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No 65/2014

Znak towarowy Electrolux
Model KVBAS21WX 944066531
Wskaznik efektywnosci energetycznej EEI — piekarnik gtowny 61.6

Klasa efektywnosci energetycznej — piekarnik gtéwny A++
Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie tradycyjnym 0.89
(kWh/cykl) — piekarnik gtowny !

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie z wigczonym 0.45
wentylatorem (kWh/cykl) — piekarnik gtéwny !

Liczba komor 1

Zrédto ciepta elektryczny
Pojemnosc (1) — piekarnik gtéwny 43




INFORMACJE ZGODNIE Z NORMA UE 66/2014

Nazwa Potozenie Symbol Wartos¢ Jedn.

Identyfikator modelu KVBAS21WX
944066531

Typ piekarnika do zabudowy

Masa urzadzenia M 35,8 Kg

Liczba komor 1

Zrédto energii dla kazdej komory (energia elektryczny

elektryczna lub gaz)

Objetosc dla kazdej komory - \% 43 L

Zuzycie energii (elektrycznej) koniecznej do - ECelectric 0,89 KWh/cykl

podgrzania znormalizowanego wsadu w cavity

komorze piekarnika elektrycznego w trakcie
pracy w cyklu w trybie tradycyjnym dla kazde;j
komory (kohcowa energia elektryczna)

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania - ECelectric 0,45 KWh/cykl
znormalizowanego wsadu w komorze cavity

piekarnika elektrycznego w trakcie trwania

cyklu w trybie z wigczonym wentylatorem dla

kazdej komory (koncowa energia elektryczna)

Wskaznik efektywnosci energetycznej dla - EElcavity 61.6
kazdej komory

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czes¢ 1: Elektryczne kuchnie,
piekarniki, piekarniki parowe i opiekacze — Metody badan cech funkcjonalnych.”

Wskazéwki dotyczace prawidiowego uzytkowania, w celu ograniczenia wptywu na srodowisko:

* Podczas dziatania piekarnika nalezy sprawdzic¢, czy jego drzwi sg prawidiowo zamkniete. Nie otwiera¢ zbyt
czesto drzwi podczas pieczenia. Dbaé, aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidlowo umieszczona.

* Uzycie metalowych naczyn pozwala oszczedzac energie.

* Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewaé piekarnika przed rozpoczeciem pieczenia.

* Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich pieczeniem.

* Pozostale informacje znajduja sie w rozdziale instrukcji obstugi pt. ,,.Sprawnosé energetyczna”"



