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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczes$niejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

* Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenla jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

» Urzgdzenie mozna uzytkowaé w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym

. Instalacy urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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» Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Jesli przewodd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

 OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

* Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

» Nalezy stosowac wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

» Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja + Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.
/\ OSTRZEZENIE! » Nalezy postgpowac zgodnie z instrukcjg
. . . . instalacji dotgczong do urzadzenia.
Urzadzenie moze zainstalowac i «  Zachowat ostroznosé podczas
podigczy¢ wytacznie wykwalifikowana przenoszenia urzgdzenia, poniewaz jest
osoba. ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
Usung¢ wszystkie elementy opakowania. rekawice oc_hronne i miec na stopach
petne obuwie.
Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
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Zainstalowac urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy

sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez

oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest

napieciem elektrycznym.

Minimalna wysoko$¢ szafki
(minimalna wysokos¢ szaf-
ki pod blatem)

590 (600) mm

Szeroko$c¢ szafki

560 mm

Gigbokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos$¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm
nia do zabudowy

Gtgbokos¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwor

umieszczony na dole z tytu

Dtugos¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewod jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

»  Wszystkie potagczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany

elektryk.

* Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

Upewnic¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

Nalezy uzywa¢ wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonaé wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykaé ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowaé w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakohczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajacego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagna¢
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggna¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikdéw réznicowopradowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdow wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.
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Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sig z tabela:

e Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikéw dopuszczonych do
pasteryzowania.

» Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zétty) musi byé
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

* Nie zmieniaé parametrow technicznych
urzagdzenia.

+ Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

» Nie pozostawiaé¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

» Nie wolno obstugiwa¢ urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie skfadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowaé zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
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» Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczac¢ naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewaé wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

* Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

« Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykaé drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacija i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.



» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotow.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazoéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

* Informacja dotyczgca o$wietlenia w
urzgdzeniu i elementéw o$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

(temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

* Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

« Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac si¢ z lokalnymi wtadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

3.1 Zabudowa

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

=
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Panel sterowania
Ekran

Gniazdo termosondy
Grzatka

Lampa

@A Wentylator

Whneka komory — zbiornik systemu
czyszczenia wodg

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Widok panelu sterowania

o

2

B} Prowadnice blach, wyjmowane
El Poziomy umieszczania potraw

4.2 Akcesoria

Poétka na przewody

Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

Blacha do pieczenia ciasta

Do wilgotnych ciast, wypiekow, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynow, np.
ttuszczu podczas pieczenia potraw na
ruszcie.

Gleboka blacha

Do pieczenia cista i migsa lub do zbierania
ttuszczu.

Termosonda

Do sterowania gotowaniem w oparciu o
temperature wewnatrz potrawy.
Prowadnice teleskopowe

Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
i blach.

e

|
‘ ol d
B:3s »3s

O <%

N | @&
V- Q- ok

Piekarnik obstuguje sie, dotykajac p6l czujnikow.

Pole czuj- Funkcja
nika

Komentarz

@ WE. / WYL,

Wigczanie i wylgczanie piekarnika.
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Pole czuj-

nika

Funkcja

Komentarz

()
t0

Funkcje pieczenia lub
Gotowanie wspomaga-

ne

Aby wybra¢ funkcje pieczenia lub pozycje menu, nalezy jednok-
rotnie nacisngé pole czujnika: Gotowanie wspomagane. Ponow-
ne nacisnigcie pola czujnika umozliwia przetgczanie pomigedzy
pozycjami menu: Funkcje pieczenia, Gotowanie wspomagane.
Aby wigczy¢ lub wytgczyé oswietlenie piekarnika, nalezy nacis-
nac¢ i przytrzymac pole czujnika przez 3 sekundy.

&
J

Powrot

Powrét do poprzedniego poziomu menu. Aby wys$wietli¢ menu
gtéwne, nalezy dotkng¢ pola czujnika przez 3 sekundy.

B2
[ =}

»3s

Wybor temperatury/
szybkie nagrzewanie

Ustawianie temperatury lub wys$wietlanie aktualnej temperatury
w piekarniku. Nacisna¢ i przytrzymac pole czujnika przez 3 se-
kundy, aby wtgczy¢ lub wytgczy¢ funkcje: szybkie nagrzewanie.

&
P

Ulubiony program

Aby zapisac¢ i uzyskac dostgp do swoich ulubionych progra-
mow.

Wyswietlacz

Pokazuje aktualne ustawienia piekarnika.

~} o)

Poruszanie sie w gére po menu.

/\ W gére
Vv

W dét

Poruszanie sie w dét po menu.

Czas i funkcje dodat-

Ustawianie réznych funkcji. Gdy dziata funkcja pieczenia, nale-

kowe 2y nacisna¢ pole czujnika, aby ustawi¢ zegar lub funkcje: Bloka-
a panelu, Ulubiony program, Pieczenie+utrzym. temp., Ustaw
R d lu, Ulubi Pi i u
+ start. Mozna réwniez zmieni¢ ustawienia termosondy wew-
natrz produktu.
Q Minutnik Aby ustawi¢ funkcje: Minutnik.
OK Ok Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.
5.2 Ekran
Aktualna godzina
? ? (l: @ Na wyswietlaczu pojawi sig aktualny
i | | czas.
E S Pl
. o Na wyswietlaczu pojawi sig niezbedny
. RIS 00i15 4 1‘?0 C czas pieczenia.
| |
E D 9' Koniec
o . Na wyswietlaczu pojawi sig informacja o
A. Funkcja pieczenia zakonczeniu czasu pieczenia.
B. Aktualna godzina & Temperatura
C. Wskaznik podgrzewania Na wyswietlaczu pojawi sig temperatura.
D. Temperatura
E. Czas trwania/czas, po ktorym wytgczy sie Q) Wskazanie czasu
jakas funkcja Wyswietlacz wskazuje czas dziatania
funkcji pieczenia. Nacisngé réwnoczes-
Pozostate wskazniki wyswietlacza: nie V i /\ aby zresetowac godzine.
Q Minutnik . :
) . Obliczanie
Funkdja dziata. [: Piekarnik oblicza czas pieczenia.
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S Wskaznik grzania

Wyswietlacz wskaze temperature w pie-

karniku.

III Wskaznik szybkiego grzania

Funkcja jest wigczona. Skraca czas
grzania.

Iﬁ Automatyka wagowa
Wskazanie informuje, ze system auto-
matycznego wazenia jest wigczony lub
mozna zmienic¢ ciezar.

g_, Pieczenie+utrzym. temp.
Funkcja jest wigczona.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

1.
6.1 Pierwsze potaczenie
Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawi¢: 2.
* Jezyk
» Kontrast wyswietlacza
+ Jasnos$c wyswietlacza 3.
» Ustaw aktualng godzine
1. Nacisnij /\ lub \/ aby ustawi¢ te 4.

wartos¢.

2. Nacisngé OK| aby potwierdzié. 5.
6.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie 6.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywnoscig nalezy wstepnie

rozgrza¢ puste urzadzenie. Urzadzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

Ustawic funkcje : Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

Ustawi¢ funkcje ). Ustawié maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

Wytgczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko Sciereczkg z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.
Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Obstuga menu

1. Wigczy¢ piekarnik.

2. Nacisng¢ V lub /\, aby wybra¢ opcje
menu.

3. Nacisngé OK| aby przej$¢ do podmenu
lub zaakceptowac ustawienie.

@

Aby w dowolnej chwili powrdci¢ do menu
gtéwnego, nalezy uzyé 2.

7.2 Ustawianie funkcji pieczenia
Wiaczy¢ piekarnik.

Wybra¢ menu: Funkcje pieczenia.
Nacisng¢ OK, aby potwierdzic.
Wybrac funkcje pieczenia.

Nacisng¢ OK, aby potwierdzic.
Ustawi¢ temperature.

Noo o D=

Nacisng¢ OK, aby potwierdzic.

POLSKI 11



7.3 Wskaznik podgrzewania.

Po wigczeniu funkcji pieczenia pasek
pokazuje, ze temperatura ro$nie. Gdy
zostanie osiggnieta temperatura, rozlegnie
sie trzykrotnie sygnat dzwiekowy, pasek
zacznie migac i zniknie.

7.4 Uzywanie: Wskaznik szybkiego
grzania

Funkciji tej nalezy uzywacé przed wiozeniem
zywnosci do piekarnika.

Funkcja ta skraca czas nagrzewania. Funkcja
nie jest dostepna w niektérych funkcjach
piekarnika.

3 nacisngc i przytrzymac.

7.5 Ciepto resztkowe

Po wytaczeniu piekarnika na wyswietlaczu
pokazany jest poziom ciepta resztkowego.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potraw.

7.6 Przeglad menu

Menu giéwne

Symbol/element  Zastosowanie

menu

E] Zawiera zalecane ustawienia

piekarnika dla wielu potraw.
Wybraé danie i rozpoczaé
proces gotowania. Podane
warto$ci temperatury i czasu
majq jednie charakter orien-
tacyjny i mozna je zmieniac.
Zalezg one od przepisow
oraz jakosci i ilosci uzytych
sktadnikow.

Gotowanie wspoma-
gane

Podmenu opcji: Ustawienia podstawowe

Symbol/element  Opis
menu

@ Ustawianie aktualnej godziny
Ustaw aktualng godzi- nazegarze.

ne

@ Gdy opcja jest WLACZONA,

po wytgczeniu urzadzenia na
wyswietlaczu widoczna jest
aktualna godzina.

Wskazanie czasu

Symbol/element Zastosowanie

Gdy opcja jest WLACZONA,
funkcja zapewnia krotszy
czas nagrzewania.

oC»

szybkie nagrzewanie

@ Umozliwia ustawienie funkcji

i wigczenie jej w pozniejszym
czasie poprzez nacisnigcie
dowolnego symbolu na pane-
lu sterowania.

Ustaw + start

menu
Zawiera liste funkcji piecze-
R . nia.
Funkcje pieczenia
@ Zawiera liste programéw au-
Przepisy tomatycznych.
Zawiera liste ulubionych pro-

graméw pieczenia utworzo-

Ulubiony program nych przez uzytkownika.

3_. Umozliwia utrzymywanie

temperatury potrawy przez
30 minut po zakonczeniu pie-
czenia.

Pieczenie+utrzym.
temp.

@ Wigcza i wytgcza funkcje wy-

el diuzenia czasu.
Wydtuzenie czasu

O Stopniowa regulacja kontras-

- tu wyswietlacza.
Kontrast wyswietlacza ¥

@ Stuzy do konfiguracji urzag-
Ustawienia podstawo- dzenia.
we
* Zawiera liste dodatkowych
) funkciji pieczenia.
Specjalne

O- Stopniowa regulacja jasnosci

SR wyswietlacza.
Jasnos¢ wyswietlacza
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S Wybér jezyka komunikatow
na wyswietlaczu.
Jezyk
I:]E Stopniowa regulacja gto$nos-
Glosnos¢ sygnatu g;/gﬁ\;v;gvl;u przyciskow oraz




Symbol/element
menu

Opis

Funkcja piecze-
nia

Zastosowanie

D Wiaczanie i wytaczanie vgzv Do pieczenia duzych kawat-
Dawicki iSko dzwigku pol dotykowych. Nie a kéw miesa lub drobiu z ko$¢mi
ZWIGKI PrzyCISkow  m67na wytgczy¢ dzwieku to- na jednym poziomie. Do pie-

warzyszacemu dotknigciu Turbo grill czenia zapiekanek i przyru-
pola WE./WYL. mieniania.
B Wiaczanie i wytaczanie syg- Do pieczenia ciast o chrupia-
Alarm/sygnat bledu natéw alarmowych. %wasn;?;)dizylvev r:)oraézi.do pastery
: . Grzatka dolna
Kod wigczenia/wytgczenia:
Tryb demonstracyjny 2468. - Funkcja ta pozwala oszcze-
dzac energie podczas piecze-
i Wyswietlanie informacji o ) - nia. Podczas korzystania z tej
) wersji oprogramowania i kon- Pieczenie konweke.  funkcji temperatura wewnatrz
Serwis figuragji. wilgotne urzadzenia moze rézni¢ sie od
ustawionej temperatury. Wy-
(& Przywracanie ustawien fa- korzystywane jest ciepto reszt-

Ustawienia fabryczne

brycznych.

7.7 Funkcje pieczenia

Funkcja piecze-
nia

Zastosowanie

kowe. Moze nastgpi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wigcej
informacji mozna znalez¢ w
rozdziale ,Codzienne uzytko-
wanie”, Uwagi dotyczace funk-
cji: Pieczenie konwekc. wilgot-
ne.

(%)

Termoobieg

Do jednoczesnego pieczenia
na trzech poziomach i do su-
szenia zywnosci.Ustawi¢ tem-
perature o 20-40°C nizsza niz
dla funkgji: Pieczenia tradycyj-
nego.

7.8 Specjalne

Funkcja pieczenia Zastosowanie

()

Funkcja Pizza

Do pieczenia na jednym pozio-
mie dan wymagajacych inten-
sSywnego przyrumienienia i
kruchego spodu. Ustawi¢ tem-
perature o 20-40°C nizsza niz
dla funkgji: Pieczenia tradycyj-
nego.

Podtrzymywanie
temp.

Podtrzymywanie temperatury
potraw. Nalezy pamiegtac, ze
niektdére potrawy moga nadal
gotowac sie i wysychaé w
cieple. W razie potrzeby na-
lezy przykry¢ naczynia.

Pieczenia tradycyj-
nego / Czyszczenie

Do pieczenia ciasta na jednym
poziomie oraz do suszenia
Zywnosci.

W rozdziale ,Konserwacja i
czyszczenie” mozna znalez¢

()

Podgrzewanie talerzy

Do podgrzewania talerzy
przed podaniem potraw.

wodg wigcej informacji na temat
funkciji: Czyszczenie woda.
LA GAL Do przyrzgdzania produktow
Qoé gotowych, np. frytek, pieczo-

Zywno$¢é mrozona

nych ziemniakéw w éwiart-
kach, sajgonek itp., tak aby
nadaé im chrupko$¢.

Pasteryzowanie

Aby pasteryzowac warzywa i
owoce, nalezy umiesci¢ stoiki
na blasze do pieczenia ciasta
wypetnionej wodg, uzywajac
zaroodpornych stoikéw z za-
kretka bagnetowg lub zakret-
kami srubowymi tego same-
go rozmiaru. Uzy¢ najnizej
potozonej potki.

veve

Grill

Do grillowania cienkich porcji
potraw i opiekania chleba.

()

Osuszanie

Do suszenia krojonych owo-
cow, warzyw i grzybow.
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do przyspieszania wyrasta-
nia ciasta drozdzowego.
Przykry¢ powierzchnig cias-
ta, aby zapobiec wyschnie-
ciu.

(¥)

Wyrastanie ciasta

7.10 Gotowanie wspomagane

Kategoria potraw: Ryby/owoce morza

Potrawa

Do przyrzadzania delikat-
nych, soczystych pieczeni.

(%)

Termoobieg (niska

temp.)

_— Tej funkcji mozna uzy¢ do
wypieku chleba i butek, dzie-

— ki czemu zyskajg chrupigcg

Chleb

skorke, potysk i kolor jak pie-
czywo z profesjonalnej pie-
karni.

Ryby Ryba, pieczona

Paluszki rybne

Filet rybny, mrozony

Cata ryba, mata, grillowa-
na

Cata ryba, grillowana

Cata ryba, grillowana

Caly toso$ -

Do rozmrazania zywnosci
(warzyw i owocow). Czas
rozmrazania zalezy od ilosci i
wielkosci zamrozonej zyw-

()

Rozmrazanie

Kategoria potraw: Dréb

Potrawa

Filet drobiowy -

nosci.
vove Do potraw, jak lasagne lub
zapiekanka ziemniaczana.
) ) Do pieczenia zapiekanek i
Zapiekanki przyrumieniania.

7.9 Uwagi dotyczace funkcji:
Pieczenie konwekc. wilgotne

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji osSwietlenie

wytgcza sig automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczgce pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Pieczenie
konwekc. wilgotne. Ogolne zalecenia
dotyczgce oszczedzania energii podano w
rozdziale ,Efektywnos$c¢ energetyczna”,
Wskazoéwki oszczgdzania energii.
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Skrzydetka kurczaka,
Swieze

Skrzydetka kurczaka,

mrozone
Kurczak

Udka kurczaka, $wieze

Udka kurczaka, mrozone

Kurczak, 2 potéwki

Kategoria potraw: Migso

Potrawa

Wolowina Duszone migso Iﬁ

Klops

Lekko wypieczone

Lekko wypieczone /‘?

Srednio wypieczone

Pieczen wotowa
Srednio wypieczone /‘?

Dobrze wypieczone

Dobrze wypieczone /‘?




Potrawa

Kategoria potraw: Pizza/quiche

Wotowina po skandynaw.

Lekko wypieczone /?

Srednio wypieczone Vol

Dobrze wypieczone /‘?

Wieprzowina

Zeberka

Golonka wieprzowa, pod-
gotowana

Wieprzowina

Potrawa
Pizza, cienka
Pizza, dodatkowa ilo$¢
dodatkéw
Pizza, mrozona
Pizza

Pizza American, mrozona

Pizza, schiodzona

Przekaski typu pizza,
mrozone

Schab wieprzowy

Bagietki z serem

Karkéwka

Flammkuchen

topatka wieprzowa

Cielgcina

Gicz cieleca

Tarta szwajcarska, pi-
kantna

Gorka cieleca

Quiche lorraine

Pieczen cieleca Ifl

Tarta pikantna

Jagniecina

Udziec jagniecy

Kategoria potraw: Ciasto/ciastka

Comber jagniecy

Potrawa

Pieczen jagnieca, $rednio
wypieczona

Tort w ksztatcie pierscie-
nia

Dziczyzna

Zajgc
* Udziec zajeczy
+ Comber zajeczy

Szarlotka przykryta

Biszkopt

Dziczyzna
* Udziec z dziczyzny
« Comber z dziczyzny

Szarlotka

Sernik w foremce

Brioszki

Pieczen z dziczyzny ﬁ

Tort biszkoptowy

Karczek /?

Tarta

Kategoria potraw: Potrawy z piekarnika

Tarta szwajc. stodka

Ciasto migdatowe

Potrawa

Babeczki

Lasagne/cannelloni, mro-

zone

Ciasto

Zapiekanka warzywna

Paski ciasta

Stodkie potrawy

Ptysie

Ciasto francuskie

Eklery

Makaroniki
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Kategoria potraw: Przystawki

Potrawa ReETE

Ciastka kruche - Frytki, cienkie -

Strucla bozonar. - Frytki, grube -

Strudel jabtkowy, mrozo- -

Frytki, mrozone -
ny

Ciasto biszkoptowe Krokiety i

Ciasto na blasze — :
Ciasto drozdzowe Cwiartki

Zapiekane migso i ziem- -

Sernik na blasze - niaki

Brownies -

Rolada szwajcarska - @
Aby zmieni¢ temperature wewnatrz

produktu lub ciezar, nalezy uzy¢ /\ lub
\V4 w celu ustawienia nowych wartosci.

Placek drozdzowy -

Ciasto z kruszonkg -

Ciasto cukrowe -

Kruchy spéd tarty

Spod tarty Spod ciasta biszkoptowe-

go

Tarta owocowa, kruchy
spod

Tarta owocowa Ciasto owocowe z ciasta
biszkoptowego

Ciasto drozdzowe

Kategoria potraw: Chleb/butki

Potrawa

Butki Butki mrozone

Ciabatta -
Chatka

Chleb Stodkie ciasto drozdzowe
Podptomyk
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8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Tabela funkcji zegara

Funkcja zega- Zastosowanie
ra

Q Ustawianie odliczania czasu
Minutnik (maks. 2 godz 30 min). Funkcja ta
nie ma wptywu na dziatanie urzg-
dzenia.
Iel Ustawianie czasu trwania pracy
urzadzenia (maks. 23 godz 59
Czas min). Nie jest dostgpna dla: Ter-
mosonda.
_)I Ustawianie czasu, po ktérym wyta-
Koniec czy sie funkcja pieczenia (max. 23

godz 59 min).. Nie jest dostepna
dla: Termosonda.

Po ustawieniu czasu dla funkcji zegara
odliczanie czasu rozpoczyna sie po 5sek.

Czas, Koniec — przed uzyciem tych funkgji
trzeba ustawi¢ funkcje pieczenia i
temperature. Urzgdzenie wytgczy sie
automatycznie.

Czas , Koniec - z funkcji mozna korzystac
jednoczesnie, aby automatycznie wigczy¢ i
wylgczy¢ urzadzenie o okreslonej godzinie w
pozniejszym czasie.

8.2 Ustawianie funkcji zegara

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia.

2. @ nacisna¢ kilkakrotnie, az na
wys$wietlaczu pojawi sie zadana funkcja
zegara i odpowiedni symbol.

3. /\ V- nacisna¢, aby ustawi¢ czas.

4. Nacisng¢: OK.

Gdy uptynie czas pieczenia, emitowany jest
sygnat dzwiekowy. Piekarnik wytaczy sie.
Nacisng¢ dowolne pole czujnika, aby
wytgczy¢ sygnat.

8.3 Pieczenie+utrzym. temp.
Warunki dziatania funkcji:

« Ustawiona temperatura musi przekraczac
80°C.
* Funkcja: Czas jest ustawiona.

Funkcja: Pieczenie+utrzym. temp. umozliwia
utrzymywanie temperatury gotowej potrawy
na poziomie 80°C przez 30 minut. Funkcja
wigcza sie po zakonczeniu procesu
pieczenia.

Funkcje mozna wigczy¢ i wytgczy¢ w menu:
Ustawienia podstawowe.

1. Wiaczy¢ piekarnik.

2. Wybrac funkcje pieczenia.

3. Ustawi¢ temperaturg powyzej 80°C.

4. Nacisngc¢ kilkakrotnie @ azna
wys$wietlaczu pojawi sie wskazanie:
Pieczenie+utrzym. temp..

5. Nacisngé OK , aby potwierdzié.

Po zakonczeniu d2|a’fan|a funkcji zostanie

wyemitowany sygnat.

8.4 Wydtluzenie czasu

Funkcja: Wydtuzenie czasu sprawia, ze
funkcja pieczenia pozostaje wtaczona po
zakonczeniu Czas.

@

Dotyczy wszystkich funkcji pieczenia z
funkcjg Czas lub Automatyka wagowa.
Funkcja nie dziata z termosonda.

1. Po zakonczeniu czasu pieczenia
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Nacisng¢
dowolny symbol.

Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat.

2. Nacisna¢ &', aby wigczyé lub <2, aby
anulowac.

3. Ustawic czas dziatania funkcji.

4. Nacisna¢ przycisk OK.
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9. PROGRAMY AUTOMATYCZNE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Przepisy z opcja Automatyczne

przepisy

Piekarnik umozliwia wybranie

zaprogramowanych przepiséw. Przepisy sg

ustalone i nie mozna ich zmieniac.

1. Wigczy¢ piekarnik.

2. Wybra¢ menu: Przepisy. Nacisna¢ OK,
aby potwierdzic.

3. Wybrac kategorie i potrawe. Nacisnaé
OK, aby potwierdzic.

4. Wybra¢ przepis. Nacisna¢ OK, aby
potwierdzic.

9.2 Gotowanie wspomagane z
Automatyka wagowa

Ta funkcja automatycznie oblicza czas
pieczenia. Aby jej uzy¢, nalezy wprowadzic¢
ciezar produktu.

—

Wiaczy¢ piekarnik.

2. Wybra¢ menu: Gotowanie wspomagane.
Nacisngé OK.

3. Wybrac potrawe wraz z funkcja:

Automatyka wagowa. Nacisnaé OK,
4. Nacisnaé /\ lub \/ aby ustawi¢ ciezar

produktu. Nacisnaé OK.

Rozpocznie sie program automatyczny.

5. W dowolnej chwili mozna zmieni¢ ciezar.
Nacisnaé /\ lub \/ aby zmieni¢ ciezar
produktu.

6. Po uplywie czasu zostanie wyemitowany
sygnat. Nacisnaé¢ dowolny symbol, aby
wylaczy¢ sygnat dzwiekowy.

10. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

10.1 Wkladanie akcesoriow

Niewielki wystep na goérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
Wogtebienia zapobiegajg réwniez
przewroceniu. Wysoka krawedz wokét rusztu
zapobiega zsuwaniu sie z niego naczyn.
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Pétka na przewody

Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika i
upewnij sie, ze ndzki sg skierowane w dot.



Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka

blacha
——

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika.

10.2 Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewnatrz
potrawy. Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, piekarnik wytagcza sie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas
zakonczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci
potrawy, ustawionej funkcji pieczenia i
temperatury.

Ustawi¢ dwie wartosci temperatury:

» temperature piekarnika: co najmniej
120°C,

» temperature wewnatrz produktu.

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

» Skladniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

» Termosonda — nie uzywaé do
przyrzadzania ptynnych potraw.

» Termosonda — podczas pieczenia musi
pozosta¢ w potrawie.

Kategorie zywnosci: mieso, dréb i ryby

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Wiozy¢ koncowke termosondy w srodek
miesa lub ryby, jesli to mozliwe — w
srodkowg czes¢. Upewnic sig, ze co
najmniej 3/4 termosondy znajduje sie w
potrawie.

3. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazda
w bocznej Sciance urzadzenia.

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol
termosondy.

4. W ciggu 5 sekund nacisng¢ /\ lub \/,
aby ustawi¢ temperature wewnatrz
produktu.

5. Ustawic funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

6. Aby zmieni¢ ustawienie temperatury

wewnatrz produktu, nacisng¢ @
Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, zostanie wyemitowany sygnat
dzwigkowy. Urzadzenie wytgcza sie
automatycznie.
7. Dotkna¢ dowolnego symbolu, aby
wytaczy¢ sygnat dzwigkowy.
8. Wyjac wtyczke termosondy z gniazda i
wyjac potrawe z urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzang termosondg mozna sie
oparzy¢. Nalezy zachowac ostroznosc
podczas wyjmowania jej z gniazda i z
potrawy.

Kategoria potraw: zapiekanki

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Umiesci¢ potowe sktadnikow w naczyniu
do zapiekania.

3. Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w srodkowej czesci potrawy.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Silikonowy uchwyt
terosondy oprze¢ o krawedz naczynia.
Koncéwka termosondy nie powinna
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dotykac dna naczynia.

4. Przykry¢ termosonde pozostatymi
sktadnikami.

5. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazda
znajdujgcego sie na bocznej Sciance
urzgdzenia.

)

11. DODATKOWE FUNKCJE
11.1 Ulubiony program

W pamigci mozna zapisaé ulubione
ustawienia, np. czas pieczenia, temperature
lub funkcje pieczenia. Sg one dostepne w
menu: Ulubiony program. Mozna zapisaé w
pamieci 20 programow.

Zapisywanie programu

1. Wigczy¢ piekarnik.

2. Ustawi¢ funkcje pieczenia lub program
automatyczny.

3. Nacisngc¢ kilkakrotnie @ azna
wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie:
ZAPISZ.

4. Nacisnac OK, aby potwierdzic.

Na wyswietlaczu pojawi sie pierwsza wolna

pozycja pamieci.

5. Nacisna¢ OK, aby potwierdzi¢.
6. Wprowadzi¢ nazwe programu.
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Na wyswietlaczu pojawi sie symbol
termosondy.

6. W ciggu 5 sekund nacisng¢ /\ lub \/
aby ustawi¢ temperature wewnatrz
produktu.

7. Ustawic¢ funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

8. Aby zmieni¢ ustawienie temperatury

wewnatrz produktu, nacisng¢ @
Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, zostanie wyemitowany sygnat
dzwigkowy. Urzgdzenie wytgczy sie
automatycznie.
9. Dotknag¢ dowolnego symbolu, aby
wytaczy¢ sygnat dzwigkowy.
10. Wyja¢ wtyczke termosondy z gniazda i
wyjac¢ potrawe z urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzang termosondg mozna sie
oparzy¢. Nalezy zachowac ostroznosc
podczas wyjmowania jej z gniazda i z
potrawy.

Pierwsza litera bedzie migac.
7. Nacisngé V 1ub /\ aby zmieni¢ litere.

8. Nacisngc¢ OK.
Zacznie migac¢ nastepna litera.
9. W razie potrzeby powtérzy¢ krok 7.

10. Nacisnaé i przytrzymac OK| aby zapisaé.
Mozna zastgpic¢ zapetnione pozycje pamieci.
Gdy na wyswietlaczu pojawi sie pierwsza

wolna pozycja pamieci, nacisngé Vb A\

nacisnaé OK, aby zastgpic istniejgcy
program.

Mozna zmieni¢ nazwe programu w menu:
Edycja nazwy programu.

Witgczanie programu

1. Wiaczy¢ piekarnik.
2. Wybrac¢ menu: Ulubiony program.

3. Nacisng¢ OK, aby potwierdzic.



4. Wybra¢ nazwe ulubionego programu.
5. Nacisng¢ OK| aby potwierdzié.

Nacisnaé ff aby przej$¢ bezposrednio do
menu: Ulubiony program.

11.2 Korzystanie z blokady dostepu
dzieci

Gdy funkcja ta jest wtgczona, nie mozna
wigczy¢ urzgdzenia.

1. O- nacisnij, aby wiaczy¢ urzgdzenie.

2. @ * - nacisnij jednoczesnie i
przytrzymaj, az na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat .

Aby wytgczy¢ te funkcje, nalezy powtdrzy¢

krok 2.

11.3 Blokada panelu
Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji pieczenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Ustawianie funkcji lub ustawienie
pieczenia.

3. @ _ilkukrotnie nacisnij, az na
wyswietlaczu pojawi sie: Blokada panelu.

4. Nacisngé OK.

Aby wytgczy¢ te funkcje, nalezy nacisngé @
Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat. @
nacisngc kilkakrotnie. OK - nacisngc, aby

potwierdzi¢. Po wytgczeniu urzgdzenia,
funkcja ta takze sie wytaczy.

11.4 Ustaw + start

Funkcja ta umozliwia ustawienie funkcji lub
programu pieczenia i pozniej wiacza sie jg za
jednym naci$nieciem dowolnego pola
czujnika.

Funkcje te mozna wiagczac i wytacza¢ w tym

menu: Ustawienia podstawowe.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Ustawi¢ funkcje pieczenia.

3. @ kilkukrotnie nacisnij, az na
wyswietlaczu pojawi sie: Czas.

4. Ustawic¢ czas.

5. @ kilkukrotnie nacisnij, az na
wyswietlaczu pojawi sig: Ustaw + start.

6. Nacisna¢ OK.

7. Aby uruchomic¢ te funkcje, nacisnij
dowolny symbol: Ustaw + start.
Uruchamia sie funkcja pieczenia.

Blokada panelu $wieci sie, gdy funkcja

pieczenia jest wigczona.

Po zakonczeniu funkgji pieczenia zostanie
wyemitowany sygnat.

11.5 Automatyczne wylaczanie

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzgdzenie wytgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

(°C) © (godz)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Czas, Koniec.

11.6 Jasnosé wyswietlacza

1o} Jasnos¢ w dzien:

* Wigcza sie, gdy urzgdzenie jest wigczone.

»  Witacza sie na 10 sekund po dotknieciu
dowolnego pola czujnika w trybie jasnosci
W nocy.

*  Witacza sie po wytgczeniu piekarnika i
ustawieniu tej funkcji: Minutnik. Po

zakonczeniu tej funkcji wyswietlacz
powraca do trybu jasnosci w nocy.

® Jasnosé w nocy:

« Gdy urzadzenie jest wytgczone,
wyswietlacz dziata w trybie jasnosci w
nocy miedzy godzing 22:00 a 6:00.

11.7 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
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utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

11.8 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowac

12. WSKAZOWKI | PORADY

®

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnos¢
energetyczna”.

Symbole uzyte w tabelach:

§§ Rodzaj potrawy

=

Funkcja pieczenia

°C Temperatura
Akcesoria

Poziom umieszczania potraw

Czas pieczenia (min)

O M|
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niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wtgczy
sie ponownie.

12.2 Wskazoéwki dotyczace
specjalnych funkcji pieczenia
urzadzenia

Podtrzymywanie temp.

Funkcja umozliwia podtrzymanie temperatury
potraw. Temperatura jest automatycznie
ustawiona na 80°C.

Podgrzewanie talerzy

Funkcja umozliwia podgrzanie talerzy przed
podaniem. Temperatura jest automatycznie
ustawiona na 70°C.

Roztozy¢ rownomiernie talerze i naczynia w
stosach na ruszcie. Uzy¢ pierwszego
poziomu piekarnika. Po uptywie potowy czasu
grzania zamieni¢ miejscami.

Wyrastanie ciasta

Funkcja umozliwia wyrastanie ciasta
drozdzowego. Wiozy¢ ciasto drozdzowe do
duzego naczynia i przykry¢ je mokrym
recznikiem lub folig plastikowq. Ustawic
funkcje: Wyrastanie ciasta oraz czasu
pieczenia

Rozmrazanie

Zdja¢ opakowanie i umiesci¢ potrawe na
talerzu. Nie przykrywa¢ zywnosci, gdyz moze
to wydtuzy¢ czas rozmrazania. Uzy¢
pierwszego poziomu piekarnika.

12.3 Pieczenie konwekc. wilgotne —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywacé foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.



Blacha do pizzy — ciemna, matowa,

Srednica 28cm

Naczynie do pieczenia — ciemne,
matowe, $rednica 26cm
Ramekiny - ceramiczne, $rednica 8cm,

wysokos$¢ 5 cm

Forma do tarty —

Srednica 28cm

ciemna, matowa,

12.4 Pieczenie konwekc. wilgotne

Aby uzyskaé najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

pa— o,
vy = C Q)

Stodkie butki, 16 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0.35 ruszt 220 10-15

kg

Rolada szwajcarska blacha do pieczenia ciasta lub 170 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 25-30

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 15-25

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 35-45
gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 25-30
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

szt.

gteboka blacha
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Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 25-35

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 25-30
ruszcie

Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

morskie, 0,7 kg gteboka blacha

12.5 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

5

prr

=

°C

Ciastka, 20 sztuk na bla- Pieczenia tradycyjnego Blacha do 3 170 20-35
sze pieczenia

ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
sze pieczenia

ciasta
Ciastka, 20 sztuk nabla-  Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
sze pieczenia

ciasta
Szarlotka, 2 foremki @20  Pieczenia tradycyjnego Pétka na 2 180 70-90
cm przewody
Szarlotka, 2 foremki @20  Termoobieg Pétka na 2 160 70-90
cm przewody
Beztluszczowy biszkopt, Pieczenia tradycyjnego Pdétka na 2 170 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm przewody
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Pdétka na 2 160 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm przewody
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Pdétka na 2i4 160 40 - 60
foremka do ciasta @ 26 cm przewody
1)
Butka maslana Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40

pieczenia

ciasta

Butka maslana Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
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Butka maslana Pieczenia tradycyjnego Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Tosty 1) Grill Potka na 4 maks. 1-5
przewody

1) Nagrzewac wstegpnie urzadzenie przez 10 minut.

13. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

* Przéd urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta
wodg z tagodnym detergentem. Wyczysci¢
i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokot
obramowania komory.

» Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

* Usung¢ plamy za pomocg tagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzgdzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie tluszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowaé
pozarem.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skraplac sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na
10 minut przed rozpoczeciem pieczenia.
Nie pozostawiaé gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wytgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczys$ci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢
tylko Sciereczki zwilzonej ciepta woda z
dodatkiem fagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

» Nie uzywac do czyszczenia akcesoriow z
powtokg zapobiegajaca przywieraniu
Sciernych $rodkéw czyszczacych ani
przedmiotdéw o ostrych krawedziach.

13.2 Wyjmowanie wspornikow
Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odciggnac¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3. Odciagna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej scianki i wyjac je w catosci.

|

‘

%
I

=3

4. Zamontowac wsporniki postepujac w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach

teleskopowych muszg byc¢ skierowane do

przodu.

13.3 Czyszczenie woda

W procesie czyszczenia wykorzystuje sie
wode do usuwania pozostatosci ttuszczu i
resztek zywnosci z piekarnika.

1. WIlaé wode do wneki komory: 300 ml.

2. Ustaw funkcje a

3. Ustaw temperature na 90°C.
Czas trwania: 30 min

4. Wytgcz urzadzenie.
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5. Odczeka¢, az urzadzenie ostygnie.
Whytrzyj do sucha wnetrze piekarnika
miekka szmatka.

13.4 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i
wewnetrzne szyby mozna wymontowac w
celu ich wyczyszczenia. Przed
przystapieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i
zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywac urzadzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnies¢ i pociagnac¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie kliknigcie.

3. Przymknaé drzwi piekarnika, ustawiajgc
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi do
siebie, wyja¢ je z mocowania.

A —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekka tkaning.
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5. Chwyci¢ listwe drzwi B za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

6. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.

7. Chwyci¢ szyby drzwi za gorne krawedzie
i ostroznie wyjmowacé kolejno. Rozpocza¢
od szyby wierzchniej. Upewnic sie, ze
szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.

8. Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i
drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidiowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac

klikniecie.

Umiesci¢ szyby ((A i B) z powrotem we

wiasciwych miejscach w odpowiedniej

kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku
szyby. Kazda z szyb wyglada inaczej, co
utatwia demontaz i montaz.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne kliknigcie).



1. Wytaczy€ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

lampie.

/N UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac lampe
halogenowg $ciereczka, aby zapobiec
spaleniu sie pozostatosci thuszczu na

Upewnic¢ sig, ze srodkowa szyba jest 3.
prawidtowo zamontowana w gniazdach.

A

L~

B

n___ L=

13.5 Wymiana zarowki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.

Zaréwka moze by¢ goraca.

14. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

14.1 Co zrobi¢, gdy...

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomic¢ piekarnika ani
nim sterowac.

Piekarnika nie podtgczono do zasi-

lania lub podtaczono nieprawidtowo.

Sprawdzié, czy piekarnik prawidto-
wo podtgczono do zasilania (patrz
schemat potaczen, jesli jest dostep-
ny).

Piekarnik nie nagrzewa sig.

Piekarnik jest wytaczony.

Wigczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ aktualny czas.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie wprowadzono wymaganych us-
tawien.

Upewni¢ sig, ze wprowadzono pra-
widtowe ustawienia.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wigczona jest funkcja samoczynne-
go wytaczenia.

Patrz rozdziat ,Samoczynne wyta-
czenie”.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wigczona jest blokada uruchomie-
nia.

Patrz ,Uzycie funkcji Blokada uru-
chomienia”.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyna niepra-
widtowego dziatania jest bezpiecz-
nik. Jezeli nadal bedzie dochodzi¢
do wyzwalania bezpiecznika, nalezy
skontaktowac sie z wykwalifikowa-
nym elektrykiem.

Nie dziata o$wietlenie.

Wystapita usterka oswietlenia.

Wymieni¢ zaréwke.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka termosondy jest nieprawid-
towo wtozona do gniazda.

Wiozy¢ wtyczke termosondy jak naj-
gtebiej do gniazda.

Na wyswietlaczu widoczne jest
wskazanie F111.

Wtyczka termosondy jest nieprawid-
fowo wiozona do gniazda.

Wiozy¢ wtyczke termosondy jak naj-
gtebiej do gniazda.

Na wys$wietlaczu pojawia sie kod
btedu niewymieniony w tej tabeli.

Usterka ukfadu elektrycznego.

*  Wytgczy¢ piekarnik za pomoca
bezpiecznika lub wytgcznika
bezpieczenstwa w skrzynce
bezpiecznikéw, a nastepnie po-
nownie wigczy¢.

« Jezeli na wyswietlaczu nadal
wyswietla sig kod btedu, nalezy
skontaktowac sie z serwisem.

Na potrawach i w komorze piekarni-
ka osiadajg para i skropliny.

Potrawa pozostawata za dtugo w
piekarniku.

Nie nalezy pozostawia¢ potraw w
piekarniku na dtuzej niz 15-20 minut
po zakonczeniu procesu pieczenia.

Urzadzenie jest wigczone, ale nie
nagrzewa sie. Nie dziata wentylator.
Na wys$wietlaczu widoczne jest
wskazanie "Demo".

Wigczony jest tryb demonstracyjny.

Patrz rozdziat ,Codzienna eksploa-
tacja”, Ustawienia podstawowe.

Uszczelka drzwi jest uszkodzona.

Nie uzywac piekarnika. Skontakto-
wac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

14.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.
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Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)




15. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

15.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu

Nazwa dostawcy Electrolux

. ) . LOE8H31V 949497307
Dane identyfikacyjne modelu LOESH31Z 949497308
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0.93 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.69 kWh/cykl

wentylacji

Liczba komoér 1

Zréda ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé 721

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
LOE8H31V 30.7 kg

Masa
LOE8H31Z 30.7 kg

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czgs$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

15.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania 0.8 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie- 20 min
go poboru mocy

15.3 Wskazéwki dotyczace Korzystanie z metalowych naczyn oraz
oszczedzania energii ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow zwieksza oszczednos¢

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak

. . . energii.

oszczedzac energie podczas korzystania z ) 9 ] ) )
urzadzenia. Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia

o . . przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg zalecane
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢ C ) ] )
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbag, Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo | mozliwosci skraca¢ przerwy migdzy ich
umieszczona. pieczeniem.
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Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.

Jesli wigczony jest program z Czas / Koniec,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wylgczajg sie wczesniej.

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Pieczenie konwekc. wilgotne
Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Nie wolno wyrzuca¢ urzgdzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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