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Benvinguts a Electrolux! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

Consells d’Us, catalegs, resolucié de problemes i informacié de servei i reparacio:
www.electrolux.com/support
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar 'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Mantingueu sempre les instruccions
en un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat dels infants i de les persones
vulnerables

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre |'us segur de 'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.
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Els nens han d'estar vigilats per a assegurar-vos que no
juguin amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
quan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si l'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de I'aparell sense supervisio.

1.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
aIIotjaments similars quan aquest Us no superi els nivells
(mitjans) d'Us domestic.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Vigileu a I'nora de tocar zones que puguin estar calentes.
AVIS: La cocci6 sense supervisioé en una placa amb greix o
oli pot ser perillosa i pot provocar un incendi.

La preséncia de fum és una indicacié de sobreescalfament.
No utilitzeu mai aigua per apagar el foc causat per la
coccio. Apagueu l'aparell i cobriu les flames amb, per
exemple, una coberta o tapa a prova de foc.

AVIS: No alimenteu I'aparell a través d’un d|sposmu de
commutacié extern, com ara un temporitzador, ni el
connecteu a un circuit que s’encengui o0 apagui regularment
a través d’un servei publlc

PRECAUCIO: Cal supervisar el procés de coccio. Cal
supervisar en tot moment els processos de coccio curts.
AVIS: Perill d’incendi: No deseu objectes sobre les
superficies de coccio.
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* No col-loqueu objectes metal-lics, com ara ganivets,
forquilles, culleres i tapes, sobre la superficie de la placa,

perque es podrien escalfar.

* No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva

estructura integrada.

* No feu servir polvoritzadors ni vapor per netejar I'aparell.

» Després de I'is, apagueu la placa amb el comandament;
no us refieu només del detector de cassoles.

» AVIS: Si la superficie té alguna esquerda, apagueu I'aparell
per evitar la possibilitat de descarregues eléctriques. Si
I'aparell esta connectat al corrent eléctric amb una caixa de
connexio, extraieu el fusible per desconnectar I'aparell del
subministrament eléctric. En qualsevol dels dos casos,
poseu-vos en contacte amb el centre de servei autoritzat.

« Si el cable d’alimentaci6 es fa malbé, cal que sigui el
fabricant, un servei autoritzat o personal qualificat qui el

substitueixi a fi d’evitar perills.

« AVIS: Feu servir exclusivament protectors de fogons
dissenyats pel fabricant de I'aparell o els protectors que
indiqui el fabricant en el manual d’us, o bé els que inclogui
I'aparell. L’Us de protectors inadequats pot provocar

accidents.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacié

/\ Avis!

La installacié d’aquest aparell ha d’anar
a carrec d’'una persona qualificada.

/\ Avis!
Risc de lesions o d’espatllar I'aparell.

» Retireu tot I'embalatge de I'aparell.

* No installeu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

» Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb l'aparell.
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Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calcat tapat.

Protegiu les ranures de la superficie de
I'armari amb un material segellador per
evitar que s'inflin amb la humitat.

Protegiu la part inferior de I'aparell del
vapor d'aigua i la humitat.

No instal-leu I'aparell ni al costat d'una
porta ni a sota d'una finestra. Aixo evitara
que els utensilis de cuina calents puguin
caure de l'aparell si obriu la porta o la
finestra.

Cada aparell porta integrats ventiladors de
refrigeracio a la part inferior.



Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un
calaix:

— No hi emmagatzemeu peces petites o
fulls de paper que puguin ser quedar-
hi encallats ja que podrien fer malbé
els ventiladors o el sistema de
refrigeracio.

— Manteniu una distancia minima de 2
cm entre la part inferior de I'aparell i
els objectes que deseu a l'interior del
calaix.

Retireu els plafons de separacio instal-lats
a l'armari de sota I'aparell.

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléectrica.

Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un electricista qualificat .
L'aparell s'ha de connectar a una presa de
terra .

Abans de dur a terme qualsevol operacio,
assegureu-vos que l'aparell estigui
desendollat del subministrament eléctric.
Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.
Assegureu-vos que l'aparell estigui
instal-lat correctament. Si algun cable
d’alimentacio o endoll esta solt o s’ha
instal-lat incorrectament, el terminal podria
calentar-se excessivament.

Utilitzeu el cable eléctric correcte.

No deixeu que el cable de la xarxa
eléctrica s’emboliqui.

Assegureu-vos que hi hagi instal-lada una
proteccio contra els xocs.

Utilitzeu la pinga d’alleujament de la tensio
al cable.

Assegureu-vos que I'endoll o el cable
d’alimentacio no estiguin tocant I'aparell
calent ni cap utensili calent quan
connecteu I'aparell a una presa de
corrent.

No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

Assegureu-vos de no causar danys a
I'endoll (si escau) o al cable de xarxa.
Poseu-vos en contacte amb el nostre
centre de servei autoritzat o amb un

electricista per canviar un cable de xarxa
danyat.

« Totes les peces que asseguren la
proteccié contra descarregues eléctriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

* Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

« Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacio per
desconnectar l'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

*  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

« Lainstal-lacié eléectrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

2.3 Utilitzacio

/\ AVis!
Risc de lesio, cremades i descarregues

eléctriques.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

« Retireu tot 'embalatge, les etiquetes i la
pel-licula protectora (si n’hi ha) abans del
primer Us.

« Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

* Apagueu la zona de cocci6 després de
cada Us.

* No poseu coberts ni tapes de paelles a les
zones de coccio, ates que poden escalfar-
se.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

* No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.
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Si la superficie de I'aparell esta
esquerdada, desconnecteu
immediatament l'aparell de la font
d'alimentacio per evitar descarregues
electriques.

Els usuaris amb marcapassos han de
mantenir una distancia minima de 30 cm
de les zones de coccid per induccio quan
I'aparell estigui en funcionament.

Quan col-loqueu aliments en oli calent, pot
esquitxar.

No poseu paper d’alumini ni altres
materials entre la superficie de coccio i els
estris de cuina que feu servir, tret que ho
hagi autoritzat el fabricant de I'aparell.

Feu servir només accessoris recomanats
pel fabricant en aquest aparell.

/\ Avis!
Risc d'incendi i explosio.

Els greixos i olis, quan s’escalfen, poden
alliberar vapors inflamables. Mantingueu
les flames o els objectes escalfats
allunyats de greixos i olis quan els utilitzeu
per a cuinar.

Els vapors que allibera I'oli calent poden
provocar una combustié espontania.

L’oli usat, que pot contenir restes
d’aliments, pot causar foc a una
temperatura inferior que I'oli usat per
primera vegada.

No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de l'aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

No poseu estris de cuina en calent sobre
el tauler de control per evitar riscos de
cremades.

No colo-loqueu cap paella calenta a la
superficie de vidre del fogo.

No deixeu bullir els recipients sense liquid.
Aneu amb compte de no deixar caure
objectes o estris de cuina sobre I'aparell.
La superficie es pot fer malbé.

No activeu les zones de coccié amb estris
de cuina buits o sense posar-hi cap
recipient.
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Els estris de cuina fabricats amb ferro
colat o amb un fons fet malbé poden
causar ratllades al vidre/vitroceramica.
Aixequeu sempre aquests objectes quan
els hagiu de moure a la superficie de
coccio.

2.4 Cura i neteja

Netegeu l'aparell regularment per evitar la
deterioracio del material de la superficie.
Apagueu l'aparell i deixeu que es refredi
abans de netejar-lo.

Netegeu I'aparell amb un drap suau. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics, tret que s’indiqui el contrari.

2.5 Manteniment i reparacié

Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.
Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomeéstics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions domestiques.

2.6 Eliminacio

/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

Poseu-vos en contacte amb la vostra
autoritat local per saber com eliminar
I'aparell.

Desconnectar I'aparell del
subministrament eléctric.

Talleu el cable d'alimentacio arran de
I'aparell i tireu-lo.




3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

3.1 Abans de la instal-lacio

Abans d'instal-lar la placa, anoteu la
informaci6 seguent de la placa de
caracteristiques. La placa de caracteristiques
és a la part inferior de la placa.

NUmero de série .......ccoeeeeveveevnnnnn..

3.2 Fogons integrats

Nomeés feu servir plaques integrades després
d'haver muntat la placa en unitats integrades
adequades i superficies de treball que
s'ajustin als estandards.

3.3 Cable de connexid

* La placa se subministra amb un
cable de connexioi.

* Per substituir el cable d'alimentacié fet
malbé, utilitzeu un tipus de cable:
HO5V2V2-F que aguanti una temperatura
de 90 °C o superior. Un cable unic ha de
tenir una seccio transversal minima
d’acord amb la taula seglient. Poseu-vos
en contacte amb el servei técnic més
proper. El cable de connexié només el pot
substituir un electricista qualificat.

/\ Avis!

Les connexions eléctriques les ha de fer
un tecnic qualificat.

/\ PRECAUCIO!

Les connexions mitjangant endolls de
contacte estan prohibides.

/\ PRECAUCIO!

No perforeu ni soldeu els extrems del
cable. Esta prohibit.

/\ PRECAUCIO!

No connecteu el cable sense posar-hi la
coberta de la punta.

Connexié monofasica

1. Traieu la coberta de la punta dels
conductors negre i marro.

2. Traieu una part de l'aillament dels
extrems dels cables marro i negre.

3. Connecteu els extrems dels cables negre
i marro.

4. Apliqueu una nova coberta d'extrem a
I'extrem compartit de cada cable (es
necessita una eina especial).

400V2N~
CN .

ey —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

—
——— .,

Connexio bifasica: 400 V2N~

Connexié monofasica: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? o 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? o 3x4 mm?

@ Verd - groc @ Verd - groc

N Blau i blau N Blau i blau

L1 Negre L Negre i marro
L2 Marré
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3.4 Muntatge

Si instal-leu el fogé sota una campana,
consulteu les instruccions d'instal-lacio de la
campana per a la distancia minima entre els
aparells.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un calaix,
durant el procés de coccié la placa de
ventilacio pot escalfar els objectes que hi
hagiu desat.

~—— min. 1500 —

Ymin.

LI
T
‘ F}
Vegeu el videotutorial "Com instal-lar la
vostra placa d’'induccio Electrolux -

Instal-lacio al taulell" escrivint el nom complet
que s'indica al grafic seguient.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q|

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Distribucio de la superficie de coccié

M [
L
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Zona de cocci6 per induccioé
Tauler de control



4.2 Distribucio del panell de control
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Feu servir els camps tactils per fer funcionar I'aparell. Les pantalles, els indicadors i els sons
us indiquen les funciones que estan en marxa.

Camp Funcio Comentari
tactil
(D ENGEGAT/APAGAT Per activar i desactivar la placa.
llfl Bloqueig / Dispositiu de seguretat  Per bloquejar/desbloquejar el panell de control.
infantil
| | Pausa Per activar i desactivar la funcio.
=] Bridge Per activar i desactivar la funcio.
- Indicador del nivell de calor Per veure la configuracié de la temperatura.

- Indicadors del temporitzador de Per mostrar per a quina zona establiu el temporitzador.
les zones de coccid.

~
'

Pantalla del temporitzador Per mostrar el temps en minuts.

Hob?Hood Per activar i desactivar el mode manual de la funcié.

- Per seleccionar una zona de cocci6.

Per augmentar o reduir el temps.

B
o +|O|Mm
I

PowerBoost Per activar la funcio.
- Barra de control Per establir els parametres de temperatura.

4.3 L'indicador del nivell d'escalfor mostra

Pantalla Descripcio

i La zona de coccio esta apagada.
[z] B La zona de coccio esta en funcionament.
Pausa esta activat.
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Pantalla Descripcio
@ Escalfament automatic esta activat.
@ PowerBoost esta activat.

(€] + gigit

Hi ha algun problema de funcionament.

3,0

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 passos): continuar la coccié / con-
servar calent / escalfor residual.

Bloqueig / Dispositiu de seguretat infantil esta activat.

Bateria de cuina inadequada o massa petita, o bé no heu col-locat cap peca de bateria

de cuina a la zona de cocci6.

E] Desconnexié automatica esta activat.

4.4 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 passos)

/\ Avis!

E] / E] / E] Mentre I'indicador estigui
ences, hi ha perill de cremar-vos amb
I'escalfor residual.

Les zones de coccid per induccié produeixen
I'escalfor necessaria per al procés de coccid i
I'apliquen directament a la part inferior de la
bateria de cuina. La vitroceramica s'escalfa
amb l'escalfor de la bateria.

Els indicadors E] / E] / [:] apareixen quan
una zona de coccio esta calenta. Els

5. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Activacio i desactivacio

Toqueu ® durant un segon per activar o
desactivar la placa.
5.2 Desconnexi6é automatica

Aquesta funcié desconnecta la placa
automaticament si:

» totes les zones de coccid estan
desactivades,

10 CATALA

indicadors mostren el grau d'escalfor residual
de les zones de coccidé que esteu fent servir.

També pot aparéixer 'indicador:

* per ales zones de coccid dels costats,
encara que no les feu servir,

e quan es col-loquen estris calents a la zona
de cocci6 freda,

* quan la placa esta desactivada, pero la
zona de coccié encara esta calenta.

L'indicador desapareix quan la zona de
cocci6 s'ha refredat.

* no ajusteu el nivell d'escalfor després
d'activar la placa,

* vesseu o deixeu alguna cosa damunt el
panell de control durant més de 10 segons
(una paella, un drap, etc.). Sona un senyal
acustic i la placa s’apaga. Retireu l'objecte
o netegeu el panell de control.

* la placa s'escalfa massa (per exemple,
quan una paella queda sense liquid a
l'interior). Deixeu refredar la zona de
cocci6 abans de tornar a fer servir la
placa.

» no feu servir la bateria de cuina

adequada. El simbol l”J s'il-luminai la



zona de coccié es desactiva

automaticament després de dos minuts.
* no desactiveu una zona de coccio ni

modifiqueu el nivell d'escalfor. Al cap

d'una estona, apareix ) i la placa es
desactiva.
La relacié entre el nivell d'escalfor i

I'estona que triga la placa a desactivar-se:

Ajustament de I'es- La placa es desacti-

calfor va al cap de
’ 1.3 6 hores

4-7 5 hores

8-9 4 hores
10-14 1,5 hores

5.3 Nivell d'escalfor

Per seleccionar o modificar el nivell
d'escalfor:

Toqueu la barra de control al nivell d'escalfor
que voleu o bé desplaceu el dit per la barra
fins que arribeu al nivell desitjat.

=‘—=T13' 8 10

5.4 Fer servir les zones de coccio

Colloqueu les peces de la bateria al centre
de la zona de coccio seleccionada. Les
zones de coccio per induccid s'adapten
automaticament a la mida de la base de la
peca de bateria de cuina.

®

Perqué el calor es transmeti de forma
optima, feu servir estris de cuina amb un
diametre inferior similar a la mida de la
zona de coccio (és a dir, el valor maxim
del diametre de I'estri de cuina que
s’indica al capitol “Dades tecniques” >
“Especificacio de les zones de coccid”).
Assegureu-vos que l'estri és apte per a
plaques d’induccié. Per obtenir més
informacioé sobre estris de cuina,
consulteu "Consells".

Podeu fer servir una pega de bateria de cuina
gran i utilitzar dues zones de cocci6 alhora.
La bateria ha de cobrir els centres d'ambdues
zones pero no pot anar més enlla de l'area
marcada. Si poseu l'estri de cuina entre els
dos centres, no s'activara la funcié Bridge.

5.5 Bridge

@

La funcio esta en marxa quan la cassola
cobreix els centres d'ambdues zones.

Aquesta funcié connecta dues zones de
coccio de la part esquerra perqué funcionin
com una de sola.

Primer, seleccioneu el nivell d'escalfor d'una
de les zones de coccio de la part esquerra.

. iy ] .
Per activar la funcié: toqueu m). Per ajustar
o canviar el nivell d'escalfor, premeu un dels
sensors de control.

. . ]
Per desactivar la funcié: toqueu ml Les
zones de coccié funcionen de manera
independent.

5.6 Escalfament automatic

Activeu aquesta funcio per aconseguir el
nivell d'escalfor que voleu en menys temps.
Quan esta activada, la zona funciona amb la
maxima temperatura al principi, i després
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continua la coccio al nivell d'escalfor que
voleu.

®

Per activar la funcio, la zona de coccio
ha de ser freda.

Per activar la funcié d'una zona de

coccio: toqueu P (@ apareix). Toqueu de
seguida el nivell d'escalfor que voleu.

Després de 3 segons, s'il-lumina (),

Per desactivar la funcié: canvieu el nivell
d’escalfor.

5.7 PowerBoost

Aquesta funcié aporta una poténcia
addicional a les zones de coccid per induccio.
Aquesta funcié es pot activar per a la zona de
coccio per induccio durant un periode de
temps limitat. Després d'aquest periode, la
zona de cocci6 per induccié torna
automaticament al nivell maxim d'escalfor.

®

Consulteu el capitol «<Dades tecniques».

Per activar la funcié d'una zona de
coccioé: toqueu P .U apareix.

Per desactivar la funcié: canvieu el nivell
d’escalfor.

5.8 Temporitzador

* Temporitzador de compte enrere
Podeu utilitzar aquesta funcié per configurar
la durada d'una unica sessi6 de coccio.

Primer, establiu el nivell d'escalfor de la zona
de coccié i, tot seguit, seleccioneu la funcio.

Per configurar la zona de

coccio: toqueu D repetidament fins que
aparegui l'indicador d'una zona de coccio.

Per activar la funcioé: toqueu + al
temporitzador per configurar el temps (00 -
99 minuts). Quan l'indicador de la zona de
coccié comenga a parpellejar, comencga el
compte enrere.

Per veure el temps restant: toqueu @ per
configurar la zona de cocci6. L'indicador de la
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zona de coccié comenga a parpellejar. La
pantalla mostra el temps que queda.

Per canviar el temps: toqueu @ per
configurar la zona de cocci6. Toqueu + o]

Per desactivar la funcié: toqueu D per
establir la zona de coccio i, llavors,

toqueu —. El temps restant anira baixant fins
a arribar a 00. L'indicador de la zona de
coccié desapareix.

@

Quan acaba el compte enrere, sona un
senyal acustic i 00 parpelleja. La zona de
coccio es desactiva.

Per aturar el so: toqueu .

* CountUp Timer

Podeu fer servir aquesta funcié per controlar
quant de temps esta en funcionament la zona
de coccio.

Per configurar la zona de

coccid: toqueu O repetidament fins que
aparegui l'indicador d'una zona de coccio.

Per activar la funcié: toqueu = al

temporitzador. UP apareix. Quan l'indicador
de la zona de coccié comenga a parpellejar
lentament, comenga a comptar el temps

transcorregut. La pantalla alterna entre UP el
temps transcorregut (en minuts).

Per veure quant de temps esta activada la

zona de cocci6: toqueu D per configurar la
zona de coccio. L'indicador de la zona de
coccié comencga a parpellejar. La pantalla
mostra el temps que ha transcorregut des de
que esta en marxa la zona.

Per desactivar la funcioé: toqueu O

després toqueu + o —. L'indicador de la
zona de cocci6 desapareix.

« Comptaminuts

Podeu fer servir aquesta funcié quan la placa
estigui activada i les zones de coccié no
estiguin en marxa. A la pantalla de nivell

d'escalfor apareix .



Per activar la funcié: toqueu i

després + o — al temporitzador per
configurar el temps. Quan s'acaba el temps,
sona un senyal acustic i 00 parpelleja.

Per aturar el so: toqueu O.

®

La funcié no té cap efecte en el

funcionament de les zones de coccio.

5.9 Pausa

Aquesta funcio ajusta totes les zones de
coccid en funcionament al nivell d'escalfor
més baix .

Quan la funci6 esta activada, la resta de
simbols dels comandaments estan
bloquejats.

La funcié no atura les funcions de
temporitzador.

Premeu I per activar la funcio.

apareix. El nivell d’escalfor es redueix a 1.

Per desactivar la funcié: premeu I .
S’activa la configuracié d’escalfor anterior.

5.10 Bloqueig

Podeu bloquejar el panell de controls mentre
les zones de coccid estan en marxa. Aixo
evita que es pugui produir un canvi accidental
del nivell d’escalfor.

Primer, ajusteu la temperatura.

Per activar la

funcié: toqueu & apareix durant 4
segons. El temporitzador roman.

Per desactivar la funcié: toqueu IEI S'activa
el nivell d’escalfor anterior.

®

Quan apagueu la placa, també es
desactiva aquesta funcié.

5.11 Dispositiu de seguretat infantil

Aquesta funcié evita que la placa es pugui
utilitzar accidentalment.

Per activar la funcié: activeu la placa

amb . No seleccioneu cap nivell d’escalfor.
Premeu () durant 4 segons. Apareix .
Desactiveu la placa amb @

Per desactivar la funcié: activeu la placa
amb @ No seleccioneu cap nivell d’escalfor.

Premeu & durant 4 segons. Apareix .
L'indicador desapareix. Desactiveu la placa

amb @

Per anul-lar la funcié només durant una
coccio: activeu la placa @. apareix.

Premeu & durant 4 segons. Configureu el
nivell d’escalfor en 10 segons. Podeu fer
servir la placa. Quan desactiveu la placa amb

@, la funcio torna a posar-se en marxa.

5.12 OffSound
Control (Desactivacié i activacio de
sons)

Desactiveu la placa. Premeu O durant tres
segons. La pantalla s’engega i s’apaga.

Premeu EI durant tres segons. &Y o

apareix. Toqueu + del temporitzador per
triar una de les opcions seguents:

. - sons apagats

. - sons activats
Per confirmar la seleccio, espereu fins que la
placa es desactivi automaticament.

Quan ajusteu aquesta funcié a I'opcio , se
sentiran els sons només quan:

* toqueu ®

» Comptaminuts apareix

«  Temporitzador de compte enrere apareix

* hagiu posat alguna cosa sobre el tauler de
control.

5.13 Administracié de poténcia

Si hi ha diverses zones activades i la
poténcia consumida supera el limit de la font
d'alimentacio, aquesta funcio reparteix la
potencia disponible entre totes les zones de
coccio. La placa controla la configuracié
d’escalfor per protegir els fusibles de la
instal-lacié de la casa.
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* Les zones de cocci6 s'agrupen segons la
ubicacié i el nombre de fases de la placa.
Cada fase té una carrega eléctrica
maxima de (3700 W). Si la placa arriba al
limit de poténcia maxima disponible en
una fase, la poténcia de les zones de
coccio es reduira automaticament.

» Sempre es prioritza el nivell d’escalfor de
I'ilitima zona de coccid seleccionada. La
potencia restant es repartira entre les
zones de coccio préviament activades en
ordre invers al de la seleccio.

» La pantalla del nivell d’escalfor de les
zones reduides canvia entre el nivell
d’escalfor seleccionat inicialment i el nivell
d’escalfor reduit.

» Espereu fins que la pantalla deixi de
parpellejar o reduiu el nivell d’escalfor de
I'dltima zona de coccié seleccionada. Les
zones de cocci6 continuaran funcionant
amb el nivell d’escalfor reduit. Canvieu els
parametres d’escalfor de les zones de
coccié manualment, si cal.

Consulteu la il-lustracio per veure les

possibles combinacions en que es pot

repartir la poténcia entre les zones de coccio.

~
\ \‘/
PN
PN

5.14 Hob?Hood

Es una funci6 automatica avangada que
connecta la placa a una campana especial.
Tant la placa com la campana tenen un
communicador de senyals infrarojos. La
velocitat del ventilador s'estableix
automaticament segons el mode seleccionat i
la temperatura de la pega de bateria més
calenta de la placa. També podeu fer
funcionar el ventilador de la placa
manualment.
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En la majoria de les campanes, el
sistema remot ve activat de fabrica. En
cas que estigui desactivat, activeu-lo
abans d'utilitzar la funcio. Per a més
informacio, vegeu el manual de l'usuari
de la campana.

Control de la funcié automaticament

Per utilitzar la funcié, configureu
automaticament el mode automatic a H1 —
H6. La placa esta ajustada originalment

a H5. La campana reacciona sempre que feu
servir la placa. La placa reconeix la
temperatura de la bateria de cuina
automaticament i ajusta la velocitat del
ventilador.

Modes automatics

Llumau- g,jir1)  Fregir2)
tomatic
HO Desactivat  Desactivat  Desactivat
H1 Actiu Desactivat  Desactivat
H2 3) Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1 ventilacio 1
H3 Actiu Desactivat  Velocitat de
ventilacié 1
H4 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1  ventilacié 1
H5 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1 ventilaci6 2
H6 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 2  ventilacié 3

1) La placa detecta el procés d'ebullicié i activa la velo-
citat del ventilador en funcié del mode automatic.

2) La placa detecta el procés de fregir i activa la veloci-
tat del ventilador en funcié del mode automatic.

3) Aquest mode activa el ventilador i el llum indepen-
dentment de la temperatura.

Canvi del mode automatic
1. Desactiveu la placa.

2. Premeu ® durant 3 segons. La pantalla
s'engega i s'apaga.

3. Premeu & durant 3 segons.

4. Premeu D diverses vegades fins que

aparegui (1.



5. Premeu + del temporitzador per
seleccionar un mode automatic.

®

Per fer funcionar la campana
directament, desactiveu el mode
automatic de la funcio en els
comandaments de la campana.

®

Quan acabeu la coccié i desactiveu la
placa, el ventilador de la campana pot
ser que continui en marxa una estona
més. Després d'una estona, el sistema
desactiva el ventilador automaticament i
evita que pugueu activar accidentalment
el ventilador durant les seglents 30
segons.

Control manual de la velocitat de
ventilacio
També podeu controlar la funcié

manualment. Per fer-ho, premeu = quan la
placa estigui activada. Aixi, desactivareu el
mode automatic de la funcio i podreu

6. CONSELLS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Bateria de cuina

®

En zones de coccio per induccid, un
camp electromagnétic potent genera
escalfor a la bateria de cuina amb molta
rapidesa.

Feu servir bateria de cuina adequada quan
utilitzeu les zones de cocci6 per induccio.

* Per evitar el sobreescalfament i millorar el
rendiment de les zones, els estris de cuina
han de ser el més gruixuts i plans
possible.

» Assegureu-vos que les bases dels estris
estan netes i eixutes abans de col-locar-
les al damunt de la superficie de la placa.

modificar la velocitat de ventilacié

manualment. Si premeu =, augmentareu un
grau la velocitat de ventilacio. Si arribeu a la
velocitat maxima de ventilacio i torneu a

prémer =, ajustareu la velocitata O i es
desactivara el ventilador de la campana. Per
activar el ventilador una altra vegada a

velocitat 1, premeu =.

@

Per activar el mode automatic de la
funcio, desactiveu la placa i torneu-la a
activar.

Activacio del llum

Podeu configurar la placa perqué activi
automaticament el llum quan activeu la placa.
Per fer-ho, seleccioneu el mode automatic H1
— He6.

@

El llum de la campana s'apaga dos
minuts després de desactivar la placa.

* Aneu sempre amb compte de no fer lliscar
ni fregar I'estri de cuina a les vores i
cantonades del vidre o a, ja que la
superficie de vidre podria esquerdar-se o
fer-se malbé.

Material de la bateria de cuina

« acceptats: ferro fos, acer, acer esmaltat,
acer inoxidable, base multicapa (amb la
marca correcta del fabricant).

* no acceptats: alumini, coure, llautd, vidre,
ceramica, porcellana.

Una peca de bateria és adequada per a

una placa d'induccié si:

 l'aigua bull molt rapid en una zona amb
I'ajust de calor maxim.

* unimant estira la part inferior del recipient
de bateria de cuina.

Mides de la bateria de cuina

* Les zones de coccid per induccié
s'adapten automaticament a la mida de la
base de la pega de bateria de cuina.
Consulteu el capitol “Dades tecniques” >
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“Especificacio de les zones de coccid” per
saber quines dimensions cal que tingui la
bateria de cuina. Col-loqueu els estris de
cuina al centre de la zona de coccio
seleccionada.

» L’eficiencia d’'una zona de coccio esta
relacionada amb el diametre de I'estri de
cuina que es faci servir. Perqué el calor es
transmeti de forma optima, feu servir
estris de cuina amb un diametre inferior
similar a la mida de la zona de coccio (és
a dir, el valor maxim del diametre de I'estri
de cuina que s’indica al capitol “Dades
tecniques” > “Especificacié de les zones
de coccid”).

— Els estris de cuina amb un diametre
més petit que la mida d’'una zona de
coccid nomeés reben una part de
I'energia que genera la zona de
coccio, per la qual cosa s’escalfen
més a poc a poc.

— Tant per raons de seguretat com per
obtenir resultats optims de coccid, no
utilitzeu peces de bateria més grans
que les indicades a I'"Especificacio de
les zones de coccid”. Eviteu mantenir
la bateria de cuina a prop del tauler de
control durant la cocci6. Aixo podria
afectar el funcionament del tauler de
control o activar accidentalment les
funcions de la placa.

®

Vegeu «Dades técniques».

6.2 Sorolls durant el funcionament

®

Els sorolls son normals i no significa que
hi hagi alguna anomalia de
funcionament. Els sorolls dels estris de
cuina poden variar segons el material
amb que estiguin fets i la potencia de la
placa.

Sorolls relacionats amb els estris de
cuina:

« soroll de cruixit: I'estri de cuina esta
fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

« soroll de xiulet: esteu fent servir una
poténcia alta a la zona de coccio6 i I'estri
esta fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

« soroll de brunzit: esteu fent servir una
poténcia alta.

Sorolls relacionats amb la placa:

« soroll d’espetecs: hi ha commutacions
eléctriques.

» Xxiuxiueig, brunzit: el ventilador esta en
marxa.

« soroll ritmic: s’ha detectat I'estri de cuina.

6.3 Oko Timer (Eco temporitzador)

Per estalviar energia, I'escalfador de la zona
de cocci6 es desactiva abans que soni el
timbre del temporitzador. La diferéncia en el
temps d'operativitat depen del nivell
d'escalfor i de la llargada de la operacio de
coccio.

6.4 Exemples d'aplicacions de
coccié

La correlacio entre el nivell d'escalfor d'una
zona i el consum eléctric no és lineal. Quan
augmenteu el nivell d'escalfor, no és
proporcional a l'increment del consum
energetic. Significa que una zona de coccid
amb un nivell d'escalfor mitja fa servir menys
de la meitat de la seva potencia.

@

Les dades de la taula son orientatives.

Nivell d'escal- Feu servir per a:
for

Temps Consells
(min)

1 Mantenir els aliments cuits calents

quan sigui  Tapeu el recipient.
necessari
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Nivell d'escal- Feu servir per a: Temps Consells

for (min)

1-3 Salsa holandesa, fondre: mantega, xo- 5 - 25 Barregeu de tant en tant.

colata, gelatina.
1-3 Solidificar: truites esponjoses, ous al 10-40 Cuineu amb una tapa posada.
forn.
3-5 Arros bullit i plats a partir de productes 25 - 50 Afegiu com a minim el doble de liquid
lactics, escalfar menjar preparat. que d'arrds, plats a partir de lactics a
la meitat del procés.

5-7 Coure verdures al vapor, peix, carn. 20-45 Afegiu un parell de cullerades de li-
quid.

7-9 Coure patates al vapor. 20-60 Feu servir 1/4 de litre d'aigua com a
maxim per coure 750 grams de pata-
tes.

7-9 Per coure grans quantitats d'aliments, 60 - 150 Fins a 3 litres de liquid més els ingre-

estofats i sopes. dients.

9-12 Sofregit: escalopa, Cordon Bleu de ve- quan sigui Doneu-li la volta quan hagi transcorre-

della, costelles, patates emmascara- necessari  gut la meitat del temps.
des, salsitxes, fetge, roux, ous, creps,
donuts.

12-13 Per sofregir patates ratllades fregides, 5-15 Doneu-li la volta quan hagi transcorre-

filets de llom i filets de carn. gut la meitat del temps.

14 Bullir aigua, coure pasta, daurar carn (gulash, estofats), fregir patates.

P

Bullir grans quantitats d'aigua. PowerBoost esta activat.

6.5 Trucs i consells per a Hob*Hood
Quan feu servir la placa amb la funcié:
» Protegiu el tauler de la placa de la llum

directa.

* No dirigiu llums halogens al tauler de la

placa.

* No tapeu el tauler de comandaments de la

placa.

* No obstruiu el senyal entre la placa i la
campana d'extraccio (p. ex., amb la ma, el
manec d'un recipient o una olla alta).
Vegeu la imatge.

La campana de la imatge és només un

exemple.

@

Altres aparells de control remot poden
bloguejar el senyal. No utilitzeu aquests
aparells a prop de la placa mentre la
funcié Hob?Hood estigui encesa.
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Campanes d'extraccio amb la

funcié Hob?Hood

Per veure la gamma completa de campanes
d'extraccié compatibles amb aquesta funcio,

7. CURA I NETEJA

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Informacié general

* Netegeu la placa després de cada Us.

» Feu servir sempre bateria de cuina que
tingui la base neta.

» Sila superficie té ratllades o taques
fosques, aixo pot afectar el rendiment de
la placa.

» Feu servir un producte de neteja especial
per a plaques.

» Feu servir una rasqueta especial per al
vidre.

7.2 Neteja de la placa

» Elimineu de seguida: plastics desfets,
paper d'alumini, sucre i aliments ensucrats

8. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

8.1 Que fer si...

visiteu el nostre lloc web. Les campanes
d'Electrolux compatibles amb aquesta funcié

han d'incloure el simbol =.

o la bruticia podria fer malbé la placa.
Aneu amb compte per evitar cremar-vos.
Feu servir un rascador de plaques
especial per a la superficie de vidre en
angle agut i moveu la fulla per la
superficie.

Elimineu quan la placa s'hagi refredat
prou. calg, marques d'aigua, taques de
greix, pérdua de brillantor de peces
metal-liques. Netegeu la placa amb un
drap humid i detergent no abrasiu.
Després de netejar-la, eixugeu-la amb un
drap suau.

Per eliminar les marques de
descoloriment brillant i metal-lic: feu
servir una solucié d'aigua amb vinagre i
netegeu la superficie de vidre amb un
drap.

Problema Possible causa Solucié

La placa no s’engega o no fun- La placa no esta connectada al sub- Comproveu si la placa esta correcta-

ciona. ministrament eléctric o esta connec- ment connectada al subministrament
tada incorrectament. eléctric.

El fusible s'ha fos.

Assegureu-vos que el fusible sigui la
causa del mal funcionament. Si el fusi-
ble salta una vegada darrere I'altra,
poseu-vos en contacte amb un electri-
cista qualificat.

No heu establert el nivell d'escalfor ~ Torneu a activar la placa i ajusteu I'es-

durant 10 segons.

calfor en menys de 10 segons.

Heu tocat 2 o més simbols alhora. Toqueu només un simbol.
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Problema

Possible causa

Solucié

Pausa esta en marxa.

Consulteu "Pausa".

Hi ha taques d’aigua o greix al tauler
de control.

Netegeu el tauler de control.

Escolteu un xiulet constant.

La connexié eléctrica és incorrecta.

Desconnecteu la placa de la xarxa
eléctrica. Consulteu un electricista
qualificat perqué comprovi la instal-la-
cio.

Sona un senyal acustic i la placa
s’apaga.

Sona un senyal acustic quan la
placa s’apaga.

Hi ha alguna cosa sobre un o més
Sensors.

Retireu I'objecte dels sensors.

La placa es desactiva.

Col-loqueu alguna cosa damunt el

sensor (D

Retireu I'objecte del sensor.

L'indicador d'escalfor residual no
s'il-lumina.

La zona no és calenta perque ha es-
tat encesa durant poc temps o el
sensor s'ha fet malbé.

Si la zona s’ha fet servir prou temps
com per estar calenta, parleu amb un
centre de servei autoritzat.

Hob?Hood no funciona.

Heu tapat el tauler de control.

Traieu I'objecte del tauler de control.

Esteu fent servir un estri de cuina
molt alt que bloqueja el senyal.

Canvieu-lo per un de més baix, feu
servir una altra zona de coccié o feu
anar la placa manualment.

Escalfament automatic no funcio-
na.

Heu fixat I'ajustament d’escalfor ma-
xim.

L’ajustament d’escalfor maxim té la
mateixa poténcia que la funcié.

La zona esta calenta.

Deixeu refredar suficientment la zona.

L'ajustament d’escalfor canvia
entre dos nivells.

Administracié de poténcia esta en
marxa.

Consulteu “Us diari”.

El tauler de control esta calent al
tacte.

L’estri de cuina és massa gros o
I'heu posat massa a prop del tauler
de control.

Poseu els estris grossos a les parts
del darrere, si és possible.

No s'escolta cap so quan toqueu
els sensors del tauler.

Els sons estan desactivats.

Activeu els sons. Consulteu “Us diari’.

apareix.

Dispositiu de seguretat infantil o Blo-
queig estan activats.

Consulteu «Us diari».

apareix.

No hi ha cap estri de cuina a la zo-
na.

Poseu un estri de cuina a la zona.

La peca de bateria de cuina no és
adequada.

Utilitzeu un estri de cuina adequat per
a plaques d'induccié. Vegeu "Con-
sells".

El diametre del fons de I'estri de cui-
na és massa petit per a la zona.

Feu servir estris de cuina de les di-
mensiones adequades. Vegeu «Dades
técniques».
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Problema Possible causa

Solucié

Triga molt a escalfar-se.

L’estri de cuina és massa petit i no-
més rep una part de la poténcia que
genera la zona de cocci6.

Perqué el calor es transmeti de forma
optima, feu servir estris de cuina amb
un diametre inferior similar a la mida
de la zona de cocci6 (és a dir, el valor
maxim del diametre de I'estri de cuina
que s'’indica al capitol “Dades tecni-
ques” > “Especificacio de les zones de
coccid”).

i un nimero apareixen.

Hi ha algun error a la placa.

Desactiveu la placa i torneu a activar-

la 30 segons més tard. Si es torna
a il-luminar, desconnecteu la placa del
corrent eléctric. Després de 30 se-
gons, torneu a connectar la placa. Si el
problema persisteix, contacteu amb el
centre de servei autoritzat.

8.2 Si no trobeu cap solucié...

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor o
amb un centre de servei autoritzat. Faciliteu
les dades de la placa de caracteristiques.
Faciliteu també el codi de tres lletres de la
ceramica de vidre (el trobareu a un extrem de
la superficie del vidre) i el missatge d'error

9. DADES TECNIQUES

9.1 Placa de caracteristiques

Model EIV734

Tip. 62 C4A 01 AA
Induccié 7.35 kW
NUm. serie .................
ELECTROLUX

que apareix. Assegureu-vos que heu fet
funcionar la placa correctament. Si no, el
servei d'un tecnic o distribuidor no sera
gratuit, encara que us trobeu dins del periode
de garantia. La informaci6 sobre el periode
de garantia i els centres de servei autoritzats
es troba al llibret de garantia.

PNC 949 596 717 01
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat a: Alemanya

7.35 kW

cex

9.2 Especificaci6 de les zones de coccid

Poténcia nominal
(ajustament de

Zona de cuina

PowerBoost [W]

Diametre de la
bateria de cuina

PowerBoost du-
rada maxima

temperatura ma- [min] [mm]
xima) [W]
Part davantera es- 2300 3200 10 125-210
querra
Part posterior es- 2300 3200 10 125-210

querra
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Zona de cuina Poténcia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametre de la
(ajustament de rada maxima bateria de cuina
temperatura ma- [min] [mm]
xima) [W]

Part davantera cen- 1400 2500 4 125 - 145

tral

Part posterior dreta 2300 3600 10 210 - 240

La poténcia de les zones de coccié pot variar
lleugerament de les dades que es mostren a
la taula. Varia en funcié del material i les
mides de la bateria de cuina.

Perque el calor es transmeti de forma optima
i per obtenir uns bons resultats de coccio, feu

10. EFICIENCIA ENERGETICA

servir estris de cuina amb un diametre inferior
similar a la mida de la zona de cocci6 (és a
dir, el valor maxim del diametre de I'estri de
cuina que s’indica a la taula). No feu servir
estris amb un diametre superior al de la zona
de coccio.

10.1 Informacié del producte segons la normativa de disseny ecologic de

la UE

Identificacié de model

EIV734

Tipus de placa

Fogons integrats

Nombre de zones de coccid 4
Tecnologia de calefaccié Induccié
Diametre de les zones de cocci6 circulars (J) Part davantera esquerra 21.0cm
Part posterior esquerra 21.0cm
Part davantera central 14.5cm
Part posterior dreta 24.0 cm
Consum energétic per zona de cocci6 (EC electric Part davantera esquerra 179.6 Whi/kg
cooking) Part posterior esquerra 177.0 Whi/kg
Part davantera central 180.2 Wh/kg
Part posterior dreta 174.6 Whikg
Consum energétic de la placa (EC electric hob) 177.9 Whi/kg

IEC/EN 60350-2 - Aparells electrics de coccio
d'Us domestic - Part 2: Plaques - metodes per
mesurar-ne el rendiment.

Els consums energeétics de I'area de coccid
s'identifiquen amb les marques de les zones
de coccié corresponents.

10.2 Estalvi d'energia

Podeu estalviar energia durant la coccié
diaria si seguiu les recomanacions seglents.

* Quan escalfeu aigua, feu servir només la
quantitat d'aigua que necessiteu.

«  Sempre que pugueu, feu servir les tapes.

« Abans d'activar una zona de coccié
col-loqueu-hi la bateria de cuina.

* Collogueu les peces més petites de la
bateria a les zones de coccié més petites.

« Col-loqueu les peces de la bateria
directament al centre de la zona de
coccio.

* Feu servir I'escalfor residual perqué el
menjar no es refredi o per estovar-lo.

CATALA 21



10.3 Informacié del producte sobre el consum energétic i el temps maxim
per arribar al mode de baix consum aplicable

Consum energétic en mode apagat 03 W

Temps maxim necessari perque I'aparell arribi de forma automatica al mode de baix 2 min
consum

11. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

les escombraries domeéstiques els aparells

amb el simbol E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.

Recicleu els materials amb el simbol Cfb
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells electrics i electronics. No llenceu a
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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

sur le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, des dépannages, des informations
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
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de 8 ans et les personnes ayant un handicap trés important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est concu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez I'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.

24 FRANCAIS



AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour nettoyer
I'appareil.

Aprés utilisation, mettez toujours a l'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque de choc électrique. Si
I'appareil est branché a I'alimentation secteur directement
en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, veuillez contacter le service aprés-vente agrée.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniguement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

* |solez les surfaces découpées du meuble
a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

» Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

* N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.

» Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

» Sil'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets
rangés dans le tiroir.

+ Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.
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Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L'appareil doit étre raccordé a la terre.
Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprées-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.




Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

& AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brllures ou

d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiére utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir treés chauds.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éliminer tout risque d’électrocution.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.
N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.

N'utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile chaude
peuvent provoquer une combustion
spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande pour éviter tout
risque de bralure.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommagée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.
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» Nettoyez I'appareil avec de et un chiffon
doux et humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez pas
de produits abrasifs, de tampons a
récurer, de solvants ou d’objets
métalliques, sauf indication contraire.

2.5 Service

* Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommage, utilisez le type de cable :
HO5V2V2-F qui supporte une température
de 90 °C ou plus. Un seul fil doit avoir une
coupe transversale minimale
conformément au tableau ci-dessous.
Contactez votre service aprés-vente. Le
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température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

/N\ ATTENTION!

Les connexions au moyen de fiches de
contact sont interdites.

/\ ATTENTION!

Ne percez pas et ne soudez pas les
extrémités du cable. Cela est interdit.

/\ ATTENTION!

Ne raccordez pas le cable sans gaine
d’extrémité du cable.

Raccordement monophasé

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir et marron.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables marron et noir.

3. Branchez les extrémités des cables noir
et marron.



4. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

400V2N~
SN I

ey —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

—
—

Raccordement biphasé: 400 V2N~

Raccordement monophasé: 220 - 240 V~

5x 1,5 mm? ou 4 x 2,5 mm?

5x 1,5 mm? ou 3 x 4 mm?

@ Vert - jaune @ Vert - jaune

N Bleu et bleu N Bleu et bleu
L1 Noir L Noir et marron
L2 Marron

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

=— min. 1500 —»

B AJ
—— I—H%”
E—
— ]ﬂ

Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
Electrolux - Installation du plan de travail » en
tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

€ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q|
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson
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4.2 Description du bandeau de commande
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Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et

I
ol S

les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction

Commentaire

sensiti-
ve
(D MARCHE / ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuisson.
EI Touches Verrouil / Dispositif de Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
sécurité enfant mande.
| | Pause Pour activer et désactiver la fonction.
=] Bridge Pour activer et désactiver la fonction.
- Indicateur du niveau de cuisson Pour indiquer le niveau de cuisson.
E - Voyants du minuteur des zones Pour indiquer la zone a laquelle se référe la durée sé-
de cuisson lectionnée.
- Affichage du minuteur Pour indiquer la durée, en minutes.
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Touche Fonction

Commentaire

sensiti-
ve
E = Hob?Hood Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonc-
—_ tion.
m @ - Pour choisir la zone de cuisson.
+ — - Pour augmenter ou diminuer la durée.
P PowerBoost Pour activer la fonction.

py | =Y
-

Bandeau de sélection

2

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description
La zone de cuisson est désactivée.

.9

La zone de cuisson est activée.

Pause est activé.

(8]

Montée en température automatique est activé.

PowerBoost est activé.

(2]

+ chiffre

Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

=,E,0

OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux): continuer la cuis-
son / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

Touches Verrouil / Dispositif de sécurité enfant est activée.

cuisson.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de récipient sur la zone de

()

Arrét automatique est activé.

4.4 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

/\ AVERTISSEMENT!

& / (=) / ) Tant que l'indicateur est
allumé, il existe un risque de brllures
dues a la chaleur résiduelle.

Les zones de cuisson a induction génerent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface

vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs E] / B / Q s’allument
lorsqu’une zone de cuisson est chaude. lls
indiquent le niveau de chaleur résiduelle des
zones de cuisson que vous étes en train
d’utiliser.

L’indicateur peut également s’allumer :
* pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,
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lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

» lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

Niveau de cuisson

La table de cuisson
s'éteint au bout de

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ©) pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,
vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide). Laissez
la zone de cuisson refroidir avant d'utiliser
a nouveau la table de cuisson.

vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole "] s'allume et la zone de cuisson
se désactive automatiquement au bout de
2 minutes.

vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, )
s'allume et la table de cuisson s'éteint.

La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :
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, 1.3 6 heures
4-7 5 heures
8-9 4 heures
10-14 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson souhaité
sur le bandeau de sélection, ou déplacez
votre doigt sur le bandeau de sélection
jusqu'a atteindre le niveau de cuisson
souhaité.

='-= 013/ )81 1P

—

5.4 Utilisation des zones de cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s’adaptent automatiquement au
diameétre du fond du récipient utilisé.



®

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diameétre du
fond est similaire a celui de la zone de
cuisson (c.-a-d. la valeur maximale du
diamétre du récipient dans « Données
techniques » > « Caractéristiques des
zones de cuisson »). Assurez-vous que
I'ustensile de cuisine est compatible avec
les tables de cuisson & induction. Pour
plus d’informations sur les types de
récipients, reportez-vous au chapitre

« Conseils ».

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en méme
temps. Le récipient doit recouvrir le centre
des deux zones mais il ne doit pas dépasser
le repere des zones. Si le récipient se trouve
entre les deux centres, la fonction Bridge ne
s’active pas.

5.5 Bridge

®

La fonction s'active lorsque le récipient
recouvre le centre des deux zones.

Cette fonction couple deux zones de cuisson
de gauche de telle fagon qu'elles fonctionnent
comme une seule.

Réglez d'abord le niveau de cuisson des
zones de cuisson de gauche.

. . [
Pour activer la fonction : appuyez sur m).
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson,
appuyez sur l'une des touches sensitives.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

[ . .
mJ. Les zones de cuisson fonctionnent de
nouveau de maniére indépendante.

5.6 Montée en température
automatique

Activez cette fonction pour obtenir le niveau
de cuisson souhaité plus rapidement.
Lorsqu'elle est activée, la zone commence
par chauffer au niveau de cuisson le plus
élevé, puis revient au niveau de cuisson
souhaité.

@

Pour activer la fonction, la zone de
cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction pour une zone de

cuisson : appuyez sur P ( s’allume).
Réglez immédiatement le niveau de cuisson

souhaité. Au bout de 3 secondes,
s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.7 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
i P.®s
cuisson : appuyez sur I . l_Js'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.
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5.8 Minuteur

* Minuteur a rebours
Vous pouvez utiliser cette fonction pour régler
la durée d’'une seule session de cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur @) a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche + du minuteur pour régler la durée
(de 00 a 99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson commence a clignoter, le
décompte commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour modifier le temps : appuyez sur la
touche @) pour sélectionner la zone de
cuisson. Appuyez sur + ou—.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
O pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de cuisson
disparait.

®

Lorsque le compte a rebours est terming,
un signal sonore retentit et 00 clignote.
La zone de cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

8)

* CountUp Timer

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson
sélectionnée.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur O a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.
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Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche = du minuteur. UP apparait. Lorsque
le voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter, le minuteur démarre. L'affichage

. . [N .
indique, en alternance, UP et la durée
écoulée (en minutes).

Pour contréler la durée de fonctionnement

de la zone de cuisson : appuyez sur @)
pour sélectionner la zone de cuisson. Le
voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter. L'affichage indique la durée de
fonctionnement de la zone.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

O puis appuyez sur =+ ou—. Lindicateur
de la zone de cuisson disparait.

*  Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L'affichage du
niveau de cuisson indique .

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche @ puis sur la touche + ou~ du
minuteur pour régler la durée. Lorsque le
temps est écoulé, un signal sonore retentit et
00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

O.
@

Cette fonction est sans effet sur le
fonctionnement des zones de cuisson.

5.9 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour les zones de cuisson
activées.

Lorsque la fonction est en cours, tous les
autres symboles du bandeau de commande
sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.
Appuyez sur I pour activer la fonction.

s’affiche. Le niveau de cuisson est réduit a
1.



Pour désactiver la fonction : appuyez sur
|| . Le niveau de cuisson s’affiche.

5.10 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur &

s'affiche pendant 4 secondes. Le minuteur
reste active.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
El. Le niveau de cuisson précédent s'allume.

®

Lorsque vous éteignez la table de
cuisson, cette fonction est également
désactivée.

5.11 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : activez la table de
cuisson avec (D. Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

EI pendant 4 secondes. l-J s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

0}

Pour désactiver la fonction : activez la

table de cuisson avec @. Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez sur El pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en

appuyant sur @

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

@. s'allume. Appuyez sur & pendant

4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous

pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.

5.12 OffSound Control (Activation et
désactivation des signaux sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur ®
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,

puis s'éteint. Appuyez sur & pendant
3 secondes. 2 ou @) apparait. Appuyez sur

la touche + du minuteur pour choisir 'une
des options suivantes :

. - les signaux sonores sont désactivés

. - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.

Lorsque cette fonction est réglée sur .
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

* VOUS appuyez sur @

¢ Minuteur se termine

¢ Minuteur a rebours se termine

* vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

5.13 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
controle les niveaux de cuisson pour protéger
les fusibles de I'installation domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d'une charge électrique
maximale de 3700 W. Si la table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale disponible dans une phase, la
puissance des zones de cuisson est
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée est toujours
prioritaire. La puissance restante sera
répartie entre les zones de cuisson
précédemment activées dans l'ordre
inverse de sélection.

« L’affichage du niveau de cuisson des
zones réduites oscille entre le niveau de
cuisson sélectionné initialement et le
niveau de cuisson réduit.
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» Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le niveau de cuisson
de la derniére zone de cuisson
sélectionnée. Les zones de cuisson
continueront de fonctionner avec le niveau
de cuisson réduit. Modifiez manuellement
les niveaux de cuisson des zones de
cuisson si nécessaire.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.

~
\ \}/
PN
N

5.14 Hob?*Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de raccorder la table de cuisson a
une hotte particuliére. La table de cuisson et
la hotte disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement d'aprés le réglage du mode
et la température du récipient le plus chaud
se trouvant sur la table de cuisson. Vous
pouvez également activer le ventilateur
manuellement depuis la table de cuisson.

détecte automatiquement la température du
récipient et ajuste la vitesse du ventilateur.

Modes automatiques

®

Sur la plupart des hottes, le systeme de
commande a distance est activé par
défaut. Si il est désactive, activez-le
avant d'utiliser la fonction. Pour plus
d'informations, reportez-vous au manuel
d'utilisation de la hotte.

Utiliser automatiquement la fonction

Pour utiliser la fonction automatiquement,
réglez le mode automatique sur H1 — H6. La
table de cuisson est initialement réglée sur
H5. La hotte réagit des que vous actionnez la
plaque de cuisson. La table de cuisson
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Eclairagg Ebulli- FEriture2)
automati- 1)
que
HO A l'arrét A l'arrét A l'arrét
H1 En fonction- A l'arrét Alarrét
nement
H2 3) En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
H3 En fonction- A l'arrét Vitesse de
nement ventilation 1
H4 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
H5 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 2
H6 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 2 ventilation 3

1) La table de cuisson détecte le processus d'ébullition
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de friture
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage, sans te-
nir compte de la température.

Modifier du mode automatique
1. Désactivez la table de cuisson.

2. Appuyez sur ® pendant 3 secondes.
L’affichage s’allume et s’éteint.

3. Appuyez sur & pendant 3 secondes.
4. Appuyez plusieurs fois sur la touche @)
jusqu’a ce que \J s’allument.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour sélectionner un mode automatique.

@

Pour faire fonctionner la hotte
directement depuis le panneau de la
hotte, désactivez le mode automatique
de la fonction.




®

Lorsque vous terminez la cuisson et
mettez a I'arrét la table de cuisson, la
ventilation de la hotte pourrait continuer a
fonctionner pendant un certain temps. Au
bout d'un moment, le systéme désactive
automatiquement la ventilation et vous
empéche de I'activer accidentellement
durant les 30 secondes qui suivent.

Utiliser manuellement la vitesse de
ventilation

Vous pouvez également activer la fonction
manuellement. Pour ce faire, appuyez sur la

touche = lorsque la table de cuisson est
active. Cela désactive le fonctionnement
automatique de la fonction et vous permet de
modifier manuellement la vitesse du

ventilateur. En appuyant sur la touche =, la
vitesse du ventilateur est augmentée d'un
palier. Lorsque vous atteignez un niveau

6. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le

récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapté.

» Pour éviter la surchauffe et améliorer les
performances des zones, le récipient doit
étre aussi épais et plat que possible.

» Assurez-vous que le dessous des
récipients est propre et sec avant de le
placer sur la surface de la table de
cuisson.

» Veillez toujours a ne pas faire glisser ni
frotter le récipient sur les bords et les
coins du verre , car cela pourrait écailler
ou endommager la surface du verre.

intensif et que vous appuyez sur la touche =
a nouveau, la vitesse du ventilateur reviendra
a 0, désactivant ainsi le ventilateur de la

hotte. Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche =

@

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction, éteignez puis
rallumez la table de cuisson.

Activer I’éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
activer automatiquement la lumiére dés que
vous allumez la table de cuisson. Pour ce
faire, réglez le mode automatique sur H1 —
H6.

@

La lumiére de la hotte s’éteint 2 minutes
apres avoir désactivé la table de cuisson.

Matériaux des récipients de cuisson

« corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour I'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

« un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

* Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé. Reportez-vous
a « Données techniques » >
« Caractéristiques des zones de cuisson »
pour connaitre les dimensions correctes
des récipients. Placez le récipient au
centre de la zone de cuisson sélectionnée.

» L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Pour un transfert
de chaleur optimal, utilisez un récipient
dont le diameétre du fond est similaire a
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celui de la zone de cuisson (c.-a-d. la
valeur maximale du diameétre du récipient
dans « Données techniques » >

« Caractéristiques des zones de

cuisson »).

— Un récipient dont le diamétre est
inférieur a la taille d’'une zone de
cuisson donnée ne regoivent qu’une
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson, ce qui ralentit le
chauffage.

— Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux,
n’'utilisez pas de récipient plus grand
qu’indiqué dans la section
« Caractéristiques des zones de
cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela
peut affecter le fonctionnement du
bandeau de commande ou activer
accidentellement les fonctions de la
table de cuisson.

®

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

®

Ces bruits sont normaux et n'indiquent
pas une anomalie de l'appareil. Les bruits
des récipients peuvent varier en fonction
du matériau des récipients et du niveau
de puissance.

Bruits liés aux récipients :

« craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

» sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

Bruits liés a la plaque de cuisson :

« cliquetis : une commutation électrique se
produit.

+ sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

» son rythmique : un récipient est détecté.

6.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du minuteur.
La différence de temps de fonctionnement
dépend du niveau et de la durée de cuisson.

6.4 Exemples en matiére de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec lI'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils
température (min)
1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.
i saire
1-3 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5 - 25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.
1-3 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.
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Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

3-5 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

5-7 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
viande a la vapeur. de liquide.

7-9 Cuisez des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

7-9 Cuisez de plus grandes quantités d’ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

9-12 Faire revenir : escalopes, cordons sinéces-  Tourner a mi-cuisson.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

12-13 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Tourner a mi-cuisson.
biftecks, steaks.

14 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, beeuf braisé), cuire des

frites.

P

Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

6.5 Conseils pour Hob?Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson avec

la fonction :

Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiere directe du soleil.

Ne pointez pas de lumiere halogéne sur le
bandeau de la hotte.

Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'llustration.

La hotte sur l'illustration est uniquement
donnée a titre d'exemple.

@

D'autres appareils contrdlés a distance
peuvent bloquer le signal. N'utilisez pas

ce type d'appareil a proximité de la table
de cuisson lorsque la fonction Hob?Hood
est activée.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood
Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-
vous a notre site Web. Les hottes Electrolux
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dotées de cette fonction doivent afficher le
symbole =.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

+ Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

* Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

+ Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

+ Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.

7.2 Nettoyage de la table de cuisson

* Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et

8. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Que faire si...

les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous briler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a I'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Probléme Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la ta-
ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.
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Probléme

Cause possible

Solution

Vous n‘avez pas réglé le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Pause est activé.

Reportez-vous a la section « Pause ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive @

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez I'objet du bandeau de com-
mande.

Vous utilisez un trés grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

Gestion alimentation est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Le bandeau de commande de-
vient chaud au toucher.

L'ustensile est trop grand ou vous le
placez trop prés du bandeau de
commande.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriere, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

u s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

s’affiche.

Il n’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.
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Probléme

Cause possible

Solution

Le récipient n'est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction. Reportez-vous
au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

Le chauffage prend beaucoup de
temps.

Le récipient est trop petit et ne regoit
gu’une partie de la puissance géné-
rée par la zone de cuisson.

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diametre
du fond est similaire a celui de la zone

de cuisson (c.-a-d. la valeur maximale
du diamétre du récipient dans « Don-
nées techniques » > « Caractéristi-
ques des zones de cuisson »).

et un chiffre s’affichent. ble de cuisson.

Une erreur s’est produite dans la ta-

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche & nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agréé.

8.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Vous devez fournir également
un code a 3 lettres pour la vitrocéramique
(situé dans le coin de la surface en verre) et

le message d’erreur qui s’affiche. Assurez-
vous d’utiliser correctement la table de
cuisson. Si l'intervention d’un technicien ou
d’'un vendeur n'est pas gratuite, malgreé la
période de garantie en cours. Les
informations concernant la période de
garantie et les centres de service apres-vente
agréés figurent dans le livret de garantie.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modeéle EIV734

Type 62 C4A 01 AA
Induction 7.35 kW
Numéro de série...........
ELECTROLUX
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9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi-
nale (niveau de

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diamétre de I'us-
rée maximale tensile [mm]

cuisson maxima- [min]

le) [W]
Avant gauche 2300 3200 10 125-210
Arriére gauche 2300 3200 10 125-210
Avant centrale 1400 2500 4 125 - 145
Arriére droite 2300 3600 10 210 - 240

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour un transfert de chaleur et des résultats
de cuisson optimaux, utilisez un récipient
dont le diamétre du fond est similaire a celui

de la zone de cuisson (c.-a-d. la valeur
maximale du diamétre du récipient dans

« Données techniques » > « Caractéristiques
des zones de cuisson »). N'utilisez pas de
récipients d’'un diametre supérieur au
diameétre de la zone de cuisson.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations produits conformément aux réglementations

d’écoconception de 'UE

Identification du modele

EIV734

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant gauche 21.0cm
Arriere gauche 21.0cm
Avant centrale 14.5cm
Arriére droite 24.0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 179.6 Whikg
electric cooking) Arriere gauche 177.0 Whikg
Avant centrale 180.2 Whikg
Arriére droite 174.6 Whi/kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

Les mesures d’énergie se rapportant a la
surface de cuisson sont identifiées par les

repéres des zones de cuisson
correspondantes.

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.
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» Si vous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

+ Sipossible, couvrez toujours les récipients
de cuisson avec un couvercle pendant la
cuisson.

» Activez toujours la zone de cuisson aprées
avoir pose le récipient dessus.

* Placez les plus petits récipients sur les

plus petites zones de cuisson.

« Posez directement le récipient au centre

de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle

pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

10.3 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét »

0.3 W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode

basse puissance applicable

2 min

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

L/?.). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

Cet appareil, A LA LIVRAISON

ses accessoires

et cordons
se recyclent

A DEPOSER °
EN MAGASIN  EN DECHETERIE )

portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

@ Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
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Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem .
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

Urzgdzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych ttuszcz lub olej na wigczonej ptycie grzejnej
moze by¢ przyczyng pozaru.

Dym wskazuje na przegrzanie. Nigdy nie uzywa¢ wody do
gaszenia pozaru przygotowywanej zywnosci. Wytgczy¢
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urzgdzenie i przykryé ptomieh np. kocem
przeciwpozarowym lub pokrywa.

OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zakfad
energetyczny.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany
Nalezy zapewnic staty nadzor nad krétkim gotowaniem.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ myjkg parowg ani wodg pod
ciSnieniem.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

OSTRZEZENIE: Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia,
nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym. Jesli urzgdzenie
podtgczono bezposrednio do skrzynki przytaczowej, nalezy
wytgczy¢ bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Jesli przewdd zasilajgcy ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytacznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych jako odpowiednie przez producenta
urzgdzenia w instrukcji obstugi, lub dostarczonych razem z

POLSKI 47



urzgadzeniem. Uzycie nieodpowiednich oston moze

skutkowac wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtaczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

elementami przechowywanymi w
szufladzie.
* Usuna¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod urzgdzeniem.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem elektrycznym.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.
Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
szafki przed pgcznieniem od wilgoci za
pomocg odpowiedniego uszczelniacza.
Zabezpieczy¢ spod urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowa¢ urzadzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia gorgcego naczynia z urzgdzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzgce.

Jesli urzgdzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywa¢ drobnych
elementéw ani arkuszy papieru, ktore
mogtyby zosta¢ wciggniete,
uszkadzajgc wentylatory chtodzgce
lub obnizajgc wydajnos¢ uktadu
chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2 cm
miedzy dolng czescig urzadzenia a
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* Wszystkie potgczenia elektryczne powinny
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

« Urzadzenie nalezy uziemi¢ .

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnos$ci upewnic sie, ze urzadzenie jest
odigczone od zasilania.

*  Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

« Upewnic sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewdd zasilajacy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania sie stykow.

« Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

* Nie dopuszczaé do splatania sie przewodu
zasilajgcego.

*  Upewnic sie, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

« Uzyc¢ zacisku odcigzajgcego na
przewodzie.

* Podczas podtaczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie bedzie dotyka¢ rozgrzanych
elementéw urzgdzenia lub naczyn.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego nalezy zlecic




autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.
Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podiaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

2.3 Sposéb uzytkowania

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

« Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtgczy¢
urzgdzenie od zrédta zasilania.

« Gdy urzadzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pdl grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

« Goracy olej moze pryska¢ podczas
wktadania do niego zywnosci.

* Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatéw migdzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzgdzenia okreslit inacze;.

* Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzadzenia przez
producenta.

/\ OSTRZEZENIE!

Ryzyko pozaru i wybuchu.

* Pod wptywem wysokiej temperatury
tluszcze i oleje mogg uwalnia¢ tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotéw do tluszczu
i oleju podczas gotowania.

¢ Moze dojs¢ do samozaptonu oparéw
wydzielanych z gorgcego oleju.

e Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy ole;j.

& OSTRZEZENIE! * W poblizu urzgdzenia ani na nim nie
. L L wolno umieszczac¢ produktéw
Wystepuje zagrozenie odniesieniem tatwopalnych ani przedmiotow

obrazen, oparzeniem i porazeniem nasgczonych tatwopalnymi produktami

pradem elektrycznym.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢
wszystkie opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Po kazdym uzyciu wytaczy¢ pole grzejne.
Nie ktas¢ sztuccow ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Mogg one sie mocno
rozgrzac.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

« Aby unikng¢ poparzenia, nie nalezy
stawia¢ gorgcych naczyn na panelu
sterowania.

» Nie ktas¢ goracych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejne;.

* Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potrawy.

« Uwazac, aby nie upusci¢ przedmiotow lub
naczynh na urzadzenie. Powierzchnia
moze ulec uszkodzeniu.
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* Nie wigczac pdl grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

» Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem moga zarysowac¢ powierzchnie
szklane/ceramiczne. Nalezy zawsze
podnosic te przedmioty, gdy trzeba je
przesunaé na powierzchnie gotowania.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
* Przed rozpoczeciem czyszczenia

urzadzenia nalezy je wytgczy¢ i zaczekac,

az ostygnie.

»  Woyczysci¢ urzadzenie wilgotng, migkka
Sciereczkg. Stosowac wytacznie obojetne
detergenty. Nie uzywac¢ produktow
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikow ani metalowych

przedmiotéw, chyba ze okreslono inaczej.

2.5 Ustugi

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowac
wylgcznie oryginalne czesci zamienne.

» Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisac ponizsze informacje
umieszczone na tabliczce znamionowe;.
Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czesci plyty grzejne;.

NUMer Seryjny .......ccccceeeeeennnnen.

3.2 Ptyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno uzywaé
dopiero po ich zamontowaniu w

odpowiednich szafkach lub blatach roboczych

spetniajgcych wymogi stosownych norm.
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sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

2.6 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

Aby uzyska¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji tego produktu,
nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
witadzami.

Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Odcig¢ przewod zasilajgey blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

3.3 Przewod zasilajacy

Ptyta grzejna jest wyposazona w przewod
zasilajgcy.

W celu wymiany uszkodzonego przewodu
nalezy uzy¢ przewodu zasilajacego
nastepujgcego typu: HO5V2V2-F ktoéry
wytrzymuje temperature co najmniej 90°C.
Pojedynczy przewdd musi mie¢ minimalny
przekroj zgodnie z ponizszg tabela.
Skontaktowac sie z miejscowym punktem
serwisowym. Przewdd zasilajacy moze
wymienic¢ wytgcznie wykwalifikowany
elektryk.

/\ OSTRZEZENIE!

Wszystkie potgczenia elektryczne musi
wykonac¢ wykwalifikowany elektryk.




/N UWAGA!

Potgczenia za pomocg wtyczek
stykowych sg zabronione.

/N UWAGA!

Nie wierci¢ ani nie lutowac¢ koncowek.
Jest to zabronione.

/N UWAGA!

Nie podigczac przewodu bez tulei
przewodu.

Potaczenie jednofazowe
Zdja¢ koncowke z czarnego i brazowego
przewodu.

2. Usung¢ izolacje koncowek przewodow
brgzowego i czarnego.

3. Podtaczy¢ koncowki przewodow
czarnego i brgzowego.

4. Zatozy¢ nowa tulejke na koncéwke
wspodlnego przewodu (wymagane
specjalne narzedzie).

400V2N~
SN I

oy —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

==
—

Potaczenie dwufazowe: 400 V2N~

Potaczenie jednofazowe: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? lub 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? lub 3x4 mm?

@ Zielony — zotty @ Zielony — zotty

N Niebieski i niebieski N Niebieski i niebieski
L1 Czarny L Czarny i brgzowy
L2 Brazowy

3.4 Montaz

W przypadku montazu ptyty grzejnej pod
okapem nalezy zapoznac sie z informacjami
na temat minimalnej odlegto$ci miedzy
urzgdzeniami zawartymi w instrukcji instalacji
okapu.

Jesli urzgdzenie jest zainstalowane nad
szufladg, wentylator ptyty grzejnej moze
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spowodowac nagrzewanie przedmiotéw w
szufladzie podczas procesu gotowania.

min. 1500 —

v Ymin.
L |qun ?5|n T T ‘28
: A
F-"

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uklad powierzchni gotowania

o u

v

4.2 Uktad panelu sterowania

Znajdz film instruktazowy ,Instalacja ptyty
indukcyjnej Electrolux — instalacja na blacie
roboczym”, wpisujgc petng nazwe pokazang
na ponizszym rysunku.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_

Indukcyjne pole grzejne
Panel sterowania

UEBOB

& Ll =I—=T1 35 810 1AF‘|::':—=E=: 0135 810 11+F=l-=\~§
O Hd o735 s 14P‘|—@+| o135 s wp |-
| |
B oo’
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Urzadzenie obstuguje sie, dotykajgc pol czujnikdw. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwiekowe informujg uzytkownika o wigczonych funkcjach.

Pole Funkcja Uwagi
czujni-
ka
WL /WYL. Wigczanie i wytgczanie plyty grzejnej.

0]

.

&

X

Blokada / Blokada uruchomienia

Blokowanie/odblokowanie panelu sterowania.

=

Pauza

Wigczanie i wylgczanie funkgii.

Bridge

Wigczanie i wylgczanie funkgii.

B
l:

Wskazanie mocy grzania

Pokazuje ustawienie mocy grzania.

Wskazniki funkcji zegara dla po-
szczegolnych pol grzejnych

Wskazuja, dla ktérego pola ustawiono czas.

Wyswietlacz zegara

Pokazuje czas w minutach.

BEER
.

= Hob?Hood Wigczanie i wylgczanie trybu recznego funkciji.
@ - Wybor pola grzejnego.

+ — Przedtuzanie lub skracanie czasu.
P PowerBoost Wiaczanie funkgji.

=y —_
N —
'

Pasek regulacji

Ustawianie mocy grzania.

4.3 Wskazania ustawien mocy grzania

Wskazanie

Opis

1=

Pole grzejne jest wytgczone.

.09

Pole grzejne jest wigczone.

Dziata funkcja Pauza.

(A

Dziata funkcja Automatyczne podgrzewanie.

Dziata funkcja PowerBoost.

+ cyfra

Nieprawidtowe dziatanie.

3,0

OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): gotowanie / podtrzymy-
wanie temperatury / ciepto resztkowe.

!

Dziata funkcja Blokada / Blokada uruchomienia.
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Wskazanie Opis

Na polu grzejnym umieszczono nieodpowiednie lub zbyt mate naczynie badz nie umie-
szczono na nim zadnego naczynia.

a

Dziata funkcja Samoczynne wytaczenie.

4.4 OptiHeat Control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/\ OSTRZEZENIE!

E] / E] / C] Gdy $wieci sie wskaznik,
wystepuje zagrozenie poparzeniem
cieptem resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczyn. Ciepto z naczynia podgrzewa
ptyte ceramiczna.

Wskazniki & / B / ] pojawia sie, gdy pole
grzejne jest gorgce. Pokazujg one ciepto

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Wiaczanie i wylagczanie

Dotknac¢ ® na 1 sekunde, aby wiaczy¢ lub
wytaczyc¢ ptyte grzejna.

5.2 Samoczynne wylgczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wytaczenie plyty grzejnej, gdy:

» wszystkie pola grzejne sg wytgczone,

* po wigczeniu plyty grzejnej nie zostanie
ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, $ciereczka itp).
Rozlega sie sygnat dzwiekowy i
urzadzenie wytgcza sig. Nalezy usung¢
przedmiot lub wyczysci¢ panel sterowania.

+ plyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu (np.
gdy wygotowata sie zawartos$é naczynia).
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resztkowe aktualnie uzywanych pol
grzejnych.

Moze réwniez pojawi¢ sie wskaznik:

dla sasiadujacych pol grzejnych, nawet
jesli nie sg uzywane,

gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,
gdy ptyta grzejna jest wytaczona, ale pole
grzejne jest nadal gorgce.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.

Przed ponownym uzyciem ptyty grzejnej
odczekac, az pole grzejne ostygnie.
uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Wyswietla sie symbol lJ i po uptywie 2
minut pole grzejne wytacza sie
samoczynnie.

nie wytaczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym

czasie wyswietla sie [3 i urzgdzenie
wylgcza sie.

Zaleznos$¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a czasem, po jakim wylgcza sie
plyta grzejna:

Ustaw.ienie mocy Ptyta .grzejna wyla-
grzania cza sie po

‘ 1.3 6 godz.

4-7 5 godz.

8-9 4 godz.

10- 14 1,5 godz.




5.3 Ustawianie mocy grzania

Aby wybrac¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy
grzania:

Dotkna¢ paska regulacji w miejscu
odpowiadajacym wybranej mocy grzania lub
przesuna¢ palec wzdtuz paska regulacji w
miejsce odpowiadajgce wybranej mocy
grzania.

='-= 013, )81 4P

-_
—

5.4 Uzywanie pola grzejnego

Naczynia nalezy stawia¢ na $rodku pola
grzejnego. Indukcyjne pola grzejne
dostosowujg sie automatycznie do wielkosci
dna naczyn.

®

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw ciepta
nalezy stosowac naczynia o Srednicy dna
zblizonej do wielkosci pola grzejnego (ij.
maksymalnej srednicy naczynia w "Dane
techniczne" > "Parametry pdl grzejnych").
Upewni¢ sig, ze naczynie jest
odpowiednie do ptyt indukcyjnych. Wiecej
informacji na temat rodzajéw naczyn —
patrz ,Wskazéwki i porady”.

Mozna stosowac¢ duze naczynia, ustawiajgc
je jednoczesnie na dwoch polach grzejnych.
Naczynie musi zakrywac srodki obu pdl
grzejnych, ale nie moze wystawac poza
oznaczenie obszaru pola grzejnego. Jesli
naczynie bedzie sta¢ miedzy dwoma
Srodkami, funkcja Bridge nie wtaczy sie.

1 ( 1
oY Ve

5.5 Bridge

@

Funkcja dziata, gdy naczynie zakrywa
srodki obu pdl grzejnych.

Funkcja ta tgczy dwa pola grzejne po lewej
stronie, ktore dziatajg jak jedno pole grzejne.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania jednego
z pol grzejnych po lewej stronie.

Aby wiaczyé funkcje: dotknaé m). Aby
ustawi¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy grzania,
nalezy dotkna¢ jednego z czujnikow
sterowania.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngé =]. Pola
grzejne bedg dziata¢ niezaleznie od siebie.

5.6 Automatyczne podgrzewanie

Wiaczenie tej funkcji pozwala w krétszym
czasie uzyskac zadang moc grzania. Gdy
funkcja jest wiaczona, pole grzejne pracuje
na poczatku z najwiekszg mocga grzania, a
nastepnie przetgcza sie na zgdang moc
grzania.

@

Aby mozliwe byto wigczenie tej funkgji,
pole grzejne musi by¢ zimne.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:

dotkngc P (wtaczy sie ). Szybko dotkng¢
zadanego ustawienia mocy grzania. Po

uptywie trzech sekund wyswietli sie @

Aby wylaczy¢ funkcje: zmienic¢ ustawienie
mocy grzania.
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5.7 PowerBoost

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowa moc. Funkcje te mozna
wigczy¢ dla indukcyjnego pola grzejnego
tylko przez ograniczony czas. Po uptywie
tego czasu indukcyjne pole grzejne
automatycznie przetgcza sie na maksymalng
moc grzania.

®

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:
dotknac P. Wiaczy sie @)

Aby wyltaczy¢ funkcje: zmieni¢ ustawienie
mocy grzania.

5.8 Zegar

* Wylacznik czasowy
Funkcja ta umozliwia ustawienie dtugosci
jednego cyklu gotowania.

Nalezy najpierw wybra¢ moc grzania dla pola
grzejnego, a nastepnie ustawi¢ funkcje.

Wybor pola grzejnego: dotkna¢ kilkakrotnie
@, az zaswieci sie wskaznik wybranego pola
grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkng¢ +
na zegarze, aby ustawic¢ czas (00-99 minut).
Gdy zacznie miga¢ wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie sie odliczanie czasu.

Aby wyswietli¢ pozostaly czas: dotkngé
@, aby wybrac¢ pole grzejne. Wskaznik pola
grzejnego zacznie migac¢. Wyswietlacz
wyswietli pozostaty czas.

Aby zmieni¢ czas: dotkng¢ @ aby wybraé
pole grzejne. Dotkngé + lub —.

Aby wylaczy¢ funkcje, nalezy: dotkng¢ @

aby wybrac pole, a nastepnie dotkng¢ —.
Wartos$¢ pozostatego czasu zmniejszy sie do
00. Wskaznik pola grzejnego zniknie.
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Po zakonczeniu odliczania czasu
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie
migac wskazanie 00. Pole grzejne
wytgczy sie.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwigkowy, nalezy:
dotkng¢ @

¢ CountUp Timer

Funkcja ta stuzy do sprawdzania czasu pracy
pola grzejnego.

Wybor pola grzejnego: dotkng¢ kilkakrotnie
@, az zaswieci sie wskaznik wybranego pola
grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngc
symbolu = zegara. Wyswietli sie uP, Gdy
zacznie migac¢ wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie sie odliczanie czasu. Wyswietlacz
bedzie przetgczat sie miedzy UP a
wskazaniem naliczonego czasu (w minutach).
Aby zobaczy¢, jak diugo dziata pole

grzejne: dotknaé @ aby wybrac¢ pole
grzejne. Wskaznik pola grzejnego zacznie
migac. Na wyswietlaczu pojawi sie czas
dziatania pola grzejnego.

Aby wyltaczy¢ funkcje, nalezy: dotkng¢ @

a nastepnie + lub —. Wskaznik pola
grzejnego zniknie.

e Minutnik
Funkcji tej mozna uzywac, gdy ptyta grzejna
jest wigczona i nie pracujg pola grzejne.

Wskazanie mocy grzania: @

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngé Da
nastepnie dotkng¢ symbolu + lub = zegara,
aby ustawi¢ czas. Po zakonczeniu odliczania
czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
zacznie migac¢ wskazanie 00.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy:
dotkng¢ .

@

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pol
grzejnych.




5.9 Pauza

Ta funkcja przestawia wszystkie wigczone
pola grzejne na najnizszg moc grzania.

Gdy funkcja dziata, wszystkie inne symbole
na panelach sterowania sg zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara:

Nacisngé || , aby wtaczy¢ funkcje.

Wigczy sie (. Moc grzania zostanie
zmniejszona do wartosci 1.

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngé Il Wigczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

5.10 Blokada

Gdy wiagczone sg pola grzejne mozna
zablokowac¢ panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.
Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé & Na 4
sekundy wyswietli sie . Zegar pozostanie
wigczony.

Aby wylaczy¢ funkcje: dotkngé El Wiaczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

®

Wytgczenie ptyty grzejnej powoduje
réwniez wytgczenie tej funkcji.

5.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejnej.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczyc¢ ptyte grzejng
za pomocg @ Nie ustawia¢ mocy grzania.
Dotkna¢ EI przez 4 sekundy. Wyswietli sie
) Wytaczy¢ ptyte grzejng za pomocy @.
Aby wyltaczy¢ funkcje, nalezy: wigczy¢
ptyte grzejng za pomocg \U. Nie ustawia¢
mocy grzania. Dotkngé & przez 4 sekundy.
Wyswietli sie . Wytgczy¢ ptyte grzejng za
pomocg @.

Aby dezaktywowac¢ funkcje na czas
jednego cyklu gotowania: wiaczy¢ ptyte

grzejng za pomoca @. Wyswietli sie L
Dotkngc¢ & przez 4 sekundy. W ciagu 10

sekund ustawi¢ moc grzania. Teraz mozna
korzysta¢ z ptyty. Po wytgczeniu ptyty

grzejnej za pomocg ® funkcja bedzie
ponownie aktywna.

5.12 OffSound Control (Wytaczanie i
wilgczanie dzwiekoéw)

Wytaczy¢ ptyte grzejng. Dotkngé ® przez 3
sekundy. Wyswietlacz wigczy sie i wytaczy.

Dotknagc¢ & przez 3 sekundy. Wyswietli sie

lub 3] Dotknag¢ + zegara, aby wybrac
jedno z nastepujacych ustawien:

. sygnaty dzwiekowe sg wytgczone

. sygnaty dzwiekowe sg wtgczone
Aby potwierdzi¢ wybér, nalezy zaczekac, az
urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie .
sygnaty dzwiekowe bedg emitowane tylko w
nastepujacych przypadkach:

* po dotknieciu ®

* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Minutnik

* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Wytacznik czasowy

« gdy na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

5.13 Zarzadzanie energia

Jesli wtaczone sg rézne pola grzejne, a
zuzyta moc przekracza ograniczenia
zasilania, ta funkcja dzieli dostepng moc
miedzy wszystkie pola grzejne. Plyta grzejna
steruje ustawieniami mocy grzania, aby
chroni¢ bezpieczniki instalacji domowe;j.

* Pola grzejne sg pogrupowane zgodnie z
umiejscowieniem i liczbg faz
podtaczonych do ptyty grzejne;j.
Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi (3700 W). Jesli ptyta grzejna
osiggnie maksymalng dostepng moc
jednej fazy, moc pdl grzejnych zostanie
automatycznie zmniejszona.

« Ustawienie mocy grzania wybranego pola
grzejnego jest zawsze priorytetem.
Pozostata moc zostanie podzielona
miedzy poprzednio aktywowanymi polami
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grzejnymi w kolejnosci odwrotnej do
wyboru.

*  Wskazanie dla pdl grzejnych o
zmniejszonej mocy grzania zmienia sie w
zakresie miedzy poczatkowg wybrang a
zmniejszong mocg grzania.

» Zaczekac, az wyswietlacz przestanie
migac, lub zmniejszy¢é moc grzania
ostatniego wybranego pola grzejnego.
Pola grzejne beda kontynuowacé prace
przy zmniejszonej mocy grzania. W razie
potrzeby zmieni¢ ustawienia mocy grzania
pol grzejnych recznie.

Informacje dotyczace mozliwych kombinagiji

mocy grzania mozna znalez¢ na ilustracji.

~
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5.14 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja umozliwiajgca potgczenie ptyty
grzejnej ze specjalnym okapem. Zaréwno
ptyta grzejna, jak i okap sg wyposazone

w uktad komunikacji przesytajacy sygnaty
w podczerwieni. Bieg wentylatora dobierany
jest automatycznie stosownie do ustawienia
trybu oraz temperatury najmocniej
rozgrzanego naczynia na ptycie grzejnej.
Mozliwe jest réwniez reczne sterowanie
okapem za posrednictwem ptyty grzejne;.

®

W wigkszosci modeli okapéw zdalne
sterowanie jest domyslnie wigczone.
Jesli jest wytgczone, nalezy je wiaczyc¢
przed uzyciem tej funkcji. Wiecej
informacji znajduje sie w instrukcji
obstugi okapu.

Automatyczne dziatanie funkcji
Aby funkcja ta dziatata automatycznie, nalezy
ustawi¢ tryb automatyczny na H1 — H6.Ptyta
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grzejna jest poczatkowo ustawiona na H5.
Okap reaguje na wigczenie ptyty grzejnej.
Piyta grzejna bedzie automatycznie
rozpoznawac temperature naczyn

i odpowiednio dostosowywacé bieg

wentylatora.
Tryby automatyczne
Oswietle- Gotowa- Smaze-
nie auto- 1) nie2)
matyczne
HO Wyt Wiyt Wyt
H1 Wh. Wyt Wyt
H2 3) WH. Bieg 1 wen- Bieg 1 wen-
tylatora tylatora
H3 Wh. Wiyt Bieg 1 wen-
tylatora
H4 Wt Bieg 1 wen- Bieg 1 wen-
tylatora tylatora
H5 Wt Bieg 1 wen- Bieg 2 wen-
tylatora tylatora
H6 Wt Bieg 2 wen- Bieg 3 wen-
tylatora tylatora

1) Urzgdzenie rozpoznaje proces gotowania i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

2) Urzadzenie rozpoznaje proces smazenia i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

3)w tym trybie wigczanie wentylatora i o$wietlenia jest
niezalezne od temperatury.

Zmiana trybu automatycznego

1. Wytaczy¢ plyte grzejna.

2. Nacisng¢ \U i przytrzymac przez
3 sekundy. Wyswietlacz wtaczy sie
i wytgczy.

3. Nacisngé El i przytrzymac przez
3 sekundy.

4. Nacisnag¢ @) kilkakrotnie, az pojawi sie
(H],

5. Nacisng¢ + minutnika, aby wybrac¢ tryb
automatyczny.

@

Aby sterowa¢ okapem bezposrednio na
panelu okapu, nalezy wytaczyc

automatyczny tryb dziatania.




®

Po zakonczeniu pieczenia i wytgczeniu
ptyty grzejnej wentylator okapu moze
nadal dziata¢ przez pewien czas. Po
uptywie tego czasu system wylgcza
wentylator automatycznie i uniemozliwia
przypadkowe witgczenie wentylatora
przez kolejne 30 sekund.

Reczne sterowanie biegiem wentylatora
Funkcje mozna réwniez uruchomic recznie.
W tym celu nalezy nacisng¢ =, gdy ptyta
grzejna jest wigczona. Powoduje to
wytaczenie automatycznego dziatania funkcji
i umozliwia reczne zmiane biegu wentylatora.
Nacisniecie = powoduje zwigkszenie
obrotow wentylatora na wyzszy bieg. Jesli
wentylator pracuje na maksymalnym biegu,

ponowne nacisniecie = powoduje ustawienie

6. WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

6.1 Naczynia

®

Silne pole elektromagnetyczne z
indukcyjnego pola grzejnego bardzo
szybko wytwarza ciepto w naczyniu.

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy
uzywac odpowiednich naczyn.

» Aby zapobiec przegrzaniu i poprawic
dziatanie pél grzejnych, naczynie musi by¢
jak najgrubsze i jak najbardziej ptaskie.

* Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnic
sie, ze jego spdd jest czysty i suchy.

* Nalezy zawsze uwazagc, aby nie
przesuna¢ ani nie trze¢ naczynia o
krawedzie i narozniki szkta , poniewaz
moze to spowodowac odprysniecie lub
uszkodzenie powierzchni szkfa.

Materiat naczyn

biegu wentylatora na wartosc 0 i jego
wytgczenie. Aby ponownie wigczyé

wentylator na biegu 1, nalezy nacisna¢ =.

@

Aby wigczy¢ automatyczny tryb dziatania
funkcji, nalezy wytaczy¢ plyte grzejng
i witgczy¢ jg ponownie.

Wiaczanie oswietlenia

Ptyte grzejng mozna ustawic tak, aby
o$wietlenie wigczato sie automatycznie przy
jej uruchamianiu. W tym celu nalezy tryb
automatyczny ustawi¢ na H1 — H6.

@

Oswietlenie okapu wylgcza sie po
2 minutach od wytgczenia ptyty grzejne;.

« prawidtowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieprawidtowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje si¢ do gotowania na

ptycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie wody w
naczyniu postawionym na polu grzejnym
ustawionym na maksymalng moc;

* magnes jest przyciggany przez dno
naczynia.

Wymiary naczyn

* Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.
Prawidtowe wymiary naczyh podano w
punkcie ,Dane techniczne” > ,Specyfikacja
pol grzejnych”. Naczynia nalezy stawiac
na srodku pola grzejnego.

*  Wydajno$¢ pola grzejnego zalezy od
Srednicy naczynia. Aby zapewni¢
optymalny przeptyw ciepta nalezy
stosowaé naczynia o $rednicy dna
zblizonej do wielkosci pola grzejnego (tj.
maksymalnej srednicy naczynia w "Dane
techniczne" > "Specyfikacja pol
grzejnych").
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— Naczynie o dnie mniejszym niz pole
grzejne obierze tylko czesé
emitowanej energii i naczynie
nagrzewa sie wolniej.

— Ze wzgleddw bezpieczenstwa oraz by
uzyskac optymalne efekty pieczenia
nie nalezy uzywac naczyn wiekszych
niz podano w rozdziale ,Specyfikacja
pdl grzejnych”. Podczas gotowania
nalezy unika¢ umieszczania naczyn w
poblizu panelu sterowania. Moze to
mie¢ wplyw na dziatanie panelu
sterowania lub spowodowac
przypadkowe wigczenie funkcji ptyty
grzejnej.

®

Patrz ,Dane techniczne”.

6.2 Odgtosy podczas pracy

®

Opisane odgtosy sg normalnym
zjawiskiem i nie Swiadczg o usterce
urzgdzenia. Odgtosy z naczyn zalezg od
materiatu naczynia i mocy grzania.

Odgtosy z naczyn:

+ trzaski: naczynie wykonane jest z réznych
materiatow (konstrukcja wielowarstwowa).

* gwizdanie: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest

wykonane z roznych materiatéw
(konstrukcja wielowarstwowa).
* buczenie: ustawiono wysoka moc grzania.
Odglosy z plyty grzejnej:
klikanie: nastepuje przetaczanie
elektryczne.
e syczenie, brzeczenie: wentylator pracuje.
* rytmiczny dzwiek: wykryto naczynie.

6.3 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzaé energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi sygnat
wytgcznika czasowego. Roznica w czasie
pracy urzadzenia zalezy od ustawionego
poziomu mocy grzania oraz czasu gotowania.

6.4 Przyktady zastosowan
zwigzanych z gotowaniem

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest
liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwiekszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

@

Dane przedstawione w tabeli majg
wytgcznie charakter orientacyjny.

Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)

1 Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.

potrzeby

1-3 Sos holenderski, roztapianie: masto, 5-25 Zamieszac od czasu do czasu.
czekolada, zelatyna.

1-3 Scinanie: puszyste omlety, smazone 10 - 40 Gotuj z zatozong pokrywka.
jajka.

3-5 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Dodac co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-

szac od czasu do czasu.
5-7 Warzywa, ryby, migso na parze. 20-45 Dodac¢ kilka tyzek wody.
7-9 Ziemniaki na parze. 20-60 Uzy¢ maksymalnie % | wody na 750 g

ziemniakow.
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Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)

7-9 Gotowanie wigkszych ilosci potraw, du- 60 - 150 Do 3 litréw wody plus sktadniki.
szenie i zupy.

9-12 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon w razie Obréci¢ po uptywie potowy czasu.
bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby
ki, zasmazki, jajka, nalesniki, pgczki.

12-13 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Obréci¢ po uptywie potowy czasu.
czane, steki z poledwicy, steki.

14 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, mieso duszone w sosie
wiasnym), smazenie frytek.

P Gotowanie wigkszej ilosci wody. PowerBoost jest wit.

6.5 Wskazowki i porady dotyczace
korzystania z funkcji Hob*Hood

Obstuga ptyty grzejnej za pomocg funkc;ji:

@

Inne urzgdzenia sterowane zdalnie mogg
zaktocacé sygnat. Nie nalezy uzywac tego
typu urzgdzen w poblizu ptyty grzejnej,
jesli wigczono funkcje Hob*Hood.

» Zabezpieczy¢ panel okapu przed
bezposrednim dziataniem promieni

stonecznych. .
+  Nie kierowaé zaréwki halogenowej na Okapy kuchenne z funkcja Hob*Hood
panel okapu. Petng oferte okapdw kuchennych

Nie nalezy zastania¢ panelu sterowania
ptyty grzejnej.
Nie zaktoca¢ sygnatu miedzy ptytg grzejng

wspotpracujgcych z tg funkcjg mozna znalezé
w naszej witrynie internetowej dla klientow.
Okapy kuchenne Electrolux, ktére dziatajg z

a okapem (np. poprzez zastonigcie dionig, | tg funkcjg, muszg posiadaé symbol =
uchwytem naczynia lub wysokim
naczyniem). Patrz ilustracja.

Okap na rysunku jest tylko przyktadowy.
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7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Informacje ogodlne

» Czyscic ptyte grzejna po kazdym uzyciu.

+ Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.

» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie
ptyty grzejnej.

» Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia powierzchni
ptyty grzejne;j.

» Uzy¢ specjalnego skrobaka do szkia.

7.2 Czyszczenie plyty grzejnej

* Usuwac natychmiast: stopiony plastik,
folie, cukier oraz zabrudzenia z potraw

8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Co zrobi¢, gdy...

zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia mogg spowodowac
uszkodzenie ptyty grzejnej. Uwazaé, aby
sie nie oparzy¢. Uzy¢ specjalnego
skrobaka, przyktadajac go pod ostrym
katem do szklanej powierzchni i
przesuwajac po niej ostrzem.

Usunagé, gdy plyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady osadu
kamienia i wody, plamy ttuszczu,
metaliczne odbarwienia. Przetrze¢ ptyte
grzejng wilgotng szmatkg z dodatkiem
delikatnego detergentu. Po wyczyszczeniu
wytrze¢ ptyte grzejng do sucha miekkg
szmatka.

Usuwanie metalicznych, potyskliwych
przebarwien: uzy¢é wodnego roztworu
octu i wyczysci¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomic ptyty grzej- Plyty grzejnej nie podtaczono do za- Sprawdzi¢, czy ptyte grzejng podigczo-

nej ani nig sterowac.
wo.

silania lub podtgczono nieprawidto-

no prawidtowo do zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy bezpiecznik jest przy-
czyna usterki. Jezeli nadal bedzie do-
chodzi¢ do wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

W ciggu 10 sekund nie ustawiono

mocy grzania.

Ponownie wigczy¢ plyte grzejng i usta-
wi¢ moc grzania w ciggu maksymalnie
10 sekund.

Dotknieto jednoczesnie 2 lub wiecej Dotknaé tylko jednego pola czujnika.

pol czujnikow.

Dziata funkcja Pauza.

Patrz ,Pauza”.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Na panelu sterowania znajdujg sie
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Stycha¢ ciagly sygnat dzwigkowy.

Nieprawidtowe podtaczenie elek-
tryczne.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od zasilania.
Zwrdci¢ sie do wykwalifikowanego
elektryka, aby sprawdzit instalacje.

Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
ptyta grzejna wytaczy sie.

Gdy ptyta grzejna jest wytgczona,
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wigkszej liczbie pol czujnikow.

Usung¢ przedmiot z pol czujnikow.

Ptyta grzejna wytaczy sie.

Na polu czujnika znajduje sig przed-

miot @

Usuna¢ przedmiot z pola czujnika.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorgce, ponie-
waz dziatato za krétko lub nastgpito
uszkodzenie czujnika.

Jesli pole grzejne dziatato wystarczaja-
co dtugo, aby byto gorgce, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Hob?Hood nie dziata.

Zakryto panel sterowania.

Zdja¢ przedmiot z panelu sterowania.

Bardzo wysokie naczynie blokuje
sygnat.

Uzy¢ mniejszego naczynia, zmieni¢
pole grzejne lub sterowaé okapem
recznie.

Automatyczne podgrzewanie nie
dziata.

Ustawiono najwyzszg moc grzania.

Maksymalna moc grzania jest réwna
mocy uruchamianej funkgiji.

Pole grzejne jest gorace.

Odczekaé, az pole grzejne wystarcza-
jaco ostygnie.

Moc grzania przetacza sig mie-
dzy dwoma poziomami.

Dziata funkcja Zarzadzanie energig.

Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.

Panel sterowania staje sie goracy
w dotyku.

Naczynie jest zbyt duze lub ustawio-
ne zbyt blisko panelu sterowania.

Jesli to mozliwe, duze naczynia nalezy
ustawia¢ na tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwiekowych
podczas dotykania p6l czujnikow
na panelu.

Sygnaty dzwiekowe sg wytaczone.

Wiaczy¢ sygnaty dzwiekowe. Patrz
,Codzienne uzytkowanie”.

Wiaczy sie .

Dziata Blokada uruchomienia lub
Blokada.

Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.

Wiaczy sie .

Brak naczynia na polu grzejnym.

Postawi¢ naczynie na polu grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Stosowaé naczynia odpowiednie do
ptyt indukcyjnych. Patrz ,Wskazdwki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczyn o odpowiednich wy-
miarach. Patrz ,Dane techniczne”.

Nagrzewanie trwa dtugo.

Zbyt mate naczynie, odbiera tylko
czesc¢ energii z pola grzejnego.

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw
ciepta nalezy stosowac¢ naczynia o
$rednicy dna zblizonej do wielkosci po-
la grzejnego (tj. maksymalnej $rednicy
naczynia w "Dane techniczne" > "Spe-
cyfikacja pol grzejnych").
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Na wyswietlaczu pojawi sie i
cyfra.

Wystapit btad ptyty grzejnej.

Wytgczy¢ ptyte grzejng i wiaczy¢ po-
nownie po 30 sekundach. Jesli ponow-

nie wyswietli sie , nalezy odtgczy¢

ptyte grzejng od zasilania. Po uptywie
30 sekund ponownie podtgczyé ptyte.

Jesli problem bedzie wystepowat nad-
al, nalezy skontaktowac sie z autory-

zowanym centrum serwisowym.

8.2 Jesli nie mozna znalez¢
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym. Podac¢
dane z tabliczki znamionowej. Nalezy réwniez
podac sktadajacy sie z trzech znakdéw kod
szkta ceramicznego (znajdujacy sie w rogu

9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa

Model EIV734

Typ 62 C4A 01 AA
Indukcja 7.35 kW

Nr seryjny......ccccee..
ELECTROLUX

9.2 Parametry pél grzejnych

powierzchni szklanej) i wyswietlany
komunikat o btedzie. Upewnic sie, ze ptyta
grzejna byta prawidtowo uzytkowana. Jesli
nie, naprawe wykona odptatnie pracownik
serwisu lub sprzedawca — rowniez w okresie
gwarancyjnym. Informacje na temat okresu
gwarancyjnego i autoryzowanych punktow
serwisowych znajdujg sie w broszurze
gwarancyjne;.

Numer produktu (PNC) 949 596 717 01
220-240 V/400 V, 2N, 50-60 Hz
Wyprodukowano w: Niemcy

7.35 kW

cex

Pole grzejne Moc znamionowa

PowerBoost [W]

Maksymalny Srednica naczy-

(maksymalna czas funkcji Po- nia [mm]
moc grzania) [W] werBoost [min]
Lewe przednie 2300 3200 10 125-210
Lewe tylne 2300 3200 10 125-210
Srodkowe przednie 1400 2500 4 125 - 145
Prawe tylne 2300 3600 10 210 - 240

Moc pél grzejnych moze rézni¢ sig od
wartosci podanych w tabeli. Zmienia sie ona
w zaleznosci od materiatéw i wymiarow
naczyn.
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Aby zapewni¢ optymalny przeptyw ciepfa i
efekty gotowania nalezy stosowac¢ naczynia o
Srednicy dna zblizonej do wielkosci pola
grzejnego (tj. maksymalnej srednicy naczynia
podanej w tabeli). Nie stosowaé naczyn o
dnie wiekszym niz pole grzejne.



10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

10.1 Informacje o produkcie wedlug rozporzadzenia UE w

sprawie ekoprojektu

Dane identyfikacyjne modelu

EIV734

Typ plyty grzejnej

Plyta grzejna do zabudowy

Liczba pdl grzejnych

4

Technologia grzania

Plyta indukcyjna

Srednica okragtych pél grzejnych (@) Lewe przednie 21.0cm
. Lewetylne 21.0cm
Srodkowe przednie 14.5cm
Prawe tylne 24.0 cm
Zuzycie energii na pole grzejne (EC electric cooking) Lewe przednie 179.6 Whikg
. Lewetylne 177.0 Whi/kg
Srodkowe przednie 180.2 Whikg
Prawe tylne 174.6 Wh/kg
Zuzycie energii przez ptyte grzejng (EC electric hob) 177.9 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — czgs¢ 2:
Ptyty grzejne — metody pomiaru wydajnosci.

Parametry elektryczne powierzchni
grzejnej sg odpowiednio oznaczone przy
poszczegodlnych polach grzejnych.

10.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sie do ponizszych wskazowek
pozwoli oszczedzaé energie podczas
codziennej eksploataciji.

* Nalezy podgrzewac tylko tyle wodyj, ile jest

potrzebne.

W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywaé naczynia pokrywka.

Przed wigczeniem pola grzejnego nalezy
postawi¢ na nim naczynie.

Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

Naczynia nalezy stawia¢ bezposrednio na
srodku pola grzejnego.

Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

10.3 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii w trybie wytgczenia

0.3 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzgdzenia do odpowied- 2 min

niego trybu niskiego poboru mocy

11. OCHRONA SRODOWISKA

witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu

2%
) ¢ .
Materiaty oznaczone symbolem . nalazy przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé

poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
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0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen | Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego

elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ punktu ponownego przetwarzania lub
srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie. skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
Nie wolno wyrzuca¢ urzgdzen oznaczonych miejskimi.

symbolem E razem z odpadami domowymi.
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Bem-vindo(a) a Electrolux. Obrigado por escolher o nosso aparelho.
@ Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre

assisténcia e reparagoes:
www.electrolux.com/support

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. /A INFORMAGOES DE SEGURANGCA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante n&o podera ser
responsabilizado por ferimentos ou danos resultantes de
instalacao incorreta ou utilizacao incorreta. Guarde sempre
as instrugcdées num sitio seguro e acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
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complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Mantenha as criangas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de segurancga para
criancas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hospedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacido. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos num
aparelho sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

O fumo é uma indicacao de sobreaquecimento. Nunca
utilize agua para extinguir um incéndio ao cozinhar.
Desligue o aparelho e cubra as chamas com, por exemplo,
um cobertor contra incéndios ou uma tampa.
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AVISO: O aparelho ndo pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado Um processo de cozedura de curta duragao
tem de ser supervisionado continuamente.

AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de aquecimento.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

N&o utilize jatos de agua ou vapor para limpar o aparelho.
ApOs a utilizagao, desligue a placa no respetivo comando e
nao confie apenas no detetor de recipientes.

AVISO: Se a superficie apresentar alguma fenda, desligue
o aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico.
Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica diretamente
numa caixa de derivagao, desligue o disjuntor no quadro
elétrico para desligar o aparelho da alimentacgao elétrica.
Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instrugdes
de utilizagdo, bem como as protec¢des de placa ja
incorporadas no aparelho caso existam. A utilizagcao de
protecdes improprias pode causar acidentes.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos ou danos no
aparelho.

* Retire a embalagem toda.

* Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

» Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

* Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

» Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protecgao e calgado
fechado.

» Vede as superficies cortadas do armario
com um vedante para impedir que a
humidade cause dilatagdes.

» Proteja a parte inferior do aparelho contra
0 vapor e a humidade.

* Nao instale o aparelho perto de uma porta
ou por baixo de uma janela. Tal evita que
a abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

» Os aparelhos possuem ventoinhas de
arrefecimento na parte inferior.

» Se o aparelho for instalado por cima de
uma gaveta:

— Na&o guarde folhas de papel ou
objectos pequenos que possam ser
sugados, porque podem danificar as
ventoinhas de arrefecimento ou
reduzir a eficiéncia do sistema de
arrefecimento.

— Mantenha uma distancia minima de
cerca de 2 cm entre a parte inferior do
aparelho e os objectos que forem
guardados na gaveta.

* Retire quaisquer painéis separadores
instalados no armario abaixo do aparelho.
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» Todas as ligagOes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.

* O aparelho tem de estar ligado a terra.

* Antes de efetuar qualquer operagéo de
manutencgao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
elétrica.

* Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacéao eléctrica.

« Certifique-se de que o aparelho esta
instalado corretamente. Liga¢des de cabo
de alimentagéo e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorretas podem provocar o
aquecimento excessivo dos terminais.

« Utilize o cabo de alimentagao correto.

* Nao permita que o cabo de alimentagao
se enrole.

» Certifique-se de que esta instalada uma
protegao contra choques.

« Utilize o grampo de alivio de tensao no
cabo.

* Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

* Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

« Certifique-se de que nao danifica a ficha
de alimentacéo (se aplicavel) ou o cabo
de alimentagao. Contacte o nosso Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado ou um
eletricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

* As protecgbes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

« Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

» Se atomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.




N&ao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que |he permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

2.3 Utilizagao

Utilize apenas acessorios recomendados
pelo fabricante para este aparelho.

/\ AVISO!

Risco de incéndio e explosao.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras e
choque elétrico.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Retire todas as peliculas de embalagem,
rotulagem e de protecao (se aplicavel)
antes da primeira utilizagao.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desligue a zona de cozedura apos cada
utilizagao.

Nao coloque talheres ou tampas de
cagarolas nas zonas de cozedura. Podem
ficar quentes.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Se a superficie do aparelho estiver
rachada, desligue-o imediatamente da
corrente elétrica para evitar choques
elétricos.

Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugao quando o
aparelho estiver a funcionar.

Quando coloca alimentos em 6leo quente,
pode salpicar.

Nao utilize folha de aluminio ou outros
materiais entre a superficie de cozedura e
o tacho, salvo indicagéo em contrario do
fabricante deste aparelho.

As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com eles.

Os vapores que o oleo quente liberta
podem causar combustao espontanea.
O 6leo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode causar incéndio a uma
temperatura inferior a do 6leo utilizado
pela primeira vez.

Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

/\ AVISO!

Risco de danos no aparelho.

Nao coloque tachos quentes no painel de
comandos para evitar o risco de
queimaduras.

Nao coloque uma tampa de panela quente
na superficie de vidro da placa.

Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

Tenha cuidado para nao permitir que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

N&o ative as zonas de cozedura com
tachos vazios ou sem tacho.

Os tachos de ferro fundido ou que tenham
a base danificada podem riscar o vidro /
ceramica. Levante sempre estes objetos
quando precisar de os deslocar sobre a
placa.

2.4 Manutencao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer

Limpe o aparelho com um pano macio
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
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esfregdes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos, salvo indicagdo em contrario.

2.5 Assisténcia Técnica

Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pecgas
sobressalentes originais.

Relativamente a(s) lAmpada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigdes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se

3. INSTALAGCAO

destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

2.6 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

Contacte a sua autoridade local para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

Desligue o aparelho da alimentagao
elétrica.

Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

/\ AVISO!

Todas as ligagdes elétricas devem ser

efetuadas por um eletricista qualificado.

3.1 Antes da instalagao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na placa
de caracteristicas. A placa de caracteristicas
encontra-se na parte inferior da placa.

Numero de série

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apés a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as
normas aplicaveis.

3.3 Cabo de ligagao

A placa é fornecida com um cabo de
ligagéo

Para substituir o cabo de alimentagao, se
estiver danificado, utilize um cabo do tipo:
HO5V2V2-F que suporta uma temperatura
igual ou superior a 90 °C. Um unico fio
tem de ter uma secgao transversal minima
de acordo com a tabela abaixo. Contacte
o seu Centro de Assisténcia Técnica local.
O cabo de ligagao so deve ser substituido
por um eletricista qualificado.
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/\ CUIDADO!

As ligagdes através de fichas de contacto
sao proibidas.

/\ CUIDADO!

N&o perfurar nem soldar as
extremidades dos condutores. E
interdito.

/\ CUIDADO!

Nao ligar o cabo sem a manga de
terminal.

Ligagao monofasica

1.

Remover a manga de terminal dos
condutores preto e castanho.

2. Remova uma parte do isolamento das

extremidades dos cabos castanho e
preto.

3. Ligue as extremidades dos cabos preto e

castanho.

4. Aplique uma nova manga da extremidade

do fio na extremidade do fio partilhado (é
necessaria uma ferramenta especial).
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Ligagao bifasica: 400 V2N~

Ligagao monofasica: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? ou 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? ou 3x4 mm?

Verde — amarelo

S

Verde — amarelo

S

N Azul e azul N Azul e azul
L1 Preto L Preto e Castanho
L2 Castanho

3.4 Montagem

Se instalar a placa debaixo de um exaustor,
consulte as instrugdes de instalagéo do
exaustor, para saber qual é a distancia
minima entre os aparelhos.

Se o aparelho estiver instalado acima de uma
gaveta, a ventilagcao da placa pode aquecer
os artigos guardados na gaveta durante o
processo de cozedura.

— min. 1500 —»

L JL J;qnén.sn'ﬂn | ||_|qugln
L[ *
L] ]‘

Encontre o tutorial em video “Como instalar a
sua placa de indugao Electrolux — Instalagao
de balcao” introduzindo o nome completo
indicado na ilustragao abaixo.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Disposicao da superficie de confegao

|
/

PN

NE

A

L

Zona de cozedura de indugao
Painel de comandos

4.2 Disposicao do painel de comandos

T | E
8 {4 o735 50 145‘[:':—:'5:: o135 s wur L=
.
O Hd o735 s 145‘|—(DT|T1 T5 s wup |-

|

I
ol S

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam
as fungdes que estdo em funcionamento.

Campo Funcao Comentario
do sen-
sor
(D ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
EI Bloguear / Dispositivo de seguran- Para bloquear/desbloquear o painel de comandos.
¢a para criangas
| | Pausa Para activar e desactivar a fungao.
=] Bridge Para activar e desactivar a fungao.
- Indicador do grau de cozedura Para indicar o grau de cozedura.
E - Indicadores do temporizador das  Apresenta a zona de cozedura para a qual esta definido
zonas de cozedura um tempo.
- Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.
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Campo Funcgao Comentario

do sen-

sor
E = Hob?Hood Para activar e desactivar o modo manual da fungéo.
m @ - Para seleccionar a zona de cozedura.
+ — Para aumentar ou diminuir o tempo.

P PowerBoost Para activar a fungéo.

Barra de comandos

—_ =y
N —
'

Para seleccionar o grau de cozedura.

4.3 Indicadores de grau de aquecimento

Visor Do ciclo

A zona de confecao esta desativada.

.09

A zona de confegao esta ativada.

Pausa ativo.

@ Aquecimento automatico ativo.
PowerBoost ativo.

+ digito Existe uma anomalia.

3,0

quente/calor residual.

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 niveis): continuar a cozinhar/manter

Bloquear / Dispositivo de seguranga para criangas funciona.

O tacho néo é adequado, € demasiado pequeno ou ndo ha tacho na zona de confe-
cao.

E] Desligar automatico ativo.

4.4 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 niveis)

/\ AVISO!

E] / E] / [:] Enquanto o indicador estiver
aceso, existe o risco de queimaduras
devido ao calor residual.

As zonas de aquecimento de indugao
produzem o calor necessario para cozinhar
diretamente na base dos tachos. A

vitroceramica é aquecida pelo calor do tacho.

Os indicadores G / B8 / U acendem-se
quando uma zona de aquecimento esta
quente. Eles mostram o nivel do calor
residual das zonas de aquecimento que esta
atualmente a usar.

O indicador também pode acender-se:

e para as zonas de aquecimento
adjacentes, mesmo que néo as esteja a
usar,

* quando um tacho quente é colocado
numa zona de aquecimento fria,
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* quando a placa esta desativada mas a
zona de aquecimento ainda esta quente.

5. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Activar e desactivar

Toque em (D durante 1 segundo para activar
ou desactivar a placa.

5.2 Desligar automatico

A funcao desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagoes:

* Quando todas as zonas de cozedura
estao desactivadas,

* Quando, apés a activagao da placa, nao é
definido qualquer grau de cozedura,

* Quando ocorrer um derrame ou quando
for colocado algum objecto sobre o painel
de comandos durante mais de 10
segundos (tacho, pano, etc.). E emitido
um sinal sonoro e a placa desativa-se.
Retire o objecto ou limpe o painel de
comandos.

* Quando a placa ficar demasiado quente
(por exemplo, quando uma panela ferve
até ficar sem agua). Permita que a zona
de cozedura arrefega antes de utilizar
novamente a placa.

* Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo acende-se e a zona de
cozedura é automaticamente desactivada
apods 2 minutos.

* Quando nao desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de cozedura.

Apods algum tempo, a indicagéo o)
acende-se e a placa desactiva-se.
Relagao entre o grau de cozedura e o

tempo ao fim do qual a placa se desactiva:

Grau de confegao A placa desactiva-se

apos
’ 1-3 6 horas
4-7 5 horas
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O indicador desaparece quando a zona de
aquecimento tiver arrefecido.

Grau de confecao A placa desactiva-se

apos
8-9 4 horas
10-14 1.5 horas

5.3 Grau de cozedura

Para seleccionar ou alterar o grau de
cozedura:

Toque no grau de cozedura que desejar, na
barra de controlo, ou desloque um dedo ao
longo da barra de controlo até chegar ao
grau de cozedura que desejar.

Id o737 B0

—

5.4 Utilizar as zonas de cozedura

Centre o tacho na zona selecionada. As
zonas de cozedura de indugao adaptam-se
automaticamente as dimensodes da base do
tacho.

@

Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diédmetro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
didametro indicado em "Dados técnicos" >
"Especificagdo das zonas de cozedura").
Certifique-se de que os tachos sao
adequados para placas de indugao. Para
obter mais informagdes sobre tipos de
tachos, consulte "Sugestdes e dicas".

Pode cozinhar com um tacho grande sobre
duas zonas de confe¢do ao mesmo tempo. O
tacho tem de cobrir os centros de ambas as
zonas mas nao ultrapassar a marcagao da
zona. Se o tacho estiver colocado entre os
dois centros, a fungao Bridge nao é ativada.
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5.5 Bridge

®

Esta fungao é activada quando um tacho
cobrir os centros das duas zonas.

@

Para ativar a fungao, é necessario que a
zona de aquecimento esteja fria.

Para ativar a fungdo para uma zona de

aquecimento: toque em P (@ acende).
Toque imediatamente no grau de cozedura

que desejar. Apos 3 segundos, (7) acende.

Para desativar a fungao: altere o nivel de
calor.

5.7 PowerBoost

Esta fungao disponibiliza mais poténcia para
as zonas de confegdo de indugao. A funcédo
pode ser activada para uma zona de
confecao de indugao apenas por um curto
periodo de tempo. Apds esse tempo, a zona
de confegao de indugao muda
automaticamente para o grau de
aquecimento mais elevado.

@

Consulte o capitulo “Dados técnicos”.

Esta funcao liga as duas zonas de confegéo
do lado esquerdo de forma a funcionarem
€como uma so.

Comece por definir o grau de aquecimento
para uma das zonas de confec¢éo do lado
esquerdo.

. ~ ]
Para ativar a fungao: toque em m). Para
definir ou alterar o grau de aquecimento,
toque num dos sensores de comando.

Para desativar a fungao: toque em =]. As
zonas de confegao funcionam de forma
independente.

5.6 Aquecimento automatico

Active esta fungao para obter o grau de
cozedura necessario em menos tempo.
Quando esta fungao esta activa, a zona
funciona com a regulagao mais elevada e
depois continua a cozedura no grau de
cozedura desejado.

Para ativar a fungao para uma zona de
aquecimento: toque em P.(?) acende.

Para desativar a fungao: altere o nivel de
calor.

5.8 Temporizador

* Temporizador de contagem
decrescente

Pode utilizar esta fungao para definir a

duragao de uma simples sesséao de

cozedura.

Comece por selecionar o nivel de
aquecimento para a zona de confegao e
selecione depois a fungao.

Para definir a zona de cozedura: toque

repetidamente em @ até aparecer o
indicador de uma zona de cozedura.

Para ativar a fungao: toque em + do
temporizador para definir o tempo (00 - 99
minutos). Quando o indicador da zona de
aquecimento comecar a piscar, a contagem
decrescente comeca.
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Para ver o tempo remanescente: toque em

D para definir a zona de cozedura. O
indicador da zona de cozedura comega a
piscar. O visor mostra o tempo restante.

Para mudar o tempo: toque em @ para
definir a zona de cozedura. Toque em + ou

Para desativar a fungao: toque em @ para
definir a zona de cozedura e, de seguida,

toque em —. O tempo restante é contado
para tras até 00. O indicador da zona de
cozedura desaparece.

®

Quando a contagem decrescente
termina, soa um sinal acustico e 00
pisca. A zona de aquecimento &
desactivada.

Para desligar o som: toque em O.

* CountUp Timer

Pode utilizar esta fungéo para monitorizar o
tempo de funcionamento de uma zona de
aquecimento.

Para definir a zona de cozedura: toque

repetidamente em Q) até aparecer o
indicador de uma zona de cozedura.

Para ativar a fungao ou alterar o tempo:

toque em — do temporizador. ue aparece.
Quando o indicador da zona de aquecimento
comegar a piscar, a contagem de tempo

. [N
comega. O visor alterna entre UPeo tempo
contado (em minutos).

Para ver durante quanto tempo a zona de

aquecimento funciona: toque em @) para
definir a zona de cozedura. O indicador da
zona de cozedura comega a piscar. O visor
apresenta o tempo de funcionamento da
zona.

Para desativar a fungao: toque em @ e, de

seguida toque em + ou —. O indicador da
zona de cozedura desaparece.

» Conta-minutos
Pode utilizar esta fungdo quando a placa esta
activa e as zonas de aquecimento estao
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inactivas. O visor apresenta “J na area do
nivel de calor.
Para ativar a fungao: toque em @ e, de

seguida, toque em + ou — do temporizador
para definir o tempo. Quando o tempo
termina, soa um sinal acustico e 00 pisca.

Para desligar o som: toque em @

@

Esta funcao nao afeta o funcionamento
das zonas de aquecimento.

5.9 Pausa

Esta fungao coloca todas as zonas de
cozedura em funcionamento com a defini¢ao
de cozedura mais baixa.

Quando a fungdo opera, todos os outos
simbolos nos painéis de comando estao
bloqueados.

A funcao nao para as fungdes de
temporizador.

Para ativar a fungao, prima o botao Il

acende-se. A definicao de cozedura é
diminuida para 1.

Para desativar a fungao: prima I A
definicdo de cozedura anterior aparece.

5.10 Bloquear

E possivel bloquear o painel de comandos
com zonas de confegao a funcionar. Isto
impede uma alteragao acidental da definigao
de aquecimento.

Comece por definir o grau de
aquecimento.

Para ativar a fungao: toque em &
acende durante 4 segundos. O temporizador
permanece activo.

Para desativar a fungao: toque em EI (0]
mostrador apresenta a definigao de
aquecimento anterior.

@

Quando desativar a placa, também
desativara esta funcgao.




5.11 Dispositivo de seguranga para
criangas

Esta fungao evita o funcionamento acidental
da placa.

Para ativar a fungao: ative a placa com @.
Nao defina nenhum grau de aquecimento.
Toque em & durante 4 segundos.
acende. Desative a placa com .

Para desativar a fungao: ative a placa com
@. N&o defina nenhum grau de
aquecimento. Toque em & durante 4
2Sgundos. acende. Desative a placa com
Para desativar a fungao por apenas um
periodo de confegao: ative a placa com ®.

acende. Toque em & durante 4
segundos. Defina o grau de aquecimento
em menos de 10 segundos. Pode utilizar a

placa. Quando desativar a placa com (D a
funcéo fica novamente ativa.

5.12 OffSound Control (Desativar e
ativar os sons)

Desative a placa. Toque em ® durante 3
segundos. O visor acende e apaga. Toque

em & durante 3 segundos. @Y ou ©Y acende.

Toque no + do temporizador para selecionar
uma das seguintes opgoes:

. - os sons ficam desactivados

. - os sons ficam activados
Para confirmar a selecgao, aguarde até que a
placa se desactive automaticamente.

Quando a funcao esta , pode ouvir 0s sons
apenas quando:

* tocaem

» Conta-minutos chega ao fim

» Temporizador de contagem decrescente
chega ao fim

» coloca algo sobre o painel de comandos.

5.13 Gestédo de poténcia

Se vérias zonas estiverem ativas e a
poténcia consumida exceder a limitagao da

alimentacgao elétrica, esta funcgao divide a
poténcia disponivel entre todas as zonas de
cozedura. A placa controla as definicdes de
aquecimento para proteger os fusiveis da
instalagao doméstica.

* As zonas de cozedura estdo agrupadas
de acordo com a posi¢ao e o numero de
fases da placa. O limite maximo de carga
elétrica de cada fase é de (3700 W). Se a
placa atingir o limite da poténcia maxima
disponivel (consulte a placa de
classificagao), a poténcia das zonas de
cozedura sera automaticamente reduzida.

* A definigdo de aquecimento da ultima
zona de cozedura selecionada € sempre
prioritaria. A poténcia restante sera
dividida entre as zonas de cozedura
anteriormente ativadas, por ordem inversa
a selegao.

* Aindicagdo da definigdo de aquecimento
das zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre a definicao de aquecimento
inicialmente selecionada e a definigao de
aquecimento reduzido.

» Aguarde até que o visor pare de piscar ou
reduza a definigdo de aquecimento da
ultima zona de cozedura selecionada. As
zonas de cozedura continuarao a
funcionar com a definicdo de aquecimento
reduzida. Se necessario, altere as
definicbes de aquecimento das zonas de
cozedura.

Consulte a ilustragao para ver as

combinagdes possiveis em que a poténcia

pode ser distribuida entre as zonas de
cozedura.

~
| \‘/
P
N
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5.14 Hob?Hood

E uma fungao automatica avancada que liga
a placa a um exaustor especial. A placa
comunica com o exaustor através de um
sinal de infravermelhos. A velocidade da
ventoinha é definida automaticamente em
fungéo da definigdo do modo e da
temperatura do tacho mais quente na placa.
Também pode utilizar a ventoinha da placa
manualmente.

Luzauto- geryyral) Fritura2)
matica
H6 Ligado Velocidade Velocidade
2 da ventoi- 3 da ventoi-
nha nha

®

A maior parte dos exaustores sao
fornecidos com o sistema de controlo
remoto ativado. Caso esteja desativado,
ative-o antes de utilizar a fungao. Para
obter mais informagoes, consulte o
manual do utilizador do exaustor.

Utilizar a fungdo automaticamente

Para utilizar a fungao automaticamente,
defina o modo automatico para H1 — H6. A
placa esta configurada inicialmente para H5.
O exaustor reage ao uso da placa. A placa
determina a temperatura do tacho e ajusta
automaticamente a velocidade da ventoinha.

Modos automaticos

Luzauto- peryyral) Fritura2)
matica
HO Desligado  Desligado  Desligado
H1 Ligado Desligado  Desligado
H2 3) Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
H3 Ligado Desligado  Velocidade
1 da ventoi-
nha
H4 Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
H5 Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 2 da ventoi-
nha nha
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1) A placa deteta o processo de fervura e regula a ve-
locidade da ventoinha em fungéo do modo automatico.

2) A placa deteta o processo de fritura e regula a velo-
cidade da ventoinha em fungdo do modo automatico.

3) Este modo ativa a ventoinha e a luz sem ter em

conta a temperatura.

Alterar o modo automatico

1. Desative a placa.

2. Prima ® durante 3 segundos. O visor
liga-se e desliga-se.

3. Prima & durante 3 segundos.

4. Prima® algumas vezes até U] se
acender.

5. Prima + no botdo do temporizador para
selecionar um modo automatico.

@

Para utilizar o exaustor diretamente no
painel do exaustor, desative o0 modo
automatico da fungao.

@

Quando terminar de cozinhar e desativar
a placa, o ventilador do exaustor pode
ainda continuar a funcionar durante um
certo tempo. Apds esse tempo, o sistema
desativa a ventoinha automaticamente e
impede uma ativagao acidental da
ventoinha durante os préximos 30
segundos.

Operar a velocidade da ventoinha
manualmente
Também pode utilizar a fungéo

manualmente. Para isso, prima = quando a
placa estiver ativa. Isto desativa o
funcionamento automatico da fungao e
permite-lhe alterar manualmente a

velocidade da ventoinha. Quando prime =,
sobe a velocidade da ventoinha uma vez.
Quando chegar a um nivel intensivo e premir

Z= novamente, regula a velocidade da
ventoinha para 0 e desativa a ventoinha do



exaustor. Para voltar a ligar a ventoinha com
a velocidade 1, prima =.

ativada. Para isso, defina o moto automatico
para H1 - H6.

®

Para ativar o modo automatico da
funcao, desative a placa e ative-a
novamente.

@

A luz do exaustor é desligada 2 minutos
apos a desativagao da placa.

Ativar a luz
Pode configurar a placa para ativar a luz
automaticamente sempre que a placa for

6. SUGESTOES E DICAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Tachos

®

Nas zonas de cozedura de indugéo, um
campo eletromagnético forte cria calor
rapidamente no tacho.

Utilize as zonas de cozedura de indugéo com
tachos adequados.

» Para evitar o sobreaquecimento e
melhorar o desempenho das zonas, o
tacho deve ser o mais espesso e plano
possivel.

» Certifique-se de que as bases das
panelas estao limpas e secas antes de as
colocar na superficie da placa.

» Tenha sempre cuidado para nao deslizar
ou esfregar o tacho nas extremidades e
cantos do vidro , pois pode lascar ou
danificar a superficie do vidro.

Material do recipiente

» correto: ferro fundido, ago, aco
esmaltado, ago inoxidavel, fundo de
multicamadas (com uma marcagao
correta de um fabricante).

* incorreto: aluminio, cobre, latao, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma placa

de indugao se:

* aagua ferver muito rapidamente numa
zona de cozedura definida para o nivel de
cozedura mais elevado.

e um iman puxa a base do tacho.

Dimensdes dos tachos

* As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente as
dimensodes da base do tacho. Consulte
"Dados técnicos" > "Especificagdo das
zonas de cozedura" para obter as
dimensodes corretas dos tachos. Coloque
o tacho no centro da zona de cozedura
selecionada.

* A eficiéncia de uma zona de cozedura
esta relacionada com o diametro do tacho.
Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diametro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
diametro indicado em "Dados técnicos" >
"Especificagdo das zonas de cozedura").

— Um tacho com um didmetro inferior ao
tamanho de uma determinada zona de
cozedura recebe apenas parte da
poténcia gerada pela zona de
cozedura, o que resulta num
aquecimento mais lento.

— Por motivos de seguranca e
resultados de cozedura ideais, ndo
utilize um tacho maior do que o
indicado na "Especificagcao das zonas
de cozedura". Evite manter o tacho
perto do painel de comandos durante
a sessao de cozedura. Isso pode
afetar o funcionamento do painel de
comandos ou ativar acidentalmente as
fungdes da placa.
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®

Consulte os "Dados técnicos".

6.2 Ruidos durante o
funcionamento

®

Os ruidos sé@o normais e nao indicam
qualquer avaria. Os ruidos dos tachos
podem variar consoante o material e o
nivel de poténcia.

Ruidos relacionados com tachos:

+ estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgdo multicamadas).

+ assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construcdo multicamadas).

» zumbido: esta a utilizar um nivel elevado
de poténcia.

Ruidos relacionados com a placa:

» ao fazer clique: ocorre comutacao elétrica.
» sibilar, zunir: a ventoinha esta a funcionar.

* som ritmico: o tacho é detetado.

6.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da zona
de confegao é desactivado antes que soe o
alarme do temporizador da contagem
decrescente. A diferenga no tempo de
funcionamento depende do grau de
aquecimento definido e da duragéao da
confegao.

6.4 Exemplos de aplicagdes de
cozinha

A correlagao entre o grau de cozedura de
uma zona e o seu consumo de poténcia ndo
¢ linear. Quando aumenta o grau de
cozedura, nao é proporcional ao aumento do
consumo de poténcia. Isto significa que uma
zona de cozedura com um grau médio de
cozedura consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

@

Os dados apresentados na tabela
servem apenas como referéncia.

Definicao de Utilize para: Tempo  Sugestoes

cozedura (min.)

1 Manter os alimentos cozinhados quen- conforme  Coloque uma tampa no tacho.

- tes. necessario

1-3 Molho holandés, derreter: manteiga, 5-25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.

1-3 Solidificar: omeletas fofas, ovos cozi- 10 - 40 Cozinhe com uma tampa.
dos.

3-5 Cozer arroz e pratos a base de leite 25-50 Adicione, no minimo, duas partes de
em lume brando, aquecer refeicbes liquido para uma parte de arroz e me-
pré-cozinhadas. xa os pratos a base de leite a meio do

processo.

5-7 Cozer legumes, peixe e carne a vapor. 20 -45 Adicione algumas colheres de sopa

de liquido

7-9 Cozer batatas a vapor. 20-60 Utilize, no méaximo, % | de agua para

750 g de batatas.

7-9 Cozer grandes quantidades de alimen- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais ingredientes.
tos, guisados e sopas.

9-12 Fritura ligeira: escalopes, cordon bleu  conforme  Vire a meio do tempo.
de vitela, costeletas, rissois, salsichas, necessario

figado, roux, ovos, panquecas, so-
nhos.
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Definicao de Utilize para: Tempo  Sugestoes

cozedura (min.)

12-13 Fritura intensa, batatas "palitos” grati- 5-15 Vire a meio do tempo.
nadas, bifes do lombo, bifes.

14 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, guisado), batatas fritas.

P Ferver grandes quantidades de agua. PowerBoost esta ativada.

6.5 Sugestoes e Conselhos para
Hob?*Hood

Quando utilizar a placa com a fungao:

* Proteja o painel do exaustor da luz solar
direta.

* Na&o aponte lampadas de halogénio para o
painel do exaustor.

» Nao cubra o painel de controlo da placa.

* N&o obstrua o sinal entre a placa e o
exaustor (por exemplo, com uma mao ou
uma pega de tacho ou uma panela alta).
Observe a figura.

O exaustor da figura é apenas um

exemplo.

7. MANUTENCAO E LIMPEZA

@

Outros dispositivos de comando a
distancia podem bloquear o sinal. Nao
use esses dispositivos nas proximidades
quando o exaustor Hob?Hood estiver a
funcionar.

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Informagodes gerais
+ Limpe a placa apos cada utilizagao.

Exaustores com a fungdo Hob?Hood

Para encontrar toda a gama de exaustores
que trabalham com esta fungéo, consulte o
nosso website de produtos. Os exaustores
Electrolux que funcionam com esta fungéo

tém o simbolo =.

« Utilize sempre o acessorio com a base
limpa.

« Riscos ou manchas escuras na superficie
nao afetam o funcionamento da placa.

« Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.

« Utilize um raspador especial para o vidro.
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7.2 Limpeza da placa

* Remover imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, agucar e
alimentos com agucar; caso contrario, a
sujidade pode provocar danos na placa.
Tenha cuidado para evitar queimaduras.
Utilize um raspador especial para placas
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a lamina sobre a

superficie.

* Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de

8. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranca.

8.1 O que fazer se...

calcario, agua ou gordura e descoloragdes
nas partes metalicas brilhantes. Limpe a
placa com um pano humido e um
detergente ndo abrasivo. Apds a limpeza,
seque a placa com um pano macio.

* Remover a descoloragao metalica
brilhante: utilize uma solugdo de agua
com vinagre e limpe a superficie de vidro
com um pano.

Problema

Causa possivel

Solugao

N&o consegue ativar ou utilizar a
placa.

A placa nao esta ligada a corrente
elétrica ou ndo esta corretamente li-
gada.

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que o fusivel é a cau-
sa da anomalia. Se o fusivel se fundir

diversas vezes, contacte um eletricista
qualificado.

Nao configurou a definicao de aque-
cimento durante 10 segundos.

Ative novamente a placa e defina a
definicdo de aquecimento em menos
de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo do sen-
sor.

Pausa funciona.

Consulte “Pausa”.

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

Pode ouvir um som constante.

A ligacao eléctrica ndo esta correta.

Desligue a placa da corrente elétrica.
Pecga a um eletricista qualificado que
verifique a instalagao.

E emitido um sinal acUstico e a
placa desativa-se.

E emitido um sinal acUstico
quando a placa é desativada.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A placa desativa-se.

Colocou alguma coisa sobre o cam-
po do sensor @

Retire o objeto do campo do sensor.
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Problema

Causa possivel

Solugao

O indicador de calor residual ndo
acende.

A zona néo esta quente porque foi
ativada apenas por pouco tempo ou
o sensor esta danificado.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente, fale
com um Centro de Assisténcia Técni-
ca Autorizado.

Hob2Hood nao funciona.

Cobriu o painel de comandos.

Retire o objeto do painel de coman-
dos.

Esta a utilizar um recipiente muito
alto que bloqueia o sinal.

Utilize um recipiente mais pequeno,
mude a zona de cozedura ou opere 0
exaustor manualmente.

Aquecimento automatico ndo
funciona.

Esta programada a definigéo de
aquecimento mais elevado.

A definicdo de aquecimento mais ele-
vada tem a mesma poténcia que a
funcéo.

A zona esta quente.

Deixe a zona arrefecer o suficiente.

A definicao de aquecimento alter-
na entre dois niveis.

Gestao de poténcia funciona.

Consulte "Utilizagao diaria".

O painel de comandos fica quen-
te ao toque.

O tacho é demasiado grande ou es-
ta demasiado préximo do painel de
comandos.

Coloque tachos grandes numa das zo-
nas de aquecimento de tras, se possi-
vel.

N&o ha som quando toca nos
campos do sensor do painel.

Os sons estéo desativados.

Ativar os sons. Consulte "Utilizagao di-
aria".

1
acende-se.

Dispositivo de seguranga para crian-
¢as ou Bloquear funciona.

Consulte "Utilizagao diaria".

acende-se.

Nao existe tacho na zona.

Coloque um tacho na zona.

O tacho néo é adequado.

Utilize tachos adequados para placas
de indugdo. Consulte “Sugestdes e di-
cas”.

O didmetro da base do tacho é de-
masiado pequeno para a zona.

Utilize um tacho com as dimensdes
corretas. Consulte os "Dados técni-
cos".

O aquecimento demora muito
tempo.

Os tachos sdo demasiado pequenos
e recebem apenas uma parte da po-
téncia gerada pela zona de cozedu-
ra.

Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diametro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
didmetro indicado em "Dados técni-
cos" > "Especificagdo das zonas de
cozedura").

e um numero acendem-se.

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a novamente

apods 30 segundos. Se se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apos 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-
zado.
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8.2 Se nao conseguir encontrar uma
solugao...

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado. Indique os dados da placa de
caracteristicas. Indique também o cédigo de
trés letras da placa vitroceramica (no canto
da superficie de vidro) e a mensagem de erro

9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de classificagao

Modelo EIV734

Tipo 62 C4A 01 AA
Indugéo 7.35 kW

N.° de série........cc......
ELECTROLUX

apresentada. Certifique-se de que utilizou a
placa corretamente. Caso contrario, a
manutengao efetuada pelo Técnico de
Assisténcia ou pelo fornecedor ndo sera
gratuita, mesmo durante o periodo de
garantia. As informacoes relativas ao periodo
de garantia e aos Centros de Assisténcia
Técnica Autorizados encontram-se no folheto
de garantia.

PNC 949 596 717 01

220 - 240 V/400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricado em: Alemanha

7.35 kW

cex

9.2 Especificagbes das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia nominal

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diametro dos ta-

dura (definicao de racdo maxima chos [mm]
aquecimento ma- [min]
xima) [W]
Dianteiro esquerdo 2300 3200 10 125-210
Traseiro esquerdo 2300 3200 10 125-210
Dianteira central 1400 2500 4 125-145
Traseiro direito 2300 3600 10 210-240

A poténcia das zonas de cozedura pode ser
ligeiramente diferente dos dados indicados
na tabela. Varia consoante o material e as
dimensdes do tacho.

Para uma transferéncia de calor e resultados
de cozedura ideais, utilize um tacho com

10. EFICIENCIA ENERGETICA
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didmetro inferior semelhante ao tamanho da
zona de cozedura (ou seja, o valor maximo
do diametro do tacho indicado na tabela).
Nao utilize tachos com didmetro superior ao
da zona de cozedura.



10.1 Informacéao do produto de acordo com o Regulamento de Ecodesign

da UE

Identificagdo do modelo

EIV734

Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de aquecimento 4
Tecnologia de aquecimento Indugéo
Diametro das zonas de aquecimento circulares () Dianteiro esquerdo 21.0cm
Traseiro esquerdo 21.0cm
Dianteira central 14.5cm
Traseiro direito 24.0 cm
Consumo de energia por zona de aquecimento (EC Dianteiro esquerdo 179.6 Wh/kg
electric cooking) Traseiro esquerdo 177.0 Whi/kg
Dianteira central 180.2 Wh/kg
Traseiro direito 174.6 Wh/kg
Consumo de energia da placa (EC electric hob) 177.9 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Aparelhos elétricos
domésticos para cozinhar - Parte 2: Placas -
Métodos para medir o desempenho.

As medigdes de energia referentes as areas
de aquecimento sao identificadas pelas
marcagoes das respetivas zonas de
aquecimento.

10.2 Poupancga de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestoes.

Quando aquecer agua, utilize apenas a
quantidade necessaria.

Sempre que possivel, coloque as tampas
nos tachos.

Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

Coloque os tachos mais pequenos nas
zonas de cozedura mais pequenas.
Centre o tacho na zona de cozedura.
Pode utilizar o calor residual para manter
os alimentos quentes ou derreter
alimentos.

10.3 Informag6es do produto para consumo de energia e tempo maximo
para alcangar o modo de baixa poténcia aplicavel

Consumo de energia no modo desligado

0.3 W

Tempo maximo necessario para que o forno atinja automaticamente o modo de bai- 2 min

xa poténcia aplicavel

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o
A%
simbolo TO. Coloque a embalagem nos

contentores indicados para reciclagem. Ajude

a proteger o ambiente e a saude publica
através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os

aparelhos que tenham o simbolo E
juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.
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Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
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Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
Fumul este un indicator al supraincalzirii. Nu folositi
niciodata apa pentru stingerea focului de gatire. Opriti
aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau un
capac.

AVERTISMENT: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la
un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator,
Si nu trebuie conectat la un circuit care este cuplat si
decuplat in mod regulat de retea.
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ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Nu folositi apa pulverizata si aparatul de curatat cu abur
pentru curatarea aparatului.

Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului
si nu lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de
vase.

AVERTISMENT: Daca suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita riscul de electrocutare. in cazul in
care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. in ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, centrul de service autorizat
sau persoane cu o calificare similara pentru a se evita orice
pericol.

AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
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2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala sau
deteriorare a aparatului.

Tndepérta';i toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Inchideti etans suprafetele dulapului cu un
agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.

Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Fiecare aparat are ventilatoare de racire in
partea de jos.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar:

— Nu depozitati niciun obiect mic sau foi
de hartie care ar putea fi aspirate,
deoarece acestea pot deteriora
ventilatoarele de racire sau pot afecta
sistemul de racire.

— Pastrati o distanta de minim 2 cm
intre baza aparatului si obiectele
depozitate in sertar.

Scoateti toate panourile de separare
instalate in cabinet sub aparat.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician.

Aparatul trebuie legat la masa.

Inainte de a efectua orice tip de operatie,
asigurati-va ca ati deconectat aparatul de
la sursa de curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Asigurati-va ca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare electrica si
stecherele (daca exista) slabite sau
incorecte pot sa provoace incalzirea
terminalului.

Utilizati cablul de alimentare electrica
corect.

Nu permiteti incélcirea cablului de
alimentare electrica.

Asigurati-va ca este instalata o protectie
impotriva socurilor.

Utilizati clema de detensionare de pe
cablu.

Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la o priza.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul (daca este cazul) sau cablul de
alimentare electrica. Contactati Centrul
nostru de service autorizat sau un
electrician pentru a schimba un cablu de
alimentare deteriorat.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie s fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
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trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

2.3 Utilizarea

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de accidentare, arsuri si
electrocutare.

Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decéat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Indepértati toate ambalajele, etichetele si
foliile protectoare (daca este cazul) inainte
de prima utilizare.

Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Setati zona de gatit la ,Off” (Oprit) dupa
fiecare utilizare.

Nu puneti tacAmuri sau capace pentru
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

Nu actionati aparatul avand maéinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la reteaua
electrica pentru a preveni socul electric.
Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este Tn functiune.

Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
uleiul poate sa sara.

Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,
cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie.

Grasimile si uleiurile, cand sunt incalzite,

pot elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte incalzite de grasimi si

uleiuri cand gatiti.

Vaporii pe care uleiul ii elibereaza pot sa

se aprinda spontan.
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Nu tineti vase fierbinti pe panoul de
comanda pentru a evita riscul de arsuri.
Nu puneti un capac fierbinte pentru vase
pe suprafata de sticla a plitei.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

Nu activati zonele de gatit cu vase goale
sau fara vase.

Vasele de gatit din fonta sau cu fund
deteriorat pot zgéria sticla / suprafata
vitroceramica. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte cand trebuie sa le mutati pe
suprafata de gatit.

2.4 ingrijirea si curatarea

Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.
Inainte de curatare, opriti cuptorul si
lasati-l sa se raceasca.

Curatati aparatul cu o laveta moale
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu utilizati produse abrazive, bureti de
curatare abrazivi, solventi sau obiecte
metalice, cu exceptia cazului in care se
specifica altfel.

2.5 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a




aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

2.6 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

3. INSTALAREA

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 inaintea instalarii

Tnaintea instalarii plitei, notati informatiile de
mai jos aflate pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe partea
inferioara a plitei.

Numarul de serie ..........ccoeeeeeeveenee.

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite Tncorporate numai dupa ce
asamblati plita in unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

3.3 Cablu de conectare

» Plita este furnizata cu un cablu de
conexiune.

» Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de cablu:
HO5V2V2-F care rezista la o temperatura
de 90 °C sau mai mare. Un singur fir
trebuie sa aiba o sectiune transversala
minima, Tn conformitate cu tabelul de mai
jos. Contactati centrul de service local.
Cablul de conectare poate fi inlocuit doar
de un electrician calificat.

/N\ AVERTISMENT!

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

/\ ATENTIE!

Conexiunile prin intermediul fiselor de
contact sunt interzise.

/\ ATENTIE!

Nu gauriti si nu lipiti capetele firelor.
Acest lucru este interzis.

/\ ATENTIE!
Nu conectati cablul fara mansonul

cablului.

Conexiune cu o faza

1. Scoateti mansonul cablului de pe firele
negru si maro.

2. Indepartati o parte din izolatia de la
capetele firelor maro si negru.

3. Conectati capetele cablurilor negre si
maro.

4. Aplicati un nou manson al capatului
fiecarui fir (este necesara o scula
speciala).

400V2N~
CF E—
My —
RE E—

P E—

220-240 V~
— )

—
—
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Conexiune cu doua faze: 400 V2N~

Conexiune cu o faza: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? sau 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? sau 3x4 mm?

@ Verde - galben @ Verde - galben

N Albastru si albastru N Albastru si albastru
L1 Negru L Negru si maro

L2 Maro

3.4 Asamblare

Daca instalati plita sub o hota, consultati
instructiunile de instalare a hotei pentru a afla
distanta minima dintre aparate.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar, ventilatia plitei poate incalzi articolele
depozitate in sertar pe durata procesului de
gatire.
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Gasiti tutorialul video ,Instalarea plitei cu
inductie Electrolux - Instalarea pe blatul de
lucru” prin introducerea numelui complet
indicat in graficul de mai jos.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. DESCRIEREA PRODUSULU

4.1 Aranjarea suprafetei de gatire
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4.2 Configuratia panoului de comanda

Zona de gatit prin inductie
Panou de comanda
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Folositi campurile cu senzori pentru controlul aparatului. Afisajele, indicatoarele si semnalele
sonore indica functiile active.

Camp  Functie Comentariu
cu sen-
zor
(D PORNIT / SFARSIT Pentru activarea si dezactivarea plitei.
EI Blocare / Dispozitivul de sigurantd Pentru blocarea / deblocarea panoului de comanda.
pentru copii
|| Pauza Pentru a activa si a dezactiva functia.
=] Bridge Pentru a activa si a dezactiva functia.
- Afisajul nivelului de caldura Pentru a afisa nivelul de caldura.
E - Indicatoarele cronometrelor zone-  Indica zona pentru care setati timpul.
lor de gatit
- Afisajul cronometrului Pentru a afisa durata in minute.
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Camp  Functie Comentariu

cu sen-

zor
E = Hob?Hood Pentru a activa si dezactiva modul manual al functiei.
m @ - Pentru selectarea zonei de gatit.
+ — Pentru a creste sau a descreste durata.

P PowerBoost Pentru a activa functia.

—_ =y
N —
'

Bara de comanda

Pentru a seta nivelul de caldura.

4.3 Afisaje niveluri de gatit

Afisajul Descriere

1=

1 Zona de gatit este dezactivata.

Zona de gatit functioneaza.

.09

Pauza functioneaza.
@ Incalzire automata functioneaz.
PowerBoost functioneaza.
. Exista o defectiune.
+ cifra ’

3,0

OptiHeat Control (Indicator de caldura reziduala cu 3 trepte): continuare gatire /
mentine cald / caldura reziduala.

Blocare / Dispozitivul de siguranta pentru copii functioneaza.
Pe zona de gatit se afla un vas incorect, prea mic sau niciun vas.
B Oprirea automata functioneaza.

4.4 OptiHeat Control (Indicator de
caldura reziduala cu 3 trepte)

/\ AVERTISMENT!

E] / E] / C] Cat timp indicatorul este
aprins, exista riscul de arsuri din cauza
caldurii reziduale.

Zonele de gatit prin inductie produc caldura
necesara pentru procesul de gatire direct in
baza vasului. Vitroceramica este incalzita de
caldura vasului.
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Indicatoarele & / (=] / L) apar cand o zona
de gatit este fierbinte. Prezinta nivelul de
caldura reziduala pentru zonele de gatit pe
care le folositi in acel moment.

Este posibil sa apara si indicatorul:

* pentru zonele de gatit invecinate chiar
daca nu le utilizati,

« cand vasul fierbinte este pus pe zona de
gatit rece,

« cand plita este dezactivata, dar zona de
gatit este inca fierbinte.



Indicatorul dispare cand zona de gatit s-a
racit.

5. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti ® timp de 1 secunda pentru a activa
sau dezactiva plita.

5.2 Oprirea automata

Functia dezactiveaza automat plita daca:

toate zonele de gatit sunt dezactivate,

nu setati nivelul de caldura dupa activarea
plitei,

ati varsat ceva sau ati pus ceva pe panoul
de comanda pentru mai mult de 10
secunde (o tigaie, o laveta etc.). Este emis
un semnal acustic si plita se dezactiveaza.
indepértati obiectul sau curétati panoul de
comanda.

plita se infierbanta prea tare (de ex. cand
s-a evaporat tot lichidul dintr-o tigaie).
Lasati zona de gatit sa se raceasca
inainte de a utiliza plita din nou.

folositi vase neadecvate. Se aprinde

simbolul , iar zona de gatit se
dezactiveaza automat dupa 2 minute.

nu dezactivati o zona de gatit sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupéa un timp

se aprinde E] iar plita se dezactiveaza.

Atingeti bara de comanda la nivelul corect de

caldura sau miscati degetul pe lungimea
barei de comanda pana cand ajungeti la
setarea corecta pentru caldura.

Y4 o737 50 wr

-
Py

5.4 Utilizarea zonei de gatire

Puneti vasul in centrul zonei selectate.
Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.

@

Pentru un transfer optim al caldurii,
folositi vase cu diametrul bazei similar cu
dimensiunea zonei de gatire (adica
valoarea maxima a diametrului vasului
din ,Date tehnice” > ,Specificatii privind
zonele de gatire”). Asigurati-va ca vasul
de gatit este adecvat pentru plitele cu
inductie. Pentru mai multe informatii
privind tipurile de vase, consultati
JInformatii si sfaturi”.

Puteti gati cu vasele mari puse pe doua zone

de gatit simultan. Vasul trebuie sa acopere
centrele ambelor zone insa sa nu

depéseasca marcajul zonei. Daca vasul se
afla intre cele doua centre, functia Bridge nu
va fi activata.

Relatia intre nivelul de caldura si durata
dupa care plita se dezactiveaza:

Nivel de caldura Plita se dezactiveaza
dupa fﬁ‘/
’ 1.3 6 ore.
4-7 5 ore.
8-9 4 ore.
10-14 1,5 ore —J

5.3 Nivelul de caldura

Pentru a seta sau modifica nivelul de caldura:
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5.7 PowerBoost
| B . . . . .
S Aceasta funcge ofgrg putenl'e supllmgntara .
I zonelor de gatit prin inductie. Functia poate fi
‘, } activata exclusiv pentru zona de gatit prin
o inductie doar pentru o perioada limitata de
PN timp. Dupa aceasta perioada, zona de gatit
t prin inductie comuta automat fnapoi la cel
7 A ﬂ mai ridicat nivel de caldura.
@
5.5 Bridge Consultati capitolul ,Date tehnice”.

®

Functia se activeaza cand cratita
acopera centrele celor doua zone.

Aceasta functie conecteaza doua zone de
gatit din partea stanga care vor functiona ca
0 singura zona.

Mai intéi setati nivelul de caldura pentru o
zona de gatit din partea stanga.

. . ) N
Pentru a activa functia: atingeti . Pentru a
seta sau modifica nivelul de caldura atingeti
unul dintre senzorii de comanda.

Pentru a dezactiva functia: atingeti )
Zonele de gatit functioneaza independent.

5.6 incalzire automati

Activati aceasta functie pentru a obtine
nivelul de caldura dorit intr-un timp mai scurt.
Atunci cand este activata, zona functioneaza
initial la cel mai ridicat nivel, iar dupa aceea
continua sa gateasca la nivelul de caldura
dorit.

®

Pentru a activa functia, zona de gatit
trebuie sa fie rece.

Pentru activarea functiei pentru o zona de

gatit: atingeti P ( se aprinde). Atingeti
imediat un nivel de caldura dorit. Dupa 3

secunde se aprinde .

Pentru a dezactiva functia: modificati
nivelul de caldura.
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Pentru activarea functiei pentru o zona de
gatit: atingeti P .U se aprinde.

Pentru a dezactiva functia: modificati
nivelul de caldura.

5.8 Cronometru

« Cronometru cu numaratoare inversa
Puteti folosi aceasta functie pentru a seta
durata unei singure sesiuni de gatit.

Mai intai setati nivelul de caldura pentru zona
de gatit, dupa aceea setati functia.

Alegerea zonei de gatit: atingeti Q) in mod
repetat pana cand apare indicatorul zonei de
gatit.

Pentru a activa functia: atingeti + de I
cronometru pentru a seta durata (00 - 99
minute). Atunci cand indicatorul zonei de gatit
se aprinde intermitent, timpul este numarat
descrescator.

Pentru a verifica timpul ramas: atingeti Q)
pentru a seta zona de gatit. Indicatorul zonei
de gatit incepe sa clipeasca. Afisajul indica
timpul ramas.

Pentru modifica durata: atingeti D pentru a
seta zona de gatit. Atingeti + sau — .
Pentru a dezactiva functia: atingeti O
pentru a seta zona de gatit si apoi atingeti

—. Intervalul de timp ramas descreste pana
la 00. Indicatorul zonei de gatit dispare.



®

La Tncheierea numaratorii inverse,
clipeste 00 si este emis un semnal sonor.
Zona de gatit este dezactivata.

Pentru oprirea sunetului: atingeti .

* CountUp Timer
Puteti utiliza aceasta functie pentru a
monitoriza durata functionérii zonei de gatit.

Alegerea zonei de gatit: atingeti @ in mod
repetat pana cand apare indicatorul zonei de
gatit.

Pentru a activa functia: atingeti — de la
cronometru. Apare UP. Atunci cand

indicatorul zonei de gatit se aprinde
intermitent, timpul este numarat crescator.

Afisajul comuta intre uP si timpul contorizat
(in minute).

Pentru a vedea durata de functionare a

zonei de gatit: atingeti @ pentru a seta
zona de gatit. Indicatorul zonei de gatit
incepe sa clipeasca. Afisajul indica durata de
functionare a zonei.

Pentru a dezactiva functia: atingeti @D Si
dupé aceea atingeti + sau —. Indicatorul
zonei de gatit dispare.

+ Cronometru

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand plita
este activata si zonele de gatit nu
functioneaza. Afisajul nivelului de caldura

indica (0],
Pentru a activa functia: atingeti O Si apoi

atingeti + sau — de la cronometru pentru a
seta timpul. La incheierea duratei, clipeste 00
Si este emis un semnal sonor.

Pentru oprirea sunetului: atingeti .

®

Functia nu are nici o influenta asupra
functionarii zonelor de gatit.

5.9 Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de gatit
care functioneaza la cel mai scazut nivel de
caldura.

Atunci cand functia este activa, toate celelalte
simboluri de pe panourile de comanda sunt
blocate.

Functia nu opreste functiile cronometrului.

Apasati || pentru a activa functia.
se aprinde. Nivelul de caldura este
coborat la 1.

Pentru dezactivarea functiei: atingeti Il
Se activeaza setarea anterioara pentru
nivelul de caldura .

5.10 Blocare

Puteti bloca panoul de comanda cand zonele
de gatit sunt utilizate. Previne modificarea
accidentala a nivelului de gatit.

Setati mai intéi nivelul caldurii.
Pentru a activa functia: atingeti & (Jse

aprinde pentru 4 secunde. Cronometrul
ramane pornit.

Pentru a dezactiva functia: atingeti . se
activeaza nivelul anterior de caldura.

@

Céand dezactivati plita se dezactiveaza si
aceasta functie.

5.11 Dispozitivul de siguranta
pentru copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

Pentru a activa functia: activati plita cu @.
Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti &
timp de 4 secunde. |- J se aprinde.
Dezactivati plita cu @.

Pentru a dezactiva functia: activati plita cu
@®. Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti
El timp de 4 secunde. \“J se aprinde.
Dezactivati plita cu @.
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Pentru a anula functia pentru doar o
singura gatire: activati plita cu ®. ﬂ se

aprinde. Atingeti El timp de 4 secunde.
Reglati nivelul de caldura in decurs de 10
secunde. Puteti utiliza plita. Cand dezactivati

plita cu @ functia este activa din nou.

5.12 OffSound Control
(Dezactivarea si activarea
semnalelor sonore)

Dezactivati plita. Atingeti ® timp de 3
secunde. Afisajul se aprinde si se stinge.

Atingeti & timp de 3 secunde. Se afiseaza

sau b, Atingeti =+ de la cronometru
pentru a alege una dintre urmatoarele
optiuni:

. - sunetele sunt dezactivate

. - sunetele sunt activate
Pentru a confirma selectia, asteptati pana
cand plita se dezactiveaza automat.

Atunci cand aceasta functie este setata la

puteti auzi semnalele sonore doar atunci

cand:

 atingeti O]

+ Cronometru scade

» Cronometru cu numaratoare inversa
scade

* puneti ceva pe panoul de comanda.

5.13 Management putere

Daca sunt active zone multiple si puterea
consumata depaseste limita de alimentare a
curentului, aceasta functie imparte puterea
disponibila intre toate zonele de gatire. Plita
controleaza setarile de incalzire pentru a
proteja sigurantele instalatiei casnice.

» Zonele de gatire sunt grupate in functie de
amplasare si numarul de faze de la plita.
Fiecare faza are o capacitate electrica
maxima de 3700 W. Daca plita atinge
limita maxima de putere disponibila in
cadrul unei faze, puterea zonelor de gatire
va fi redusa automat.

» Setarea incalzirii zonei de gatire selectate
ultima este intotdeauna prioritizata.
Puterea ramasa va fi impartita intre
zonele de gatire activate anterior in ordine
inversa de selectare.
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» Afisajul setarii incalzirii zonelor cu putere
redusa se schimba intre setarea incalzirii
selectate initial si setarea incalzirii redusa.

» Asteptati pana cand afisajul nu mai
clipeste sau reduce setarea de incalzire a
zonei de gatire selectate. Zonele de gatire
vor continua sa functioneze cu setarea de
gatire redusa. Daca este necesar,
modificati manual setarile de incalzire ale
zonelor de gatire.

Consultati imaginea pentru eventualele

combinatii in care puterea poate fi distribuita

intre zonele de gatire.

~
| \‘/
P
N

5.14 Hob?Hood

Este o functie automata avansata care
conecteaza plita la o hota speciala. Atat plita
cat si hota au un sistem de comunicare cu
semnale Tn infrarosu. Viteza ventilatorului
este stabilitd automat in functie de setarea
modului si a temperaturii celui mai fierbinte
vas de pe plita. De asemenea, puteti utiliza
manual ventilatorul de pe plita.

@

Pentru majoritatea hotelor, sistemul de
comanda la distanta este initial activat. in
cazul in care este dezactivat, activati-l
nainte de a utiliza functia. Pentru mai
multe informatii, consultati manualul de
utilizare al hotei.

Utilizarea automata a functiei

Pentru a utiliza automat functia, setati modul
automat la H1 — H6. Plita este setata initial la
H5. Hota reactioneaza de fiecare data cand
utilizati plita. Plita recunoaste automat
temperatura vasului si regleaza viteza
ventilatorului.



Moduri automate

@

Atunci cand ati terminat de gatit si ati
dezactivat plita, ventilatorul hotei poate
functiona in continuare pentru o anumita
perioada de timp. Dupa trecerea timpului
respectiv, sistemul dezactiveaza automat
ventilatorul si va impiedica sa activati
accidental ventilatorul in urmatoarele 30

de secunde.

lluminare Fierbe- Prajirea2)
automata  ..1)
HO Oprit Oprit Oprit
H1 Pornit Oprit Oprit
H2 3) Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1
H3 Pornit Oprit Viteza ven-
tilatorului 1
H4 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1
H5 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 2
H6 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 2 tilatorului 3

1) Plita detecteaza procesul de fierbere si activeaza vi-
teza ventilatorului conform cu modul automat.

2) Plita detecteaza procesul de préjire si activeaza vite-
za ventilatorului conform cu modul automat.

3) Modul activeaza ventilatorul si lumina si nu se ba-
zeaza pe temperatura.

Modificarea modului automat
1. Dezactivati plita.

2. Apasati ® timp de 3 secunde. Afisajul se
aprinde si se stinge.

3. Apasati E timp de 3 secunde.
4. Apasati D de cateva ori pana cand se

aprinde .

5. Apasati + de pe cronometru pentru a
selecta un mod automat.

®

Pentru a utiliza hota direct pe panoul
hotei, dezactivati modul automat al
functiei.

6. INFORMATII SI SFATURI

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

Reglarea manuala a vitezei ventilatorului
De asemenea, puteti utiliza manual functia.

Pentru a face acest lucru, apasati = atunci
cand plita este activa. Aceasta dezactiveaza
functionarea automata a functiei si va permite
sa schimbati manual viteza ventilatorului.

Cand apasati =, cresteti viteza ventilatorului
cu o treapta. Cand ajungeti la un nivel intens
si apasati din nou =, setati viteza
ventilatorului la 0, ceea ce dezactiveaza
ventilatorul hotei. Pentru a porni ventilatorul
din nou cu viteza 1 a ventilatorului, apasati

Bl

@

Pentru a activa utilizarea automata a
functiei, dezactivati plita si activati-o din
nou.

Activarea luminii

Puteti seta plita sa activeze automat lumina
de fiecare data cand activati plita. Pentru a
face acest lucru setati modul automat la H1 -
H6.

@

Lumina hotei se dezactiveaza la 2 minute
dupa dezactivarea plitei.

6.1 Vase de gatit

@

Pentru zonele de gatit prin inductie, un
camp electromagnetic puternic creeaza
foarte rapid caldura in vasul de gatit.
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Folositi zonele de gatit prin inductie cu vase
adecvate.

» Pentru a preveni supraincalzirea si pentru
a imbunatati performanta zonelor, vasul
trebuie sa fie cat mai gros si mai plat
posibil.

» Asigurati-va ca bazele vaselor sunt curate
si uscate inainte de a le pune pe
suprafata plitei.

» Aveti intotdeauna grija sa nu glisati sau sa
frecati vasul pe marginile si colturile
sticlei , deoarece aceasta poate ciobli sau
deteriora suprafata sticlei.

Materialul vaselor de gatit

+ corect: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi (cu
un marcaj corect de la producator).

* incorect: aluminiu, cupru, alama, sticla,
ceramica, portelan.

Vasele sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona setata
la nivelul de caldura maxim.

* un magnet trage de baza vasului.

Dimensiunile vaselor

+ Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.
Pentru dimensiunile adecvate ale vaselor,
consultati ,Date tehnice” > ,Specificatii
privind zonele de gatire”. Puneti vasul in
centrul zonei de gatire selectate.

+ Eficienta zonei de gatire depinde de
diametrul vasului. Pentru un transfer optim
al caldurii, folositi vase cu diametrul bazei
similar cu dimensiunea zonei de gatire
(adica valoarea maxima a diametrului
vasului din ,Date tehnice” > ,Specificatii
privind zonele de gatire”).

— Vasele cu un diametru mai mic decat
dimensiunile unei anumite zone de
gatire primesc doar o parte din
puterea generata de zona de gatire,
ceea ce are ca rezultat o incalzire mai
lenta.

— Din motive de siguranta si pentru
rezultate optime la gatire, nu utilizati
vase mai mari decat cele indicate in
~Specificatiile zonelor de gatit”. Evitati
sa tineti vasul aproape de panoul de
comanda n timpul gatirii. Acest lucru
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poate afecta functionarea panoului de
comanda sau poate activa accidental
functiile plitei.

@

Consultati ,Date tehnice”.

6.2 Zgomote in timpul functionarii

@

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio
defectiune. Zgomotele produse de vase
pot varia in functie de materialul din care
sunt realizate si de nivelul de putere.

Zgomote legate de vase:

« zgomot ca o pocnitura: vasul este realizat
din materiale diferite (constructie de tip
sendvis).

» zgomot ca de fluierat: folositi o zona de
gatire cu nivel ridicat de putere, iar vasul
este realizat din materiale diferite
(constructie de tip sendvis).

= zumzet: folositi un nivel ridicat de putere.

Zgomote legate de plita:

» clic: comutarea electrica are loc

» suierat, bazait: ventilatorul functioneaza.

» sunet ritmic: este detectat un vas.

6.3 Oko Timer (Cronometru eco)

Pentru a economisi energia, incalzirea zonei
de gatit se dezactiveaza inainte de
avertizarea sonora a cronometrului. Diferenta
in timpul de functionare depinde de nivelul de
caldura si de durata gatitului.

6.4 Exemple de aplicatii de gatit

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este
liniara. Cresterea nivelului de caldura nu este
direct proportionala cu cresterea consumului
de curent. Aceasta inseamna ca o zona de
gatit cu nivelul mediu de caldura consuma
sub jumatate din puterea sa maxima.

@

Datele din tabel au doar caracter

orientativ.




Nivelul de cal- Utilizati pentru: Duratd = Recomandari

dura (min)

1 Pastrati mancarea gatita calda. daca este  Puneti un capac pe vas.

” necesar

1-3 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5 - 25 Amestecati din cand in cand.
tina.

1-3 Solidificare: omlete pufoase, oua coap- 10 - 40 Gatire cu capacul pus.
te.

3-5 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

5-7 Gatire la abur legume, peste, carne. 20-45 Adaugati cateva linguri de lichid.

7-9 Cartofi la abur. 20-60 Utilizati maxim % | de apa pentru 750

g de cartofi.

7-9 Gatiti cantitati mai mari de alimente, 60 - 150 Pana la 3 | de lichid plus ingrediente.
tocane si supe.

9-12 Prajire delicata: escalop, cordon bleu daca este  Rotiti la jumatatea duratei de gatit.
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesar
roux, oua, clatite, gogosi.

12-13 Crochete de cartofi, muschiulet, friptu- 5-15 Rotiti la jumatatea duratei de gatit.
ri.

14 Fierbeti apa, gatiti paste, prajiti carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita, cartofi la friteu-
z3).

P Fierbeti cantitati mari de apa. PowerBoost este activat.

6.5 Sfaturi utile pentru Hob*Hood
Atunci cand utilizati plita cu functia:

+ Protejati panoul hotei de lumina directa a
soarelui.

* Nu puneti lumina cu halogen pe panoul
hotei.

* Nu acoperiti panoul de comanda al plitei.

* Nu intrerupeti semnalul dintre plita si hota
(de ex. cu mana, cu manerul unui vas sau
cu un vas Tnalt). Consultati imaginea.

Hota din imagine este cu titlu

exemplificativ.
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Alte aparate controlate prin telecomanda
pot bloca semnalul. Nu folositi niciun
astfel de aparat in apropierea plitei cand
Hob?Hood este pornit.

Hotele aragazelor cu functia Hob*Hood
Pentru a gasi gama completa de hote care
functioneaza cu aceasta caracteristica,

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Informatii cu caracter general

» Curatati plita dupa fiecare utilizare.

» Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.

» Zgarieturile sau petele inchise la culoare
de pe suprafata plitei nu au niciun efect
asupra functionarii plitei.

» Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

» Folositi o racleta speciala pentru sticla.

7.2 Curatarea plitei

. inlétura;i imediat: plastic topic, folie de
plastic, zahar sau alimente care contin

8. DEPANAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Ce trebuie facut daca...

consultati site-ul web pentru consumatori.
Hotele Electrolux care functioneaza cu
aceasta trebuie sa fie prevazute cu simbolul

[

zahar, in caz contrar mizeria poate
deteriora plita. Aveti grija sa nu va ardeti.
Folositi o racleta speciala pe suprafata
vitrata, la un unghi mare si indepartati
resturile de pe suprafata.

« Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de apa
si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv. Dupa
curatare, stergeti plita cu o laveta moale.

» Indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi o solutie cu apa si otet
si curatati suprafata de sticla cu o laveta.

Problema Cauza posibila

Solutie

Plita nu poate fi pornita sau utili-
zata.
rect.

Plita nu este conectata la o sursa
electrica sau este conectata inco-

Verificati daca plita este conectata co-
rect la priza electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde in
mod repetat, contactati un electrician
calificat.

104 ROMANA



Problema

Cauza posibila

Solutie

Nu ati setat nivelul de incalzire timp
de 10 de secunde.

Porniti plita din nou si setati nivelul de
ncalzire in mai putin de 10 de secun-
de.

Ati atins simultan 2 sau mai multe
campuri cu senzor.

Atingeti doar un singur cdmp cu sen-
zor.

Pauza functioneaza.

Consultati ,Pauza”.

Pe panoul de comanda este apa sau
este acoperit cu stropi de grasime.

Curatati panoul de comanda.

Se aude un semnal sonor bip
constant.

Conexiunea electrica nu este corec-
ta.

Deconectati plita de la reteaua electri-
ca. Cereti unui electrician calificat sa
verifice instalatia.

Este emis un semnal acustic si
plita se dezactiveaza.

Cand plita este dezactivata este
emis un semnal acustic.

Ati pus ceva pe unul sau mai multe
campuri cu senzor.

Tndepérta;i obiectul de pe campurile cu
senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe campul cu senzor

Tndepérta;i obiectul de pe campul cu
senzor.

Indicatorul de caldura reziduala
nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca a
fost utilizata numai o scurta perioada
de timp sau senzorul s-a defectat.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la un
Centru de service autorizat.

Hob?Hood nu functioneaza.

Ati acoperit panoul de comanda.

Tndepéda;i obiectul din panoul de co-
manda.

Folositi un vas foarte inalt care blo-
cheaza semnalul.

Folositi un vas mai mic, schimbati zo-
na de gatire sau utilizati hota in modul
manual.

Incalzire automata nu functionea-
Za.

Este setat nivelul maxim de incalzi-
re.

Setarea maxima de incalzire are
aceeasi putere ca si functia.

Zona este fierbinte.

Lasati zona sa se raceasca suficient.

Setarea de incalzire se schimba
ntre doua niveluri.

Management putere functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Panoul de comanda se infierban-
ta la atingere.

Vasul este prea mare sau l-ati pus
prea aproape de panoul de coman-
da.

Puneti vasele mari pe zonele din spa-
te, daca este posibil.

Nu exista sunet atunci cand atin-
geti campurile cu senzor ale pa-
noului.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consultati ,Utilizarea

Zilnica”.

se aprinde.

Dispozitivul de siguranta pentru co-
pii sau Blocare functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

se aprinde.

Pe zona nu exista niciun vas.

Puneti vasele pe zona.

Vasul este nepotrivit.

Folositi vase adecvate pentru plitele
cu inductie. Consultati ,Informatii si
sfaturi”.
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Problema Cauza posibila

Solutie

Diametrul bazei vasului este prea
mic pentru zona respectiva.

Folositi vase de gatit cu dimensiuni co-
recte. Consultati ,Date tehnice”.

incalzirea dureaza mult.

zona de gatire.

Vasele sunt prea mici si primesc
doar o parte din puterea generata de

Pentru un transfer optim al caldurii, fo-
lositi vase cu diametrul bazei similar
cu dimensiunea zonei de gatire (adica
valoarea maxima a diametrului vasului
din ,Date tehnice” > ,Specificatii pri-
vind zonele de gatire”).

si se aprinde un numar.

Plita prezinta o eroare.

Dezactivati plita si activati-o din nou

dupa 30 de secunde. Daca se
aprinde din nou, deconectati plita de la
reteaua electrica. Dupa 30 de secun-
de, conectati din nou plita. Daca pro-
blema continua sa apara, apelati un
Centrul de service autorizat

8.2 Daca nu puteti gasi o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat. Furnizati
informatiile de pe placuta cu date tehnice.
Mentionati si codul format din trei caractere
pentru vitroceramica (se afla in coltul
suprafetei de sticla) si mesajul de eroare care

9. DATE TEHNICE

9.1 Placuta cu date tehnice
Model EIV734

Tip 62 C4A 01 AA
Inductie 7.35 kW

ELECTROLUX

9.2 Specificatiile zonei de gatire

apare. Asigurati-va ca ati utilizat corect plita.
In caz contrar, trebuie sa platiti interventia
tehnicianului de la centrul de service sau a
distribuitorului, chiar si in perioada de
garantie. Informatiile despre perioada de
garantie si Centrele de service autorizate se
regasesc in cartea de garantie.

PNC 949 596 717 01

220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat in: Germania

7.35 kW

cex

Zona de gatire  Putere nominala

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diametru vas

(nivel maxim de rata maxima [mm]
caldura) [W] [min]
Stanga fata 2300 3200 10 125-210
Stanga spate 2300 3200 10 125-210
Mijloc fata 1400 2500 4 125 - 145
Dreapta spate 2300 3600 10 210 - 240
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Puterea zonelor de gatire poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.
Aceasta se modifica in functie de materialul
si dimensiunile vasului.

Pentru un transfer optim al caldurii si
rezultate optime de gatire, folositi vase cu

10. EFICIENTA ENERGETICA

diametrul bazei similar cu dimensiunea zonei

de gatire (adica valoarea maxima a

diametrului vasului din tabel). Nu folositi vase
cu diametrul mai mare decét cel al zonei de

gatire.

10.1 Informatii produs in conformitate cu Regulamentul UE privind

proiectarea ecologica

Identificarea modelului

EIV734

Tipul plitei Plita incorporata
Numarul zonelor de gatire 4
Tehnologie de incalzire Inductie
Diametrul zonelor de gatire circulare (J) Stanga fata 21.0cm
Stanga spate 21.0cm
Mijloc fata 14.5cm
Dreapta spate 24.0 cm
Consumul de energie pe fiecare zona de gatire (EC Stanga fata 179.6 Wh/kg
electric cooking) Stanga spate 177.0 Whikg
Mijloc fata 180.2 Whikg
Dreapta spate 174.6 Whikg
Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 177.9 Whi/kg

IEC / EN 60350-2 - Aparate de gatit
electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode
pentru masurarea performantei.

Masuratorile de energie referitoare la
suprafata de gatire sunt identificate de

marcajele corespunzatoare zonelor de gatire

respective.

10.2 Economisirea energiei

Puteti economisi energia in timpul gatitului
zilnic daca respectati recomandarile de mai
jos.

» Atunci cand incalziti apa, folositi doar

cantitatea necesara.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna

capace pe vase.
vas pe aceasta.
gatit.

topi folositi caldura reziduala.

Inainte de a activa zona de gatit, puneti un

Puneti vase mici pe zone de gatit mici.
* Puneti vasul direct pe centrul zonei de

Pentru a pastra alimentele calde sau a le

10.3 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de curent in modul oprit 0.3W
Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere 2 min.
scazuta aplicabil
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11. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.



[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

PekomeHaaLuy no ncnonb3oBaHuio n3genusi, 6poLLtopbl, PyKOBOACTBO MO
@ YCTPaHEHUIO HENCNPABHOCTEN, MHOPMAaLMIO O TEXHNYECKOM 0OCNYXMBaHUN 1

PEMOHTE MOXHO HaTW Ha CTpaHULE:

www.electrolux.com/support
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1. A CBEOAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

Mepepn ycTaHOBKOW K aKcnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECh C HacTosLen NHCTpYKUnen. NIarotoButens He
HEeCET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl/yLLEPO, BbI3BAHHLIE
HenpaBUbHOW YCTAaHOBKOW 1 akcnnyaTaumnen. ObasatensHO
XpaHUTE OaHHYKO MHCTPYKLUMIO BMECTe C Npubopom s
ncnonb3oBaHund B bygyLuem.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen U N1u C OrpaHNYEeHHbIMMU
BO3MOXHOCTAMM

« OTOT NpnbOp MOXET NCMONb30BaTLCA AETbMU CTaplLue
BOCbMW NET M NULAMN C OrPaHNYEHHBbIMU (PUINYECKNMN,
CEHCOPHbLIMM UNN YMCTBEHHBLIMW CMIOCOOHOCTAMU U C
HEAO0CTaTOYHbIM OMbITOM MM 3HAHUSIMU TOMBKO NpW
YCINOBUWN HaxoXaeHus nog NpMcMoTpoM fmua,
oTBevatLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocrne NonyyYeHus
COOTBETCTBYOLLMX MHCTPYKLMIA, NO3BONSOLLNX UM
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BGesonacHO akcnnyaTnpoBaTth U3genve n Jarowmx nv
npeacrtasneHme 06 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
akcnnyaTauumen. letam mnagwe 8 net v nuyam ¢ Spko
BblpaXXEHHbIMWN 1N KOMMIEKCHbIMU HapyLIEeHNSMN 300P0OBbSA
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa PssAoM ¢ npudopom 6e3
NOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

[eTn [omKHbl HAXOOUTbCSA Nog NPUCMOTPOM ANs
HeJonyLweHns urp ¢ npnbopom.

XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE JOCAraemMocTu
aeTen n yTunnmsnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITblE 3N1IEMEHTLI CUSIBHO
HarpesarTCs BO BpeMs aKkcnnyatauymi. He nognyckanrte
AeTen n JOMaLLHUX XUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNA, a TakKe korga npubop elle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIHOYMUTD.

OuuncTKka 1 4OCTYNHOE NMOosb30BaTEN TEXHMUYECKOE
obcnyxnBaHve npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OeTbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI npnbop npegHasHa4YeH UCKITYMTENBHO ANA
NPUrOTOBMEHUS NULLM.

[aHHbI npnbop npeaHasHayveH Ans 6bITOBOro NPUMEHEHMS
B OTAENbHOM JOMOXO3SINCTBE.

[aHHbIn Npnbop MOXXHO MCMONbL30BaTh B odmcax,
FOCTUHUYHBIX HOMEepax, MUHU-TOCTUHULIAX TUNAa «HOYSEr U
3aBTpaK», CEMbCKUX XUNbIX JOMaxX U APYrnx aHanornyHbIx
NoMeLLEHNNAX, rae Takoe NUCMOoNb30BaHNE He NpeBbIlaeT
(cpegHero) ypoBHS1 BbITOBOrO UCMOMb30BaHUS.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITble 3N1IEMEHTLI CUINIBHO
HarpeBalTCs BO BpeMs aKcnnyatauymn. byabte oCTOpOXHbI!
He npukacanTech K HarpeBaTesfbHbIM 9f1IeMEeHTaM.
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BHMUMAHWE! He octaBnsainTe Ha nnute 6e3 npucmoTpa
NPOAYKTbI, FOTOBALMECS Ha XUpe Unn Macrne, 3To MOXeT
npeacTaBnsATb ONACHOCTb M MPUBECTU K NOXapy.

[bIM aBnsieTcs Nnpu3Hakom neperpesa. Hu B koem criyyae
He NblTanTeCb 3anuTb Nnams Boaon. Beiknounte npudop m
HaKpoWuTe nnams, Hanpumep, NPOTUBOMNOXaPHbLIM OAEANTIOM
NI KPbILLKOMW.

BHUMAHWE! MNMogkntoveHne npmubopa K anekTpoceTn He
AOJTKHO BbINOSTHATLCH Yepes BHELLHUE nepeknoyarLme
YCTPOWCTBA, Hanpumep, Taunmepsbl, a Takke Yyepes
aNeKTpuYecKne Lenu, perynapHo BKItoYaemble 1
BbIKMO4YaeMble MOCTaBLLMKOM 3f1EKTPOIHEPTUN.
MPEOAYIMNPEXOEHWME. He octaBnante npmnbop 6e3
npucMoTpa BO Bpems npurotoBneHus. KopoTkui npouecc
NPUroTOBNEHNS HEOBXOANMO KOHTPONMPOBATL MOCTOSIHHO.
BHMUMAHWE! OnacHoCTb BO3ropaHus: He UCNONb3ynTe
BapO4Hble NOBEPXHOCTU AN XPaHEHNS KaknxX-nmbo
npegmeToB.

He knagnte meTtannuyeckue npeameThbl, Takne Kak HOXM!,
BUIKK, JTOXKKM N KPBILLKN HA BAPO4HYIO NOBEPXHOCTb, TaK
Kak BO3MOXHO WX CUIbHOE HarpeBaHue.

He akcnnyatupyite npnbop Ao ero yctaHoBKMN BO
BCTPOEHHYI0 Mebernb.

He ncnonb3ynte Ans o4mcTkn npubopa nogaBaemyo nog
AaBneHnem Bogy 1 nap.

[Mocne ncnonb3oBaHUA BbIKMIOYNTE KOHGOPKY, YCTaHOBMB
€€ PYYKy ynpaBrieHUs B COOTBETCTBYHOLLEE NOSoXeHne. He
nonaranTecb Ha A4aTyMK oGHapyXeHus nocyapl.
BHUMAHWE! Mpwn obHapyXeHnn TpeLumH Ha MOBEPXHOCTM
BbIKMOYNTE NPMOOP BO n3bexaHne nopaxxeHus
SNeKTpUYecKnm Tokom. Ecnu npnbop NoaKmYeH K
3NEKTPOCETU HaNPSAMYHO C MOMOLLbIO KITEMMHOW KOSTOAKN,
N3BNEKUTE NMNaBKNN NpeaoxXpaHnTesb, YTOObl OTCOEANHUTL
npubop ot cetn. B nobom cnyyae Heobxoanmo
00paTnTbCs B aBTOPU3OBAHHbBIA CEPBUCHbLIN LEHTP.
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» B cnyyae noBpexaeHus kabena nutaHusi BO nsbexaHune
Hec4YacTHOro crny4asi OH 4OSKeH OblTb 3aMeHeH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM
WU PYrMM KOMMNETEHTHbLIM CneunanmcToM.

« BHUMAHWE! Vicnonb3ynTte TONbKO 3awuTy BapOYHOU
NOBEPXHOCTU, KoTOopasd bbina paspaboTtaHa
npounssoauTenem npubopa Ans NPUroToBIEHUS NULLMK,
ob03Ha4yeHa npousBoguTenem npnbopa B UHCTPYKUMSAX Kak
npurogHasn ons UCNoNb30BaHUs C aHHbIM NPUOOPOM UNK
BCTpOeHa B Npubop. icnonb3oBaHne HeHaanexalluemn
3aLKUTbl MOXET CTaTb MPUYMHOM HECHACTHOrO Cry4yas.

2. YKASBAHWA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa AomKHa
OCYLLIECTBNATLCS TONbKO
KBanuWLMpOBaHHbIM CreLyanucToMm.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT p1CK NOBPEXAEHNS
npvbopa 1nm nosly4eHnst TpaBMb.

* YpganuTe BCIO YNaKkoBKy.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He noaknoyanTe
npubop, MEKLLMIA NOBPEXOEHNS.

+ CnegyviTe MHCTPYKLUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOASALLMM B KOMMNIEKT npubopa.

+ Ob6ecneybTe HanMU4me MUHUMaNbLHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MEXAY COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamm mebenu.
Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI Npu
nepemeLLeHun npnbopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awuTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyt0 00yBb.

» [loBepxHOCTW CPe30B CTONELUHMLbI
HeobX04MMO MOKPbITb rePMETUKOM BO
n3bexaHve nx pasdbyxaHus nog
BO3JENCTBMEM BRaru.

*  BawwutuTe aHuLle npubopa oT napa u
BRaru.

* He ycraHaBnuBainTe npubop psgom ¢
OBEpbMU UK Noj okHamu. OTO NO3BONUT
n3bexaTb nageHusi ¢ npubopa ropsyen
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KyXOHHOI Mocyabl Npy OTKPbIBaHWUW ABEPU
UIN OKHa.

* Ha gHe kaxgoro npubopa ycTaHOBMEHbI
BEHTUNSATOPbI OXNaXOEHNSI.

* [Mpw ycraHoBke npubopa Haa BbIABUMKHBIM
ALLMKOM:

— He xpaHuTe Hebonblume npegmeTbl
UM NUCTbl Bymaru, KoTopble MoryT
ObITb 3aTSHYTbl BHYTPb 1 NMOBPEAUTL
BEHTUNATOPbI OXNAXAEHWS UK
yXyownTb paboTy cUCTEMbI
oXNaxaeHusi.

— Mexay npubopom 1 npegmeTamu,
XpaHsILLMMUCS B sALLMKe, 06s3aTenbHo
[A0IKeH ObITb 3a30p pasmMepom He
MeHee 2 cMm.

*  YGepuTe kakue 6bl TO HM BbINo
pasgenuTenbHble NaHenu,
yCTaHoBMeHHble B Mebenu noa npubopom.

2.2 MopakntoyeHue K aNeKTpoceTn

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT pUCK noxapa v NnopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

»  Bce anekTpuueckve nogknioyeHms
[OOJDKHbI BbINOSHATHCS
KBanMMULMPOBaHHbBIM 3MEKTPUKOM.

* TMpubop gomkeH GbiTb 3a3eMIIeH.

» [Mepen BbINONHEHMEM KaKUX-NTMBO
onepauui ¢ npubopom ero cnegyet
OTKITOUUTb OT CETU SNEKTPONUTaHUS.



Y6eamnTech, 4TO NapameTpsbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKMMUN AaHHBbIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKkTepucTmkam
3MEeKTPOCeTH.

Y6eamTechb B NpaBuibHOCTM YCTaHOBKM
npubopa. HennoTHO 3adhMKCMPOBaHHbIN
CeTEeBOW LUHYP UK BUIKa, KoTopas
HENnoTHO AEePXNTCH B pO3eTKe (ecnu 310
NPUMEHNMO K JaHHOMY Npubopy), MoXeT
NMPUBECTM K NeperpeBy KOHTaKTOB.
Mcnonb3yinTe npaBusbHbI CETEBON
kabenb.

He ponyckanTe cnyTbiBaHMS
3MEeKTPONpPOBOAOB.

Y6eaunTech, 4TO yCTaHOBMEHa 3almTa oT
NOPaXeHWs! SMEKTPUYECKM TOKOM.
VicnonbayriTe onpaBky kabensi.

Mpu noakntoyeHnn npubopa Kk poseTke
ybeautech, YTO CETEBOW LUHYP UK BUIIKa
(ecnu 37O NPUMEHVMO K aHHOMY
npubopy) He kacaeTcs ropsiiero npmbopa
Unn ropsivert Nocyabl.

He nonb3yntecb TponHMkamu n
YANUHUTENSMW.

Y6eaunTech, 4TO BUIKa ceTeBoro kabens
(ecnu 9T0 NPMMEHNMO) UNW CETEBON
kabenb He noBpexaeHbl. [Ina 3ameHbl
NOBPEXAEHHOro CeTeBoro kabens
obpaTuTech B Hall aBTOPU3OBAHHLIN
CEPBUCHbIV LEHTP UK K SMEKTPUKY.
[etanu, 3awuuatoLiye TokoBegyLLme unm
N30NMpOoBaHHble YacTn nNpubopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTOObI MX ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WNHCTPYMEHTOB.

BcTaBnsvite BUnky ceteBoro kabensi B
PO3eTKY TOSbKO B KOHL|e YCTaHOBKU
npubopa. Ybegurteco, 4To nocne
yCTaHOBKM Npubopa K BUIIKe CETEBOro
LUHYpa ecTb cBOOOAHbIN AOCTYM.

He nogknioyvante npnbop kK po3eTke
3MEKTPONUTAHUS, €CIIN OHa MIOXO0
3aKpenneHa Unu ecnu Bunka HennoTHoO
BXOAMT B PO3ETKY.

[ns oTkntodeHus npubopa ot
3M1eKTPOCETH He TAHUTE 3a kabenb
anekTponuTtaHus. Becerpa 6eputech 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYypa.

CnepyeT ucnonb3oBaTb Noaxoasiyme
pasMblKaoLLme yCTPOorCTBa:
aBTOMaTUYeCKne BbIKNoYaTenu,
npegoxpaHutenu (pe3bboBble Nnaskue
npegoxpaHuTenu cnegyeT BblKpyunBaTb
13 rHesaa), Y30 1 KOHTaKTopbI.

* Tpunbop JomkeH ObITb MOOKMIOYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes yCTPONCTBO ANst
M30nsuMn, NO3BOSISIOLLIEE OTCOEOUHSTL OT
CeTn BCe KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANA
n3onsuumM AomkHO obecneynBaTh 3a30p
MeXIYy Pa3OMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHUMAHMUE!

CyLLecTByeT pUCK TpaBMbl, 0XKOTOB U
NopaXkeHWs1 ANEKTPUYECKUM TOKOM.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
AaHHoro npubopa.

* [lepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM yaanuTe
BCIO YNaKOBKY, HaKMewkun 1 3almTHYo
NneHKy (ecnv NprMeHnmMo).

*  Y6eautecb, YTO BEHTUNALMOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3a0NOKNPOBaHDI.

* He ocraensiite npubop 6e3 nprcmoTpa BO
Bpemsi ero pabotbl.

« [locne kaxgoro Mcnosnb3oBaHns
BbIK/OYaNTE KOHPOPKM.

* He knagute Ha KOH(OPKM CTONOBbIE
npuoopbl UNK KpbILWKK KacTpionb. OHM
MOTYT CUIIbHO HarpeTbCs.

* [pwu ncnonb3oBaHun Npudopa He
KacanTecb ero MoKpbIMu pykamu. He
Kacantecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BoAa.

* He ucnonb3ayiite Npubop Kak CTOMNeLHULY
WY NOACTaBKY ANSA Kakunx-nmbo
npeameTos.

* B cnyyae obpasoBaHus Ha npubope
TPELUMH HEeMEeANEHHO OTKIoYUTE ero oT
CETW 3NEeKTponuUTaHus BO nsbexaHve
nopaxeHus ANeKTPUYECKNUM TOKOM.

» [lonb3oBarenu ¢ UMNNAaHTUPOBAHHbLIMU
KapOnoCTUMYNATOPaMUN He AOIKHbI
npubnmkartbcs k paboTatoemy npubopy
C VHAOYKUMOHHBIMU KOH(OpKamn 6nnxke,
YeM Ha 30 cm.

» [opsvee Macrno MoxeT pasbpbi3rmBaTbCs,
Korga Bbl NOMeLLaeTe B HEro MNuLLEeBble
nNpoAayKThl.

* He ucnonbayiite antoMmH1eByo dOrbry
Unv gpyrve matepuansl Mexay Bapo4HON
NMOBEPXHOCTLIO U KYXOHHOWM NOCY0N, ecnu
MHOE He yka3aHO Npou3BoauTENeM 3TOro
npubopa.
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* WcnonbayiiTe TONbKO akceccyapsl,
peKoMeHAoBaHHbIe NpoM3BoAUTENEM ANS
aToro npmbopa.

/\ BHUMAHMUE!
Puck BO3ropaHuna 1 B3pbiBa.

» [lpw Harpese Xupbl U Macna mMoryT
BbIAENSATb NErkoBoCnnamMeHsitoLmecs
napbl. Bo Bpemsa npurotoBneHms He
[onyckanTe KOHTaKTa XMpPoB U Macen ¢
OTKPbITbIM MIaMEeHEM MUNKN HarpeTbiMu
npegMeTamu.

» OO6pasyemble HarpeTbiM Macrom napsbl
MOTYT MPUBECTU K CaMOMNPON3BOSIbHOMY
BO3ropaHuto.

*  Mcnonb3oBaHHOE Maco MOXET
copepXaTb OCTaTKu MUK, YTO MOXET
NPVBECTM K €ro BO3ropaHuto npu donee
HU3KNX TemnepaTypax no CPaBHEHMIO C
Macrnom, KOTOpoe UCMoNb3yeTCs B NEPBbIii
pas.

* He crtaBbTe Ha NpuboOp UNKU pPsIAOM C HAM
nerkoBocCnnaMeHsLwmnecss matepuanol
U NPOMUTaHHbIE UMW NPEaMETbI.

/\ BHUMAHMUE!

CyLLecTBYeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

* Bo nsbexaHne oxoros He cTaBbTe Ha
naHernb ynpasneHWs ropsyyto KyXOHHYH
nocyay.

* He knaguTe Ha CTEKNSHHYIO NOBEPXHOCTb
BapOYHOW NMOBEPXHOCTU ropsiyne KpbILLKM
cKoBOpOA.

* He nossonaiTe XMAKOCTU NOMHOCTLIO
BbIKMMaTb U3 Nocyabl.

» Cnepgute 3a Tem, 4ToObl Ha Npubop He
naganv npeameThbl Unn KyXOHHas nocyaa.
[oBepxHOCTb MOXeET ObiTb NOBPEXAEHa.

* He Bkntovaiite koHopkn 6e3 KyXOHHOM
nocyAbl U C NYCTOW KYXOHHOM NOCYAO0W.

+ [locyaa, n3rotToBneHHas u3 4yryHa unm c
NOBPEXAEHHbIM HOM, MOXET NPUBECTY K
NOSIBNEHNIO LlapanuH Ha CTEKNSIHHOW unu
CTEKIMOKEPaMUYECKON MOBEPXHOCTY.
Bcerga nogHumarite aTu npegmMeThl Npu
NX NepemeLLeHny Ha BapoYHON naHenu.
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2.4 Yxoa n oumcTKa

* Bo nsbexaHve noBpexaeHns NoKpbITUS
npubopa Npovn3BoanTE ero perynsipHyto
OYMCTKY.

* [lepen Kaxaor O4YMCTKOM BbIKMOYanTe
npubop 1 faBanTe eMy OCTbITb.

e Ouuctute NpmMbOpP MSArKOW TKaHbHO,
CMOYeHHON B . Vicnonb3yinTe ToNbKo
HeWlTpanbHble MotLwue cpeacTea. He
ncnonb3yiite abpasnBHble CPEACTBa,
abpa3svBHble ryOKM, pacTBOPUTENN UNn
MeTannuyeckmue npeamMeThbl, ecnv He
yKa3aHo MHOe.

2.5 CepBuc

* [nsi pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.
Vcnonb3ynTe TONbKO OpuUrnHasnbHbie
3anacHble 4acTu.

* O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogaBaembix OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTe: AaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npmbopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaLMOHHbIX U
BM@XXHOCTHbIX YCMOBUSAX UK
npefHasHaveHbl Ans nepeaayv
MHdOopMaLmMK 0 paboyem COCTOSHUK
npubopa. OHW He NpegHa3HaveHbl Ans
MCMNONb30BaHuUs B Apyrux npubopax u He
NOAXOASAT ANS ocBeLleHNnst 6bITOBbIX
NOMELLEHNIA.

2.6 YTunmsauuna

/\ BHUMAHUE!
CyLiecTByeT OnacHOCTb NONy4YeHust

TPaBM UMK yayLbs.

* [ns nonyyeHns nHdopmalumn o
Hagnexallern ytunusauum npnbopa
0o6paTnTECh B MECTHbIE OpraHbl
ynpaBneHus.

«  Ortkntounte npnbop ot ceTn
3MNEeKTPONUTaHMS.

*  O6pexbTe kabenb anekTponMTaHus Kak
MOXHO Brivke K npubopy 1 yTunuanpymnte
ero.




3. YCTAHOBKA

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

3.1 Nepen ycTaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHOW NaHenu
nepenuwwnTe ¢ Tabnmyky ¢ TEXHUYECKUMU
[AaHHbIMU NepeyvncneHHble HUKe CBEAEHUS.
Tabnuyka c TEXHUYECKMUN AaHHbIMU
HaxoAMTCS Ha OHULLE BapOYHON NaHenw.

CepUHbIA HOMEP .....ccceeeeeeeeeeeeeee,

3.2 BcTpanBaemble BapoUHble
naHenm

SKCI'IJ'IyaTaLWIFI BCTpanBaeMbIX BapO4HbIX
naHenewn paspeLleHa ToNbKO nocrne nx
MOHTaxa B Mebernb, npegHasHa4YeHHyo an4d
BCTpPanBaeMbIX BapOYHbIX NaHENEN 1
oTBEeYarLlyr HeobXxoanMbIM CTaHaapTam.

3.3 CoeauHuUTenbHbLIN Kabenb

+ BapouHas naHenb noctaBnseTcs ¢
CEeTEBbIM LLUHYPOM.

+ [lpu 3ameHe noBpexaeHHoro kabens
nMTaHUsi Ucnonb3yiTe Kabenb
cnegytouwero Tuna: HOS5V2V2-F, koTopbliii
BbiaepxveaeT Temnepatypy 90 °C u
Bblle. MUHMManbHOe ceYeHne Kaxaoro
nposoaa kabensi 4OMKHO
COOTBETCTBOBaTb CEYEHUIO, YKa3aHHOMY B
Tabnuue Huwxke. ObpaTuTeCh B MECTHbIN

CEpPBUCHBIV LEeHTP. 3amMeHy ceTeBoro
LLIHYpa QOMKEH BbIMOSHATL TOMbKO
KBanUMUUMPOBaHHbIV SNEKTPUK.

/\ BHUMAHMUE!

Bce anekTpuyeckne NoaKnoYeHns
[OOIMKHbBI MPOU3BOANTLCS
KBanuguUMpPOBaHHbLIM 3MEKTPUKOM.

/\ MPEAYNPEXOEHWUE

3anpelyaeTcs MCnonb3oBaTh LUHYPbI CO
LITeNncenbHbIMI BUNKamMmn Anst
noakno4eHns npudopa.

/\ NPEAYNPEXOEHUE

He cBepnuTb 1 He NaaTb KOHLbI
NpOBOAOB. ATO 3anpeLLeHo.

/N NPEQYNPEXOEHUE

He nogkniovante kabenb 6e3 KOHLEBOW
rMNb3bl.

OpHocdasHoe nogknoveHue
YpanuTe KOHUEBYIO rnb3y kabens ¢
YEpHOro 1 KOPUYHEBOTO MPOBOAOB.

2. CHuMUTe YacTb M30MALMKM C KOHLOB
NPOBOAOB KOPUYHEBOTO M YEPHOTO LIBETA.

3. [lNoacoednHuTe KOHLbI MPOBOAOB YEPHOro
1 KOPUYHEBOrO LiBeTa.

4. HapgeHbTe HOBYIO M1Ib3y Ha KOHeL|
obuero nposoaa (TpebyeTca
cneumanbHbIi UHCTPYMEHT).

400V2N~
CF E—
ey —
RE E—

P m—

220-240 V~
— )

—
——— .,

[ByxcasHoe noakntoyeHue: 400 B2N~

OpHodpasHoe nogkntoveHue: 220 - 240 B~

5x 1,5 Mm2 unu 4 x 2,5 mm?

5x 1,5 Mmm?2 unu 3 x 4 mm?

@ 3eneHblii — XenTbli

@ 3eneHblii — XenTbli
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[Byxca3Hoe noakntoyeHue: 400 B2N~

OpHodpasHoe nogkntoveHue: 220 - 240 B~

5x 1,5 Mm2 unu 4 x 2,5 mm?

5x 1,5 Mmm?2 unu 3 x 4 mm?

N CUHWiA 1 cuHuin N CUHWA 1 cuHuin

L1 YepHbin L YepHbIil 1 KOPUYHEBBIN
L2 KopunuHeBsbii

3.4 Coopka

Mpwn ycTaHOBKE BapOYHON NaHenu nog
BbITS>KKOA O3HAKOMbTECH C MHCTPYKLUSIMU MO
YCTaHOBKE BbITSKKM, B KOTOPbIX NPUBEAEHbI
OaHHblE O MMHMMaNbHOM PacCTOSIHUM MeXay
npubopamu.

B cnyyae yctaHoBku npuGopa Hag,
BbIABWXHBIM SLLMKOM CUCTEMA BEHTUNALUM
BapOYHOI NOBEPXHOCTU MOXET BO BPEMS
NPUroTOBIIEHUS HarpeBaTb NPEAMETHI,
XpaHsiLLMeCcs B SiLLUKE.
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—— min. 1500 —»
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HarignTe BuaeonHCTpykuuo «YcTaHoBka
VHAYKLMOHHON BapO4YHOW NaHenu

Electrolux — yctaHoBka B cTonewnuyy». ns
3TOro BBEAMTE B None novcka nonHoe
Ha3BaHWe, ykazaHHOE Ha UnmcTpaumm
HUXe.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. ONMMMCAHNE MNPUBOPA

4.1 ®yHKLUMOHANbHbIE 3J/IeMeHTbl BapO4YHOM NOBEPXHOCTHU

o

AN NG

L

, . —=A

VHAYKUMOHHBIE KOHCOPKM
MaHenb ynpasneHust

4.2 q)yHKLIMOHaanbIe 3NIeMeHTbl NaHenn ynpaBrneHnsa

_ I
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YnpasneHue npubopom OCYLLECTBSETCS C NMOMOLLbIO CEHCOPHbIX noner. Pabota dyHkuui
NoATBEpXAaeTCs BbIBOAOM MHAOPMaLMKN Ha AMCINEN, a Takke BU3yarnbHON 1 3BYKOBOM

NHOMKaLMEN.
CeH- OnucaHue KommeHTapwui
CopHoe
none
«BKI/BbIKI1» BkrntoyeHvie 1 BbIkntoYeHWe BapOYHON NaHenu.

.

)

Brokup. kHonok / 3awuTa oT fe-
Tewn

BrokupoBka/pa3bnokupoBka naHenu ynpaeneHusl.

)

Maysa

BkrntoueHve 1 BbikntoueHne yHKLmum.

Bridge

BkntoyeHne v BbiknoYeHe QyHKLUN.

B e

MHAuKaLms MOLLHOCTU Harpesa

OT06p8)KeHVIe 3Ha4YeHnA MOLLHOCTU Harpeea.

MHaukaTopbl KOHGOPOK ANns Tan-
mepa

OTobpaxeHne KOHOPKK, AN KOTOPOI YCTaHOBNEH
Tanmep.

N E
:

[wucnnen Taimepa

OTobpaxeHne BpeEMEHN B MUHyTaXx.
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Ceh- OnucaHue KommeHTapun

copHoe

none
E = Hob?Hood BkntoyeHne v BbIKIOYEHE PYYHOTo pexuma yHKLuK.
m @ - BbIGop KOHGOPKU
+ — YBenuueHne UM yMeHbLUEHNE BPEMEHMU.

P PowerBoost BkrtoueHve dyHKUUM.

InHelika ynpaeneHus

—_ =y
N —
'

YcTaHoBKa MOLLHOCTY Harpesa.

4.3 NHauKaTopbl CTyNeHen HarpeBa

Ovcnnen OnucaHue
a KoHdbopka BblkntoyeHa.
[Z] ) KoHdopka pabotaet
BeinonHsetcs lMayasa.
@ BbinonHaeTcs ABToMaTU4eckuii Harpes.
BbinonHsetcs PowerBoost.
+ aneno Bo3sHwukna HeucnpaBHOCTb.

3,0

OptiHeat Control (TpexcTyneHyaTblin MHAMKATOP OCTAaTOYHOrO Tenna): B npouecce npu-
roToBneHus / nopaepxxaHve Tenna / octaToyHoe Tenmno.

Pa6oTtaeT Briokup. kHomnok / 3awuTa oT geTen.

Ha koHdopke HaxoanTcsa HenoaxoasLas nocyaa, Uim oHa CWLLIKOM mMana, unm nocy-

Obl BOOGLLE HeT.

B BbinonHseTcs ABTOMaTU4eCKOE BbIKIIOYEHME.

4.4 OptiHeat Control
(TpexcTyneH4aTbI MUHAUKATOP
OCTaTo4yHOro Tenna)

/\ BHUMAHMUE!

E] / E] / [:] [Moka roput nigukaTop,
CyLLIeCTBYET OMacHOCTb OXora n3-3a
OCTaTOYHOro Tenna.

VIHAYKUMOHHbIE KOH(POPKM co3aaroT Tenno,
HeobxoaMmoe ANs NPUrOTOBIIEHNS MULLK,
HenocpeaCcTBEHHO B AHMLLE YCTaHOBIEHHON
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Ha HUX Nocyabl. CTEKHOKepaMVIKa
HarpeBaeTca OT Tenna KyXOHHOVI nocyabl.

Ecnu KoHbopka elle ropsiyas, BKnovaTcs

NHOMKaTOPbI E] / E] / [;] OHM nokasbliBaloT
YPOBEHb OCTATOYHOrO TEMna NUCnosb3yembix
B AaHHbI MOMEHT KOH(POPOK.

MNHAUKaTOP MOXKET TaKKe BKIMHOYUTHCS:

* [nsi cCoCeaHUX KOH(DOPOK, Aaxe ecrivi OHM
He UCnonb3yTes;

* KOrfa Ha XOnofHy KOH(OPKY NomMeLLaoT
ropsidyto nocyay;



* KOr[a Bapo4Has NaHenb BbIKMOYEHa, HO
KOHJpopKa elLle ropsayas.

MHankaTop ncyesaet nocne nosiHoro
OCTbIBaHUSA KOH(POPKM.

5. EXXEOHEBHOE NCIMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeel, cogepxalime CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTU.

5.1 BknroyeHue unu BblKNOYeHUue

KocHuTech Ha ogHy cekyHay (D YTOObI
BKITOUYUTD UM BIKIIOYUTL BAPOUHYHO
naHensb.

5.2 ABTOMaTtn4yeckoe BblKNnoYeHUe

[aHHasa yHKUnA aBTOMaTU4YeCKN
BbIKMOYaeT BapO4HYHO NaHesb, ecru:

*  BbIKINIOYEHbI BCE KOHOPKY;

* ocre BKIIIOYEHUS BApOYHOW NaHenm He
ObiNn BbIOpaH ypoBEHb HarpeBa;

* MaHenb ynpaeneHusi Yem-nmbo 3anuta
WM Ha Hel 4To-NMBO HaxoauTCA Aonblue
[ecaTn cekyH (CKkoBOpoAa, Tpsanka n
T.n.). BoigaeTcs 3BykoBoW curHan, nocne
Yero BapoYHas naHenb BbIKNOYaeTCs.
Y6epuTe npegmeT unv npoTpute NaHenb
ynpaeneHus;

* MaHenb CTaHOBUTCS OYEHb ropsiyen
(Hanpumep, Korga XuaKocTb B nocyae
BblkMMaeT gocyxa). lNepen cneayowmm
1cnonb3oBaHMEM BapOYHOW NaHenm
[avite KOH(OopKe OCTbITb.

* Bbl MOMb3yeTeCb HECOOTBETCTBYIOLLEN

nocygov 3aropaeTcst 3Ha4oK , n yepes
[1B€ MUHYTbI KOH(DOPKa aBTOMaTUYECKM
npekpaLyaeT pabory.

 KoHdpopka He Gbina BbIKIIOYEHA MU He
ObIN U3MEHEH YpOoBEHb Harpesa. Yepes

HEKOTOpOEe BPEMs 3aropaeTcsi 3Ha4okK E]

¥ BapoYHas naHesb BbIKMIOYAETCA.
CooTHoOLIEeHMe YPOBHS HarpeBa 1
BpeMeHU paboTbl, nocrie KOToporo
BapoYHas naHersb BbIKMO4YaeTcA:

YpoBeHb Harpesa BapouHas naHenb

BbIKIiloHaeTcs Yepe3

6 yacos

,1-3

YpoBeHb HarpeBa BapouHasi naHenb

BbIKIil0O4aeTcsa Yepe3

4-7 5 yacos
8-9 4 yaca
10-14 1,5 yaca

5.3 3HayeHMe MOLWHOCTHM HarpeBa

YcTaHoBKa UN USMEHEHWE YPOBHS
MOLLIHOCTW HarpeBa:

HaxmuTte Ha 0TMeTKy HeobxoamMmoro
3HaYeHNs! MOLLHOCTM Harpeea Ha nnHewke
yrnpaBneHns U NPoBeAMTE NanbLlemM BAOMNb
TNIMHENKM ynpaBneHus, JOBeAs ero 4o
Heo6X0AMMOro 3Ha4YeHMs1 MOLLHOCTU
Harpesa.

4 ST 37 50 wme

—

5.4 Ucnonb3oBaHune KOH(OPOK

CraBbTe nocyay B LLEHTP BblIOpaHHOM
KOHOopKN. NHAYKLMOHHBbIE KOHMOPKHN
aBTOMAaTUYECKN NOACTPaMBAaKOTCS Moz
pa3mep gHa nocyapi.

@

[ns obecneyeHns onTMManbHoO
Tennonepeaayn UCnonb3ynTe KyXOHHYH
nocyay C OHVLEM, AnaMeTp KOTOPOW
coBnagaeT C pa3MepoM KOHKPETHON
KOHOPKM (CM. MaKCMMarnbHOe 3HavyeHve
OnameTpa KyxOHHOM nocyabl B pasgene
«TexHnyeckue gaHHbIe» >
«Cneumndukaumsi KOHHOPOK»).
Y6enuTech, 4To Balla nocyaa noaxoaut
ONS MCNONb30BaHNS Ha UHOYKUMOHHBLIX
Bapo4HbIX naHensax. NMogpobHee o Tunax
nocyAbl CM. B rnaBe «YkasaHusi u
pekomeHaauum».
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KyxoHHas nocyaa 6onbLIoro pasmepa MoxeT
HarpeBaTtbCs ABYMS KOHOPKamm
ofHoBpeMeHHo. lNocyaa AofmkHa HakpbiBaTb
LEeHTPbl 06erx KOHPOPOK, HE HE BLIXOAUTH
npu 3TOM 3a rpaHnLbl O4epPYEHHbIX
obnacteii. Ecnun nocyaa pacrnonoxexa
Mexay AByMs LeHTpamu, pyHkumsa Bridge He
BKItOYaeTCs.

Y

5.5 Bridge

®

dyHKUMA OencTBYeT, kKorga nocyaa
HaKpbIBaeT LEHTPbl ABYX KOH(OPOK.

PyHKUMS CRYXUT Ans 06beanHEHNs ABYX
NeBbIX KOH(OPOK, B pe3ynbTaTe Yero oHu
paboTatoT Kak ogHa KoHdopka.

CHauana cneflyeT yCTaHOBUTb YPOBEHb
HarpeBa 15l O4HON 13 NEBbLIX KOH(OPOK.

Y106bI BKNIOUYMTb 3TY (PYHKLINIO:

u
KocHUTech ). UToBbI 334aTh UM M3MEHUTH
YPOBEHb Harpesa, KOCHUTECH OHOTO U3
CEHCOPOB yrNpaBneHus.

YT106bI BbIKIOUYUTB 3TY (DYHKLIUIO:
KOCHUTECH =]. Tenepb KoHOpKK ByayT
paboTaTb He3aBUCMMO ApYr OT Apyra.
5.6 ABTOMaTU4eCKuin HarpeB

BkntoyeHne gaHHoW yHKLMKM no3BonsaeT
AOCTUYb HYXXHOTrO YPOBHS Harpesa B 6onee
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KOpOTKMI cpok. NMpu ee BKkNOYEHUM KOHOPKa
cHayana paboTaeT Ha MakcumarnbHoM
MOLLIHOCTW, @ 3aTeM npoaomkaeT paboTy Ha
TpebyemMoM ypOBHE MOLLHOCTH.

@

[na BkMtoYeHUsa yHKLMN KOHOPKa
[OMmkHa ObITb XOMNOAHOMN.

Onsa BkNoYeHUs 3Ton byHKUMM ansa
BbIOpPaHHON KOH(OPKU: KOCHUTECH

(BbICBETUTCS ). Cpasy xe KOCHUTECb
Tpebyemoro ypoBHs Harpesa. Yepes 3

CEeKyHAbl BbICBETUTCA

YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (PYHKLUIO:
N3MEHWTE YPOBEHb Harpesa.

5.7 PowerBoost

[aHHas dyHKUNS yeunmeaeT HarpeB Ha
WHAYKUMOHHbIX KOHGOPKaXx. PYHKLMIO MOXHO
BKIMHOYMTb A8 MHAYKUMOHHOW KOHOPKM
TONbKO Ha OrpaHUYeHHbIN Nepmos BpeMeHMU.
Mo ncteveHun aToro BpemMeHn MHAYKLUMOHHAs
KOH(hOpKa aBTOMaTUYeCK/ NepeknoyaeTcs
o6paTHO Ha MakcMarnbHbI YpoBEHb
Harpesa.

@

Cwm. naBy «TexHMYecKne AaHHbIEY.

[Ana BkntoyeHus 3Ton pyHKUMM Ans
BbIOpPaHHON KOH(POPKU: KOCHUTECH P
BbicBeTutCH .

YT106bI BbIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:
N3MEHWTE YPOBEHb Harpesa.

5.8 Tanmep

* Tawnmep obpaTHOro orcyeTta

HaHHas dyHKUMSA ncnonb3dyeTcs Ans
YCTaHOBKW NPOAOIMKUTENBHOCTU paboThl 3a
OAVIH LMKI1 NPUrOTOBMEHNS.

CHavana 3agalite ypoBeHb HarpeBa Hy>HOMN
KOH(OpKY, a 3aTem BblbepuTe DyHKLMIO.

Bbi6op KOH(OpPKMU: KOCHUTECH D heckonbko
pas, Nnoka He 3amuraeT UHAMKaTop
HeOoOX0AMMOWN KOH(POPKMU.



[Ansa BkNoYeHUs 3Ton (PpyHKLMU: KOCHUTECH

+ Tanmepa, 4Tobbl 3agatb Bpems (ot 00 go
99 muHyT). Korga nHamnkaTop KOHopKM
Ha4yMHaeT MuUraTb, 3anyckaeTcsa obpaTHbI
OTCYET BPEMEHM.

MpocMoTp ocTaBLUErocsl BpEMEHU:

kochuTecs O Ans Bblbopa KOHMOPKM.
VHomKkaTop KOHGOPKN HAaYHET muratb. Ha
avcnnee otobpasnTcsa ocTaBLUeecs A0 KOHLa
oTcyeTa Bpewms.

N3meHeHMe TeKyLuero BpeMeHN: KOCHUTECh
@) ans Bbldbopa koHdopkn. Haxxmute Ha +
mnnmHa — .

YT106bI BBIKNIOYNUTL 3TY (PYHKLIUIO:
kocHuecs (O Ans Bblbopa KOHAOPKK, a

3aTem kocHuTecb — . OcTaBLleecs Bpemsi
obpaTtHoro otcyeTta bygeT copolueHo Ha 00.
MHankaTop KOHAOPKU NOoracHeT.

®

Mo ncrteveHun ycTaHOBNEHHOrO BPEMEHN
OyaeT BblaaH 3ByKOBOW CUrHan u
3amuraet 00. KoHopka BbIKMOYNTCS.

OTKNoYeHne 3BYKa: KOCHUTECb @

+ CountUp Timer
3Ty YHKLMIO MOXHO MCNONb30BaTh AN
KOHTPONS BpeMeHu paboTbl KOHPOPKN.

Bb160p KOHDOPKM: KOCHUTECH @ HECKOINbKO
pas, noka He 3amuraeT MHAMKaTop
Heo6XxoaMMOoW KOHPOPKH.

[AnAa BkNoYeHUs 3Ton (PpyHKLMU: KOCHUTECH

— Tanmepa. NosiButcs uP. Korga nHgukaTtop
KOH(OPKN HauYMHaeT muraTb, 3To OyaeT
O3HauvaTtb, YTO MAET OTCYET BPEMEHM C
Havana npurotoBneHusi. Ha gucnnee

yepeayetcsi otobpaxeHme WP 1
OTCUUTAHHOTO BPEMEHM (B MUHYTAX).

MpocMoTp ANUTENLHOCTU Pa6GoThI

KOH(POPKU: KOCHUTECH Q) ans Bbibopa
KOHOpKN. NHaMKaTOp KOHPOPKM HAYHET
muratb. Ha gucnnein 6yaeT BeiBeeHO
3HaYeHne ANUTENbLHOCTM PaboTbl AaHHOM
KOHOPKW.

Y100bI BEIKNIOYUTL 3TY PYHKLNIO:

KOCHUTECH @ a 3aTem kocHuTecs + nim —.
MHavkaTop KOHPOpKM noracHeT.

* Tanmep

MOo>XHO 1cnonb3oBaTh AaHHY hyHKLMIO,
Korga BapoyHasi maHenb BKMHOYEHa, a
KOH(OpKM He ncnonbaytotes. Ha gucnnee

oTobpaxaeTcs ypoBeHb Harpesa (@].
Onsa BkNtoYeHUs 3Ton PYHKLMMU: KOCHUTECH
@, a 3aTeM KOCHUTECh KnasuLL TaimMepa +

UnuM ~ Ons ycTaHoBKM BpeMeHwu. Mo
NCTEYEHNMN YCTAaHOBIIEHHOIO BPEMEHMU
Bbl4AeTCsi 3BYKOBOW CUrHamn n HaunHaet
muratb 00.

[Ana BbikNo4YeHUA 3BYKa KOCHUTECb @

@

[aHHasa dyHKLMA He BMsSeT Ha paboTty
KOH(POPOK.

5.9 MNayza

[aHHas dyHKUMSa nepeBoanT Bce
paboTatoLyme KOHPOPKN Ha HANMEHbBLLNIA
YPOBEHb Harpesa.

[Mpu BKMtOYEHUN faHHOW YHKLMK BCE
CMMBOIbI MAHEN ynpasneHus 6r1oKMpyoTCs.

OaHasa dyHKUmMSA He oTKNoYaeT yHKLUN
Tanmepa.
Haxmute || ONs BKIOYEHNS YHKUUN.

3aropuTcs. YpoBeHb Harpesa bynet
MOHWXXEH [0 3Ha4YeHus «1».

[Ana BbikNo4YeHUA DYHKUUN: HAXMUTE || .
3aropaeTcs npeablayLmin ypoBeHb Harpesa.

5.10 BNokup. KHOMoOK

Bo Bpemsi paboTbl KOHPOPOK MOXHO
3abnokMpoBaTh NaHenb ynpaeneHus. Ato
npefoTepaLlaeT cry4anHoe nsmeHeHve
MOLLHOCTY Harpesa.

CHauvana ycTaHOBUTe XeraeMblil ypOBeHb
HarpeBa.

YT106bI BKNIOYUTL 3TY DYHKLMIO:

kochuecs (0. Ha 4 CeKyHAbl NosiBATCS L
Tarimep NpoJomkuT padoTy.
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Y1006bI BbIKNOUYUTB 3TY (PDYHKLIUIO:

KOCHUTECb EI BbicBeTuTtCA npegblayuiee
3Ha4YeHne ypoBHA Harpesa.

®

[Mpwn BbIKNOYEHUN BApOYHOW NaHenm
BbIKINOYaETCs U aTa PYHKLUUS.

5.11 3awwmTa oT geten

OTa yHKUMs NnpegoTBpaLLaeT cnyvanHoe
MCMNONb30BaHNe BapOYHOW NaHenw.

[Ana BkniovyeHus aTon pyHKUMK: BrknounTte

BapOYHYH0 NaHenb npu rMomoLLm ®. He
3afaBaliiTe HUKaKOro YpoBHS HarpeBa.

MpukocHUTECH K EI Ha 4 cekyHabl. 3aropuTcs
(L), BuiknoumTe BapOYHYO NaHenb npu
MOMOLLM @.

YT106bI BbIKITHOUYUTB 3TY (DYHKLIUIO:
Bkntounte BapoyHyto naHenb Npu NoMoLLm

®. He 3aaBaiiTe HMKaKoro ypoBHS Harpesa.
[MpukocHUTECH K El Ha 4 cekyHApl. 3aropuTcs
. BbikntounTe BapoyHyto naHesb npu
NOMOLLM @.

OTMeHa (PyHKLMM HA OAUH LUK
NpUroToBreHun: Bkniounte BapoYHyto

naHesb Npv NoMoLu @. 3aropuTcs o)

[MpukocHUTECH K & Ha 4 ceKyHAbl.
BbiGepuTe ypoBeHb HarpeBa B TeueHue 10
ceKkyHA. BapoyHoi naHenbo MOXHO
nonb3oBaTtbcs. Mocne BbIKNoYeHUst

BapOYHON NaHenu npu NomoLLu ® AaHHas
dYHKLMA BKIOYaETCs CHOBA.

5.12 OffSound Control (BkntoueHue
M OTKITIOYEHNE 3BYKOBOW
CUrHanusaumm)

Bobikntounte BapO4HYIO NaHersb.

MpukocHUTECH K ® B TeYeHune 3-x CeKyHa.
[uncnnen 3aroputcst n NoracHer.

anKOCHVITer K E B TeveHune 3-x CeKyHA.

BbicBeTuTCS nunm . HaxmuTe Ha +

Talrimepa, 4ToObl NPON3BECTU CNEAYIOLLMIA
BbIOOp:

. — 3BYKOBaA CUrHanmaauusa BblKNKO4YeHa
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. B9- 3BYyKOBasi CUrHanusaums BKNoYeHa
[na noaTeepxaeHUs BbIGopa NoaoXamTe,
noka BapoyHasi MOBEPXHOCTb HE BbIKITHOUNTCA
aBTOMAaTUYECKMU.

Mpu paboTe dyHKLUMK BY 3BYKM CrbILLHbI
TONbKO ECrnn:

* Bbl KOCHYNMCb ®

« Tavimep BefeT obpaTHbIN OTCYET

» Tanmep obpaTHOro otcyeta BegeT
obpaTHbI oTCYeT

* Ha naHenu ynpasfeHusi okasancs
NOCTOPOHHWI NpeaMeT.

5.13 Cucrema ynpaBneHus
MOLLHOCTbLIO

Ecnn npu BKMOYEHNN HECKONBbKMX KOHOPOK
noTpebnsemas MOLHOCTb NpeBbIlaeT
OrpaHMYeHne dNEKTPONUTaHNS, aTa PyHKUUS
AEeNUT JOCTYMNHY MOLLHOCTb MeXay BCemu
KoHopkamu. BapoyHas naHenb
KOHTPONMPYeT CTyneHb Harpesa Ans 3auThbl
nnaBKMx NpeaoXpaHUTenen, yCTaHOBNEHHbIX
Ha JOMALLHEM 3MEKTpoLUMTE.

*  KoHdopkn 06beamHATCA B rpynnbl
COrnacHoO MeCTOMOMNOXEHUIO U HOMEPY
3TanoB BapoyHon naHenu. MakcumanbHas
anekTpuyecKkas Harpyska Ha kaxayto gasy
(3700 BT). Ecnn Bapo4yHas naHenb
AocTuraeT MakcMmanbHOW AOCTYMNHON
MOLLHOCTM B 04HOM ¢hase, MOLLHOCTb
KOH(pOpOK aBTOMaTUYECKN YMEHbLLAETCS.

* 3HayeHne MOLLHOCTU HarpeBa BblOpPaHHOM
KoHdpopkn Bcerga byaeT npyopuTeTOM.
OcTaBLuasica MoLHOCTb byaeT
pacnpegeneHa mexay paHee
BKIMIOYEHHbIMY KOHDOpKaMmn B obpaTtHoM
nopsiake.

e VHAuKaumsa CTyneHn Harpesa KOHOPOK,
MOLLHOCTb KOTOPbIX CHVXEHa, YepeayeTcs
Mexay n3HayanbHO BblOpaHHOM 1
YMEHbLUEHHON HAaCTPOWKOWN YPOBHSI
Harpesa.

* [oxauTecb, Noka Aucnnen He nepectaHeT
MUraTb UM HE NMOHU3UTCS YPOBEHb
HarpeBa BblIOpaHHON KOHOPKM.
KoHdpopku ByayT paboTtatb ¢
NMOHWXXEHHbIM YPOBHEM Harpesa. lNpu
HEeOOXOAMMOCTU BPYYHYO MEHsINTe
MOLLHOCTb HarpeBa KOH(OPOK.

BosmoxHble coveTaHns pacnpeaeneHns

MOLLHOCTU KOH(POPOK CM. Ha PUCYHKE.
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5.14 Hob?Hood

3710 coBpemeHHas PyHKLMS C
MCMNONb30BaHNEM aBTOMATMKM,
CBsI3bIBalOLLEN BAPOYHYIO MOBEPXHOCTb C
BbITSKKOW. Kak BapoyHasi naHernb, Tak 1
BbITSKKA NOAAEPXKMBAIOT COEAUHEHUE Yepes
nopTbl MHppakpacHow cBsA3n. CKopoCTb
BpaLLeHWsl BEHTUNATOpa 3agaeTca
aBTOMaTUYECKM B 3aBUCMMOCTY OT HAaCcTPOEK
pexuma paboTbl 1 TeMnepaTtypbl camon
ropsiyeit nocyapl Ha BApOYHOU NaHenu.
BeHTMNATOPOM Takke MOXHO ynpaBnsiTe
BPYUHYHO.

®

B GonbLlUMHCTBE BbITSDKEK CUCTEMA
ANCTaHLMOHHOIO ynpaBneHus no
ymMon4aHuio BkitoveHa. Ecnu cuctema
BbIKINIOYEHA, BKIOYUTE ee nepes
NCMNONb30BaHMEM 3TOW (DYHKL K.
[ononHuTenbHyo NHMOPMaLuio CM. B
PYKOBOACTBE Nomnb3oBaTtens ans
BbITSKKN.

ABTOoMmaTM4yeckasi paboTta hyHKUUMN

[nsa BknioYeHs 4aHHOW (PyHKLMKN B
aBTOMaTUYECKOM pexume yCTaHOBUTE
3HaYeHne aBToMaTUYeCcKoro pexmma Ha H1 —
H6. MsHavanbHo ycTaHoBneH pexum H5
Bapo4HON naHenwu. BeiTspkka pearvpyeT npu
KaXkOoM BKIMIOYEHUM BapOYHOWN NaHenw.
BapoyHas naHernb perynupyeTt CKOpoCTb
BpaLLeHWsl BEHTUNATOPa, aBTOMATU4ECKM
onpepaenss TemnepaTtypy KyXOHHOW NOCyAbl.

ABTOMaTU4eckue PeXnMbl

ABTOMa- Bapkal) O06xapk
TM4yeckoe a2)
3axura-
Hue
HO Bbikn Bbikn Bbikn
H1 Bkn Bbikn Bbikn
H2 3) Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUMSTO-  BEHTUNSATO-
pai pa1
H3 Bkn Bbikn CkopocTb
BEHTUNSTO-
pa1
H4 Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNATO-  BEHTUNATO-
pa1 pa1
H5 Bkn Ckopoctb  CKopocCTb
BEHTUNATO- BEHTUNSATO-
pa1 pa2
H6 Bkn Ckopoctb  CKopocCTb
BEHTUMSATO-  BEHTUNSATO-
pa2 pa3

1) BapoyHasi naHenb OTCrexvBaeT NPoLEecc KUNeHus u
aBTOMAaTUYECKMN BbIGUPAET COOTBETCTBYHOLLYYHO CKO-
poCTb BEHTUNSITOPA.

2) BapoyHas naHenb oTcrnexvsaeT npoLecc obxapku
1 aBTOMaTHNYeCKN BbIGUpaeT COOTBETCTBYIOLLYIO CKO-
pOCTb BEHTUNSATOPA.

3) B atom pexume BEHTUNATOP U OCBELLEHUE BKITO-
4akTCA BHE 3aBMCUMOCTU OT TeMnepaTypbl.

N3meHeHne aBTOMaTM4€CKOro pexuma
1. BblknounTe BapoyHyto naHenb.

2. HaxumanTe Ha (D B TedyeHue 3 CeKyHA.
[uncnnen 3aroputcsi n NoracHerT.

3. Haxumante Ha E B TedeHue 3 CeKyHA.
4. HaxmuTte HeckosnbKo pas Ha @ noka Ha
MHOMKATOpe BbICBETUTCS

5. HaxmuTe Ha Tarimepe Ha + 1 BblbepuTe
aBTOMAaTUYECKUIA PEXUM.

@

[ns ynpaBneHus BbITSHXKKOM
HENoOCPEeACTBEHHO C MAHENN BbITSKKM,
BbIKIIOUNTE aBTOMATUYECKUIA PEXUM

yHKLUN.
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Mo 3aBepLUEHUN NPUTOTOBIEHUS U Nocre
BbIKMIOYEHUS] BAPOYHOW NaHenm
BEHTUNATOP BbITSXXKN MOXET
npogomkatb paboTaTtbe B Te4eHUe
onpeaeneHHoro nepuoga spemeru. Mo
NCTEYEHNM yKa3aHHOro nepuoga
cucTemMa aBTOMaTUYECKN BbIKMOYaeT
BEHTUNSTOP, HE AoMnyckasi BO3MOXHOCTU
€ro Cry4ainHoro BKMOYEHUsI B TeYEHUE
cnepytowmx 30 cekyHa.

HaxaTne Ha = nepeBoauT CKOPOCTb
BEHTUNSITOPA BbITSXKKN HA YpoBeHb «0», 4To
NpVBOANT K €ro ocTaHoBKe. [1ns MOBTOPHOro
BKIMOYEHNSA BEHTUNATOpa Ha ckopocTu 1

HaxmuTte =.

@

YT00bl BKMOUYNTE aBTOMATUYECKUIA
PEXMM, BbIKMOYUTE BAPOYHYHO

NOBEPXHOCTb N CHOBA €€ BKITK4YuUTE.

Py4Hoe ynpaBneHue ckopocTbio
BeHTUNATOpa
Ynpaenatb QyHKLMEN MOXHO Takke B

py4YHOM pexume. HaxmuTe Ha = npu
BKIMIOYEHHON BapOYHON NaHenu.
ABTOMATUYECKUI PEXUM PaBOTbl PYHKLMM
OTKINIOYNNCSA, TeNepb CKOPOCTb BEHTUNATOPA
MOXHO U3MEHSTb BPYYHYI0. [pn HaxxaTtum Ha

Z= CKOPOCTb BEHTUNSATOPA YBENUYMBAETCS Ha
0AVH ypoBeHb. Mpu gocTrxkeHun
MaKcUMarnbHOro YPOBHS crieaytollee

BknrouyeHue ocBelleHUsA

Bbl MOXXeTe HacTpouTb aBTOMaTMyecKkoe
BKITHOYEHWE OCBELLEHMS Ha BapOYHOMN
NMOBEPXHOCTU MPU KaXXAOM €€ BKIMYEHUN.
[nsa aToro 3agante aBTOMaTUYECKUI PEXUM,
BblOpaB u3 gnanasoHa H1 — H6.

@

MHAMKaTOp Ha BbITAXKE BbIKINO4YaeTCcA
yepes 2 MWHYTbI MOCNe BbIKNIOYeHUA
Bapquoﬁ naHenu.

6. YKASAHNA N PEKOMEHOALNA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaesbl, cogepxalyme CeegeHns no
TexHuKe 6e30nacHoCTH.

6.1 NMocyna

®

B MHAYKUMOHHBIX KOHGOPKax
NCMOoNb3yeTCs SMEKTPOMarHUTHoOE none,
KOTOpOe oYeHb BbICTPO HarpeBaeT

nocyay.

Vcnonb3yinTe MHOYKUMOHHBbIE KOH(POPKM C
noaxoasiLent KyXoHHOW Nocyaon.

» Bo usbexaHve neperpesa n gna 6onee
abekTuBHOM paboTbl KOHOPOK Nocyaa
[OMKHa BbITb C TONCTLIMM CTEHKaMM 1
NAOCKUM OHULLEM.

+ [pexae 4yem cTaBuTb Nocyady Ha
BapOYHYIO MOBEPXHOCTb, y6eanTech, 4To
[AHO nocyAbl Cyxoe 1 YnNCToe.

» CrapainTtecb He 3aaeBaTb KyXOHHOM
NMOCYAOW Kpai 1 yribl CTekna Tak Kak 3To
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MOXET NPUBECTU K NOABJTIEHNIO CKOJ10B
Unu noBpeXxaeHuro CTEKNAHHOWN
NMOBEPXHOCTU.

MaTepuan nocyabl

* MpPaBUNbHO: YyryH, CTanb,
amanvpoBaHHas cTanb, HepXasetoLas
cTanb, nocyaa ¢ MHOrOCIIONHLIM AHOM (C
Hagnexatler MapKMpoBKOW
Npou3BoOANTENS).

* HenpaBWUIbHO: antOMUHWIA, Meapb, NaTyHb,
CTeKnNo, Kepamuka, dapdop.

Mocypa noaxoauT ANA UCNONb30BaHMA Ha

MHAYKUWMOHHbIX BapOYHbIX NaHensx, ecrnu:

* BOJA O4YeHb BbICTPO 3akuMnaeT Ha
KOH(pOpKe, Ha KOTOpOW 3aaHa
MaKcMmarnbHas CTyneHb HarpeBa;

*  MarHuT NpUTArMBaeTcs K AHY NOCyAbl.

Pasmepbl nocyabl

*  HAYKUMOHHBbIE KOH(OPKN aBTOMaTUYECKHN
NoAcTpanBatoTCcs Nof pasmep gHa
nocyabl. Cm. pasgen «TexHudeckme
AaHHble» > «Cneymndmkaums KOHPOPOK»
Ons nonyyYeHus MHdopmalum o
NoAXoAsLMX pasmepax KyXOHHOW NocyAabl.



Pasmellarite KyxoHHYI0 NOCYAY B LEeHTpe
BblOpaHHON KOHGOPKK.

* O PeKTUBHOCTL KOHPOPKM 3aBUCUT OT
anameTpa AHuLLa KyxOHHOW nocyabl. Ang
obecneyeHns onTUMansHou
Tennonepenayn UCNomnb3ynTe KyXOHHYH
nocyay € QHWLLEeM, AMaMeTp KOTOPOW
coBnagaeT C pasmepoM KOHKpETHOM
KOHOPKM (CM. MaKCMMarnbHOe 3Ha4yeHve
AvameTpa KyXOHHOW nocyabl B pasgene
«TexHu4eckme gaHHbley >
«Cneundukaumsi KOHHOPOK»).

— lNocyna c gHWLEeM, AnameTp KOTOPOro
MeHbLLEe pasMmepa KOH(OPKK,
nony4yaeT NULLb YacTb U3Ny4aemon
KOH(OPKOW 3HEpPruv 1 BCNeacTBne
3TOro HarpeBaeTCcs MeasfieHHee.

— Mo coobpaxeHnsm 6esonacHoCcTn u
ANs AOCTUXEHUS ONTUManbHbIX
pesynbTaToB NPUrOTOBIIEHNS HE
UCMONb3YNTE KyXOHHYIO Nocyay
BonbLUero pasmepa no CpaBHEHUIO C
pasmMepom, ykaszaHHbIM B
cneumdukaumm koHgopok. He
XpaHuTe Nocyay PSAOM C NaHenbo
ynpasneHns Bo Bpems
NPUroTOBNEHUS. TO MOXET NOBNUATb
Ha paboTy naHenu ynpasneHust unm
CInyYanHo BKMHOYMTb OYyHKLUN
BapO4HON naHenu.

®

CM. «TexHu4eckme JaHHbIe».

6.2 Lymbl Bo Bpems paboThbl

®

3710 HopmanbHoe aBneHne. OHO He
roBOPUT O KaKon-nnbo HeNCnpaBHOCTU.
LLym, nsgasaemblii Nocyaon, MoOXeT
pasnuyaTtbCsl B 3aBUCMMOCTU OT
maTtepuvarna nocyapbl U YpoBHS MOLLHOCTH.

Lymbl, nsgaBaeMbie NOCyAoON:

* MOTpecKkMBaHWE: MOCYAa U3roToBIEHa 13
HECKOMbKUX MaTepuanoB (MHOrocrnonHoe
[OHO).

* CBWCT: UCNOMb3yeTcsi KOHdOpPKa, ANst
KOTOPOW 3aaH BbICOKWI YPOBEHb
MOLLIHOCTH, @ NocyAa U3roToBneHa u3
HECKOIbKUX MaTepuanos (MHOrocnoHoe
[OHO).

* TyAEeHMWe: UCMONb3YeTCs BbICOKUIA YPOBEHb
MOLLIHOCTH.

LyMbl, usgaBaemblie BapoOYHOW NaHesnbHo:

*  MOLYEenKMBaHUE: pa3fgaeTcs Lenyok
3MEKTPUYECKOrO NepeknoyaTens.

* LUMNEHVWe, XyXxoKkaHune: pabotaeT
BEHTUMSATOP.

*  PUTMUYHBINA 3BYK: Nocyaa obHapyxeHa.

6.3 Oko Timer (Taiimep Eco)

C uenblo 3KOHOMUM 3MEKTPOIHEPTUM
HarpeBaTeslb KOH(OPKM aBTOMaTUYECKM
BbIKITIOYAETCA 40 TOro, Kak NPO3BYYMT CUrHarn
Tanmepa obpaTtHoro otcyeTa. Bpemsa paboTbl
KOHPOPKM Npu 9TOM 3aBUCUT OT BbIGPAHHOIO
YPOBHSI HarpeBa 1 BpeMeHW NpUroToBMNEHUSI.

6.4 NMpumepbl NnpuMeHeHUs B
ob6nacTu NPUMroToBNEHUNA NULLN

COOTHOLLIEHNE YCTAHOBKMN YPOBHSA Harpesa u
3HepronoTpebneHns KOHOPKN He aBnseTcs
nnHenHbIM. [pu yBenuyeHnm yposHs
Harpesa notpebneHne anekTposHeprum
BO3pacTaeT He B OANMHaKOBOW NPOnopLmu.
OTO 03HavaeT, YTo Ha CpeaHeM YpoBHe
HarpeBa KoHdopka noTpebnser meHee
MOMOBUHbI OT CBOEN HOMUHAIbHOW
MOLLIHOCTW.

@

[aHHble, NnpuBeaeHHbIE B Tabnuue,
npenHasHayYeHbl UCKMIOYMTENbHO A1
O3HaKOMIEHVS.

Hactpowku Ha- Wcnonb3ywuTte ans: Bpems CoBeTbl

rpesa (muH)

1 CoxpaHeHuVs NpuroToBneHHbIX 6ntog npu Heo6- HakpoliTe KyXOHHY0 NOCyay KPbILUKOM.
TennbIMu. X0AUMo-

CTHn
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HacTtpowku Ha- Wcnonb3yinTe ans: Bpems  CoBeTbl

rpeBsa (MuH)

1-3 lonnanackvin coyc, pactannueaHue: 5-25 Bpewms oT BpemeHu nepemelumBaiiTe.
CNMBOYHOE MacI1o, LIOKoNaz, XenaTuH.

1-3 3acTbiBaHMeE: NbILWHbIVA OMIIET, 3ane- 10 - 40 MpuroToBneHne nNoa KpbILLKOMA.
YeHHble anua.

3-5 [MpuroToBneHne pyuca v MOMOYHbIX 25-50 [o6aBbTe BoAbI B KONMYECTBE, Kak
6ntoa Ha MeANeHHOM OrHe, pa3orpes MWHVMMYM BABOE NpEBbILLAOLLEM KO-
roToBbIx 6ntog. nuyectBo puca. MNepemelumsaiite Mo-

NoYHble 6roaa Ha cepeaviHe NpuroTo-
BIIEHUS.

5-7 [MpuroToBneHne Ha napy OBOLLEW, 20-45 [o6aBbTe HECKOIbKO CTOMNOBBIX NOXEK
pbiGbI, Msica. KUAKOCTU.

7-9 KapTtodenb Ha napy. 20-60 Wcnonb3yiiTe makc. ¥ n Bodbl Ha 750

r kapTodens.

7-9 MpuroToBneHne 3HaunTenbHbIX 06b- 60 - 150 [o 3 1 XMAKOCTM NMOC HIPEANEHTbI.
€MOB MULLK, pary 1 Cyrnos.

9-12 Ob6xapuBaHue Ha cnabom orHe: acka-  npu Heob- [epeBepHYTb NO NCTEYEHUM NONOBM-
non, TeNATUHA «KOPAOH 6néy, koTne-  XoAuMo- Hbl BDEMEHM NPUrOTOBMNEHMS.

Thbl, pybneHble KOTNeTbl, COCUCKK, Ne-  CTU
YeHb, 3anpaBska Ans coyca, avua, 6nm-
Hbl, MMPOXKN.

12-13 CunbHas obxapka, kapTodernbHble 6u- 5 - 15 [NepeBepHyTb MO UCTEYEHWUN NONOBU-
TOYKW, CTEVKM 13 chune roBsaamnHbl, Hbl BDEMEHW NPUTOTOBMEHMSI.

CTENKN.

14 KunsyeHne Boabl, NpUroToBNeHWe MakapoH. nsg., obxapuBaHue Msica (rynsi, xapkoe B

ropLuoykax), obxxapmsaHue kaptodens Bo dpuTiope.

P

Kunsyenune Gonbluoro konuyecTtsa Boabl. PowerBoost BkntoyeHa.

6.5 Yka3zaHua un pekomeHzaumm no
ucnonb3oBaHuto Hob?Hood

[Mpn ncnonb3oBaHUM BapOYHON NaHenn ¢

dyHKUmen:

» ObecneybTe 3aWUTy NAHENMN BbITSHKKA OT
NPSIMOro CONHEYHOro CBETA.

* He HanpaBnsnTe Ha NaHernb BbITSHXKN
ranoreHoByto namny.

* He HakpbiBanTe nNaHernb ynpasneHus
BapOYHOW NaHenu.

* He nepekpbiBaliTe curHan mexay
BapOYHOWN MaHENbIO N BbITAXKON
(HanpumMep, pyKOR, PYyYKOI KyXOHHOW
nocyabl UNy BbICOKON KacTptonein). Cwm.

PUCYHOK.

BbITsKKa Ha pUCYHKe NpuBeAeHa nullb B
KavecTBe npumepa.
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Vcnonb3oBaHue Apyrux npnéopos ¢
OVICTaHLMOHHBIM YNpaBneHnem MoxeT
npuBecTun K 6nokupoBaHuio curHana. He
ucnonb3yiTe Takme Nnpubopbl psaom ¢
BapOYHOW NaHesnbo BO BpeMsi paboTbl
Hob?Hood.

7.YXO0O N YNCTKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnassbl, cogepxatuve CeeneHns no
TexHuKe 6e3onacHoCTu.

7.1 O6wasa nHdopmaums

*  OuuwianTe BapoYHyto NaHenb nocne
KaXKoro Ncrnonb3oBaHus.

+ Cnepgwute 3a TeMm, YTOObI AHO Nocyabl
Bceraa Oblfio YMCThIM.

* LlapanuHbl nnu TeMHble NATHA Ha
NMOBEPXHOCTW HE BMUAIOT Ha paboTy
BapOYHOW NaHenu.

* Vcnonb3yiTe Ansg 04UCTKN cneynanbHoe
cpencTBo, NpegHa3Ha4YeHHoe A4S OYUCTKU
BapOYHbIX MOBEPXHOCTEN.

*  Wcnonb3yiTe cneyumanbHblii ckpebok ans
cTekna.

7.2 YncTtka BapoUYHON NOBEPXHOCTH

* Ypansunute HeMenOseHHO:
pacnnaeneHHyto nnactmaccy,
NONU3TUIIEHOBYIO NIIEHKY, caxap u

BbITs)KKM, noaaepxuBatowme OyHKLMIO
Hob?Hood

[ina o3HakoMNeHusi ¢ NOMHbIM
aCCOPTUMEHTOM BbITSXXEK, paboTatoLumx ¢
3TON (hpyHKUMEN, NPOCMOTPUTE HaLl BeO-CanT.
BobiTsxxkn Electrolux, nogaepxmeatowime aty

PYHKLMIO, AOMKHbI UMETb CUMBON =.

nviLLeBble NPOAYKTLI, coaepXxallume caxap,
MHaye AaHHble 3arpsA3HeHnst MoryT
NPUBECTY K NOBPEXAEHNIO BaPOYHOW
nosepxHoctu. Cobnogarite
OCTOPOXHOCTb, YTODObI He 0BXeYbCs.
PacnonoxuTe cneymanbHbivi ckpebok nof,
OCTPbIM YIfIOM K CTEKMSIHHOW NOBEPXHOCTH
1 ABUranTe ero no 370N NOBEPXHOCTMU.

» Tlocne TOro, Kak NPMGOP NONMHOCTLIO
OCTbIHET, yAansmnTe: N3BeCTKOBbIE
NsiTHa, BOASIHbIE Pa3BOAbI, Kannm xupa,
Gnectsawme Genecble NATHa C
MeTanMyeckum oTnmeom. BapoyHyto
NOBEPXHOCTb CreayeT YNCTUTb BRaXHOM
TPAMNKOW ¢ HeabpasnBHBIM MOKOLLMM
cpeacTBoM. Mocne YMCTKM BbITpUTE
BapOYHYI MOBEPXHOCTb HAaCyX0 MSArKoWn
TPSANKOWN.

* YpansanTe nATHa ¢ MeTanIM4ecKum
OTNNBOM, U3MEHSoLWMe
nepBOHaYarnbHbIM LBET NOBEPXHOCTU:
Ans 39TOro NPOTPUTE CTEKINOKEPaAMMUYECKYHO
NOBEPXHOCTb TPSAMKOW, CMOYEHHOW BOAOM
C YKCYCOM.

8. YCTPAHEHME HEVCIMPABHOCTEMN

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuke 6e3onacHoCTu.
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8.1 Yto genartb, ecnu...

Mpo6bnema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob ycTpaHeHus

BapouHas naHenb He BknovaeT-
¢ unu He paboTaer.

Bapquaﬂ naHenb He NOAKMKYeH K
JJIEKTPONUTAHUIO, U NOAKITHYEeHne
npon3BeneHO HEBEPHO.

MpoBepbTe NpaBUNbHOCTL NOAKITIOYE-
HUSI BAPOYHOI MaHENM 1 Hanuyne Ha-
NpsPKEHNE B CETH.

CpaboTtan npegoxpaHuTtens.

MpoBepbTe, ABMSIETCA N1 Npeaoxpa-
HUTENb NPUYNHOI HENCNPaBHOCTY.
Ecnu npegoxpanutens cpabaTtoiBaeT
CHOBa ¥ CHOBa, obpaTuTeCh K KBanu-
PULIMPOBAHHOMY 3MEKTPHKY.

YpoBeHb HarpeBa He 3aaaBarncs B
TeuveHune 10 cekyHA.

[MOBTOPHO BKMIOUUTE BApOUHYLO Na-
Henb 1 MeHee Yem Yepes 10 cekyHA
yCTaHOBUTE YPOBEHb Harpesa.

Bbl 0AHOBPEMEHHO KOCHYNIUCH ABYX
unu 6onee AaTYMKoB.

KocHutech Tonbko O[HOro gat4yuka.

Pab6otaerT NMayaa.

Cwm. pasgen «[aysa».

Ha naHenu ynpasnexus kannu Boabl
UK xupa.

Ouuctute naHenb ynpasneHus.

PasgaeTcs NOCTOSAHHbIV 3BYKO-
BOW curHan.

HenpaeunbHoe NoAkmoyeHe k
3NeKTpoceTy.

OTKNIOYNTE BapOUHYIO NaHenb OT ceTn
anekTponutaHus. O6paTutech K KBa-
NUULMPOBAHHOMY 3MEKTPYKY U
npoBepbTe NPaBUNbHOCTb YCTaHOBKY
npuéopa.

BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, u
BapoyHasi NaHesb BbIKMIOYaeTCs.
BblgaeTcs 3BykOBOW curHan, ko-
raa BapoyHasi maHesnb BbIKMo-
YyaeTtcs.

Ha oauH nnn HeckonbKo AaT4YnKoB
MOSOXWMIIN NMOCTOPOHHUI NpeameT.

YnanuTte noCTOPOHHUI NpeaMeT ¢
[aT4MKOB.

BapO‘-IHaH naHenb BbIKNK4YaeTCA.

Ha ceHcope @ okasarncsi nocTo-
POHHWI NpeameT.

Ypanute NnoCTOPOHHWUIA NpeaMeT ¢
nartyuka.

He BkntovaeTcst WHOMKaTOP ocTa-
TOYHOro Tenna.

KoHdbopka He Harpenacb, MOCKOMNbKY
paGoTana B TeYeHWe CRINLLIKOM KO-
POTKOrO BPEMEHW UM NMOBPEXAEH
[aTunk.

Ecnu koHdpopka npopaboTana gocra-
TOYHO A0Nro, YToBbl HarpeTbecs, 06-
patuTech B aBTOPU30BaAHHbIN CEpPBUC-
HbI LEeHTP.

He pa6oTaet Hob?Hood.

MaHenb ynpaBneHuns HakpbITa.

CHUMUWTE NOCTOPOHHWI NpeaMeT ¢ na-
Henu ynpaeneHus.

Mcnonb3ayeTcs odeHb BbICOKast Ka-
CTptons, koTopas GrokvpyeT curHar.

Vcnonb3yiTe KacTpoio MEHbLUNX
pa3MepoB, NepecTaBbTe ee Ha ApYryto
KOHCOOPKY UMK OTPEerynmpymTe BbITSX-
KY BPYYHYIO.

He paboTtaet ABTOMaTM4eCKMiA
Harpes.

YcTaHOBNEH MaKCMMarnbHbIA ypo-
BeHb Harpesa.

MakcumanbHbI ypoBEHb Harpesa
MMeeT TaKyto e MOLLHOCTb, Kak npu
BKMHOYEHUW BbIGPaHHON YHKLMN.

KoHdbopka ropsyas.

[ainTe koHOpKe Kak crneayeT OCTbITb.

Ha gucnnee Yepeaytotcs asa
pasHbIX YPOBHS Harpesa.

Pab6oTaeT Cuctema ynpaeneHus
MOLLHOCTbHO.

CM. «ExenHeBHOE NCMONb30BaHMEY.
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob yctpaHeHus

MaHenb ynpaenexusi HarpeeaeT-
csl.

Mocyaa cnuwkom Gonbluas um Bbl
NOCTaBWUNM ee CRINLLIKOM Grn3Ko K
naHenu ynpasneHus.

Mpw ncnonb3oBaHum GonbLuol Nocyabl
No BO3MOXHOCTU CTaBbTe ee Ha 3a-
[OHWE KOHMPOPKK.

Mpwy HaxaTnM Ha 4aTyYMKK NaHe-
1V ynpaBreHns OTCYTCTBYET 3BY-
KOBOW curHan.

SByKOBaﬂ curHanusayua oTKro4ve-
Ha.

BkntounTe 3ByK. CM. «ExxegHeBHOE Mc-
Nnonb3oBaHne.

3aroputcs .

Pab6otaet 3awwTa ot getei unu
Bnokup. KHOMoK.

Cwm. «ExxegHeBHOE UCMONb30BaHMEY.

Baroputcs .

Ha koHdopke oTcyTCTBYET Nnocyaa.

MocTaBbTe Ha KOHDOPKY nocyay.

Henopxopsawwmii Tvn nocyapl.

Mcnonb3yiite nocyay, kotopas nogxo-
OWT ANS MHAYKUMOHHBIX BapOYHbIX Na-
Henel. Cm. «YkasaHusa 1 pekomeHaa-
Lmn».

[nameTp AHa NOCyAbl CAULIKOM Ma-
TNeHbKUI AN JAHHOW 30HbI.

Mcnone3yiiTe nocyay noaxoasiymx
pa3mepoB. CM. «TexHnyeckune gaH-
Hble».

HarpeB 3aH1maeT MHOro Bpeme-
HU.

Pa3wvep AHvLwa nocyabl CrMLLKOM
ManeHbKWUiA, NO3TOMY nocyaa nony-
yaeT TOMbKO YacTb HEPrun, nany-
YaeMmou KOH(POPKONA.

[ns obecneyeHuns onTumarnbsHoi Ten-
riornepeaaym NCnonb3ynTe KyXOHHYH
nocyay ¢ AHULLEM, AnamMeTp KOTOpoW
coBnafaeT C pa3mMepoM KOHKPETHOM
KOHOPKM (CM. MakcumarnbHoe 3Have-
HMe AramMeTpa KyXOHHOW nocyabl B
pasgene «TexHuyeckne AaHHble» >
«Cneumndukaumsa KOHHOPOK»).

3aropaeTtcs 1 undpa.

MpowusoLna ownbka B paboTe Ba-
POYHOW NaHenu.

BblkntounTe 1 cHOBa BKNOYMTE BapoOY-
Hyto naHenb cnycTs 30 cekyHa. Ecnn

CHOBa 3aropuTcs , oTKIlouNTE Ba-
POYHYIO NaHenb OT CETU SNEKTPONUTa-
Hus1. MpumMepHo Yepes 30 cekyHA CHO-
Ba BKIMIOYMTE BapOYHyo naHenb. Ecnn
HEUCNPaBHOCTb YCTPaHUTL HE yaa-
nock, obpaTnTech B aBTOPU30BAHHBIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

8.2 Ecnu npobnemy He yganocb

pewnTs...

Ecnn camocTosTensHO cnpaBmTbCS C
npobnemow He ygaeTcsi, obpaTutech B
MarasuH, B KOTOpoM Obin NnpuobpeTeH

coobLieHne o6 owmnbke. YbeamTech, 4TO
BapoYHas naHesb 3KCrnyaTnposanach
npasunbHoO. B crnyyae HenpasuibHon
aKcnnyaTauum npubopa TexHuveckoe
obcnyxvBaHue, NpefocTaensemoe
cneuvanMcTamy CEpBUCHOrO LieHTpa unu

npuoop, N1 B aBTOPU30BaAHHbIV CEPBUCHbIN
ueHTp. CoobLuTe cBeAeHus, ykasdaHHble Ha
Tabnunyke ¢ TEXHNYECKUMMN AaHHbIMU. Takke
npefocTaBbTe KOA CTEKNOKEPaMUKH,
COCTOSILLMIA U3 Tpex Lundp (OH ykasaH B yrny
CTEKNSAHHON NaHenw), 1 nosiBnsoLLeecs

npoAasua, 6yaeT nnaTHbIM, faXe ecrnn CPoK
rapaHTum elle He nctek. MIHdopmauusa o
rapaHTUAHOM CpPOKe U aBTOPM30BaHHbIX
CEpPBUCHbIX LleHTpax npuesegeHa B
rapaHTUHOM CBUAETEnNbCTBE.
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9. TEXHUYECKWE OAHHBIE

9.1 Tabnnyka ¢ TeXHUYeCKUMH
OaHHbIMU

Mopens EIV734

Tun 62 C4A 01 AA
Mnaykumsa 7.35 kBT
CepuitHbiii Neo.................
ELECTROLUX

9.2 Cneuundmkaumsa KOHPOPOK

MpopykToBbii Homep (PNC) 949 596 717 01
220-240 B /400 B 2N 50-60 Iy,
M3rotoeneHo B: l'epmaHus

7.35 kBT

cex

KoHdbopka HomuHanbHas PowerBoost [BT] MakcumanbHaa [duameTp nocy-

MOLLHOCTb (Mak-

npoaormkuTenb- Abl [MM]

CUMarnbHbINA ypo- HOCTb

BeHb HarpeBa) PowerBoost

[BT] [MuH]
IleBas nepegHas 2300 3200 10 125-210
INeBas 3agHsasa 2300 3200 10 125-210
CpepHsist nepegHsas 1400 2500 4 125 - 145
3apHas npasas 2300 3600 10 210 - 240

MOLLLHOCTb KOHCbOpOK MOXET HEe3HaYUTENbHO

OTNMYaTLCH OT NpUBEeAEHHbIX B Tabnuue
JdaHHbIX. OHa MeHsIeTCa B 3aBMCMMOCTU OT
maTepuarna v pasmepa KyxOHHOW Nnocyabl.

[ns obecneveHns onTMManbHoOWM

Tennonepegayn U OOCTMXKEHUA HaUny4dLwnx

pe3ynbTaTtoB NPUroToBneHnA VICI'IOJ'IbSyVITe

KYXOHHYI0 MOCyAY C AHULLEM, AnaMeTp
KOTOPOro coBnafaeT ¢ pasmepom
KOHKPETHOW KOHOPKM (CM. MakcMmarnbHoe
3HaYeHne gnameTpa AHULLA KyXOHHOM
nocyapl B COOTBETCTBYOLWEN Tabnuue). He
ncnonb3ynTe KyXOHHYIO MOCyay, pasmep
KOTOPOW NpeBbILWAaeT AMameTpa KOHOPKN.

10. SHEPTETUYECKAA 3PPEKTVBHOCTb

10.1 TexHUYeckne faHHbIe B COOTBETCTBMU C HOPMamMu U nNpaBunamMmm no

JKonornsauummn

Mopgenb

EIV734

Tun kOHGOPOYHON (BapOYHOI) NaHenu

BcTpanBaemas BapoyHas
naHenb

KonuyectBo paboumnx 30H n/unu y4actkos

4

TexHonorus HarpesaHua

WHaykums
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[nameTp nonesHow paboyei NOBEPXHOCTN ANS Ka-
XKIOOW 3neKTpuYeckn HarpeBaemoin paboyei 30Hb!
(2)

INeBas nepeHsasi 21.0cm

IleBas 3agHsas 21.0cm
CpepnHsas nepegHast 14.5 cm
3agHsas npaeas 24.0cm

MoTpebneHve aHeprum kaxaon paboyeli 30HbI UNn
yyacTtka Ha kunorpamm (EC electric cooking, Ecw)

179.6 BT-y/kr
177.0 Br-y/kr
180.2 BT-u/kr
174.6 BT-y/kr

IeBas nepegHas
INeBas 3agHaAA
CpepnHssi nepegHsast
3aaHsis npaBasi

MoTpebneHne aHeprum KOHDOPOUHOI (BapoYHOI) NaHenu Ha kunorpamm (EC

electric hob, EChob)

177.9 Br-u/kr

IEC / EN 60350-2 - bbITOBbLIE 3NEKTPUYECKME
npubopbl AN NPUrOTOBEHNS MWLM — YacTb
2: BapouHble naHenu — MeTtoapbl M3mepeHui
3KCMNNyaTaUNOHHBIX XapakTepUCTUK.

[aHHble aHepronoTpebneHns OTHOCATCA K
30HaM Harpesa, KoTopble
NOEHTUDULNPYIOTCS NO OTMETKaM
COOTBETCTBYHLLNX KOHOPOK.

10.2 9KOHOMMUS INEKTPOIHEPTUN

|/|CI'IOJ'Ib3yF| npuBeaeHHbIe HWXe
pekomeHgaunm, MOXXHO S3KOHOMUTb
ANEKTPO3HEPIN0 BO BPEMA NPUTOTOBJIEHUA.

» [lpu HarpeBe BoAbl Ha HanuBaliTe 6onbLue

BOAbI, Yem TpebyeTcs.

» [Mo BO3MOXHOCTU BCeraa HakpbiBaiTe

nocyay KpbILUKOVA.

« [lpexae 4em BKIIOYUTb KOHOPKY,

NoCTaBbTE HAa HEe KYXOHHYH MOCcyay.

» Tocyay MeHbLUKUX pa3MepoB CTaBbTe Ha

KOHOPKN MEHbLUNX pasmepoB.
* Bcerpa ctaBbTe nocyay
HenocpeacTBEHHO MO LeHTPY KOHMOPKM.
* VcnonbayliTe ocTaToMHOE TEnno Ang
NoAAEepKaHWS NULLY B ropsiyem
COCTOSIHUM UNW AN pacTaniveaHus
NpoAaYyKTOB.

10.3 UHdbopmauusa o6 nsgenuu ana onpeaeneHnsa noTpednaemon
MOLLHOCTU U MaKCUMaribHOro BpeMeHM nepexoaa B PeXXUM NOHUXKEHHOro

3HepronoTpebneHus

HOTpeGnﬂemaﬂ MOLLHOCTb B BbIKINKOYEHHOM COCTOAHUA

0.3 BT

MakcumarnbHoe Bpemsi, HeOB6XoAMMOoe Ans aBTOMAaTMYecKoro nepexofa obopyaosa- 2 MUH
HUSI B COOTBETCTBYIOLLI PEXIM MOHKEHHOrO dHEpronoTpebneHns

11. OXPAHA OKPY>KAIOLLEEV/ CPEAbI

MaTepuansl ¢ CMUMBONOM C/:) cneayet
cAaBaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
ynakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
ans cbopa BTOPMYHOTO Cbipbsi. MpuHUMas
yyacTve B nepepaboTke cTaporo
3neKkTpobbITOBOro 060opyaoBaHus, Bbl
romoraeTe 3alUTUTL OKPY>KatoLLyto cpeay U1
300poBbe YenoBeka. He BbiOpackiBanTe

BMeCTE C ObITOBLIMU OTXO4aMU ObITOBYHO

TEXHMKY, MOMEYEHHYH CMBOSIOM E
Mpubop cnepyeTt focTaBUTb B MECTO
pas3genbHOro HakonmneHns n cbopa oTxodoB
notpebneHuns nnm B NyHKT cbopa
MCMNONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKU ANst
nocneaytoLen yTunusaummn.
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Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro
aparato.

reparacion:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de asistencia y
www.electrolux.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacién o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
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personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

El humo es una indicacion de sobrecalentamiento. No
utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccién.
Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacién externo, como un
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temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.
PRECAUCION: El proceso de coccidén debe hacerse bajo
supervision El proceso de coccidn breve debe ser
supervisado permanentemente.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice agua pulverizada ni vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencién al detector de tamano.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de descarga eléctrica. Si
el aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, péngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
personas cualificadas de manera similar para evitar un
peligro.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccion disefiadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.

. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
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2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

/N\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafar el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima

entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

Proteja las superficies cortadas del

armario con un material sellante para
evitar que la humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del

vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una puerta ni

debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

Cada aparato tiene ventiladores de
refrigeracion en la base.

Si el aparato se instala sobre un cajon:

— No guarde objetos pequefios u hojas
de papel que puedan ser absorbidos,
porque podrian daiar los ventiladores
o perjudicar el sistema de
refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la base del aparato y los
objetos guardados en el cajon.

Retire los paneles separadores instalados

en el armario por debajo del aparato.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben ser

realizadas por un electricista cualificado.
El aparato debe conectarse a tierra.

Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

Utilice el cable de alimentacion de red
correcto.

No deje que el cable de alimentacion
eléctrica se enrede.

Asegurese de que haya instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Utilice la abrazadera de alivio de tensién
del cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Péngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion dafado.
Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
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desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccién. Pueden calentarse.
No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
la toma de corriente para evitar una
descarga eléctrica..

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccidn por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

No ponga papel de aluminio ni otros
materiales entre la superficie de coccion y
el utensilio de cocina, a menos que el
fabricante de este aparato indique lo
contrario.

Utilice unicamente en este aparato
accesorios recomendados por el
fabricante.

Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

Los vapores que liberan los aceites
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de darios en el aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosion.

Las grasas y aceites pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
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No dejes utensilios de cocina calientes
encima del panel de control para evitar el
riesgo de quemaduras.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.
Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede dafharse.

No encienda las zonas de coccion con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

Los utensilios de cocina de hierro
fundidoo que tengan la base dafiada
pueden causar arafiazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccion.

2.4 Cuidado y limpieza

Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal, a menos que se indique lo
contrario.



2.5 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

» En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefnalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras

3. INSTALACION

aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o asfixia.

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

« Contacte con las autoridades locales para
saber cémo desechar correctamente el
aparato.

* Desconecte el aparato de la red eléctrica.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

El cable de conexion solo debe sustituirlo
un electricista cualificado.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

NUmero de serie ........ccceevveveeeennn..

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

» La placa se suministra con un cable de
conexion.

» Para sustituir el cable de alimentacion
dafado, utilice un cable tipo: HO5V2V2-F
que soporta una temperatura de 90 °C o
mas. Cada conductor del cable debe tener
una seccion transversal minima de
acuerdo con la tabla siguiente. Pongase
en contacto con el servicio técnico local.

/\ ADVERTENCIA!

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

/\ PRECAUCION!

Las conexiones a través de enchufes de
contacto estan prohibidos.

/\ PRECAUCION!

No taladrar ni soldar los extremos del
cable. Esta prohibido.

/N\ PRECAUCION!
No conectes el cable sin el manguito del

extremo del cable.

Conexion monofasica

1. Retirar el manguito del extremo del cable
de los cables negros y marrones.

2. Retire parte de la cubierta de los
extremos del cable negro y marron.

3. Conecte los extremos de los cables
negro y marron.

4. Coloque un manguito nuevo en cada
extremo del cable (se necesita una
herramienta especial).
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Conexion bifasica: 400 V2N~

Conexion monofasica: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? o 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? o 3x4 mm?

@ Verde - amarillo @ Verde - amarillo
N Azul y azul N Azul y azul

L1 Negro L Negro y marrén
L2 Marrén
3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de la
campana para ver la distancia minima entre
los aparatos.

Si el aparato se instala sobre un cajon, la
ventilacion de la placa puede calentar el
contenido del cajon durante el proceso de
coccion.
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Para encontrar el tutorial de video "Cémo
instalar la placa de induccion Electrolux -
Instalacion en encimera”, escriba el nombre
completo indicado en el grafico siguiente.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N




4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de cocciéon
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4.2 Disposicion del panel de control

Zona de coccion por induccién
Panel de control
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas indican qué

funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcion Comentario

(D ENCENDIDO / APAGADO Para activar y desactivar la placa.

EI Bloqueo / Dispositivo de seguri- Para bloquear y desbloquear el panel de control.
dad para nifios

| | Pausa Para activar y desactivar la funcion.

=] Bridge Para activar y desactivar la funcion.

- Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.

E - Indicadores de tiempo de las zo- Muestra la zona para la que se ha ajustado la hora.
nas de coccion

- Indicador del temporizador Para mostrar la hora en minutos.

E’ = Hob?Hood Para activar y desactivar el modo manual de la funcion.
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Sensor Funcidn

Comentario

B o ]

Para seleccionar una zona de coccion.

+/—'

Para aumentar o disminuir el tiempo.

P PowerBoost

Para activar la funcion.

Barra de control

-

Para ajustar la temperatura.

4.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.

.09

La zona de coccion esta en funcionamiento.

Pausa esta en funcionamiento.

(A

Calentamiento automatico esta en funcionamiento.

(7

PowerBoost esta en funcionamiento.

+ ndimero

Hay un fallo de funcionamiento.

3,0

caliente / calor residual.

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): seguir cocinando / mantener

Bloqueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta en funcionamiento.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha colocado ningln reci-
piente sobre la zona de coccién.

a

Desconexion automatica esta en funcionamiento.

4.4 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

/\ ADVERTENCIA!

E] / E] / [:] Mientras se enciende el
indicador, existe riesgo de quemaduras
por el calor residual.

Las zonas de coccion por induccion generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. La
vitroceramica se calienta por el calor del
utensilio.

Los indicadores E] / E] / C] aparecen
cuando una zona de coccion esta caliente.
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Muestran el nivel de calor residual de las
zonas de coccién que esta usando.

También puede aparecer el indicador:

* para las zonas de coccion adyacentes,
incluso si no las utiliza,

« cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccion fria,

* cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccion sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccioén se enfria.




5. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Activacion y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para encender
o apagar el la placa de coccion.

5.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta automaticamente
la placa de coccion siempre que:

+ todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

+ se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefal acustica y la
placa de coccion se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control.

» la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Deje
que la zona de coccion se enfrie antes de
utilizar la placa de nuevo.

+ esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo "y la
zona de coccion se apaga
automaticamente después de 2 minutos.

* no apaga una zona de coccion ni cambia
la temperatura. Al cabo de un cierto

tiempo, se enciende ) y se apaga la
placa.
Relacion entre el ajuste de temperatura 'y
el tiempo tras el que se apaga la placa de
coccion:

Ajuste del nivel de La placa de coccion

calor se apaga
’ 1.3 6 horas
4-7 5 horas
8-9 4 horas
10-14 1,5 hora

5.3 Ajuste de temperatura
Para ajustar o cambiar la temperatura:

Toque la barra de control en el ajuste de
temperatura adecuado o desplace el dedo a
lo largo de la barra de control hasta llegar al
ajuste de temperatura adecuado.

Id o737 50

—

5.4 Uso de las zonas de coccién

Coloque el utensilio de cocina en el centro de
la zona seleccionada. Las zonas de coccion
por induccion se adaptan automaticamente al
tamano de la base de los utensilios de
cocina.

@

Para conseguir una transferencia de
calor 6ptima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al tamafo
de la zona de coccion (es decir, el valor
maximo de diametro de los utensilios de
cocina indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion"). Asegurese de que el recipiente
sea apto para placas de induccion. Para
obtener mas informacion sobre tipos de
utensilios de cocina, consulte "Consejos".

Puede cocinar con utensilios de cocina
grandes sobre dos zonas de coccion al
mismo tiempo. El utensilio de cocina debe
cubrir los centros de ambas zonas pero no
superar las marcas de area. Si el utensilio de
cocina esta entre las dos zonas, la funciéon
Bridge no se activara.
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5.5 Bridge

®

La funcién se activa cuando el utensilio
de coccién cubre los centros de las dos
zonas.

La funcién conecta dos zonas de coccién
izquierdas de forma que funcionen como si
fueran una.

Seleccione primero el ajuste de temperatura
de una de las zonas de la izquierda.

. iy o
Para activar la funcién: toque ml. Si desea
ajustar o cambiar el nivel de calor, pulse uno
de los sensores.

. L. u
Para desactivar la funcién: toque ml Las
zonas de coccion funcionan de manera
independiente.

5.6 Calentamiento automatico

Active esta funcion para alcanzar el ajuste de
calor que desea en menos tiempo. Cuando
se activa, la zona opera en el ajuste mas alto
al inicio y después sigue cocinando con el
ajuste de calor deseado.

®

Para activar la funcion, la zona de
coccién debe estar fria.
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Para activar la funcion de una zona de

coccién: toque P ( se enciende). Toque
inmediatamente el ajuste de calor que desee.

Transcurridos 3 segundos, @ se enciende.

Para desactivar la funcion: cambie el ajuste
de calor.

5.7 PowerBoost

Esta funcién suministra potencia adicional a
las zonas de coccidn por induccion. La
funcién se puede activar para la zona de
coccion por induccién durante un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo, la
zona de coccion adopta automaticamente el
nivel de temperatura mas alto.

@

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

Para activar la funciéon de una zona de
coccion: toque P. Se enciende (7).

Para desactivar la funciéon: cambie el ajuste
de calor.

5.8 Temporizador

* Temporizador de cuenta atras
Puede utilizar esta funcion para establecer la
duracion de una sola sesion de coccion.

Ajuste primero temperatura para la zona de
coccion y después la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion: toque

O varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcion: toque la parte +
del temporizador para programar el tiempo
(00 - 99 minutos). La cuenta atras comenzara
cuando el indicador de la zona de coccién
empiece a parpadear.

Para comprobar el tiempo restante: toque

@ para seleccionar la zona de coccion. El
indicador de la zona de coccién comienza a
parpadear. La pantalla muestra el tiempo
restante.

Para modificar el tiempo: toque @ para
seleccionar la zona de coccion. Toque + o]



Para desactivar la funcién: toque @) para

seleccionar la zona de coccion y después —
El tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona de
coccion desaparece.

®

Al acabarse la cuenta atras, suena una
sefal y 00 parpadea. Se apaga la zona

de coccion.

Para detener la senal acustica: toque @

+ CountUp Timer

Puede utilizar esta funcion para supervisar la
duracion de funcionamiento de la zona de
coccion.

Para seleccionar la zona de coccion: toque

@) varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcion: toque = del

. [N}
temporizador; uP aparece. La cuenta de
cronémetro comienza cuando el indicador de
la zona de coccién empieza a parpadear. La

pantalla alterna entre ue y el tiempo
transcurrido (minutos).

Para ver el tiempo de funcionamiento de

la zona de coccidn: toque @ para
seleccionar la zona de coccion. El indicador
de la zona de coccion comienza a parpadear.
La pantalla muestra cuanto tiempo ha estado
funcionado la zona.

Para desactivar la funcién: toque @) y

después + o . El indicador de la zona de
coccion desaparece.

* Avisador

Puede utilizar esta funcion mientras la placa
esta activada y las zonas de coccién no
funcionan. La pantalla de temperatura

muestra .

Para activar la funcién: toque @) y después

+ 0 — del temporizador para ajustar el
tiempo. Al acabarse el tiempo, suena una
sefal y 00 parpadea.

Para detener la senal acustica: toque @

@

La funcién no afecta al funcionamiento
de las zonas de coccion.

5.9 Pausa

Esta funcién ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de
temperatura mas bajo.

Mientras la funcién esta activa, todos los
demas simbolos del panel de control estan
bloqueados.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

Pulse || para activar la funcion.

se enciende. El ajuste de nivel de calor
bajaa 1.

Para desactivar la funcién: pulse Il
Aparece el ajuste de temperatura anterior .

5.10 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
Evita el cambio accidental del nivel de
temperatura.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque El se
enciende durante 4 segundos. El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque &, se
enciende el ajuste de calor anterior.

@

La funcién también se desactiva cuando
se apaga la placa.

5.11 Dispositivo de seguridad para
nifios

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la placa
de coccion con . No ajuste ningun nivel de
calor. Pulse & durante 4 segundos. (-] se

ESPANOL 143



enciende. Apague la placa de coccién con

0}

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccion con (D No ajuste ningun
nivel de calor. Toque EI durante 4 segundos.
se enciende. Apague la placa de coccion

con @

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccidn: encienda la placa de

coccion con . (LJ se enciende. Toque EI
durante 4 segundos. Ajuste la temperatura
antes de que transcurran 10 segundos.
Puede utilizar la placa de coccion. Cuando

apague la placa de coccién con (D la funcion
vuelve a activarse.

5.12 OffSound Control (Activacion y
desactivacién de los sonidos)

Apague la placa de coccion. Toque ®
durante 3 segundos. La pantalla se enciende

y se apaga. Toque & durante 3 segundos.

o @) se encienden. Toque + en el

temporizador para seleccionar una de las
siguientes opciones:

. - el sonido se desactiva

. - el sonido se activa

Para confirmar su seleccion, espere hasta
que la placa de coccioén se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcién se ajusta en , solo se
oye el sonido cuando:

* setoca (D

» el Avisador baja

» el Temporizador de cuenta atras baja
» se coloca algo en el panel de control.

5.13 Gestién de energia

Si las zonas multiples estan activas y la
potencia consumida supera la limitacion de la
alimentacion eléctrica, esta funcion divide la
potencia disponible entre todas las zonas de
coccion. La placa controla los ajustes de
calor para proteger los fusibles de la
instalaciéon doméstica.
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« Las zonas de coccidn se agrupan segun
la ubicacién y el nimero de fases de la
placa. Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de (3700 W). Si la placa alcanza
el limite maximo de potencia disponible en
una fase, la potencia de las zonas de
coccién se reduce automaticamente.

« El ajuste de temperatura de la zona de
coccién seleccionada siempre se prioriza.
La potencia restante se divide entre las
zonas de coccion previamente activadas
en orden inverso de seleccion.

« La pantalla de ajuste de calor de las
zonas reducidas cambia entre el ajuste de
calor seleccionado inicialmente y el ajuste
de calor reducido.

« Espere a que la pantalla deje de
parpadear o reduzca el ajuste de calor de
la zona de cocciodn seleccionada. Las
zonas de coccion siguen funcionando con
el ajuste de calor reducido. Si fuera
necesario, cambie manualmente los
ajustes de temperatura de las zonas de
coccién.

Consulte la ilustracion para ver posibles

combinaciones en las que se puede distribuir

la alimentacion entre las zonas de coccion.

~
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5.14 Hob?Hood

Es una funcién automatica avanzada que
conecta la placa de coccion a una campana
especial. La placa de coccioén y la campana
tienen un comunicador de sefales infrarrojas.
La velocidad del ventilador se determina
automaticamente segun el ajuste del modo
que se usa y la temperatura del utensilio de
cocina mas caliente en la placa de coccion.
También puede operar manualmente el
ventilador usando la placa de coccion.



®

Para la mayoria de las campanas, el
sistema remoto se entrega activado de
origen. En caso de que esté desactivado,
activelo antes de utilizar la funcién. Para
mas informacién, consulte el manual de
instrucciones de la campana.

Utilizacién automatica de la funcion

Para hacer que la funcién se active
automaticamente, ajuste el modo automatico
a H1 - H®6. La placa de coccién esta ajustada
originalmente en H5. La campana reacciona
siempre que se utiliza la placa. La placa de
coccioén reconoce automaticamente la
temperatura del utensilio de cocina y ajusta la
velocidad del ventilador.

Modos automaticos

Luzauto- poryvirl)  Freir2)
matica
HO Apagado Apagado Apagado
H1 Encendido  Apagado Apagado
H2 3) Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
H3 Encendido  Apagado Velocidad
del ventila-
dor 1
H4 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
H5 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 2
H6 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 2 dor 3

1) La placa detecta el proceso de ebullicién y activa la
velocidad del ventilador segun el modo automatico.

2) La placa detecta el proceso de fritura y activa la ve-
locidad del ventilador seguin el modo automatico.

3) Este modo enciende el ventilador y la luz. No de-
pende de la temperatura.

Cambio del modo automatico
1. Apague la placa de coccién.

2. Pulse ® durante 3 segundos. La pantalla
se encienda y se apaga.

3. Pulse & durante 3 segundos.

4. Pulse Q) varias veces hasta que l"J se
encienda.

5. Pulse + en el temporizador para
seleccionar un modo automatico.

@

Para utilizar la campana de extraccion
directamente en el panel de la campana
de extraccion, desactive el modo
automatico de la funcion.

@

Cuando termine de cocinar y apague la
placa de coccién, el ventilador de la
campana puede seguir funcionando
durante un poco de tiempo. Tras ese
tiempo, el sistema desactiva el ventilador
automaticamente y evita la activacion
accidental del ventilador durante los
siguientes 30 segundos.

Funcionamiento manual de la velocidad
del ventilador
También puede operar la funcion

manualmente. Para hacerlo, pulse = cuando
la placa de coccion esté activa. Esto
desactiva el funcionamiento automatico de la
funcién y permite modificar manualmente la

velocidad del ventilador. Al pulsar E, se

incrementa en un nivel la velocidad del
ventilador. Cuando alcance un nivel intensivo

y vuelva a pulsar =, se ajustara la velocidad

del ventilador a 0 y se apagara. Pulse = para
volver a poner en marcha el ventilador a
velocidad 1.

@

Para activar el funcionamiento
automatico, apague la placa de coccion y
vuelva a encenderla.

Activacion de la luz

La placa se puede encender
automaticamente cuando se activa la placa.
Para ello, ajuste el modo automatico en H1 —
H6.
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La luz de la campana extractora se
desactiva 2 minutos después de apagar
la placa de coccion.

6. CONSEJOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Utensilios de cocina

®

En las zonas de coccién por induccion,
un campo electromagnético fuerte crea
un calor muy rapido en los utensilios de
cocina.

Utilice las zonas de coccidn por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

» Para evitar el sobrecalentamiento y
mejorar el rendimiento de las distintas
zonas, el utensilio de cocina debe ser lo
mas grueso y plano posible.

» Asegurese de que las bases de los
utensilios estén limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.

» Tenga siempre cuidado de no deslizar ni
frotar el utensilio de cocina por los bordes
y las esquinas del vidrio , ya que podria
astillar o dafar la superficie vitroceramica.

Material del utensilio de cocina

» correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).

* incorrecto: aluminio, cobre, latdn, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para

cocinar con induccion si:

» el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.

* uniman se coloca en la base del utensilio
de cocina.

Dimensiones del utensilio de cocina

» Las zonas de coccién por induccion se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina. Consulte
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"Datos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccion" para ver las
dimensiones correctas de los utensilios de
cocina. Coloque el utensilio de cocina en
el centro de la zona de coccidn
seleccionada.

La eficiencia de una zona de coccién
depende del diametro del utensilio. Para
conseguir una transferencia de calor
6ptima utilice utensilios de cocina con un
diametro inferior similar al tamafo de la
zona de coccién (es decir, el valor maximo
de diametro de los utensilios de cocina
indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion”).

— Los utensilios de cocina de diametro
inferior a la de una zona de coccion
determinada solo recibiran parte de la
potencia generada, lo que significa
que el calentamiento sera mas lento.

— Porrazones de seguridad y resultados
de coccion optimos, no utilice
utensilios de cocina mayores que los
indicados en la "Especificacion de las
zonas de coccién”. Evite mantener los
utensilios de cocina cerca del panel de
control durante la sesion de coccion.
Esto puede afectar al funcionamiento
del panel de control o activar
accidentalmente las funciones de la
placa.

@

Consulte "Datos técnicos".




6.2 Ruidos durante el
funcionamiento

®

Estos ruidos son normales y no indican
fallo alguno. Los ruidos de los utensilios
de cocina pueden variar dependiendo del
material y del nivel de potencia.

Ruidos relacionados con utensilios de

cocina:

» chasquidos: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

+ silbidos: esta utilizando una zona de
coccion con una potencia muy elevada y
con utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

» zumbido: el nivel de potencia utilizado es

elevado.

Ruidos relacionados con la placa:
» clic: se produce una conmutacion

* sonido ritmico: se detecta el utensilio de
cocina.

6.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccion se apaga antes de que
suene la sefial del temporizador de cuenta
atras. La diferencia en el tiempo de utilizacion
depende de la temperatura de calentamiento
y de la duracion de la coccién.

6.4 Ejemplos de aplicaciones de
cocina

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccién no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccion con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.

@

e_lﬁ)‘?g"?a' bido: ol ventilad . Los datos de la tabla son valores
* silbido; zumbido: e ventilador esta en orientativos.
funcionamiento.
Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos
peratura (min)
1 Mantener calientes los alimentos. segun sea Tapar los utensilios de cocina.
- necesario
1-3 Salsa holandesa, fundir: mantequilla, 5-25 Mezcla de vez en cuando.
chocolate o gelatina.
1-3 Solidificar: tortillas esponjosas, huevos 10 - 40 Cocina el plato con una tapa.
al plato.
3-5 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Anadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben
removerse a media coccion.
5-7 Verduras al vapor, pescado, carne. 20-45 Afada un par de cucharadas de liqui-
do.
7-9 Patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de agua para
750 g de patatas.
7-9 Cocinar grandes cantidades de alimen- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido mas ingredientes.
tos, estofados y sopas.
9-12 Fritura ligera: escalopes, cordon bleu segun sea Déle la vuelta a media coccion.
de ternera, chuletas, hamburguesas, necesario

salchichas, higado, rebozados, hue-
vos, tortitas, rosquillas.
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Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos

peratura (min)

12-13 Fritura fuerte: hash browns, filetesde 5-15 Déle la vuelta a media coccion.
lomo, bistecs.

14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.

P Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.

6.5 Consejos para Hob*Hood

Cuando utilice la placa de coccién con la
funcioén:

* Proteja el panel de la campana de la luz
solar directa.

» No encienda la luz halégena del panel de
la campana.

* No cubra el panel de control de la placa
de coccion.

* No interrumpa la senal entre la placa de
coccion y la campana (por ejemplo, con la
mano, algin mango o un utensilio alto).
Consulte la imagen.

La campana de la figura es solo a titulo

ilustrativo.

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Informacién general
+ Limpie la placa después de cada uso.
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Otros aparatos controlados a distancia
pueden bloquear la sefal. No utilice
ningun otro aparato cerca de la placa
mientras esté Hob?Hood activado.

Campanas extractoras con la funcién
Hob?Hood

Para encontrar toda la gama de campanas
extractoras que usan esta funcién, consulte
nuestro sitio web del consumidor. Las
campanas extractoras de Electrolux con esta

funcion deben tener el simbolo =.

« Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

* Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento de
la placa.

« Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.



Utilice un rascador especial para el cristal.

7.2 Limpieza de la placa

Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico,
azucar y alimentos que contengan azucar,
la suciedad puede dafar la placa. Tenga
cuidado para evitar quemaduras. Utilice
un rascador especial sobre la superficie

manchas de grasa y decoloraciones
metalicas. Limpie la placa de coccion con
un pafo suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de
limpiar, seque la placa de coccién con un
pano suave.

Elimine cualquier decoloracion
metalica brillante: utilice una solucion de
agua y vinagre para limpiar la superficie

del cristal formando un angulo agudo y

arrastre la hoja para eliminar la suciedad.
* Elimine cuando el aparato se haya

enfriado: restos de cal, marcas de agua,

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

8.1 Qué hacer si...

de cristal con un pafo.

Problema

Posible causa

Solucion

La placa no se enciende o no
funciona.

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-
tada.

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 10 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de calor en menos de 10 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa esta en funcionamiento.

Consulte "Pausa”.

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccién de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.
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Problema

Posible causa

Solucion

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

0]

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dahado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Hob?Hood no funciona.

Ha tapado el panel de control.

Retire el objeto del panel de control.

Puede estar utilizando un utensilio
muy alto que bloquea la sefal.

Utilice un utensilio mas pequefio, cam-
bie la zona de coccion o manipule ma-
nualmente la campana de coccion.

Calentamiento automatico no
funciona.

Se ha ajustado el nivel de calor mas
alto.

El nivel de coccién maximo tiene la
misma potencia que la funcion.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie lo suficien-
te.

El valor de la potencia varia entre
dos niveles.

Gestién de energia esta en funcio-
namiento.

Consulte "Uso diario".

El panel de control esta caliente
al tacto.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca del panel de control.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

No hay ningln sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-
rio".

1 .
se enciende.

Dispositivo de seguridad para nifios
o Blogueo esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona.

Ponga un recipiente sobre la zona.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utiliza utensilios de cocina adecuados
para placas de induccién. Consulte
"Consejos".

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

Tarda mucho en calentar.

El utensilio de cocina es demasiado
pequenio y solo recibe una parte de
la potencia generada por la zona de
coccion.

Para conseguir una transferencia de
calor 6ptima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al ta-
mafo de la zona de coccién (es decir,
el valor maximo de didametro de los
utensilios de cocina indicados en "Da-
tos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccién").

y un nimero se encienden.

Se ha producido un error en la pla-
ca.

Apague la placa y vuelva a encenderla
después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer , desconecte la placa de
coccién de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continta, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

150 ESPANOL



8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pdngase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico. Facilite los datos de la placa
de caracteristicas. Indique también el codigo
de tres digitos de la vitroceramica (se
encuentra en la esquina de la superficie del
cristal) y aparece un mensaje de error.

9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de datos técnicos

Modelo EIV734
Tipo 62 C4A 01 AA
Induccion 7.35 kW
N° serie: ...ccoeuvrenne
ELECTROLUX

Asegurese de que manipula la placa
correctamente. De lo contrario, el técnico de
servicio o el distribuidor facturaran la
reparacion efectuada, incluso durante el
periodo de garantia. La informacion sobre el
periodo de garantia y los centros de servicio
autorizados figuran en el folleto de garantia.

Numero de producto (PNC) 949 596 717 01
220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz

Fabricado en: Alemania

7.35 kW

cex

9.2 Especificaciones de la zona de coccién

Zona de coccion Potencia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro del
(ajuste de calor racion maxima utensilio de coci-
max.) [W] [min] na [mm]

Delantera izquierda 2300 3200 10 125-210

Trasera izquierda 2300 3200 10 125-210

Parte del. central 1400 2500 4 125 - 145

Parte tras. der. 2300 3600 10 210 - 240

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las medidas del
utensilio.

Para conseguir una transferencia de calor y
unos resultados de coccion optimos utilice

10. EFICACIA ENERGETICA

utensilios de cocina con un diametro inferior
similar al tamafo de la zona de coccion (es
decir, el valor maximo de diametro de los
utensilios de cocina indicados en la tabla). No
utilice utensilios de cocina de diametro mayor
al de la zona de coccion.

10.1 Informacién del producto conforme a la normativa de disefio

ecologico UE Ecodesign

Identificacion del modelo

EIV734
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Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccion 4
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares () Delantera izquierda 21.0cm
Trasera izquierda 21.0cm
Parte del. central 14.5cm
Parte tras. der. 24.0 cm
Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Delantera izquierda 179.6 Whikg
tric cooking) Trasera izquierda 177.0 Whi/kg
Parte del. central 180.2 Whikg
Parte tras. der. 174.6 Whi/kg
Consumo energético de la placa (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Aparatos
electrodomésticos de coccion - Parte 2:
Placas: Métodos de medicién del rendimiento

Las mediciones de energia referidas al area
de coccidn se identifican mediante las
marcas de las zonas de coccion respectivas.

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia
al cocinar cada dia.

» Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

* En la medida de lo posible, cocine

siempre con los utensilios de cocina
tapados.

« Coloque el utensilio de cocina sobre la

zona de coccién antes de encenderla.

» Coloque los utensilios de cocina

pequenos en zonas de coccidn pequenas.

* Coloque el utensilio de cocina

directamente en el centro de la zona de
coccion.

« Utilice el calor residual para mantener

calientes los alimentos o derretirlos.

10.3 Informacion de producto sobre consumo de energia y el tiempo
maximo para alcanzar el modo de bajo consumo aplicable

Consumo de energia en modo apagado

0.3 W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de 2 min

bajo consumo aplicable

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo Cf.\l)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No
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deseche los aparatos marcados con el

simbolo E junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.



Electrolux’e hos geldiniz! Cihazimizi sectiginiz icin tesekkiir ederiz.

Kullanim 6nerileri, brosturler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
www.electrolux.com/support

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlar
dikkatlice okuyun. Uretici, yanhs kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve tehlikeye acik kisilerin glivenligi

* Bu cihaz, gbzetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8
yasindan kuc¢lUk ¢ocuklar ve ileri dizey zihinsel ile fiziksel
engellere sahip Kisiler gozetim altinda bulunmadiklari
muddetce bu Urind tek basina kullanmamalhdir.

» Cocuklar, cihazlarla iceren mobil cihazlarla
oynamadiklarindan emin olmak i¢cin gozetilmelidir.
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« Tum ambalajlari ¢ocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

» Ocagin ¢ocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

» Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari stirece gocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Guvenlik

* Bu cihaz sadece pisirme amachdir.

» Bu cihaz kapali bir ortamda standart ev ici kullanim igin
tasarlanmistir.

* Bu cihaz; ofis, otel misafir odasi, oda-kahvalti misafir odasi,
ciftlik konukevi ve bu tur kullanimin (ortalama) ev ici
kullanim seviyelerini asmadigi diger benzer konaklama
yerlerinde de kullanilabilir.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

» UYARI: Basinda bulunmadiginiz durumlarda ocak Uzerinde
kati veya sivi yag kullanarak pisirme yapmaniz yangina
neden olabilir.

* Duman, asiri isinmanin bir gostergesidir. Pisirme esnasinda
olusan alev igin asla su kullanmayin. Cihazi kapatin ve atesi
bir yangin battaniyesi veya kapak vb. ile oértun.

* UYARI: Cihaz, zamanlayici gibi harici bir baglanti
cihazindan gug¢ almamalidir veya yardimci bir cihaz
tarafindan dizenli olarak kapatilip agilan bir devreye
baglanmamalidir.

» DIKKAT: Pisirme islemi gozlemlenmelidir. Kisa sureli
pisirme suregleri strekli olarak kontrol edilmelidir.

* UYARI: Yangin tehlikesi: Pisirme yuzeyleri Uzerine esya
koymayin.
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* Isinma ihtimali bulundugundan ocak yuzeyi Uzerine bigak,
catal, kasik ve tencere kapaklari gibi metal nesneler

birakmayin.

» Cihazi, uygun ankastre montaji yapmadan kullanmayin.

» Cihazi temizlemek igin su spreyi ve buhar kullanmayin.

» Her kullanimdan sonra kontrolleri vasitasiyla ocagi kapatin
ve yalnizca tencere saptama 6zelligine glivenmeyin.

* UYARI: Ylzeyde catlak varsa, elektrik garpmasi olasiligini
Oonlemek igin cihazi kapatin. Cihazin dogrudan baglanti
kutusu yoluyla elektrik sebekesine baglanmasi durumunda,
cihazin elektrik baglantisini kesmek igin sigortayi ¢ikarin.
Her iki durumda da Yetkili Servis Merkezi ile iletisim kurun.

 Elektrik kablosunun zarar gormesi durumunda, bir hasarinin
meydana gelmesine engel olmak igin, kablonun degisimi,
uretici, yetkili servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi

tarafindan yapilmahdir.

* UYARI: Sadece pisirme cihazinin ureticisi tarafindan
tasarlanmis veya cihazin Ureticisi tarafindan talimatlarda
kullanima uygun gosterilmis ya da cihazdaki dahili ocak
korumalarini kullanin. Uygunsuz korumalari kullanmak

kazalara neden olabilir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Montaj

/\ UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmalidir.

/\ UYARI!

Yaralanma veya cihazin zarar gérme riski
s6z konusudur.

Tdm ambalajlari ¢ikarin.

» Hasarl bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

+ Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini
takip edin.
Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,

cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven

ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

Nemin kabarmaya neden olmasini

onlemek igin dolabin kesik ylzeylerini

yalitkan malzeme ile kaplayin.

Cihazin altini buhar ve nemden koruyun.

Cihazi kapinin yanina veya pencere altina

monte etmeyin. Bbéylece, kapi ya da

pencere agildiginda sicak pisirme

kaplarinin cihazin Usttinden dismesini

onleyebilirsiniz.

Her cihazin altinda bir sogutma fani

bulunmaktadir.

Cihaz bir gekmece Uzerine konulursa:

— lIgeri gekilebilecek kigik kagit
pargalarini gekmece iginde tutmayin,
aksi taktirde sogutucu fanlar zarar
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gorebilir ya da sogutma sistemi
bozulabilir.

— Cihazin alti ile gekmecede sakli
parcalar arasinda en az 2 cm bosluk
kalmasina dikkat edin.

» Cihazin altindaki dolapta bulunan tim
bdlme panellerini gikarin.

2.2 Elektrik Baglantisi

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

* Tum elektrik baglantilar yetkin bir
elektrikgi tarafindan yapilmalidir.

» , cihaz topraklanmalidir.

+ Cihaz uzerinde herhangi bir miidahale
yapmadan once elektrik baglantisinin
kesildiginden emin olun.

* Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gl¢ kaynaginin
elektrik giictine uygun oldugundan emin
olun.

+ Cihazin dogru sekilde monte edildiginden
emin olun. Gevsek ve uygun olmayan fis
ve priz baglantilari (varsa) terminalin asiri
Isinmasina neden olabilir.

» Kiriterlere uygun elektrik kablosu kullanin.

» Elektrik kablosunun dolasmasina izin
vermeyin.

» Bir sok korumasinin bulundugundan emin
olun.

» Kablo uzerinde gerilme azaltici kelepce
kullanin.

» Cihazi yakindaki prize takarken, elektrik
baglantilarinin ve, varsa, fisin sicak
cihazlara ve sicak pisirme kaplarina temas
etmesini 6nleyin.

* Priz gogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

» Varsa, elektrik fisine ve elektrik kablosuna
hasar vermemeye 6zen gosterin. Hasarli
bir elektrik kablosunu degistirmek igin
Yetkili Servis Merkezimize ya da bir
elektrikgiye basvurun.

* Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmalidir.

» Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

» Priz gevsemisse fisi takmayin.
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e Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin elektrik
kablosunu gekmeyin. Her zaman fisten
tutarak cgekin.

» Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan gikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kacag kesicileri ve
kontaktorler.

« Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yalitim
malzemesinin kontak acikliginin genisligi
en az 3 mm olmaldir.

2.3 Kullanim

/\ UYARI!
Yaralanma, yanma ya da elektrik

carpmasi riski vardir.

» Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

+ ik kullanimdan énce tim ambalajlari,
etiketleri ve (varsa) koruyucu filmi sokin.

« Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

« Cahsir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

* Her kullanimdan sonra pisirme bolgesini
"kapall" konumuna ayarlayin.

* Pisirme bolgesinin tzerinde ¢atal bigak
takimi, sapli tencere ya da kalip gibi
geregler bulundurmayiniz. Pisirme
sirasinda bu geregler isinabilir.

« Cihazi islak elle veya cihaz suyla temas
ettiginde galistirmayin.

« Cihazinizi bir calisma yuzeyi veya
saklama yuzeyi olarak kullanmayin.

« Eger cihazin yiizeyinde c¢atlak olusursa
elektrik garpmasini 6nlemek i¢in hemen
cihazin glg¢ kaynagi ile baglantisini kesin.

« Kalp pili bulunan kullanicilar, cihaz
calisirken indiksiyonlu pisirme
bélgelerinden minimum 30 cm uzakta
durmahdirlar.

* Yiyecekleri sicak yaga koydugunuzda, yag
sigrayabilir.

* Bu cihazin Ureticisi tarafindan aksi
belirtimedikge, pisirme ylizeyi ve pisirme
kabi arasinda aliminyum folyo veya baska
malzemeler kullanmayin.




* Yalnizca bu cihaz igin Uretici tarafindan
Onerilen aksesuarlari kullanin.

/\ UYARI!
Yangin ve patlama riski séz konusudur.

« Kati ve sivi yaglar isitildiginda yanici
buhar salabilir. Yagla pisirirken alevleri

veya Isitiimis nesneleri yagdan uzak tutun.

» Sicak yagdan cikan buhar, kendiliginden
yanmaya neden olabilir.

» Gida kalintilari igerebilen kullaniimis yag,
ilk kez kullanilan yagdan daha dusuk bir
sicaklikta yangina neden olabilir.

* Yanici Urtinleri veya sivi yanici Urtinlerle
Islanmis nesneleri cihazin igine, yanina
veya Ustline koymayin.

/\ UYARI!

Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

* Yanma riskini 6nlemek igin kontrol paneli
Uzerine sicak pisirme kaplari koymayin.

» Sicak tencere kapagini ocagin cam
ylizeyinin Uzerine koymayin.

» Pisirme kaplarini bos iken isitmayin.

» Cihazin Uzerinde nesne veya pisirme kabi
birakmamaya dikkat edin. Yizey zarar
gorebilir.

» Pisirme bdlgelerini bos pisirme kaplari ile
veya pisirme kaplari olmadan
etkinlestirmeyin.

» Dokim demir veya alt kismi hasarli
pisirme kaplari, cam / cam seramik
Uzerinde giziklere neden olabilir. Bu
nesneleri pisirme ylizeyinde hareket
ettirmeniz gerektiginde daima yukari
kaldirin.

2.4 Bakim ve temizlik

* Ylzey malzemesinin gorintistiinin
bozulmasini énlemek icin cihazi dizenli
olarak temizleyin.

3. MONTAJ

* Temizlemeden 6nce cihazi kapatin ve
sogumasini bekleyin.

« Cihazi nemli yumusak bir bezle temizleyin.
Sadece nétr deterjanlar kullanin. Aksi
belirtiimedigi stirece asindirici Grtnler,
asindirici ovma bezleri, ¢dzucller veya
metal cisimler kullanmayin.

2.5 Servis

« Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun. Yalnizca orijinal
yedek pargalari kullanin.

*  Bu Urtiniin igindeki lamba(lar) ve ayr
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
g¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amagclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak Uzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi igin uygun
degillerdir.

2.6 Elden Cikarma

/\ UYARI!

Yaralanma ve bogulma riski.

/\ UYARI!
Givenlik bélimlerine bakin.

« Cihazin nasll elden ¢ikarilacagdi hakkinda
bilgi almak igin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

« Cihazin elektrik sebekesi baglantisini
kesin.

« Cihaza yakin sebeke elektrik kablosunu
kesin ve atin.

3.1 Montaj 6ncesi

Ocag! kurmadan 6nce, asagidaki bilgileri bilgi
etiketinden yazin. Bilgi etiketi ocagin
altindadir.

Seri numarasl ........ccccceeeeeeveenn..
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3.2 Ankastre ocaklar

Ankastre ocaklari sadece standartlara uygun
ankastre bélmelere ve tezgah altlarina
yerlestirildikten sonra kullanin.

3.3 Baglanti kablosu

» Ocakla birlikte bir baglanti kablosu ve.

» Hasar goren elektrik kablosunu
degistirmek igin kullanilacak kablo tiirti: 90
°C ve daha yuksek sicakliga dayanikli
HO5V2V2-F. Tek bir kablo, asagidaki
tabloya gére minimum kesite sahip
olmalidir. Yerel Servis Merkezinizle
goriusiin. Baglanti kablosu yalnizca kalifiye
bir elektrikci tarafindan degistirilebilir.

/\ UYARI!

Tum elektrik baglantilari kalifiye bir
elektrik teknisyeni tarafindan yapiimahdir.

/\ DIKKAT!

Kontak fisleri lizerinden baglanti
kurulmasi yasaktir.

/\ DIKKAT!

Tel uglarini delmeyin veya lehimlemeyin.
Bu yasaktir.

/\ DIKKAT!

Kabloyu, kablo u¢ mansonu olmadan
baglamayin.

Tek faz baglant:
Kablo u¢ mansonunu siyah ve kahverengi
tellerden cikarin.

2. Kahverengi ve siyah kablo uglarinin
yalitim pargasini gikarin.

3. Siyah ve kahverengi kablolarin uglarini
baglayin.

4. Paylasilan kablonun ucuna yeni bir kablo
ucu mansonu takin (6zel alet gereklidir).

400V2N~
CF E—
My —
RE E—

Py E—

220-240 V~
— )

—
—

Cift faz baglanti: 400 V2N~

Tek faz baglanti: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? veya 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? veya 3x4 mm?

@ Yesil - sari

@ Yesil - sari

N Mavi ve mavi N Mavi ve mavi
L1 Siyah L Siyah ve kahverengi
L2 Kahverengi

3.4 Montaj

Ocagi bir davlumbazin altina kuracaksaniz,
litfen davlumbaz kilavuzundan cihazlar
arasindaki minimum mesafeye bakin.
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Asagidaki sekilde belirtildigi gibi “Electrolux
indiksiyonlu Ocak nasil kurulur - Tezgah
Uzeri kurulum” yazarak video egitimini
bulabilirsiniz.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

A Y

Cihaz bir gekmece lizerine monte edilmisse,
ocak havalandirmasi, pisirme islemi sirasinda
cekmecede saklanan esyalari isitabilir.

=hI=
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4. URUN TANIMI

4.1 Pisirme ylizeyi diizeni
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indiiksiyonlu pisirme bolgesi
Kontrol paneli

o

4.2 Kontrol paneli diizeni
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Cihazi calistirmak igin sensor alanlarini kullanin. Gosterge ekranlari, géstergeler ve sesler
hangi fonksiyonlarin galismakta oldugunu bildirir.

Sensor Fonksiyon Aciklama
alam
@ ACIK/KAPALI Ocag etkinlestirmek ve devre disI birakmak igindir.
E Kilitle / Cocuk Emniyet Cihazi Kontrol panelini kilittemek / kilidini agmak igindir.
” Beklet Fonksiyonu etkinlestirmek ve devre disi birakmak igin-
dir.
=] Bridge Fonksiyonu etkinlestirmek ve devre disi birakmak igin-
dir.
- Isi ayari gésterge ekrani Isi ayarini gostermek igindir.
ﬂ - Pisirme bdlgeleri zamanlayici gés- Saati hangi bdlge icin ayarladiginizi géstermek igindir.
tergeleri
- Zamanlayici gostergesi Zamani dakika cinsinden gostermek icindir.
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Sensor Fonksiyon Aciklama
alam

E = Hob*Hood Fonksiyonun manuel modunu etkinlestirmek ve devre
- disi birakmak igindir.

E @ Pisirme bolgesini segmek igindir.

_I_ — Sureyi artirmak veya azaltmak igindir.

P PowerBoost Fonksiyonu etkinlestirmek igindir.

- Kontrol gubugu Is1 ayarini yapmak igindir.

4.3 Is1 ayan gostergeleri

Gosterge Aciklamasi

Pisirme bolgesi devre disi.

@ B Pisirme bolgesi galisiyor.

Beklet ¢alisiyor.

Otomatik Isitma calisiyor.

PowerBoost ¢alisiyor.

+ basamak Bir ariza vardir.

[3 / [3 / [3 I(;p.tiHeat Control (3 kademeli atil 1s1 gostergesi) : pisirmeye devam et / sicak tut / atil
Kilitle / Cocuk Emniyet Cihazi ¢alisiyor.

Elisyi(r)rlr:.e kabi uygun degil veya cok kiglik ya da pisirme bolgesinin lizerinde pisirme ka-
E] Otomatik Kapanma galisiyor.

4.4 OptiHeat Control (3 kademeli atil
1S1 gostergesi)

/\ UYARI!
B / B / J Gosterge acik oldudu strece

atil 1s1 nedeniyle yanma riski vardir.

indiiksiyonlu pisirme bolgeleri pisirme igin
gerekli 1sinin dogrudan pisirme kabinin
tabanina yayilmasini saglar. Cam seramik,
pisirme kaplarinin isisi ile isinir.

Pisirme bolgesi sicak oldugunda & / (=) / )
gostergeleri yanar. Kullanmakta oldugunuz
pisirme bolgeleri igin atil 1si seviyesini
gOsterir.

Gosterge asagidaki durumlarda yanabilir:

« kullanmiyor olsaniz bile yandaki pisirme
bolgeleri sebebiyle,

* soguk pisirme bdlgesine sicak pisirme
kabi yerlestirildiginde,

« ocak devre disi birakildiginda ancak
pisirme bdlgesi hala sicak oldugunda.
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Pisirme bolgesi sogudugunda gosterge
kaybolur.

5. GUNLUK KULLANIM

/\ UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

5.1 Etkinlestirme ve devre dis1
birakma

Ocag! etkinlestirmek veya devre disi

birakmak igin ® tusuna 1 saniye sureyle
basin.

5.2 Otomatik Kapanma

Fonksiyon, asagidaki durumlarda ocag:
otomatik olarak devre dig1 birakir:

» tim pisirme bolgeleri kapali oldugunda,

* ocag! actiktan sonra isi ayarini
yapmadiginizda,

+ kontrol paneli Gzerine 10 saniyeden daha
uzun stire bir nesne (tava, bez vb.)
koydugunuzda ya da bir
sivi dokildugiinde. Bir sesli sinyal
duyuluyor ve ocak devre disi kaliyor.
Nesneyi ¢ikarin ve kontrol panelini
temizleyin.

» ocak ¢ok isindiginda (6rn. tencere iginde
su kalmadiginda). Ocagi tekrar
kullanmadan 6nce pisirme bdlgesinin
sogumasini bekleyin.

* uygun olmayan pisirme kabi

kullandiginizda. semboli belirir ve 2
dakika sonra pisirme bdlgesi otomatik
olarak kapanir.

* bir pisirme bolgesini kapamadiginizda
veya IsI ayarini degistirmediginizde. Bir
slire sonra E] yanar ve ocak devre disi
kalir.

Is1 ayar: ile ocagin devre disi

birakilmasindan sonraki zaman arasindaki

iliski:

Is1 ayan Ocak, siralanan sii-
reden sonra devre
dis1 kahr

4-7 5 saat

8-9 4 saat

10-14 1,5 saat

5.3 Is1 ayan

Is1 ayarini yapmak ya da degistirmek igin:

Dogru 1s1 ayarindaki kontrol gubuguna
dokunun ya da dogru isi ayarina ulasana
kadar parmaginizi kontrol gubugu Uzerinde
hareket ettirin.

l'-=71 3/ )8 10

-
—

5.4 Pisirme bélgelerinin kullanim

Pisirme kaplarini segilen bolgenin ortasina
yerlestirin. Indiksiyonlu pisirme bolgeleri,
pisirme kabinin alt kisminin boyutlarina
otomatik olarak uyum saglar.

@

Optimum 1s1 transferi icin alt ¢api, pisirme
bélgesinin boyutuna (yani "Teknik veriler"
> "Pisirme bdlgeleri 6zelligi"
menusindeki maksimum pisirme kabi
gapi degeri) benzer olan pisirme kaplari
kullanin. Pisirme kabinin indiksiyon
ocaklari igin uygun oldugundan emin
olun. Tencere tlrleri hakkinda daha fazla
bilgi igin "ipuglari ve yararli bilgiler"
kismina bakin.

Is1 ayan Ocak, siralanan sii-
reden sonra devre
dis1 kahr

‘ 1.3 6 saat

162 TURKGE

Blyuk pisirme kabiyla iki pisirme bélgesi
Uzerinde ayni anda pisirme yapabilirsiniz.
Pisirme kabi, her iki bolgenin merkezini
kaplamali ancak alan isaretlemesinin 6tesine
gegcmemelidir. Pisirme kaplari iki merkez




arasinda bulunuyorsa, Bridge fonksiyonu
etkinlestiriimeyecektir.

5.5 Bridge

@

Fonksiyonu etkinlestirmek icin pisirme
bdlgesinin soguk olmasi gerekir.

Bir pisirme bélgesi i¢in fonksiyonu
etkinlestirmek lizere: P diigmesine
dokunun ( yanar). Hemen istenen isi
ayarina dokunun. 3 saniye sonra @ yanar.
Fonksiyonu devre dig1 birakmak igin: 1si
ayarini degistirin.

5.7 PowerBoost

Bu fonksiyon, indlksiyon pisirme bdlgelerinin
glclnd artirir. Bu fonksiyon indlksiyonlu
pisirme alaninda yalnizca sinirli bir sire igin
etkinlestirilebilir. Bu slirenin ardindan
indUksiyon pisirme bdlgesi otomatik olarak en
yuksek I1s1 ayarina geri doner.

@

"Teknik veriler" bolimune bakin.

®

Tencere, iki bolgenin merkezini

kapladiginda bu fonksiyon etkinlesir.

Bu fonksiyon, sol taraftaki iki pisirme
bélgesini baglar ve birlikte galisirlar.

ik olarak sol taraftaki pisirme bélgelerinin bir
tanesi icin I1s1 ayarini yapin.

Fonksiyonu etkinlestirmek icin: al O0gesine
dokunun. Isi ayarini yapmak veya
degistirmek icin kontrol sensorlerinden bir
tanesine dokunun.

Fonksiyonu devre dig1 birakmak igin: a)
6gesine dokunun. Pisirme bdlgeleri bagimsiz
olarak calisir.

5.6 Otomatik Isitma

istenen 1s1 ayarini daha kisa siirede yapmak
icin bu fonksiyonu etkinlestirin. Fonksiyon
acikken, bolge basta en ylksek ayarda calisir
ardindan istenen Isi ayarinda pisirmeye
devam eder.

Kullandigimiz pisirme alaninda bu
fonksiyonu etkinlestirmek igin: P o6gesine
dokunun. ) yanar.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: 1si
ayarini degistirin.

5.8 Zamanlayici

« Geri Sayim Sayaci
Tek pisirme isleminin uzunlugunu ayarlamak
icin bu fonksiyonu kullanabilirsiniz.

ilk olarak pisirme bélgesi igin 1s1 ayarini
ardindan fonksiyonu ayarlayin.

Pisirme bolgesini ayarlamak igin: Pisirme
bolgesinin gostergesi goriinene kadar arka

arkaya @) tusuna basin.
Fonksiyonu etkinlestirmek igin:

zamanlayicinin + tusuna dokunarak sureyi
ayarlayin (00 - 99 dakika). Pisirme bdlgesinin
gOsterge lambasi yanip sbnmeye
basladiginda, suire geri sayimi baslar.

Kalan siireyi gormek igin: O tusuna
basarak pisirme bdlgesini ayarlayin. Pisirme
bdlgesinin gostergesi yanip sbnmeye baslar.
Gosterge ekrani kalan sureyi gosterir.
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Siireyi degistirmek igin: Q) tusuna basarak
pisirme bolgesini ayarlayin. Fonksiyonu

etkinlestirmek igin + veya .
Fonksiyonu devre dig1 birakmak igin: O
tusuna basarak pisirme bolgesini ayarlayin ve

ardindan — tusuna basin. Kalan sure 00
degerine dogru geri sayar. Pisirme bdlgesinin
gOstergesi kaybolur.

®

Geri sayim bittiginde, sesli bir sinyal
duyulur ve 00yanip sbnmeye baslar.
Pisirme bolgesi devre disi kalir.

Sesi durdurmak igin: @

+ CountUp Timer
Pisirme bdlgesinin ne kadar sire galistigini
izlemek igin bu fonksiyonu kullanabilirsiniz.

Pisirme bodlgesini ayarlamak igin: Pisirme
bolgesinin gdstergesi goriinene kadar arka
arkaya @) tusuna basin.

Fonksiyonu etkinlestirmek icin:

zamanlayicinin — tusuna basin. uP gorandr.
Pisirme bdlgesinin gosterge lambasi yanip
sonmeye basladiginda sure sayimi baslar.

Gosterge ekrani UP ve gecen stre (dakika)
arasinda gegcis yapar.

Pisirme boélgesinin ne kadar siire
cahsacagini izlemek igin: @) tusuna
basarak pisirme bdlgesini ayarlayin. Pisirme
bdlgesinin gostergesi yanip sbnmeye baslar.
Gosterge ekrani bolgenin ne kadar
calisacagini gosterir.

Fonksiyonu devre dig1 birakmak igin: O
ve ardindan + veya — tusuna basin.
Pisirme bdlgesinin gostergesi kaybolur.

* Zaman Ayan
Ocak etkinlestirildiginde ve pisirme bdlgeleri
galismadiginda bu fonksiyonu

kullanabilirsiniz. Isi ayari gosterge ekrani .
Fonksiyonu etkinlestirmek igin:

zamanlayicinin @) ve ardindan + veya
tusuna dokunarak sireyi ayarlayin. Sire
bittiginde, sesli bir sinyal duyulur ve 00 yanip
soner.
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Sesi durdurmak igin: .

@

Fonksiyonun pisirme bolgelerinin
galismasi Uzerinde herhangi bir etkisi
yoktur.

5.9 Beklet

Bu fonksiyon ¢alisan tim pisirme bdlgelerini
en dusik 1sI ayarinda galistirir.

Fonksiyon galistiginda, kontrol panellerindeki
diger semboller kilitlenir.

Fonksiyon, zamanlayici fonksiyonlarini
durdurmaz.

Fonksiyonun etkinlestirmek igin I tusuna
basin.

yanar. Isi ayari 1'e diser.
Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin ||
6gesine basin. Bir dnceki 1s1 ayari belirir.
5.10 Kilitle

Pisirme bolgeleri ¢alisirken kontrol panelini
kilitleyebilirsiniz. Bu, 1s1 ayarinin kazara
degistiriimesini engeller.

Oncelikle 1s1 ayarim yapin.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin:El 6gesine

dokunun. l-J 4 saniye boyunca yanar.
Zamanlayici acik kalir.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: &
6gesine dokunun. Onceki IsI ayari gelir.

@

Ocagi devre disi biraktiginizda, bu
fonksiyonu da devre disi birakirsiniz.

5.11 Cocuk Emniyet Cihazi

Bu fonksiyon, ocagin kazara ¢alismasini
onler.

islevi etkinlestirmek igin: @ile ocag|
etkinlestirin. Hicbir 1s1 ayari yapmayin. &

digmesine 4 saniye dokunun. L-J gérindir. ®
ile ocagi devre digi birakin.



islevi devre dig1 birakmak igin: ® ile ocagi
etkinlestirin. Higbir 1s1 ayari yapmayin. &
digmesine 4 saniye dokunun. gorundr. (D
ile ocagi devre disi birakin.

Fonksiyonu sadece bir pisirme siiresi i¢in
gecersiz kilmak igin: ® ile ocagi
etkinlestirin. l-J yanar. & digmesine 4
saniye dokunun. Is1 ayarim 10 saniye icinde

yapin. Ocagi ¢alistirabilirsiniz. ® ile ocagl
devre disi biraktiginizda islev tekrar galisir.

5.12 OffSound Control (Seslerin
devre dis1 birakilmasi ve
etkinlestirilmesi)

Ocagi devre disi birakin. ©) digmesine 3
saniye dokunun. Ekran yanip séner. &

digmesine 3 saniye dokunun. &Y veya
belirir. Asagidaki ayarlar arasindan seg¢im

yapmak i¢in zamanlayicinin + tusuna
dokunun:

. - sesler kapali

. - sesler agik
Seciminizi onaylamak igin, ocagin otomatik
olarak devre disi kalmasini bekleyin.

Fonksiyon @ olarak ayarlandiinda, cihazin
seslerini yalnizca su durumlarda
duyabilirsiniz:

® tusuna dokundugunuzda,

Zaman Ayari kapandiginda

Geri Sayim Sayaci kapandiginda
kumanda paneli Gizerine bir nesne
koyuldugunda.

5.13 Gii¢ yonetimi

Birden ¢ok bolge calisiyorsa ve tiketilen
enerji gi¢ kaynaginin sinirini asiyorsa bu
fonksiyon, kullanilabilir glici tim pisirme
bdlgeleri arasinda boélustirir. Ocak, evin
sigorta tesisatini korumak igin i1s1 ayarlarini
kontrol eder.

» Pisirme bolgeleri ocaktaki fazlarin
konumuna ve sayisina gore
gruplandiriimistir. Her fazin maksimum
elektrik yiku vardir (3700 W). Eger ocak,
bir faz iginde maksimum kullanilabilir gli¢

sinirina ulasirsa pisirme bolgelerinin glicl
otomatik olarak azaltilir.

* Her zaman, son segilen pisirme bdlgesinin
1s1 ayarina éncelik verilir. Kalan g,
segimin tersi sirayla énceden
etkinlestirilmis pisirme bdlgeleri arasinda
bélustaralir.

« Isisi azaltilimis bolgelerin 1s1 ayari
gbsterge ekrani, ilk segilen 1s1 ayart ile
azaltilmis 1s1 ayari arasinda degisir.

« Gosterge ekraninin yanip sénmesi durana
kadar bekleyin ya da son segcilen pisirme
bdlgesinin 1s1 ayarini azaltin. Pisirme
bolgeleri, azaltiimis 1s1 ayariyla birlikte
calismaya devam eder. Gerektiginde
pisirme bdlgelerinin 1s1 ayarlarini manuel
olarak degistirin.

Gucun pisirme bolgeleri arasinda dagitildigi

olasi kombinasyonlar igin resme bakin.

~
\ \‘/
PN
N

5.14 Hob?Hood

Ayni fonksiyona sahip ocak ve davlumbazin
iletisim kurarak uyumlu ¢alismalarini
saglayan teknolojidir. Hem ocakta hem de
davlumbazda kizil-6tesi sinyal iletici
bulunmaktadir. Fan hizi, ocaktaki en sicak
pisirme kabinin mod ayari ve sicakligina gére
otomatik olarak belirlenir. Davlumbazi ocak
Uzerinden manuel olarak da calistirabilirsiniz.

@

Davlumbazlarin gogunlugunda uzaktan
kontrol sisteminin varsayilan ayari
etkindir. Devre disi birakilirsa, fonksiyonu
kullanmadan 6nce etkinlestirin. Daha
fazla bilgi icin davlumbaz kullanma

kilavuzuna bakin.
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Fonksiyonun otomatik olarak ¢ahstinlmasi
Fonksiyonu otomatik ¢alistirmak igin otomatik
modu H1 — H6 olarak ayarlayin. Ocak
normalde H5 olarak ayarlanmistir.
Davlumbaz, ocagi galistirdiginiz zaman tepki
verir. Ocak, pisirme kabinin sicakhgini
otomatik olarak o6lger ve fan hizini ayarlar.

Otomatik modlar

Otomatik Kayna- Kizart-
aydnlat- 1) ma2)
ma
HO Kapali Kapali Kapali
H1 Agik Kapali Kapali
H2 3) Acik Fan hizi 1 Fan hizi 1
H3 Acik Kapali Fan hizi 1
H4 Acik Fan hizi 1 Fan hizi 1
H5 Acik Fan hizi 1 Fan hizi 2
H6 Agik Fanhizi2 Fanhizi3

1) Ocak, kaynatma islemini tespit eder ve fan hizini
otomatik moda gére etkinlestirir.

2) Ocak, kizartma islemini tespit eder ve fan hizini oto-
matik moda gore etkinlestirir.

3)Bu mod, fani ve 1s1§1 etkinlestirir ve sicakliga bagh
degildir.

Otomatik modun degistirilmesi

1. Ocagi devre disi birakin.

2. O 6gesini 3 saniye basili tutun. Gosterge
ekrani yanip séner.

3. @ 6gesini 3 saniye basil tutun.

4. yanana kadar @) tusuna birkag kere
basin.
5. Otomatik modlardan birini se¢mek igin

Zamanlayicidaki + tusuna basin.

®

Davlumbazi dogrudan davlumbaz
panelinden cgalistirmak igin fonksiyonla
ilgili otomatik modu devre disi birakin.

@

Pisirmeyi tamamlayip ocagi kapattiktan
sonra davlumbaz fani belli bir stre
galismaya devam edebilir. Belirlenen bu
sureden sonra sistem, fani otomatik
olarak devre disi birakir ve fani
yanlislikla etkinlestirmenizi 30 saniye
boyunca engeller.

Fan hizinin otomatik olarak ¢alstiriimasi
Bu fonksiyonu manuel olarak da

galistirabilirsiniz. Bunun igin ocak aktifken =
tusuna basin. Bu islem bu fonksiyonun
otomatik galisma 6zelligini devre disi birakir
ve fan hizini manuel olarak ayarlamaniza
imkan verir. = tusuna bastiginizda fan hizini
bir kademe artirirsiniz. En yiksek hiz ayarina

ulastiktan sonra = tusuna tekrar
bastiginizda, fanin hiz ayarini 0 konumuna
getirerek davlumbazi kapatmis olursunuz.
Fani tekrar fan hizi 1 seviyesinde galistirmak

icin = tusuna basin.

@

Fonksiyonun otomatik ¢alisma 6zelligini
etkinlestirmek icin, ocagi kapatinin ve
sonra tekrar calistirin.

Aydinlatmanin etkinlestiriimesi

Firin igi aydinlatma, ocak galistigi zaman
otomatik olarak galisacak sekilde
ayarlayabilirsiniz. Bunun igin otomatik modu
H1 — H6 olarak ayarlayin.

@

Davlumbazin 1s1g1 ocak devre disi
kaldiktan 2 dakika sonra soner.

6. IPUCLARI VE YARARLI BILGILER

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.
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6.1 Pisirme Kaplan

®

indiiksiyonlu pisirme bélgeleri igin giiglii
bir elektromanyetik alan pisirme kabinda
cok hizli sekilde 1si olusturur.

indiiksiyonlu pisirme bélgelerini uygun
pisirme kaplari ile kullanin.

* Asiri isinmayi 6nlemek ve bolgelerin
performansini artirmak igin pisirme kaplari
mUmkun oldugunca kalin ve diiz olmahdir.

» Ocak yuzeyine yerlestirdiginiz pisirme
kaplarinin tabanlari temiz ve kuru
olmalidir.

» Pisirme kaplarinin camin kenarlarina veya
koselerine surtinmemesine veya
kaymamasina dikkat edin, aksi takdirde
cam yuzeyi yontabilir veya zarar verebilir.

Pisirme kaplarinin malzemesi

* uygun: dokme demir, gelik, emaye celik,
paslanmaz celik, cok katmanli taban
(Uretici tarafindan uygun olduguna dair
isaret tasiyan).

* uygun degil: aliminyum, bakir, piring,
cam, seramik, porselen.

Su durumlarda pisirme kab indiiksiyonlu

ocak ile kullamima uygundur:

» Kap icine doldurulan su, en yuksek Isi
kademesi segcilerek pisirme alanina
yerlestirildiginde ¢ok hizl sekilde
kayniyorsa.

* Pisirme kabinin altina tutulan miknatis
yapisiyorsa.

Pisirme kabi boyutlan

+ Induksiyonlu pisirme bélgeleri, pisirme
kabinin alt kisminin boyutlarina otomatik
olarak uyum saglar. Dogru pisirme kabi
boyutlari icin "Teknik veriler" > "Pisirme
boélgelerinin 6zellikleri" bolimine bakin.
Pisirme kaplarini segilen pisirme
bdlgesinin ortasina yerlestirin.

» Pisirme yuzeyinin verimliligi, pisirme
kabinin ¢api ile orantilidir. Optimum 1si
transferi igin alt capi, pisirme boélgesinin
boyutuna (yani "Teknik veriler" > "Pisirme
bolgeleri 6zelligi" mentsindeki maksimum
pisirme kabi ¢api deg@eri) benzer olan
pisirme kaplari kullanin.

— Belirtilen pisirme ytizeyinin
boyutundan daha kuguk c¢apli pisirme

kaplari, pisirme bdlgesinin urettigi
glicun yalnizca bir kismini alir ve bu
da daha yavas isinmaya neden olur.

— Hem glivenlik nedeniyle hem de en iyi
pisirme sonuglarini elde etmek igin,
"Pisirme bdlgelerinin 6zellikleri"
bdlimuinde belirtilenden daha buyuk
pisirme kaplari kullanmayin. Pisirme
islemi sirasinda pisirme kaplarini
kontrol paneline yakin tutmaktan
kacinin. Bu, kumanda panelinin
calismasini etkileyebilir veya
yanlishkla farkli ocak fonksiyonlarini
etkinlestirebilir.

@

Bkz. "Teknik veriler".

6.2 Calisma sirasinda olusan
gurdltuler

@

Bu sesler normaldir ve herhangi bir ariza
belirtisi degildir. Pisirme kaplarindan
gelen sesler, pisirme kabi malzemesine
ve segilen gli¢ seviyesine bagl olarak

degisebilir.

Pisirme kaplar ile ilgili sesler:

« catlama sesi: pisirme kaplari farkl
materyallerden (sandvig yapi) yapilmistir.

« 1slik sesi: pisirme bdlgesi yuksek glc
seviyesinde kullaniliyordur ve pisirme
kaplari farkli materyallerden (sandvig yapi)
yapiimistir.

e ugultu: yiksek guc seviyesi
kullantyorsunuzdur.

Ocakla ilgili sesler:

« tikirti: elektrik anahtarlama olusur.

« tislama, vizilti: fan galisiyordur.

« ritmik ses: pisirme kabi algilandi.

6.3 Oko Timer (Eco Timer)

Enerji tasarrufu amaciyla, pisirme bdélgesinin
isiticisi, geri sayim zamanlayicisinin sesli
sinyalinden 6nce kapanir. Calisma
suresindeki farkllik, pisirme isleminin
uzunluguna ve Isi ayari seviyesine baglhdir.
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6.4 Pisirme uygulamasi drnekleri

Is1 ayari ile pisirme bélgesi gug tiketimi
arasindaki iliski dogrusal degildir. Isi
ayarlarini artirdiginizda, bu durum gag¢

@

Tablodaki veriler sadece yol gostermek
icin verilmistir.

tiketimindeki artis ile orantili olmaz. Bu
durum, orta 1sI ayarli pisirme bélgesinin
gucunun yarisindan azini kullanmasi
anlamina gelir.

Is1 ayan kullamm yerleri: Siire ipuglan
(dk.)
1 Pismis yemegi sicak tutun. g:rektigin- Tencereyi kapakla kapatin.
1-3 Hollandez sos, eritme: tereyagi, ¢ikola- 5 - 25 Ara sira karistirin.
ta, jelatin.
1-3 Katilastirma: yumusak omlet, firinda 10-40 Uzerine bir kapak kapatarak pisirin.
yumurta.
3-5 Piring ve sit ihtiva eden yemekleri hafif 25 - 50 Pirincin iki kati su ekleyin, sttli ye-
ateste pisirme, hazir yemekleri isitma. mekleri pisirme siresinin ortalarinda
karistirin.
5-7 Buharda sebze, balik, et. 20-45 Birkac yemek kasigi sivi ekleyin.
7-9 Buharda patates. 20-60 750 g patates igin maks. % litre su kul-
lanin.
7-9 Cok miktarda yemek ve gorba pisirin. 60 - 150 En fazla 3 litre sivi ve diger malzeme-
ler.
9-12 Hafifge kizartma: eskalop, dana cordon gerektigin- Yarim gevirin.
bleu, kiulbasti, kofte, sosis, meyane, de
yumurta, pancake, donat.
12-13 Uzun kizartma, baharatl patates, bon- 5-15 Yarim gevirin.
file, biftek.
14 Su kaynatin, makarna pisirin, et kavurun (gulas, gliveg), yagda cips kizartin.
P Bol miktarda su kaynatin. PowerBoost etkin.

6.5 Hob?Hood Fonksiyonuna iliskin | Resimdeki davlumbaz yalmzca érnek
Ipuglan ve Oneriler amaghdr.

Bu fonksiyonla ocagi ¢alistirirken:

» Davlumbaz panelini dogrudan glines
Isigindan koruyun.

* Davlumbaz paneline halojen lamba
takmayin.

» Davlumbaz kontrol panelinin Ustinu
kaplamayin.

» Ocakla davlumbaz arasindaki sinyali (¢r.,
el, firin tutucu veya uzun tencere ile)
engellemeyin. Resme bakiniz.
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7. BAKIM VE TEMIZLIK

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

7.1 Genel bilgiler

» Her kullanimdan sonra ocagi temizleyin.

» Daima temiz tabanl pisirme kaplari
kullanin.

» Ylzey Uzerinde bulunan gizikler ve koyu
lekeler, ocagin galismasini etkilemez.

» Ocak ylzeyi i¢in uygun bir temizleyici
kullanin.

» Cam igin uygun 6zel bir kaziyici kullanin.

7.2 Ocagin temizlenmesi

+ $Sunlan bekletmeden temizleyin: erimis
plastik, plastik folyo, seker ve sekerli

8. SORUN GIDERME

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

@

Uzaktan kumandali diger cihazlar da
sinyali engelleyebilir. Ocak?Davlumbaz
acikken, ocagin yakininda bu tur aletleri
kullanmayin.

Hob?Hood fonksiyonlu davlumbazlar
Bu fonksiyona uygun davlumbaz yelpazesi
hakkinda bilgi edinmek icin tuketici web
sitemizi inceleyin. Bu fonksiyon ile galisan

Electrolux davlumbazlar = semboline sahip
olmaldir.

yiyecekler, aksi halde kir ocaklara zarar
verebilir. Yanmamak igin dikkatli olun.
Ozel raspayi camin Uzerine dar bir agiyla
koyup, bigagini yizeyin tzerinde kaydirin.

* Ocak yeterince soguduktan sonra
sunlan gikarin: kireg lekeleri, su lekeleri,
yag lekeleri, parlak metalik renk atmalari.
Ocag nemli bir bezle ve asindirici
olmayan deterjanla temizleyin. Temizlik
sonrasinda, ocagl yumusak bir bezle
kurulayin.

« Parlak metalik renk degisiminden
kurtulun: sirke suyu kullanin ve cam
ylzeyi nemli bir bezle temizleyin.
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8.1 Bu durumlarda ne yapmal...

Sorun

Olasi sebep

Coziim

Ocagi agamadiniz veya calistira-
madiniz.

Ocak, elektrik beslemesine baglan-
mamistir ya da elektrik baglantisi
dogru sekilde yapilmamuistir.

Ocagin elektrik beslemesine dogdru bir
sekilde bagh olup olmadigini kontrol
edin.

Sigorta atmistir.

Arizaya sigortanin neden olmadigin-
dan emin olun. Sigortanin tekrar tekrar
atmasi halinde, kalifiye bir elektrikgiye
danisin.

10 saniye igerisinde 1sI ayarini yap-
madiniz.

Ocag! tekrar acin ve 10 saniyeden da-
ha kisa bir sire iginde 1s1 ayarini ya-
pin.

Ayni anda 2 veya daha fazla sensor
alanina dokundunuz.

Sadece bir sensér alanina dokunun.

Beklet calisiyor.

"Duraklat" bélimine bakin.

Kontrol panelinde su veya yag leke-
leri var.

Kontrol panelini temizleyin.

Stirekli bir bip sesi duyabilirsiniz.

Elektrik baglantisi dogru degil.

Ocagin elektrik beslemesini kesin. Te-
sisatl kontrol etmesi icin kalifiye bir
elektrikgiye basvurun.

Sesli bir sinyal duyuluyor ve ocak
devre disi kahyor.

Ocak devre disi kalirken sesli bir
sinyal duyuluyor.

Bir veya daha fazla sensér alanina
bir seyler koymussunuz.

Nesneleri sensor alanindan kaldirin.

Ocak devre disi kaliyor.

Sensor alaninin Gizerinde bir nesne
duruyordur @

Nesneleri sensér alanindan kaldirin.

Atil sicaklik gdstergesi yanmiyor.

Bolge, sadece kisa bir sireligine ¢a-
listirildid igin sicak olmayabilir veya
sensor hasar gérmus olabilir.

Bolge sicak olmaya yetecek kadar
uzun sure galistirildiysa, Yetkili Servis
Merkezi ile gérisun.

Hob?Hood calismiyor.

Kontrol panelinin Gstl ortalidar.

Nesneyi kontrol panelinden kaldirin.

Pisirme alanina yerlestirilen gok
uzun bir tencere sinyalleri engelliyor
olabilir.

Daha kiguk bir tencere kullanin, pisir-
me bdlgesini degistirin veya davlumba-
zI manuel olarak galistirin.

Otomatik Isitma ¢alismiyor.

En ylksek 1s1 ayari secilmistir.

En ylksek i1si ayari islev ile ayni glice
sahiptir.

Bélge sicak.

Bolgeyi yeterince sogumaya birakin.

Isi ayari iki seviye arasinda degi-
siyor.

Gug yonetimi galisiyor.

"Gunlik kullanim" bélimiine bakin.

Kontrol paneli dokunulamayacak
kadar i1sindi.

Pisirme kabi ¢cok blyuktir veya kon-
trol paneline ¢ok yakin yerlestiriimis-
tir.

Mumkinse biyuk pisirme kaplarini ar-
ka bolgelere koyun.

Kontrol paneli dokunmatik sensor
alanlarina basildiginda ses gel-
miyor.

Sesler devre disi birakilmistir.

Sesleri etkinlestirin. "Gunldk kullanim”
bolimiine bakin.
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Sorun Olasi sebep

Coziim

Cocuk Emniyet Cihazi veya Kilitle "Gunlik kullanim" bélimiine bakin.
yaniyor.
calisiyor.
yaniyor. Bdlgede higbir pisirme kabi yok. Bdlgeye pisirme kabi yerlestirin.

Kullanilan pisirme kabi uygun degil-

dir.

indiiksiyonlu ocaklara uygun pisirme
kaplari kullanin. Bkz. "Ipuglari ve 6ne-
riler".

Pisirme kabinin taban ¢api bu bdlge

icin cok kugUk.

Dogru dlcllere sahip pisirme kabini
kullanin. Bkz. "Teknik veriler".

Isitma islemi uzun surer.

kismini alir.

Pisirme kabi ¢cok kucuktir ve pisirme
bdlgesinin Urettigi glicin yalnizca bir

Optimum 1si transferi igin alt gapi, pisir-
me bdlgesinin boyutuna (yani "Teknik
veriler" > "Pisirme bolgeleri 6zelligi"
menusindeki maksimum pisirme kabi
capi degeri) benzer olan pisirme kapla-
ri kullanin.

ve bir sayi yaniyor.

Ocakta bir hata var.

Ocagi kapatin ve 30 saniye sonra ye-

niden c¢alistirin. tekrar yanarsa,
ocagin elektrik beslemesi baglantisini
kesin. 30 saniye sonra ocagin elektrik
baglantisini tekrar saglayin. Sorun de-
vam ederse, Yetkili Servis ile iletisime
gegin.

8.2 Eger bir ¢6ziim
bulamadiysaniz...

Soruna kendiniz bir ¢6ziim bulamadiginiz
takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis
Merkezine basvurun. Bilgi etiketindeki verileri
verin. Cam seramigin ¢ haneli harf kodunu
(cam ylizeyin kodsesindeki) ve gosterilen hata

9. TEKNIK VERILER
9.1 Bilgi etiketi

Model EIV734

Tir 62 C4A 01 AA
indiiksiyon 7.35 kW
SeriNo ....cccceenee.
ELECTROLUX

mesajini verin. Ocagdi dogru ¢alistirdiginizdan
emin olun. Dogru ¢alistirmadiginiz takdirde
servis teknisyeni veya satici tarafindan
yapilacak servis islemi, garanti slresi iginde
dahi olsa ucretlendirilecektir. Garanti siresi
ve Yetkili Servis Merkezleri ile ilgili bilgiler
garanti kitapgigindadir.

PNC 949 596 717 01

220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Uretildigi Yer: Almanya

7.35 kW

cex
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9.2 Pisirme boélgelerinin 6zellikleri

Pisirme bolgesi Nominal gii¢ PowerBoost [W] PowerBoost Pisirme kabi ¢ap:
(maksimum 1s1 maksimum siire [mm]
ayan) [W] [dk]

Sol 6n 2300 3200 10 125-210

Sol arka 2300 3200 10 125-210

Orta 6n 1400 2500 4 125 - 145

Sag arka 2300 3600 10 210 - 240

Pisirme bdlgelerinin guicl tablodaki verilerden
biraz farkl olabilir. Tencerenin malzemesi ve
boyutlarina goére degisir.

Optimum 1s1 transferi ve pisirme sonuglari igin
alt ¢api, pisirme bolgesinin boyutuna (yani

10. ENERJi VERIMLILIGI

tablodaki maksimum pisirme kabi ¢api
degeri) benzer olan pisirme kaplari kullanin.
Pisirme bdlgesinin ¢capindan daha blyik
pisirme kaplari kullanmayin.

10.1 Uriin BilgileriAB EkoTasanm Diizenlemelerine gore

Model tanimlamasi

EIV734

Ocak tipi Ankastre Ocak
Pisirme bolgelerinin sayisi 4
Isitma teknolojisi indiiksiyon
Dairesel pisirme bolgelerinin ¢api (J) Sol 6n 21.0cm
Sol arka 21.0cm
Orta 6n 14.5cm
Sag arka 24.0 cm
Pisirme bolgesi basina eneriji tiketimi (EC electric Sol 6n 179.6 Wsalkg
cooking) Sol arka 177.0 Wsalkg
Orta 6n 180.2 Wsalkg
Sag arka 174.6 Wsalkg

Ocagin enerji tiketimi (EC electric hob)

177.9 Wsal/kg

IEC / EN 60350-2 - Ev tipi elektrikli pisirme
cihazlar - Bélim 2: Ocaklar - Performans
6lgim ydntemi.

Pisirme alanina dair enerji 6lguimleri ilgili
pisirme bolgesinin isaretleriyle belirlenmistir.
10.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki tavsiyelere uyarak yemek pisirme
sirasinda enerji tasarrufu yapabilirsiniz.
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« Suisittiginizda yalnizca ihtiyaciniz olan
kadarini kullanin.

¢ Mumkinse, kapaklari her zaman pisirme
kaplarinin tzerine koyun.

* Pisirme bolgesini ¢alistirmadan 6nce
pisirme kabini tGzerine koyun.

« Daha kuguk olan pisirme kaplarini daha
kUguk pisirme bolgelerine koyun.

« Pisirme kaplarini dogrudan pisirme
bélgesinin merkezine koyun.



» Yiyecegi sicak tutmak veya eritmek igin
kalan sicakligi kullanin.

10.3 Uygun diisiik glic moduna ulasmak icin giic tiiketimi ve maksimum

siire ile ilgili Uriin Bilgileri

Kapali modda gli¢ tiketimi

0.3 W

Ekipmanin otomatik olarak uygun distk glic moduna ulasmasi igin gereken maksi-

mum slire

2 dk

11. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi
durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi
takdirde, bltiin masraflari saticiya ait
olmak Uzere satilanin lcretsiz
onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistiriimesini isteme,
secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Satici, tuketicinin tercih ettigi bu talebi

_yerine getirmekle ylktmludar.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgl
muteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalatci, malin kendisi tarafindan
piyasaya surlilmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

3. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesinin satici igin orantisiz
gUglukleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiiketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger segimlik
haklara basvurmanin tuketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesi haklarindan birinin
secilmesi durumunda bu talebin saticiya,

Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
gund, konut ve tatil amacglh tasinmazlarda
ise altmis is guinu iginde yerine getiriimesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca gikarilan yonetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tiketicinin
Ucretsiz onarim talebi, ydnetmelikte
belirlenen azami tamir siresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tiketici diger
secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.
5. Tuketicinin s6zlesmeden donme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timl veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiketiciye iade edilir.
6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya gikan tim masraflar, tiketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. TUketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayili Turk Borg¢lar Kanunu
hdkdmleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.
Tiiketici, garantiden dogan haklarinin
kullanilmasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildign yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Uretici / ihracate :

ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN
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TEL: +46 (8) 738 60 00
FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux Day. Tiik. Mam. San.
Tic. A.S.

Adres: inci Cikmazi No:3 inci Ofis Zemin Kat
Daire:6 Altunizade 34662

Uskiidar, istanbul-Tiirkiye

Musteri Hizmetleri : 0 850 2503589

12. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

dondsturdlebilir C/.\l) Ambalaji geri donlisim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve
elektronik cihaz atiklarinin geri dontsimuine
ve cevre ve insan sagliginin korunmasina
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musteri_hizmetleri@electrolux.com
WEB: www.electrolux.com.tr
Kullamm Omrii Bilgisi :

Kullanim 6mri kuguk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya urlnlerinde ise 10 yildir.
Kullanim 6mr, Uretici ve/veya ithalatgi
firmanin cihazinizla ilgili yedek parca temini
ve bakim suresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

yardimci olun. Ev atigi sembol g bulunan
cihazlari atmayin. UrtinG yerel geri dontsim
tesislerinize gdnderin ya da belediye ile
irtibata gegin.



NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw
npunag.

iH(bopMaLlito oo cepBicy Ta PEMOHTY:

@ OTpumaTy Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
www.electrolux.com/support

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.
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1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

lNepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsiyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
NpoYMTaTh IHCTPYKLitO KopnctyBaya. BupobHuk He Hece
BiANOBIganNbHOCTI 3a TpaBMu abo 36UTKN Yepes HenpaBuiibHe
BCTaHOBIIEHHS ab0 BMKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epiratn B 6€3ne4Homy i JOCTYNHOMY MiCLi 3 METOIO
KOPUCTYBaHHS B ManbyTHLOMY.

1.1 be3neka giTen i Bpaanneux oci6b

» [litn Big 8 pokiB Ta 0cobn 3 oBMEXXEHUMIN IBUYHUMMU,
CEHCOPHNUMM ab0 NCUXIYHUMU MOXKITUBOCTSAMM YK
HeOoCTaTHIM A0CBIOOM i 3HAHHAMM MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
LUUM Npunagom nuwe nig Harnsgom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3nevHoro
KOPUCTYBaHHSA Npunagom Ta po3yMiHHS MOB’A3aHUX 3 UUM
puaukie. Litn oo 8 pokiB Ta 0cobu 3 BaXXKOH Ta
KOMIMEKCHOK HeENpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
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no6nunay npunagy nuiie 3a yMoBM, SKLLO 3HaXo4AaTbCs nig
Ge3nepepBHUM CMOCTEPEKEHHSM.

« CnigkynTe 3a Tum, abu aitn He 6aBUnIUCA i3 UMM NPUNALOM.

« TpumanTe yci nakyBanbHi Matepianv nogani Big giten ta
YTUII3YNTE 1X HANEXHUM YMHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mif Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

* AKWoO Npunag ocHalleHo 3acobamm 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YuweHHa abo obcnyroByBaHHA npuniagy 4itbMu
A03BOMFETLCS NULLE Nif HarnsaoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunapg npusHa4YeHo BUKITKOYHO OS89 MPUroTyBaHHS 1Xi.

* Llen npunag npusHadeHun na BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

 Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniBrotTenax, NPUMILLLEeHHAX Ans epmMepCbKOro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHSA UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOro KOPUCTYBAHHS.

* NMOMNEPEOXEHHA: Mpunag i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBarTbCA Nig Yac BUKOpUCTaHHA. HeobxigHo
NOBOANTUCH 06EpeXHO, LWo6 He TOpKaTMUCA HarpiBanbHUX
eneMeHTIB.

» NMOMNEPEOXXEHHA: INoTtyBaHHA 6€3 Harnagy Ha BapUnbHIn
NOBEPXHI 3 BUKOPUCTAHHSAM XUPY YN OfiT MOXE CIPUYNHUTU
MOXeXy.

« [lum € o3Hakoto neperpisaHHs. Hikonu He BUKOPUCTOBYUTE
BOAY 4115 raCiHHA BOMHIO Mif, Yyac roTyBaHHS. BUMKHITE
npunag i HakpurUTe NoONyM’a, HanNpuknag, NPOTUNOXEXHUM
NOKpMBanom abo KpULLKOHO.

« NMOMEPEOXXEHHA: Mpunag He NnoBMHEH ByTK
NigKMIOYEHUM Yepes 30BHILLHIM NepeMunkad, Hanpuknaa
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Tanmep, abo nigknNyYeHnin o Mepexi, Wo perynapHo
BMUKAETLCSA Ta BUMUKAETBLCA CIYXOOBUM NPUCTPOEM.
 OBEPEXXHO: HeobxigHo KOHTpontoBaTh npouec
rotyBaHHA. HeobxigHO 6e3nepepBHO CTEXUTM 3a
KOPOTKOTpUBAaNIuM MpoLLeCOM roTyBaHHS.

* MOMNEPEOXXEHHA: Hebesneka 3anmaHHs: He 36epirante
pedi Ha NOBEPXHAX ANA roTyBaHHS.

* He moxHa knactun Ha npunag meTtanesi npeamMeTy,
Hanpuknag, HOXi, BUAENKN, JTOXKKN Ta KPULLKKN, OCKISTbKN
BOHW MOXYTb Harpitucs.

* He kopucTtynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTaHOBMEHO Y BOyAOBaHY KOHCTPYKLHO.

* He BMKkopucTOBYMTE NapooymLLyBaYi Ta BOASHI
po3nuoBaYi ANa OYULLEHHSA npunagy.

* [icna KopucTyBaHHS €NeMeHTOM BapUibHOT NOBEPXHI
BUMKHITb MOro 3a JONOMOroro BignoBigHoI pyykn. He
noknagantecs Ha OeTeKTop AeKO.

* MOMNEPEOIXXEHHA: Akwo noBepxHs TpiCHE, BUMKHITb
npunag, Wwob YHUKHYTU MOXIMBOIO YpPaXKeHHS
E€NeKTPUYHUM CTPYMOM. AKLO npunag nigknoyeHo go
Mepexi XusneHHs 6eanocepeHbO Yepes Po3noAifibHy
KOpOOKy, BUAMITb 3anobiKHUMK, W06 BiaKNOYNTM npunag Big,
axepena XuBneHHs. Y 6yab-sikoMy BUNagky, 3BepHiTbCs 4o
aBTOPM30BaHOI0 CEPBICHOIO LIEHTPY.

» 3a4nsa YHUKHEHHS Hebe3nekn B pasi MOLLIKOIKEHHS
eneKkTPUYHOro Kabern 1oro 3amiHy Mae 34ificHIoBaTH
BUPOBHMK, NpeaCcTaBHUK aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOIO
LeHTpy abo iHwa kBanicikoBaHa ocoba.

» NMOMEPEOXXEHHA: BukopucTtoByinTe nuwie 3anobixkHUKK
BapWUITbHOI MOBEPXHI, po3pobneHi BUpOBHMKOM NPUCTPOID
ANA NPUroTyBaHHS, BU3HAHI NPUAATHUMWU LO BUKOPUCTaHHS
Bi4NOBIAHO A0 IHCTPYKLiN i3 ekcnnyaTadii Big BMpobHuka
abo BbyaoBaHi y NpucTpin. BukopmucTaHHS HEHaNEXHNX
3anobiXHMKIB MOXe NPU3BECTU A0 HellacHUX BUNaaKiB.

2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN
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2.1 BctaHOBRNEeHHSA

2.2 Mip’egHaHHA 00 eneKkTpoMepexi

/\ NOMNEPEMXEHHA!

BcraHoBntoBaTtu uer npunag noBuHeH
nuwe kBanicikoBaHun haxiseLb.

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHYyE pU3MK 3aliMaHHs Ta ypaXxeHHs
€NeKTPUYHMM CTPYMOM.

/\ NOMNEPEMKEHHA!

IcHye pusuk TpaBMyBaHHsi a6o

NOLUKOXKEeHHA npunany.

» [lOBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKY.

* He BcTaHoBnONTE i HE BUKOPUCTOBYINTE
MOLLIKOPKEHWNI Npunaa.

* [loTpumywTecs iHCTPYKLiN 3i
BCTAHOBIEHHS, LLIO MOCTaYalTbCsl pa3oM
i3 npunagom.

» [loTpumyWTecs BUMOT LWOA0 MiHiManbHOI
BiCTaHi 40 iHLWMX Npunagis yn
npegmeTiB.

+ ByabTe obepexHi nig Yac nepemMileHHst
npunagy, OCKifNbKu BiH BaXKWIA.
BrkopucToBYIiTE 3aXUCHI pyKaBUYKkK Ta
B3YTTS, LLO NOCTA4YaEeTbCA B KOMMIEKTI.

* 3axucTiTb 3pi3aHi CTOPOHN kamepu 3a
[0MOMOTOH0 YLiNbHIOBANbLHOro martepiany,
W06 3anobirT NPOHMKHEHHIO BOJIOTU, Aka
BUKIMKaE HabyXxaHHS.

* 3axucTiTb AHO Npwunagy Big napu Ta
BOJIOTN.

* He BcTaHoBntoliTe npunag 6ina aosepen
abo nig BikHOM. Lle nonomoxke 3anobirtu
NagiHHIO rapsa4oro nNocyay 3 npunagy nig
Yyac BiAYMHEHHS ABEPEN YM BikHa.

* Ha gHi KoxxHOro npunagy 3HaxoasaTbes
0XONOo4XyBasbHi BEHTUNATOPMU.

*  SAKwo npunag BCTaHOBMEHO Haf,
LIYXNSA0H0, 4OTPUMYATECS BKa3aHUX
HWKYe npaBul.

— He 36epiraite HeBenuki wmaTtkm abo
apkywi nanepy, siki MOXyTb noTpanuTn
BCEPEAMNHY, OCKIMbKN BOHU MOXYTb
NOLUKOAMTM OXONOAXKYyBanbHi
BEHTUNSATOPU abo HeraTMBHOIoO
BMIIMHYTU HA CUCTEMY OXONOXKEHHS.

— Cnigkyvite 3a TUM, W06 MibX JHOM
npunagy Ta pevamu, o 36epiratoTbes
B LUYXNA4i, 3anuwanocs
LLIOHaNMeHLUe 2 CM.

* 3HiMiTb po3aintoBanbHi naHeni,
BCTaHOBIEHi B LWadi nig npunagom.
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e Yci eneKkTpuyHi 3'egHaHHA MaloTb
BUKOHYBaTUCA KBariikoBaHUM
€NEeKTPUKOM.

* npunag noBvHeH ByTW 3a3eMneHui.

« [lepw HixX BUKOHYBaTK Byab-Aki onepauii,
nepekoHanTecs, Lo npunag Big egHaHo
Bif, enekTpomMepexi.

« [lepekoHariTecsi B TOMY, LLO napameTpu
Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMN JaHUMW CYMiCHI
3 eNneKTPUYHMMK NnapameTpamm
E€MNEeKTPOXUBMNEHHS BiJ MEPEXI.

» [lepekoHaviTecs, WO npunag yCTaHOBNEHO
npaBunbHo. Hesakpinnexuii abo
HEeBianoBiAHWIA Kabenb K1BreHHs abo
LwTencesb (SKLWO €) MOXYTb NPU3BECTN A0
HarpiBaHHsi po3'eMmiB.

* BukopucToByiiTe BignosigHuin kabenb
XKMBMEHHS.

* He ponyckanTte 3annyTyBaHHs kabento
XNBFEHHS.

* [lepekoHanTecs, WO BCTAHOBMEHO 3aXUCT
Bifl YPa@XXEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

* BukopuctoByiite Ha kabeni kabenbHWI
3aTmckau.

* [lig yac nigknioYeHHs npunagy 40 po3eTku
nepekoHamTecs, WO kabenb XUBNEHHS
abo wrencenb (SKLO €) He TOPKaTbLCA
rapsiqoro npunagy abo nocyay.

* He BMKOpUCTOBYITE po3ranyxysaui,
nepexiaHvKn 1 NOAOBXyBaui.

*  CrexTe 3a TUM, Wo0OWN He NOLIKOANTN
wTencenbHy BUIKY (SKLWo €) abo kabenb
XUBMNEHHS. [1na 3amiHM NOLLKOKEHOrO
kabento Tpeba 3BepHYTMCA 4O HALLOro
aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOIO LEHTPY abo
00 enekTpuka.

* EnemeHTM 3axucCTy Bif ypaXKeHHs
EeneKkTPU4YHUM CTPYMOM Ta i30M15Lis MarTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MOXxHa
6yno 3HaTM 6e3 cnewianbHOro
iHCTpyMeHTa.

* BcTaBnawnTe wTencensHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBIEHHS NULLIE NICNSA 3aKiHYEeHHS
ycTaHoBku. [NepekoHanTecs, Wo nicns
YCTaHOBKW € BiNbHWI JOCTYN A0 PO3ETKU
€NeKTPOXMNBMEHHS.




He BcTaBnsnte BUIKY B pO3eTKy, ska
HeHagirHoO 3aKpinneHa.

He TArHiTb 32 Kabenb XXMBNEHHs, Wob
BiOKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTE, BUTAraloun LUTENcensHy
BUIIKY.

BukopucToByiiTe nuile HanexHi isontorodi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’egHyBaui,
3anoBiKHMKM (TBUHTOBI 3anobibkHMKKM cnig
BUKPYTUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTOPW.
EnektpoobnagHaHHsa mae 6yTu
OCHaLLIEHVM i30M11004Y1M NPUCTPOEM NS
MOBHOrO BIAKMIOYEHHS Bif, eNeKkTpoMepexi.
3a30p MiXX KOHTaKTaMm 3010400
NPUCTPOI0 Ma€E CTAHOBUTU HE MEHLLE

3 Mm.

2.3 KopucTtyBaHHA

Konu Bu knageTe NpodyKTv B rapsivy onito,
BOHa MOXe Opu3kaTu.

He BukopucTOBYIiTE antoMiHieBy onbry
abo iHWi MaTepiany Mixx BapuUIbHO
NOBEPXHEI Ta MOCYA0M, AKLLO iHLe He
BKa3aHO BMPOOHMKOM LibOro npunagy.
BukopucToByiiTe nuwle akcecyapu,
peKkoMeHA0BaHi BUPOBGHMKOM ANs LbOoro
npunagy.

/N MONEPEMKEHHA!
IcHye Hebeaneka noxexi Ta BUOyXy.

[Mpwn HarpiBaHHi Xu1piB i onii MOXnNnee
BUBINbHEHHS NErko3arM1cTuX napis.
["OTyl0uM 3 BUKOPMCTAHHAM XUpPIB Ta onii,
TpUmawTe iX OCTOPOHb Bif BiAKPUTOrO
BOrHI0 abo rapsiunx npegmeTis.

Y pe3ynbTarti BUBINbHEHHS NapiB Npu
HarpiBaHHiI X1piB Ta onin 40 BUCOKOI
TemnepaTypu MOXIMBE X CaMo3aiMaHHsI.

/N\ MONEPEDXEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONiKiB i
YPaXKEHHS1 ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

* [loBTOpHE BMKOPUCTaHHSA Ofii, WO MICTUTb
3anNULLKK DXi, MOXE CMIPUYMHUTY NOXEXY
3a TeMnepaTtypu HxXYe Tiel, Npu sKin us

He 3miHtoriTe TeXHIYHI cneumdikaLii Lboro
npunagy.

[Nepea nepwnm BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb
BCIO YNaKOBKY, MapKyBaHHS Ta 3aXUCHY
MniBKy (SIKLLLO 3aCTOCOBHO).
[MepekoHariTecs B TOMy, LLO BEHTUMALAHI
OTBOPU He 3abnoKoBaHo.

Mig yac po6oTn npunagy He 3anuwarite
noro 6e3 Harnagy.

BumukainTe 30Hy roTyBaHHS Micrnsi KOXXHOro
BUKOPUCTaHHS.

He knagitb ctonosi npnbopu abo KpuLku
KacTpynb Ha KOHpopkn. BoHn MOXyTb
HarpitTucs.

He npautonte 3 npunagom, SKLWO BaLwi
PYK/ MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTye 3
BOZOI0.

He BukopucToByWTE Npunag sk podody
noBepxHto abo sk NOBEPXHIO AN
30epiraHHsa peyen.

AKLLo Ha noBepxHi Npunagy 3’aBunucs
TPILLMHK, HEranHoO BiA’eAHaNTE MOro Big,
Kepena XueneHHs, wob 3anobirtm
YPaXKEHHIO EMEKTPUYHUM CTPYMOM.
KopucTtyBaui 3 kapgioctumynatopamm
MaloTb AOTPUMYBATUCH MiHIManbHOT
BiacTaHi 30 c™m Bif iIHOYKUIHMUX 30H
npuUroTyBaHHSA nig Yac poboTtu npunagy.

onisi 3acTocoByBanacsi npu nepLiomy
NPUroTyBaHHi ixi.

He knagite ycepeavHy npunagy, nopsg i3
HUM ab0o Ha HbOro Nerko3amMucTi
PEYOBUHU YK NPEOMETU, 3MOYEHI B
Nerko3ariMmncTMX peyYoBrHaX.

/\ MOMEPEDXEHHS!
ICHyE pU3MK NOLUKOKEHHS Npunagy.

He TpymanTe rapauuin nocyd Ha naHeni
KepyBaHHS, LWOG YHUKHYTU PU3UKY
OTPUMaHHS ONiKiB.

He knagiTb KpULLKy rapsiyoi kacTpyni Ha
CKNSHY BapuIbHYy MNOBEPXHIO.

He ponyckawiTe, Wwo6 nocy rpiscs, kKonu B
HbOMY HEMAE PiaNHN.

ByabTe obepexHi, o6 He gonyckaTu
nagiHHa npegmeTiB 4v nocyay Ha npunag.
[MoBepxHa MoOXe ByTU NOLUKOAXKEHA.

He BMuKaiTe 30HM BapiHHS, AKLLO Nocyn,
NOpOXHin abo BiACYTHIN.

KyxoHHuIA mocyp i3 4aByHy abo 3
NOLLUKOXEHUM AHOM MOXe noapsnatu
cKkro/cknokepamiky. 3aBxau nigHimante Ui
npeaMeTU, Konu NoTpibHO iX NnepemicTuTn
Ha BapWIbHi MOBEPXHI.
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2.4 Nornsaa Ta OUMLUEHHA

* PerynsipHo ounwyvte npunag, wob
3anobirTv NOLIKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXH.

* [lepepq uveHHA BUMKHITL Npunag i gavte
MNOMY OXOMOHYTH.

*  OuucTiTb Npunag 3a 4ONoOMOrow BOSoroi
M’SIKOI raHyipku. 3acTocoByiTe nuLle
HenTpanbHi Mutoyi 3acobn. He
BMKOPUCTOBYNTE abpasnBHi 3acobw,
abpasvBHi cepBeTKM AN OYULLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi npeameTH,
SIKLLO HEe BKa3aHO iHLUE.

2.5 Cepsic

» [Ina pemOHTY Npunagy 3BepTantecsa 4o
aBTOPU30BaHOro CEPBICHOMO LIEHTPY.
BukopucToBynTe nuiie opuriHanbHi
3anacHi YacTuHW.

+  CTOCOBHO Nnamn BCEpEAVHI Liboro BUpoby
Ta 3anacHuX namn, Wo NpoaakTbes
okpemo: Lli namnu npusHadeni gns
BMKOPWCTaHHSA Y NoOyTOBMX Npunagax 3
eKkcTpemManbHUMKN i3UYHUMKU YMOBaMK,
TakMmu sIK Temneparypa, Bibpadis,

3. BCTAHOBJIEHHA

BOMOriCTb, ab0 Npu3HaYeHi Ans HagaHHA
iHbopmaLii npo ctaH poboTun npunagy.
BoHuW He npu3HayveHi 4Na BUKOPUCTaHHS 3
iHLLOI METO Ta He npuaaTtHi ans
OCBITNEHHSA NOBGYTOBMX NPUMILLEHb.

2.6 YTunisauina

/N\ MOMEPEDKEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs abo
3a[yLUEHHS.

/\ NOMNEPEMKEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmaldiieto Woao
TEXHikn 6e3nekun.

3.1 NMepen BCTaHOBIEHHAM

MepLu Hixx BCTAHOBMNIOBATU BapUITbHY
NOBEPXHIO, 3anNULLITb HACTYNHY iHopmaLio 3
Tabnunuky 3 TeXHIYHUMK daHumun. Lisa
Tabnuyka po3ralloBaHa BHU3Y BapUNbHOI
NOBEPXHI.

CEepiiHUN HOMED ....vvvvveeeeeeeeeeiinnas

3.2 BoyaoBaHi BapuIibHi NoBepXHi

EkcnnyaTyBaTn BOYAOBaHI BapunbHi
NOBEPXHi MOXHa nuLLe Micns NpaBUnbHOro
BOyaoByBaHHSA y wadkn Ta poboyi NoBEPXHi,
SKi NigXo4aTh AN UbOro i BignosigawTb
Hopmam.
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* o iHcbopmaLito 3 HanexHoi yTunisauii
npunagy 3BepranTecst 4O MicLeBuX
opraHis Bnagu.

* Big'egHante npunag Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpUYHOro XUBMNEHHS
BiJ Npunagy Ta yTunisyinTe 1oro.

Lleri npoaykT no BMicTy HeGe3neyHmx
pe4voBMH Bignosigae BumMoram TexHIYHOro
pernameHTy 06MexXeHHS BUKOPUCTaHHSA
Aesikmx HebeaneyHnx peyoBuH B
enekTpU4HOMY Ta eNleKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHs 2017p.)

3.3 3'eaHyBanbHUM Kabenb

* BapunbHy noBepxHO OCHaLLEeHO
3'egHyBanbHUM kabenem .

e Llo6u 3aMiHUTK NoLIKOAXKEHN kabenb
XMBMEHHS, BUKOPUCTOBYITE Kabenb Tuny:
HO5V2V2-F, akuin 3gaTeH BUTpUMyBaTtu
TemnepaTtypy 90 °C un Buwe. OgnH apit
NOBUHEH MaTW MiHIManbHWIA NonepeYHni
nepepis BiaNoBiaHO 40 Tabnuui HXKYe.
3BEpPHITLCA 10 MiCLIEBOr0 CEPBICHOIrO
ueHTpy. 3'egHyBanbHWii kabenb mae
3aMiHIoBaTUCS nuLle KBanigikoBaHUM
€NeKTPUKOM.

/\ NOMEPEMKEHHS!

Yci nigknioYeHHs 0o enekTpomepexi Mae
BMKOHYBaTU KBanidikoBaHWUN eneKkTpuK.

/\ YBATA

3’eqHaHHA Yepes 3'eaHyBasbHi LTenceni
3ab0pOHEHO.




2. 3HiMITb YacTUHy i30MALit0 3 KiHLiB
/\ YBATA KOPWYHEBOro Ta YOpHOro kabenis.
He npocsepantoiite Ta He npunatoiite 3. 3’egHaliTe KiHUji YOPHOro Ta KOPUYHEBOIO
KiHUi apoTiB. Lle 3abopoHeHo. kabenis.
4. YCTaHOBITb HOBY KiHLEBY MydTy APOTY Ha
/\ YBATA CMiNbHWIA KiHelp ApoTy (NoTpibeH
. - . . cneuianbHUA iIHCTPYMEHT).
He nigkntoyanTte kabenb 6e3 KiHLeBOI
kabenbHoi MydTL.

OpHoda3He nigknoYeHHsA
1. 3HimiTb KiHUEBY KabenbHy MydTy 3
YOPHOTO 11 KOPUYHEBOrO APOTIB.

400V2N~ 220-240 V~
SN I — N

= —
m— =

L2

OBodasHe nigknioveHHs: 400 B2N~ OpHodpasHe nigknoveHHA: 220 - 240 B~
5% 1,5 Mmm? abo 4 x 2,5 mm? 5x 1,5 Mmm? a6o 3 x 4 mm?

@ 3eneHuint — XoBTWiA @ 3eneHuii — XoBTWi
N CWHIN | cuHin N CWHIN i cuHin

L1 YopHuii L YopHwii i KOpU4HEBUIA
L2 KopwnyHeBwuii
3.4 36upaHHA

AKLW0 BapunbHa NOBEPXHSI BCTAHOBIIOETHCS
nif, BUTSXKKOO, AMB. IHCTPYKLIT 3 MOHTaXy
BUTSKKM, LLOG Ai3HATMCA MiHIManbHy
BiACTaHb MiX MpunagamMu.

AKLO Npunag BCTAHOBMEHO Ha LYXNSao0H,
BEHTUNSALiA BapuibHOI NOBEPXHI Mig yac
npoLecy roTyBaHHsi MOXe HarpisaTu peui, Lo
30epiratoTbCs B LWYXNSAA4I.
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3HangiTb Bigeo «AK BCTAHOBUTU iHOYKLiiHY
BapunbHy nosepxHio Electrolux —
BcTaHoBneHHs poboyoi MOBEPXHI», LUNAXOM
BBEAEHHS MOBHOI Ha3BW, 3a3Ha4YeHoi Ha
MaItoOHKY HIDKYE.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Q_

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

min. 1500 —=

A
vy Ymin.
L JL_ Jl%ln?én | ||—l‘28
[—
1
4. ONnc BUPOBY
4.1 OcHalleHHsA BapuUIlbHOI MOBEPXHi
n n n IHAyKUiiHa 30Ha HarpiBaHHSA
I ‘ ] MaHesnb KepyBaHHs
N
| 54
4.2 CTpyKTypa naHersni kepyBaHHs
LLLL o I|: o
& LI Il-= 0135 810 145-[:':-:'5:: 0135 810 1P =l-={§
O II-=T135 8 10 14P|—@+|T135 8 10 143=l-=

KepyBaHHS npunagom 34iIMCHIETLCS 3a AOMNOMOrOK CEHCOPHUX KHOMok. CMMBOMKM Ha gucnnei,
iHAMKaTOpPW Ta 3BYKOBI CUrHaNM BKa3yloTb Ha aKTUBOBAHI (OYHKLji.
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CeH- DyHKUiA KomeHTap
copHa
KHOMkKa
BKIN/BUMK YBIMKHEHHS1 Ta BUMKHEHHS! BapUIbHOT NOBEPXHI.

H

BrokyBaHHs / 3axucT Big goctyny
niten

BrokyBaHHsi Ta po36noKyBaHHsi NaHeni KepyBaHHsI.

B N

Maysa

YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS (DYHKLii.

]
um

Bridge

YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS (DYHKLiT.

&
:

[Aucnnen ycTaHOBNEHOrO CTyNeHs
HarpiBaHHs

BinobpaxeHHs1 BCTaHOBNEHOro CTYNeHs1 HarpiBaHHs.

IHAMKaTopKM Taimepa 30H Harpi-
BaHHs!

Mokasye, Ans SKoT 30HK BCTAHOBMIOETHLCS Yac.

[wucnnein Taimepa

Mokasye Yac y xBunuHax.

BERR
:

= Hob?Hood YBIMKHEHHSI Ta BUMKHEHHS! PYYHOTO pexXnMy doyHKLi.
@ - BuGip 30HM HarpiBaHHs1.

_I_ = 36inblueHHst ab0 3MEHLLEHHS TPMBanoCTi.
P PowerBoost YBIMKHEHHS1 dDyHKLIiT.

=y =y
N —
'

CeKkTop KepyBaHHS

YCTaHOBMNEHHS CTYMNEeHs HarpiBaHHsi.

4.3 BinobpaxeHHA CTyNeHA HarpiBy
Oucnnen Onuc
n 30Hy HarpiBaHHs BUMKHEHO.

L

(-0

30Ha HarpiBaHHs npauoe.

Mpautoe Maysa.

Mpautoe ABTOMaTUYHWIA po3irpis.

Mpautoe PowerBoost.

+ undpa

BvHnkna HecnpaeHICTb.

3,0

OptiHeat Control (3-cTyneHeBuii iHAVKATOP 3aNMLLKOBOrO Temna): NPOAOBXEHHS roTy-
BaHHS / NiATPUMAHHS CTpaBy TENIOK / 3an1LLIKOBE Tenro.

1

Mpautoe brokyBaHHsA / 3axnCT Big AOCTyny AiTen.

Mocyn HeBiANOBIAHWIA, HAATO Manuin abo Ha 30Hi HarpiBaHHA HeEMae nocyay.

()

Mpautoe ABTOMaTU4YHE BUMUKAHHS.

YKPAIHCbKA
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4.4 OptiHeat Control (3-ctyneHeBUn
iHAMKaTOp 3aNM1LIKOBOro Tensna)

/\ NOMNEPEMKEHHA!

@ / @ / Q [Moku cBiTUTBCA IHOQUKATOP,
3anuLIaETbCs PU3MK OTPUMAHHS ONikiB
BiZ 3anuLiKoBOro tenna.

Tenno ong npouecy rotyBaHHs i
reHepyeTbCs IHAYKLiIMHUMW 30HaMu
HarpiBaHHsi 6e3nocepeHbO B AHI nocyay.
Ckrnokepamika HarpiBaeTbCs Bif Tenna
nocyay.

IHankaTopu @ / B / Q 3'ABNSAETLCSA, KON
30Ha HarpiBaHHs rapsiya. BoHu nokasyoTb

5. WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHopmaldieto wono
TEeXHikn 6e3neku.

5.1 YBiMKHEHHA1 Ta BAMKHEHHS

TopKHiTbCA o) yTpUMyiiTe BNpoaoBX 1
CcekyHan, Wwob yBiIMKHYTN abo BUMKHYTH
BapuIIbHY MOBEPXHIO.

5.2 ABTOMaTn4yHe BUMUKaAHHSA

DYHKLiA aBTOMaTUYHO BUMMUKAE BapuUnbHy
NoBepXxHIo B pasi, AKLLO0:

* yCi 30HM HarpiBaHHSA BUMKHEHI,

* nicnsa yBIMKHEHHS1 BapuibHOI NOBEPXHi BM
He HanawuTysanu CTyniHb Harpisy,

*  BM BMIMnKM abo noknanu Wock Ha naHenb
kepyBaHHS 6inbLu, Hix Ha 10 cekyHa
(kacTpynto, raH4ipky Towo). BapunbHa
naHernb BUMUKaETLCA NICNsA 3BYKOBOroO
curHany. MNpnbepiTb CTOPOHHIN NpeameT
abo OuUCTITb NaHenb KepyBaHHS.

* BapwnbHa NOBEPXHS 3aHAATO Harpinacs
(Hanpuknag, ue Mmoxe ctatuca nicns
BUKMMNaHHA yCiel BOAW B KacTpyii).
[ouyekanTecs, JOKM 30Ha HarpiBaHHs
OXOMOHE, MepLU HiXK 3HOBY
BMKOPWUCTOBYBATV BapunbHy NMOBEPXHIO.

*  BMKOPWCTOBYETHLCS HEMIAXOAALWNIA NOCYA.

[NoynHae cBiTUTMCA CMMBON , i yepes
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piBEHb 3aNULLKOBOro Tenna Ans 30H
HarpiBaHHs, SiKi BUKOPUCTOBYOTLCH B AaHUN
MOMEHT.

Takox moxe 3'aBUTUCS iHAMKaTOop:

e [Ans CYCiOHiX 30H HarpiBaHHsi, HaBiTb SKLLO
BW iX HE BUKOPUCTOBYETE,

*  KONW NOCYA CTOITb HA XONOAHIN 30Hi
HarpiBaHHs,

* KONV BapwrbHa NOBEPXHS BUMKHEHA, ane
30Ha HarpiBaHH4 Le rapsya.

|H,D,I/IKaTOp 3HUKaE, KOJIM 30Ha HarpiBaHHﬂ
OXOJ10HE.

2 XBUNWHW 30Ha HarpiBaHHA aBTOMaTUYHO
BVMUKaETLCS.

*  BW HE BYMUVKAETE 30HY HarpiBaHHA 1 He
3MiHIOETE CTYMiHb HarpiBaHHA. Yepes
NEeBHWI Yac NoYMHaEe CBITUTUCA iHOUKATOP

E], nicnsa 4Yoro BapuribHa NoOBEPXHS
BUMUKAETHCH.
CniBBigHOLIEHHA MiX CTyneHem
HarpiBaHHSA Ta Yyacow, fnicnsi iKoro
BUMMKAETLCA BapuiibHa NOBEPXHSA:

PiBeHb HarpiBaHHA BapunbHa noBepxHsA

BUMMUKAETbCA Yepes

, 1.3 6 roamHn
4-7 5 roavHn
8-9 4 roanHn
10-14 1,5 roguHn

5.3 CtyniHb HarpiBy

HanawTtyBaHHst ab0 3MiHEHHS CTyMNEHsi
HarpiBy:

TOpKHITLCA NaHeni KepyBaHHS Ha HanexHomy
piBHI HarpiBy abo nepemiwanite naneup
B3[0OBX MaHerni kepyBaHHs, AOkM He Byae
BMOpaHO HaNeXHUn CTyniHb Harpisy.



5.4 KopuctyBaHHA 30HaMu
rotyBaHHs

MocTtaBTe nocya y LeHTp 06paHoi 30HU.
IHAYKUiViHI 30HW HarpiBaHHA aBTOMaTUYHO
NPUCTOCOBYIOTLCA A0 PO3MIPY AHa nocyay.

®

[nsa onTmanbHOi Nnepeadi Tenna
BMKOPUWCTOBYWMTE NOCYA i3 AiaMeTpoMm
[OHa, nogibHMM 40 po3mipy 30HM
HarpiBaHHA (OMB. MakcumarbHi 3HaYEeHHSA
OiameTpa nocyay B po3aini « TexHivHi
AaHi» > «Cneuundikauis 30H
HarpiBaHHs»). [epekoHariTecs, Wo BaL
nocya nigxoauTb ANg iHOYKLUiMHUX
BapUIIbHUX NOBEPXOHb. [na AoAaTKOBOI
iHdbopMmalLii Wwoao TvNiB Nocyay AvB.
«lMopaawn i pekomeHaaLuii».

Bu moxeTe rotyBatu y Benmkomy nocygi Ha
ABOX 30Hax HarpiBaHHs ogHo4vacHo. Mocya
Ma€e HakpuBaTy LLeHTpY 060X 30H, ane He
BMXOOMTU 32 MO3HAYKM 30HW. FAKLLO nocyq
pPO3TaLLIOBAHO MiX ABOMA LeHTpamu, OyHKLis
Bridge He akTuByeTbCA.

5.5 Bridge

@

Lis dpyHKLUiA npautoe, nuiie Konu
KacTpyns HaKpuBae LiIeHTpY OBOX 30H.

Lia doyHKLis noegHye OBi NiBi 30HM
HarpiBaHHs — i BOHM NpaLoTb 9K O4HAa 30Ha
HarpiBaHHs.

CnoyaTtky BCT@HOBITb CTYMiHb HarpiBaHHA Ans
O[HIET 3 NiBMX 30H.

[Ana akTuBauii pyHKLii: TOPKHITECA ml LLlo6
YCTaHOBUTU ab0 3MIHUTU CTYNiHb HarpiBaHHs,
TOPKHITbCA OAHIET i3 CEHCOPHMX KHOMOK.

. .]
BUMKHeHHSs (pyHKLii: TOPKHITECA m-.
KoHhopkM NOYHYTb NpaLoBaTht OKPEMO.

5.6 ABTOMaTU4HUA po3irpiB

LLlo6 wBunaLe ocarTv NoTpibHOro CTyneHst
HarpiBaHHs, yBIMKHITb Lito pyHKUit0. Konu uto
dyHKLiI0 BBIMKHEHO, 30Ha criovaTky
BMKOPWUCTOBYETHLCS 3 HAWBULLIMM CTYMEHEM
HarpiBaHHs, @ NOTIM roTyBaHHS
NPOAOBXYETLCS 3 HEOOXIAHNM CTyneHeM
HarpiBaHHs.

@

LLlo6 yBiMKHYTU L0 dOYHKLIitO, 30Ha
HarpiBaHHA Mae ByTu XONogHOH.

LLlo6 yBiMKHYTU (pyHKLIiIO ANSA 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITbCA P (3aropaetbcs

). Oppasy TOPKHITbCSA KHOMKN HeOOXigHOro
CTyNeHst HarpiBaHHs. Yepe3 3 cekyH

3aropuTbCcs (/).

BUMKHeHHSA dyHKUIi: 3MiHITb CTyNiHb
HarpiBaHHs.

5.7 PowerBoost

List pyHkuis 3abe3nevye iHOYKLiHI 30HM
HarpiBaHHs 404ATKOBOK NOTYXHICTHO.
DyHKLi0 MOXHa BBIMKHYTW ANSA OfHiel
iHAYKUINHOI 30HM HarpiBaHHA nuwe Ha
obmexeHunin nepiog, vacy. licnsa uboro
iHOYKUiNHa 30Ha HarpiBaHHS aBTOMaTUYHO
nepemMmnKaeTbCs Ha HaMBULLWI CTYNiHb
HarpiBaHHs.
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®

[OuBs. po3ain «TexHiYHi AaHi».

LLlo6 yBiMKHYTU (pyHKLiO ANsl 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITbCA P . (A 3aCBITUTLCS.

BUMKHeHHS (pyHKLIi: 3MiHiTb CTYNiHb
HarpiBaHHs.

5.8 Tanmep

+ Tanmep 3BOPOTHOrO BiAnNiky yacy
3a gonomoroto Liei pyHKUiT MOXHa
BCTAHOBWTY TPUBANICTb OOQHOrO CeaHcy
roTyBaHHs.

CnoyaTKy BCTaHOBITb CTYMiHb HarpiBy Ans
30HW HarpiBaHHsi, a NOTIM HanawTynTe
dyHKLUt0.

BunGip 30HM HarpiBaHHA: TOPKHITbCS G
[Oekinbka pasis, 4OKM He 3'ABUTbCS iHOMKaTop
30HU HarpiBaHHs.

[Ana akTuBauii pyHKLii: TOPKHITECA + Ha
TariMepi Ans BCTaHoBMEHHs Yacy (00-99
XBWnKnH). Konu iHamMkaTop 30HU HarpiBaHHA
noyvHae 6numatu, BinbyBaeTbCs 3BOPOTHUIA
BiAMiK yacy.

LLlo6 pisHaTucs, CKinbku Yacy

3anuLIunIocA: TOpKHinCﬂ@ ansi Bubopy
30HW HarpiBaHHs. IHAMKaTOP 30HU HarpiBaHHA
noyHe 6numaTn. Ha gmucnnei BigobpasnTbes
yac, Lo 3anuLmMBCS.

LLlo6 3mMiHMTKM Yac BUKOHaWTe HacTyMHi Aii:
TOpKHinCH@ Ans BUOGOpY 30HM HarpiBaHHS.
TOpKHITECA + abo .

Ana BUMKHeHHA cyHKLUi: TOpKHinCﬂ@ ans
BMOOPY 30HU HarpiBaHHsi, @ NOTIM TOPKHITbCA

—. Yac, wo 3anuwmecs, BigpaxoByeTbCA
Hasag 0o 3HayveHHd 00. lHavkaTop 30HU
HarpiBaHHsi 3racHe.

®

Konwu Bignik 3akiHunTbCs, NnponyHae
3BYKOBWIA curHan i novHe énumatu 00.
30Ha HarpiBaHHS BUMKHETbCS.

LLlo6 BMUMKHYTK 3BYKOBMI CUTHarnm,
TOPKHITbCA @
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« CountUp Timer

MoskHa BMKOPUCTOBYBaTH L0 OyHKLi0, abu
CnigKyBaTK, CKifMbKM Yacy npautoe 3oHa
HarpiBaHHs.

BubGip 30HM HarpiBaHHA: TOPKHITLCA @
OeKinbka pasiB, AOKM He 3'ABUTbCH iHOUKaTop
30HM HarpiBaHHS.

Ana aktuBauii PyHKUIT: TOPKHITECA — Ha

Tanmepi. 3'aBUTbcsA UP. Konm iHOVKaTOp 30HM
HarpiBaHHsa noynHae 6numatu, BinbyBaeTbCA
npsiMui Bianik yacy. [ncnnen no4eproso

Bigobpaxae UP ra BigpaxoBaHui Yac (y
XBUMUHAX).

LLlo6 pisHaTucs, CKiNbKK Yacy npautoe

30Ha HarpiBaHHs: TOpKHinCFI@ ans snbopy
30HW HarpiBaHHs1. IHOUKaTOpP 30HWN HarpiBaHHs
noyHe 6numaTtu. [ucnner nokasye, CKinbku
Yyacy npautoe 30Ha HarpiBaHHs.

AnA BUMKHEHHA hyHKUIii: TOPKHITbCA @ a

noTim + abo . lHaMKaTOp 30HM HarpiBaHHs
3racHe.

* Taumep

Lito doyHKLit0 MOXXHa BUKOPUCTOBYBATW KON
BapwbHa NOBEPXHS BBIMKHEHA Ta 30HM
HarpiBaHHs He npauytooTb. Ha aucnnei

BigobpaxxaeTbCsl CTyNiHb HarpiBaHHs .

Onsa akTuBauii pyHKUII: TOPKHITLCA @ a

notim 7T~ abo ~ Talimepa, o6 BCTAHOBUTH
yac. Konu Bianik 3akiH4nTbCH, NponyHae
3BYKOBWI curHan i novHe 6nvmatu 00.

LLlo6 BUMKHYTK 3BYKOBWUI CUTHar,
TOPKHITbCA @

@

®yHkuUia He BNNuBae Ha poboTy 30H
HarpiBaHHs.

5.9 Nay3za

Lia doyHKLis HanalwToBy€E BCi 30HU
HarpiBaHHs, SKi NPaLio0Tb, HA PEXUM
HaWHWXYOI Temnepartypu.

Mig yac po6oTun hyHKUii BCi iHWI cMMBONK Ha
naHeni ynpasniHHs1 3abnokoBaHi.



DyHKUIA He NpUNuHAE poboTy PyHKLT
«Tanvep».

HaTtucHiTb | , LOG YBIMKHYTU QyHKLIitO.

BinobpaxaeTtbcs . CTyniTb HarpiBy
3HWXKyeTbCS A0 1.

LLlo61 BUMKHYTM DYHKL,i10, HATUCHITb | .
3acBiTMTbCA NonepeaHe 3Ha4YEHHS CTyNeHs
HarpiBaHHs .

5.10 BnokyBaHHA

MoxHa 3abnoKkyBaTu NaHernb KepyBaHHS,
KON NpaLooTb 30HN HarpiBaHHs. Lie
3anobirae BUNagKoBili 3MiHi BCTaHOBMEHOro
CTYNEHS HarpiBaHHS.

BcTaHoOBITbL cnovaTKy CTyniHb HarpiBy.

Ansa akTuBauii pyHKUII: TOPKHITLCA El
3aropaeTtbcs Ha 4 cekyHan. Tarimep
3aNMLWAETLCS YBIMKHEHUM.

BuMKHeHHs ¢pyHKLii: TOPKHITECA El
3aropaeTbCcs NonepeaHin CTyniHb
HarpiBaHHs.

®

[Mpy BUMMKaHHI BapunbHOI MOBEPXHI LA
YHKLiS TAKOX BUMUKAETHLCS.

5.11 3axucT Big noctyny Aiten

Llst dpyHkuis 3anobirae BunagkoBomy
BMWKaHHIO BapUSIbHOT NOBEPXHI.

Ana akTuBauii PyHKLii: YBIMKHITb BapuUibHY

NOBEPXHIO 3a [ONOMOrol @ He
BCT@HOBIIONTE CTYNiHb HarpiBy. TOPKHITbLCA i

yTpUmyiTe EI npoTarom 4 cekyHa.
3aropaeTtbcs . BUMKHITbL BapunbHy
MOBEPXHIO 3a OMOMOrot0 @.

Ansa BUMKHEHHs byHKLi: yBIMKHITb

BapuIibHY NMOBEPXHIO 3@ OMNOMOrot0 @. He
BCTaHOBIIOWTE CTYNiHb HarpiBy. TOPKHITLCS i

yTpumymnTe & NpoTArom 4 cekyHa.
3aropaetbcs . BUMKHITb BapunbHy
NMOBEPXHIO 3a JOMOMOT 00 @.

LLlo6 ckacyBaTu dpyHKLUilO Nuwie Ha oauH
nepioa rotyBaHHA: YBIMKHITb BapUIibHYy

NOBEPXHIO 33 A0MNOMOrOH0 @. 3aropaetbes

. TOpKHITECA Ta yTpUMynTe & npoTArom
4 cekyHA. BcTtaHoBITb CTyniHb HarpiBy He
nisHiwe Hix yepe3 10 cekyHA. BapunbHoto
noBepxHeto MoxHa kopuctysaTucs. Konu
BapwbHa NOBEPXHSA BUMUKAETLCH 3a

[A0MOMOror (D dyHKUis 3HOBY
npawtoBaTume.

5.12 OffSound Control (BUMKHeHHs
Ta YBiMKHEHHS 3BYKOBUX CUrHaniB)

BUMKHITb BapunbHy NOBEpXHI0. TOPKHITLCA

Ta yTpumynte ® NpOTAroM 3 CeKkyHA.
[ncnnen 3acBiTUTLCA Ta BUMKHETbLCS.

TOpKHITECS Ta yTpUMynTe & BMPOAOBX 3
cekyHA. 3acBiTuTbes BY abo . TOpKHITbCS

+ Ha Tarimepi, LWob obpaTtu ogHy 3
HaCTYMHUX PYHKLiR:

M - 3BYK/N BUMKHEHO

. - 3BYKW YBIMKHEHO

LLlo6 nigTBEpaMTV BUGIp, AOYEKanTecs, AOKK
BapuibHa NOBEPXHS aBTOMaTUYHO
BUMKHETbLCS.

Akwo BMbpaHo yHKLjito , BW MNoYyeTe
3BYKOBI CUrHanNu nuiie ToAi, Konu:

* BUW TOpKaeTecb ®

*  Tanimep BUMUKAETLCSA

« Tavimep 3BOPOTHOrO BiAriKy Yacy
BVIMUKaETbCSA

*  BW NOKManu WOCb Ha NaHenb KepyBaHHS.

5.13 YnpaBniHHA NOTYXHicTIO

AKLWO aKTUBHI AeKinbka 30H, a CrnoxueaHa
NOTYXHICTb NEPEBULLYE MOXITMBOCTI
erneKkTpomepexi, ua yHKLis posnoginse
OOCTYIMHY MOTYXHICTb MiXX yCiMa 30HamMu
roTyBaHHs. BapunbHa noBepXHsi KOHTPOMOE
HanawTyBaHHs Nigirpisy Ans 3axucTy
3anobiXkHUKIB OYAMHKY.

* 30HW roTyBaHHs 3rpynoBaHo 3a
po3TallyBaHHAM i KinbKicTio a3 y
BapunbHivi noBepxHi. KoxHa dasa
BUTPUMYE MaKCUMarnbHe enekTpuyHe
HaBaHTaxeHHs (3700 BT). Akwo
NOTY)XXHICTb BapWUIbHOI MOBEPXHI B MeXax
OfHiel dhasm gocsarae MmakcumarsnbeHO
[ONYyCTUMOrO 3HaYeHHS, NOTYXKHICTb 30H
rotyBaHHsi 6yge aBTOMaTUYHO 3HUKEHO.
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» [lpiopuTeT 3aBXan HagaeTbCA
HanaluTyBaHHAM CTYNEHIO HarpiBaHHs Tiel
30HW rOTyBaHHSA, siKy 6yno obpaHo
OCTaHHbOM. [NoTyXHICTb Oyae po3aineHo
MiX MonepeaHb0 akTMBOBaHUMW 30HaMU
rOTYBaHHS y 3BOPOTHOMY MOPSIAKY.

* Ha gucnnei cTyneHs HarpiBaHHs 30H 3i
3HWXEHOI NOTYXXHICTIO BCTAHOBIEHE
3HAYEHHsI CTYMEeHs HarpiBaHHs
3MIHIOETLCS 3HUXKEHNM NOKa3HMKOM
CTYMNEHSI HarpiBaHHs1.

* 3ayekalite, JOKWN NOKA3HWUK Ha aucnnei He
NPUNUHUTL BMmaTtK, abo 3meHLTe
CTYNiHb HarpiBaHHsi 0OpaHoi 30HK
roTyBaHHsi. 30HM roTyBaHHs i gani
npauioBaTUMyTb 3i 3HWKEHOI MOTYXHICTHO.
3a notpebu 3MiHITb CTyNiHb HarpiBaHHSA
30H rOTYBaHHSI BPYYHY.

MoxxnuBi komBiHaLii po3noAiny NoTy>KHOCTI

MiXX 30HaMMn roTyBaHHS 306paxeHo Ha

intocTpauii.

~
\ \‘/
PN
PN

5.14 Hob?Hood

Lle cyyacHa aBTomMaTnyHa oyHKLis, ska
nig’'eaHye BapunbHy NOBEPXHIO A0
cneujianbHoi BUTSDKKW. BapunbHa noBepxHsi
Ta BUTSXKKA MaloTb iHPPaYepBOHi NpuiMmai.
LLiBnakicTb BEHTUNATOPA BU3HAYaETHCA
aBTOMaTUYHO 3aMeXHO Bif, 06paHOro pexumy
Ta TemrepaTypu HanrapsdilLoro nocyay Ha
BapuIbHii noBepxHi. MoXHa TakoX kepyBaTu
BEHTUNSTOPOM i3 BApUIbHOI MOBEPXHI
BPYYHY.

188 YKPAIHCbKA

@

[ns GinbLUIOCTI BUTSKOK cucTeMa
ANCTaHLNHOIO KepyBaHHA criovaTky
aKkTMBOBaHa. AKLO PyHKLiO
[eakTMBOBAHO, akTuByWnTe ii nepesn
BMKOPUCTaHHAM. [Ins oTpyMaHHsA
[o4aTKoBOi iHopmalLii AMB. IHCTPYKLitO 3
ekcnnyarauii BUTSHXKM.

ABTOMaTUYHe KepyBaHHA (pyHKLi€l0

[Ina aBTOMaTUYHOro KepyBaHHA PYHKLEIO
BCT@HOBITb aBTOMaTU4HU pexxum H1 — H6.
[ns BapunbHOi NOBEPXHI cnoYaTKy
BCTaHOBMEeHO pexum H5. Butsaxka pearye
3aBXau, KOnu npawtoe BapunbHa NOBEPXHS.
BapwvinbHa noBepxHs aBTOMAaTUYHO po3ri3Hae
TemnepaTypy nocyay Ta perysoe LWBUAKICTb
BEHTUNSATOpPA.

ABTOMaTUYHI pexumm

ABsTOMa- Bapkal) CmaxeHH
TUYHa q2)
niaceiTka

HO Buwmk. Buwmk. Buwmk.

H1 YBiMK. Buwmk. Bumk.

H2 3) YBiMK. LWenakicte  LWBuakictb
BEHTUNSTO- BEHTUNSTO-
pa1 pa1

H3 YBiMK. Bumk. LBnakicts

BEHTUNSATO-
pa1

H4 YBiMK. LWenakicte  WBuakictb
BEHTUNSATO- BEHTUNATO-
pai pa1i

H5 YBiMK. Lenakicte  LBuakictb
BEHTUNSATO- BEHTUNATO-
pa1 pa2

H6 YBiMK. Wenakicte  LBmakicts
BEHTUNATO- BEHTUNATO-
pa2 pa3

1) BapunbHa NoBepxHsi po3nisHae NpoLec KUniHHS Ta
HanalToBY€ LUBMAKICTb BEHTUNSTOPA BIANOBIAHO A0
aBTOMAaTUYHOTO PEXUMY.

2) BapunbHa noBepxHs po3nisHae NpoLec CMaXeHHs
Ta HanaluToBYe LWBWUAKICTb BEHTUNATOPA BiAMNOBIAHO A0
aBTOMAaTUYHOTO PEXUMY.

3) Llen pexum aktuBye BEHTUNATOP i NiACBiTKy 6e3
ypaxyBaHHs TemnepaTypu.



3MiHa aBTOMaTUYHOIO peXxumy
1. BUWMKHITE BapuibHy NOBEPXHIO.

2. HatucHiTb ® NpoOTAroMm 3 CeKyHA.
[ucnnen 3acsBiTUTLCS | 3racHe.

3. HatucHitb & NpPOTAroM 3 CeKyHA.
4. HaTUCHITb @ Kinbka pasis, OKN He
3acBiTUTbCS .

5. HatwucHitb + Tanmep, wob BnubpaTtn
aBTOMaTUYHUIA PEXUM.

®

[nsa kepyBaHHSA BUTAXKOO
6e3nocepeaHbO Ha NaHeni BUTSHKKN
BVMKHITb @BTOMATUYHUI PEXUM DYHKLT.

®

Micna 3aBepLueHHs npouecy
NPUroTyBaHHS Ta BUMKHEHHS BapUIbHOT
NOBEPXHI BEHTUMATOP BUTSXKKM MOXE
NpPOAOBXYyBaTU NpaLoBaT NPOTArom
neBHOro nepiogy yacy. Micna
3aBEepLUEHHS LibOro Yacy cuctema
BMMWKaE BEHTUNATOP aBTOMAaTUYHO Ta He
[03BONSIE BUNAZAKOBO BBIMKHYTU
BEHTUNSTOP NPOTArOM HacCTyMHUX

30 cekyHA.

KepyBaHHs WIBMAKICTIO BEHTURATOPA

BpYy4Hy
Takox MOXHa KepyBaTu PYHKLIEIO BPYYHY.

[ns uboro HaTUCHITb, = KONMW BapunbHa

6. MOPALW | PEKOMEHOALIIT

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHopmadieto wono
TexHikn 6esnekun.

6.1 NMocyn

®

3aBAsKM CUMBHOMY enekTpoMarHiTHoMy
Nonto iHOYKUiNHMX 30H HarpiBaHHS BMICT
nocyay HarpiBaeTbCs Ayxe LWBUAKO.

BukopucToByiTe BIigNOBIAHWUI Nocya Ha
iHAYKUINHMX 30HaxX HarpiBaHHs.

NnoBepxHs yBiMKHeHa. Lle Bumukae
aBTOMaTUYHY poboTy dyHKLiT Ta Ao3BONSAE
3MIHIOBATU LUBUAKICTb BEHTUNSTOPA BPYYHY.

Y pasi HaTUCKaHHs = LWBUAKICTb
BEHTUNSATOPa 36iNbLUYETLCS HA OAMH CTYMiHb.
AKwo BMOpaTH IHTEHCUBHWIA PIBEHD i

HaTUCHYTN = We pas, WBWNAKICTb
BEHTUNSATOPA HaNaLITOBYETHCA Ha
3Ha4YeHHi «0», TOBTO BEHTUNATOP BUTSXKKN
BMMUKAETbCA. 151 MOBTOPHOrO 3amnycky
BEHTUNSATOpPA 3i LWBUAKICTIO «1», HATUCHITL

g

@

LLlo6 yBiIMKHYTM @aBTOMaTUYHWI PEXUM
po60TH, BUMKHITb BapurbHY NOBEPXHIO
Ta BBIMKHITb ii 3HOBY.

YBiMKHeHHSA cBiTna

Mo’kHa HanalwTyBaTn aBTOMaTn4yHe
yBIMKHEHHS NiACBITKM LWopasy nig vyac
aKkTuBaLii BapunbHOI NOBEPXHi. [ns Lboro
BCT@HOBITb aBTOMaTU4HUn pexum H1 — H6.

@

IHOMKaTOp Ha BUTSXKLi BUMUKAETLCSA
Yyepes 2 XBUMWHMW NiCAsi BAMKHEHHS
BapwUIbHOT NOBEPXHI.

¢ o6 3anobirtn neperpiBaHHio Ta
noKpaLLmTV eheKTUBHICTE poBOTH 30H,
nocyA NOBMHEH ByTW AKOMOra TOBCTILLUM i
PiBHiLLMM.

« [lepL HiX cTaBUTK NOCY Ha BapUIbHY
NOBEPXHIO, MepeKoHanTecs, Lo Noro AHO
yucTe Ta cyxe.

*  3aBxaun byabTe obepexHi, Wwob He
KOB3aTW Ta He TepTu NOCYA MO KpasX i
KyTax CKra OCKiflbKM Lie MOXe Mpu3BecTr
[10 cKoniB abo MOLUKOIKEHHS CKNAHOT
NOBEPXHI.

Marepian nocyay

* pPeKoMeHAOOoBaHO: YaByH, CTallb,
emMarnboBaHa CcTtarllb, HeipmaBHa cTanb,
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nocypn 3 baraTowapoBmMM AHOM

(No3HayveHUn K NpuaaTHUIA BUPOOHMKOM).
* He peKOMeHAO0BaHO: arntoMiHil, Migb,

naTyHb, CKI10, Kepamika, nopLensiHa.
Mocya € npuaaTHUM Ans iHAYKUinHOT
BapWUIIbHOI NOBEpPXHi, AKLLO:

* BOJA LUBMAKO 3aKuMNae B NOCYAi Ha 30Hi,
AN SKOi BCTAHOBIEHO HAWBULLWIA CTYMiHb
HarpiBaHHs;

* [0 OHa nocyay NpuTAryeTbCs MarHit.

Poamipu nocyay

*  |HOYKUiNHI 30HWM HarpiBaHHSA aBTOMAaTUYHO
NMPUCTOCOBYHOTLCS 40 PO3Mipy AHA
nocygy. IHdopmau,ito Woao npaBunbHUX
po3mipiB nocyay AuB. y po3Aini « TexHiuHi
naHi» > «Cneundikauis 30H HarpiBaHHS».
MocTaBTe nocyn y LeHTp 06paHoi 30HK
HarpiBaHHs.

*  EMeKTUBHICTb 30HM HarpiBaHHs 3anexuTb
Big AiameTpa nocyay. [Ans onTumansHol
nepegadi Tenna BUKOPUCTOBYWTE NOCYA i3
giameTpom gHa, nodibHum Ao po3mipy
30HW HarpiBaHHSA (QMB. MakcMMarnbHi
3HaYeHHs AiameTpa nocyay B po3gini
«TexHiyHi gaHi» > «Cneumdikauisi 30H
HarpiBaHHs»).

— T[locyn piameTpom, MEHLMM 3a po3mip
NEBHOI 30HM HarpiBaHHs, OTpUMye
JIMLLE YaCTUHY MOTYXHOCTI, Lo
BMPOONSAETLCS 30HOK HarpiBaHHS, Lo
npu3BoAnTb A0 GinbLl NOBINBHOrO
nigirpisy.

— 3 mipkyBaHb 6e3nekun Ta ons
OTPUMaHHSI ONTUMaIbHVX pe3ynbTaTiB
roTyBaHHS He BUKOPUCTOBYWTE Nocyq
6inbLIOro po3Mmipy, Hixk 3a3Ha4yeHo B
po3aini «Cneuymdikauii 3oH
HarpiBaHHs». He 3anuwanTte nocyn
6nn3bKO A0 NaHeni KepyBaHHS Mif vac
npotiecy rotyBaHHs. Lie moxe
BMIVHYTU Ha PYHKLIOHYBaHHSA naHeni
KepyBaHHs abo BMNagKoBo
aKTMByBaTU (PyHKLUiT BapnnbHOI
NOBEPXHI.

6.2 lym nig yac pob6otu

@

LLlymn € HopmanbHUMK i He cBigyaTb Npo
HecnpaBHicTb. LLlym nocyny moxe
BIOPI3HATUCS 3anexHo Big maTtepiany
nocyay Ta piBHA NMOTY>XHOCTI.

®

[Ous. po3ain «TexHiYHi aaHi».
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LLlymu, noB’A3aHi 3 nocyaom:

* MOTPICKYBaHHS: NOCYA BUrOTOBMEHO 3
pi3HMX maTepianie (KOHCTPYKLis
«CEHABIYY).

* CBWCT: 30HY roTyBaHHSi BCTAHOBIEHO Ha
BMCOKOMY PiBHi NOTYXHOCTI, KpiM TOro,
nocyn BUroTOBIIEHO 3 Pi3HUX MaTepianis
(KOHCTPYKLiS «CEeHABIYY).

* TYAiHHS: BCTAHOBMNEHO BUCOKUI pPiBEHb
NOTYXXHOCTI.

Lllymu, noB’A3aHi 3 BapunbHOO

noBepxHelto:

*  KnauaHHs: BigbyBaeTbCA NEpEeMUKaHHS
eneKTpoeHepril.

*  LWKMNIHHSA, A3WWKYaHHA: Npautoe
BEHTUNATOP.

*  PUTMIYHWIA 3BYK: NOCYA BU3HAYEHO.

6.3 Oko Timer (Tanmep eko)

3 MeTo 3aoLlamKeHHs eHeprii
HarpiBanbHU eNemMeHT 30HM HarpiBaHHSA
BMMMWKAETBbCA paHille, Hix Tanmep
3BOPOTHOrO BiAniKy NoAacTb 3BYKOBUIA
curHan. Lga pisHnug y yaci 3anexuTb Big
BCTaAHOBMEHOrO 3HAaYEHHS CTYNeHs Harpisy Ta
Yyacy rotyBaHHs.

6.4 MNpuknagm 3acTocyBaHHA

CniBBiAHOLLIEHHSI MiXK CTyneHeM HarpiBaHHs
Ta CNOXMBAHHAM eNeKTPOoeHeprii 30HO
HarpiBaHHs He € MiHiHUM. 36inbleHHs
CTYMeHsi HarpiBaHHSA He € NPONOpLiiHUM
30iNbLUEHHIO CNOXMBaHHA enekTpoeHeprii. Lie
03Hayvae, Lo 30Ha HarpiBaHHA 3 cepeHim
CTyNeHeM HarpiBaHHsi BUKOPUCTOBYE MEHLL
H>K MOMOBWHY CBOET NOTY>HOCTI.

@

[aHi B Tabnuui € opieHTOBHUMM.




CTtyneHi Harpi-

BukopucrtoByiTe ans:

Yac (xB) Mopaau

BY
1 MigTpMaHHSA roToBOi CTpaBM TENMOK. y pasi He-  HakpuiiTe NOCyA KPULLKOLO.
h 06XxigHOCTI

1-3 lonnanackkuin coyc, posTonnioBaHHsA: 5 - 25 Yac Big yacy nepemiluyiiTe.
macro, LOKonag, enaTuHy.

1-3 3amounTu: 36uTKx omneTiB, 3anikaHkn 10 - 40 [oTyinTe 3 KPULLKOHO.

3 felb.

3-5 MpuroTyBaHHA pucy Ta cTpas Ha ocHo- 25 - 50 [opavitTe oo pucy LWOHaNMeHLe BABIYi
Bi MOIoKa, po3irpiBaHHs roToBUX GinbLue pianHW, nepemilianTe MOMoYHI
cTpas. CTpaBw Yepes NMOnoBUHY Yacy roTy-

BaHHS.

5-7 MpuroTtyBaHHsa oBouYiB, pubu, M'sica. 20-45 [opavite Kinbka CTONOBUX NMOXOK pian-
HW.

7-9 MpuroTyBaHHsa kapToNni Ha napi. 20-60 BukopuctoByiTe makc. ¥4 n BOAM Ha
750 r kapTonni.

7-9 [oTyiTe GinbLuy KinbKicTb iXi, TyLWKO- 60 - 150 [o 3 n pianMHW Nntoc iHrpegieHTu.
BaHWUX CyMiB Ta CyniB.

9-12 JarinHe cMaxeHHs: LWHiLeniB, KOPAOH Yy pasi He-  NepeBepHiThb MO 3aBepLUEHHI NON0BM-
6o, BiAGUBHYMX, (hpuKadenbok, cap- ob6xigHocTi  HK vacy.

OenbokK, NeYiHk1, 6opoLHAHOI NianmB-
Ku, sielb, OMNeTiB, ONaaok.

12-13 IHTEHCUBHE CMaXeHHs AepyHiB, dine, 5-15 NnepeBEPHITb MO 3aBEPLUEHHI NONoBK-
CTeNKiB. HY Yacy.

14 Kun'aTiHHs BOAK, roTyBaHHsi MakapoHiB, 06cMaxyBaHHS M'sica (rynsil, TyLUKOBaHe M’'sico),

NpUroTyBaHHS kapTonni dpi.

P

Kun’atiHHa Benukoi kinbkocTti Boan. PowerBoost yBiMKHEHO.

6.5 NMopagu i pekomeHaauii gns
Hob?*Hood

MMig yac po6oTn BapunbHOI NOBEPXHI 3
dyHKUi€t0:

3axuwarite naHenb BUTSXKN Bif NPSMUX
COHSIYHUX MPOMEHIB.

He ocBiTnionTe naHenb BUTSHKKN
ranoreHoBO NamMmoto.

He HakpuBaiTe naHenb ynpasniHHA
BapUIIbHOT NOBEPXHI.

He nepepwuBainTe curHan mixk BapunbHOO
MOBEPXHEID Ta BUTSXKKOI (Hanpuknag,
PYKOIO, PyyKOto Mocyay abo BUCOKOO
kacTpyneto). [Ins. MantoHOK.

BUTSXKKY Ha MarntoHKy 306paxeHo nuiie
AnsA npuknagy.
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®

IHWIi npunagwn 3 gUCTaHuiiHUM
KepyBaHHSAM MOXYTb GnoKyBaTh curHann.
He BukopucToBYWTE Taki npunaau
no6nn3y BapunbHOi NOBEpXxHi Nig vac
po6oTtn Hob?Hood.

Butsokku nnut 3 Hob?HooddyHkKuieto
LLlo6 o3HanoMmTnCSA 3 MOBHUM aCOPTUMEHTOM
BUTSKOK A1 NWT, SIKi NpaLooTh 3 Lieto

7. 00rNMAQ 1 O4YNWEHHA

/N\ NMONEPEDXEHHS!

[wuB. po3ainu 3 iHhopmadieto Woao
TexHikn 6e3neku.

7.1 3aranbHa iHdopmauis

*  Ouuwyyrite BapuibHY NOBEPXHIO MiCcns
KO>XXHOTO BUKOPUCTaHHS.

« [lHO nocyay, B AKOMY BY roTyeTe, Mae
OyTV 3aBXan YUCTUM.

* [logpsinvHu abo TeMHi NNAMU Ha NOBEPXHI
He BMNMBaKTb Ha poboTy BapuibHOI
NMOBEPXH.

» BukopucToByiiTe cnevianbHuii 3acid ans
YULLEHHS, WO NigXoauTb ANns uiel
BapUNbHOT MOBEPXHI.

* BukopucToByiTe crneuyianbHuin LWKpebok
Ons ckna.

7.2 YnweHHA BapunbLHOI NOBEPXHi

* HeranHo BugansnTe Taki Tunm
3abpyAHeHb: po3nnaBneHy nnacTmacy i

8. YCYHEHHA MNMPOBJIEM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmadieto wono
TexXHikn 6esneku.
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dyHKLi€t0, 3BEPHITBCA 40 HALLIOro Beb-canTy
ans kopuctysadis. Butsxku Electrolux, ki
nigTPUMYIOTb LiH0 PYHKLitO, MOBMHHI MaTn
nosHauky =.

noniMepHy nnisky, LyKOp Ta 3anuLukm
CTpaB, WO MIiCTATb LlyKOp, SKLLO LibOro He
3pobuTK, TO 3abpyaHEHHS MOXE
NPU3BECTM [0 NOLUKOAKEHHS BapUIbHOI
noeepxHi. ByabTe o6epexHi, Wwob
YHUKHYTM onikiB. Bukopucrosyiite
cneujianbHUi WKpebok AN BapunbHUX
NOBEPXOHb Mif FOCTPUM KYTOM [0 CKIAHOI
NoBEpPXHi i NnepecyBanTe neso no
NOBEPXHI.

* BwuagansaunTte 3anuluku nicns Toro, siK
npunap AocTaTHbLO OXOrIOHEe: BanHsHi
Ta BoAsiHi po3Boau, 6pusku xupy Ta
nnsmMmn 3 metanesmm BiabNUCKOM.
OunLyriTe MOBEPXHIO BOSIOrOK FaHYipKo
3 HeTpanbHUM MUYMM 3acobom. lNicns
YULLIEHHS BUTPITb MOBEPXHIO M'SIKOIO
TKaHWHOHO.

* Bwupanitb nnamu 3 MeTanesum
BiAGNMCKOM: CKOpUCTaTECS PO3YMHOM
BOAM 3 OLTOM Ta BUTPITb CKNSHY
NOBEPXHIO raHYIPKOIO.



8.1 [lii B pa3i BUHUKHEHHSA Npob6nem

Mpo6bnema

MoxnuBa npuynHa

Cnoci6 BupiweHHs

BapunbHa NoBepxHsi He BMU-
KaeTbcs abo He npautoe.

BapunbHy noBepxHto He nia'eaHaHo
0o Mepexi abo nig'egHaHo Henpa-
BUWIIbHO.

MepesipTe, L0 BapuiibHY NOBEPXHIO
npaBuUnbHO Nig'eQHaHO A0 Mepexi.

3anobixxHWK neperopis.

MepekoHaiiTecs B TOMY, LU0 3anobix-
HVK € NPUYNHOI HECNPABHOCTI. AKLLO
3anobiXHVK NeperopuTh Llie pas, 3Bep-
HITbCS 40 KBanigikoBaHOro enekTpuka.

Bu He BCTaHOBUNM CTYNiHb HarpiBaH-
Ha npoTtsarom 10 cekyHA.

YBIMKHITb BapunbHy NOBEPXHIO 3HOBY
Ta BCTAHOBITb CTYMiHb HarpiBaHHs He
ni3Hile Hix Yepes 10 cekyHA.

Bwu TopkHynucsa aBox abo GinbLioi
KiNbKOCTi CEHCOPHMX KHOMOK OAHO-
YacHo.

TOpPKHITbCS NNLLE OfHIET CEHCOPHOT
KHOMKM.

Mpautoe MNaysa.

[ue. po3gin «May3sa».

Ha naHeni kepyBaHHA € Nnamu BoAU
abo xupy.

OuUCTITb NaHesb KepyBaHHS.

Bu moxeTe noyyTtn 6esnepeps-
HWI 3BYKOBWIA CUrHan.

HenpasunbHe nigkntoyYeHHs o
enekTpoMepexi.

Big'eaHante npunag Big enekrpome-
pexi. 3BepHiTbCcs A0 KBanidikoBaHOro
enekTpuka, Wob nepesipuTy BCTaHO-
BNEHHS.

JlyHae 3BykoBWIA curHan, i Ba-
puIibHa NOBEPXHSA BUMUKAETHCS.
Konu BapwunbHa noBepxHs BUMW-

KaeTbCA, NMyHae 3BYKOBWIA cUrHarn.

Bu wwock noctaBunu Ha ogHy abo
Kinbka CEHCOPHMX KHOMOK.

3abepiTb NpeaMeT i3 CEHCOPHUX KHO-
MOK.

Bapmana NnoBepXHA BUMUKAETb-
cA.

By noctaBunu Lwocb Ha CEHCOpHY

KHOMKY (D

3abepiTb NpeaMeT i3 CeHCOPHOI KHOM-
KW,

He BMukaeTbes iHaukaTop 3anu-
LUKOBOrO Tenna.

30Ha He HarpiBaeTbCsi, TOMY LU0
npautoe HeloBro abo faTyuk noLu-
KOZPKEHO.

Akuio 30Ha npavtoBana focTaTHbO,
o6 HarpiT1cs, 3BEpHITLCA 4O aBTOpU-
30BaHOr0 CEPBICHOrO LIEHTPY.

Hob?Hood He npauoe.

By Hakpunu naHenb KepyBaHHsi.

3abepiTb Lel npeaMeT i3 naHeni kepy-
BaHHSI.

Bu BukopucToByeTe ayxe BUCOKY Ka-
CTpynto, sika 6rnokye curHan.

BukopucToByiTe MeHLLY KacTpynto,
3MiHITb 30HY roTyBaHHsi abo kepynte
BUTSDKKOIO BPYYHY.

ABTOMaTUYHWIA PO3irpiB He npa-
LitoE.

BcTaHoBNEHO HaBULLMIA CTYNiHb Ha-
rpiBaHHs.

Hansuwimi cTyniHb HarpiBaHHsA mae
TaKy camy NOTYXHICTb, 5K i PyHKLisA.

30Ha rapsiva.

3auekaliTe, OKN 30Ha OXONOHeE.

CTyniHb NOTYXKHOCTi 3MIHIOETHCSH
MiXX ABOMA 3HAYEHHSMM.

Mpautoe YnpaBniHHSA NOTYXHICTIO.

[ue. po3gin «LoaeHHe kopucTyBaH-
HS».

MaHenb kepyBaHHs CTaHe raps-
YOI Ha OTUK.

Mocyn 3aBenukuii abo BM posTaLly-
Banu 1moro 3aHagTo 6nm3bko 4o na-
Heni KepyBaHHs.

3a MOXNMBOCTI CTaBTE BENMKUIA Nocys,
Ha 3agHi 30HM HarpiBaHHs.
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Mpo6nema MoxnuBa npuunHa Cnoci6 BupilueHHs

Y pasi TopkaHHA CEHCOPHUX KHO-  3BYKOBI CUrHanu feakTMBOBaHoO. AKTUBYITE 3BYKOBI CUrHanu. us. pos-

MoK Ha NaHeni ynpasniHHA HeMae
XKOAHOTO 3BYKY.

ain «lLloaeHHe KopuCTyBaHHs».

. i Mpautoe 3axucT Big AocTyny aiten [ue. po3gin «LoaeHHe kopucTyBaH-
BinoGpaxaeTsen ' abo bnokyBaHHs. HA».

. Ha 30Hi roTyBaHHsA Hemae nocyay. MocTaBTe NocyA Ha 30HY roTyBaHHs.
BinobpaxaeTbcsa . Y Ry yA y rory

HesignosigHuii nocya.

BukopuctosyiTe nocya, npuaaTHun
Ons iHAYKUinHWX KoHdopok. OuB. pos-
ain «Mopaaw Ta pekomeHaauii.

[HiameTp gHa nocyay 3aHaaTo manuii  KopucTyiitecs nocyaom BignoBigHOro

AnA 30HU TOTYBaHHA.

poamipy. [uB. po3gin « TexHiuHi gaHi».

HarpiBaHHs 3aiimae 6araTto yacy. [locyn HagTo Manuid i oTpumye nu-  [ing onTumarnbHoi nepeaadi Tenna Bu-
LLIe YaCTUHY NOTYXXHOCTI, Lo BUPO- KOPWCTOBYWTE NOCYA i3 AiameTpom
BnSIETLCA 30HOI0 HarpiBaHHS. AHa, NoAibHUM [0 po3Mipy 30HK Harpi-

BaHHS (OMB. MakcMMarnbHi 3HaYeHHS!
fdiameTpa nocyay B po3gini « TexHiuHi
AaHi» > «Cneumdikauis 30H HarpiBaH-
HA»).

i Bi ThCs Y
[ . .
. i BinobpaxaeTbcs ymncro. of NOBEPXHI.

Cranacsi nomunka po6oTvt Bapunb-  BUMKHITE BapunbHy NOBEPXHIO Ta

BBIMKHITb ii 3HOBY Yepe3 30 cekyHA.

Akwo 3aropsieTbCs 3HOBY, BiA'ea-
HaliTe BapuiibHy NMOBEPXHIO Bif enek-
Tpomepexi. Yepes 30 cekyHA 3HOBY
NigKMioYiTe BApUnbHY NMOBEPXHIO. AK-
Lo npobnema He 3HWKaE, 3BepHITLCA
[10 aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOTO LiEHT-
py.

8.2 kLo BN He MoXeTe 3HaUuTU
pilleHHS...

AKLLO BM HEe MOXeTe yCyHYTU npobnemy,
3BEPHITLCA A0 3aknagy, Ae su npugbanu
npunag, abo 4o cnyxou TexHi4YHoT
nigTpymkn. MosigomTe iHpopmadito 3
TabnMyky 3 TEXHIYHUMMW JaHUMK. Takox
NoBiAOMTE TPU3HaYHWIN BYKBEHWI KOZ,
CKrokepamiku (BiH 3HaXOAUTbLCS Y KyTKY
CKINSAAHOI MOBEPXHi) Ta TEKCT NOBIAOMMEHHS

9. TEXHIYHI OAHI

9.1 Tabnunyka 3 TeXHiYHUMU JaHUMU

npo NOMWIIKY, SKUIA BigobOpaxxaeTbcs Ha
avcnnel. NepekoHanTecs, WO BU NpaBUIIbHO
KOPWCTYBanucb BapuIibHOO MOBEPXHEID.
FAKLLO BM HenpaBuilbHO KOPUCTyBanucs
npunagom, BisuT mancTpa abo aunepa byae
NNaTHUM HaBiTb Yy rapaHTilHWIA Nepiop.
IHdopmaLis npo rapaHTinHWM nepiof Ta
aBTOPU30BaHWNN CEPBICHUI LEHTP BKasaHi y
rapaHTinHomy OykneTi.

Mopens EIV734 Homep Bupoby (PNC) 949 596 717 01
Tun 62 C4A 01 AA 220-240 B /400 B 2H 50-60 Iy,
IHaykuia 7.35 kBT BupobneHo B: HimeuyunHa
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CepiiHniA HOMED .........c....... 7.35 kBT
ELECTROLUX c € ﬂ

9.2 Cneuwmdcpikauisi 30H roTyBaHHA

3oHa rotyBaHHsA HowmiHanbHa no- PowerBoost [BT] PowerBoost

HiameTp nocyay

TYXHiCTb (Makc. MakcumanbHa  [MM]

CTyniHb HarpiBaH- TpuBanictb [xB]

Hs) [BT]
MepenHsa nisa 2300 3200 10 125-210
3apgHa nisa 2300 3200 10 125-210
CepepnHsi nepegHs 1400 2500 4 125-145
3agHs npasa 2300 3600 10 210 - 240
[MOTY>XHICTb 30H rOTYBaHHS MOXe AeLlo BVMKOPWCTOBYWTE NOCYA i3 AlaMeTpoM AHa,
BiJPI3HATUCS Bif 3HAaYeHb, HABEAEHUX Y noAibHMM 40 po3Mipy 30HM HarpiBaHHs (aMB.
Tabnuui. BoHa 3MiHIOETECA 3aneXHO Bif MaKcMMarbHe 3Ha4YeHHs diameTpa nocyay B

mMarepiany Ta po3mipie nocyay.

[na onTMmanbHOI Nnepegadi Tenna Ta

ONTUMANbHUX Pe3ynbTaTiB roTyBaHHS HarpisaHHA.

10. EHEPTOE®EKTVBHICTb

Tabnuui). He BukopuctoBynTe nocyn,
AiameTp sIKoro nepesuLLye AiaMeTp 30HU

10.1 Indbopmaunis npo BMpiG BignosiaHo Ao PernameHTty €C woao

eKosoriyHoro NPOeKTyBaHHA

laeHTudikatop moaeni

EIV734

Twvin BapUnbHOi NOBEPXHI

B6ynoBaHa BapunbHa no-

BepXHs

KinbKicTb 30H ANs roTyBaHHs 4
TexHonoris nigirpisy IHAYKLiA
[iameTp Kpyrnmx 3oH ans rotysaHHs (J) MepepHs niBa 21.0cm
3agHs nisa 21.0cm
CepefHsi nepegHs 14.5cm
3apgHsa npasa 24.0 cm

CnoXuvBaHHs eNeKTpoeHeprii OAHiel0 30HOK Ans ro- MepepnHs niBa
TyBaHHs (EC electric cooking) 3agHs nisa
CepepnHsi nepegHs
3agHs npasa

179.6 Breroa/kr
177.0 Breroa/kr
180.2 Breroa/kr
174.6 Breroa/kr

CnoxvBaHHs enekTpoeHeprii BapunbHoto noBepxHeto (EC electric hob)

177.9 Breroa/kr

IEC / EN 60350-2 — EnekTpuyHi nobyTosi BapunbHi nosepxHi — Cnocobu
npunagun ons rotyBaHHs ki — yacTtuHa 2: BMMIpPIOBaHHSA NMPOAYKTUBHOCTI.
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[MoKasHWKM CNOXMBaHHA eneKTpoeHepril,
NoB’A3aHi i3 30HOK0 ANA rOTYBaHHS,
No3HayeHo No3Haykamu Ans BiANOBIAHWX 30H
HarpiBaHHs.

10.2 EHeprost6epexeHHsA

CkopucTanTecs HUKYeHaBeaeHUMN
nopagamu Ans WOoAEHHOro
eHepro3bepexeHHs.

» [lpwn HarpiBaHHi BOAW BMKOPUCTOBYITE
nvwe noTpibHy KinbKiCTb.

* [lo MOXNMBOCTI 3aBXaW HakpuBanTe

nocyn KPULLKOLO.

* [lepen yBIMKHEHHSIM 30HW HarpiBaHHsi

PO3MICTITb Ha Hii nocyA.

¢ Ha meHLWwunx 30Hax HarpiBaHHA

PO3MiLLlyiTe MEHLUMI nocya,.

* PoswmiwyiTe nocyn 6e3nocepeHbo B

LeHTPi 30HM HarpiBaHHs.

* BukopucToByiiTe 3anuiLuKoBe TeNno Ans

NiATPUMaHHA cTpasm Tennotw abo
PO3TONIOBaHHSA NPOAYKTIB.

10.3 IHdbopmauisa npo Bupi6 w080 eHeprocnoXXMBaHHA Ta MaKCMMaribHOro
yacy AOCSArHeHHs BignoBiAHOro peXXumMy HU3bKOro eHeprocnoXuBaHHA

CnoxvBaHHA eHeprii y BUMKHEHOMY CTaHi

0.3 BT

MakcumanbHuid Yac, HeobxiaHui obnagHaHHIO ANs aBTOMaTUYHOrO AOCATHEHHS 3a- 2 XB

CTOCOBHOIO pexunmy HM3bKOT MOTYXHOCTI

11. OXOPOHA OOBKITA

3paBaritTe Ha NOBTOPHY nNepepobky
mMartepianu, No3Ha4eHi BianoBigHUM

CYMBOJSIOM C/:) Bukunpante ynakosky y
BiANOBIA4HI KOHTENHEPW ANst BTOPUHHOT
CUPOBMHU. [JOMOMOXIiTb 3aXUCTUTK
HaBKOMULLHE CepeaoBULLE Ta 340POB’S iHLLMX
noaen i 3a6e3neunT BTOPUHHY nepepobky
eneKkTPUYHUX | eneKTPOHHUX Npunagis. He
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BMKMAanTe npunagn, No3HaveHi BignoBigHUM

CUMBOJIOM E pasoM 3 iHLUM JOMAaLUHIM
CcMiTTSM. [oBepHiTL NPOAYKT A0 3aBOAY i3
BTOPWUHHOI NepepobKkuM y BaLlin MicLLeBOCTi
ab0 3BEPHITLCA A0 MICLEBUX MYHiLMNanbHUX
opraHis Bnaau.
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