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Tervetuloa Electroluxin pariin! Kiitos, etta olet valinnut taman
laitteen.

Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteita, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
korjausohjeita:

www.electrolux.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilovahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisestad asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

« 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkilot, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
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erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.
Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Irrota laite sahkoverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaddksesi
sahkoiskun vaaran.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.
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« Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen siséalle.
« Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua

paistolampomittaria.

+ Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa

jarjestyksessa.

« Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

« Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litdnnat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkilo.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata verkkosivuillamme olevia
asennusohjeita.

» Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

+ Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

* Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia

muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

» Tarkista ennen laitteen asentamista, etta

laitteen luukku avautuu esteetta.
» Laite on varustettu sdhkétoimisella

jaadhdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava

sahkosyotolla.

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja séahkdiskun vaara.

Kaikki sahkdkytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan vastuulle.
Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
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Sahkbdasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen

sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen

kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkdiskujen tai réjahdyksen vaara.

Ala muuta laitteen teknisi& ominaisuuksia.
Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.
Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
iimaa.

Ala kayta laitetta, jos katesi ovat méarét tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.
,f-:\lé kohdista painetta avoimeen oveen.
Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

Ala paasta kipingita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

Kayta aina sailontatarkoituksiin
hyvaksyttyja lasiastioita ja -purkkeja.

Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— A3 laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Al sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

* Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terédksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

« Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

« Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.

» Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampda tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Ala sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on taysin jadhtynyt kayton
jalkeen.

2.4 Huolto ja puhdistus

/\ VAROITUS!
Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen

vaurioitumisen vaara.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

Esta emalipinnan vaurioituminen tai

haalistuminen:

— Ala aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne
olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

6 SuoOMmi

« Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

* Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt. On
olemassa riski, etta lasipaneelit voivat
sarkya.

« Vaihda rikkoutuneen tilalle heti uusi ehja
lasipaneeli. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

« ole varovainen, kun irrotat luukun
laitteesta. Ovi on painaval

« Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

« Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Ala kéyta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienid, liuotteita tai metalliesineita.

« Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.




2.5 Hoéyrytoiminto

/\ VAROITUS!

Palovammojen ja laitteen vaurioitumisen
vaara.

» Laitteesta tuleva hoyry voi aiheuttaa
palovammoja:

— Avaa laitteen luukku varoen toiminnon
ollessa toiminnassa. HOyry saattaa
talloin paasta ulos.

— Avaa laitteen luukku varoen
hdéyrytoiminnon kayton jalkeen.

2.6 Sisavalaistus

tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.
« Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.
« Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

« Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

« Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

2.8 Havittaminen

/\ VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

» Liséatietoa taman tuotteen sisélla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
ldmpétila, térind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole

3. TUOTEKUVAUS

3.1 Yleiskatsaus

ONE AN

Kayttdpaneeli

Naytto

Vesisailio
Paistolampomittarin pistorasia

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

« lIrrota laite verkkovirrasta.

* Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

Lampovastus

@A Lamppu

Puhallin

B} Putken poistokohdan kalkinpoisto
E Pellinkannatin, irrotettava
Kannatintaso

3.2 Varusteet

« Paistoritila
Kakkuvuoille, uuninkestaville astioille,
paisto-/keittoastioille.

* Leivinpelti
Kosteille kakkuille, leivonnaisille, leivalle,
suurille paisteille, pakasteaterioille ja
tippuvien nesteiden, esim. rasvan,
keraamiseen, kun ruokaa paahdetaan
paistoritilalla.

e Grilli / uunipannu
Leivinpelliksi ja uunipannuksi tai pannuksi
rasvan kerédmiseen.

« Paistolampomittari
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Ruoan sisalampdtilan mukaan tapahtuvan
kypsennyksen saataminen.

* Teleskooppikannattimet
Peltien ja ritilan helpompaan
asentamiseen ja poistamiseen.

* Hoyrysetti
Yksi reiittamaton ja yksi rei’itetty ruoka-
astia. Hoyrysetti valuttaa lauhdeveden

4. KAYTTOPANEELI

4.1 Ohjauspaneelin yleisndkyma
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ruoasta pois hdyrykypsennyksen aikana.
Kéyta sité vihannesten, kalan ja
kananrintapalan valmistamiseen. Setti ei
sovi elintarvikkeille, joiden tulee kypsya
vedessa (esim. riisi, maissipuuro, pasta).

Kellonaika o
KAYNNISTA/PYSAYTA

Lampdtila

Uunitoiminnot

Ajastin

Paistolampomittari (vain tietyt mallit)

Nayton merkkivalot

OK Valinnan/asetuksen vahvistaminen.

< Valikossa siirtyminen takaisin yhden tason
verran.

k) Viimeisen toiminnon peruuttaminen.

Lisatoimintojen kytkeminen toimintaan ja
pois paalta.

Aanimerkki aktivoituu.

Aanimerkki ja kypsennyksen lopetustoiminto
aktivoituvat.

DD

%)
4
o
B

Paalla/ Kaynnista ja sammuta laite paina-
Pois malla pitkaan.
Valikko !_uettelo Ialltteen ominaisuuksista
ja asetuksista.
Suosikit Luettelo suosikkiasetuksista.
Nayto limoittaa laitteen nykyiset asetuk-
set.
Lampun T i
kytkin Kytke valo paalle ja pois paalta.

Vain ponnahdusviesti aktivoituu.

m Pikakuu- Toiminnon kytkeminen paélle ja
mennus  pois paaltad: Pikakuumennus:

Ajastettu kdynnistyminen on kytketty toimin-
taan.

CIEN

4.2 Naytto
Naytto, jossa tarkeimmat toiminnot.
A
!
12:30
285 150°C
) 15min @ | | START
| | | | |
F E D C B
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Asetuksen peruuttaminen.
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5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Ensimmainen yhteys

Naytdssa nakyy tervetuloviesti ensimmaisen
yhteyden muodostamisen jalkeen.

Sinun on asetettava: Kieli, Nayton kirkkaus,
Painikeaanet, Adnenvoimakkuus, Veden
kovuus, Kellonaika.

5.2 Esikuumennus ja puhdistus

Ennen ensimmaista kayttokertaa ja
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutumista tyhja laite taytyy esikuumentaa.
Laite voi aiheuttaa epamiellyttavaa hajua ja
savua. Tuuleta huone esikuumennuksen
aikana.

1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

2. Aseta toiminto E] Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 1 t.

3. Aseta toiminto @ Aseta toiminnon
enimmaislampatila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

4. Katkaise laitteen virta ja odota, ettd se
jaahtyy.

5. Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttéen.

6. Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet
takaisin alkuperaiseen asentoonsa.

5.3 Asetus: Veden kovuus

Kun kytket laitteen sdhkoéverkkoon, sinun on
asetettava veden kovuuden taso.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Kayta testiliuskaa tai ota yhteytta paikalliseen
vesiyhtioon tarkastaaksesi veden kovuuden.

1. Aseta testiliuska hanaveteen noin 1's
ajaksi. Ala aseta testiliuskaa juoksevan
veden alle.

2. Ravista testiliuskasta jaljella olevan
veden poistamiseksi.

3. Tarkista yhden min kuluttua veden
kovuus alla olevasta taulukosta.

4. Aseta veden kovuuden taso: Valikko /
Asetukset / Kayttéonottoasetukset /
Veden kovuus.

Testiliuskan varit muuttuvat edelleen. Tarkista

veden kovuus 1 minuutin kuluessa min

testauksen jalkeen.

Veden kovuuden tasoa voidaan muuttaa
valikossa: Asetukset /
Kayttoonottoasetukset / Veden kovuus.

Alla olevassa taulukossa on esitetty veden
kovuus vastaavalla veden luokituksella.
Saada veden kovuus taulukon mukaiseksi.

Vedenkovuuden taso Testiliuska

1 - pehmea

]
LI .
LTI

2 — keskikova

3 -kova

4 — erittain kova
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6.1 Uunitoiminnot

VAKIOTOIMINNOT

— Lautasten lammitys
Lautasen esilammitykseen tarjoilua varten.

Grilli
Ohuiden ruokien grillaus ja leivan paahta-
minen.

U Sulatus
Ruoan, (hedelmien ja vihannesten) sulat-
taminen. Sulatusaikaan vaikuttavat pakas-
tetun ruoan maara ja koko.

Teho grillaus

Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien
paistamiseen yhdessa ritildasennossa.
Gratinointi ja ruskistus.

555 Gratinointi
= Ruokalajeille kuten lasagne ja perunagra-
tiini. Gratinointi ja ruskistus.

Kiertoilma

Lihan ja kakkujen paistaminen. Aseta ma-
talampi lampétila kuin Ylalampd + alalam-
po -toiminnon kanssa, silla tuuletin jakaa
lammén tasaisesti uunin sisatilaan.

1°C Matalalampo
Matalalampdkypsennystoiminto. lhanteelli-
nen herkkien ruokien (esim. naudan-, vasi-
kan- tai karitsanlihan) valmistamiseen.

Pakasteet
Taydellinen valmisruokiin (esim. ranskalai-
set, kroketit tai kevatsampylat).

@ Lampimana pito
Ruoan Iampiména pitoon. Huomaa, etta
jotkin ruoat voivat kypsya ja kuivua, kun
niitd pidetaan lampimana. Peita astiat tar-
vittaessa.

Yla + alalampo
Kypsentédminen ja paistaminen yhdella ta-
solla.

<

Pizza-toiminto

Sopii parhaiten pizzan ja muiden ruokien
valmistamiseen, jotka vaativat enemman
lampda alhaalta.

lfl Kostea kiertoilma

y Tama toiminto saastéa energiaa ruoanlai-
ton aikana. Kun kaytat tata toimintoa, lait-
teen sisadlampdtila voi poiketa Iampétila-
asetuksesta. Jalkilampétilaa kaytetaan.
Kuumennusteho voi laskea. Katso lisatie-
toa luvusta "Paivittéinen kaytt6”, Huomau-
tus: Kostea kiertoilma.

Alalampo

Valitse tdma toiminto kypsennyksen jal-
keen, jotta ruoka ruskistuu tarvittaessa
enemman pohjalla. Kéyté alinta kannatin-
tasoa.

HOYRY

®

Joissakin uunitoiminnoissa valo voi
sammua automaattisesti alle 80 °C:n
|ampdtilassa.

% Steamify
Kayta hoyrya hoyryttdamiseen, hauduttami-
seen, kevyeen ruskistamiseen, leivontaan
seka paistamiseen.

EKSTRAT

El

Sailonta

Kun haluat séil6a vihanneksia ja hedelmia,
aseta purkit vedella taytetylle leivinpellille.

Kayta samankokoisia kuumuutta kestavia

purkkeja, joissa on bajonetti- tai kierrekor-

kit. Kéyté alinta kannatintasoa.

) Lammitys hoyrylla

Ruokien uudelleen lammitys hoyryttamalla
estda pinnan kuivumisen. Lampd jakautuu
kevyesti ja tasaisesti, mika saa ruoan
maistumaan yhta hyvalta kuin vasta val-
mistettu ruoka. Talla toiminnolla voidaan
lammittéa ruokia uudelleen suoraan lauta-
sella. Voit uudelleenlammittda useamman
kuin yhden lautasellisen kerralla kayttamal-
14 eri hyllypaikkoja.

Kuivattaminen

Siivutettujen hedelmien, vihannesten ja
sienten kuivaus. Jotta kostea ilma poistuisi
ja hedelmat kuivuisivat paremmin, uunin
luukku kannattaa avata silloin tallgin kui-
vausprosessin aikana.

Leipa

Talla toiminnolla voit valmistaa leipaa ja
sampyldita ja saavuttaa erinomaisen ra-
peuden, varin ja pinnan kiillon.

* Taikinan nostatus
Nopeuttaa hiivataikinan kohoamista. Peita
taikinan pinta kuivumisen estamiseksi.
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e Voimakas hoyry
Vihannesten, lisékkeiden tai kalan héyryt-

tamiseen. 1.
) Korkea kosteus
e Tama toiminto soveltuu herkkien ruokala-

jien kypsentamiseen, kuten vanukkaille, 2

piirakoille ja kalalle. )
o Matala kosteus 3.
o Toiminto soveltuu lihalle, lintupaistille, uu-

niruoille ja padoille/paistoksille. Hoyryn ja 4.

ldammaon yhdistelmén ansiosta lihasta tulee
mehukasta ja mureaa seka samalla rapea-
pintaista.

6.2 Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit seuraavan mukaisesti: IEC/EN
60350-1.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua.

Ruoanlaitto-ohjeet ovat luvussa "Neuvoja ja
vinkkeja”Kostea kiertoilma. Yleissuosituksia
energiansaastamiseksi on luvussa
"Energiatehokkuus”, kohdassa
Energiansaastovinkkeja.

6.3 Asetus: Uunitoiminnot

1. Kaynnista laite: Naytossa nakyy
oletuslammitystoiminto ja lampdtila.

2. Paina lammitystoiminnon symbolia
siirtyaksesi alivalikkoon.

3. Valitse uunitoiminto ja paina OK.
4. Aseta lampdtila. Paina OK.

5. Paina START,
Paistolampomittari — voit kytkea

paistolampomittarin paalle milloin tahansa 5.
ennen kypsennysta tai sen aikana. Katso luku | 6.
"Lisavarusteiden kaytto, paistolampomittari". 7.

6. STOP - paina kytkeaksesi
lammitystoiminnon pois paalta.
7. Sammuta laite.

6.4 Asetus: Steamify -
Hoyrytoiminnot

Kaynnista laite. Valitse uunitoiminnon
symboli ja siirry alavalikkoon sita
painamalla.

Paina . Aseta héyryuunitoiminto.

Paina OK. Lampotila-asetukset nakyvét

naytolla.

Aseta lampétila. Hoyryuunitoiminnon

tyyppi maaraytyy asetetun lampétilan

mukaan:

a. Hoyrytys 50 - 100 °C - vihannesten,
viljalajien, palkokasvien, ayriaisten ja
kalan, terriinien ja lusikalla sy6tavien
jalkiruokien hoyrytykseen.

b. Haudutus hoyrylla 105 - 130 °C -
haudutetun lihan tai kalan, leivan ja
lintupaistin seka juustokakkujen ja
patojen/paistosten valmistamiseen.

c. Ruskistus hoyrylla 135 - 150 °C -
lihan, pataruokien, taytettyjen
vihannesten, kalan seka
laatikkoruokien valmistamiseen.
HOyryn ja Idmmon yhdistelman
ansiosta lihasta tulee mehukasta ja
mureaa, seka samalla rapeapintaista.
Jos ajastin asetetaan, grillitoiminto
kytkeytyy automaattisesti paalle
uunitoiminnon viimeisten minuuttien
aikana kevytta gratinointia varten.

d. Paahtaminen ja leipominen
hoyrylla 155 - 230 °C - paistettujen
ruokien, liharuokien, kalaruokien,
lintupaistin, taytettyjen
voitaikinaruokien, piirakoiden,
muffinssien, laatikkoruokien,
vihannesten seka leivonnaisten
valmistamiseen. Jos ajastin asetetaan
ja ruoka asetetaan ensimmaiselle
alatasolle, grillitoiminto kytkeytyy
automaattisesti paalle uunitoiminnon
viimeisten minuuttien aikana rapean
pohjan luomiseksi.

Paina OK.

Paina vesisailion kantta avataksesi sen.
Tayta vesisailié kylmalla vedella
enimmaistasoon (n. 950 ml) saakka,
kunnes kuulet danimerkin tai nayttéon
iimestyy ilmoitus. Vesimé&ara riittda noin
50 min ajaksi. Ala tayta vesisailibta sen
maksimivetoisuuden yli. Vesivuodon,
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ylivirtauksen ja huonekaluvaurioiden riski
on olemassa.

/\ VAROITUS!

Kayta ainoastaan kylméa hanavetta.
Ala kayta suodatettua }
(mineraalitonta) tai tislattua vetta. Ala
kayta muita nesteita. Ala kaada
vesisailioon helposti syttyvia tai
alkoholipitoisia nesteita.

8. Tyobnna vesisailit alkuasentoonsa.

9. Paina START .

Hoyrya alkaa nakya noin kahden min

kuluttua. Kun laite on kuumentunut

asetettuun lampétilaan, laitteesta kuuluu
aanimerkki.

10. Kun vesi on loppumaisillaan vesisailiosta,
laitteesta kuuluu danimerkki. Tayta
vesisailio.

11. Sammuta laite.

12. Tyhjenna vesisailié aina hoyrytoiminnon
kayttamisen jalkeen kalkkijgamien
muodostumisen valttamiseksi.

Katso kohtaa "Huolto ja puhdistus”,

Vesisailion tyhjennys.

13. Avaa uunin luukku varoen kypsennyksen
jalkeen. Jaanndsvesi voi kondensoitua
uunin sisatilaan.

14. Kun laite on jaahtynyt, kuivaa uunin
sisapuoli pehmealla liinalla.

Valikon kohta

Sovellus

Asetukset Kayttéonot-

toasetukset

Laitteen asetuksien
maarittdminen.

Huolto

Nayttéda ohjelmistoversi-

/\ VAROITUS!

Laite on kuuma. On olemassa
palovammojen vaara. Ole varovainen
vesisailidta tyhjentaessa.

6.5 Valikko

Paina = siirtyaksesi valikkoon.

Valikon kohta Sovellus

Avustava ruoanvalmistus Listaa automaattiset oh-
jelmat

Puhdistus Listaa puhdistusohjel-
mat

Suosikit Listaa omat ohjelmat

Lisatoiminnot Laitteen asetuksien

maarittaminen.
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on ja kokoonpanon.

Alavalikko toiminnolle: Puhdistus

Alavalikko Sovellus

Kuivaus Kosteuden poistaminen uunitilasta

hdyrytoimintojen kayttamisen jalkeen.

Vesisailion Jaljella olevan veden poistaminen ve-

tyhjennys sisailiésta hoyrytoimintojen kayton jal-
keen.

Hoyrypuhdis-  Kevyt puhdistus.

tus

Hoyrypuhdis- Perusteellinen puhdistus.

tus Plus

Kalkinpoisto  Kalkkijagdmien poistaminen hdyrynke-
hittimen virtapiirista.

Huuhtelu Hyrynkehittimen piirin huuhteleminen

ja puhdistaminen hdyrytoimintojen
usein toistuvan kaytén jalkeen.

Alavalikko toiminnolle: Lisatoiminnot

Alavalikko Kayttokohde

Uunivalo Kytkee lampun paalle ja pois paalta.

Lapsilukko Estaa laitteen tahattoman kaynnista-
misen.

Pikakuumen- Lyhentda lampenemisaikaa. Kaytetta-

nus vissa vain joissakin uunitoiminnoissa.

Muistutus Kytkee muistutuksen péaalle ja pois

Puhdistami-  paalta.

sesta

Digitaalisen =~ Muuttaa naytdssa nakyvan ajan muo-

kellon tyyli don.

Alavalikko toiminnolle:
Kayttoonottoasetukset

Alavalikko Kuvaus

Kieli Asetta laitteen kielen.




Alavalikko Kuvaus
Nayton kirk-  Asettaa nayton kirkkauden.
kaus

Painikedanet Kytkee hipaisupainikkeiden &anet
paalle tai pois. Adnimerkkeja ei voi

poistaa kaytdsta seuraavista: (D

Aanenvoi- Asettaa painikeaanien ja signaalien
makkuus aanenvoimakkuuden.

Veden ko- Asettaa veden kovuuden tason.
vuus

Kellonaika Asettaa kellonajan ja paivamaaran.

Alavalikko toiminnolle: Huolto

Alavalikko Kuvaus

Demo-toi- Aktivointi-/deaktivointikoodi: 2468
minto

Ohjelmisto-  Ohjelmistoversiota koskevia tietoja.
versio

Palauta teh-  Palauttaa tehdasasetukset.
dasasetukset

6.6 Asetus: Avustava
ruoanvalmistus.

Avustava ruoanvalmistus -alivalikko sisaltaa
lisatoimintoja ja ohjelmia, jotka on suunniteltu

7. LISATOIMINNOT

7.1 Suosikit ¥

Voit tallentaa jopa 3 suosikkiasetusta, kuten
uunitoiminnon ja kypsennysajan.

1. Kéynnista laite.

2. Valitse haluamasi asetus.

3. Paina—.

4. Valitse: Suosikit / Tallenna nykyiset
asetukset.

5. Lisaa asetus luetteloon painamalla:+:
Suosikit.

6. Paina OK
) - nollaa asetus painamalla.

Q. peruuta asetus painamalla.

erikoisruokalajeja varten. Jokaiselle taman
alivalikon ruokalajille on kaytdssé siihen
sopivat asetukset. Voit sdataa aikaa ja
lampdtilaa kypsentamisen yhteydessa.

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit kypsentaa
myos asetuksella Paistolampomittari. Ruoan

kypsyystaso:
* Puoliraaka
* Keskitaso
* Kypsa

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit kypsentaa
myds Painoautomatiikka-toiminnolla.

1. Kaynnista laite.
2. Paina=—.

3. Paina X. Siirry kohtaan Avustava
ruoanvalmistus.
4. Valitse ruoka tai ruokalaji.

5. Aseta ruoka laitteeseen ja paina START .
Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka
valmis. Pidenna kypsennysaikaa tarvittaessa.

7.2 Toiminnon lukitus

Tama toiminto estaa toiminnon tahattoman
muuttamisen.

1. Kytke laite paalle.
2. Aseta lammitystoiminto.

3. 79( ﬂ — paina samanaikaisesti toiminnon
kaynnistadmiseksi.

Sﬁ?, § - paina samanaikaisesti, jos haluat
kaynnistaa toiminnon.
7.3 Lapsilukko

Toiminto estaa laitteen tahattoman
kaynnistamisen.

1. Kaynnista laite.
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2. Paina=—/.

3. Valitse Lisatoiminnot / Lapsilukko.

4. Paina koodikirjaimia
aakkosjarjestyksessa.

Lapsilukko on otettu kayttoon.

Kun toiminto on kaytdssa, paaset kayttamaan

seuraavia toimintoja: Ajastin ja lamppu ovat

kaytettavissa.

Laitteen kaytén mahdollistamiseksi valitse
koodin kirjaimet aakkosjarjestyksessa.
7.4 Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista laitte sammuu tietyn ajan
kuluttua, jos uunitoiminto on toiminnassa eika
asetuksia muuteta.

C) D 1)

30-115 12.5

8. KELLOTOIMINNOT

8.1 Kellotoimintojen kuvaus

(°C) D
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Jos aiot kayttaa uunitoimintoa automaattisen
virrankatkaisuajan ylittdvan ajan, aseta
kypsennysaika. Katso luku "Kellotoiminnot".

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampoémittari, Lopetus.

7.5 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jadhdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitdékseen
laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, jaahdytyspuhallin on kdynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.

Toiminto Kuvaus
Toiminto Kuvaus Ajastin Laitteen toiminta-ajan nayttd. Enimmai-
— - - - sarvo on 23 t 59 min. Voit kytkea toi-
Ajastin Kypsennysajan asettaminen. Enimmai- minnon péélle ja pois paalta. T&lla toi-
sarvo on 23 t 59 min. minnolla ei ole vaikutusta laitteen toi-
Voit maarittda, mita tapahtuu, kun aika mintaan.
on kulunut umpeen, valitsemalla halu-
amasi: Lopeta toiminto. .
_ 8.2 Asetus: Kellonaika
Lopeta toi-  Adnimerkki — kun aika on kulunut um- . o
minto peen, laitteesta kuuluu dénimerkki. Voit 1. KaynmSta |a|te:
ottaa toiminnon kayttédn milloin tahan- 2. Paina: Kellonaika
sa, myos silloin, kun laite ei ole kayn- 3. Aseta aika.
nissa. .
_ 4. Paina OK
Aéanimerkki ja uunin sammutus — kun ai-
ka on kulunut umpeen, laitteesta kuuluu 8.3 Asetus: Ajastin
aanimerkki ja uunitoiminto kytkeytyy
pois paalta. 1. Valitse uunitoiminto ja aseta lampétila.
Vain huomautusviesti néytslla — kun ai- 2. Paina @
ka on kulunut, ilmoitus tulee nakyviin 3. Aseta aika.
nayttéon. Voit ottaa toiminnon kayttédn | \/ojt valita haluamasi lopetustoiminnon
milloin tahansa, my®s silloin, kun laite
ei ole kaynnissa. painamalla ® ® @
Ajastettu Kypsennyksen alkamisen ja/tai paatty- 4. Paina OK. Toista toimenpide, kunnes
kaynnisty-  misen siirtdminen. paanayttdé nakyy.
minen Kypsennysaikaa voidaan pidentaa, kun
) AT, o .
Ajan lisd3-  Kypsennysajan pidentédminen. kypsenpysalkaa onljaljel.lla 10 %, eika ruoka
minen ole viela valmis. Voit myds muuttaa
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uunitoimintoa. Pidenna kypsennysaikaa
painamalla +1min.

8.4 Asetus: Ajastettu
kdynnistyminen

1. Valitse uunitoiminto ja aseta lampdtila.
Paina ©O.

Kypsennysaika on asetettu.

Paina © ® ®
Paina: Ajastettu kdynnistyminen.
Valitse haluamasi kaynnistysaika.

Paina OK. Toista toimenpide, kunnes
paanaytto nakyy.

8.5 Asetus: Ajastin
1. Paina @

Noak wbd

9. VARUSTEIDEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Lisavarusteiden asennus

Pieni lovi ylaosassa parantaa turvallisuutta ja
toimii kallistumisenestosuojana. Nama lovet
toimivat myos kaatumisen estamisessa.
Ritilan reuna estaa keittoastioiden luisumisen
ritilalta.

Paistoritila

Asenna ritiléa liukukiskojen valiin . Varmista,
etta ritild koskettaa uunin sisapuolen
takaosaa.

Leivinpelti / Syva pannu

Paina ®© ® ®
Paina: Ajastin.

4. Liu'uta tai paina ’, niin voit nahda
toiminta-ajan paanaytolla.

5. Paina OK Toista toimenpide, kunnes
paanaytto nakyy.

onN

8.6 Ajastimen asetusten
muuttaminen

Asetettua aikaa on mahdollista muuttaa
milloin tahansa kypsennyksen aikana.

1. Paina @
2. Aseta ajastimen arvo.
3. Paina OK,

—

Tyonna leivinpelti hyllykannattimen
ohjauskiskojen valiin. Aseta leivinpelti siten,
ettd kaltevuus suuntautuu uunin takaosaa
kohti.

9.2 Paistolampomittari

Se mittaa ruoan sisalampdétilan. Sita voi
kayttaa jokaisen kuumennustoiminnon
yhteydessa.

Valittavia lampétiloja on kaksi:
. C- laitteen sisalampdtila. Sen tulee olla

vahintaan 25 °C ruoan sisalampdtilaa
korkeampi.

. /'? — ruoan sisalampdtila.
Suositukset:

* Ainesosien pitéisi olla huoneenlampdisia.
« Ala kayta sitd nestemaisiin ruokiin.
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» Kypsennyksen aikana ruoka-anturin neula
on oltava taysin tydnnettyna ruokaan.
Laite laskee likimaaraisen kypsennyksen
paattymisajan. Se riippuu ruoan maarasta,
uunitoiminnosta ja lampdétilasta.

Kypsennys
toiminnolla: Paistolampdmittari

/\ VAROITUS!

Palovammojen vaara on olemassa, silla
paistolampomittari ja uunipellin
kannattimet kuumenevat huomattavasti.
Ala koske paistolampodmittarin kahvaan
paljain kasin. Kayta aina patalappuja.

1. Kytke laite paalle.

2. Valitse uunitoiminto ja tarvittaessa uunin
lampdtila.

3. Paistolampomittarin asettaminen ruoan
sisaan:
Liha-, lintu- ja kalaruoka
Aseta paistolampomittarin neula
kokonaan lihan tai kalan paksuimpaan
kohtaan.

Padat/paistokset
Aseta paistolampomittarin karki tarkalleen
padan/paistoksen keskelle.

10. VIHJEITA JA NEUVOJA
10.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut lampdtilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia.
Optimaalinen aika ja lampotila maaraytyvat
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Paistolampomittari tulee asettaa vakaasti
paikoilleen yhteen kohtaan kypsennyksen
ajaksi. Kayta sen vakauttamiseen kiinteda
ruoka-ainesta. Aseta paistolampdmittarin
silikonikahva tukevasti keittoastian
reunaa vasten. Paistolampdmittarin kéarki
ei saa koskettaa keittoastian pohjaan.

4. Aseta paistolampomittari laitteen sisalla
olevaan pistorasiaan. Katso luku
"Tuotteen kuvaus”.

Senhetkinen paistolampdmittarin lampdtila

nakyy naytossa.

5. M- aseta paistolampdmittarin lampatila
painamalla.

6. @ ® ® _paina asettaaksesi haluamasi
valinnan:

+ Aanimerkki — kun ruoka on
kuumentunut asetettuun lampdétilaan,
laitteesta kuuluu &animerkki.

» Aanimerkki ja uunin sammutus — kun
ruoka on kuumentunut asetettuun
lampdtilaan, laitteesta kuuluu
aanimerkki ja kypsennys paattyy.

7. Valitse lisdtoiminto ja siirry paanaytolle

painamalla toistuvasti painiketta OK.

8. Paina START .

9. Kun ruoka on kuumentunut asetettuun
lampdtilaan, laitteesta kuuluu aanimerkki.
Tarkista, onko ruoka valmista. Pidenna
kypsennysaikaa tarvittaessa.

10. Irrota paistolampdmittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka laitteesta.

reseptin ja kaytettyjen ainesten laadun ja
maaran mukaan.

Laitteesi saattaa paistaa tai paahtaa eri
tavalla kuin edellinen laitteesi. Alla olevat
vinkit sisaltavat suositellut lampatilat,
kypsennysajat ja kannatintasot eri
ruokalajeille.



Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Katso energiansaastovinkkeja luvusta
"Energiatehokkuus".

Muita suosituksia on saatavilla
verkkosivustollamme olevista
ruoanvalmistustaulukoista. Tarkista
laitteen PNC-numero laitteen sisdpuolen
etukehyksessa olevasta arvokilvesta
ruoanlaittovinkkien l6ytamiseksi.

Taulukoissa kaytetyt symbolit:

§§9 Ruokalaji
=
Uunitoiminto
°C Lampétila
— Varusteet
— Lokero (Gastronorm)

Iil Paino (kg)

E‘ Kannatintaso

@ Kypsentamisaika (min)

10.2 Kostea kiertoilma — suositellut
varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja
astioita. Ne imevat enemman lampda
vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.

¢ Pizzapannu - tumma, heijastamaton,
lapimitta 28cm

* Uunivuoka - tumma, heijastamaton,
lapimitta 26cm

* Annosvuoat — keraaminen, [apimitta 8cm,
korkeus 5 cm

* Piirasvuoka - tumma,
heijastamaton, l1apimitta 28cm

10.3 Kostea kiertoilma

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla
olevassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

— o,

L, = C = O
Makeat séampylat, leivinpelti tai uunipannu 180 2 25-35
16 kpl
Kéaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 180 2 15-25
Kokonainen kala, 0,2 leivinpelti tai uunipannu 180 3 15-25
kg
Pikkuleivat, 16 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
Macaron leivos, leivinpelti tai uunipannu 160 2 25-35
24 kpl
Muffinssit, 12 kappa- leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
letta
Suolaiset leivonnai-  leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
set, 20 kpl
Murotaikinapikkulei-  leivinpelti tai uunipannu 140 2 15-25
vat, 20 kpl
Pikkutortut, 8 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 15-25

10.4 Tiedoksi testauslaitoksille

Testit seuraavien standardien mukaisesti: EN 60350-1, IEC 60350-1.
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Paistaminen yhdella kannatintasolla

L, = °C O =
Rasvaton sokerikakku Kiertoilma Paistoritila 160 45 - 60 2
Rasvaton sokerikakku Yla + alaldampd Paistoritila 160 45 - 60 2
Omenapiirakka 1) Kiertoilma Paistoritila 160 55-65 2
Omenapiirakka 1) Yla + alalampd Paistoritila 180 55 - 65 1
Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 140 25-35 2
Murokeksit Yla + alaldampd Leivinpelti 140 25-35 2
Pienet kakut (20 kpl/leivinpel- Kiertoilma Leivinpelti 150 20-30 3
ti) 2)
Pienet kakut (20 kpl/leivinpel- Yla + alalampd Leivinpelti 170 20-30 3
ti) 2)
Grilli Paistoritila max. 1-2 5

Paahtoleipa 3)

1) 2 vuokaa vinottain (& 20 cm). Oikeanpuoleinen asetetaan vasemmanpuoleista edemmaksi.

2) Esikuumenna tyhja laite.
3) Esikuumenna laitetta 5 min.

Paistaminen useilla kannatintasoilla

&, = °’C O =
Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 140 25-45 2ja4
Pienet kakut (20 kpl/leivinpel- Kiertoilma Leivinpelti 150 25-35 2ja4
tiy 1)
Rasvaton sokerikakku Kiertoilma Paistoritila 160 45-55 2ja4
Omenapiirakka Kiertoilma Paistoritila 160 55 -65 2ja4
1) Esikuumenna tyhja laite.
10.5 Tiedoksi testauslaitoksille
Testit toiminnolle: Voimakas hoyry.
Seuraavien standardien mukaiset testit: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Aseta lampdtilaksi 100 °C.

&, = O O

Parsakaali 1) 2) 2/3 Hoyrysarja, rei'itetty 0.3 8-9
Parsakaali 1)2) 2/3 Hoyrysarja, rei'itetty maks. 10-11
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555
=

furg

0

=

8

Herneet, pakaste-
tut 2)

2 x 2/3 Hoyrysarja, rei'itetty

2x15

2ja4

Kunnes lampétila kylmimmas-

sa kohdassa saavuttaa arvon
85 °C.

1) Esikuumenna laitetta, kunnes asetettu lampétila on saavutettu. Al3 kéyté toimintoa: Pikakuumennus.

2) Aseta leivinpelti ensimmaiselle kannatintasolle siten, etté kaltevuus suuntautuu uunin takaosaa kohti.

Lisaa hoyrytysresepteja

55§
=

e

=

°C O

Gastronorm 1/2,

40 (perunat)

Yhdistelmaruoan ittt "y 2 (Iohi) 18-20 (Iohi
hoyrytys (2 annos-  Voimakas hoyry "Gl tetly (perunatja 4 o aaija 100 —20 (lohi)
1) parsakaali) ja refi'itta- perunat) 10-12 (parsa-

ta) matén (lohi) kaali)
Paahtovanukas (6 Korkea kosteus Pyérez‘a"t po_s!ll__nl?stlat 5 90 3545
annosta) paistoritilalla

Uunimunakas Voimakas heyry ~ Gastronorm 1/2, refit- 2 85 35-45

tdmaton

Vaalea leipa Leipa Leivinpelti 2) 2 180 40 - 50
Kana 3) Matala kosteus Paistoritila 2 200 60 - 70

1) Aseta ainekset uuniin yksi kerrallaan oikeaan aikaan, jotta kaikki ainekset kypsentyvat samanaikaisesti. Voit val-
mistaa kaksi annosta samanaikaisesti.

2) Kayta leivinpeltia siten, ettd kaltevuus suuntautuu uunin takaosaa kohti.
3) Aseta leivinpelti ensimmaiselle kannatintasolle tippuvan rasvan kerdamiseksi.

11. HOITO JA PUHDISTUS

pelkastaan mikrokuituliinalla jokaisen
kayttokerran jalkeen.
Tarvikkeet

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

« Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pelkastaan mikrokuituliinaa, lamminta
vettd ja mietoa puhdistusainetta.
Lisavarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

Tarttumattomia lisédvarusteita ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai
terdvareunaisilla esineilla.

11.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdistusaineet

» Puhdista laitteen etuosa pelkalla
lampimalla vedelld ja miedolla .
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

» Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

» Poista tahrat miedolla pesuaineella.

Jokapadivéainen kéytto 11.2 Uunipeltien kannattimien

+ Puhdista laitteen siséosa jokaisen kayton irrotus

jalkeen. Rasvan tai muiden jaamien

kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.
» Ala sailyta ruokaa laitteessa yli 20 1.

minuuttia. Kuivaa laitteen sisdosa

Poista kannattimet laitteen puhdistamiseksi.

Katkaise laitteen virta ja odota, etté se
jaahtyy.
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2. Veda kannattimia varovasti ylospain
etummaisesta kiinnikkeesta.

3. Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

4. Veda kannattimet takasalvasta ulos.

Asenna hyllytuet painvastaisessa
jarjestyksessa.

Teleskooppikiskojen kiinnitystappien on
osoitettava eteenpain.

11.3 Hoyrypuhdistus

1. Sammuta laite ja odota, ettd se on
jaahtynyt.

2. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
pellinkannattimet uunista.

3. Puhdista uunin sisétilan pohja ja luukun
sisdosa lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella kayttamalla pehmeaa
puhdistusliinaa.

4. Tayta vesisailio maksimitasoon, kunnes
merkkidani kuuluu tai ndytdssa nakyy
viesti.

5. Valitse: Valikko / Puhdistus.

Lisatoimin- Kuvaus

to

Hoyrypuhdis- Kevyt puhdistus

tus Kesto: 30 min
Hoéyrypuhdis- Normaali puhdistus

tus Plus Suihkuta sisdosaan pe-

suainetta.
Kesto: 75 min

6. Paina START . Noudata naytdlle tulevia
ohjeita.

Laitteesta kuuluu aanimerkki, kun puhdistus

on paattynyt.

7. Paina mita tahansa symbolia &animerkin
sammuttamiseksi.

8. Sammuta laite.

9. Kun laite on jaahtynyt, kuivaa sisatila
pehmealla liinalla.

20 Suowmi

10. Jata uunin luukku auki ja odota, etta
uunin sisus on Kuiva.

@

Kun tdma toiminto on toiminnassa, valo
on sammunut.

11.4 Muistutus Puhdistamisesta

Kun muistutus ilmestyy, on suositeltavaa
suorittaa puhdistus.

Kayta toimintoa: Hoyrypuhdistus Plus.
11.5 Kalkinpoisto

Kayta sita hoyryjarjestelman kalkinpoistoon.

1. Sammuta laite ja odota, etté se on
jaahtynyt.

2. Poista kaikki lisdvarusteet

3. Varmista, etta vesisailio on tyhja. Katso
kohtaa "Huolto ja puhdistus”, Vesisailion
tyhjennys.

Ensimmaisen osan kesto: noin 100 min

4. Valitse: Valikko / Puhdistus / Kalkinpoisto.

5. Aseta grilli-/uunipannu ensimmaiselle
kannatintasolle.

6. Kaada vesisailioon 250 ml
kalkinpoistoainetta.

7. Tayta vesisailion jaljella oleva osa 700
ml:lla vetta, kunnes kuulet danimerkin tai
nayttéon tulee nakyviin ilmoitus.

8. Kaynnista toiminto ja noudata naytolla
nékyvia ohjeita. Kalkinpoiston
ensimmainen osa kaynnistyy.

Toisen osan kesto: noin 35 min

9. Téayta vesisailioon 950 ml vettd, kunnes
kuulet aanimerkin tai nayttéon ilmestyy
ilmoitus.

10. Poista grilli-/uunipannu, kun toiminto on
paattynyt.

11. Sammuta laite ja odota, etté se on
jaahtynyt.

12. Puhdista uunin sisdosa pehmealla liinalla.

13. Anna uuniluukun olla auki ja odota, etta
uunin sisdosa kuivuu.

Jos laitteeseen jaa kalkinpoiston jalkeen

kalkkijgamia, nayttd pyytaa toistamaan

toimenpiteen.



11.6 Kalkinpoistomuistutus

Laite antaa kaksi muistutusta kalkinpoistosta.
Kalkinpoistomuistutusta ei voi poistaa
kaytosta.

+ Pehmea muistutus - suosittelee laitteen
kalkinpoistoa.

» Kova muistutus — velvoittaa poistamaan
kalkin. Jos kalkinpoistoa ei suoriteta toisen
muistutuksen aktivoituessa,
hdyrytoiminnot poistuvat kaytosta.

11.7 Huuhtelu

Kayta sita hoyryjarjestelman puhdistamiseen
hoéyrytoimintojen tihean kayton jalkeen.

1. Sammuta laite ja odota, ettd se jadhtyy.

2. Poista kaikki lisdvarusteet

3. Aseta uunipannu ensimmaiselle
kannatintasolle.

4. Tayta vesisiilid vedelld enimmaistasoon
saakka, kunnes kuulet aanimerkin tai
nayttéon tulee nakyviin ilmoitus.

5. Valitse: Valikko / Puhdistus / Huuhtelu.

Kesto: noin 30 min

6. Kytke toiminta paalle ja noudata naytolle
tulevia ohjeita.

7. Poista uunipannu, kun toiminto on
paattynyt.

®

Kun tama toiminto on toiminnassa, valo
on sammunut.

11.8 Kuivaus

Kayta sita uunin kuivaamiseen

hdyrytoiminnon kayttamisen tai

héyrypuhdistuksen jalkeen.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Poista kaikki lisdvarusteet

3. Valitse: Valikko / Puhdistus/Kuivaus.

4. Noudata naytolle tulevia ohjeita.

11.9 Kuivauksen muistutus

Naytto pyytaa kuivaamaan laitteen
hdyrytoiminnon kayttamisen jalkeen.

Kuivaa laite painamalla KYLLA.

11.10 Vesisiilion tyhjennys

Kayta sita hoyrytoiminnon kayttdmisen

jalkeen jaljella olevan veden poistamiseksi

vesisailidsta.

1. Sammuta laite ja odota, etta se jaahtyy.

2. Poista kaikki lisdvarusteet

3. Aseta uunipannu ensimmaiselle
kannatintasolle.

4. Valitse: Valikko / Puhdistus / Vesisailion
tyhjennys.

Kesto: 6 min

5. Kytke toiminta paalle ja noudata naytolle
tulevia ohjeita.

6. Poista uunipannu, kun toiminto on
paattynyt.

@

Kun tdma toiminto on toiminnassa, valo
on sammunut.

11.11 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

Voit poistaa luukun ja siséiset lasilevyt niiden
puhdistamiseksi. Lasipaneelien lukumaara
vaihtelee eri malleissa.

/\ VAROITUS!
Luukku on painava.

/\ HUOMIO!

Kasittele lasia varoen, tama koskee
erityisesti etupaneelin reunoja. Lasi voi
rikkoontua.

1. Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt.
2. Avaa luukku kokonaan.

3. Paina saranoissa olevia lukitusvipuja A.

4. Sulje uunin luukku ensimmaiseen
avausasentoon (likimaarin 70 ° kulma).
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5. Tartu luukkuun kasin kummaltakin
puolelta ja veda se irti uunista yldspain
suuntautuvassa kulmassa.

6. Aseta luukku sen ulkopinta alaspain
vakaalle pinnalle levitetyn liinan paalle.

7. Pida kiinni luukun

reunalistasta B molemmin puolin luukun
ylareunaa ja tyénna sisdanpain
pidiketiivisteen vapauttamiseksi.

8. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

9. Tartu lasilevyihin ylareunasta ja veda ne
yksi kerrallaan ulos.

10. Puhdista lasipaneeli vedella ja saippualla.
Kuivaa lasipaneeli huolellisesti. Lasilevyja
ei saa pesta astianpesukoneessa.

Suorita edella kuvatut vaiheet

painvastaisessa jarjestyksessa

puhdistamisen jalkeen. Kiinnita ensiksi pienin
lasilevy, sitten suurempi ja lopuksi luukku.

Varmista, etta lasipaneelit on asetettu
oikeaan asentoon. Muutoin luukun pinta voi
ylikuumentua.

12. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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11.12 Lampun vaihtaminen

/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. lIrrota laite verkkovirrasta.

3. Aseta liina uunin pohjalle.

Ylalamppu
1. Irrota lampun lasikupu kiertamalla sita.

2. Irrota metallirengas ja puhdista lasikupu.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

4. Kiinnitd metallirengas suojalasiin ja
asenna se paikoilleen.

Sivulamppu

1. Irrota vasen ritildankannatin, jotta paaset
kasittelemaan lamppua.

Irrota suojus Torx 20 ruuviavaimella.
Puhdista lampun kansi.

Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

Asenna metallikehys ja tiiviste. Kirista
ruuvit.

6. Asenna vasen ritildnkannatin.

hponN
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12.1 Mita tehd3, jos...

Ongelman kuvaus Syy ja korjaustoimenpide

Laite ei kaynnisty eika sitad voida Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan tai se on kytketty vaarin.
kayttaa.

Laite ei kuumene. Kelloa ei ole saadetty.
Katso ohjeet kellon sdatdmiseen luvusta "Kellotoiminnot”.

Luukku ei ole kunnolla kiinni.
Keittotason lamput/symbolit

Sulake on palanut.
Tarkista, johtuuko ongelma sulakkeesta. Jos ongelma toistuu, kdanny sah-
kdalan ammattilaisen puoleen.

Lapsilukko on aktivoitu.

Lamppu on kytketty pois paalta. Lamppu on palanut. Vaihda lamppu.
Katso lisatietoja kohdasta "Huolto ja puhdistus”.

@ Séahkokatkos pyséayttaa aina puhdistuksen. Toista puhdistus, jos sdhkdkatkos keskeyttda sen.

12.2 Virhekoodit

Naytossa nakyy virheviesti, kun ohjelmistossa tapahtuu jokin virhe. Ongelmaluettelo [6ytyy alla
olevasta taulukosta.

Koodi ja kuvaus Korjaustoimenpide

F111 - Paistolampomittari pistoke on asetettu virheelli- Liitd Paistolampomittarikunnolla pistorasiaan.
sesti pistorasiaan.

F240, F439 — naytdn kosketuskentat toimivat virheelli-  Puhdista naytdn pinta. Varmista, ettei kosketuskentissa
sesti. ole epapuhtauksia.

F908 - laitejarjestelma ei saa yhteytta kayttdpaneeliin.  Kaynnista laite uudelleen.

12.3 Huoltotiedot Suosittelemme, etti kirjoita tiedot tihin:

Jos et itse |0yda ratkaisua ongelmaasi, ota

yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun Malli (MOD.) :
huoltopalveluun. Tuotenumero (PNC):
Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot |6ydat Sarjanumero (S.N.):

laitteen arvokilvesta. Arvokilpi 16ytyy laitteen
etukehyksesta. Se nakyy, kun luukku
avataan. Ala poista arvokilped laitteesta.

13. ENERGIATEHOKKUUS

13.1 EU:n energiamerkintoja ja ekologista suunnittelua koskevien
asetusten mukainen tuotetietolomake ja tuotetiedot

Toimittajan nimi Electrolux
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Mallin tunniste

Y8SOB39X 944032104

Energiatehokkuusluokka

61.9

Energiatehokkuusluokka

A++

Energiankulutus normaalikaytéssa Yla- ja alalampd -toiminnossa

1.09 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.52 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Léampdlahde

Séahko

Aanimer.voimak

701

Uunityyppi

Kalusteeseen asennettava uuni

Massa

36.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkdtoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, héyryuunit ja gril-

lit — Menetelmia tehon mittaukseen.

13.2 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus valmiustilassa

0.8W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pienen virrankulutuk-

sen

20 min

13.3 Energiansaastovinkkeja

Seuraavat vinkit auttavat saastamaan
energiaa laitteen kayton yhteydessa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etta se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Ala esikuumenna laitetta ennen kypsennysté,
ellei sita ole erikseen suositeltu.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

24 suowmi

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Pida ruoka lampimana ja lammita muita
ruokalajeja jalkilampoa kayttéen.

Kun sammutat laitteen virran, naytdssa nakyy
jalkilampo tai lampatila.

Jos ohjelma kytketaan paalle Kesto
aktivoituna ja kypsennysaika on yli 30
minuuttia, joissakin laitteen toiminnoissa
lampdvastukset sammuvat automaattisesti
aikaisemmin.

Ruoan lampiméana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampoétila-asetus,
niin voit hyddyntaa jalkildmmon ja sailyttaa
ruoan lampimana. Jalkilammaon merkkivalo tai
lampdtila syttyy nayttoon.



Kypsentaminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

14. YMPARISTONSUOJELU

Kierratéa materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C/?). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Kun tdma toiminto on kaytossa, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua. Voit sytyttaa lampun uudelleen,
mutta talléin energiasadstd on pienempi.

Lepotila
Naytto siirtyy 2 minuutin kuluttua
valmiustilaan.

Al havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.
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Witamy w Electrolux! Dziekujemy za wybor naszego urzadzenia.
@ Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow

oraz informacje dotyczgce serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i os6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze

26 POLSKI



nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

Przechowywacé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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» Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Jesli przewodd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

 OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

* Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

» Nalezy stosowac wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

» Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja + Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.
/\ OSTRZEZENIE! » Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
. . ) . na naszej witrynie internetowej.
Urzadzenie moze zainstalowac i «  Zachowac ostrozno$é podczas
podigczy¢ wytacznie wykwalifikowana przenoszenia urzgdzenia, poniewaz jest
osoba. ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
Usung¢ wszystkie elementy opakowania. rekawice oc_hronne i miec na stopach
petne obuwie.
Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
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Zainstalowac urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta fatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikow réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sa
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikdw dopuszczonych do
pasteryzowania.
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Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasaczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej

nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg

trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi

drzwiami urzgdzenia.

Jesli urzgdzenie zainstalowano za $cianka
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykaé drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,

pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwaciji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzadzenia.

30 POLSKI

Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowa¢ sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Podczas wyjmowania drzwi z urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatka. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywacé
produktéw $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotdw.

Stosujgc aerozol do piekarnikdéw, nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem

urzadzenia.

Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:

— Gdy funkcja jest wigczona, nalezy
zachowaé ostroznosc¢ przy otwieraniu
drzwi urzadzenia. Moze doj$¢ do
uwolnienia pary.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.




* W ten produkt wbudowano zrédto $wiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

2.7 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac wytagcznie oryginalne
czesci zamienne.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogédlne informacje

ONE AN

Panel sterowania

Ekran

Zbiornik na wode

Gniazdo termosondy

Grzatka

@A Lampa

Wentylator

Bl Otwor rury odkamieniajgcej

El Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria
¢ Ruszt

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub

uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

« Odcigé¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

« Blacha do pieczenia ciasta
Do wilgotnych ciast, wypiekéw, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynéw, np.
ttuszczu podczas pieczenia potraw na
ruszcie.

* Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i miesa lub do
zbierania ttuszczu.

* Termosonda
Do sterowania gotowaniem w oparciu o
temperature wewnatrz potrawy.

* Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
i blach.

« Zestaw do gotowania na parze
Jeden nieperforowany i jeden perforowany
pojemnik na zywnos$¢. Podczas gotowania
zestaw do gotowania na parze
odprowadza skraplajgcg sie pare wodng
od potraw. Do przyrzadzania warzyw, ryb,
piersi kurczaka. Zestawu nie nalezy
uzywac do gotowania potraw, ktére muszg
znajdowac sie w wodzie np. ryz, polenta,
makaron.

POLSKI 31




4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

= ges

e

11
OB o

R))

|
T

Wigczo-

e Wy ey wrsadzerie.
taczone ’

Menu WySV\_netIa opcje _urzaﬁzema i

funkcje ustawiania.

Ulubio-  Wys$wietlenie listy ulubionych us-
ne tawien.

Wy- Pokazuje aktualne ustawienia
Swiet- .
| urzadzenia.
acz
Prze-

tacznik  Wiaczanie i wytgczanie oswietle-
oswiet-  nia.
lenia

E g;g?zk: Wigczanie i wytaczanie funkgiji:
wanie Szybkie nagrzewanie.

4.2 Ekran

Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi
funkcjami.

0
1230
s 150°C
) 15min @ START
| | | | |
F E D C B
A. Aktualna godzina
B. START/STOP
C. Temperatura
D. Funkcje pieczenia
E. Timer
F. Termosonda (tylko wybrane modele)

Wskazniki na wyswietlaczu

OK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

< Powrét do poprzedniego poziomu menu.

k‘) Anulowanie ostatniej czynnosci.

Wiaczanie i wytaczanie opcji.

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwigkowego.

D

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwigkowego i
zatrzymania pieczenia.

Tylko wyskakujace okienko jest aktywne.

CIENIEID

Funkcja Uruchomienie z op6znieniem jest
wigczona.

Anulowanie ustawienia.

(%)

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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5.1 Pierwsze potaczenie

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnosé
wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnosc
sygnatu, Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.



5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie

rozgrza¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze

emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i

wsporniki.

2. Ustawi¢ funkcje [j Ustawi¢ maksymalng

temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje @ ustawie maksymalng

temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

5. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko Sciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

6. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

5.3 Ustawienie: Twardos¢ wody

Po podtgczeniu urzadzenie do gniazdka
zasilania nalezy ustawi¢ poziom twardosci
wody.

Twardo$¢ wody mozna sprawdzi¢ za pomocg

paska testowego lub zapyta¢ w zaktadzie
wodociggowym.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

E’ Grill

Do grillowania cienkich porcji potraw i
opiekania chleba.

1. Zanurzy¢ pasek testowy w wodzie z
kranu na ok. 1 sek. Nie umieszcza¢
paska testowego pod biezacag woda.
Potrzgsna¢ paskiem testowym, aby
usungg¢ resztki wody.

3. Po uptywie 1 min, sprawdzi¢ twardos¢
wody w ponizszej tabeli.

4. Ustawic twardos¢ wody: Menu /
Ustawienia / Konfiguracja / Twardo$¢
wody.

Kolory na pasku testowym nadal bedg sie

zmienia¢. W ciagu 1 min po zakonczeniu

testu sprawdzic¢ twardo$¢ wody.

Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w
menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardosc

wody.

Tabela przedstawia zakres twardo$ci wody

wraz z odpowiadajgca mu klasyfikacjg wody.

Nalezy ustawic twardo$¢ wody zgodnie z
tabela.

Stopien twardosci
wody

Pasek testowy

1 - miekka

]

2 - $rednio twarda

LT I

3 - twarda

4 - bardzo twarda

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub
drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do

pieczenia zapiekanek i przyrumieniania.

Termoobieg

Do pieczenia miesa i ciast. Ustawi¢ tempe-
rature nizsza niz do pieczenia tradycyjne-
go, poniewaz wentylator rownomiernie roz-

prowadza ciepto wewnatrz piekarnika.

Potrawy mrozone

Idealny do gotowych dan (np. frytek, kro-

kietéw lub sajgonek).
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Gornal/dolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnosci.

Funkcja Pizza

= Najlepszy do pieczenia pizzy i innych po-
traw, ktére wymagajg wiecej ciepta od do-
tu.

Podtrzymywanie temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw. Na-
lezy pamietac¢, ze niektére potrawy moga
nadal gotowac sie i wysycha¢ w cieple. W
razie potrzeby nalezy przykry¢ naczynia.

|;| Grzatka dolna
Funkcje te nalezy wybra¢ po zakonczeniu
gotowania, aby w razie potrzeby przyru-
mieni¢ potrawe od spodu. Uzy¢ najnizszej
potki.

®

Podczas dziatania niektorych funkgciji
pieczenia o$wietlenie moze wylgczy¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

v

Termoobieg wilgotny

Funkcja ta pozwala oszczgdzac energie
podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze rézni¢ sig od ustawionej tempe-
ratury. Wykorzystywane jest ciepto reszt-
kowe. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Wigcej informacji mozna znalez¢
w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”,
Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wil-
gotny.

PAROWE

SPECJALNE

W

Steamify
Do gotowania na parze, duszenia, delikat-
nego opiekania oraz pieczenia ciast i migs.

E Pasteryzowanie
Aby pasteryzowac¢ warzywa i owoce, nale-
zy umiescic stoiki na blasze do pieczenia
ciasta wypetnionej woda, uzywajgc za-
roodpornych stoikdéw z zakretkg bagneto-
w3 lub zakretkami Srubowymi tego same-
go rozmiaru. Uzy¢ najnizej potozonej potki.

045 Suszenie
Do suszenia krojonych owocoéw, warzyw i
grzybow. Aby umozliwi¢ wydostanie sie
wilgotnego powietrza i lepsze wyschnigcie
owocow, zaleca sig podczas suszenia
sporadyczne otwiera¢ drzwi piekarnika .

Regeneracja

Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary za-
pobiega wysychaniu ich powierzchni. Ciep-
o rozprowadzane jest delikatnie i rowno-
miernie, dzieki czemu smak i aromat po-
traw sg takie same jak potraw $wiezo przy-
rzadzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do od-
grzewania potraw bezposrednio na talerzu.
Mozna jednoczes$nie odgrzewac potrawy
na wigcej niz jednym talerzu, na réznych
poziomach piekarnika.

Podgrzewanie talerzy
Do podgrzewania talerzy przed podaniem
potraw.

Hl

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku chleba i
butek, dzieki czemu zyskajg chrupigca
skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profe-
sjonalnej piekarni.

K2 Rozmrazanie
Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owo-
cow). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielkosci zamrozonej zywnosci.

-

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta droz-
dzowego. Przykry¢ powierzchnig ciasta,
aby zapobiec wyschnieciu.

055 Zapiekanki
= Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka
ziemniaczana. Do pieczenia zapiekanek i
przyrumieniania.

E:;

2

Gotowanie na parze
Do gotowania na parze warzyw, przysta-
wek lub ryb.

Termoobieg (niska temp.)

Proces pieczenia w niskiej temperaturze.
Idealnie nadaje sie do przygotowywania
delikatnych potraw (np. wotowiny, cieleciny
lub jagnieciny).

<
S

F3

i
2

Duza wilgotnos¢
Funkcja stuzy do gotowania delikatnych
potraw, takich jak krem, tarty, terriny i ryby.
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> Mata wilgotnosé

o Funkcja jest przeznaczona do pieczenia
miesa, drobiu, potraw z piekarnika i typu
casserole. Dzieki potgczeniu dziatania pary
i gorgcego powietrza mieso zyskuje deli-
katng i soczystg konsystencje, a jedno-
czes$nie chrupigca skorke.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkcji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie
wylgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczace pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
,Efektywnos¢ energetyczna”, Wskazowki
oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Wigczy¢ urzadzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysina funkcja pieczenia i
jej temperatura.

2. Nacisna¢ symbol funkcji pieczenia,
aby przejsé do podmenu.

3. Wybrac funkcje pieczenia i nacisng¢ OK,
4. Ustawic temperature Nacisng¢ OK.

5. Nacisng¢ START .

Termosonda - wtyczke termosondy mozna
wigczy¢ do gniazdka w dowolnej chwili przed
rozpoczeciem pieczenia lub po nim. Patrz
rozdziat ,,Korzystanie z akcesoriow,
Termosonda”.

6. STOP — nacisng¢, aby wytgczyc¢ funkcje
pieczenia.
7. Wylgcz urzadzenie.

6.4 Ustawienie: Steamify — funkcja
pieczenia parowego

1. Wigczy¢ urzadzenie. Wybra¢ symbol
funkcji pieczenia i nacisnaé go, aby
przejs¢ do podmenu.

2. Nacisngé . Ustawic¢ funkcje pieczenia
parowego.

3. NacianéOK. Na wyswietlaczu pojawig
sie ustawienia temperatury.

4. Ustawi¢ temperature Rodzaj funkcji
pieczenia parowego zalezy od ustawionej
temperatury:

a. Para do gotowania na parze 50 -
100 °C - do gotowania na parze
warzyw, produktéw zbozowych
i straczkowych, owocow morza, terrin
i legumin.

b. Para do duszenia 105 - 130 °C - do
przyrzadzania potrawek i duszonego
miesa lub ryb, pieczenia chleba
i drobiu, a takze sernikdw i casserole.

c. Para do zapiekania 135 - 150 °C -
do pieczenia migsa, casserole,
faszerowanych warzyw, ryb
i zapiekanek. Dzieki potgczeniu
dziatania pary i gorgcego powietrza
mieso zyskuje delikatng i soczystg
konsystencje, a jednoczesnie
chrupigcg skorke. Ustawienie timera
spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wigczy sie automatycznie
grzatka grilla, aby delikatnie
przyrumieni¢ potrawe.

d. Para do pieczenia 155 - 230 °C - do
pieczenia dan mies, ryb, drobiu,
wypiekow ciasta francuskiego
z nadzieniem, tart, babeczek, warzyw
oraz innych wypiekow. Ustawienie
timera i umieszczenie potrawy na
pierwszym poziomie piekarnika
spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wigczy sie automatycznie
dolna grzatka, aby potrawa miata
chrupigcy spaéd.

5. Nacisna¢ przycisk OK.

6. Nacisng¢ pokrywe zbiornika na wode,
aby jg otworzyc.

7. Napetnic zbiornik na wode zimng wodg
do maksymalnego poziomu (ok. 950 ml),
az rozlegnie sie sygnat dzwigkowy lub na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat. Taka
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ilos¢ wody wystarcza na okoto 50 min.
Nie przekracza¢ maksymalnej
pojemnosci zbiornika na wode. Grozi to
wyciekiem wody, jej rozlaniem

i uszkodzeniem mebli.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac wytgcznie zimnej wody
z kranu. Nie uzywac filtrowanej
(zdemineralizowanej) ani
destylowanej wody. Nie uzywac
innych cieczy. Nie wlewa¢ do
zbiornika na wode cieczy
fatwopalnych ani zawierajgcych

alkohol.
8. Wsuna¢ zbiornik na wode do pierwotnego
potozenia.

9. Nacisna¢ przycisk START .

Para pojawi sie po okoto 2 min. Gdy

urzgdzenie osiggnie ustawiong temperature,

rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

10. Gdy w zbiorniku na wode konczy sie
woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy.
Napetnic¢ zbiornik na wode.

11. Wylaczy¢ urzadzenie.

12. Opréznic¢ zbiornik na wode po kazdym
pieczeniu parowym, aby zapobiec
osadzaniu sie kamienia.

Patrz rozdziat ,Konserwacja i czyszczenie”,

Pozycja menu

Zastosowanie

Czyszczenie

Wyswietlenie listy pro-
gramow czyszczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulu-
bionych ustawien.

Opcje Stuzy do konfiguracji
urzadzenia.

Ustawienia  Konfiguracja Stuzy do konfiguracji
urzadzenia.

Serwis Pokazuje wersje opro-
gramowania i konfigura-
cje.

Podmenu: Czyszczenie

Podmenu Zastosowanie

Osuszanie Procedura osuszania komory z po-
zostatosci skroplonej pary wodnej po
uzyciu funkcji parowych

Oproéznianie  Procedura usuwania pozostatosci wo-

zbiornika dy ze zbiornika na wode po uzyciu

funkcji pary.

Czyszczenie
parowe

Lekkie czyszczenie

Czyszczenie

Doktadne czyszczenie

Oprdéznianie zbiornika. parowe plus
13. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie — -
tworzvé drzwi piekarnika. We wnetrzu Qdkamlenla- Czyszczenie obwoc_iu generatora pary
O, y p o € . nie z osadzonego kamienia
piekarnika mogg skrapla¢ sie resztki
wody. Ptukanie Procedura czyszczenia obwodu gene-
14. Gdy urzadzenie ostygnie, oczy$cié jego ;aftsr:akc‘?f‘zg\’lvciftym korzystaniu
wnetrze wilgotng, miekka szmatka. il parowy
OSTRZEZENIE! .
A - _ Podmenu: Opcje
Urzgdzenie jest gorgce. Wystepuje
zagrozenie poparzenlem._chhowac Podmenul | Zastosowanie
ostroznosé podczas oprozniania
zbiornika na wode. Oswietlenie  Wigczanie i wytgczanie o$wietlenia.
piekarnika
6.5 Menu Blokada uru- Zapobiega przypadkowemu urucho-
—_ chomienia mieniu urzadzenia.
Nacisngé ——, aby przej$¢ do menu.
a y prz€] Szybkie na-  Skraca czas nagrzewania. Opcja ta
grzewanie jest dostepna tylko dla niektérych
Pozycja menu Zastosowanie funkciji pieczenia.
Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy pro- Przypomnie- Wigczanie i wytgczanie przypomnie-
graméw automatycz- nie o nia.
nych. CzyszCz.
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Podmenu Zastosowanie Podmenu Opis
Styl cyfrowy  Zmiana formatu wyswietlanego wska- Zresetuj Przywraca ustawienia fabryczne.
zegara zania czasu. wszystkie

ustawienia

Podmenu: Konfiguracja

Podmenu Opis

Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnos¢ wy-  Ustawia jasnos¢ wyswietlacza.

Swietlacza

Dzwieki Wigcza i wytgcza dzwiek pdl dotyko-

przyciskow wych. Nie jest mozliwe wytaczenie
sygnalizacji dzwigkowej dla @

Glosnosc Ustawia gto$nos¢ dzwieku przyciskow

sygnatu i sygnatow.

Twardo$¢ Ustawia twardos$¢ wody.

wody

Aktualna go- Ustawia aktualng godzine i date.

dzina

Podmenu: Serwis

Podmenu Opis

Tryb demo Kod aktywacji / dezaktywacji: 2468
Wersja opro- Informacje na temat wersji oprogra-
gramowania mowania.

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Ulubione 3¢

Mozna zapisa¢ do 3 ulubionych ustawien, jak
funkcja pieczenia i czas pieczenia.

1. Wiaczyé urzadzenie.

2. Wybrac preferowane ustawienie.

3. Nacisngé —.

4. Wybrac opcje: Ulubione / Zapisz aktualne
ust..

Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do
listy: Ulubione.

6. Nacisna¢ OK,

o

6.6 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane

Gotowanie wspomagane podmenu sktada sie
z zestawu dodatkowych funkcji i programow
przeznaczonych do dedykowanych potraw.
Dla kazdej potrawy w tym podmenu podano
odpowiednie ustawienie. Czas i temperature
mozna regulowac podczas pieczenia.

Do przygotowania niektorych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Termosonda. Stopien
wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone

* Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone

Do przygotowania niektorych potraw mozna

rowniez uzy¢ funkcji Automatyka wag..

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisngé¢ —.

3. Nacisnij /A. Wprowadz Gotowanie
wspomagane.

4. Wybrac¢ potrawe lub rodzaj produktu.

5. Umiesc¢ potrawe w urzadzeniu i nacisnij
START .

Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz

czas pieczenia.

P nacisngc, aby zresetowac ustawienie.
(% ) nacisngc, aby anulowac ustawienie.

7.2 Blokada panelu

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

1. Wiacz urzadzenie.
2. Ustawic¢ funkcje pieczenia.

3. i\( ﬂ — nacisng¢ jednoczesnie, aby
wigczy¢ funkcje.
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79(, § - nacisng¢ jednoczesnie, aby
wytaczyc¢ funkcje.

7.3 Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu
urzgdzenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ —.

3. Wybierz Opcje / Blokada uruchomienia.

4. Naciskaj litery kodu w kolejnosci
alfabetyczne;j.

Blokada uruchomienia jest wt.

Po wigczeniu tej funkcji uzyskuje sie dostep

do: Timer i lampki.

Aby korzystac z urzgdzenie, nalezy nacisngc¢
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.
7.4 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytaczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

(°C) ® (godz)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec.

7.5 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

Funkcja Opis

Funkcja Opis
Timer Ustawianie czasu pieczenia Warto$é
maksymalna to 23 godz 59 min.
Mozna ustawi¢, co sie stanie, gdy upty-
nie ustawiony czas, ustawiajgc jako
preferowane: Zakoncz dziatanie.
Zakoncz Alarm dzwiekowy - gdy uptynie czas,
dziatanie rozlegnie si¢ sygnat dzwiekowy. Funk-

cje te mozna wiaczy¢ w dowolnej chwili
— réowniez wtedy, gdy urzadzenie jest
wytgczone.

Alarm dzwiekowy i wytaczenie - gdy
uplynie czas, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy i funkcja pieczenia wytgczy
sie.

Tylko powiadomienie - po uptywie cza-
su na wyswietlaczu pojawi sie komuni-
kat. Funkcje te mozna wigczy¢ w do-
wolnej chwili — réwniez wtedy, gdy urza-
dzenie jest wylgczone.
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Uruchomie- Opédznienie rozpoczecia i/lub zakoncze-
nie zop6-  nia pieczenia.
Znieniem

Wydtuzenie Aby wydtuzyé czas pieczenia:
czasu

Stoper Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
min. Funkcje t¢ mozna wiaczaé i wyta-
czaé. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

8.2 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Wiaczy¢ urzadzenie.
2. Nacisng¢: Aktualna godzina.
3. Ustawié czas.

4. Nacisna¢ przycisk OK.
8.3 Ustawienie: Timer

1. Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawié¢
temperature.



2. Nacisngé .
3. Ustawié czas.
Preferowane dziatanie Zakoncz mozna

wybra¢ naciskajgc ® @ ® .

4. Nacisnij OK. Powtarzaj te czynnosé az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.
Po uptywie 10% czasu pieczenia, jesli
potrawa nie wyglgda jeszcze na gotowa,
mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia. Aby
wydtuzyé czas pieczenia, nacisnij +1min.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z
opoznieniem

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Nacisngé .

Ustawi¢ czas pieczenia.

Nacisng¢ ® © ©
Nacisng¢: Uruchomienie z opdznieniem.
Wybierz zadang godzine rozpoczecia.

N ook wbd

Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtowny.

8.5 Ustawienie: Stoper

Nacisngé @

Nacisng¢ ® ® @ .

Nacisng¢: Stoper.

Przesuna¢ lub nacisng¢ <, aby

zobaczy¢ czas pieczenia na ekranie
gtownym.

P oN =

o

Nacisng¢ OK. powtarzaé te czynno$¢ az
na wyswietlaczu pokaze sig ekran
gtéwny.

8.6 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmieni¢ ustawienie czasu.

1. Nacisna¢ @
2. Ustawi¢ wartosc¢ dla timera.

3. Nacisngé OK.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze zwigksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Ruszt

Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika .
Upewnic sig, ze ruszt dotyka tytu wnetrza
piekarnika.

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka
blacha
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Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika. Umiesc¢ blache do
pieczenia nachylong w strone tytu wnetrza
piekarnika.

9.2 Termosonda

Mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. °C- temperatura wewnatrz urzgdzenia.
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy

Zalecenia

+ Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywac do potraw ptynnych.

* Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Urzgdzenie obliczy przyblizony czas

zakonczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci

potrawy, ustawionej funkcji pieczenia

i temperatury.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogg
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywacé rekawic kuchennych.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Ustawic¢ funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, drob i ryby
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Umiescic¢ catg iglice termosondy w
najgrubszej czesci miesa lub ryby.

Zapiekanki

Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w $rodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncéwka termosondy nie powinna
dotykac dna naczynia.

4. Wi6z wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz rozdziat
,Opis urzadzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

obecnej temperatury termosondy:

5. 0 nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. @ ® ® __ nacisngc, aby wybrac
preferowana opcje:

» Alarm dzwiekowy — gdy temperatura
wewnatrz produktu osiagnie ustawiong
warto$¢, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

+ Alarm dzwigkowy i wytaczenie — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong warto$¢, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pieczenie
wylgczy sie.



7. Wybrac te opcje i nacisng¢ kilkakrotnie
OK, aby przejs¢ do ekranu gtéwnego.

8. Nacisna¢ START .
9. Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytgcznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzgdzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnos¢
energetyczna”.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest
dostepnych w naszej witrynie internetowe;.
Aby znalez¢ odpowiednie wskazowki
dotyczgce pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer
produktu (PNC) podany na tabliczce
znamionowej umieszczonej na obramowaniu
komory urzgdzenia.

Symbole uzyte w tabelach:

§§9 Rodzaj potrawy

= Funkcja pieczenia
= ja p

dzwigkowy. Sprawdz, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuz czas
pieczenia.

10. Wyciggna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.

°C Temperatura

Akcesoria

l

Naczynie (Gastronorm)

o=
|j Masa(kg)
=

Poziom umieszczania potraw

@ Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowe;j
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
$rednica 28cm

« Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, Srednica 26cm

« Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,
wysoko$é 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskaé najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

55§ —

C = 8

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha
Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25

gteboka blacha
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Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 15-25
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 160 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta lub 140 2 15-25

20 szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25

gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pieczenie na jednym poziomie

= — o,

L, = C O =
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Goérna/dolna Ruszt 160 45 - 60 2

grzatka
Amerykanska szarlotka 1) Termoobieg Ruszt 160 55-65 2
Amerykariska szarlotka 1) Goérna/dolna Ruszt 180 55 - 65 1
grzatka
Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-35 2
nia ciasta
Butka maslana Gorna/dolna Blacha do piecze- 140 25-35 2
grzatka nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do piecze- 150 20-30 3
sze 2) nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Gorna/dolna Blacha do piecze- 170 20-30 3
sze 2) grzatka nia ciasta
Tosty 3) Grill Ruszt maks. 1-2 5

1) 2 formy umieszczone ukos$nie (J 20 cm). Prawag nalezy ustawi¢ bardziej z przodu niz lewa.

2) Nagrza¢ wstepnie puste urzagdzenie.
3) Rozgrzewa¢ puste urzadzenie przez 5 min.
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Pieczenie na kilku poziomach

§§5

e

=
Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-45 2i4
nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do piecze- 150 25-35 2i4
sze 1) nia ciasta
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45-55 2i4
Amerykanska szarlotka Termoobieg Ruszt 160 55-65 2i4
1) Nagrza¢ wstepnie puste urzadzenie.
10.5 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy funkcji: Gotowanie na parze
Testy zgodnie z EN 60350-1, IEC 60350-1.
Ustawi¢ temperature 100°C.
L, =4 O = O
Brokuly 1) 2) Zestaw do gotowania na parze 0.3 3 8-9
2/3 perforowany
Brokuly 1)2) Zestaw do gotowania na parze maks. 3 10-11
2/3 perforowany
2 x zestaw do gotowania na pa- 2x15 2i4 Az temperatura w najzimniej-

Groszek mrozony
2)

rze 2/3 perforowany

szym miejscu osiggnie 85°C.

1) Rozgrza¢ urzadzenie do ustawionej temperatury. Nie uzywac tej funkcji: Szybkie nagrzewanie.
2) Umiesci¢ blache do pieczenia na pierwszym poziomie, z nachyleniem ku tytowi wnetrza piekarnika.

Dodatkowe przepisy z uzyciem pary

55§

o

=

°C O

~=r
Pieczenie na parze . Gastro Norm 1/2 per- 5 4, 40 (ziemniaki)
potaczonych potraw Gotowanie na pa-  forowane (ziemniaki 4 (brokuly 100 18-20 (losos)
1 rze i brokuty) i nieperforo- i S
(2 porcje) ) wane (losos) i ziemniaki) 10 - 12 (brokuty)
Plan karmelowy Duza wilgotnose ~ OKragte naczynia po- 2 90 35-45
(6 porcji) rcelanowe na ruszcie
Krem iaieczn Gotowanie na pa-  Gastro Norm %: nie- 5 85 3545
1al Y rze perforowane
. Blacha do pieczenia
Biaty chleb Chleb iasta 2) 2 180 40-50
ciasta
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= °C O

Kurczak 3) Mata wilgotnos¢

Ruszt

2 200 60-70

1) Umiesci¢ sktadniki w piekarniku jeden po drugim w odpowiednim momencie, aby wszystkie sktadniki piekty sie
w tym samym czasie. Mozna przygotowac dwie porcje jednoczesnie.

2) Uzywac¢ blachy do pieczenia z nachyleniem ku tytowi wnetrza piekarnika.

3) Umiesci¢ blache do pieczenia na pierwszym poziomie, aby zebra¢ ociekajacy ttuszcz.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

Przéd urzgdzenia nalezy czyscic¢ tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.
Usunac¢ plamy za pomocg fagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

Czysci¢ wnetrze urzgdzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie tluszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowaé
pozarem.

Nie pozostawiaé gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wytgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢
tylko Sciereczki zwilzonej ciepta woda z
dodatkiem fagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

Nie uzywac do czyszczenia akcesoriow z
powiokg zapobiegajgca przywieraniu
Sciernych srodkéw czyszczacych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikéw
Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.
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1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Ostroznie pociggng¢ wsporniki w gore i
zdjac¢ z przedniego zaczepu.

3. Odciggnac¢ przednig cze$¢ wspornikow
od bocznej $cianki.

4. Wyciagna¢ wsporniki z tylnego zaczepu.

Zamontowac¢ wsporniki postepujgc w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach
teleskopowych muszg by¢ skierowane do
przodu.

11.3 Czyszczenie parowe

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Wyjac¢ wszystkie akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach.

3. Oczysci¢ dno piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg szmatka zwilzong
ciepta wodg z dodatkiem fagodnego
detergentu.

4. Napehi¢ zbiornik na wode do poziomu
maksymalnego, az rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy lub na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat.

5. Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie.



Opcja Opis
Czyszczenie Lekkie czyszczenie
parowe Czas trwania: 30 min
Czyszczenie Standardowe czy-
parowe plus szczenie
Spryska¢ komore de-
tergentem.

Czas trwania: 75 min

6. Nacisna¢ START . Postepowac zgodnie
z instrukcjami na wyswietlaczu.

Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

7. Nacisna¢ dowolny symbol, aby wytgczy¢
sygnat.

8. Wylgczy¢ urzadzenie.

9. Gdy urzadzenie ostygnie, wytrze¢ komore
do sucha miekkg szmatka.

10. Pozostawi¢ drzwi piekarnika otworzone
i poczekac, az wnetrze piekarnika
wyschnie.

®

Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytgczone.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie parowe plus.

11.5 Odkamienianie
Stuzy do odkamieniania uktadu parowego.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyija¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Upewnic¢ sie, ze zbiornik na wode jest
pusty. Patrz rozdziat ,Konserwacja
i czyszczenie”, Oprdznianie zbiornika.
Czas trwania pierwszej czesci: ok.
100 min

4. Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie /
Odkamienianie.

5. Umiesci¢ gtebokg blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

6. Wilac 250 ml $rodka do odkamieniania do
zbiornika na wode.

7. Uzupehi¢ wode w zbiorniku na wode
dolewajgc 700 ml wody, az rozlegnie sie

sygnat dzwigkowy lub na wyswietlaczu
pojawi sie¢ komunikat.

8. Wigczyc¢ funkcje i postepowaé zgodnie ze
wskazéwkami na wyswietlaczu.

Rozpocznie sie pierwsza czes¢ procedury

odkamieniania.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min.

9. WiIac¢ do zbiornika na wode 950 ml wody,
az rozlegnie sie sygnat dzwigkowy lub na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat.

10. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjg¢
gteboka blache.

11. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

12. Wytrze¢ do czysta wnetrze piekarnika
miekkg szmatka.

13. Pozostawi¢ otworzone drzwi piekarnika
do czasu wyschniecia komory.

Jesli po odkamienianiu w urzadzeniu

pozostanie jeszcze kamien, na wyswietlaczu

pojawi si¢ wskazéwka, aby powtérzyc¢ te
procedure.

11.6 Przypomnienie
o odkamienianiu

Urzadzenie wys$wietla dwa przypomnienia

o odkamienianiu. Przypomnienia

o odkamienianiu nie mozna wytgczyc.

*  Przypomnienie wstepne - zaleca
odkamienianie urzgdzenia.

* Przypomnienie wtasciwe - nakazuje
odkamienianie urzgdzenia. Jesli po
wyswietleniu przypomnienia wtasciwego
urzgdzenie nie zostanie odkamienione,
nastgpi wytaczenie funkcji parowych.

11.7 Ptukanie

Stuzy do czyszczenia uktadu parowego po
czestym korzystaniu z funkcji parowych.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyja¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Umiesci¢ gleboka blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

4. Napehi¢ zbiornik na wode do poziomu
maksymalnego, az rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy lub na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat.

5. Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie /
Ptukanie.

Czas trwania: okoto 30 min
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6. Wigczyc¢ funkcje i postepowac zgodnie ze
wskazoéwkami na wyswietlaczu.

7. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjac
gteboka blache.

®

Gdy dziata ta funkcja, oswietlenie jest
wytgczone.

11.8 Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po
zakonczeniu pieczenia parowego lub
czyszczenia parowego.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyjac wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie /
Osuszanie.

4. Postepowac zgodnie ze wskazéwkami na
wyswietlaczu.

11.9 Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na
wyswietlaczu pojawi sie podpowiedz, aby
osuszy¢ urzgdzenie.

Nacisnij YES, aby osuszy¢ urzadzenie.

11.10 Oproéznianie zbiornika

Sposobu tego uzywac po zakonczeniu
pieczenia parowego, aby usungc¢
pozostatosci wody ze zbiornika na wode.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyja¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Umiescié gteboka blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

4. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie /
Oprdéznianie zbiornika.

Czas trwania: 6 min

5. Wigczyé¢ funkcje i postgpowac zgodnie ze
wskazowkami na wyswietlaczu.

6. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢
gteboka blache.

®

Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytgczone.
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11.11 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowa¢ do wyczyszczenia. Liczba szyb
rézni sie w zaleznosci od modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

/N\ UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwtaszcza na krawedzie
przedniej szyby. Szkto moze peknac.

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.
2. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

3. Docisng¢ do oporu dzwignie zaciskowe A
na obu zawiasach drzwi.

4. Przymkng¢ drzwi piekarnika do pierwszej
pozyciji otwarcia (kat okoto: 70°).

5. Chwyci¢ drzwi rekoma po obu stronach i
odciagnag¢ je pod katem do gory od
piekarnika.

6. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w doét
na miekkim i stabilnym podtozu.

7. Chwyci¢ listwe drzwi B za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

8. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjgc.

9. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciggna¢ je z prowadnicy.



10. Umy¢ szybe woda z dodatkiem mydta.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

Po zakonczeniu czyszczenia wykonaé

powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Zamontowacé najpierw mniejszg szybe, a

nastepnie wiekszg oraz drzwi.

Wktadajgc szyby nalezy upewnic sie, ze
znajdujg sie one w prawidtowym potozeniu —
w przeciwnym razie moze doj$¢ do
nadmiernego nagrzewania sie powierzchni
drzwi piekarnika.

11.12 Wymiana zarowki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zardbwka moze by¢ gorgca.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.
2. Odfaczyc¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiescic¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

Oswietlenie
1. Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

2. Zdja¢ metalowy pierscien, a nastepnie
wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zamocowac metalowy pierscien do
szklanego klosza i zamontowac go.

Lampa boczna

1. Wymontowac¢ wsporniki po lewej stronie,
aby uzyskac dostep do lampy.

2. Do demontazu ostony uzy¢ Srubokreta z
koncowkg Torx 20.

3. Wyczysci¢ szklany klosz.

4. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

5. Zamontowac metalowa rame i uszczelke.
Dokreci¢ wkrety.

6. Zamontowac¢ wsporniki blach po lewej
stronie.

12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobié, gdy...

Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Nie mozna wiaczy¢ i obstugiwac
urzadzenia.

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podtgczono nieprawidtowo.

POLSKI 47



Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.
Aby ustawi¢ zegar, zapoznac sie z rozdziatem ,Funkcje zegara”.

Drzwi nie sg prawidtowo zamknigte.
Kontrolki/symbole ptyty grzejnej

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem wy-
stapi ponownie, nalezy skontaktowaé sig¢ z wykwalifikowanym elektrykiem.

Blokada uruchomienia jest wt.

Nie dziata o$wietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié o$wietlenie.
Szczegotowe informacje podano w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie.”

@Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli zostato przerwa-

ne na skutek przerwy w zasilaniu.

12.2 Kody bltedéw

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie. Wykaz

probleméw podano w ponizszej tabeli.

Kod i opis

Srodek zaradczy

F111 - Termosonda nie jest nieprawidtowo wiozone do
gniazdka.

Podtacz Termosonda doktadnie do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wy$wietlaczu nie dzia-
tajg prawidfowo.

Wyczys$ci¢ powierzchnig wyswietlacza. Upewni¢ sie, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - uktad elektroniczny urzgdzenia nie moze nawig- Wigcz i wylacz urzadzenie.

zac potgczenia z panelem sterowania.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowe;j. Tabliczka
zZnamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.
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Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)




13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu Y8SOB39X 944032104
Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.9

Klasa sprawnosci energetycznej At++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

1.09 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.52 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Elektrycznosé

Pojemnosé

701

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

36.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$é¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzgdzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

13.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzadzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraé
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do

ciasta i pojemnikow poprawia oszczednos¢
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.
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Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wylgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Jesli wigczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut,
w niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytgczajg sie wczesniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ff:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy witgczaé tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczedno$é
energii.

Tryb czuwania
Po uptywie 2 minut wyswietlacz przetgcza sie
w tryb czuwania.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.



Vita vas Electrolux! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.
@ Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

servise a opravach:
www.electrolux.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouZivania mézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penzionoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié¢ od elektrickej
siete.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predisSlo ohrozeniu elektrickym
prudom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz » Spotrebi¢ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
/\ VAROVANIE! napajany z elektrickej siete.

Tento spotrebi¢ mbze nainstalovat’ len 2.2 Zapojenie do elektrickej siete

kvalifikovana osoba.

+  Odstrafte véetky obaly. /\ VAROVANIE!

+ Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani Hrozi nebezpe&enstvo poziaru a zasahu
nepouzivajte. elektrickym pradom.

» Postupujte podla pokynov na instalaciu
dostupnych na nasej webovej stranke. » VSetky elektrické zapojenia by mal
Vzdy davajte pozor, ak presuvate vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy » Spotrebi¢ musi byt uzemneny.
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu  Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
obuv. su kompatibilné s elektrickym napéatim

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat'. zdroja napajania.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a » Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
vhodné miesto, ktoré splia poziadavky na zasuvku odolnu proti narazom.
instalaciu. » Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani

 DodrZiavajte pozadovant minimalnu predlzovacie kéble.
vzdialenost' od inych spotrebicov a  Uistite sa, Ze zastrCka a privodny
nabytku. elektricky kabel nie su poskodené. Ak

» Pred namontovanim spotrebi¢a privodny elektricky kabel spotrebi¢a treba
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica vymenit', tito operaciu smie urobit’ iba
otvaraju bez odporu. pracovnik autorizovaného servisného

strediska.
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Nedovolite, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.
Elektricka siet v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych podloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.

« Dvierka spotrebiCa otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrarte kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebiom.

* Vzdy pouzivajte pohare a pohare urcené
na zavaranie.

* Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

* Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebi€a riad alebo iné objekty.
— Nedavaijte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.
— Nedavaijte priamo do horticeho
spotrebica vodu.
— Po ukongeni pripravy pokrmu v rare
nenechavajte vihky riad ani potraviny.
— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.
* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.
« Na vlhké kolace pouzite hlboky pekac.

2.3 Pouzitie Ovocné $tavy sposobuju kvrny, ktoré
mozu byt trvalé.
/\ VAROVANIE! * Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
i . . vzdy zatvorené.
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, « Pri in8talacii spotrebita za nabytkovy
popalenin, zasahu elektrickym pradom panel (napr. dvere) zabezpedte, aby dvere
alebo vybuchu. neboli podas prevadzky spotrebiéa nikdy

Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ poc¢as prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebic¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.
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zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa moze vytvorit' teplo a vihkost’
a mbzu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi€ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 OsSetrovanie a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
poziaru alebo poSkodenia spotrebica.




* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

+ Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny. Existuje
riziko, Ze sa sklenené panely rozbiju.

» V pripade poskodenia ihned vymerite
skleneny panel dvierok. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a
postupujte opatrne. Dvierka su tazkeé.

» Spotrebic¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadia ani
kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Parné pecenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia a
poskodenia spotrebica.

+ Uvoinena para moze sposobit’ popaleniny:
— Ked je zapnuta funkcia, pri otvarani
dvierok spotrebi¢a postupujte opatrne.
Para m6ze uniknut.
— Po parnom peceni otvarajte dvierka
spotrebiCa opatrne.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Informéacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.
Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.
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3. POPIS VYROBKU
3.1 Véeobecny prehiad

ONE AN

Ovladaci panel

Displej

Nadrzka na vodu

Zasuvka pre teplotnu sondu
Ohrevny prvok

A Osvetlenie

Ventilator

Bl Odvapiovacia odtokova rura
El Zasuvacia lista, odstranitelna

4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehlad ovladacieho panela

= EeS

.
| |

[
LT To)

Stlacenim a podrzanim tlacidla

Zap /
Vyp zapnite a vypnite spotrebic.
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Urovne rostu v rare

3.2 Prislusenstvo

Droteny rost

Na tortové formy, riady na zapekanie,
riady na pecenie, kuchynsky riad.

Plech na pecenie ;

Na vlazné kolace, pecivo, chlieb, velké
pec€ené jedla, mrazené jedla a na
zachytavanie kvapkajucich tekutin, napr.
tuku pri peceni potravin na drétenom
roste.

Hlboky pekaé

Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
Teplotna sonda

Na ovladanie pecenia na zaklade teploty
vnutri pokrmu.

Teleskopické listy

Na jednoduchsie vlozenie a vybratie
plechov a dréteného rostu.

Parna suprava

Jedna neperforovana a jedna perforovana
nadoba. Parna suprava odvadza z pokrmu
skondenzovanu vodu pocas pecenia

s parou. Pouzite ju na pripravu zeleniny,
ryb, kuracich pfs. Suprava nie je vhodna
pre jedla, ktoré maju nasiaknut’ vodou,
napr. ryza, polenta, cestoviny.

Zobrazuje zoznam voliteinych

Ponuka  funkcii spotrebica a funkcii nasta-
venia.
S:Iube— Zoznam obllbenych nastaveni.
Displej Zobrazuje aktualne nastavenia
piel spotrebica.
Spinaé
osvetle- Zapnutie a vypnutie osvetlenia.
nia
E Rychle Zapnutie a vypnutie funkcie:
zohrie- Rvchl hri h
vanie ychle zohrievanie.




4.2 Displej

Displej s nastavenymi kii¢ovymi funkciami.

A
12:30
#285°C 150°C
) WSrpm Q START
| | | | |
F E D C B
A. Presny Cas
B. START/STOP
C. Teplota
D. Funkcie ohrevu
E. Casova¢
F. Teplotna sonda (len vybrané modely)

Ukazovatele na displeji

< Navrat o jednu Uroven v ponuke.

lr:) Vratenie posledného ukonu.

W Zapnutie a vypnutie voliteinych funkcii.

Q Funkcia zvukového signalu je zapnuta.

Funkcia zvukového signalu a ukoncenia va-
stop  renia je zapnuta.

@ Aktivuje sa iba vyskakovacie okno s hlase-
nim.

@ Odlozeny $tart je zapnuta.

0 Ak chcete zrusit’ nastavenia.

Ukazovatele na displeji

OK Potvrdenie vyberu/nastavenia.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

5.1 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi
uvitacie hlasenie.

Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony
tlacidiel, Hlasitost’ zvuku, Tvrdost’ vody ,
Presny Cas.

5.2 Uvodné predhrievanie a ¢istenie

Pred prvym pouzitim a kontaktom s
potravinami predhrejte prazdny spotrebic.
Spotrebi¢ mbéze vydavat neprijemny zapach
a dym. Pocas predhrievania miestnost’
vetrajte.

1. Zo spotrebica odstrate vSetko
prisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

2. Nastavte funkciu E Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebic v prevadzke
1h.

3. Nastavte funkciu . Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebi€ v prevadzke
15 min.

4. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

5. Spotrebi¢ a prisluSenstvo vycistite len
handrickou z mikrovlakien, teplou vodou
a jemnym Cistiacim prostriedkom.

6. PrisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy vratte spat’ do ich pévodnej polohy.

5.3 Nastavenie: Tvrdost’ vody

Po zapojeni spotrebi¢a do elektrickej siete je
potrebné nastavit' Uroven tvrdosti vody.

Pouzite testovaci papierik alebo kontaktujte
svojho dodavatela vody kvoli kontrole Urovne
tvrdosti vody.

1. Testovaci papierik viozte do vody z
vodovodu priblizne na 1 sek. Testovaci
papierik nedavajte pod tecucu vodu.

2. Testovaci papierik otraste, aby sa
odstranila zvySna voda.

3. Pockajte 1 min a skontrolujte tvrdost' vody
pomocou tabulky nizSie.
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4. Nastavte uroven tvrdosti vody: Ponuka /

Nastavenia / Nastavenie / Tvrdost' vody.
Farby testovacieho papierika sa nadalej
menia. Po uplynuti 1 min od testu skontrolujte
tvrdost’ vody.

Uroven tvrdosti vody mézete zmenit
v ponuke: Nastavenia/Nastavenie/Tvrdost
vody.

Uvedena tabulka zobrazuje $kalu tvrdosti
vody s prislusnou klasifikaciou vody.
Nastavte tvrdost’ vody podla tabulky.

Uroveii tvrdosti vody  Testovaci papierik

1 - makka

[ ]
]

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Funkcie ohrevu

STANDARDNE

Gril
E Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na
pripravu hrianok.

Turbo gril
Na pecenie velkych kusov mésa alebo hy-
diny s kost'ami na jednej urovni. Na pece-
nie gratinovanych pokrmov a zapekanie.

Teplovzdusné Pecenie
Na pecenie masa a pecenie kolacov. Na-
stavte niz$iu teplotu ako pri funkcii Tradic-
né pecenie, pretoze ventilator rovnomerne
distribuuje teplo vo vnutri rary.

Mrazené pokrmy
Idedlne pre hotové jedla (napr. hranoléeky,
krokety alebo jarné zavitky).

IZ] Tradiéné peéenie
Na pecenie a opekanie na jednej Urovni
rostu.

Pizza
NajlepSie na pecenie pizze a inych po-
krmov, ktoré vyzaduju viac tepla zdola.

B
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Uroveii tvrdosti vody  Testovaci papierik

2 — stredne tvrda

]

3 -tvrda

LTI

4 — velmi tvrda

[LLL]

|;| Dolny ohrev
Tuto funkciu vyberte po procese pecenia,
ak chcete jedlo opiect’ viac na dne rury.
Pouzite najnizsiu Uroven v rure.

@

Pri niektorych funkciach ohrevu a teplote
pod 80 °C sa mbze osvetlenie

automaticky vypnut.

SPECIALNE

H Zavaranie
Na konzervovanie zeleniny a ovocia
umiestnite zavaracie pohare do plechu na
pecenie naplneného vodou a pouzite te-
plovzdorné pohare s bajonetovymi alebo
skrutkovacimi uzavermi rovnakej velkosti.
Pouzite najnizsiu Uroven v rure.

0 Susenie
Na suSenie nakrajaného ovocia, zeleniny
a hub. Ak chcete, aby unikol vzduch nasy-
teny vlhkost'ou a aby sa ovocie vysusilo
lepSie, odporu€ame vam pocas susenia
otvorit’ dvierka rury.

Ohrev tanierov
Na predhriatie tanierov pred podavanim
jedla.

i




] Rozmrazovanie ) Vihkost' Vysoka
Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovo- e Funkcia je vhodna na pripravu delikatnych
cia). Cas rozmrazovania zavisi od mnoz- jedal ako su nakypy, oblozené kolace, teri-
stva a velkosti mrazenych potravin. ny a ryby.

555 Gratinované jedla (&) Vihkost’ Nizka

= Na jedla, ako su lasagne alebo zapecené o Téato funkcia je vhodna na méso, hydinu,
zemiaky. Na pecenie gratinovanych po- pecené jedla a dusené/zapekané jedla.
krmov a zapekanie. Vdaka kombinacii pary a tepla ziska maso

—— Stavnatl a jemnu textdru a zaroven chrum-
1°C Pomalé pecenie kavy povrch.

Proces varenia pri nizkej teplote. Je ideal-
na na pripravu jemnych pokrmov (napr.
hovadzieho, telacieho alebo jahnacieho
masa).

Uchovat’ teplé

Na uchovavanie jedla teplého. Upozorriu-
jeme, Ze niektoré jedla m6zu pocas zohrie-
vania pokracovat’ vo vareni a vyschnuti. V
pripade potreby zakryte riad.

Vlhky hortci vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie
pocas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota vo vnutri spotrebic¢a sa mo-
ze lisit’ od nastavenej teploty. Pouzije sa
zvyskové teplo. Vykon ohrevu méze byt
znizeny. Viac informacii najdete v kapitole
,Kazdodenné pouzivanie®, poznamky k:
Vihky horuci vzduch.

PARA
[ Steamify
Pouzite paru na parnu pripravu, dusenie,
jemné zapekanie a pecenie.
) Regeneracia

Opatovné zohrievanie jedla parou zabra-
fiuje vysuSeniu jeho povrchu. Teplo sa roz-
loZi jemne a rovnomerne, ¢o umozriuje ob-
novit chut’ a arému jedla tak, ako keby bo-
lo prave pripravené. Tuto funkciu mdzete
pouzivat’' na priame zohrievanie jedla na
tanieri. Naraz mozete zohrievat' viac tanie-
rov na réznych urovniach rostov.

Pecenie chleba

Tato funkcia sa pouZiva na pripravu chleba
a chlebového peciva a z hladiska chrumka-
vosti, farby a lesku kérky dosahuje vysled-
ky ako od profesionalov.

Kysnutie cesta

= Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta.
Povrch cesta zakryte, aby ste predisli vy-
suseniu.

) Vihka para

Na parnu pripravu zeleniny, priloh alebo
ryb.

6.2 Poznamky k: Vlhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzitd na splnenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.
VSeobecné odporuc¢ania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost®,
v Casti Tipy na Usporu energie.

6.3 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Zapnite spotrebic. Na displeji sa zobrazi
predvolena funkcia ohrevu a teplota.

2. Stlacte symbol funkcie ohrevu , aby ste
vstupili do podponuky.

3. Vyberte funkciu ohrevu a stlacte OK.

4. Nastavte teplotu. Stlacte tlacidlo OK,

5. Stladte tlagidlo START ,

Teplotna sonda - teplotnt sondu mézete

pripojit' kedykolvek pred alebo pocas pripravy

pokrmu. Pozrite si kapitolu ,Pouzivanie

prisluSenstva, teplotna sonda“.

6. Stlatenim STOP vypnite funkciu ohrevu.
7. Vypnite spotrebiC.

6.4 Nastavenie: Steamify — Funkcia
ohrevu parou
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1. Zapnite spotrebi¢. Do podponuky vstupite
po vybere a stlaéeni symbolu funkcie
ohrevu.

2. Stlacte . Nastavte funkciu ohrevu
parou.

3. Stlaéte OK. Na displeji sa zobrazi
nastavenie teploty.

4. Nastavte teplotu. Druh funkcie parného
ohrevu zavisi od nastavenej teploty:

a. Para na parnu pripravu 50 - 100 °C
— na parné pecenie zeleniny, obilnin,
strukovin, morskych plodov, terin a
dezertov.

b. Para na dusenie 105- 130 °C —na
pripravu duseného masa alebo ryb,
chleba a hydiny, ako aj tvarohovych
kola¢ov a dusenych pokrmov.

c. Para na chrumkavua kérku 135 - 150
°C - na maso, dusené pokrmy,
plnend zeleninu, ryby a gratinované
pokrmy. Vdaka kombinacii pary a
tepla ziska méso Stavnatu a jemnu
texturu a zaroven chrumkavy povrch.
Ak nastavite ¢asovac, pocCas
poslednych minut procesu pripravy sa
automaticky zapne funkcia grilu, aby
bol pokrm mierne gratinovany.

d. Para na pecenie 155 -230 °C - na
pecené a zapekané pokrmy, maso,
ryby, hydinu, pecivo z listkového
cesta, tortiCky, muffiny, gratinované
pokrmy, zeleninu a pekarenské
vyrobky. Ak nastavite Casovac a
vlozite jedlo do prvej Urovne, pocas
poslednych minut procesu pripravy sa
automaticky zapne funkcia dolného
ohrevu, aby mal pokrm chrumkavy
povrch.

5. Stladte tlagidlo OK.

6. ZatlaCenim na kryt otvorte nadrzku na
vodu.

7. Nadrzku na vodu naplnte studenou vodou
po maximalnu droven (priblizne 950 ml),
kym nezaznie zvukovy signal alebo sa na
displeji nezobrazi hlasenie. Toto
mnozstvo vody staci priblizne na 50 min.
Nadrzku na vodu nenapliiajte nad
maximalnu kapacitu. Hrozi
nebezpecenstvo netesnosti, pretekania
vody a poSkodenia nabytku.
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/\ VAROVANIE!

Pouzivajte iba studenu vodu z
vodovodu. Nepouzivajte filtrovanu
(demineralizovanu) alebo destilovanu
vodu. Nepouzivajte iné tekutiny. Do
nadrzky na vodu nenalievajte horlavé
kvapaliny ani kvapaliny s obsahom
alkoholu.

8. Nadrzku na vodu zasurite do jej pévodnej
polohy.

9. Stladte tlagidlo START .

Para sa zac¢ne tvorit priblizne po 2 min. Ked

dosiahne spotrebi¢ nastavenu teplotu, zaznie

zvukovy signal.

10. Ked sa v nadrzke na vodu minie voda,
zaznie signal. Doplite nadrzku na vodu.

11. Vypnite spotrebic.

12. Ak chcete zabranit' usadzovaniu vodného
kamena, po kazdom peceni s parou
vyprazdnite nadrzku na vodu.

Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a Cistenie®,

Prazdna nadrzka na vodu.

13. Po peceni opatrne otvorte dvierka rury.
Vo vnutri rary mdze kondenzovat’
zvyskova voda.

14. Ked spotrebi¢ vychladne, vycistite vnutro
rdry makkou handri¢kou.

/\ VAROVANIE!

Spotrebic je horuci. Hrozi riziko
popalenin. Ked vyprazdnujete nadrzku
na vodu, budte opatrni.

6.5 Ponuka

Stlacenim = vstupite do ponuky.

Polozka ponuky Aplikacia

Sprievodca pecenim Zoznam automatickych

programov.

Cistenie Zoznam programov Gi-
stenia.

Obitibené Zoznam obiubenych na-

staveni.

Voliteiné funkcie Na nastavenie konfigu-

racie spotrebica.




Polozka ponuky Aplikacia

Podponuka pre: Nastavenie

Nastavenia  Nastavenie  Na nastavenie konfigu-
racie spotrebica.
Servis Zobrazenie verzie sof-

tvéru a konfiguracie.

Podponuka pre: Cistenie

Podponu- Popis

ka

Jazyk Nastavi jazyk spotrebica.
Jas displeja  Nastavenie jasu displeja.

Tény tlacidiel Zapnutie a vypnutie ténu dotykovych

poli. Hlasitost ténu pre @ nie je moz-

Podponu- Aplikacia
ka
Susenie Postup na vysuSenie dutiny od skon-

denzovanej vody po pouziti parnych
funkcii.

né stimit’.
Hlasitost’ Nastavenie hlasitosti ténov tlacidiel
zvuku a signalov.

Tvrdost’ vody Nastavenie tvrdosti vody.

Prazdna nad- Postup odstranenia zvyskovej vody
rzka na vodu z nadrzky na vodu po pouziti parnych

Nastavenie aktualneho ¢asu a datu-
mu.

Presny ¢as

Podponuka pre: Servis

Podponu-
ka

Popis

Rezim Demo Aktiva¢ny/deaktivacny koéd: 2468

funkcii.
Parné giste-  Lahkeé gistenie.
nie
Parné Ciste-  Dokladné Cistenie.
nie plus
Odvapriova-  Cistenie systému vyrobnika pary od
nie zvyskového vodného kamenia.
Oplachova-  Postup na preplachnutie a Gistenie sy-

nie stému vyrobnika pary po ¢astom pou-
Zivani parnych funkcii.

Verzia sof- Informacie o verzii softvéru.

tvéru

Podponuka pre: Volitelné funkcie

Zrusit' vSetky Obnovte nastavenia z vyroby.
nastavenia

Podponu- Aplikacia

ka

Osvetlenie Zapina a vypina lampu.
rary

Detska poist- Zabranuje nahodnému zapnutiu spo-
ka trebica.

Rychle zo- Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii
hrievanie iba pre niektoré funkcie ohrevu.
Pripomienka  Zapnutie a vypnutie pripomienky.
Cistenia

Format digi- Zmena formatu zobrazenia ¢asu.
talnych ho-

din

6.6 Nastavenie: Sprievodca
pecenim

Podponuka Sprievodca pec¢enim pozostava
z0 suboru dodato¢nych funkcii a programov,
ktoré su navrhnuté pre ur¢ené pokrmy. Kazdy
pokrm v tejto podponuke zahffia vhodné
nastavenie. PoCas varenia mozete upravit’
Cas a teplotu.

Pri niektorych jedlach mézete varit' aj s
funkciou Teplotna sonda. Uroven uvarenia

pokrmu:
* Neprepeceny
e Stredne

*  Prepeceny

Na pripravu niektorych pokrmov mézete
pouzit’ aj Automaticka vaha.

1. Zapnite spotrebic.
Stlacte tla¢idlo: .

2
3. Stlagte . Zadajte Sprievodca pecenim.
4. Vyberte pokrm alebo druh potraviny.
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5. Vlozte jedlo do spotrebica a stlacte
START .

7. DOPLNKOVE FUNKCIE

7.1 Oblubené ¢

Ulozit mozno aZ 3 obitibené nastavenia, ako
napriklad funkciu ohrevu a dobu pecenia.

1. Zapnite spotrebic.

2. Vyberte preferované nastavenie.

3. Stlacte tladidlo: —.

4. Vyberte moznost: Oblubené/Ulozit
aktualne nastavenia.

5. Stlacte +, aby ste pridali nastavenie do
zoznamu: Obilbené.

6. Stlacte tlagidlo OK.
") — stlacéte, ak chcete obnovit’ nastavenie.

0 — stlacte, ak chcete zrusit' nastavenie.

7.2 Blokovanie ovladania

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene
funkcie spotrebica.

1. Zapnite spotrebic.
2. Nastavte funkciu ohrevu.

3. Stladte stcasne 3 a & , aby ste zapli
funkciu.

*, §- sucasnym stlacenim funkciu
vypnete.
7.3 Detska poistka

Tato funkcia zabranuje nahodnému zapnutiu
spotrebica.

1. Zapnite spotrebic.

2. Stlacte tlacidlo: —.

3. Vyberte polozku Volitené funkcie /
Detska poistka.
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Ked funkcia skonci, skontrolujte, i je pokrm
hotovy. Predlzte ¢as pripravy podla potreby.

4. Stlacte pismena kédu v abecednom
poradi.

Funkcia Detska poistka je aktivovana.

Ked je tato funkcia zapnuta, je k dispozicii

pristup k: Casovac a osvetleniu.

Na umoznenie pouzivania spotrebica stlacte
pismena kodu v abecednom poradi.
7.4 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi¢ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

(°C) ® (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu na trvanie
presahujuce ¢as automatického vypnutia,
nastavte Cas pripravy. Pozrite si kapitolu
,Casové funkcie®.

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rary / Teplotna sonda / Koniec.

7.5 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.



8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Popis ¢asovych funkcii

Funkcia Popis

Casovaé Nastavenie dizky pripravy pokrmu. Ma-
ximum je 23 h 59 min.

MbZete nastavit, o sa stane pri uply-
nuti nastaveného Casu: Kritéria skonce-

nia.

Kritéria
skoncéenia

Zvukovy signal — ked uplynie ¢as, za-
znie zvukovy signal. Tuto funkciu méze-
te nastavit’ kedykolvek, aj vtedy, ked' je
spotrebi¢ vypnuty.

Zvukovy signal a skoncenie pecenia —
po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal
a funkcia ohrevu sa vypne.

Len pop-up spravy — ked uplynie ¢as,
na displeji sa zobrazi hlasenie. Tato
funkciu mézete nastavit’ kedykolvek, aj
vtedy, ked je spotrebi¢ vypnuty.

Odlozeny OdloZenie zaciatku alebo konca vare-
Start nia.

Predizenie  Predizenie gasu pegenia.

pecenia

Casovad Zobrazenie ¢asu prevadzky spotrebica.
Maximum je 23 h 59 min. Funkciu mé-
zete zapnut' a vypnut. Tato funkcia ne-

ma vplyv na ¢innost spotrebica.

8.2 Nastavenie: Presny Cas

1. Zapnite spotrebic.
2. Stlacte tlacidlo: Presny Cas.
3. Nastavte Cas.

4. Stlacte tlagidlo: OK.

8.3 Nastavenie: Casovaé

1. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte
teplotu.

2. Stlacte tlagidlo: O.

3. Nastavte ¢as.
PoZzadované Kritéria skoncenia mozete

vybrat’ stlac¢enim tlacidla © ® ® .

4. Stlagte OK. Ukon opakujte, kym sa na
displeji nezobrazi hlavna obrazovka.
Ked zostava 10 % Casu varenia a jedlo sa
nezda byt hotoveé, mozete Cas varenia
predizit. MoZete tiez zmenit’ funkciu ohrevu.
Na predlizenie ¢asu pripravy stlacte +1min.

8.4 Nastavenie: Odlozeny Start

1. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

Stlacte tiacidlo: O.

Nastavte €as varenia.

Stlacte tlacdidlo: © ® @

Stlacte tlaCidlo: Odlozeny Start.
Vyberte pozadovany ¢as spustenia.
Stlacte OK. Ukon opakujte, kym sa na
displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

N ook @dN

8.5 Nastavenie: Casovaé

Stiacte tlagidio O.

Stlacte tlacidlo © ® ® .

Stlacte tlacidlo: Casovac.

Posunutim alebo stlagenim * zobrazite
Casu prevadzky na hlavnej obrazovke.

5. Stlagte OK. Ukon opakujte, kym sa na
displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

hobh =

8.6 Zmena nastaveni ¢asovaca
Nastaveny ¢as mozete zmenit’ kedykolvek
pocas varenia.

1. Stlacte tlagidlo: O,

2. Nastavte hodnotu ¢asovaca.

3. Stlagte tlagidio: OK.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

9.1 Vlozenie prisluSenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost’ a
brania nakloneniu. Tieto odsadenia tiez
zabranuju prevrateniu. Okraj okolo rostu
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zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z
rostu.

Dréteny rost

Rost viozte medzi vodiace tyCe zasuvacich
list. Uistite sa, Ze sa rost dotyka zadnej Casti
vnutra rary.

Plech na pecenie / HIboky pekac

Plech na pecCenie zasurite medzi vodiace listy
zvolenej urovne rary. Plech na pecenie
umiestnite so sklonom smerom k zadnej Casti
vnutra ruary.

9.2 Teplotna sonda

Meria teplotu vnutri jedla. M6Ze sa pouzit’ pri
kazdej funkcii ohrevu.

Nastavuju sa dve teploty:

. °C — teplota vnutri spotrebica. Mala by byt
aspon o 25 °C vySSia ako teplota vnutri
pokrmu.

. M- teplota vo vnutri jedla.

Odporucania:

* Prisady by mali mat’ izbovu teplotu.

* Nepouzivajte s tekutymi pokrmami.

» Pocas pripravy musi byt ihla teplotnej
sondy Uplne zasunuta do jedla.
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Spotrebi¢ vypocita priblizny ¢as skoncenia
pecenia. Zavisi od mnozstva potravin, funkcie
ohrevu a teploty.

Pecenie s: Teplotna sonda

/\ VAROVANIE!

KedZe sa teplotna sonda a zasuvacie
listy zohreju, hrozi nebezpecenstvo
popalenia. Nedotykajte sa rukovati
teplotnej sondy holymi rukami. Vzdy

pouzivajte ochranné rukavice.

1. Zapnite spotrebic.

2. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade
potreby zmerite teplotu rary.

3. Vlozte teplotni sondu dovnutra pokrmu:
Maso, hydinu a rybu
Zapichnite celu ihlu teplotnej sondy do
masa alebo ryby v najhrubs$ej Casti.

Zapekaciu nadobu

Spic¢ku teplotnej sondy zapichnite presne
do stredu pokrmu v zapekacej nadobe.
Teplotna sonda musi byt po€as pripravy
stabilne upevnena na jednom mieste.
Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.
Na podoprenie silikonovej rukovate
teplotnej sondy pouzite okraj zapekacej
nadoby. Spicka teplotnej sondy by sa
nemala dotykat' dna nadoby na pecenie.




4. Teplotnu sondu zapojte do zasuvky, ktora
sa nachadza vo vnutri spotrebica.
Informacie najdete v kapitole ,,Opis
vyrobku®.

Na displeji sa zobrazi aktualna teplota

teplotnej sondy.

5. Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu
vnutri pokrmu.

6. Stlacte ® ® ® aby ste nastavili
pozadovanu funkciu:

» Zvukovy signal — ked potravina
dosiahne pozadovanu teplotu vnutri
pokrmu, zaznie zvukovy signal.

» Zvukovy signal a skon¢enie pecenia —
ked potravina dosiahne pozadovanu

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

Teplota a asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientacné. Zavisia od receptov
a kvality a mnozstva pouzitych prisad.

Spotrebi¢ mdze pri peceni alebo opekani
fungovat inak ako vas predchadzajuci
spotrebi¢. Rady nizSie zobrazuju odporu¢ané
nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v
rdre pre konkrétne druhy jedal.

Urovne rostov poditajte od dna vnutra rury.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny recept.
Tipy na usporu energie najdete v kapitole

"

sEnergeticka ucinnost™.

Dalsie odporutc¢ania tykajlce sa pripravy
najdete v tabulkach pripravy na nasej
webovej lokalite. Ak chcete vyhladat’ tipy na
pripravu pokrmov, skontrolujte ¢islo PNC
uvedené na typovom Stitku na prednom rame
vnutri spotrebica.

Symboly pouzité v tabuikach:

teplotu vo vnutri pokrmu, zaznie
zvukovy signal a priprava sa ukonci.
7. Vyberte volitelnt funkciu a opakovanym

stlaganim tlagidla OK prejdite na hlavnu
obrazovku.

8. Stladte tlagidlo START .

9. Ked dosiahne potravina nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal. ]
Skontrolujte, ¢i je jedlo hotove. Predizte
Cas pripravy podla potreby.

10. Vytiahnite zastréku teplotnej sondy zo
zasuvky a vyberte pokrm zo spotrebica.

— PrisluSenstvo

Nadoba (Gastronorm)

g
Ij Hmotnost' (kg)
=

Uroven rostu v rire

D Cas pripravy (min)

§§

Druh potravin

p =2l
Funkcia ohrevu
o,

Teplota

10.2 Vihky horuci vzduch -
odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly
riad.

* Forma na pizzu - tmava, matna, priemer
28 cm

* Forma na pecenie — tmava, matna,
priemer 26 cm

» Nadobky na suflé — keramické, priemer
8 cm, vyska 5 cm

* Forma na korpus - tmava, matna,
priemer 28 cm

10.3 Vihky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

SLOVENSKY 65



555

e

°C

=

Sladké pecivo, 16 plech na pecenie alebo pekac 180 25-35

kusov na zachytavanie tuku

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 180 15-25
na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekac 180 15-25
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov  plech na pecenie alebo pekaé 180 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pegenie alebo pekad 160 25-35

24 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 20-30
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 20 ku- plech na pecenie alebo pekac 180 20-30

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého plech na pecenie alebo pekac 140 15-25

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torticky, 8 ku- plech na pecenie alebo pekac 180 15-25

sov

na zachytavanie tuku

10.4 Informacie pre skusobné ustavy
Skusky podia: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pecenie na jednej urovni

555

°C

h =24 e

Piskoétovy kolag bez tuku Teplovzdu$né Pe- Dréteny rost 160 45 - 60 2
Eenie

PiSkotovy kolaé bez tuku Tradi¢né pecenie Droteny rost 160 45 - 60 2

Jablkovy kolaé 1) Teplovvquéné Pe- Dréteny rost 160 55-65 2
Eenie

Jablkovy kolaé 1) Tradi¢né pecenie Droteny rost 180 55 - 65 1

Linecké kolaciky Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 140 25-35 2
Eenie

Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie  Plech na pecenie 140 25-35 2

Malé kolagiky, 20 ks/plech 2) Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 150 20-30 3
’ Cenie

Tradiéné pecenie  Plech na pecenie 170 20-30 3

Malé kolaciky, 20 ks/plech ?2)
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SLN = °C O =

Hrianky 3) Gril Dréteny rost Max. 1-2 5

1) 2 formy umiestnené diagonaine (& 20 cm). Pravii umiestnite viac dopredu ako lavu.
2) Prazdny spotrebi¢ predhrejte.
3) Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 5 min.

Viacurovnové pecenie

L = °’C O =

Linecké kolaciky Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 140 25-45 2a4
Senie

Malé kolagiky, 20 ks/plech 1) Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 150 25-35 2a4
' cenie

Teplovzdusné Pe-

Piskotovy kolac bez tuku enie Dréteny rost 160 45-55 2a4

Teplovzdusné Pe-

Jablkovy kolaé P Dréteny rost 160 55 -65 2a4
cenie

1) Prazdny spotrebi¢ predhrejte.

10.5 Informacie pre skusobné ustavy
Testy pre funkciu: VIhka para.

Testy podia normy EN 60350-1, IEC 60350-1.
Nastavte teplotu na 100 °C.

L, = O = O

Brokolica 1) 2) 2/3 Perforovana parna suprava 0.3 3 8-9

Brokolica 1) 2) 2/3 Perforovana parna suprava Max. 3 10-11

Hrasok, mrazeny  2x 2/3 Perforovana parna supra- 2x15 2a4 Az kym najchladnej$i bod ne-
2) va dosiahne teplotu 85 °C.

1) Spotrebi¢ predhrejte, kym nedosiahne nastavenu teplotu. Nepouzivajte funkciu: Rychle zohrievanie.
2) plech na pecenie zasurite do prvej Urovne v rure tak, aby Sikma ¢ast’ smerovala k zadnej vnutornej stene rury.

Dodato¢né recepty na varenie v pare

&L, = = °C O

Kombinované po- erforovans omiaky 210509 1820 (los0n)
krmy v pare (2 po- Vihka para P ; Y 4 (brokolica a 100 )
) a brokolica) a neper- zemiaky) 10 - 12 (brokoli-
rcie) forovana (losos) ca)
Karamelovy pudin Okruhle porcelanové
YPUAING  yihkost Vysoka  taniere na drétenom 2 90 35- 45
y

(6 porcii) roste
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£ = = °C O

Gastronadoba 1/2

Vajecny nakyp Vlhka para perforovana 2 85 35-45
Biely chlieb Pecenie chleba  Plech na pegenie 2) 2 180 40 - 50
Kuréa 3) Vihkost' Nizka Droteny rost 2 200 60 - 70

1) viozte ingrediencie do rury jednu po druhej v spravnom okamihu, aby sa vSetky sucasti uvarili su¢asne. Mozete
pripravit' dve porcie naraz.

2) Plech na pecenie umiestnite tak, aby Sikma ¢ast’ smerovala k zadnej vnutornej stene rury.
3) Plech na pecenie zasurite do prvej Urovne v rure tak, aby zachytaval kvapkajuci tuk.

11. STAROSTLIVOST A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

11.1 Poznamky k cCisteniu
Cistiace prostriedky

* Prednu stranu spotrebica ocistite iba
handri¢kou z mikrovlakien namocenou
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom.

» Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
Cistiaci roztok.

» Skvrny vycistite s miernym Cistiacim
prostriedkom.

Kazdodenné pouzivanie

* Vnutro spotrebi¢a odstrarte po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo inych
zvySkov mbze mat' na nasledok vznik
poziaru.

« Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako
20 minut. Vnutro spotrebic¢a po kazdom
pouziti osuste len handri¢kou
z mikrovlakien.

Prislusenstvo

» Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite
iba handri¢ku z mikrovlakien namocenu
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. Prislusenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu.

* Nelepivé prislusenstvo necistite
abrazivnym ¢isti¢om ani predmetmi s
ostrymi hranami.
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11.2 Vybratie zasuvacich list

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli

spotrebic vycistit’.

1. Spotrebi¢ vypnite a pocCkajte, kym
nevychladne.

2. Zasuvacie liSty opatrne vytiahnite nahor
a z predného zavesu.

3. Odtiahnite predny koniec zasuvacich list
od bocnej steny.

4. Vytiahnite zasuvacie listy zo zadného
zavesu.

ZasUvacie listy nainstalujte v opaénom
poradi.

Pridrziavacie koliky na teleskopickych listach
musia smerovat’ dopredu.

11.3 Parné cCistenie

1. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odstrante vSetko prislusenstvo
a vyberatelné zasuvacie liSty.

3. Spodnu ¢ast vnatra rary a vnatorny
skleneny panel dvierok ocistite makkou
handrickou namocenou v teplej vode
s pridavkom  istiaceho prostriedku.



4,

5.

6.

Nadrzku na vodu naplfite po maximalnu
uroven, kym nezaznie zvukovy signal
alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie.
Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie.

Voliteina
funkcia

Popis

Lahké ¢istenie
Trvanie: 30 min

Parné Cistenie

Normalne cistenie
Dutinu nastriekajte ¢i-
stiacim prostriedkom.
Trvanie: 75 min

Parné cistenie
plus

Stlagte START . Postupuijte podia
pokynov na displeji.

Po skonceni Cistenia zaznie signal.

7.

8.
9.

Signal sa vypina stlaéenim lubovoiného
symbolu.

Vypnite spotrebic.

Ked spotrebi¢ vychladne, vycistite dutinu
makkou handri¢kou.

10. Dvierka rary nechajte otvorené

a pockajte, kym vnutro rdry nevyschne.

®

Pocas Cinnosti tejto funkcie je osvetlenie
vypnuté.

11.4 Pripomienka Cistenia

Ked sa zobrazi pripomienka, odporuca sa
Cistenie.

Pouzitie funkcie: Parné Cistenie plus.

11.5 Odvapnovanie

Pouziva sa na odvapnenie parného systému.
1.

2,
3.

Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Odstrante vSetko prisluSenstvo.
Uistite sa, Ze je nadrzka na vodu
prazdna. Pozrite si kapitolu ,,OSetrovanie
a Cistenie, Prazdna nadrzka na vodu.
Doba trvania prvej €asti: priblizne
100 min y

Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Odvapnovanie.

Polozte pekac na prva uroven v rure.
Do nadrzky na vodu nalejte 250 ml
pripravku na odvaprovanie.

10.
11.

12.

13.

ZvySnu Cast’ nadrzky na vodu naplite
700 ml vody, kym nezaznie zvukovy
signal alebo sa na displeji nezobrazi
hlasenie. .
Funkciu zapnite a postupujte podla
pokynov na displeji. Spusti sa prva ¢ast’
odvapnovania.

Doba trvania druhej €asti: priblizne

35 min

Do nadrzky na vodu nalejte 950 ml vody,
kym nezaznie zvukovy signal alebo sa na
displeji nezobrazi hlasenie.

Po skonceni funkcie vyberte pekac.
Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Vnutro spotrebica vycistite makkou
handric¢kou.

Dvierka rury nechajte otvorené

a pockajte, kym dutina nevyschne.

Ak po odvapriovani zostanu v spotrebici eSte
zvySky vodného kamena, na displeji sa
zobrazi vyzva na zopakovanie postupu.

1

.6 Pripomienka odvapnenia

Spotrebi¢ zobrazi dve pripomienky na
odvapnovanie. Pripomienka odvapriovania sa
neda vypnut.

11

Mierna pripomienka — odporuc¢a odvapnit’
spotrebic.

Blokovacia pripomienka — prikaze vykonat’
odvapnenie. Ak pri zobrazeni blokovacej
pripomienky spotrebi¢ neodvapnite, parné
funkcie sa zablokuju.

.7 Oplachovanie

Sluzi na Cistenie parného systému po ¢astom
pouzivani parnych funkcii.

1.

2,
3.

4,

5.

Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Odstrarite vSetko prisluSenstvo.
Hlboky pekac zasunte do prvej Urovne
v rure.

Nadrzku na vodu naplrnte vodou po
maximalnu uroven, kym nezaznie
zvukovy signal alebo sa na displeji
nezobrazi hlasenie. B
Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Oplachovanie.

Trvanie: priblizne 30 min

6.

Funkciu zapnite a postupujte podia
pokynov na displeji.
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7. Po skonceni funkcie vyberte hiboky
pekac.

®

Pocas Cinnosti tejto funkcie je osvetlenie
vypnuté.

11.8 Susenie

Pouzite ho po vareni s funkciou ohrevu parou
alebo parnom cisteni na vysuSenie dutiny.

1. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. COdstrante vSetko prislusenstvo.

3. Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Susenie. y

4. Postupujte podla pokynov na displeji.

11.9 Pripomienka susenia

Po vareni s funkciou ohrevu parou vas displej
vyzve na vysusenie spotrebica.

Stladenim tlagidla ANO vysuste spotrebig.

11.10 Prazdna nadrzka na vodu

Tuto funkciu pouzite po vareni s funkciou
ohrevu parou na odstranenie zvySkovej vody
z nadrzky na vodu.

1. Spotrebic vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odstrante vSetko prislusenstvo.

3. Hiboky pekac zasunite do prvej Urovne
v rure. .

4. Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Prazdna nadrzka na vodu.

Trvanie: 6 min ]

5. Funkciu zapnite a postupujte podla
pokynov na displeji.

6. Po skoncCeni funkcie vyberte hiboky
pekac.

®

Pocas ¢innosti tejto funkcie je osvetlenie
vypnuté.
11.11 Vybratie a inStalacia dvierok

Dvierka a vnutorné sklenené panely mbzete
vybrat, aby ste ich vycistili. Pocet sklenenych
panelov dvierok je pre rodzne modely odliSny.
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/\ VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

/N\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo mbze prasknut’.

1. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.
2. Dvierka Uplne otvorte.

3. Stlacte upinacie paky A na oboch
pantoch dvierok.

4. Dvierka ruary privrite, aby zostali v prvej
otvorenej polohe (priblizne v uhle: 70°).

5. Dvierka rury uchopte po oboch stranach a
potiahnite ich od rury v urcitom uhle
smerom nahor.

6. Dvierka polozte vonkajSou stranou nadol
na makku tkaninu na rovny povrch.

7. Drzte rdm dvierok B na oboch stranach
na hornom okraji dvierok a zatlacte ho
dovnutra, aby sa uvolnila upeviiovacia
zapadka.

8. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

9. Sklenené panely dvierok uchopte na ich
hornej hrane a po jednom ich vytiahnite
smerom nahor z Uchytiek.



10. Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvajte v umyvacke riadu.

Po Cisteni zvolte opaény postup. Najprv

namontujte maly panel, potom vacsi a

dvierka.

Uistite sa, ze su sklenené panely vlozené v
spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok
prehriat’.

11.12 Vymena osvetlenia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

1. Spotrebi¢ vypnite a poCkajte, kym
nevychladne.
2. Odpojte spotrebic od elektrickej siete.

3. Nadno rury polozte handricku.

Horné osvetlenie
1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2. Vyberte kovovy kruzok a vycistite
skleneny kryt.

3. Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.

4. Kovovy kruzok nasadte spat’ na skleneny
kryt a nasadte ho.

Bocna ziarovka

1. Aby ste ziskali pristup k Ziarovke, vyberte
lavl zasuvaciu listu.

2. Pomocou skrutkovaca na skrutky s
hlavou Torx 20 odstrante kryt.

3. Vydistite skleneny kryt.

4. Vymente Ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.

5. Namontujte kovovy ram a tesnenie.
Utiahnite skrutky.

6. Namontujte lavu zasuvaciu listu.

12. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

12.1 Co robit’, ak...

Popis problému

Pric¢ina a naprava

Spotrebi€ nie je mozné zapnut’

alebo ovladat'. nespravne.

Spotrebi€ nie je pripojeny ku zdroju elektrického napajania alebo je pripojeny
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Popis problému

Pri¢ina a naprava

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Hodiny nie su nastavené.

Informécie o nastaveni hodin najdete v kapitole ,Casové funkcie®.

Dvierka nie su spravne zatvorené.
Ukazovatele/symboly varného panelu

Je vypalena poistka.
Skontrolujte, ¢i je priinou poruchy poistka. Ak sa problém objavi znovu,
kontaktujte kvalifikovaného elektrikara.

Funkcia Detska poistka je aktivovana.

Osvetlenie je vypnuté.

Ziarovka je vypalena. Vymerite Ziarovku.

Podrobnosti najdete v kapitole ,OS8etrovanie a Gistenie*.

@ Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie. Zopakujte Cistenie, ak je preruSené zlyhanim napajania.

12.2 Poruchové kody

Ked sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie. Zoznam

problémov najdete v tabulke nizsie.

Koéd a popis

Naprava

F111 - Teplotna sonda nie je spravne zasunuty v za-
suvke.

Plne zasunte Teplotna sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykové polia na displeji nefunguju
spravne.

Vycistite povrch displeja. Uistite sa, Ze nie su na dotyko-
vych poliach Ziadne necistoty.

F908 — systém spotrebia sa nedokaze pripojit’ k ovla-
daciemu panelu.

Vypnite a zapnite spotrebi¢.

12.3 Servisné udaje

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

Udaije potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom stitku. Typovy
stitok sa nachadza na prednom rame
spotrebi¢a. Je viditelny, ked otvorite dvierka.
Typovy §titok neodstranujte zo spotrebica.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Odporu¢ame vam, aby ste vyplnili
nasledujtice udaje:

Model (MOD.) :

Cislo produktu (PNC):

Sériové ¢islo (S.N.):

13.1 Harok s informaciami o vyrobku a informacie o vyrobku podia
predpisov EU o energetickom oznacovani a ekodizajne

Nazov dodavatela

Electrolux

Identifikacia modelu

Y8SOB39X 944032104
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Index energetickej ucinnosti

61.9

Trieda energetickej U¢innosti

A++

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.52 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 701

Typ rary Zabudovana rdra
Hmotnost’ 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rdry a grily — meto-

dy merania vykonu.

13.2 Informacie o vyrobku tykajice sa spotreby energie a maximalneho
€¢asu na dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

Spotreba energie v pohotovostnom rezime

0.8 W

Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prisluSného rezimu nizkeho vykonu

20 min

13.3 Tipy na Usporu energie

Nasledujuce tipy vam pomo6zu usetrit’ energiu
pri pouzivani spotrebica.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prilis Casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vysSej Uspory energie pouzivajte
tmavy matny kovovy riad a nadoby.

Spotrebi€ pred pecenim nepredhrievaijte,
pokial to nie je vyslovne odporucané.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dihsie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebic¢a na minimalne 3 - 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou

zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

ZvySkové teplo pouzite na udrzanie pokrmov
teplych alebo ohrev ostatnych pokrmov.

Ked spotrebic vypnete, na displeji sa zobrazi
zvyskové teplo alebo teplota.

Ak je zapnuty program s funkciou Doba
trvania a €as varenia je dIhsi ako 30 minut,
ohrevné ¢lanky sa pri niektorych funkciach
spotrebi¢a automaticky vypnu skor.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
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mdzete opat’ zapnut, ale tento ukon znizi Pohotovostny rezim
oCakavanu usporu energie. Po 2 minutach sa displej prepne do
pohotovostného rezimu.

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom O odovzdajte :¢ spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklaénom
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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