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WE'RE THINKING OF YOU

Thank you for purchasing an Electrolux appliance. You've chosen a product that

109
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151

brings with it decades of professional experience and innovation. Ingenious and stylish,

it has been designed with you in mind. So whenever you use it, you can be safe in the
knowledge that you’ll get great results every time.

Welcome to Electrolux.

Visit our website to:

@ Get usage advice, brochures, trouble shooter,
service information: www.electrolux.com

Register your product for better service:
www.electrolux.com/productregistration

Buy accessories and consumables for your appliance:
www.electrolux.com/shop

® @@

CUSTOMER CARE AND SERVICE

When contacting Service, ensure that you have the following data available:
- Model Number

- PNC number

- Serial number

The information can be found on the rating plate.



ENGLISH

Thank you for choosing an Electrolux product. In order to ensure the best results, always use original Electrolux
accessories and spare parts. They have been designed especially for your product. This product is designed with
the environment in mind. All plastic parts are marked for recycling purposes.

COMPONENTS
A. Motor head (tiltable) K. Power cord
B. Speed selector L. Wire whip
C. Housing M. Coated flat beater
D. Tilt head locking lever N. SoftEdgeBeater™*
E. Working light 0. Coated dough hook
F. Attachment hub P. Meat grinder*
G. Attachment shaft Q. Slicer/Shredder*
H. Stainless steel bowl R. PerfectRiseLid™*
I.  Bowl clamping plate S. Pulse function*
J. Non-slip feet

* Certain models only

Picture page 2-4

GETTING STARTED
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Before using the appliance for the first time: Unplug the appliance. The Wire whip, Meat grinder* and Slicer/
Shredder* should only be washed by hand in warm soapy water. The bowl, Flat beater, Dough hook, SoftEdge-
Beater™* and PerfectRiseLid™* are dishwasher-proof. Clean the motor unit with a damp cloth.

v
m Caution: Never immerse the motor unit in water! Let all parts dry thoroughly.

Place the appliance on a flat surface. Tilting the Motor head up: Move the Tilt head locking lever to “Unlocked”
with one hand, tilt the Motor head up with the other hand. Once in up position it locks. Warning: Keep fingers
and hands away from areas with movable parts.

Move Speed selector to “OFF". Place the Stainless steel bowl on the bowl clamping plate. Move the bowl clock-
wise to lock into position. Warning: Never operate appliance with the attachments wire whip, Flat beater, Dough
hook or SoftEdgeBeater™* unless the bowl is in place, and the motor head is down.

Place an attachment on the Attachment shaft: Align the slot at the top of the attachment with the pin on the
Attachment shaft. Push the attachment up and turn it counterclockwise until the pin is locked into position. To
remove the attachment, move it clockwise and pull off.

Tilting the Motor head down: Move the Tilt head locking lever to “Unlocked” with one hand, tilt the Motor head
down with the other hand. Insert the plug in the main socket.

Move the Speed selector from “OFF” to desired speed (1-10). Once mixing is complete, turn the Speed selector
to “OFF”and unplug the appliance.

Work light and Power indicator light: If the appliance is plugged in and a speed is selected, a blue LED lights
up around the Speed selector. A working light will also light up over the working area. If the Speed selector is
moved to “OFF’, the working light will automatically shut off after 3 min.

Note: If the Speed selector is already turned on before the appliance is plugged in, both the blue Speed selector
LED light and the Working light will flash OFF and ON to let you know the Speed selector has been left on. Turn
the Speed selector to “OFF” and the lights will stop flashing. Then resume operating normally.

OTHER FUNCTIONS

How to use the coated SoftEdgeBeater™ * tool:

The SoftEdgeBeater™ is perfect for creamy mixtures and toppings.

The silicone edges of the beater, gently wipes the sides on the bow! helping to incorporate all the ingredients in
the mixture and to ensure even consistency throughout the mixing process.

Note: Do not use the coated SoftEdgeBeater™ * with heavy mixtures such as dough, use the dough hook tool
instead. For hard ingredients like dry fruits, shells or bones use the coated flat beater instead.
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How to use the PerfectRiseLid™ *:
The PerfectRiseLid™ isolates and helps to build up the humid environment for the dough to rise in proper

condition.

Covering the bowl with the PerfectRiseLid™ keeps the dough from drying out, preventing the formation of a
crust on the surface of the dough, which inhibits the proper rising of the dough which results in a poorer baking
result.

How to use the Pulse function*:

If the machine is set to speed 1/P, you can temporarily stop the machine by pressing the “PULSE” button on the
speed selector. Pressing it again will start the machine for 1,5 seconds. If you press continuously the machine will
work as long as you keep the button pressed.

Attachment hub: The appliance comes with a built in multipurpose Attachment hub. Read and carefully follow
the instructions that comes with each attachment for correct and safe use.

Adjusting the Attachment shaft: The appliance is adjusted at the factory so that the Flat Beater clears the
bottom of the Bowl. If the Flat Beater hits the bottom of the Bowl or is too far away from the sides, you can adjust
it correctly. See 14 for further instructions.

Turn the Speed selector to “OFF” and unplug the appliance. Tilt the Motor head back. Use a slotted point Head
screwdriver to adjust the screw. Turn counter clockwise to raise the Attachment shaft, turn clockwise to lower it.

HOW TO USE THE MEAT GRINDER*

Insert the grind screw (B) into the grinder housing (A). Place the knife (C) over the square shaft at the end of
the grind screw. Place the grinding plate (D) (medium or coarse) over the knife. Tighten the ring (E) by hand until
the meat grinder is secured.

Note: Do not over tighten the ring.

Open the Attachment hub Lid on the Stand mixer. Fit the Power shaft of the attachment in the Attachment hub
socket on the Stand mixer. Rotate the attachment back and forth if necessary. Tighten the Attachment hub knob
until the attachment is fully fastened.

Caution: Before attaching accessories turn off the appliance and unplug it.

Place the food tray over the grinder housing. Cut raw meat into small pieces and place it on the food tray. Plug
in the appliance and turn the speed selector to desired speed (recommended speed: 6-8). Feed the meat into the
feed chute by using the pusher.

Caution: Do not put your fingers or other utensils in the feed chute.

Note: Meat should not contain bones, muscles or skin.

HOW TO USE THE SLICER/SHREDDER*

How to use the Slicer/Shredder: Choose a Slicer or a Shredder knife (Medium or Course). Insert the shaft (square
end) of the selected Knife into the Slicer/Shredder housing so the shaft fits into square hub socket. Secure the
Knife by pulling the Locking handle downwards.

Caution: The blades and inserts are very sharp!

Assemble the Slicer/Shredder in the Attachment hub. Place a container under the attachment. Cut the food
into small pieces. Plug in the appliance and turn the Speed selector to desired speed (recommended speed: 8).

Feed the food into the Feed chute by using the Pusher. When finished using your attachment, turn off the
appliance and unplug it. Close the Attachment hub lid and tighten the Attachment hub knob.

CLEANING AND CARE

Unplug the appliance. We recommend that the wire whip, meat grinder* and slicer/shredder* is washed by
hand in warm soapy water.

The bowl, Flat beater, Dough hook, SoftEdgeBeater™* and PerfectRiseLid™* are dishwasher-proof.

¥
m Clean the motor unit with a damp cloth. Caution: Never immerse the motor unit in water! Let all parts dry
thoroughly.

Do not use abrasive cleaners or scouring pads when cleaning the appliance.

Enjoy your new Electrolux product!



SAFETY ADVICE

Read the following instruction carefully before using the appliance for the

first time.

« This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of
reach of children.

« (are shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the bowl and
during cleaning.

« Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

« Children shall not play with the appliance.

- The appliance may only be connected to a power supply whose voltage and frequency
comply with the specifications on the rating plate!

« Never use or pick up the appliance if
— the supply cord is damaged,

— the housing is damaged.

« Ifthe appliance or the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified person, in order to avoid hazard.

« Always place the appliance on a flat, level surface.

« Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

. Awppliance is forindoor use only.

« [Z1Do notimmerse the appliance, cord or plug in water or any other liquid.

« Do not let cord hang over edge of table or counter, do not let cord contact hot surface,
including the stove.

« Never use accessories or parts made by other manufactures not recommended or sold;
may cause a risk of injury to persons.

« Make sure the motor has completely stopped before disassembling and cleaning.

« Avoid contact with moving parts. Contact could result in injury! Do not use other tools
or utensils during the appliance usage.

« Do not leave this product out of your sight when it is running.

« Ensure all loose matters and your clothes/accessories are kept away while using this
product.

« Never process boiling liquids (max 90°C).

« Do not use this appliance to stir paint. Danger, could result in an explosion!

« Never operate appliance with the attachments wire whip, flat beater or dough hook
unless the bowl is in place.

« This appliance is intended for domestic use only. The manufacturer cannot accept any
liability for possible damage caused by improper or incorrect use.



TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION

The motor slows down
during operation.

The motor does not work.

The appliance vibrates/
moves during operation.

The attachment scrapes
the Stainless steel bowl
during operation.

The Working light and
Power indicator light
flashes on and off.

DISPOSAL

Amount of dough may exceed maximum
capacity.

Dough may be too wet, it sticks onto the side
of the bowl.

The appliance is not connected to the mains.
The rubber feet are wet.

It is normal for heavy loads (e.g heavy dough,
cheese).

The height of the attachment shaft is

incorrect.

The Speed selector has been left turned on.

Remove half and process in two
batches.

Add more flour, 1 tablespoon at a time
until the motor speeds up. Process
until dough cleans the side of the bowl.

Make sure to plug in the appliance
before operation.

Make sure the rubber feet at the
bottom of the unit are clean and dry.

Remove half and process in two
batches.

Adjust the height of the attachment
shaft.

Turn the Speed selector to “Arrest”.

This symbol on the product indicates that this product contains a battery which shall not be disposed with
normal household waste.

This symbol on the product or on its packaging indicates that the product may not be treated as household
waste. To recycle your product, please take it to an official collection point or to an Electrolux service center

mmmm that can remove and recycle the battery and electric parts in a safe and professional way. Follow your
country’s rules for the separate collection of electrical products and rechargeable batteries.

Electrolux reserves the right to change products, information and specifications without notice.



RECIPES

WHISKING FUNCTION QUANITITIES AND PROCESSING TIMES

Ingredients Quantity Unit Time Speed

Cream 2.1~6.1 dL 60~80s 8~10

Egg-white 12~24 dL At least 100s 8~10
Method

Use the wire whip tool.

BEATING FUNCTION QUANTITIES AND PROCESSING TIMES (MIXING LIGHT DOUGH (E.G: CAKE DOUGH))

Recipe Ingredients Quantity Unit | Time Speed

Flour 6,0 dL

Margarine 15 dL Medium setting
Cake sponge Sugar 17 i 200~230s (5~6setting)

Baking powder 1,0 tsp

Flour 8,0 dL

Egg 4,0 pes

Butter 2,0 dL

Sugar 17 dL Medium setting

300~360: )

Vanilla Sugar 2,0 tsp s (4~6setting)
Chocolate cake Sour ream - 10 d

Nougat raw mixture 100 '

Baking soda 3,0 tsp

Method

The butter should be soft not hard. Stir the soft butter with sugar until creamy. Add the eggs one after another. While stirring, add the
sour cream and vanilla sugar. Finally stir in the flour together with baking soda.
Note: Use the SoftEdgeBeater™* tool for creamier results.

Flour 3,0 dL
Margarine 15 dL ‘ '
Sugar 17 daL 200~230s Medium fettmg
(4~6setting)
Fresh egg 3 pes
Butter Cake -
Baking powder 1,0 tsp
Method
Place all ingredients in the bowl, and mix them, till it is ready.
Note: Use the SoftEdgeBeater™* tool for creamier results.
Semi-sweet chocolate chips 23 dL
Butter, softened 1,15 dL Medi i
Sifted confectioners’ sugar 46 dL 200~230s edium ?e g
- (4~6setting)
Milk 5 tsp
Chocolate butter Vanilla extract 0,5 tsp
cream frosting Method

Melt chocolate chips over hot water; stir until smooth. Set aside; cool 15 minutes.

We recommend to use the SoftEdgeBeater™* tool instead of the coated flat beater tool.

In large bowl, beat butter until creamy. Gradually add confectioners'sugar, alternately with milk. Add melted chocolate and vanilla; beat until
smooth.



HOOKS FUNCTION QUANTITIES AND PROCESSING TIMES

Recipe Ingredients Quantity Unit
Flour 6,0 dL
Water 2,0 dL
Sugar 24 dL
Margarline 1,0 ths
Yeast dough* (bread) | Salt 1,0 tsp
min. Quantities Dry Yeast 2,0 tsp
Method

Assemble the coated dough hook to mix the ingredients.
Place all the ingredients into the bowl and knead until satisfactory.
Cover the bow! with the PerfectRiseLid™* and let it rise.

Time Speed

Low setting

350~380s (max. 2 setting)

Wheat flour 16,0 dL
Water 40 dL
Oil 1,0 dL Low set
ow setting
Fresh egg 20 pes | Atleast480s (max. 2 setting)
Salt 30 tsp
Sugar 2,0 tsp
Dry Yeast 1,0 ths
Yeast dough* (Pizza Method
dough) max quantities | ¢ In a container mix half of the yeast with the salt and the sugar and set aside;
2. In the bowl add the remaining yeast with the water and the oil;
3. This dough should be mixed with a whire whip tool, at minimum speed until a smooth mixture is obtained;
4. Add into the bowl the fresh eggs and the preparation set aside in point 1 (the yeast mixed with salt and sugar). The speed
should be increased to medium.
5. Add half of the flour gradually. When the dough acquires a bigger volume and consistency change the tool to the coated
dough hook tool.
6. Add the rest of the flour and continue mixing. At this point you will need to monitor the input power of the machine, so that it

doesn't exceed setting 2.The dough should be mixed until it releases completely from the interior surface of the bowl.

7. Cover the bow! with the PerfectRiseLid™* and let it rise.

*Do not exceed Speed 2 when preparing yeast dough. This may damage the machine.



FRANCAIS

Merci d'avoir choisi un produit Electrolux. Pour garantir les meilleurs résultats, utilisez toujours des accessoires
et piéces de rechange Electrolux d'origine. Ils ont été spécialement congus pour votre produit. Ce produit est
concu dans le souci du respect de l'environnement. Tous les éléments en plastique sont marqués d'un symbole
de recyclage.

COMPOSANTS

Bras moteur (inclinable)

Sélecteur de vitesse

Socle moteur

Levier de verrouillage du bras moteur
Voyant de fonctionnement
Adaptateur a accessoires

. Tige de fixation des accessoires

Bol en acier inoxydable

Plaque de fixation du bol

Pieds antidérapants

Cordon d'alimentation
Fouet métallique
. Batteur plat (avec revétement)
. SoftEdgeBeater™*
. Crochet a pétrir (avec revétement)
Hachoir a viande*
. Trancheuse/Rape*
PerfectRiseLid™*
Fonction d'impulsion*

ST IrIemmon®y
wIPpOPWOoOZZIrX

*Sur certains modéles uniquement

Illustration page 2-4
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PREMIERE UTILISATION

Avant d'utiliser 'appareil pour la premiére fois : Débrancher I'appareil. Le fouet, le hachoir* et la trancheuse*
doivent étre lavés exclusivement a la main, a I'eau chaude et au savon. Le bol, le batteur plat, le crochet de
pétrissage, le SoftEdgeBeater™* et le PerfectRiseLid™* sont lavables au lave-vaisselle. Nettoyer I'unité du moteur
al'aide d'un tissu humide.

m Attention : Ne jamais immerger le moteur dans I'eau ! Laisser soigneusement sécher toutes les piéces.

Placer I'appareil sur une surface plane. Inclinaison du capot du moteur vers le haut : Mettre le levier de ver-
rouillage du bras moteur en position “déverrouillage’, puis basculer le bras moteur vers le haut. Une bras le capot
incliné vers le haut, il se verrouille. Avertissement : Garder les doigts et les mains hors de portée des piéces
mobiles.

Mettre le sélecteur de vitesse sur « OFF ». Placer le bol en acier inoxydable sur sa plaque de fixation. Tourner
le bol dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu‘a atteindre la position de verrouillage. Attention : veillez a
ce que le bol soit toujours en place et le bras moteur abaissé avant de faire fonctionner I'appareil avec le fouet
métallique, le batteur plat, le crochet de pétrissage ou le SoftEdgeBeater™*.

Placer un accessoire sur tige a accessoires a accessoires : Positionner I'accessoire en respectant le sens d'intro-
duction de celui-ci, enclencher-le en exercant une pression puis tourner d’un quart sur la droite pour le verrouill-
er. Pousser I'accessoire et le tourner dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu’a ce que la broche
soit verrouillée. Pour retirer I'accessoire, le tourner dans le sens des aiguilles d’'une montre puis le retirer.

Abaisser le bras du robot : positionner le levier en mode déverrouillage puis incliner le bras vers le bas. Brancher
la prise sur le secteur. Tourner le levier de verrouillage du capot inclinable en position « Déblocage » avec une
main, puis incliner le capot du moteur vers le bas avec I'autre main. Insérer la fiche électrique dans une prise
secteur.

Sélectionner la vitesse souhaitée (1a10). Une fois |'utilisation terminée, positionner le sélecteur de vitesse en
position “OFF” et débrancher I'appareil.

Voyant de fonctionnement et rétroéclairage du sélecteur de vitesse : Si I'appareil est branché et qu'une vitesse
est sélectionnée, une LED bleue s'allume prés du sélecteur de vitesse. Un voyant de fonctionnement s'allume
également prés de la zone de travail. Un voyant de fonctionnement placé sous le bras moteur s'allume automa-
tiquement lors de la mise en route de la machine et s'éteint automatiquement 3 mn apres l'arrét de celle-ci.

Remarque : Si le sélecteur de vitesse est déja activé avant que I'appareil soit branché, la LED bleue du sélecteur
de vitesse et le voyant de fonctionnement clignoteront tous les deux pour vous avertir que le sélecteur de
vitesse est resté activé. Positionner le sélecteur de vitesse sur la position OFF, puis sélectionner la vitesse choisie
pour remettre en route I'appareil.

AUTRES FONCTIONS

Comment utiliser I'accessoire enduit SoftEdgeBeater™ * :

Le SoftEdgeBeater™ * est idéal pour les garnitures et mélanges crémeux.

Les rebords en silicone du batteur raclent délicatement les parois du bol, permettant une incorporation parfaite
de tous les ingrédients pour une consistance homogéne tout au long du processus.
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Remarque : N'utilisez pas le SoftEdgeBeater™ * enduit pour des mélanges épais et lourds, tels que la pate, et
préférez le crochet de pétrissage. Pour les ingrédients durs, tels que les fruits secs, les coquilles ou les os, utilisez
de préférence le batteur plat.

Comment utiliser le PerfectRiseLid™ * :

Le PerfectRiseLid™ protége la pate et lui permet de lever dans un environnement humide idéal.

Lorsque vous couvrez le bol avec le PerfectRiseLid™, vous évitez que la pate se desséche et qu'une crolte ne
se forme a la surface, ce qui empécherait la pate de lever correctement et entrainerait des résultats de cuisson
médiocres.

Fonction d'impulsion* :

Si l'appareil est réglé sur la vitesse 1/P, vous pouvez 'arréter temporairement en appuyant sur la touche « PULSE »
sur le sélecteur de vitesse. Appuyez a nouveau sur la touche pour faire redémarrer I'appareil pour 1,5 seconde. Si
vous maintenez cette touche enfoncée, I'appareil fonctionnera tant que vous maintiendrez I'appui sur la touche.

Adaptateur a accessoires : Lappareil est équipé d’un adaptateur a accessoires multi-usage. Merci de lire et de
suivre attentivement les instructions fournies avec chaque accessoire pour une utilisation correcte et sécurisée.

Réglage de la tige de fixation des accessoires : L'appareil est réglé en usine de sorte que le batteur plat ne
touche pas le fond du bol. Si le batteur plat touche le fond du bol ou est trop éloigné des c6tés, il est possible de
le régler manuellement. Voir la section 14 pour plus d'instructions.

Positionner le sélecteur de vitesse sur “OFF” et débrancher I'appareil. Incliner le bras moteur du moteur vers
I'arriére. Utiliser un tournevis plat pour régler la vis. Tourner dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour
faire remonter la tige de fixation des accessoires ; tourner la vis dans le sens des aiguilles d'une montre pour
I'abaisser.

COMMENT UTILISER LE HACHOIR A VIANDE*

Insérer la vis de hachage (B) dans son support (A). Positionner correctement la lame (C) sur I'axe carré, a
I'extrémité de la vis de hachage. Placer I'emporte-piéce (D) (moyen ou gros) sur la vis dans les encoches prévues
a cet effet. Visser I'anneau correctement (E).

Remarque : Ne pas serrer excessivement 'anneau.

Ouvrir le couvercle de I'adaptateur a accessoires du robot. Desserrer la vis puis insérer le hachoir. Si nécessaire,
faire bouger I'accessoire d’avant en arriére pour l'insérer. Resserrer la vis de I'adaptateur a accessoires.
Attention : Avant d'installer un accessoires, éteindre I'appareil et le débrancher.

Placer le plateau sur le hachoir. Couper la viande crue en petits morceaux et la disposer sur le plateau. Brancher
I'appareil et tourner le sélecteur de vitesse sur 6-8. Insérer la viande dans la goulotte en utilisant le poussoir.
Attention : Ne jamais placer ses doigts ni d'autres ustensiles dans la goulotte.

Remarque : La viande ne doit contenir ni os, ni muscle, ni peau.

COMMENT UTILISER LA TRANCHEUSE/RAPE*

Comment utiliser la Trancheuse/Rape : Choisir le modéle de répe désiré (fin, moyen, gros). Insérerl’axe d’en-
trainement (bout carré) dans le dispositif. Fixer 'axe en rabbattant le levier de verrouillage vers le bas.
Attention : Les lames sont tres coupantes !

Insérer la trancheuse/rape dans I'adaptateur a accessoires, puis serrer la vis pour fixer correctement le tout.
Placer un récipient sous l'accessoire. Découper les aliments en petits morceaux. Brancher I'appareil et tourner le
sélecteur de vitesse sur 8.

Insérer les aliments dans la goulotte en utilisant le poussoir. Lorsque I'utilisation des accessoires est terminée,
éteindre le robot et le débrancher. Refermer le couvercle de I'adaptateur et resserrer la vis.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez I'appareil. Nous vous conseillons de laver le fouet métallique, le hachoir & viande* et la trancheuse/
réie* ala main, dans un mélange d’eau tiéde et de savon.

Le bol, le batteur plat, le crochet de pétrissage, le SoftEdgeBeater™* et le PerfectRiseLid™* sont lavables au
lave-vaisselle.

)
m Nettoyer I'unité du moteur a I'aide d’un tissu humide. Attention : Ne jamais immerger le moteur dans
I'eau ! Séchez soigneusement les pieéces avant de les utiliser.

N'utiliser ni produits nettoyants abrasifs ni grattoirs pour le nettoyage de I'appareil.

Régalez-vous avec votre nouveau produit Electrolux!



CONSIGNES DE SECURITE

Les instructions suivantes doivent étre lues attentivement avant d'utiliser la

machine pour la premiére fois.

« Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants. L'appareil et son cordon
d‘alimentation doivent étre conservés hors de portée des enfants.

« Soyez prudent lors de la manipulation des lames, qui sont coupantes, lors du vidage
du bol et lors du nettoyage.

« (et appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles et mentales sont réduites ou dont les connaissances et I'expérience sont
insuffisantes, a condition d'tre surveillés ou d‘avoir requ des instructions concernant
['utilisation sécurisée de I'appareil et de comprendre les risques encourus.

« Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

« Lappareil doit étre branché sur un réseau électrique correspondant a la tension et a la
fréquence d'alimentation indiquées sur la plaque signalétique.

« Ne jamais utiliser ou mettre en marche I'appareil si
— le cordon d’alimentation est endommagé ;

— le corps de I'appareil est endommagé.

« Sil'appareil ou le cordon d’alimentation est endommaggé, il doit étre remplacé par
e fabricant, I'un de ses réparateurs ou toute autre personne diment qualifiée afin
d‘éviter tout danger.

- L'appareil doit toujours étre placé sur une surface de travail plane et horizontale.

« Toujours débrancher I'appareil de I'alimentation s'il est laissé sans surveillance et
avant assemblage démontage ou nettoyage.

» Cetappareil est réservé a une utilisation a Intérieur uniquement.

. lﬁ Ne plongez pas I'appareil, son cordon ou sa prise dans I'eau ni dans aucun autre
liquide.

« Ne laissez pas le cordon d'alimentation dépasser du bord de la table ou du comptoir.
Ne le mettez pas en contact avec une surface chaude, notamment sur une cuisiniére.

« N'utilisez jamais d'accessoires ou pieces faites par un autre fabriquant qui n'est pas
recommandé ou vendu ; risque de blessure.

« Assurez-vous que le moteur est completement arrété avant de démonter et de
nettoyer les pieces de I'appareil.

« Evitez le contact avec les parties mobiles, qui pourrait provoquer des blessures !
N'utilisez pas d'autres outils ni d‘autres ustensiles lors de l'utilisation de I'appareil.

« Ne quittez pas cet appareil des yeux lorsqu'il est en marche.

« Assurez-vous de tenir a I'écart toutes les matieres libres ainsi que vos vétements/
accessoires lorsque vous utilisez ce produit.

« Ne jamais utiliser I'appareil avec des liquides bouillants (max. 90°C).

« Ne pas utiliser cet appareil pour mélanger de la peinture. Attention, danger, risque
d’explosion !



« Ne faites jamais fonctionner I'appareil avec le fouet métallique, le batteur plat ou le
crochet de pétrissage si le bol n'est pas en place.
« (et appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommages résultant d’une utilisation incorrecte ou
inadaptée de I'appareil.

GESTION DES PANNES

PROBLEME CAUSE SOLUTION

Le moteur ralentit pendant
I'utilisation.

Le moteur ne fonctionne pas.

L'appareil vibre/bouge lors de
I'utilisation.

L'accessoire érafle le bol

en acier inoxydable lors de
I'utilisation.

Un voyant de fonctionnement
s'allume également preés de la
zone de travail.

MISE AU REBUT

150 g

La quantité de pate dépasse peut-étre la
capacité maximale.

La pate est peut-étre trop liquide et colle
aux parois du bol.

L'appareil n'est pas branché.

Les pieds en caoutchouc sont mouillés.

C'est normal pour des charges lourdes
(par ex. pate épaisse, fromage).

La hauteur de la tige a accessoires est
inadaptée.

Le sélecteur est resté sur une vitesse.

Enlevez-en la moitié et procédez en
deux fois.

Ajoutez plus de farine, 1 cuillére

a soupe a lafois, jusqu'a ce que le
moteur accélére. Continuez jusqu'a ce
que la pate n'accroche plus aux parois
du bol.

Veillez a brancher I'appareil avant de
I'utiliser.

Assurez-vous que les pieds en
caoutchouc situés au bas de 'appareil
sont propres et secs.

Enlevez-en la moitié et procédez en
deux fois.

Régler la hauteur de I'arbre a la tige de

fixation des accessoires.

Mettre le sélecteur de vitesse sur
« OFF ».

Ce symbole sur le produit indique qu'il contient une batterie qui ne doit pas étre mise au rebut avec les
déchets ménagers normaux.

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne peut pas étre traité comme un
déchet ménager Pour recycler votre produit, apportez-le dans un point de récupération officiel ou un
service apres-vente d’Electrolux qui pourra retirer et recycler la batterie et les parties électriques de facon

stre et professionnelle. Suivez les réglementations de votre pays concernant la récupération séparée des
parties électriques et des batteries rechargeables.

Electrolux se réserve le droit de modifier un produit, ses informations ou ses caractéristiques sans notification préalable.



RECETTES

QUANTITES A FOUETTER ET DUREES DE FOUETTAGE

Ingrédients Quantité | Unité Durée Vitesse
Creme 2.1~6.1 dl 60~80 s 8~10
Blanc d'oeuf 1.2~24 dl Au moins 100 s 8~10

Préparation

Utiliser le fouet métallique.

QUANTITES A BATTRE ET TEMPS DE MELANGE (MIXAGE DE PATE LEGERE (PAR EX. : PATE A GATEAU))
Recette Ingrédients Quantité | Unité Durée Vitesse
Farine 6,0 dl
L Margarine 1,5 dl Réglage moyen
Génoise Sucre 17 dl 200~230's (position 5~6)
Levure chimique 1,0 c.acafé
Farine 8,0 dl
CEuf 4,0 oeufs
Beurre 2,0 dl
S .
ucre _ 1,7 \dl . 300~360's Regla_g_e moyen
Sucre vanillé 2,0 c.acafé (position 4~6)
Gateau au choc- Creme aigre 1,0 dl
olat Mélange au nougat 1009 g
Bicarbonate 3,0 c.acafé

Préparation
Le beurre doit étre mou. Mélangez le beurre doux avec le sucre jusqu'a ce que le mélange devienne
crémeux. Ajoutez les ceufs un par un. Tout en mélangeant, ajoutez la créme et le sucre vanillé. Ajoutez
enfin la farine et le bicarbonate.
Remarque : Utilisez I'accessoire SoftEdgeBeater™* pour des résultats plus crémeux.

Farine 3,0 dl
Margarine 1,5 dl
Sucre 1,7 dl 200~230's Réglage moyen
: (position 4~6)
(Euf frais 3 ceufs
Gateau au beurre
Levure chimique 1,0 c.acafé

Préparation

Versez tous les ingrédients dans le bol et mélangez-les jusqu'a ce la pate soit préte.
Remarque : Utilisez |'accessoire SoftEdgeBeater™* pour des résultats plus crémeux.

Pépites de chocolat 23 dl
Beurre, pommade 115 dl
Sucre glace tamisé 46 |dl 200~230's Reglage moyen
(position 4~6)
Lait 5 tsp
Glacage creme [ty irait de vanille 0,5 tsp
au beurre au - -
chocolat Préparation

Faites fondre les pépites de chocolat au bain-marie ; mélangez jusqu’a obtenir une texture homogeéne. Ré-
servez et laissez refroidir pendant 15 minutes. Nous vous conseillons d'utiliser le SoftEdgeBeater™* plutot
que le batteur plat enduit. Dans un grand bol, fouettez le beurre jusqu’a obtenir un mélange crémeux.
Ajoutez le sucre glace petit a petit, en alternant avec le lait. Ajoutez le chocolat fondu et la vanille ; battez
jusqu'a obtenir une consistance homogeéne.



QUANTITES A PETRIR ET DUREES DE PETRISSAGE

Recette Ingrédients Quantité | Unité Durée Vitesse
farine 6,0 dl
eau 2,0 dl
Sucre 2,4 di 350380 s Réglage bas
Pate levée* Margarine 1.0 c.asoupe (position 1~2)
(pain) quantités Sel 1.0 c.a café
minimales Levure séche 2,0 c.acafé

Préparation
Fixez le crochet de pétrissage enduit pour mélanger les ingrédients.
Placez tous les ingrédients dans le bol et pétrissez jusqu'a obtenir un résultat satisfaisant.
Couvrez le bol avec le PerfectRiseLid™* et laissez la pate lever.

Farine de blé 16,0 dl
Eau 4,0 dl
Huile 1,0 dl Réal b
CEuf frais 2,0 ceufs Au moins 480 s eg, ége as
— (position 1~2)
Sel 3,0 c.acafé
Sucre 2,0 c.acafé
Levure séche 1,0 c.asoupe
Pate levée* (pate Préparation
a pizza) quantités | 1, Dans un récipient, mélangez la moitié de la levure avec le sel et le sucre, et réservez ;
maximales 2. Ajoutez dans le bol le reste de la levure avec l'eau et I'huile ;

3. Remuez avec un fouet métallique, a vitesse minimale jusqu’a l'obtention d’'un mélange homogeéne ;

4. Ajoutez les oeufs et la préparation réservée au point 1 (la levure mélangée au sel et au sucre). Augment-
ez jusqu’a la vitesse moyenne.

5. Ajoutez graduellement la moitié de la farine. Lorsque la péte atteint un volume plus important et une
consistance plus épaisse, changez I'accessoire et fixez le crochet de pétrissage enduit.

6. Ajoutez le reste de la farine et continuez 8 mélanger. A ce moment, vous devez surveiller la puissance
d'entrée de la machine, de sorte qu'elle ne dépasse pas le réglage 2. La pate doit étre pétrie jusqu’a ce
qu'elle n"adhére plus du tout aux parois du bol.

7. Couvrez le bol avec le PerfectRiseLid™* et laissez la pate lever.

*Ne dépassez pas la vitesse 2 lorsque vous préparez une pate levée. Cela pourrait endommager le robot.
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BbJITAPCKU

Bnaropapum By, ue nsbpaxte npoayKT Ha Electrolux. 3a aa cvt rapaHTupate Halt-fobpuTe pesynTaty, BUHarM U3nonssaite

OpUrHanHK akcecoapm 1 pesepsHU YacTu Ha Electrolux. Te ca nponsseaeHn cneumanto 3a Bawma npogykT. Tosu
npopyKT e pa3paboTeH C MUCH 3a OKONHaTa cpeAa. Bcukn nnacTMacoBy YacTy ca 0603HaueHN C Lien peLmKampaHe.

KOMMOHEHTU
A. T[naBa Ha aBuraten (HaknaHsua ce) K. 3axpaHBaLly kaben
B. CenekTtop Ha ckopocTu L. »KuuHa nebenka
C. Kopnyc M. Tnocka 6bpKauka c noKpuTne
D. 3aknioyBaly OCT Ha HaKNaHALLaTa ce rna.a N. SoftEdgeBeater™*
E. PaboTtHO ocBeTneHune O. Kyka 3a TecTto ¢ nokputue
F. 3akpensaly LeHTbP P. Mecomenauka*
G. 3akpensauy Ban Q. Cnancep/Crbprano*
H. Kyna ot Hepbkaaema cTomaHa R. PerfectRiselLid™*
I. Tnoua 3a 3aTAraHe Ha Kynata S. Tyncosa ¢pyHKUMA*
J. Hennb3rawwm ce KpaueTa
* Camo npu HAKou modesnu

(rpaHuua cusobpamenna 2-4

MNbPBU CTDBIMNKN

n Mpean nsnonssaHe Ha ypeaa 3a NpbB NbT: V3KnioyeTe ypefa. TeneHata 6bpKasnka, HOXbT 38 MECO* U HOXBT
Ha 6neHpepa/vonbpa* TpAGBa Aa ce MUAT CamMo Ha pbKa C ToMna canyHeHa Boja. KynaTa, nnockaTta IMCTOBUAHa
6bpKasnka, KykaTa 3a Tecto, SoftEdgeBeater™* n PerfectRiseLid™* morat ga ce MmaT B musinHa. Mouncrete
eneKTpoaBMraTeNa C BNaxHa Kbprna.

Vv
Lﬁ BHumaHwme: He nossonABainTe B enekTpoasuratensa Aa enese sopaa! OcTaBeTe BCUYKM YacTW fla U3CbXHaT
HanbJIHO.

MocTaBeTe ypesa Ha paBHa noBbpxHOCT. HacouBaHe Ha rnaBaTta Ha gBuraTens Harope: [pemecteTe
3aK/TI0YBALLYMA JIOCT Ha HaKNaHALLATa Ce rMaBa Ha no3uuua “OTKoueH” C eAHaTa pbka, a C ApyraTta HacoueTe

rnasaTa Ha ABuraTtena Harope. Korato 3actaHe B ropHa nos3uuusa, Ta ce (I)I/IKCI/Ipa. BHumaHwme: Masete npbctute n

pbueTe cu Aaney oT 30HU C NOABUXKHN YacTu.

MpemecTeTe cenekTopa Ha ckopocTun Ha nosnuma “OFF”. MocTaBeTe KynaTta OT HepbXKAaema CTOMaHa BbpXy
nnouyara 3a 3aTAraHe Ha Kynara. [lpemecTeTe KyrnaTa no nocoka Ha 4aCoBHVKOBaTa CTPesKa, 3a Aa ce dpukcrpa
Ha MACTo. BHUMaHwme: Hrkora He paboTeTe ¢ ypefia C NpucTaBKuTe TeneHa 6bpKaska, Nnocka IMcToBUaHa
6bpKasnka, Kyka 3a Tecto unu SoftEdgeBeater ™*, ako KynaTa He € Ha MACTOTO CM U FaBaTa Ha MOTopa He e
Hagony.

3aKpenBalyua Ban. HaTucHeTe npucTaBkaTta Harope 1 A 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHUMKOBATa CTpesika, AOKaTo
I.I.U/Id)T'bT He ce d)I/IKCI/Ipa Ha mMAcTo. 3a fa npemaxHeTe NnpucTaBkaTa A 3a[BMXKeTe No NOCOKa Ha YaCOBHMKOBAaTa
CTpenika 1 jpbrHeTe.

HacouBaHe Ha rnaBaTta Ha ABurartens Hagony: [lpemecTeTe 3aKn0YBALLMA NOCT HA HaKMaHALLATa ce rMaka Ha
nosunyma “OTknoYeH” C eAHaTa PbKa, a C Apyrata HacoueTe rnaBaTta Ha fBuratens Hagony. [ocTaBeTe wencena B
KOHTaKTa.

paboTa, 3aBbpTeTe cenekTopa Ha CKOPoCTU KbM nosmuma “OFF” n nskniovete ypepa.

Pa6oTHO OCBeTNEeHNe 1 OCBET/IEHME Ha MHAMKATOPa 3a 3axpaHBaHe: AKO ypeAbT e BK/IoUYeH 1 e n3bpaHa
CKOPOCT, Ce BK/II0UBa CUH CBETOAMO[, OKOJIO CefleKTopa Ha CKopocTy. Hap paboTHaTa 30Ha ce BKJlouBa 1
paboTHO ocBeTNeHNe. AKO CeNeKTOPBT Ha CKOPOCTM e Ha no3nuwms “OFF’, paboTHOTO OCBeTNEHME Ce U3KNoYUBa
ABTOMATUYHO Cnef 3 MUHYTH.

o8 a A

Benexka: AKO CeNeKTopbT Ha CKOPOCTM € BKIIOUEH NPeAN ypeabT fla € BKIIOUEH, CUHATA laMM1YKa Ha
ceneKkTopa Ha CKOpOCTU 1 CBET/IMHHATA MHAMKALUA 3a paboTa Ha ypepa e npucseTHat BKJ1. n U3KJ1, 3a ga
BV YBEOMAT, Ye CENeKTOPBbT Ha CKOPOCTY € OCTaBeH BKIOYeH. 3aBbpTeTe cenekTopa Ha ckopoctu Ha “OFF” n
CBeT/MHUTE Le cnpaT Aa murat. Cnep ToBa NpofbixeTe Aa paboTuTe HOPMaIHO C ypeaa.

OPYTU OYHKLIUU

Kak ce nsnonssa nuHcTpymeHTbT SoftEdgeBeater™* ¢ nokputmne:

SoftEdgeBeater™ e ngeaneH 3a KpeMoobpasHMN CMECK 1 TOMHIW.

CunukoHoBUTe pbboBe Ha GbpKasikaTa HEeXHO 3a6bPCBAT CTPaHWTe Ha KyraTa, KaTo nomarart fja ce BKlouaTt
BCMUKM CbCTaBKM B CMeCTa 1 fla Ce OCUTYPU PaBHOMEPHOCT MO BpeMe Ha NpoLieca Ha CMecBaHe.

MNMocTaBeTe npucTaBKa Ha 3aKpenBalyma Ban: [logpaBHeTe C/10Ta B ropHaTa YacT Ha NpucTaBKaTta C urnarta BbpXy

MNpemecTeTe cenekTopa Ha ckopocTu oT no3uuusa “OFF” kbm xenaHata ckopocT (1-10). Cnep KaTo npukaounTe
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Benexka: He nsnonsaarite SoftEdgeBeater™* c nokpuTne € TEXKMU CMeCy KaTo TecTo. BmecTo ToBa n3nonsgaiTe KykaTa
3a TecTo. 3a TBbPAN CbCTaBKW, KaTo CyXu NIIOJI0BE, YepPyNKM MU KOCTY, U3MON3BaiiTe NnockaTa 6bpkanka c nokpuTue.

Kak ce nsnonssa PerfectRiseLid™*:

PerfectRiseLid™ n3onupa n nomara 3a nsrpaxkjaHeTo Ha BnaxxHaTa cpeAa 3a LO6POTO HauraHe Ha TeCTOTO.
MokpuBaHeTo Ha KynaTa ¢ PerfectRiseLid™ npeana3ssa TeCcToTo OT M3CbXBaHe, KaTo ce NpefoTBpaTABa
06pasyBaHeTo Ha KOPUYKa Ha MOBbPXHOCTTa Ha TECTOTO, KOETO Bb3MPenATCTBa NPaBUIHOTO HafuraHe Ha
TeCToTO, BOAELLO 0 NO-CNab pe3ynTaT OT neyeHeTo.

Myncosa pyHKUMA*:

AKO MallMHaTa e HarnaceHa Ha ckopocT 1/P Mmoxe fia A cnpeTe, KaTo HaTUcHeTe 6yToHa “MYJIC” Ha cenekTopa
3a CKOPOCT. HaTuckaHeTo My OTHOBO LU BKOUM MalinHaTa 3a 1,5 cekyHAn. AKO HaTVCKaTe NPOAb/IKATENHO
MaluMHaTa e paboTu, AoKaTo ro npasuTe.

3aKpenBaly LeHTbp: YpeabT UMa BrpafeH MHOrodyHKLIMOHaneH 3akpensall LeHTbp. [poyeTeTe 1 BHUMATENHO
M3Mb/IHeTe MHCTPYKLMKTE 3a BCAKa NPUCTaBKa, C Lien NpaBuiHa 1 6e3onacHa ynotpeba.

PerynupaHe Ha 3aKpenBalyms Ban: YpeabT e npucrocobeH B 3aBoAa, Taka ye niockata 6bpkayka fja nouyncrea
IbHOTO Ha KynaTa. AKo 6bpKauKkaTa ce yapu B ;/bHOTO Ha KynaTa Ui e NpeKaneHo aaney oT CTPaHUTe, MoXeTe
[la A HacTpouTe. 3a MoBeYe NHCTPYKLUK BUXKTe 14,

3aBbprTeTe cenekTopa Ha cKopocTu Ha no3uumsa “OFF” n nskniouete ypepaa. HacousaHe Ha rnaeata Ha
nBuratena Hasag: [lon3BaitTe KpbCTaTa OTBEPTKA, 3a fla perynvpate BrHTa. HacoueTe o6paTHO Ha YaCOBHUKOBaTa
CTperiKa, 3a la NOBAMrHeTe 3aKpenBaLy1a Basi, U N0 NOCOKa Ha YaCOBHMKOBaTa CTPesKa, 3a Aa Fo CHuLWUTe.

KAK AA U3NON3BATE MECOMEJTIAYKATA*

MocTaBeTe BMHTa 3a Menaukara (B) B Kopnyca Ha menaukarta (A). MocTaBeTe Hoxa (C) Bbpxy KBagpaTHUA Ban Ha
Kpas Ha BUHTa 3a Menaykara. [loctaBeTe nnactvHaTa 3a MeneHe (D) (cpefiHO nnu 6511040) BbPXY HOXa. 3aTerHeTe
npbcTeHa (E) Ha pbka AokaTo Mecomenaykara ce 3acTonopu.

benexka: He npesamsazalime npscmeHa.

OTBOpeTe Kanaka Ha noctaBKaTa 3a NpHagNeXXHOCTUTE Ha CAaMOCTOATE/THUA MUKcep. anIerI'IETe Bana3a
3axpaHBaHETO Ha NPpMHagNeXXHOCTTa KbM KOHTaKTa Ha NOCTaBKaTta 3a NPUHaANEeXXHOCTU Ha CaMOCTOATENTHUA
MuKcep. 3aBpreTe NPUHaANEeXHOCTTa Ha3aj v Hanpej, ako e HeobxoAMMo. 3aTerHeTe KONYeTo Ha MocTaBKaTa
3a NPUHAANEeXHOCTN, AOKATO NPUHAANIEXHOCTTA He Ce 3aTerHe HamnbJ/1HO. BHumaHwme: ﬂpenm 3aKpenBaHe Ha
aKcecoapuTe U3KIYeTe ypefa n nssapete kabena.

MocTaBeTe TaBaTa Hajl KOpNyca Ha MefaukaTa. HapexeTe CypoOBO MeCO Ha Maslku NapyeTa 1 ro noctaBeTe B
TaBaTa. BKnioueTe ypefia 1 Harnacete cenekTopa 3a CKOPOCTU Ha CKOPOCT 6-8. [locTaBeTe MecoTO B 3axpaHBaLua
ynein, KaTo U3non3BaTe Tnackaya.

BHMMaHwMe: He nocTaBaAiTe NpbCTW M NpMbopH B 3aXpaHBaLLua ynei.

benexka: B Mecomo He mpa6ea 0a uma KOCMu, MycKyJIu Usiu KOXd.

KAK AA U3NON3BATE CJIACEPA/CTBPTAJIOTO*

Kak pa nsnonssarte cnaiicepa/cTbpranoto: M36epeTte cnaiicep unu wpepaep (cpeaHo unu 6ntoao). Bkapaite
Bana (KBagpaTHUA Kpali) Ha M36paHnA HOX B KOpryca Ha cnaicepa/lupeaepa Taka, Ye BasbT fia Be3e B rHe30TO
Ha nocTaBKaTa. 3aKpeneTe HOXa, KaTo APbMHeTe 3aKnioyBallaTa ApbxKKa Hagony.

BHumaHwme: OctpureTata 1 BNOXKKMTE ca MHOTo ocTpu!

Crno6ete cnancepa/lupeaepa B NOCTaBKaTa 3a NPUHaANeXHoCT. MocTaBeTe Cbf Nof NPUHAANEXKHOCTTa.
HapeseTe CbCTaBkMTe Ha Mankuy napyeTa. BK/loueTe ypeaa 1 HarnaceTe CeneKTopa 3a CKopoCTy Ha CKOPOCT 8.

MocTaBeTe xpaHaTa B 3aXpaHBaLLus yeil, KaTo U3non3Bare Tnackava. Korato npuknounTe ¢ U3non3BaHeTo Ha
NPUHAANEXHOCTTa, U3KJloueTe ypeaa 1 n3BaaeTe Kabena. 3aTBopeTe Kanaka Ha nocTaBkaTa 3a NPUHaANEXHOCTN
1 3aTerHeTe KonyeTo n.

TPV U NOYNCTBAHE

M3knioueTe ypena OT KOHTaKTa. MNpenopbusame TeneHata 6pranKa, MecomenaykaTta* n npucraskata 3a pasaHe
Ha Waitby n neHT* aa ce M3mmsat PBYHO C TONNa CanyHeHa BoAa.

—ox KynaTa, nnockata 6bpKarka, KykaTa 3a meco, SoftEdgeBeater™* n PerfectRiseLid™* moraT aa ce mvaT B
MUAHa.
m MouncTeTe enekTpofBMraTens ¢ BNaxxHa Kbpna. BHumaHue: He nossonsBaiite B enektpoasuratens aa
Bniese Boaa! OcTaBeTe BCUYKM YaCTW Aa U3CbXHAT HaMb/IHO.

He nonsgaiite abpasviBHY NouMCTBaLM Npenapat unn ¢prnbpo rbby Npm NouKcTBaHe Ha ypeaa.

HacnapeTe ce Ha cBos HOB npoAyKT oT Electrolux!

BG



YKA3AHWA 3A BE30MACHOCT

MpoueTeTe CNegHUTE MHCTPYKLUKM BHUMATENIHO NPeAY 3a M3Non3BaTe ypeaa

3a MbPBU LT,

« 3abpaHeHo e U3N0A13BaHETO Ha TO3M ypep OT Aeua. [lpbxTe ypeaa u kabena my aaney
0T AOCTBN Ha JeLa.

- TpA6Ba ;a ce BHMMaBa npu paboTa C 0CTPY pexeLL 0CTPUETa, M3Npa3BaHe Ha Kynarta
11 M0 BPeMe Ha NOYNCTBaHe.

« Ypepute morat fia 6baT U3noN3BaHM OT LA C HAMANEHN QU3NYECKM, CETUBHM
1 YMCTBEHN Bb3MOXHOCTI A LA 6€3 onuT 1 N03HaHKA, Camo aKo Te ca Nog,
HabmofeHue unn 6baaT MHCTPYKTUPaHK OTHOCHO 6e30nacHaTa ynotpeba Ha ypesa u
Bb3MOXHUTE PUCKOBE.

« [leuata He TpA6Ba Aa (v UrpaAT C ypesa.

« To3vn ypes TpAbBa Aa ce (BbP3Ba CAMO KbM U3TOUHMK Ha eNleKTpo3axpaHBaHe, UneTo
HanpeXXeHue 1 YecToTa CbOTBETCTBAT Ha cneLduKaLmmuTe Ha Tabenkara ¢ jaHHu!

« Hukora He 3non3BaiiTe 1 He BAUraiiTe ypeaa, ako 3axpaHBaLLNAT kaben unu
KOpMyCHT € NoBpefeH.

« AKO ypeabT Unu 3aXpaHBaLLmAT Kaben e noBpeseH, Toil TpA6Ba Aa 6bje C(MeHeH oT
NPON3BOAWTENA, HErOB CEPBU3€EH areHT W NMLe C aHaNOMNYHa KBaNUuKaLua, 3a
[1a ce n3berHe onacHoCT.

« BuHaru noctaaiite ypeaa Bbpxy paBHa NOBbPXHOCT.

« BuHaru n3kniouBaiite ypeaa 0T 3axpaHBaHETO, ako e 0CTaBeH 0€3 HaJ30p, KaKTo i
npean crnobABaHe, pa3rnobABaHe UM NOYMCTBaHe.

+ YpeqwT e camo 3a 13n0f13BaHe B AOMALLIHN YCIOBUA.

- [Z1 He notansiire ypena, kabena unu Lwencena BbB BOAA UM Apyra TEYHOCT.

« He ocTagaiite kabena fa Bucy Hag pbba Ha Maca Unu niioT, naseTe kabena ot gonup ¢
ropeLLy NOBbPXHOCTY, BKMIOUMTESTHO FOTBAPCKa NeyKa.

« Hukora He n3non3parite NPUHAANEXKHOCTI MW YACTU, YUUTO NPOM3BOAUTENN
WK TUMOBE He (a NpenopbyaHu, B NPOTUBEH CJyyail MOraT ia HACTBNAT TeNIeCHN
noBpeau.

« [lpeam pa nocTbnute KbM pasrnobABaHe u NOYMCTBAHE, yBepeTe Ce, ye
eNeKTPOABMIaTENAT € CNPAN HAMbJIHO.

« 1364rBaiiTe KOHTAKT ¢ ABUKELLM Ce yacTy. ToBa MOXe [1a loBee 0 HapaHABaHe! He
U3noN3BaiiTe Apyru MHCTPYMEHTH UK Npubopu no Bpeme Ha M3MnoN3BaHe Ha ypesa.

« He u3nyckaiite ypeaa ot nornez no Bpeme Ha ekcnioaTtawus.

« YBeperTe ce, Ye N0 Bpeme Ha U3N0N3BaHe HA NPOAYKTA HAOKOMO HAMA HACUMHM
BeLLieCTBa 1 ipexu/akcecoapwm.

« Hukora He obpaboTBaiiTe BpALLM TeyHoCTH (Makc. 90°C).

« He pa36bpkgalite 604 ¢ ypeaa. OnacHocT, Moxe Aa foBede A0 ekcnnosnsal

« Hukora He n3non3gaiite ypeaa C npuKaueHn TeneHn 6bpkankm, Niockata Gbpkanka
NN KYKaTa 3a TeCTo, 0CBEH aKo KynaTa He e NoCTaBeHa Ha MACTO.



- To3u ypes e npefiHa3HaueH camo 3a 6uToBa ynotpeba. Mpon3BoAUTENAT He MOXKe
[1a oeme KaKBaTo 11 /1a e 0TTOBOPHOCT 3a BEPOATHO NMOBPEX/IaHE NPUUMHEHO OT
HENPaBWIHO UNIA HENOAXOASALLO U3MON3BaHE.

OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTU

CUMNTOM MTPUYNHA PELEHNE

MOTOp'bT Hamanasa TeMnoTo
no Bpeme Ha pabora.

MoTopbT He paboTu.

YpepnsT BUGpUpa/ABMKM ce
no Bpeme Ha pab6ora.

MpucTaBkaTa Hagpackea
KynaTa OT Hepbxaaema
CTOMaHa no Bpeme Ha
paborta.

CBeT/IMHHaTa UHAVKaLWA
3a pabota Ha ypeaa u
CBETNIMHHUAT UHANKATOP
Ha 3axpaHBaHETO 3anousar
[ia Murar.

N3XBDBPNIAHE
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KonuuecTtBoTO TECTO MOXe Aa HaasMwn
MaKCMManHMA Kanayurert.

TecToTo MOXe Aa e NPeKaneHo BNaXxHo 1 Aa
3anenHe BbpXxy CTeHaTa Ha Kynarta.

YpenbT He e cBbp3aH KbM
enleKkTpo3axpaHBaHeTO.

TymeHuTe KpayeTa Ca BRaHW.

HopmanHo 3a ronamo 3apexpaaHe (Hanp.
ronAMo KONn4ecCcTBo TecCTo, cmpeHe).

BucounHata Ha 3aKpensalina Ban € HeTOYHa.

CeneKTopr Ha CKOPOCTU € BK/TIOYEH.

M3BapeTe nonoBrHaTa 1 NpoLeAnpanTe Ha
nBa nbTn.

[obaseTe noseuye 6pallHO, N0 1 MbXNUA,
AOKATO MOTOPDBT YBENNYN TEMNOTO.
MpoAbIKeTe, AOKATO TECTOTO Ce MOYUCTN OT
CTeHaTa Ha Kynara.

BkntoyeTe ypena B KOHTaKTa npeam pabota.

MpoBepeTe fanu rymeHnTe KpayeTa Ha
['bHOTO Ha ypepa ca YMCTh U CyXu.

M3BapeTe nonosuHata u npoueanpanTe Ha
ABa NbTn.

Harnacete BucounHaTa Ha 3aKpensaliuna Ban.

SaBpreTe CeneKkTopa Ha CKOPOCTU Ha
nosnuua "CnunpaHe”.

To3n cumBon BbPXY NPOAYKTa yKa3Ba, Ye MPoAyKTbT CbAbpKa baTepus, KOATO He TpAGBa Aa ce M3XBbPNA C
061YaiHNTE AOMAKNHCKM OTMagbLm.

To31 CMMBBA BBPXY MPOAYKTA TN BbPXY OMakoBKaTa My yKa3Ba, ue MPOAYKTBT MOXe Aa He Ce U3XBbpIis
KaTo AOMAKMHCKIW ypeau. 3a peuyKimpaHe Ha NpoayKTa BU ro 3aHeceTe Ha 0duLManHo MACTO 3a
cbbupaHe Ha enekTpPoypeam unm LeHTbp Ha Electrolux, KomTo Moxe aa U3Bagm 1 peumkimpa 6e3onacHo

1 npodecnmoHanHo batepraTa 1 enekTpuyeckuTe Yactu. i3nbiHaABalTe npaBHaTa ypef6a Ha BallaTa
[’bp>KaBa 3a pa3fieNHo CbOupaHe Ha enekTpUYeckn NPoayKTu 1 Npesapexaalym ce batepuu.

Electrolux cv 3ana3Bsa NpaBoToO Aa NPOMeHsA NPOAYyKTH, UHbopmaLwms v cneundrkaumm 6e3 npegussectrie.



PELENTN

KONMMYECTBA 1 BPEMEHA 3A PA3BbPKBAHE

CbCTaBku KonuuectBa | MepHa ep-ua Bpeme CkopocT

CmeTaHa 2.1~6.1 on. 60~80cekK. 8~10

bentbk 1.2~24 on. MoHe 100 cek. 8~10
MpurorBAHe

M3non3BgaiiTe TeneHata 6bpKanka.

KONUYECTBA W BPEMEHA 3A PA3BUBAHE (PA3MECBAHE HA MEKO TECTO (MP: TECTO 3A TOPTA))

Pevuenta CbcTaBku Konnyectsa | MepHa ea-ua Bpeme CkopocT
BpawHo 6,0 on.
Mangywnax Maprapu 13 AL 200~230 cek. Cpeario HaCTpuOﬁKa
3axap 1,7 an. (5~6HacTpoliika)
baknynsep 1,0 Y.
bpawHo 8,0 an.
Anue 4,0 6p.
Yucto macno 2,0 an.
3axap 1.7 an. 300~360 cek. CpeaHo HaCTFiOI?IKa
BaHuneHa 3axap 2,0 .. (4~6HacTpoiika)
woKonaaosa CmeTaHa 1,0 an.
TopTa CypoBa cmec Hyra 100rp. r
Copa 3a rotBeHe 3,0 y..
MpuroreaHe

MacnoTo TpA6Ba Aa € MeKo, a He TBbpAO. Pa3bbpKaliTe MEKOTO Macno CbC 3axapTa [0 NofyyaBaHe Ha
KpemoobpasHa cmec. [lo6aBeTe aiiLaTa efHO cned Apyro. [lokato pastbpkeaTe fobaBeTe cMeTaHaTa 1
BaHMNeHarta 3axap. HaKpaﬂ pa36pra|7|Te 6paLLIHOTO 3aejHO CbC COoAaTa 3a rotBeHe.

Benexka: M3nonsBarte npucrtaskata SoftEdgeBeater™* 3a no-kpemoobpasHu pesyntaru.

BpawHo 3,0 an.
MaprapvH 1,5 an.
MacneH Keiik MpscHo siile 3 6p. POYIK
Baknynsep 1,0 4.
MpuroTeaHe

MocTaBeTe BCUYKM CbCTaBKM B KynaTa v M1 pa3bbpKalite AOKaTO ce CMECAT HambJ/IHO.

Monycnagku wokonagosn | 2,3

an.
npbunLmn
Macno, pasmekHaTo 1,15 an. CpeaHo HacTpoiika
200~230 cex. pea P

MpecaTa cnagkapcka 3axap | 4,6 Aan. (4~6HacTpoika)
Mnsko 5 4.

LLlokonagoeo EKCTpaKT oT BaHUNWA 0,5 Y.

macno rnasypa MpuroTesHe

OT KpeMm P

Pa3toneTe WoKonaaoBMTe NPbUMLIM Ha ropella BoAa; 6bpKaiiTe, AOKATO ce NOsyun eJHOPOfHa CMeC.
OTcTpaHeTe OT KOT/IOHa; OCTaBeTe Aa ce oxNaam 3a 15 MuH. lMpenopbysame Aa ce M3Mon3Ba NpucTaBkaTa
SoftEdgeBeater™*, BMecTo nnockata 6bpKasnka ¢ nokpuTtre. B ronama Kyna, paséuite Macioto AoKaTo
CTaHe KpemoobpasHo. [MocTeneHHo fobaBaiiTe cnagkapckata 3axap v mnakoTo. [lobaseTe pastoneHna
LOKONA/, 1 BaHUNUATa; pa3buiiTe, fOKATO Ce NONYYM eAHOPOAHA CMeC.



KOJTMYECTBA 1 BPEMEHA 3A A CKYKWTE 3A TECTO

Peuenta CbCTaBKMN KonnuectBa | MepHa ep-ua Bpeme CkopocTt
6pallHo 6,0 on.
Bojda 2,0 an. u
3axap 24 on. MCK?
M 10 350~380 cek. HacTpoWnka
aprapuH 2 cyn.n. (Makcumym nosuums 2)
3akBaceHO Con 1,0 yn.
TecTo* (xnA6) Cyxa mas 2,0 un. BG

MWH. Konn4yecTtea npmro‘rBﬂHe

MocTaBeTe KyKaTa 3a TECTO C MOKPUTUE, 3a fla CMECUTE CbCTaBKUTE.

MocTaBeTe BCMYKM CbCTaBKM B KynaTa n meceTte O Nony4yaBaHe Ha ,u,o6pa cmec.

Benexka: 3non3saite nprictaBkata SoftEdgeBeater™* 3a no-kpemoo6pasHu pesynTaTy.
MokpuiiTe KynaTa ¢ kanaka PerfectRiseLid™* 1 ocTaBeTe ga ce Hagurte.

MweHnuHo 6paluHo 16,0 on.
Boga 4,0 an.
Onvo 1,0 an. H ke 1~2
. acTpoiika 1~
MpAcHo Anue 2,0 6p. MoHe 480 cek. P
(Makcmym nosuuuma 2)

Con 3,0 ..
3axap 2,0 u..
Cyxa mas 1,0 cyn.J.

3akBaceHo MpuroTesHe

% -~

Tecro* (tecto 1. B cba pa3bbpkaliTe NONOBMHATa OT MasTa CbC COMTA U 3aXapTa 1 M OCTaBeTe HacTpaHa.

3a NMUa) MakKc. 2. B kynata fo6aBeTe ocTaHanaTa Mas ¢ BOAaTa 1 ONINOTO;

KonuuecTsa 3. Tosa TecTo TpAGBa Aa ce Mecu ¢ TeneHaTa 6bpKarka, Ha Hall-HMCKaTa CKOPOCT, A0 NONyYaBaHe Ha

eaHopoaHa CMec;

4. lobaeTe npecHWTe AL B KynaTa 1 oTAeneHaTa no T. 1 cmec (MasTa CbC CON 1 3axap). Ysenuuete
CKOpPOCTTa A0 cpefHa.

5.MocTteneHHo ,qoﬁaBeTe nonoBunHata 6pau.|Ho. Korato Tectoto HapacHe Kato obem n KOHCUCTEHUUA,
CMeHeTe NpucTaBkaTta C KykaTa 3a TeCTo C MoKpuTme.

6. [lobaBeTe ocTaHanoTo 6paLlHO 1 NPOABLIXKETe Aa cMecBaTe. OT TO3M MOMEHT TpAGBa Aa HabnloaaBaTe
MOLLHOCTTa Ha MalUKHaTa, Taka Ye fja He HaABMLLaBa no3uuwma 2. Tectoto TpAGBa Aa ce Mecu, AoKaTo
3anoyHe Aja ce 0cBO6OX/aBa HaMb/IHO OT BbTPELUHaTa NOBbPXHOCT Ha Kynara.

7. MokpwiiTe KynaTa C kanaka PerfectRiseLid™* n ocTaBeTe aa ce HagurHe.

*He HapBuwaBaiTe CKOPOCT 2, KOraTo NpuUroTBsTe 3aKkBaceHo Tecro. ToBa MoXke Aa noBpean ypeaa.



CESTINA

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky Electrolux. Nejlepsi vysledky vzdy zajistite pouzitim originalniho
pfislusenstvi a nahradnich dild znacky Electrolux. Toto pfislusenstvi bylo navrzeno specialné pro vas vyrobek.
Tento vyrobek je navrzen s ohledem na Zivotni prostedi. VSechny plastové soucasti jsou oznaceny pro tcely
recyklace.

SOUCASTI

. Mixovaci hlava (sklopitelnd)

. Voli¢ rychlosti

Kryt

. Zajistovaci packa sklopné hlavy
Pracovni svétlo

Hlava nastavce

. Hridel nastavce

. Nerezové misa

Upinaci podlozka na misu
Protiskluzové nozicky

Napajeci kabel

Dréaténa metla
. Potazeny plochy Slehac
. SoftEdgeBeater™*
. Potazeny hnétac tésta
Mlynek na maso*
. Kréje¢/krouhac*
PerfectRiseLid™*
Pulzni funkce*

ST IOoOmMMmMOoN®>
wIPpOPWOoOZZIrX

* Pouze u vybranych modeli

Strana s obrazky 2-4
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ZACINAME

Pfed prvnim pouzitim spotFebice: Vypojte spotiebi¢ ze zasuvky. Sleha¢, mlynek* a kraje¢/struhadlo* je tieba myt
vyhradné ru¢né v teplé vodé s mycim prostiredkem. Misu, plochy hnétac, hnétac tésta, SoftEdgeBeater™* a Perfec-
tRiseLid™* Ize myt v mycce. Motorovou jednotku ocistéte vihkym hadfikem.

¥
w Pozor: Motorovou jednotku nikdy nenoite do vody! Vsechny soucasti nechte dikladné uschnout.

Spotiebic postavte na rovnou plochu. Sklopeni mixovaci hlavy do horni polohy: Posunte zajistovaci packu jednou
rukou do ,odjisténé” pozice a druhou rukou sklopte mixovaci hlavu do horni polohy. Jakmile je v horni poloze, zajisti
se. Upozornéni: Drzte své prsty a ruce mimo oblasti s pohyblivymi ¢astmi.

Otocte voli¢ rychlosti do polohy ,OFF". Vlozte nerezovou misu do upinaci podlozky. Oto¢te misou po sméru hod-
inovych rucicek a zajistéte ji na misté. Upozornéni: Spotiebi¢ nikdy nespoustéjte s pfipojenymi nastavci, jako jsou
draténé slehace, ploché hnétace, hnétace tésta nebo SoftEdgeBeater™*, bez misy na svém misté a sklopené hlavice
motoru smérem dol{.

Na hfidel pfipojte nastavec: Vyrovnejte zatez na horni ¢asti nastavce s cepem na hiideli nastavce. Zatla¢te nastavec
smérem nahoru a otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek, dokud se ¢ep nezajisti na misté. Pfi odstrariovani
néstavce jim otacejte po sméru hodinovych rucic¢ek a téhnéte smérem dold.

Sklopeni mixovaci hlavy do dolni polohy: Posurite zajistovaci packu jednou rukou do ,odjisténé” pozice a druhou
rukou sklopte mixovaci hlavu do dolni polohy. Zasunte zastr¢ku do sitové zasuvky.

Otocte volicem rychlosti z,,OFF” polohy na poZzadovanou rychlost(1-10). Jakmile dokon¢ite mixovani, otocte
volicem rychlosti do,OFF” polohy a vypojte spotiebic ze zasuvky.

Pracovni svétlo a kontrolka napajeni: Pokud je spotiebi¢ zapojen do zasuvky se zvolenou rychlosti, rozsviti se v
blizkosti voli¢e rychlosti modra kontrolka LED. Také se rozsviti pracovni svétlo osvétlujici pracovni oblast. Pokud
otocite volicem rychlosti do,OFF” polohy, pracovni svétlo se po tfech minutach automaticky vypne.

Poznamka: Pokud jste voli¢cem rychlosti otocili pred zapojenim spotiebice do zasuvky, bude blikat modra kontrolka
volice rychlosti spolu s provozni kontrolkou na znameni, Ze jste nechali voli¢ rychlosti zapnuty. Otocte volicem
rychlosti do polohy,OFF” a kontrolky pfestanou blikat. Poté pokracujte v normalnim pouzivéni.

DALSI FUNKCE

Jak pouzivat potazeny nastroj SoftEdgeBeater™ *:

SoftEdgeBeater™ je perfektni pro krémové smési a horni vrstvy.

Silikonové hrany hnétace jemné potiou okraje misy a pomohou vmichat viechny ingredience do smési, coz zaruci
dokonalou konzistenci pfi michéni.

Poznamka: Nepouzivejte potazeny nastroj SoftEdgeBeater™ * na tézké smési, jako jsou tésta, na né pouzivejte hnéta¢
tésta. Na tvrdé ingredience jako ovoce, musle a kosti pouZijte radéji potazeny plochy hnétac.



Jak pouzivat vicko PerfectRiseLid™ *:

Vicko PerfectRiseLid™ izoluje a poméha vytvaret vihké prostiedi, které tésto potiebuje ke spravnému vykynuti.
Po prikryti misy vickem PerfectRiseLid™ se tésto nebude vysusovat, ¢imz na povrchu tésta nevznikne karka, ktera
zapficinuje jeho nespravné vykynuti a nasledné i neuspokojivé peceni.

Pulzni funkce*: Je-li spotiebi¢ nastaven na rychlost 1/P, mizete ho pozastavit stisknutim tlacitka,,PULSE” na
voli¢i rychlosti. Dalsim stisknutim spustite spotiebic na 1,5 sekundy. Stisknete-li tlacitko déle, spotiebic¢ bude
pracovat tak dlouho, dokud bude tlacitko stisknuté.

Hlava nastavce: Tento spotiebic je vybaven vicetcelovou hlavou pro nastavce. Pozorné si prectéte a fidte se pokyny

dodané s kazdym nastavcem za tcelem jejich spravného a bezpe¢ného pouzivani.

Sefizeni hiidele nastavce: Spotiebic je ve vyrobé nastaven tak, aby se plochy sleha¢ nedotykal dna misy. Pokud se
plochy slehac dotyka dna misy, nebo je piilis daleko od jejich stran, Ize jej spravné sefidit. Dalsi pokyny viz bod 14.

Otocte volicem rychlosti do,,OFF” polohy a vypojte spotiebic ze zasuvky. Sklopte mixovaci hlavu do horni polohy.
Pomoci plochého Sroubovéku sefidte pfislusny Sroub. Otocenim proti sméru hodinovych ruci¢ek zvednete hridel
néstavce a otocenim po sméru ji spustite.

POUZIVANI MLYNKU NA MASO*

Mleci Sroub (B) vlozte do téla mlynku (A). Na konec mleciho Sroubu na hranaty htidel nasadte ndz (C). Mleci sito
(D) (stfedni nebo hrubé) nasadte pfed ndz. Rukou utdhnéte prstenec (E), dokud neni mlynek na maso zajistény.
Pozndmka: Prstenec nepretdhnéte.

Otevrete vicko hlavy nastavce stojanového mixéru. Nasadte hnaci hfidel nastavce do otvoru hlavy nastavce
na stojanovém mixéru. V piipadé potieby nastavcem otocte obéma sméry. Utdhnéte knoflik hlavice nastavce,
dokud neni nastavec zcela zajistény.

Pozor: Pfed pfipojenim pfislusenstvi spotiebi¢ vypnéte a vypojte ze zasuvky.

Polozte misku na potraviny nad télo mlynku. Nakrajejte maso na malé kousky a vloZte je do misky na potraviny.
Zapojte spotiebic¢ do zasuvky a otocte voli¢em rychlosti na stuperi 6-8. Pomoci péchovace surite maso do
plniciho kanalu.

Pozor: Do plniciho kanalu nestrkejte prsty ani jiné nacini.

Pozndmka: Maso by nemélo obsahovat kosti, $lachy nebo kuizi.

POUZiVANI KRAJECE/KROUHACE*

Pouzivani krajece/krouhace: Zvolte krajeci ¢i krouhaci nliz (stfedni nebo hruby). Zasurite htidel (hranaty konec)
zvoleného noze do hranatého otvoru hlavice krajece/krouhace. Zajistéte niiz zatazenim zajistovaci packy
smérem dol0.

Pozor: Noze a vlozky jsou velmi ostré!

Sestavte kraje¢/krouhac s hlavici nastavce. Pod nastavec polozte nadobu. Potraviny pokrajejte na malé kousky.
Zapojte spotiebi¢ do zasuvky a otocte volicem rychlosti na stupen 8.

Pomoci péchovace surite potraviny do plniciho kandlu. Poté, co pfestanete s ndstavcem pracovat, vypnéte
spotiebi¢ a vypojte jej ze zasuvky. Zaviete vicko hlavice nastavce a utdhnéte knoflik hlavice.

CISTENI A UDRZBA

Vytahnéte zastrcku spotiebice ze zasuvky. Dratény sleha¢, mlynek na maso* a kraje¢/krouhac* by se mély myt
pouze ru¢né teplou vodou se saponatem.

%‘ Misu, plochy hnéta¢, hnétac tésta, SoftEdgeBeater™* a PerfectRiseLid™* Ize myt v mycce.

v
m Motorovou jednotku ocistéte vihkym hadfikem. Pozor: Motorovou jednotku nikdy nenofte do vody!
Vsechny soucésti nechte dikladné uschnout

K ¢isténi spotiebice nepouzivejte prostredky s drsnymi ¢asticemi nebo draténky.

Uzijte si vas novy vyrobek Electrolux!



BEZPECNOSTNI POKYNY
Pted prvnim pouzitim pristroje si peclivé proctéte nasledujici pokyny.

Tento spotrebic by nemély pouzivat déti. UdrZujte spotfebic a jeho napdjeci kabel
mimo dosah déti.

Pfi manipulaci s ostrymi nozi, vyprazdiovani misky a béhem cisténi budte opatrni.
Tento spotrebic smi pouZivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a znalosti, pokud tak
Cini pod dozorem nebo vedenim, které zohledriuje bezpecny provoz spotfebice, a
pokud rozumi rizikiim spojenym s provozem spotiebice.

Zabrarite, aby si déti hraly se spotfebicem.

Pfistroj Ize zapojit pouze do takového zdroje energie, jehoZ napéti a kmitocet
odpovidaji technickym ddajdm uvedenym na typovém stitku!

Pfistroj nikdy nepouzivejte, pokud je poskozen napajeci kabel nebo plast.

Dojde-li k poskozeni pfistroje nebo napdjeci Siidiry, musi je vyménit vyrobce, povéfeny
poskytovatel sluzeb nebo jind kvalifikovand osoba, aby nedoslo ke vzniku nebezpedi.
Pfistroj pokladejte vZdy na rovny a pevny povrch.

Pokud ma byt pfistroj ponechdn bez dozoru a vzdy pred montézi, demontazi nebo
(isténim jej odpojte od zdroje napdjenti.

Pfistroj je urcen pouze k poufZiti ve vnitfnich prostorech.

Val Neponofujte spotfebic, kabel nebo zéstrcku do vody nebo jiné kapaliny.
Nenechdvejte napéjeci kapel viset pfes okraj stolu nebo kuchynské linky. Napdjeci
kapel nesmi pfijit do styku s horkymi povrchy napt. sporaku.

Nikdy nepouZivejte pfisluSenstvi nebo ¢ésti od jinych vyrobcd, které nejsou
doporuceny ¢i proddvany, protoze by mohlo hrozit nebezpeci poranéni osob.

Pred rozebirdnim a ¢iSténim se ujistéte, Ze se motor zcela zastavil.

Nedotykejte se pohyblivych soucdsti. Dotyk by mohl mit za nésledek zranéni! Pfi praci
se spotiebicem nepouZivejte jiné nastroje nebo ncini.

Spotrebic béhem chodu nenechdvejte bez dozoru.

Béhem pouZzivani tohoto spotfebice zajistéte, aby byly viechny volné predméty nebo
vase obleceni ¢i dopliiky mimo dosah.

Nikdy nemixujte vrouci tekutiny (max. 90°C).

Tento spotfebic nepouzivejte k michani barev. Hrozi nebezpeci vybuchu!

Spottebi¢ nikdy nespoustéjte s pripojenymi ndstavci, jako jsou Slehace ¢i hnétace, bez
misy na svém misté.

Tento piistroj je urcen pouze pro domdci pouZiti. Vyrobce nepfijima odpovédnost za
zadné skody zpisobené nevhodnym nebo nesprdvnym pouzivanim.



ODSTRANOVANI ZAVAD

SYMPTOM PRICINA RESENI

Béhem provozu se zpomaluje
chod motoru.

Motor nefunguje.

Tento spotiebic se béhem
provozu pohybuje/vibruje.

Néstavec béhem chodu skrdbe
stény nerezové misy.

Pracovni svétlo a kontrolka
napajeni blika.

LIKVIDACE

152 =0

MnozZstvi tésta mlze pfesahovat
maximalni kapacitu.

Tésto muze byt prilis mokré a lepi se na
stény misy.

Spotrebic neni zapojeny do zasuvky.
Gumové nozicky jsou mokré.

U velkych zatézi se jedna o normalni jev
(napf. hutné tésto, syr).

Je nastavena nespravnd vyska htidele
nastavce.

Nechali jste voli¢ rychlosti v zapnuté
poloze.

Odstrante polovinu a zpracujte na dvé ¢asti.

Po Izickach pridavejte mouku, dokud se chod
motoru nezrychli. Nechte pracovat, dokud
tésto nevycisti stény misy.

Pred spusténim se ujistéte, Ze je spotiebic
zapojen do zésuvky.

Ujistéte se, Ze jsou gumové nozicky na
spodni strané jednotky cisté a suché.

Odstrante polovinu a zpracujte na dvé casti.

Sefidte vysku hiidele nastavce.

Otocte volicem rychlosti do ,aretacni”
polohy.

Tento symbol na vyrobku oznacuje, ze obsahuje baterie, kterd by neméla byt likvidovana spolecné s
béZnym domovnim odpadem.

Tento symbol na vyrobku nebo na jeho obalu znamenj, Ze tento spotrebic¢ nepatfi do domovniho odpadu.
Chcete-li vyrobek recyklovat, odneste jej do oficialniho sbérného mista nebo do servisniho strediska
spole¢nosti Electrolux, kde mohou baterii a dalsi elektrické soucasti vyjmout a recyklovat bezpe¢nym

a profesionalnim zplsobem. Postupujte podle zakonU platnych ve vasi zemi, které se tykaji sbéru
separovanych odpadnich elektrickych vyrobku a nabijecich baterii.

Spole¢nost Electrolux si vyhrazuje pravo ménit vyrobky, informace i technické idaje bez predchoziho upozornéni.



RECEPTY

DOBY PRIPRAVY A MNOZSTV{ K POUZITI SPOLU S FUNKCT SLEHANT

Prisady Mnozstvi Jednotka Cas Rychlost

Smetana 2.1~6.1 dl 60~80 s 8~10

Vejce - bilek 1,2~2,4 dl Alespon 100 s 8~10
Pfiprava

Pouzijte dratény Slehac.

DOBY PRIPRAVY A MNOZSTV{ K POUZITI SPOLU S FUNKCI MICHANI (MiCHANI LEHKEHO TESTA (NAPR.: TESTA NA KOLAC))

Recept Prisady Mnozstvi | Jednotka Cas Rychlost
Mouka 6,0 dl
- ; .. | Margarin 1,5 dl Stfedni nastaveni
Piskotovy kola¢ Cuk? 17 dl 200~230s (nastaveni 5~6)
Prasek na peceni 1,0 1zicka
Mouka 8,0 dl
Vejce 4,0 ks
Maslo 2,0 dl
Cukr 1,7 dl Stfedni nastaveni
Vanilkovy cukr 2,0 1zicka 300~360's (nastaveni 4~6)
. Kysana smetana 1,0 dl
Cokoladovy dort | syrova nugatova smés 100 g g
Jedla soda 3,0 1zicka
Piiprava

Maslo by mélo byt mékké a nikoliv tuhé. Rozmichejte mékké maslo s cukrem na krém. Pfidejte postupné
vejce. Béhem michani pfidejte kysanou smetanu a vanilkovy cukr. Nakonec vmichejte mouku spolu s
jedlou sodou.

Poznamka: Pouzijte nastroj SoftEdgeBeater™*, chcete-li krémovéjsi produkt.

Mouka 3,0 dl
Margarin 1.5 di Stredni
Cukr 1.7 di 200~230's nastaveni
. |Cerstvévejce 3 ks (nastaveni 4~6)
Maslovy kola¢
Prasek na peceni 1,0 1zicka
Piiprava

Vechny pfisady dejte do misy a michejte je, dokud neni tésto hotové.
Poznamka: Pouzijte nastroj SoftEdgeBeater™*, chcete-li krémovéjsi produkt.

Polosladké ¢okoladové viocky | 2,3 dl
Maslo, zmékéené 1,15 di Stredni
Prosety mouckovy cukr 4,6 di 200~230's nastaveni
. ” yix (nastaveni 4~6)
Cokoladove  MI€ko 5 Izicka
maslo Krémova | Vanilkovy extrakt 0,5 1zicka
poleva Piiprava

Rozpustime ¢okolddové chipsy nad horkou vodou; michdme do hladka. Odlozime stranou; 15 minut
nechame chladnout. Namisto potazeného plochého hnétace doporuéujeme pouzit nastroj SoftEdge-
Beater™*. Ve velké mise michame maslo, az bude krémové. Postupné pridavame mouckovy cukr, stiidavé s
mlékem. Pfiddme rozpusténou ¢okoladu a vanilku; michdme do hladka.



Recept

Kynuté tésto*

(chlebové) min.

mnozstvi

Kynuté tésto*

(na pizzu) max.

mnozstvi

DOBY PRIPRAVY A MNOZSTV] K POUZITI SPOLU S FUNKCI HNETACICH METEL

Prisady Mnozstvi | Jednotka Cas Rychlost
mouka 6,0 el
voda 2,0 dl Nizké

Izke
iﬂuat;arin ?,?) I;l'jcle 350~380s .nastavenl’ y

L (Maximum. 2 stupen)
Nill 1,0 1Zicka
Susené drozdi 2,0 1Zicka
Pfiprava

Smichame pfisady hnétac¢em tésta.
Vlozte viechny pfisady do misy a hnétte je, dokud neni kvalita tésta uspokojiva.
Prikryjeme misu vikem PerfectRiseLid™* a nechame kynout.

Pseni¢na mouka 16,0 dl
Voda 4,0 dl
Olej 1,0 di - Nizké
Cerstvé vejce 2,0 ks Nejméné nastaveni
480s . 5

sal 3,0 1zicka (Maximum. 2 stupery)
Cukr 2,0 1Zicka
Susené drozdi 1,0 IZice

PFiprava

1.V nddobé smichame polovinu drozdi se soli a cukrem a odlozime;

2. Do misy ptidame zbyvajici drozdi s vodou a olejem;

3 Tésto hnéteme draténym hnéta¢em pii minimalni rychlosti, az ziskame hladkou smés;

4. Do misy ptidame cerstva vejce a smés, kterou jsme odlozili stranou v bodu 1 (drozdi se soli a cukrem).
Rychlost zvy$ime na stredni hodnotu.

5. Postupné pridavame polovinu mouky. Jakmile tésto ziska vétsi objem a konzistenci, vyménime nastroj
za potazeny hnétac tésta.

6. Pfidame zbytek mouky a pokracujeme v hnéteni. Nyni budeme muset kontrolovat, aby elektricky pfikon
zafizeni neprekrocil stupen 2. Tésto by se mélo hnist tak dlouho, az se nebude pfichytavat na vnitini
povrch misy.

7. Prikryjeme misu vikem PerfectRiseLid™* a nechame kynout.

*PFi pfipravé kynutého tésta neprekracujte rychlost 2. Mohlo by dojit k poskozeni spotiebice.



DEUTSCH

Danke das Sie sich fir ein Produkt von Electrolux entschieden haben. Um beste Ergebnisse zu erzielen,
empfehlen wir das passende Original-Zubehor von Electrolux zu verwenden. Dieses wurde speziell fir lhr
Produkt entwickelt auch unterm dem Aspekt die Umwelt zu schiitzen, daher sind alle Plastik-Teile recycelfahig.

TEILE

A. Motorkopf (kippbar) K. Netzkabel

B. Geschwindigkeitsregler L. Schneebesen

C. Motorblock M. Beschichteter Flachrthrer

D. Neigekopf-Verriegelungshebel N. SoftEdgeBeater™*

E. Arbeitslicht 0. Beschichteter Knethaken

F.  Zubehorvorrichtung P. Fleischwolf*

G. Ruhrerwelle Q. Schneide-/Zerkleinerungsaufsatz*
H. Edelstahlschissel R. PerfectRiseLid™*

I.  Schusselverriegelungsplatte S. Impulsfunktion*

J. Rutschfeste FiiBe * nur ausgewdhlite Modelle

Abbildung Seite 2-4
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ERSTE SCHRITTE

Vor der ersten Inbetriebnahme: Ziehen Sie den Stecker des Geréts aus der Steckdose. Schneebesen,
Fleischwolf* und Gemiiseschneider/-hobel* sollten nur von Hand in warmem Seifenwasser gereinigt werden. Die
Schussel, der Flachriihrer, der Knethaken, der SoftEdgeBeater™* und der PerfectRiseLid™* sind spuilmaschinen-
bestandig. Wischen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch ab.

Vv
w Vorsicht: Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser! Lassen Sie alle Teile griindlich trocknen.

Stellen Sie das Gerét auf eine ebene Flache. Zuriickkippen des Motorkopfs: Setzen Sie mit der einen Hand den
Verriegelungshebel auf die Position ,Entriegelt” und kippen Sie mit der anderen Hand den Motorkopf zurtick. In
der zuriickgekippten Position rastet der Motorkopf ein. Achtung: Finger und Hande diirfen nicht in Kontakt mit
beweglichen Teilen kommen.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf,,OFF”. Setzen Sie die Edelstahlschiissel auf die Schiisselverriege-
lungsplatte. Drehen Sie die Schissel im Uhrzeigersinn fest.

Warnung: Betreiben Sie das Gerat niemals mit Riihrbesen, Flachriihrer, Knethaken oder SoftEdgeBeater™*, es sei
denn, die Schussel ist an Ort und Stelle und der Motorkopf ist unten.

Befestigen von Zubehorteilen an der Riihrerwelle: Richten Sie die Kerbe oben auf dem Zubehorteil am Stift der
Ruhrerwelle aus. Schieben Sie die Aufsétze nach oben und drehen Sie die gegen den Uhrzeigersinn, bis der Stift
in Position verriegelt ist. Um einen Aufsatz zu entfernen, bewegen Sie ihn im Uhrzeigersinn und ziehen Sie ihn
ab.

Absenken des Motorkopfs: Stellen Sie mit der einen Hand den Verriegelungshebel auf die Position ,Entriegelt”
und senken Sie mit der anderen Hand den Motorkopf nach unten ab. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler von der Position ,OFF” zur gewiinschten Geschwindigkeit (1 - 10).
Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler nach Abschluss des Riihrvorgangs durch Drehung zurtick auf ,OFF” und
ziehen Sie den Netzstecker des Gerits aus der Steckdose.

Arbeitslicht und Betriebsanzeige: Wenn das Gerédt an die Steckdose angeschlossen ist und eine Geschwindig-
keit ausgewahlt wurde, leuchtet am Geschwindigkeitsregler eine blaue LED-Anzeige auf. Ein Arbeitslicht wird
auch Uber den Arbeitsbereich aufleuchten. Wenn der Geschwindigkeitsregler auf,,OFF" gestellt wird, schaltet
sich das Licht nach 3 Minuten automatisch aus.

Notiz: Wenn der Geschwindigkeitswahlschalter bereits eingeschaltet ist, bevor das Gerat eingesteckt ist, blinken
sowohl die blaue Geschwindigkeitsauswahl-LED als auch die Arbeitslampe AUS und EIN, um anzuzeigen, dass
der Geschwindigkeitswahler eingeschaltet geblieben ist. Sobald der Geschwindigkeitsregler auf ,OFF" gestellt
wird, horen die Anzeigen auf zu blinken. Sie kénnen jetzt normal weiterarbeiten.

WEITERE FUNKTIONEN

So verwenden Sie das beschichtete SoftEdgeBeater™* -Werkzeug:

Der SoftEdgeBeater™ ist perfekt fiir cremige Mischungen und Beldge.

Die Silikonkanten des Schlagers wischen die Seiten auf der Schale sanft ab, um alle Zutaten in die Mischung
einzuarbeiten und eine gleichmaBige Konsistenz wéhrend des gesamten Mischvorgangs zu gewahrleisten.

Notiz: Verwenden Sie den beschichteten SoftEdgeBeater™* nicht mit schweren Mischungen wie z. B. Teig.
Verwenden Sie stattdessen das Knethaken-Werkzeug. Fiir harte Zutaten wie getrocknete Friichte, Muscheln oder
Knochen verwenden Sie stattdessen den beschichteten Flachriihrer.
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So verwenden Sie das PerfectRiseLid™ *:

Das PerfectRiseLid™ isoliert und hilft, die feuchte Umgebung aufzubauen, damit der Teig in einem einwand-
freien Zustand aufsteigt.

Das Bedecken der Schale mit dem PerfectRiseLid™ verhindert das Austrocknen des Teigs und verhindert die
Bildung einer Kruste auf der Oberfldche des Teigs, was das richtige Aufgehen des Teiges verhindert und zu einem
schlechteren Backergebnis fuhrt.

Impulsfunktion*:

Ist das Gerat auf die Geschwindigkeit 1/P eingestellt, konnen Sie es voriibergehend anhalten, indem Sie die
die Impulstaste auf dem Geschwindigkeitswahler driicken. Driicken Sie die Taste erneut, lauft das Gerdt 1,5
Sekunden lang. Halten Sie die Taste gedruickt, lauft das Geréat so lange, wie sie die Taste gedrtickt halten.

Zubehorvorrichtung: Das Gerat wird mit einer integrierten Zubehdorvorrichtung geliefert. Lesen und beachten
Sie stets die den Zubehorteilen beigefligten Anleitungen zur korrekten und sicheren Nutzung.

Anpassen der Riihrerwelle: Das Gerat ist ab Werk so eingestellt, dass der Flachriihrer den Boden der Schussel
nicht bertihrt. Wenn der Flachriihrer den Boden der Schiissel bertihrt oder zu weit von den Seiten entfernt ist,
lasst sich der Abstand leicht korrigieren. Weitere Informationen finden Sie unter 14.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf,,OFF” und ziehen Sie den Stecker des Geréts aus der Steckdose.
Kippen Sie den Motorkopf zurtick. Passen Sie die Schraube mit Hilfe eines Schlitzschraubendrehers an. Drehen
Sie gegen den Uhrzeigersinn, um die Rihrerwelle anzuheben bzw. im Uhrzeigersinn, um sie abzusenken.

GEBRAUCH DES FLEISCHWOLFS*

Setzen Sie die Schnecke (B) in das Gehduse (A). Setzen Sie das Messer (C) auf die Vierkant-Welle am Ende der
Schnecke. Setzen Sie die Messerscheibe (D) (mittel oder grob) auf das Messer. Ziehen Sie den Ring (E) mit der
Hand fest, bis der Fleischwolf gesichert ist.

Hinweis: Ziehen Sie den Ring nicht zu fest an.

Offnen Sie den Deckel der Zubehérvorrichtung des Standmixers. Setzen Sie die Antriebswelle in die Steckbuchse
der Zubehdrvorrichtung des Standmixers. Drehen Sie den Vorsatz bei Bedarf in beide Richtungen. Ziehen Sie den
Knopf der Zubehdrvorrichtung fest, bis dieser sicher befestigt ist.

Vorsicht: Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie Zubehorteile anbringen.

Platzieren Sie die Zufuhrschale auf dem Gehéause des Fleischwolfs. Schneiden Sie das rohe Fleisch in kleine Stiicke
und legen Sie diese auf die Zufuhrschale. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und drehen Sie den Geschwindig-
keitsregler auf die Geschwindigkeit 6-8. Geben Sie das Fleisch mit Hilfe des Stopfers in den Einfulltrichter.

Vorsicht: Stecken Sie nicht Ihre Finger oder andere Gegenstande in den Einfllltrichter.

Hinweis: Das Fleisch darf keine Knochen, Muskeln oder Haut enthalten.

GEBRAUCH DES SCHNEIDE-/ZERKLEINERUNGSAUFSATZES*

Gebrauch des Schneide-/Zerkleinerungsaufsatzes: Wéhlen Sie ein Schneide- oder Zerkleinerungsmesser
(mittel oder grob). Stecken Sie die Welle (vierkantiges Ende) des ausgewéahlten Messers so in das Gehduse des
Schneide-/Zerkleinerungsaufsatzes, dass sie in der vierkantigen Steckbuchse sitzt. Ziehen Sie den Verriegelungs-
griff nach unten, um das Messer zu sichern.

Vorsicht: Die Messer und Einsétze sind scharfkantig!

Setzen Sie den Schneide-/Zerkleinerungsaufsatz in die Zubehdrvorrichtung. Stellen Sie einen Behélter unter
den Aufsatz. Schneiden Sie die Zutaten in kleine Stiicke. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und drehen Sie
den Geschwindigkeitsregler auf die Geschwindigkeit 8.

Geben Sie die Zutaten mit Hilfe des Stopfers in den Einfiilltrichter. Wenn Sie den Aufsatz nicht mehr beno-
tigen, schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. SchlieBen Sie den Deckel der
Zubehorvorrichtung und ziehen Sie den Knopf fest.

REINIGUNG UND PFLEGE

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz. Wir empfehlen, den Riihrbesen, den Fleischwolf * und den Slicer / Shred-
der * von Hand in warmem Seifenwasser zu waschen. .

Die Schissel, der Flachriihrer, der Knethaken, der SoftEdgeBeater™* und der PerfectRiseLid™* sind sptil-
maschinenbestandig.
Lﬁ Wischen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch ab. Vorsicht: Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser!
Lassen Sie alle Teile griindlich trocknen.

Verwenden Sie zum Reinigen des Geréts keine Scheuermittel oder Metallschwamme.

Viel Freude mit lhrem neuen Produkt von Electrolux!



SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie sich die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das

Gerat zum ersten Mal verwenden.

« Kinder diirfen dieses Gerat nicht benutzen. Halten Sie Kinder vom Gerdt und dem
Netzkabel fern.

« Gehen Sie beim Umgang mit den scharfkantigen Messern, beim Entleeren des
Behalters und wahrend der Reinigung vorsichtig vor.

+ Die Gerdte konnen von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen
nur dann verwendet werden, wenn sie durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und die mit dem Gerat verbundenen Gefahren verstanden haben.

« Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Das Gerat darf nur an eine Stromversorgung angeschlossen werden, deren Spannung
und Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild iibereinstimmt!

« Das Gerat niemals verwenden, wenn— das Netzkabel oder— das Gehause beschadigt
ist.

« Wenn das Gerat oder das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur Vermeidung
von Gefahren vom Hersteller, vom Kundendienst oder von einer entsprechend
qualifizierten Person ausgetauscht werden.

« Das Gerat immer auf eine ebene Flache stellen.

« Das Gerdt vor dem Zusammensetzen, Auseinandernehmen, Reinigen oder wenn es
unbeaufsichtigt ist, immer von der Stromversorgung trennen.

« Das Gerat darf nicht im Freien verwendet werden.

. [ﬁ Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten.

« Das Kabel nicht iiber die Kante des Tischs oder der Arbeitsflache hangen lassen. Das
Kabel darf nicht mit einer heiBen Flache, einschlieBlich Ofen, in Kontakt kommen.

« Niemals Zubehor oder Teile anderer Hersteller, die nicht empfohlen oder verkauft
werden, verwenden. Dies konnte zu Verletzungen fiihren.

« Vergewissern Sie sich vor dem Auseinanderbauen und der Reinigung, dass der Motor
zum Stillstand gekommen ist.

« Vermeiden Sie die Kontakt mit beweglichen Teilen. Die Beriihrung kann Verletzungen
zur Folge haben! Beim Gebrauch des Gerates keine anderen Werkzeuge oder Utensilien
verwenden.

« Das Gerat im Betrieb nicht unbeaufsichtigt lassen.

« Sicherstellen, dass sich alle losen Teile und Ihre Kleidung/Accessoires beim Betrieb
auBer Reichweite des Gerdtes befinden.

« Arbeiten Sie nie mit kochenden Fliissigkeiten (maximal 90°C).



« Verwenden Sie das Gerat nicht zum Umriihren von Farbe. Unmittelbar drohende
Gefahr einer Explosion!

« Schalten Sie das Gerat nicht ohne Schiissel ein, wenn Sie den Schneebesen,
Flachriihrer oder Knethaken verwenden.

« Dieses Gerat ist nur fiir den Einsatz im Haushalt geeignet. Der Hersteller iibernimmt
keine Haftung fiir durch unsachgemaBen Einsatz verursachte magliche Schaden.

FEHLERSUCHE

SYMPTOM URSACHE ABHILFE

Der Motor verlangsamt sich
wahrend des Betriebs.

Der Motor funktioniert nicht.

Das Gerat vibriert/bewegt
sich wahrend des Betriebs.

Das Zubehorteil beriihrt
wahrend des Riihrvorgangs
den Boden der
Edelstahlschiissel.

Das Arbeitslicht und die
Stromanzeige blinken ein
und aus.

ENTSORGUNG

B
hi¢

Die Teigmenge Uiberschreitet moglicherweise
die maximale Fullmenge.

Der Teig ist moglicherweise zu feucht und
klebt daher am Schiisselrand.

Das Gerat ist nicht an einer Steckdose
angeschlossen.

Die GummifiiRe sind nass.

Dies ist normal bei schweren Lebensmitteln
(z. B. Teig oder Kése).

Die Hohe der Riithrerwelle ist falsch
eingestellt.

Der Geschwindigkeitsregler wurde nicht
ausgeschaltet.

Den Teig entfernen und in zwei Portionen
aufteilen.

Mehr Mehl hinzugeben, jeweils 1 Teeloffel
bis der Motor wieder beschleunigt. Solange
weiterverarbeiten, bis sich der Teig vom
Rand der Schussel gelost hat.

Das Gerat vor Betrieb an eine Steckdose
anschliefen.

Sicherstellen, dass die GummifuiBe auf der
Gerateunterseite sauber und trocken sind.

Lebensmittel entfernen und in zwei
Portionen aufteilen.

Passen Sie die Hohe der Riihrerwelle an.

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler auf
die Position Verriegeln”.

Dieses Symbol auf dem Produkt zeigt an, dass das Gerét eine Batterie enthalt, die nicht im normaler
Hausmiill entsorgt werden darf.

Das Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist das Gerat als ein Produkt aus, das nicht in den
Hausmiill gehort. Bitte entsorgen Sie dieses Gerat an einer entsprechenden Sammelstelle oder bringen es
zum Kundendienst von Electrolux, bei dem Batterie als auch elektrische Bauteile sicher und professionell

entsorgt werden. Beachten Sie die jeweiligen lokalen Vorschriften fiir die Entsorgung von Elektrogeraten
und wiederaufladbaren Batterien.

Electrolux behélt sich das Recht vor, Produkte, Informationen und Spezifikationen zu verandern ohne vorherige Ankiindigung.



REZEPTE

QUIRLFUNKTION - MENGEN

Zutaten
Sahne
Eiweil

ERARBEITUNGSDAUER
Menge Einheit Zeit Geschwindigkeit
2.1~6.1 dl 60-80 s 8~10
1.2~2.4 dl Min. 100 s 8~10

Zubereitung

Verwenden Sie den Riihrbesen.

RUHRFUNKTION - MENGEN UND VERARBEITUNGSDAUER (MISCHEN VON LEICHTEM TEIG, Z.B. KUCHENTEIG)
Rezept

Biskuit

Schokolade-
kuchen

Butterkuchen

Schokoladen-
butter Creme
Zuckerguss

Zutaten Menge | Einheit Zeit Geschwindigkeit
Mehl 6,0 dl

Margarine 1,5 dl Mittlere Einstellung
Zucker 17 d 200-230s (Stufe 5-6)
Backpulver 1,0 TL

Mehl 8,0 dl

Eier 4,0 St.

Butter 2,0 dl

Zucker 1,7 dl Mittlere Einstellung
Vanillezucker 2,0 TL 300-360s (Stufe 4-6)
Sauerrahm 1,0 dl

Nougatmasse 100 g g

Backpulver 3,0 TL

Zubereitung
Die Butter darf nicht hart sondern muss weich sein. Weiche Butter mit dem Zucker verriihren, bis der Teig
cremig ist. Eier nacheinander dazugeben. Weiter riihren und den Sauerrahm und Vanillezucker hinzufi-
gen. Zum Schluss das Mehl mit dem Backpulver hineingeben.
Notiz: Verwenden Sie den SoftEdgeBeater™*, um cremigere Ergebnisse zu erzielen.

Mehl 3,0 dl
Margarine 1,5 dl

Zucker 1,7 dl 200-230's Mittlere Einstellung
Frische Eier 3 St. (Stufe 4-6)
Backpulver 1,0 T

Zubereitung

Alle Zutaten in die Schiissel geben und vermischen, bis ein glatter Teig entsteht.
Notiz: Verwenden Sie den SoftEdgeBeater™*, um cremigere Ergebnisse zu erzielen.

halb-stiBe Schokoladenchips 2,3 dl

Butter, weich gemacht 1,15 dl

Gesiebter Konditorenzucker 4,6 dl 200-230's Mittlere Einstellung
(Stufe 4-6)

Milch 5 TL

Vanilleextrakt 0,5 TL

Zubereitung

Schokoladenstiickchen tiber heiBem unter Rihren Wasser schmelzen. Beiseite legen; Kiihlen 15 Mi-
nuten. Wir empfehlen die Verwendung des SoftEdgeBeater™* Werkzeugs anstelle des beschichteten
Flachschldgerwerkzeugs. In einer groen Schiissel die Butter cremig schlagen. Fligen Sie nach und nach
abwechselnd Puderzucker und Milch hinzu. Fligen Sie geschmolzene Schokolade und Vanille hinzu und
schlagen Sie die Masse glatt.



KNETFUNKTION - MENGEN UND VERARBEITUNGSDAUER

Rezept Zutaten Menge | Einheit Zeit Geschwindigkeit
Mehl 6,0 dl
Wasser 2,0 dl -
Zucker 24 d 3503805 (’;‘vllZinrrlg:IE ;nEsut:iltL;T
Margarine 1,0 TL lung)

Hefeteig* (Brot) | Salz 1,0 TL

Mindestmengen | Tyockenhefe 2,0 L

Zubereitung
Stecken Sie den beschichteten Knethaken ein, um die Zutaten zu mischen.
Alle Zutaten in die Schiissel geben und kneten, bis sie gewiinschte Konsistenz erreicht ist.
Bedecken Sie die Schiissel mit dem PerfectRiseLid™* und lassen Sie die Masse gehen.

Weizenmehl 16,0 dl

Wasser 4,0 dl

o] 1,0 di Niedrige Einstellun
Frische Eier 2,0 St. Min. 480 s (Maximal. 2 Einstel-
Salz 3,0 TL lung)
Zucker 2,0 TL

Trockenhefe 1,0 TL

Hefeteig* (Pizza- Zubereitung
teig) Hochstmen- | 1-In einem Behalter die Hélfte der Hefe mit dem Salz und dem Zucker vermischen und beiseite stellen;
gen 2. In die Schussel die restliche Hefe mit dem Wasser und dem Ol eingeben;

3. Dieser Teig sollte mit einem Riihrbesen bei minimaler Geschwindigkeit gemischt werden, bis eine glatte
Mischung erhalten wird:
4. In die Schussel die frischen Eier und die mit Salz und Zucker vermischte Hefe aus Punkt 1 dazugeben.
Die Geschwindigkeit sollte auf mittel erhéht werden.
5. Die Halfte des Mehls langsam einfiigen. Wenn der Teig ein groferes Volumen und eine grofere Konsis-
tenz erreicht, wechseln Sie das Werkzeug in das beschichtete Knethakenwerkzeug.
6. Fiigen Sie den Rest des Mehls hinzu und mischen Sie weiter. An diesem Punkt mussen Sie die Eingang-
sleistung der Maschine tiberwachen, so dass sie die Einstellung 2 nicht Gberschreitet. Der Teig sollte
gemischt werden, bis er sich vollstandig von der Innenfldche der Schiissel 16st.
7.Bedecken Sie die Schiissel mit dem PerfectRiseLid™* und lassen Sie die Masse gehen.

*Bei der Zubereitung von Hefeteig keine hohere Geschwindigkeit als Stufe 2 einstellen. Der Mixer kann dadurch beschadigt
werden. Dies kann die Maschine beschadigen.



DANSK

Tak fordi du valgte et Electrolux produkt. For at sikre de bedste resultater, skal du altid bruge originalt Electrolux
tilbeher og reservedele. De er designet specielt til dit produkt. Dette produkt er designed med miljget i tankerne.
Alle plastikdele er maerket til genanvendelse.

KOMPONENTER
A. Motorhoved (vipbart) K. Netledning
B. Hastighedsvaelger L. Piskeris
C. Kabinet M. Fladt piskeris med belaegning
D. Lasehandtag til vipbart hoved” N. SoftEdgeBeater™*
E. Arbejdslampe 0. Dejkrog med belaegning
F. Tilbehgrsmuffe P. Kedkveern*
G. Tilbehgrsaksel Q. Snitter/rivejern*
H. Rustfri stalskal R. PerfectRiseLid™*
I. Fastgerelsesplade til skal S. Impuls-funktion*
). Skridsikre fodder
* Kun visse modeller
Billede side 2-4

H O 3
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SADAN KOMMER DU | GANG

For ibrugtagning: Tag stikket ud af kontakten. Piskeris, kedhakker* og snitter/hakker* ber kun vaskes op i
handen med varmt saeebevand. Skal, E-spade, dejkrog, SoftEdgeBeater™* og PerfectRiseLid™* kan ga i opvaske-
maskinen. Renger motorenheden med en fugtig klud.

¥
m Forsigtig: Nedsaenk aldrig motorenheden i vand! Lad alle dele tarre helt.

Anbring apparatet pa en flad overflade. Vipning opad af motorhovedet: Stil lasehdndtaget til det vipbare hoved
pa “Ulast” med den ene hand, og vip motorhovedet opad med den anden hand. Nar det er i op-positionen,
fastlases det. Advarsel: Hold fingre og haender pa afstand af omrader med bevaegelige dele.

Stil hastighedsvaelgeren pa “OFF". Placér den rustfrie stalskal pa skalens fastgarelsesplade. Drej skalen med
uret for at Idse den pa plads. Advarsel: Anvend aldrig apparatet med piskeris, E-spade, dejkrog eller SoftEdge-
Beater™*, medmindre skélen er pa plads og motorhovedet er nede.

Szt et tilbehor pa tilbehgrsakslen: Abningen gverst pa tilbehoret skal flugte med tappen pé tilbeharsakslen.
Skub tilbehgret op, og drej det modsat uret, indtil tappen lases pé plads. Drej tilbehgret med uret for at afmon-
tere det, og traek det af.

Vipning nedad af motorhovedet: Stil Idsehdndtaget til det vipbare hoved pa “Ulast” med den ene hénd, og vip
motorhovedet nedad med den anden hénd. Saet stikket i stikkontakten.

Flyt hastighedsvaelgeren fra “OFF” til den gnskede hastighed (1-10). Nar du er feerdig med at blande, skal du
dreje hastighedsveelgeren til “OFF” og tage stikket ud af kontakten.

Arbejdslampe og kontrollampe: Hvis apparatet er tilsluttet lysnettet, og hastigheden er indstillet, lyser en bla
lampe omkring hastighedsvaelgeren. En arbejdslampe lyser ogsa arbejdsomradet op. Hvis hastighedsvaelgeren
stilles p& “OFF’, slukkes arbejdslampen automatisk efter 3 min.

Bemaerk: Hvis hastighedsvaelgeren allerede er teendt, inden apparatet tilsluttes, blinker bade den bla has-
tighedsvaelgers LED-lampe og arbejdslampen FRA og TIL for at give besked om, at hastighedsvaelgeren er blevet
efterladt teendt. Stil hastighedsvaelgeren pa “OFF’, og lamperne opharer med at blinke. Genoptag derefter driften
normalt.

ANDRE FUNKTIONER

Om brug af SoftEdgeBeater™ *:

SoftEdgeBeater™ er perfekt til cremer og toppings.

Silikonekanten pa E-spaden skraber forsigtigt siden af skélen, sé alle ingredienser blandes, og du far en fin
konsistens i blandingsprocessen.

Bemaerk: Brug ikke SoftEdgeBeater™ * til fx tung dej, brug i stedet dejkrogen til det formal. Til harde ingrediens-
er sasom terret frugt, kerner m.m. ber den almindelige E-spade anvendes.
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Sadan bruges PerfectRiseLid™ *:

PerfectRiseLid™ isolerer og hjaelper med at skabe et fugtigt milje sa dejen haever under korrekte betingelser.
Ved daekning af skalen med PerfectRiseLid™ undgér du, at dejen bliver ter, du forhindrer, at der dannes en
skorpe pa dejens overflade, som kan forhindre dejen i at haeve og forringe bageresultatet.

Impuls-funktion*:

Hvis maskinen indstilles til hastighed 1/P, kan du midlertidigt stoppe maskinen ved at trykke pa “PULSE"-knap-
pen pa hastighedsvaelgeren. Hvis du trykker pa den igen, starter maskinen i 1,5 sekunder. Hvis du trykker kontin-
uerligt, arbejder maskinen, sé leenge du holder knappen nede.

Tilbehgrsmuffe: Apparatet leveres med en indbygget universal tilbehersmuffe. Lees, og folg omhyggeligt brug-
sanvisningen til hvert tilbeher for at fa en korrekt og sikker brug.

Regulering af tilbehorsakslen: Apparatet er fabriksindstillet, sa det flade piskeris gar fri af skalens bund. Hvis det
flade piskeris rammer skalens bund eller er for langt fra siderne, kan du regulere det korrekt. Se 14 for yderligere
anvisninger.

Drej hastighedsvaelgeren til “OFF’, og tag stikket ud af kontakten. Vipning bagud af motorhovedet: Brug en
kaervskruetraekker til at regulere skruen. Drej den modsat uret for at haeve tilbehgrsakslen og med uret for at
seenke den.

SADAN BRUGES KBDKVARNEN*

Indsaet kvaernskruen (B) i kvaernhuset (A). Anbring kniven (C) over det firkantede skaft for enden af kvaernskru-
en. Anbring kveaernpladen (D) (medium eller grov) over kniven. Stram ringen (E) med handen, indtil kedkvaernen
er fastgjort.

Bemaerk! Overspaend ikke ringen.

Abn laget til tilbehgrsnavet pa den stadende mixer. Indszet tilbeharets drivaksel i tilbeherssoklen pa den
staende mixer. Drej om ngdvendigt tilbeharet frem og tilbage. Stram knappen pa tilbeharsnavet, indtil tilbe-
heret sidder helt fast.

Forsigtig! Sluk for apparatet, og tag ledningen ud, for der monteres tilbeheor.

Anbring madbakken over kvaernhuset. Skaer rat ked i mindre stykker, og anbring det pa madbakken. Szet
stikket i apparatet, og drej hastighedsvaelgeren til hastigheden 6-8. Skub kedet ned i fadeskakten ved hjaelp af
skubberen.

Forsigtig! Saet ikke dine fingre eller veerktojer i fodeskakten.

Bemeerk! Kodet bor ikke indeholde sener eller skind.

SADAN BRUGES SNITTEREN/RIVEJERNET*

Sadan bruges snitteren/rivejernet: Veelg en snitter eller et rivejern (medium eller grov). Indszet skaftet (den fir-
kantede ende) pa den valgte kniv i snitter/rivejernshuset, sa skaftet gér ind i den firkantede navbgsning. Fastlas
kniven ved at traekke lasehdndtaget nedad.

Forsigtig! Knivene og det indvendige tilbehgr er meget skarpt!

Saml snitteren/rivejernet i tilbhehgrsnavet. Stil en beholder under tilbehgret. Skeer madvarerne i sma stykker.
Seet stikket i apparatet, og drej hastighedsvaelgeren til hastigheden 8.

Skub madvarerne ned i fedeskakten ved hjeelp af skubberen. Sluk for apparatet, og tag ledningen ud, nar du er
faerdig med tilbeheret. Luk laget til tilbeharsnavet, og stram knappen.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Afbryd apparatet.Vi anbefaler, at du vasker piskeris, kedhakker* og snitte-/rivedelen* i handen med varmt
sebevand.

Skal, E-spade, dejkrog, SoftEdgeBeater™* og PerfectRiseLid™* kan ga i opvaskemaskinen.

¥
m Renger motorenheden med en fugtig klud. Forsigtig: Nedsaenk aldrig motorenheden i vand! Lad alle dele
torre helt.

Brug ikke slibende renggringsmidler eller skuresvampe til rengering af apparatet.

Nyd dit nye Electrolux produkt!



SIKKERHEDSRAD

Laes den falgende instruktion omhyggeligt, for apparatet anvendes for forste

gang.

« Dette apparat md ikke anvendes af barn. Hold apparatet og dets ledning uden for
barns reekkevidde.

« Udvis forsigtighed, ndr der handteres skarpe skaererblade, nar skalen tammes og ved
rengering.

« Apparater kan bruges af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring eller viden, hvis de er
under opsyn eller er blevet instrueret i at bruge apparatet pa en sikker made, og hvis
de forstdr de medfalgende farer.

« Born mad ikke lege med apparatet.

« Apparatet ma kun tilsluttes en stikkontakt med en spanding og frekvens, der eri
overensstemmelse med de specifikationer, der er angivet pa maerkepladen!

« Apparatet mad ikke bruges eller laftes op, hvis
—ledningen er beskadiget
— motorhuset er beskadiget.

« Hvis apparatet eller ledningen er beskadiget, skal producenten, en
servicerepraesentant eller en tilsvarende kvalificeret tekniker udskifte den, sa der ikke
opstar farer.

« Anbring altid apparatet pa et plant og jeevnt underlag.

« Traek altid stikket ud, hvis apparatet star uden opsyn, og far det samles, skilles ad eller
rengeres.

« Apparatet er kun til indendars brug.

- [ Nedsank hverken apparatet, ledningen eller stikket i vand eller andre vaesker.

« Ledningen ma ikke hange hen over bordkanten eller kekkenbordet. Den ma ikke rgre
varme overflader, heller ikke komfuret.

« Anvend aldrig tilbeher eller dele, som ikke anbefales, og som fremstilles eller selges
af andre producenter. Det kan medfare risiko for personskade.

« Kontrollér, at motoren er standset helt, inden du skiller apparatet ad og renger det.

« Undgad kontakt med bevaegelige dele. Kontakt kan resultere i skader! Brug ikke andre
redskaber eller genstande, ndr apparatet er i brug.

« Lad ikke dette produkt ud af syne, ndr det karer.

« Serg for, at alle lgse dele og dit tgj/tilbehar holdes vaek, mens produktet anvendes.

+ Du bgr aldrig behandle kogende vaesker (maks. 90°C).

« Brug ikke apparatet til at rare maling med. Fare for eksplosion!

« Apparatet ma ikke betjenes med trddpisker, hjulpisker eller dejkroge, medmindre
skdlen er pd plads.

« Dette apparat er kun til brug i private husholdninger. Producenten patager sig intet
ansvar for eventuelle beskadigelser, der skyldes forkert brug.



FEJLFINDING

SYMPTOM ARSAG LOSNING

Motoren kgrer langsommer
under brug.

Motoren virker ikke.

Apparatet vibrerer/bevaeger
sig, mens det er i brug.

Tilbeheret skraber den
rustfrie stélskal under
brugen.

Arbejdslampen og
kontrollampen taendes og
slukkes med mellemrum.

BORTSKAFFELSE

132 =g

Maengden at dej ma ikke veere mere, end
apparatet kan klare.

Dejen kan veere for vad, sé den klaeber fast pa
siden af skélen.

Apparatet er ikke tilsluttet strammen.
Gummifgdderne er vage.

Det er normalt for sterre maengder (dvs.

geerdej, ost).

Tilbehorsakslens hgjde er forkert.

Hastighedsveelgeren er stadig teendt.

Tag halvdelen fra, og behand| dejen i to
portioner.

Tilseet mere mel, 1 spsk. ad gangen, indtil
motoren kerer hurtigere. Fortseet, indtil dejen
ikke kleeber fast pa siden af skalen.

Serg for at saette stikket i apparatet, for du
starter.

Serg for, at gummifedderne i bunden af
enheden er rene og terre.

Tag halvdelen fra, og behandl dejen i to
portioner.

Regulér tilbehgrsakslens hgjde.

Drej hastighedsvaelgeren til “Stop”.

Symbolet pa produktet indikerer, at dette produkt indeholder et batteri, som ikke skal bortskaffes med det
normale husholdningsaffald.

Dette symbol pa produktet eller pa dets emballage indikerer, at produktet ikke ma behandles som
husholdningsaffald. For at genbruge dit produkt bedes du aflevere det pa et officielt indsamlingssted
eller pa et Electrolux servicecenter, der kan fierne og genbruge batteriet og elektriske dele pa en sikker

og professionel made. Folg dit lands regler for den separate indsamling af elektriske produkter og
genopladelige batterier.

Electrolux reserverer retten til at &endre produkter, oplysninger og specifikationer uden varsel.



RECEPTEN

ROREFUNKTIONSMANGDER 0G BEHANDLINGSTIDER

Ingredienser
Flode
Aggehvide

Brug piskeriset.

Maeengde Enhed Tid Hastighed
2.1~6.1 dl 60-80 sek. 8~10
1.2~2.4 dl Mindst 100 sek. 8~10

Tilberedning

PISKEFUNKTIONSMANGDER 0G BEHANDLINGSTIDER (BLANDING AF LYS DEJ (F.EKS.: KAGEDEJ))

Opskrift

Sandkage

Chokoladekage

Smerkage

Chokoladesmeor
Frosting

Ingredienser Maengde | Enhed Tid Hastighed
Mel 6,0 dl
Margarine 1,5 di Mellemindstillin
Sukker 17 dl 200230 sek. (ndstilling 5-6)
Bagepulver 1,0 tsp.
Mel 8,0 dl
Ag 4,0 stk.
Smer 2,0 dl
Sukker 1,7 dl Mellemindstillin
Vaniljesukker 2,0 tsp. 300-360 sek. (indstilling 4-6)g
Creme fraiche 1,0 dl
Nougat ra blanding 1009 g
Bagepulver 3,0 tsp.

Tilberedning

Smorret skal veere bladt ikke hardt. Rer det blede smer sammen med sukker indtil det er cremet. Tilseet
a&ggene et efter et. Under omrering tilsaettes creme fraiche og vaniljesukker. Til slut rares melet sammen
med bagepulver.

Bemaerk: Brug SoftEdgeBeater™* for at opna et mere cremet resultat.

Mel 3,0 di
Margarine 1,5 dl
Sukker w7 dl 200-230 sek. Mellemindstilling
Friske aeg 3 stk (indstilling 4-6)
Bagepulver 1,0 tsp.

Tilberedning

Kom alle ingredienserne i skalen, og bland dem, indtil det er klart.
Bemaerk: Brug SoftEdgeBeater™* for at opnd et mere cremet resultat.

Halvsede chokoladechips 2,3 dl
Smer, bladt 1,15 dl
Sigtet sukker 46 dl 200-230 sek. MfellerrTlr)dstllllng
(indstilling 4-6)
Meelk 5 tsp.
Vaniljeekstrakt 0,5 tsp.
Tilberedning

Smelt chokoladechips over varmt vand, rer til det er bladt. Saettes til side og afkeles i 15 minutter. Vi
anbefaler at bruge SoftEdgeBeater™* i stedet for den silikonebelagte E-spade | en stor skal piskes smoret,
til det er cremet. Kom sigtet sukker i lidt ad gangen, skiftevis med maelk. Kom smeltet chokolade og vanilje
i, piskes til det er blgdt.



KROGFUNKTIONSMANGDER 0G BEHANDLINGSTIDER

Opskrift Ingredienser Maeengde | Enhed Tid Hastighed
Mel 6,0 dl
Vand 2,0 dl
Sukker 24 di _Lav
M - 10 K 350-380 sek. indstilling
. argarine ! SPSK. (Maks. 2 indstillinger)
Geerdej* (bred) | Salt 1,0 tsp.
min. Maengder Torgeer 2,0 tsp.
Tilberedning

Seet dejkrogen i, og bland ingredienserne.
Kom alle ingredienserne i skalen, og alt, indtil det er tilfredsstillende.
Daek skalen med PerfectRiseLid™*, og lad dejen heeve.

Hvedemel 16,0 dl
Vand 4,0 dl
Olie 1,0 dl . Lav
Friske aeg 2,0 stk. 2’;8‘:3( indstilling
Salt 3,0 tsp. (Maks. 2 indstillinger)
Sukker 2,0 tsp.
Torgaer 1,0 spsk.

Gaerdej* g " B .

. . Tilberedning
(pizzadej) maks. - " S
maengder 1. Bland halvdelen af geeret i en beholder med salt og sukker, og stil det til side.

2. Kom resten af geeret i skalen sammen med vand og olie;

3. Dejen blandes med piskeris ved minimumshastighed til det er blgdt;

4. Kom friske zeg i skélen, og st til side jf. punkt 1 (geeret blandes med salt og sukker). Hastigheden ages
til mellem.

5. Kom halvdelen af melet i lidt ad gangen. Nar dejen bliver starre og konsistensen andres, skiftes til
dejkrog.

6. Tilseet resten af melet, og rer videre. Pa dette tidspunkt skal du overvage maskinens indgangsspaending,
sa indstilling 2 ikke overskrides. Dejen blandes til den helt slipper indersiden af skalen.

7. Daek skalen med PerfectRiselLid™*, og lad dejen haeve.

*Overstig ikke hastighed 2 ved tilberedning af geerdej. Dette kan beskadige maskinen.



EESTI

Taname, et valisite Electroluxi toote. Parimate tulemuste saamiseks kasutage alati Electroluxi originaaltarvikuid ja
-varuosi. Need on loodud spetsiaalselt teie tootele. Antud toote loomisel on arvestatud looduskeskkonnaga. Kdik
plastdetailid on imberto6tlemist lubava margistusega.

KOOSTISOSAD

A. Mootoripea (kallutatav) K. Toitejuhe

B. Kiirusevalija L. Traadist vispel

C. Korpus M. Kaetud lame segamisotsik
D. Kallutatud mootoripea lukustuskang N. SoftEdgeBeater™*
E. Tootuli 0. Kaetud taignakonks
F. Kinnituselement P. Hakklihamasin*
G. Kinnitusvoll Q. Viilutaja/ribastaja*
H. Roostevabast terasest nou R. PerfectRiselLid™*

I.  No6u kinnitusplaat S. Pulss-funktsioon*
J. Mittelibisevad jalad

* Ainult osadel mudelitel

Piltlk2-4

H O 3

B BBQn

ALUSTAMINE

Enne seadme esmakordset kasutamist: Eemaldage seade. Traadist visplit, hakklihamasinat* ja viilutajat/ribasta-
jat* tuleks pesta ainult kasitsi sooja seebiveega. Kaussi, segamislabidat, taignakonksu, SoftEdgeBeater™*-it ja
PerfectRiseLid™*-i vib pesta ndudepesumasinas. Puhastage mootorikorpust niiske lapiga.

v
m Ettevaatust! Arge kastke mootorikorpust vette! Laske kéik osad korralikult kuivada.

Paigutage seade tasasele pinnale. Mootoripea kallutamine tiles: Likake Ghe kdega mootoripea lukustuskang
asendisse “Avatud” ja tdstke teise kiega mootoripea iles. Ules téstetuna lukustub see paigale. Hoiatus! Hoidke
sormed ja kded liikuvatest osadest eemal.

Keerake kiirusevalija asendisse “OFF”. Pange roostevabast terasest ndu vastavale kinnitusplaadile. Paigale
kinnitamiseks keerake néud péripieva. Hoiatus: Arge kunagi kasutage traatvisplit, segamislabidat, taignakonksu
ega SoftEdgeBeater™*-it, kui seadme juurde kuuluv néu pole paigas ja mootorikorpus pole alla pddratud.

Paigutage tarvik tarvikuvéllile: Seadke tarviku tilaosas olev siivend kohakuti tarviku vollil oleva tihvtiga. Liikake
tarvikut Ulespoole ja keerake vastupdeva, kuni tihvt lukustub. Tarviku eemaldamiseks keerake seda péaripdeva ja
tédmmake lahti.

Mootoripea kallutamine alla: Liikake tihe kdega mootoripea lukustuskang asendisse “Avatud” ja kallutage teise
kdega mootoripea alla. Pange pistik seinakontakti.

Keerake kiirusevalija asendist “OFF” soovitud kiirusele (1-10). Kui segamine on |6petatud, keerake kiirusevalija
asendisse “OFF” ja eemaldage seade vooluvérgust.

Tootuli ja toiteindikaatori tuli: Kui seade on sisse lulitatud ja kiirus valitud, sittib kiirusevalija imber sinine
LED-tuli. To6tuli sittib ka tédpiirkonna kohal. Kui kiirusevalija keeratakse asendisse “OFF”, ltlitub t66tuli 3 minuti
parast automaatselt valja.

Markus. Kui kiirusevalija on enne seadme sisselulitamist aktiveeritud olekus, siis vilguvad kiirusevalija sinine
LED-tuli ja td&tuli nii VALJAS kui ka SEES-asendis, andes teile mirku, et kiirusevalija on sisse lilitatud. To6tuli
stittib ka toopiirkonna kohal. Keerake kiirusevalija asendisse “OFF” ja tuled I6petavad vilkumise. Seejarel jatkake
tavalist kasutamist.

MUUD FUNKTSIOONID

SoftEdgeBeater™*-i kasutamine:

SoftEdgeBeater™ sobib ideaalselt kreemjate segude ja kastmete jaoks.

Segamisotsiku silikoonservad puihivad pehmelt kausi kiilgi, et koik koostisosad saaksid segatud ja segu konsist-
ents oleks tihtlane.

Markus: Raskete segude, nt tainas, puhul kasutage SoftEdgeBeater™*-i asemel taignakonksu. Kévade koosti-
sainete, nt kuivatatud puuviljad, koored véi kondid, puhul kasutage segamislabidat.



<]

Kuidas kasutada PerfectRiseLid™*-i:

PerfectRiseLid™ hoiab niiskust kinni, aidates luua niisket keskkonda, et tainas korralikult kerkiks.

Kausi katmine PerfectRiseLid™-iga hoiab ara taigna kuivamise ega lase taigna pinnale tekkida koorikul, mis
muidu parsiks taigna kerkimist ja pohjustaks kehva kiipsetustulemuse.

Pulss-funktsioon*:

Kui seadme kiiruseks on valitud 1/P, vdite te toimingu ajutiselt peatada, vajutades kiirusevalijal olevat nuppu
“PULSE". Teistkordsel vajutusel jatkub t66 1,5 sekundi pérast. Kui hoiate nuppu pidevalt all, to6tab seade niikaua,
kuni te nupu lahti lasete.

Kinnituselement: Seadme juurde kuulub mitmeotstarbeline tarvikute kinnituselement. Tarvikute digeks ja
turvaliseks kasutamiseks lugege téhelepanelikult vastavaid juhiseid.

innitusvolli reguleerimine: Seade on valmistaja poolt reguleeritud nii, et lameda segamisotsiku ja néu pohja
vahele jaab vaba ruumi. Kui lame segamisotsik puutub vastu néu péhja voi jaab aartest liiga kaugele, voite selle
asendit reguleerida. Téiendavad juhised vt jaotisest 14.

Keerake kiirusevalija asendisse “OFF” ja eemaldage seade vooluvargust. Kallutage mootoripea tahapoole. Kru-
vi reguleerimiseks kasutage tavalist kruvikeerajat. Volli tostmiseks keerake seda vastupaeva; volli langetamiseks
keerake péaripéaeva.

HAKKLIHAMASINA KASUTAMINE*

Paigaldage hakkimiskruvi (B) hakkimiskorpuse kiilge (A). Pange |6iketera (C) hakkimiskruvi otsas olevale
neljakandilisele vollile. Asetage l6iketerale hakkimisketas (D) (keskmine voi jame). Keerake réngas (E) kdega kinni,
kuni hakkija on turvaliselt kinni.

Mairkus. Arge réngast liiga kévasti keerake.

Tehke lahti mikseri kiiljes olev lisatarvikute kaas. Paigutage lisatarviku vall mikseri kiljes olevasse lisatarviku
véllipesasse. Keerake vajadusel lisatarvikut edasi-tagasi. Keerake lisatarviku kinnituselemendi nuppu, kuni tarvik
on |6plikult kinni. Ettevaatust! Enne tarvikute kinnitamist liilitage seade vilja ja eemaldage vooluvérgust.

Paigutage kandik hakkimiskorpusele. Loigake toores liha vaikesteks tikkideks ja pange kandikule. Lilitage
seade sisse ja keerake kiirusenupp kiirusele 6-8. Pange lihatiikid surujat kasutades s66tmisavasse.
Ettevaatust! Arge mingil juhul toppige séétmisavasse sérmi ega muid esemeid!

Midirkus. Téédeldav liha ei tohi sisaldada konte, k6luseid ega nahka.

VIILUTAJA/RIBASTAJA KASUTAMINE*

Viilutaja/ribastaja kasutamine: Valige viilutamis- voi ribastamistera (keskmine véi jame). Paigutage valitud tera
voll (kandilise otsaga) viilutamis/ribastamiskorpusele, nii et voll Idheks tarvikupesasse. Kinnitage tera, tommates
lukustuskaepidet allapoole.

Ettevaatust! Terad ja sisemised osad on vaga teravad!

Paigutage viilutaja/ribastaja tarvikute kinnituselemendi kiilge. Asetage tarviku alla sobiv néu. Ldigake toidu-
ained vaikesteks tukkideks. Liilitage seade sisse ja keerake kiirusenupp kiirusele 8.

Pange toiduained surujat kasutades s66tmisavasse. Kui olete lisatarviku kasutamise I6petanud, liilitage seade
vélja ja eemaldage vooluvédrgust. Sulgege tarvikute kinnituselemendi kaas ja keerake vastav nupp kinni.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Lahutage seade vooluvérgust. Soovitame traatvisplit, lihahakkurit* ja viilutus-/riivkettaid pesta kasitsi sooja
seebiveega.

Kaussi, segamislabidat, taignakonksu, SoftEdgeBeater™*-it ja PerfectRiseLid™*-i vdib pesta nbudepesumasi-
nas.
v
m Hoiatus! Arge pange korpust, pistikut ega toitejuhet vette ega ménda teise vedelikku.
Kuivatage iga osa enne kasutamist pohjalikult.

Arge kasutage seadme puhastamiseks abrasiivseid vahendeid ega kiitirimissvamme.

Tundke r66mu oma uuest Electroluxi tootest!



OHUTUSSOOVITUSED

:E_pbqe seadme esmakordset kasutamist lugege jargmised juhised hoolikalt

abi.

« Lapsed ei tohi seadet kasutada. Hoidke seade ja selle toitejuhe lastele kattesaamatus
kohas.

« Teravate loiketerade kasitsemisel, ndu tiihjendamisel ja puhastamisel tuleb olla
ettevaatlik.

« Fiidsilise, sensoorse ja vaimupuudega voi kogemuste ja teadmisteta inimesed vdivad
seadet kasutada vaid jarelvalve korral ja tingimusel, et neid juhendatakse seadet
turvaliselt kasutama ning nad maistavad seadme kasutamisega kaasnevaid ohte.

« Lapsed ei tohi seadmega mangida.

« Seadme vdib ihendada ainult sellise toitevorguga, mille pinge ja sagedus vastavad
tiidibisildil toodud andmetele!

« Arge kunagi kasutage seadet, kui:

— toitejuhe on kahjustatud;
— korpus on kahjustatud.

« Seadme vdi toitejuhtme kahjustuse korral peab tootja, tootja volitatud teenindus voi
sarnane kvalifitseeritud isik selle ohu valtimiseks valja vahetama.

« Asetage seade alati lamedale ja tasasele pinnale.

« Juhul kui seadet ei kasutata ning seadme kokkupanemisel, lahtivdtmisel voi
puhastamisel eemaldage see alati vooluvérgust.

« Seade on ette ndhtud tiksnes tubaseks kasutamiseks.

. lﬁ Arge kastke seadet, toitejuhet ega pistikut vette ega muusse vedelikku.

« Arge laske juhtmel rippuda iile laua v6i kapi serva ja arge laske juhtmel kokku
puutuda kuuma pinnaga, sh pliidiga.

« Arge kunagi kasutage teiste mittetunnustatud tootjate tehtud tarvikuid voi osi:
vigastuste oht.

« Veenduge, et mootor oleks enne eemaldamist ja puhastamist téiesti seisma jaanud.

« Valtige kokkupuudet liikuvate osadega. See vdib kaasa tuua vigastuse! Seadme
kasutamise ajal drge muid tGoriistu voi tarvikuid kasutage.

« Arge lahkuge tootava seadme juurest.

- Jalgige, et seadme kasutamise ajal poleks teie kiiljes mingeid lahtisi ega rippuvaid
esemeid.

« Arge kunagi segage keevaid vedelikke (maks. 90°C).

« Arge kasutage seda seadet varvi segamiseks. See on ohtlik ja voib kaasa tuua
plahvatuse!

« Arge kunagi kasutage traadist visplit, lamedat segamisotsikut voi taignakonksusid, kui
seadme juurde kuuluv néu pole paigas.

« Seade on mdeldud tiksnes koduseks kasutamiseks. Tootja ei vastuta mingil juhul vale
voi mittesihtotstarbelise kasutamise tagajarjel tekkinud voimalike kahjude eest.



VEAOTSING

TUNNUS POHJUS LAHENDUS

Mootori t66 aeglustub
kasutamise ajal.

Mootor ei toota.

Seade vibreerib/liigub
kasutamise ajal.

Tarvikud puutuvad t60 ajal
vastu roostevaba néu kiilgi.

Tootuli ja toite margutuli
vilguvad.

Taigna kogus véib olla maksimumkogusest
suurem.

Taigen sisaldab liiga palju vedelikku ja see
jaab nou seinte kilge kinni.

Seade ei ole vooluvorku tihendatud.
Kummist tugijalad on marjad.

Tugevat to6tlemist vajavate toitude puhul
(kdvem taigen, juust) on see normaalne.

Tarvikuvolli korgus ei ole dige.

Kiirusevalija on jaanud sisse.

JAATMEKAITLUSSE ANDMINE
Ej See tootel asuv simbol nditab, et tootes on aku, mida ei tohi visata dra koos tavalise olmepriigiga.

152

kogumist kasitlevaid reegleid.

Eemaldage pool taignast ja toddelge kaks
kogust eraldi.

Lisage jahu (1 spl korraga), kuni mootori t66
laheb kiiremaks. Toodelge tainast niikaua,
kuni see néu seinte kiiljest lahti 166b.

Veenduge, et liilitasite seadme enne
kasutamist sisse.

Veenduge, et seadme all olevad kummist
tugijalad oleksid puhtad ja kuivad.

Eemaldage pool taignast ja toodelge kaks
kogust eraldi.

Reguleerige tarvikuvolli korgust.

Keerake kiirusevalija asendisse “Hoidmine”.

See tootel voi selle pakendil olev simbol néitab, et toodet ei tohi kasitleda olmepriigina. Viige toode
Umberkaitlemiseks ametlikku kogumispunkti voi Electroluxi teeninduskeskusesse, kus aku ja elektriosad
suudetakse turvaliselt ja professionaalselt eemaldada. Jargige oma riigi elektritoodete ja akude eraldi

Electrolux jatab endale diguse muuta ilma sellest ette teatamata tooteid, teavet ja tehnilisi andmeid.



RETSEPTID

VAHUSTAMISE FUNKTSIOON: KOGUSED JA TOOTLEMISAJAD

Koostisained Kogus Uhik Aeg Kiirus
Koor 2.1~6.1 dl 60-80 s 8~10
Munavalge 1.2~24 dl Vahemalt 100 s 8~10

Valmistamine

Kasutage traatvisplit.

SEGAMISE FUNKTSIOON: KOGUSED JA TOOTLEMISAJAD (KERGE TAIGNA SEGAMINE (NT KOOGITAIGEN))

Retsept Koostisained Kogus | Uhik Aeg Kiirus
Jahu 6,0 dl
Margariin 1,5 dl Keskmine seade
Keek 200-2
cels Suhkur 1,7 dl 00-230s (5-6. seade)
Kupsetuspulber 1,0 tl
Jahu 8,0 dl
Muna 4,0 tk
Voi 2,0 dl
Suhkur 1,7 dl Keskmine seade
300-360
Vanillisuhkur 2,0 tl s (4-6. seade)
Sokolaadikook Hapukoor 1.0 dl
Péhklisegu 1009 g
So6gisooda 3,0 tl

Valmistamine
V6i peaks olema toasoe. Vahustage voi suhkruga kreemjaks. Lisage tikshaaval munad. Lisage segamise ajal
hapukoor ja vanillisuhkur. Lépuks lisage kiipsetuspulbriga segatud jahu.
Mérkus: Et tulemus oleks kreemjam, kasutage SoftEdgeBeater™*-it.

Jahu 3,0 dl
Margariin 1,5 dl
Suhkur 17 dl 200-230s Keskmine seade
(4-6. seade)
Toores muna 3 tk
Voéikook
Kupsetuspulber 1,0 tl
Valmistamine
Pange koik koostisained kaussi ja segage labi.
Markus: Et tulemus oleks kreemjam, kasutage SoftEdgeBeater™*-it.
Poolmagusad $okolaadilaastud 23 dl
Vé6i, pehme 1,15 dl
Tuhksuhkur 46 dl 200-230's Ke(i‘k_rg"s‘::j;de
Piim 5 tl ’
Sokolaadivoi Vaniljeekstrakt 05 tl
vahukoor

Valmistamine

Sulatage $okolaadilaastud kuuma vee kohal; segage, kuni segu on tihtlane. Laske jahtuda 15 minutit.
Soovitame segamislabida asemel kasutada SoftEdgeBeater™*-it. Segage void suures kausis seni, kuni see
on kreemjas. Lisage jark-jargult vaheldumisi tuhksuhkrut ja piima. Lisage sulatatud 3okolaad ja vanilje;
segage, kuni segu on ihtlane.



TAIGNAKONKSUDE FUNKTSIOON: KO

Retsept Koostisained Kogus | Uhik Aeg Kiirus
jahu 6,0 dl
vesi 2,0 dl
Suhki 2,4 dl
u U"“ 350-380's Madals‘eade
I Margariin 1,0 spl (Maks. seadistus nr 2)
Parmitaigna*
o . Sool 1,0 tl
(saiataigna) min.
kogused Kuivparm 2,0 tl

Valmistamine
Koostisosade segamiseks paigaldage taignakonks.
Pange koik koostisained kaussi ja segage, kuni taigen on valmis.
Katke kauss PerfectRiseLid™*-iga ja jatke kerkima.

Nisujahu 16,0 dl

Vesi 4,0 dl

Oli 1.0 d Vahemalt Madal seade
Toores muna 2,0 tk 4805 (Maks. seadistus nr 2)
Sool 3,0 tl

Suhkur 2,0 t

Kuivparm 1,0 spl

Parmitaigna*
(pitsataigna)
maks. kogused

Valmistamine

1. Segage ndus pool parmikogusest soola ja suhkruga ning jatke seisma.

2. Pange kaussi tilejdé@nud parm, vesi ja oli;

3. Seda tainast tuleb segada traatvispliga miinimumekiirusel, kuni segu on thtlane;

4. Lisage kaussi toored munad ja punkti 1 kohaselt seisma jaetud segu (soola ja suhkruga segatud parm).
Kiirust tuleks suurendada keskmise astmeni.

5. Lisage jark-jargult pool jahust. Kui taigna maht kasvab ja konsistents muutub paksemaks, asendage
tarvik taignakonksuga.

6. Lisage Ulejadnud jahu ja jatkake segamist. Niitid tuleb jalgida masina sisendvéimsust, et see ei tiletaks
seadistust nr 2. Tainast tuleks segada seni, kuni see tuleb kausi kiiljest taielikult lahti.

7. Katke kauss PerfectRiseLid™*-iga ja jatke kerkima.

*Arge liletage parmitaigna valmistamisel 2. kiirust. See véib masinat kahjustada.
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SUOMI

Kiitdmme, etta olet valinnut Electroluxin tuotteen. Varmistaaksesi parhaan lopputuloksen kéyta aina alkuperéisia
Electrolux -lisdtarvikkeita ja -varaosia. Ne on erityisesti suunniteltu tuotettasi varten. Tama tuote on suunniteltu
ymparistd huomioon ottaen. Kaikki muoviset osat on merkitty kierratysta varten.

OSAT
A. Moottoripai (kallistettava) K. Virtajohto
B. Nopeuden valitsin L. Vispila
C. Moottorin kotelo M. Pintakasitelty vatkain
D. Kallistuspaan lukituskytkin N. SoftEdgeBeater™*
E. Kayttovalo 0. Pintakasitelty taikinakoukku
F. Lisalaitteen kiinnitys P. Lihamylly*
G. Sekoittimen akseli Q. Leikkuri/silppuri*
H. Ruostumaton terdskulho R. PerfectRiselLid™*
I. Kulhon kiinnityslevy S. Sykdystoiminto*
J. Liukumisen estavat jalat
*Vain tietyt mallit
Kuva sivu 2-4
ALUKSI

n Ennen laitteen kdyttoonottoa: Irrota laite séhkoverkosta. Vispilan, lihamyllyn* ja leikkuri/silppurin* saa pesta
ainoastaan kasin lampimalla saippuavedelld. Kulho, vatkain, taikinakoukku, SoftEdgeBeater™ ja PerfectRiseLid™
ovat konepesun kestavid. Puhdista moottorin kotelo pyyhkimalla se kostealla liinalla.

v
m Huomio: Al koskaan upota moottorin koteloa veteen! Anna kaikkien osien kuivua kokonaan.

n Aseta laite tasaisen alustan paalle. Moottoripaan kallistaminen yl6s: Kaanna kallistuspaan lukituskytkin yhdella
kadella Auki-asentoon, kallista moottoripaa ylos toisella kadella. Se lukittuu ylaasentoon. Varoitus: Pidd sormet
ja kéddet pois liikkkuvien osien alueelta.

B Siirrd nopeuden valitsin sammutusasentoon. Aseta ruostumaton teraskulho kiinnityslevylle. Siirrd kulhoa
mybdtapaivaan sen lukitsemiseksi. Varoitus: Al3 kiyts laitetta koskaan vispilalls, vatkaimella, taikinakoukulla tai
SoftEdgeBeaterilla™*, jos kulho ei ole paikoillaan ja moottorin paa alhaalla.

Aseta sekoitin kiinni akseliin: Kohdista sekoittimen yldosassa oleva syvennys akselin tappeen.Tydnna liito-
sosaa ylospdin ja kadnnd sitd vastapdivaan, kunnes tappi lukittuu paikoilleen. Poista liitososa siirtdmalla sita
myotdpaivaan ja veda se irti.

B Moottoripadn kallistaminen alas: Kdanna kallistuspaan lukituskytkin yhdella kadellad Auki-asentoon, kallista
moottoripaa alas toisella kadell. Kiinnita pistoke pistorasiaan.

n Siirrd nopeuden valitsin sammutusasennosta halutun nopeuden kohdalle (1-10). Siirrd nopeuden valitsin
sammutusasentoon ja irrota laite séhkoverkosta sekoituksen jalkeen.

Kayttovalo ja virran merkkivalo: Jos laite on kytketty séhkoverkkoon ja jokin nopeus valitaan, sininen
LED-merkkivalo syttyy nopeuden valitsimen ymparille. Kayttévalo syttyy myos tydalueelle. Jos nopeuden valitsin
siirretddn sammutusasentoon, kayttévalo sammuu automaattisesti 3 minuutin kuluttua.

n Huomautus: Jos nopeuden valitsin on kytketty paalle ennen kuin laite kytketaan séhkoverkkoon, nopeuden
valitsimen sininen LED-valo ja kdyttovalo vilkkuvat osoittaen, ettd nopeuden valitsin on jétetty paalle. Kaanna
nopeuden valitsin OFF-asentoon, merkkivalojen vilkkuminen loppuu. Jatka taman jdlkeen laitteen normaalia
kayttoa.

LISATOIMINNOT

Paallystetyn SoftEdgeBeater™* -tyokalun kaytto:

SoftEdgeBeater™ on taydellinen tyckalu kermasekoituksia ja taytteita varten.

Vatkaimen silikonireunat pyyhkivat kevyesti kulhon sivut. Tallin kaikki aineosat sekoittuvat keskendan ja seok-
sesta tulee koostumukseltaan tasainen.

m Huomautus: Al kéyta paallystettyd SoftEdgeBeater™* -tydkalua raskaisiin seoksiin, kuten taikinaan, vaan kayté
sen sijaan taikinakoukkua. Kéyta paallystettya vatkainta kovia ainesosia, kuten kuivia hedelmid, kuoria tai luita
varten.
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PerfectRiseLid™-kannen kaytto *:

PerfectRiseLid™ erista4 ja auttaa luomaan kostean ympaériston taikinan kohottamiseksi kunnolla.

Kulhon peittaminen PerfectRiseLid™-kannella pitaa taikinan kosteana ja estda kuoren muodostumisen taikinan
pinnalle. Kuoren muodostuminen estaa taikinan oikean nousun ja heikentaa leivontatuotteen laatua.

Sykaystoiminto*:

Jos koneen nopeudeksi on asetettu 1/P, voit valiaikaisesti pysdyttda koneen painamalla nopeusvalitsimen
“PULSE"-painiketta. Kone kdynnistyy 1,5 sekunnin ajaksi, kun painiketta painetaan uudelleen. Jos painiketta
pidetaan alhaalla, kone toimii painikkeen vapautukseen saakka.

Lisalaitteiden kiinnitys: Laitteessa on sisddnrakennettu lisdlaitteiden kiinnitysmekanismi. Lue kunkin lisélaitteen
mukana toimitetut ohjeet huolellisesti oikeaoppisen ja turvallisen kdytdn varmistamiseksi.

Akselin saataminen: Laite saadetdan tehtaalla niin, ettd vatkain ei osu kulhon pohjaan. Jos vatkain osuu kulhon
pohjaan tai on lilan kaukana kulhon reunoista, voit saataa sen oikein. Katso lisdohjeita kohdasta 14.

Siirrd nopeuden valitsin sammutusasentoon ja irrota laite sahkoverkosta. Kallista moottoripaan taakse. Sdada
ruuvia ruuvimeisselilld. Kéanna vastapdivaan liitososan akselin nostamiseksi ja vastaavasti myo6tapdivaan sen
laskemiseksi.

LIHAMYLLYN KAYTTO*

Aseta syottéruuvi (B) lihamyllyn rungon (A) sisdén. Aseta terd (C) lihamyllyn sy6ttéruuvin paéssa olevan nel-
idakselin yli. Aseta reikalevy (D) (puolikarkea tai karkea) teran paalle. Kirista rengasta (E) kasin, kunnes lihamylly
on kiinnitetty tukevasti.

Huomautus: Ald kiristéi rengasta liikaa.

Avaa lisdlaitteen kiinnityskohdan suojakansi kddantamalla ruuvia. Asenna lisalaitteen akseli liitantaan. Kierra
lisalaitetta tarvittaessa edestakaisin. Kiristd kiinnitysruuvia, kunnes lisalaite on tukevasti paikallaan. Huomio:
Kytke laite pois pdaltd ja irrota laite pistorasiasta ennen lisalaitteen kiinnittamista.

Aseta syottotarjotin lihamyllyn rungon paalle. Leikkaa raaka liha pieniksi paloiksi ja aseta ne syéttotarjot-
timelle. Kytke laite sahkoverkkoon ja kddanna nopeuden valitsin nopeuden 6-8 kohdalle. Sy6ta liha sy6ttoputkeen
syottopainimen avulla.

Huomio: Al aseta sormia tai tydkaluja syttdputkeen.

Huomautus: Lihassa ei saa olla luita, lihaksia tai nahkaa.

LEIKKURIN/SILPPURIN KAYTTO*

Leikkurin/silppurin kdytto: Valitse leikkurin tai silppurin tera (puolikarkea tai karkea). Pujota tera leikkurin/
silppurin runkoon. Terédn akselin (neliomdinen pad) avulla lisélaite kiinnitetdan yleiskoneen rungossa olevaan
litdntapisteeseen. Kiinnita tera vetamalla lukituskahvaa alaspain.

Huomio: Terat ja kiinnikkeet ovat hyvin teravia!

Kiinnita leikkuri/silppuri yleiskoneessa olevaan lisélaitteen liitdntapisteeseen. Aseta astia leikkurin alle. Leikkaa
ruoka-ainekset pieniksi paloiksi. Kytke laite séhkdverkkoon ja kddnna nopeuden valitsin nopeuden 8 kohdalle.

Syota ainekset syottoputkeen syottopainimen avulla. Kun olet lopettanut lisélaitteen kdytdn, kytke yleiskone
pois paaltd ja irrota se verkkovirrasta. Sulje lisélaitteen kiinnityskohdan suojakansi ja kiristé se paikalleen ruuvia
kaantamalla.

PUHDISTAMINEN JA HOITAMINEN

Irrota pistoke pistorasiasta. On suositeltavaa pesta vispild, lihamylly* ja leikkuri/silppuri* kdsin [ampimalla
saippuavedelld.

=¥ Kulho, vatkain, taikinakoukku, SoftEdgeBeater™ ja PerfectRiseLid™ ovat konepesun kestavia.

v
Lﬁ Puhdista moottorin kotelo pyyhkimélla se kostealla liinalla. Huomio: Al4 koskaan upota moottorin koteloa
veteen! Anna kaikkien osien kuivua kokonaan.

Al3 kdyta hankaavia puhdistusaineita tai pesulappuja laitteen puhdistamiseen.

Nauti uudesta Electrolux-tuotteestasi!



TURVALLISUUSORJEITA

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen kuin kaytat laitetta ensimmaisen
kerran.

- Kld anna lasten kayttaa tata laitetta. Pida laite ja sen johto lasten ulottumattomissa.

« Terdvid leikkausteria kdsitellessd, kulhoa tyhjentdessa ja puhdistuksen aikana on
noudatettava erityista varovaisuutta.

- Sellaiset henkilot, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt eivat ole tdhan riittdvia
tai joilla ei ole laitteen tuntemusta tai kokemusta sen kaytostd, saavat kdyttaa laitteita
ainoastaan silloin, kun heita valvotaan ja ohjataan kayttamaan laitetta turvallisesti ja
he ymmartdvat sen kayttoon liittyvat vaarat.

« Lapset eivat saa leikkia laitteella.

« Laite voidaan kytked vain virtaldhteeseen, jonka jannite ja taajuus vastaavat
arvokilven tietoja.

- A3 koskaan kayta laitetta, jos virtajohto tai kotelo on vaurioitunut.

« Jos laite tai virtajohto vaurioituu, valmistajan, huoltoedustajan tai muun patevan
henkilon on vaihdettava se vaarojen valttamiseksi.

« Sijoita laite aina tasaiselle ja tukevalle pinnalle.

« Irrota laite pistorasiasta, kun laitetta ei valvota sekd aina ennen laitteen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta.

+ Laiteon tarkoitettu kaytettavaksi vain sisatiloissa.

- [Z Kl3 upota laitetta, johtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

- Al anna johdon roikkua péydén tai tyétason reunan yli. Ald anna johdon koskettaa
kuumia pintoja tai uunia.

- Al3 koskaan kayta muiden valmistajien lisavarusteita tai osia, joita ei suositella tai
myydd, olemassa on henkilovahinkovaara.

« Varmista, etta moottori on pysahtynyt kokonaan ennen laitteen purkamista osiin ja
puhdistamista.

- Valta koskettamasta liikkuviin osiin. Muutoin olemassa on henkilovahinkovaara! Al
kdytd muita tyovalineita tai tyokaluja laitteen kdyton aikana.

- Al jata taté laitetta ilman valvontaa sen ollessa kdynnissa.

- Varmista, etta kaikki loysat osat ja vaatteet/lisavarusteet pidetddn poissa laitteesta.

- Nld koskaan sekoita kiehuvia nesteitd (maks. 90°C).

- Ali kéytd tétd laitetta maalin sekoittamiseen. Muutoin olemassa on rajahdysvaara!

- Ald koskaan kayta laitetta vispilalla, vatkaimella tai taikinakoukulla, jos kulho ei ole
paikoillaan.




« Laite on tarkoitettu vain kotikdyttoon. Valmistaja ei vastaa mahdollisista vahingoista,
jotka johtuvat laitteen epaasianmukaisesta tai vadarasta kaytosta.

VIANETSINTA
ONGELMA SYY KORJAUSTOIMENPIDE
Moottori hidastuu kayton Taikinamadra voi ylittaa maksimikapasiteetin. | Poista puolet ja kasittele taikina kahdessa
aikana. erdssa.
Taikina voi olla lilan kosteaa, se kiinnittyy Lisaa jauhoja yksi ruokalusikallinen
kulhon reunoille. kerrallaan, kunnes moottorin nopeus kasvaa.
Vatkaa taikinaa, kunnes se irtoaa kulhon
reunoilta.
Moottori ei toimi. Laitetta ei ole kytketty sahkoverkkoon. Varmista, ettd laite on kytketty
sahkoverkkoon ennen kayttod.
Laite tarisee/liikkuu kdyton Kumijalat ovat marat. Varmista, etta laitteen pohjassa olevat
aikana. kumijalat ovat puhtaat ja kuivat.
Se on normaalia suurilla kuormilla (esim. Poista puolet ja kasittele taikina kahdessa
raskas taikina, juusto). erassa.
Sekoitinosa naarmuttaa Sekoittimen akselin korkeus on virheellinen. Saada akselin korkeutta.
ruostumatonta terdskulhoa
kayton aikana.
Kayttovalo ja virran Nopeuden valitsin on jatetty paalle. Siirrd nopeuden valitsin sammutusasentoon.
merkkivalo vilkkuvat ja
sammuvat.
HAVITTAMINEN
Tama tuotteessa oleva symboli osoittaa, etta laite sisaltda akun, jota ei saa havittda normaalin talousjatteen

mukana.

Tama tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva symboli osoittaa, ettd tuotetta ei saa kasitella
kotitalousjatteena. Kierréta tuote viemalla se viralliseen kerdyspisteeseen tai Electrolux-huoltoliikkeeseen,
joka osaa irrottaa ja kierrattaa akun ja séhkoosat turvallisella ja ammattimaisella tavalla. Noudata oman
maasi sahkéromun ja ladattavien akkujen kerédysta koskevia saantoja.

150 g

Electrolux pidattda oikeuden muuttaa tuotteita, tietoja ja madrityksia ilman ennakkoilmoitusta.



RESEPTIT

VATKAUSMAARAT JA KASITTELYAJAT

Ainekset Maara yksikko Aika Nopeus

Kerma 2,1~6,1 dl 60~80 s 8~10

Munanvalkuaiset 1,2~2,4 dl Vahintaan 100 s 8~10
Valmistus

Kayta vispilatyokalua.

SEKOITUSMAARAT JA KASITTELYAJAT (KEVYEN TAIKINAN SEKOITUS (ESIM. KAKKUTAIKINA))

Resepti Ainekset Maara | yksikko Aika Nopeus

Jauhot 6,0 dl
) Margariini 1,5 dl Keskisuuri asetus

Sokerikakku Sokeri 17 dl 200~230s (asetus 5~6)
Leivinjauhe 1,0 tl
Jauhot 8,0 dl
Kananmunat 4,0 kpl
Voi 2,0 dl
Sokeri 1,7 dl Keskisuuri asetus
Vaniljasokeri 2,0 tl 300~360s (asetus 4~6)
Hapankerma 1,0 dl

Suklaakakku Nougatsekoitus 100 g g
Ruokasooda 3,0 tl

Valmistus

Voin on oltava pehmeda eika kovaa. Sekoita pehmea voi sokeriin, kunnes seos on paksua. Lisaa kanan-
munat yksi kerrallaan. Liséa hapankerma ja vaniljasokeri samalla sekoittaen. Liséa lopuksi jauhot yhdessa
ruokasoodan kanssa.

Huomautus: Kayta SoftEdgeBeater™*-tyckalua, jotta saat kermamaisemman tuloksen.

Jauhot 3,0 dl
Margariini 1,5 dl
Sokeri 1,7 dl 200~230's Keskisuuri asetus
(asetus 4~6)
Tuore kananmuna 3 kpl
Voikakku —
Leivinjauhe 1,0 tl
Valmistus
Aseta kaikki ainekset kulhoon ja sekoita ne, kunnes taikina on valmista.
Huomautus: Kdytd SoftEdgeBeater™*-tyckalua, jotta saat kermamaisemman tuloksen.
Puolimakeat suklaalastut 23 dl
Voi, pehmennetty 1,15 dl
Siivility tomusokeri 46 dl 200~230's Keskisuuri asetus
(asetus 4~6)
Maito 5 tl
Suklaavoi Kerma- Vaniljauute 05 tl
kuorrutus .
Valmistus

Sulata suklaapalat kuuman veden ylapuolella ja sekoita, kunnes seos on tasainen. Aseta sivuun ja viilenna
15 minuuttia. SoftEdgeBeater™*-tyokalua tulisi kayttaa paallystetyn vatkaintyokalun sijasta. Vatkaa voi
suuressa kulhossa kermaiseksi. Lisda vuorotellen tomusokeria ja maitoa. Lisad sulatettu suklaa ja vanilja,
vatkaa tasaiseksi.




VAIVAUSMAARAT JA KASITTELYAJAT

Resepti

Hiivataikina*
(leipd)min-
imimaarat

Hiivataikina*
(Pizzataikina)
maksimimaarat

Ainekset Maara | yksikko Aika Nopeus
vehnédjauhoa 6,0 dl
vettad 2,0 dl Alhai
Sokeri 24 dl ainen asetus

o 350~380s (Maksimi. Kaksi
Margariini 1,0 tl

asetusta)
Suola 1,0 tl
Kuivahiiva 2,0 tl
Valmistus

Asenna paallystetty taikinakoukku ainesosien sekoittamiseksi.
Aseta kaikki ainekset kulhoon ja vaivaa taikinaa riittavasti.
Peita kulho PerfectRiseLid™-kannella* ja anna taikinan nousta.

Vehndjauho 16,0 dl

Vesi 4,0 dl

Oljy 1,0 di b s Alhainen asetus
Tuore kananmuna 2,0 kpl Va}llfl;gaan (Maksimi. Kaksi
Suola 3,0 tl s asetusta)
Sokeri 2,0 tl

Kuivahiiva 1,0 tl

Valmistus

1. Sekoita astiassa puolet hiivasta suolaan ja aseta astia sivuun.

2. Aseta jaljelle jaava hiiva, vesi ja 6ljy kulhoon.

3.Tama taikina on sekoitettava vispilatyokalulla véhimmaisnopeudella, kunnes saadaan tasainen seos.

4. Lisaa kulhoon tuoreet munat ja kohdassa 1 valmistettu seos (hiiva sekoitettuna suolaan ja sokeriin). Lisaa
nopeus keskitasoon.

5. Lisaa puolet jauhoista vahitellen. Kun taikina nousee ja sen koostumus muuttuu, vaihda tyckalu paallys-
tettyyn taikinakoukkuun.

6. Lisad loput jauhot ja jatka sekoittamista. Tassa vaiheessa laitteen tehoa on valvottava, jotta se ei ylita
asetusta 2. Taikinaa pitda sekoittaa, kunnes se irtoaa kokonaan kulhon sisdpinnasta.

7. Peitd kulho PerfectRiseLid™-kannella* ja anna taikinan nousta.

*Ala ylita nopeutta 2 hiivataikinaa valmistaessa. Tama voi vahingoittaa laitetta.



HRVATSKI

Zahvaljujemo vam sto ste odabrali proizvod tvrtke Electrolux. Kako biste uvijek postigli najbolje rezultate,
upotrebljavajte iskljucivo originalni pribor i rezervne dijelove tvrtke Electrolux. Izradeni su posebno za vas
proizvod. Ovaj proizvod izraden je tako da nije Stetan za okolis. Svi plasti¢ni dijelovi oznaceni su za recikliranje.

SASTAVNI DUELOVI

. Glava motora (moze se nagnuti) . Kabel napajanja
Birac brzina Zi¢ani nastavak za mucenje
Kuciste . Oblozena plosnata muckalica

. Rucica za zabravljenje nagibne glave
Radno svjetlo

Glav¢ina za nastavke

. Osovina za nastavke

. Posuda od nehrdajuceg celika
Spojna ploca posude

Neklizu¢e podnozje

SoftEdgeBeater™*
Oblozena metlica za tijesto
Uredaj za mljevenje mesa*
Mesoreznica/sjeckalica*
PerfectRiseLid™*

Pulsna funkcija*
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*Samo za odredene modele

Slika, stranica 2-4
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POCETAK RADA

Prije prve uporabe uredaja: Iskopcajte uredaj. Zitanu metlicu, nastavak za mljevenje mesa* te nastavak za rezan-
je/ribanje* treba prati iskljucivo ru¢no u toploj vodi s malo deterdzenta. Zdjela, ravna metlica, kuka za tijesto,
SoftEdgeBeater*M* i PerfectRiseLid™* prikladni su na pranje u perilici. Vlaznom krpom obrisite kuciste motora.

m Pozor: Kuciste motora nikada ne uranjajte u vodu! Pustite da se svi dijelovi do kraja osuse.

Uredaj stavite na ravnu povrsinu. Naginjanje glave motora prema gore: Pomaknite rucicu nagibne glave
jednom rukom u poloZzaj“Odbravljeno’, a drugom rukom nagnite glavu motora prema gore. Kada dode u gornji
polozaj, zabravljuje se. Upozorenje: Prste i ruke ne priblizavajte pomi¢nim dijelovima.

Bira¢ brzina pomaknite u polozaj “OFF". Postavite posudu od nehrdajuceg celika na spojnu plocu posude.
Pomaknite posudu u smjeru kazaljke na satu kako biste je zabravili u polozaju. Upozorenje: Nikada nemojte ko-
ristiti uredaj s nastavcima kao $to su zi¢ani mjesac, ravna metlica, kuka za tijesto ili SoftEdgeBeater™* ako zdjela
nije na mjestu i ako glava motora nije spustena.

Stavite nastavak na osovinu za nastavke: Poravnajte utor na vrhu nastavka s klinom na osovini za nastavke. Gur-
nite nastavak prema gore i okrenite ga u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na satu kako bi se ¢vrsto uglavio.
Za skidanje nastavka okrecite ga u smjeru suprotno od smjera kazaljke na satu i izvucite.

Naginjanje glave motora prema dolje: Pomaknite ru¢icu nagibne glave jednom rukom u polozaj “Odbravljeno’,
a drugom rukom nagnite glavu motora prema dolje. Stavite utikac u elektri¢nu uti¢nicu.

Pomaknite birac brzina iz polozaja “OFF” u polozaj zeljene brzine (1-10). Kada zavrsite mijesanje, okrenite bira¢
brzina u polozaj “OFF"i iskopcajte uredaj.

Radno svjetlo i indikator napajanja: Ako je uredaj ukopcan i odbrana je jedna od brzina, ukljucuje se plavo LED
svjetlo oko biraca brzina. Iznad prostora za rad ukljucit ¢e se i radno svjetlo. Kada se bira¢ brzina pomakne u
poloZzaj “OFF’, radno ce se svjetlo automatski iskljuciti nakon 3 minute.

Napomena: ako je bira¢ brzina ve¢ uklju¢en prije nego 3to se uredaj ukljuci, plavo LED svjetlo biraca brzina i
radno svjetlo treperit ¢e u uklju¢enom i isklju¢enom polozaju kako bi vas obavijestili da je bira¢ brzina ostao
uklju¢en. Okrenite bira¢ brzina u polozaj za “OFF" i svjetla ¢e prestati treperiti. Tada se nastavlja uobicajeni rad.

OSTALE FUNKCLJE

Nacin koristenja oblozenog alata SoftEdgeBeater
SoftEdgeBeater™ je idealan za kremaste smjese i preljeve.

Silikonski rubovi metlice blago se kre¢u po bo¢nim stranama zdjele stvarajuci smjesu od svih sastojaka te kako bi
se dobila ravnomjerna konzistentnost tijekom cijelog postupka mijesanja.

™ %,

Napomena: nemojte koristiti oblozeni SoftEdgeBeater™ * s teskim smjesama poput tijesta, nego upotrijebite
kuku za tijesto. Za tvrde sastojke poput suhog voca, ljuski ili kostiju upotrijebite oblozenu ravnu metlicu.

Nacin koristenja dijela PerfectRiseLid™ *:
PerfectRiseLid™ izolira i pospjesuje stvaranje vlaznog okruzenja kako bi se tijesto pravilno podizalo.
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Pokrivanje zdjele poklopcem PerfectRiseLid™ sprjecava isusivanje tijesta, stvaranje kore na povrsini tijesta, koja
onemogucava pravilno podizanje tijesta, sto dovodi do slabijih rezultata pecenja.

Pulsna funkcija*:

Ako je brzina uredaja postavljena na 1/P, uredaj mozete privremeno zaustaviti pritiskom tipke “PULSE” na biracu
brzine. Ponovni pritisak tipke pokrenut ¢e uredaj na 1,5 sekundu. Ako pritisnete i drzite tipku, uredaj ¢e raditi dok
tipku ne otpustite.

Glav¢ina za nastavke: Uredaj se isporucuje s ugradenom visenamjenskom glav¢inom za nastavke. Procitajte i
pazljivo slijedite uputstva koja se isporucuju sa svakim od nastavaka za ispravnu i sigurnu upotrebu.

Podesavanje osovine za nastavke: Uredaj je tvornicki podesen tako da plosnata muckalica ¢isti dno posude.
Ako plosnata muckalica udara u dno posude ili je predaleko od bo¢nih stijenki, moZete je podesiti. Dodatne
upute pogledajte u dijelu 14.

Okrenite bira¢ brzina u polozaj “OFF” i iskopcajte uredaj. Nagnite glavu motora unatrag. Pomocu odvijaca s
plosnatim vrhom podesite vijak. Okrenite u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na satu za podizanje osovine
za nastavke i u smjeru kazaljke na satu za njeno spustanje.

NACIN UPOTREBE UREPAJA ZA MLJEVENJE MESA*

Umetnite vijak za mljevenje (B) u kuciste uredaja za mljevenje mesa (A). Postavite noz (C) preko Cetvrtaste
osovine na kraju vijka za mljevenje. Postavite plocicu za mljevenje (D) (srednju ili proto¢nu) preko noza. Rukom
zategnite prsten (E) dok se uredaj za mljevenje mesa ne ucvrsti.

Napomena: Nemojte prejako zategnuti prsten.

Otvorite poklopac glav¢ine za nastavke na samostoje¢em mikseru. Namjestite osovinu snage nastavka u utor
glav¢ine za nastavke na samostoje¢em mikseru. Po potrebi okrecite nastavak unatrag i prema naprijed. Zategnite
regulator glav¢ine za nastavke sve dok se nastavak do kraja ne zategne. Pozor: Prije pri¢vri¢ivanja nastavka
iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uti¢nice.

Postavite pladanj za hranu preko kuciste uredaja za mljevenje mesa. Sirovo meso narezite na male komade
i stavite na pladanj za hranu. Ukopcajte utikac u uti¢nicu i okrenite birac brzine na brzinu 6-8. Pomocu guraca
umecite meso u otvor za umetanje.

Pozor: Ne gurajte prste ili pribor u otvor za umetanje.

Napomena: Meso se mora odvojiti od kostiju ili kozZe.

NACIN UPOTREBE MESOREZNICE/SJECKALICE*

Nacin upotrebe mesoreznice/sjeckalice: Odaberite noz za rezanje ili sjeckanje (srednji ili proto¢ni). Umetnite
osovinu (s Cetvrtastim vrhom) odabranog noza u kuciste mesoreznice/sjeckalice tako da osovina pristaje na
Cetvrtasti utor glavcine. Ucvrstite noz tako da rucicu za zabravljenje povucete prema dolje.

Pozor: Ostrice i umeci vrlo su ostril

Postavite mesoreznicu/sjeckalicu na glav¢inu za nastavke. Postavite spremnik ispod nastavka. Namirnice
narezite na male komade. Ukopcajte utikac u uti¢nicu i okrenite bira¢ brzine na brzinu 8.

Pomocu gurac¢a umedite meso u otvor za umetanje. Kada zavriite s upotrebom nastavka, iskljucite uredaj i
iskopcajte utikac iz uti¢nice. Zatvorite poklopac glav¢ine za nastavke i zategnite regulator glavcine za nastavke.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Iskopcajte aparat. Preporuc¢ujemo da Zi¢ani mjesac, nastavak za mljevenje mesa* i rezalicu/sjeckalicu® perete
ru¢no u toploj sapunici.

_m( Zdjela, ravna metlica, kuka za tijesto, SoftEdgeBeater™* i PerfectRiseLid™* mogu se prati u perilici suda.

lﬁ Vlaznom krpom obrisite kuciste motora. Pozor: Kuciste motora nikada ne uranjajte u vodu! Pustite da se
svi dijelovi do kraja osuse.

Ne upotrebljavajte abrazivna sredstva za Cisc¢enje ili jastucice za ribanje prilikom ¢is¢enja uredaja.

UzZivajte u novom proizvodu tvrtke Electrolux!



SIGURNOSNI SAVJETI

Pazljivo procitajte sljedecu uputu prije prvog koristenja uredaja.

« Ovaj uredaj ne smiju upotrebljavati djeca. Uredaj i njegov kabel drZite izvan dohvata
djece.

« Budite oprezni prilikom rukovanja ostrim rezacima, praznjenja posude i tijekom
(iscenja.

« Uredaje mogu upotrebljavati osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom i
ako su dobile upute o sigurnoj upotrebi uredaja te razumiju ukljucene opasnosti.

« Djeca se ne smiju igrati uredajem.

« Uredaj se smije prikljucivati samo na izvore napajanja Ciji napon i frekvencija
odgovaraju specifikacijama na plocici s nominalnim vrijednostima!

« Nikad ne koristite niti poseZite za uredajem ako je
- kabel za napajanje ostecen,

- kudiste uredaja osteceno.

« Ako je aparat ili kabel za napajanje oStecen, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov
ovlasteni serviser ili druga kvalificirana osoba da biste izbjegli opasnost.

- Aparat uvijek postavljajte na vodoravnu povrsinu.

« Uvijek iskljucite uredaj iz napajanja ako je ostavljen bez nadzora i prije sastavljanja,
rastavljanja ili iscenja.

. Uredaj sluZi samo za upotrebu u zatvorenom prostoru.

. Ne uranjajte uredaj, elektricni kabel ili utika¢ u vodu niti bilo koju drugu tekucinu.

« Ne dopustite da kabel visi preko ruba stola ili pulta i ne dopustite da dode u dodir s
vrucom povrsinom, ukljucujuci i Stednjak.

« Nikada ne koristite pribor ili dijelove drugih proizvodaca koji nisu preporuceni ili se ne
prodaju; to moZe prouzroCiti opasnost od ozljedivanja osoba.

« Provjerite je li motor u potpunosti zaustavljen prije rastavljanja i ¢iS¢enja.

« Izbjegavajte dodirivanje pokretnih dijelova. U slucaju kontakta mozZe doci do ozljedal!
Ne upotrebljavajte druge alate ili pribor tijekom upotrebe uredaja.

« Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

« Provjerite da se svi labavi materijali i vasa odjeca/pribor nalaze dalje od uredaja
tijekom uporabe.

« Nikada ne obraduijte kipuce tekucine (maksimalno 90°C).

« Ovaj uredaj ne upotrebljavajte za mijesanje boja. Opasno, moze doci do eksplozije!

« Nikada ne upravljajte uredajem s postavljenim Zicanim nastavkom za mucenje,
plosnatom muckalicom ili kukom za tijesto ako posuda nije postavljena.

« Uredaj je namijenjen samo za koristenje u kucanstvu. Proizvodac ne prihvaca nikakvu
odgovornost za moguce Stete nastale zbog neodgovarajuceq ili nepravilnog koristenja
uredaja.



RJESAVANJE PROBLEMA

SIMPTOM UZROK RJESENJE

Motor usporava tijekom
rada.

Motor ne radi.

Uredaj vibrira/pomice se
tijekom rada.

Nastavak grebe posudu od
nehrdajuceg Celika tijekom
rada.

Radno svjetlo i svjetlo
indikatora snage pale se
igase.

ODLAGANJE

I3t =

Koli¢ina tijesta mozda prelazi maksimalnu
koli¢inu.

Tijesto mozda sadrzi preveliku kolic¢inu vlage,
lijepi se na stranicu posude.

Uredaj nije priklju¢en na mrezu.

Gumene nozice su mokre.

To je normalno za teza punjenja (npr. tesko

tijesto, sir).

Visina osovine za nastavke nije ispravna.

Bira¢ brzina ostao je uklju¢en.

odvajanje elektri¢nih proizvoda i punjivih baterija.

Izvadite pola i nastavite obradu u dvije serije.

Dodajte vise brasna, jednu po jednu Zlicu sve
dok motor ne ubrza. Obradujte sve dok se
tijesto ne odlijepi od stranice posude.

Provjerite jeste li prikljucili uredaj prije
pocetka rada.

Gumene nozice na dnu jedinice moraju biti
suhei ciste.

Izvadite pola i nastavite obradu u dvije serije.

Podesite visinu osovine za nastavke.

Okrenite bira¢ brzine u polozaj
“Zaustavljanje”.

Ovaj simbol na proizvodu oznacava da proizvod sadrzi bateriju koja se ne smije odlagati zajedno s
kuc¢anskim otpadom.

Ovaj simbol na proizvodu ili ambalazi oznacava da se proizvod ne smije tretirati kao ku¢anski otpad. Za
recikliranje proizvoda odvezite ga na sluzbeno sabirno mjesto ili u Electroluxov servisni centar gdje mozete
izvaditi i reciklirati bateriju i elektri¢ne dijelove na siguran i stru¢an nacin. Postujte propise u vasoj zemlji za

Electrolux zadrzava pravo promjene proizvoda, informacija i specifikacija bez prethodne obavijesti.



RECEPTI

KOLICINE | VRIJEME MUCKANJA

Sastojci Koli¢ina Jedinica Vrijeme Brzina
Vrhnje 2.1~6.1 dl 60~80 s 8~10
Jaja - bjelanjak 1.2~24 dl Najmanje 100 s 8~10
Pripremanje
Upotrijebite Zi¢ani mjesac.
KOLICINE | VRIJEME MIKSANJA (MIKSANJE LAGANOG TIJESTA (NPR: TIJESTO ZA TORTE))
Recept Sastojci Koli¢ina | Jedinica Vrijeme Brzina
Brasno 6,0 dl
. . B Margarin 1,5 dl Srednja postavka
Kola¢ od dizanog tijesta Eacer 17 al 200~230's (postavka 5~6)
Prasak za pecivo 1,0 velika zlica
Brasno 8,0 dl
Jaje 4,0 kom
Maslac 2,0 dl
Secer 1,7 di Srednja postavka
300~360
Vanilin secer 2,0 velika zlica s (postavka 4~6)
B Kiselo vrhnje 1,0 dl
Cokoladna torta Mjesavina nugata 100 g g
Soda bikarbona 3,0 velika zZlica

Kola¢ s maslacem

Cokoladni maslac zamr-
zavanje kreme

Pripremanje
Maslac mora biti sobne temperature, a ne tvrd. Mijesajte omeksali maslac sa se¢erom dok ne dobi-
jete pjenastu smjesu. Dodajte jedno po jedno jaje. Tijekom mijesanja dodajte kiselo vrhnje i vanilin
Secer. Na kraju umijesajte brasno sa sodom bikarbonom.
Napomena: Upotrijebite nastavak SoftEdgeBeater™* za kremastije smjese.

Brasno 3,0 dl

Margarin 1,5 dl

Secer 1,7 dl 200~230s Srednja postavka
L (postavka 4~6)

Svjeze jaje 3 kom

Prasak za pecivo 1,0 velika Zlica

Pripremanje

Sve sastojke stavite u zdjelu i mijesajte dok ne dobijete jednoli¢nu smjesu.
Napomena: Upotrijebite nastavak SoftEdgeBeater™* za kremastije smjese.

Cokoladni ¢ips s malo 23 dl

Secera

Maslac, smeksan 1,15 dl 700-230 Srednja postavka
Sipki slasticarski secer 4,6 dl ~230s (postavka 4~6)
Mlijeko 5 velika zlica

Ekstrakt vanilije 0,5 velika Zlica

Pripremanje

Rastopite ¢okoladni ¢ips iznad vruce vode i mijesajte dok ne postane glatko. Ostavite sa strane,
rashladite 15 minuta. Preporucujemo uporabu nastavka SoftEdgeBeater™* umjesto oblozene
ravne metlice. U velikoj zdjeli tucite maslac dok ne postane kremast. Postupno dodajite slasticarski
Secer, naizmjence s mlijekom. Dodajte rastopljenu ¢okoladu i vaniliju, tucite dok ne dobijete glatku
smjesu.



KOLICINE | VRIJEME RADA KUKA ZA TIJESTO

Recept Sastojci Koli¢ina | Jedinica Vrijeme Brzina

brasno 6,0 dl

voda 2,0 di .

Secer 24 dl Niska postavka

: R 350~380's (Maksimalna postavka

Min. koli¢ine Margarin 1,0 velika Zlica »
i ¥ Sol 1,0 velika Zlica
ijesta s kvascem
(kruh) Suhi kvasac 2,0 velika Zlica

Pripremanje
Sastavite oblozenu kuku za tijesto kako biste izmijesali sastojke.
Stavite sve sastojke u zdjelu i mijesite dok ne dobijete zadovoljavajucu smjesu.
Pokrijte zdjelu poklopcem PerfectRiseLid™* i ostavite smjesu da se dize.

P3eni¢no brasno 16,0 dl

Voda 4,0 dl

Ulje 1,0 dl o Niska postavka
P Najmanje K

Svjeze jaje 2,0 kom 480's (Maksimalna postavka

Sol 3,0 velika zlica 2)

Secer 2,0 velika zlica

Suhi kvasac 1,0 velika zlica

Maks. koli¢ine
tijesta s kvascem
(tijesto za pizzu)

Pripremanje
1. U posudi pomijesajte pola kvasca sa solju i $ecerom i ostavite sa strane;
2. U zdjelu dodajte preostali kvasac s vodom i uljem;
3. Ovo tijesto treba mijesati zicanim mjesacem, na minimalnoj brzini dok se ne dobije glatka smjesa;
4. Dodajte u zdjelu svjeza jaja i pripravak ostavljen u tocki 1 (kvasac pomijesan sa solju i Se¢erom). Brzinu
treba povecati do srednje.
5. Polako dodajite polovicu brasna. Kada tijesto poveca volumen i vecu konzistentnost, promijenite nas-
tavak i upotrijebite oblozenu kuku za tijesto.
6. Dodajte ostatak brasna i nastavite mijesati. Sada trebate nadzirati ulaznu snagu stroja tako da ne pre-
koraci postavku 2. Tijesto treba mijesati dok se potpuno ne otpusti s unutarnje povrsine zdjele.
7. Pokrijte zdjelu poklopcem PerfectRiseLid™* i ostavite smjesu da se dize.

*Prilikom pripreme tijesta s kvascem ne prekoracujte brzinu 2. To moze ostetiti stroj.



MAGYAR

K&szonjuk, hogy Electrolux késziiléket vasarolt! A legjobb eredmények biztositasa érdekében mindig eredeti
Electrolux tartozékokat és alkatrészeket hasznaljon. Ezeket kifejezetten az On késziilékéhez tervezték. A
készliléket a kdrnyezetvédelem szem el6tt tartasaval tervezték. Minden m(ianyag alkatrész Ujrahasznositasra
vonatkozd jelzéssel rendelkezik.

A KESZULEK RESZEI

PerfectRiseLid™*
Impulzus funkcié*

. Rozsdamentes acél tal
Talrogzit6 lemez
Csuszasmentes labak

A. Készilékfej (billenthetd) K. Haldzati kdbel

B. Sebességszabalyozé L. Huzal habveré

C. Motor-egység M. Bevonatos, lapos keverékar
D. Billenthet6 fej reteszel6karja N. SoftEdgeBeater™*

E. Uzemi fény 0. Bevonatos dagasztokar

F. Tartozékcsatlakozo P. Husdaralo*

G. Tartozéktengely Q. Aprité*

H R.

I S.

J.

* Csak egyes modelleknél

Kép a 2.-4. oldalon

> S ~ > B - B -~ B - B~ |

UZEMBE HELYEZES

Az els6 hasznalat el6tt: Huzza ki a késziiléket a haldzatbdl. A drét habverd, a hisdaralé* és a szeletel6/reszel6*
csak kézileg moshaté meleg mososzeres vizzel. A tél, a lapos keverdkar, a dagasztokar, a SoftEdgeBeater™* és a
PerfectRiseLid™* mosogatdgépben moshaté. Tisztitsa meg a motor-egységet nedves ruhaval.

v
m Figyelem: Soha ne meritse vizbe a motor-egységet! Alaposan tordlje szarazra az 6sszes részegységet.

Helyezze a késziiléket sik, vizszintes feliiletre. A késziilékfej felbillentése: Allitsa a billenéfej reteszel6karjat
Nyitott” helyzetbe az egyik kezével, mig a masik kezével billentse fel a billenéfejet. A felsé pozicidban a fej
reteszel6dik. Figyelem: Tartsa az ujjait és kezeit tavol a mozgé alkatrészektdl.

Allitsa a sebességszabalyozét,OFF” helyzetbe. Helyezze a rozsdamentes talat a talrogzité lemezre. Forgassa

el a talat az 6ramutaté jardsaval megegyezé irdnyban, hogy reteszel6djon. Figyelem: A késziiléket csak akkor
miikodtesse a huzal habverével, a lapos keverékarral vagy a SoftEdgeBeater™ keverdkarral, ha a tél a helyén van,
és a késztilékfej le van engedve.

lllessze a tartozékot a tartozéktengelyre: A tartozék tetején levé hasitékot illessze a tartozéktengely csapjahoz.
Tolja fel a tartozékot, majd forditsa el az ramutat6 jarasaval ellentétes irdnyba, mig a csap a helyére nem rogziil.
Az eltavolitashoz forditsa a tartozékot az dramutatd jardsaval megegyezé irdnyba, majd huzza ki.

A késziilékfej lebillentése: Allitsa a billenéfej reteszelSkarjat,Nyitott” helyzetbe az egyik kezével, mig a masik
kezével billentse le a billenéfejet. lllessze a csatlakozédugét a halézati aljzatba.

Allitsa a sebességszabalyozét, OFF” helyzetbél a sziikséges fokozatba (1-10). A keverés befejezése utan fordit-
sa a sebességszabalyozot,,OFF” helyzetbe, és huizza ki a csatlakozdédugét a halozatbol.

Uzemi fény és bekapcsolas jelzéfény: Ha a késziilék a haldzati fesziiltséghez van csatlakoztatva, és kivalaszt egy
sebességfokozatot, egy kék LED-izzd kezd vilagitani a sebességszabalyozé koriil. A munkateriilet megvilagitasahoz
bekapcsol a munkatér-vilagitas. Ha a sebességszabalyozot,OFF” helyzetbe éllitja, a munkatér-vildgitas automatikusan
kikapcsol 3 perc elteltével.

Megjegyzés: Amennyiben elforgatja a sebességszabalyozé gombot a késziilék elektromos haldzathoz valé csatlakoz-
tatdsa el6tt, a sebességszabalyozé kék LED-fénye és az lizemi vildgités villogassal jelzi, hogy a sebességszabalyozd
gomb bekapcsolt helyzetben maradt. Forgassa a sebességszabalyozé gombot,OFF” helyzetbe, és a fények abbaha-
gyjék a villogast. Ezutan a szokasos médon folytassa a mveletsort.

EGYEB FUNKCIOK

A bevonatos SoftEdgeBeater™ * eszk6z hasznalata:

A SoftEdgeBeater™ tokéletes krémek és feltétel készitéséhez.

A keverdkar szilikonbdl késziilt szélei finoman dorzsolik a tél szélét, ezéltal minden hozzévalé bekeril a keverék-
be, és egyenletes konzisztencia alakul ki a keverési folyamat soran.

Megjegyzés: Ne hasznélja a SoftEdgeBeater™ keverdkart nehéz keverékekhez, példaul tésztdhoz, hasznélja
inkabb a dagasztdkart. A kemény hozzavaldkhoz, példaul a gyimolcsokhoz, héjakhoz vagy csontokhoz inkabb a
bevonatos, lapos keverékart hasznalja.
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A PerfectRiseLid™ * hasznalata:

A PerfectRiseLid™ a tészta elszigetelésével és a megfelelé nedves kornyezet létrehozasaval segiti a tészta megfeleld kelését.
Ha letakarja a talat a PerfectRiseLid™ fedével, azzal megakadalyozza a tészta kiszaradasat és héjszer(ien kemény
réteg létrejottét a tészta felszinén, amely megakadalyozna a tészta megfelel6 megemelkedését, gyengébb kelést
eredményezve.

Impulzus funkcié*:

Amennyiben a késziilék 1/P sebességfokozatra van allitva, ideiglenesen leéllithatja azt a sebességvélasztoé
gombon taldlhaté,,PULSE” gomb megnyomasaval. A gomb ismételt megnyomasa 1,5 masodpercre elinditja a
késziléket. Folyamatos nyomva tartaskor a késziilék addig mukodik, mig fel nem engedi a gombot.

Tartozékcsatlakozo: A késziilék egy beépitett, tobbfunkcios tartozékcsatlakozoval rendelkezik. A megfeleld és biz-
tonsagos hasznalat érdekében olvassa el és koriltekintéen tartsa be az egyes tartozékokhoz mellékelt utasitasokat.

A tartozéktengely bedllitasa: A készulék gyarilag ugy van bedllitva, hogy a lapos keverékar felszedje a tal aljan
levé hozzavaldkat. Ha a lapos keverékar hozzaér a tél aljahoz, vagy tul tavol van a tal oldalatél, médosithatja a
bedllitasat. A tovabbi utasitakat lasd a 14. Iépésnél.

Forditsa a sebességszabalyozot, OFF” helyzetbe, és huizza ki a csatlakozodugét a halézatbol. Billentse hatra a
készullékfejet. Egy vékony csavarhiizét hasznaljon a csavar beallitasahoz. A tartozéktengely emeléséhez forgassa
a csavart az dramutato jarasaval megegyez6 irdnyba, mig a tengely slllyesztéséhez forgassa a csavart az 6ramu-
tato jarasaval ellentétes iranyba.

A HUSDARALO HASZNALATA*

lllessze a husdaralé csigat (B) a daraléhazba (A). Helyezze a kést (C) a husdaralé csiga négyzetes tengely-
végére. Helyezze a kdzepes vagy a durva vagorostélyt (D) a késre. Hizza meg kézzel a régzitégydr(it (E), mig a
véagorostély szildrdan nem all.

Megjegyzés: Ne huizza tul a rogzitégydirdit.

Nyissa ki az asztali mixer tartozékcsatlakozoéjanak fedelét. lllessze a tartozék hajtotengelyét az asztali mixer
tartozékcsatlakozojaba. Sziikség esetén forgassa jobbra-balra a tartozékot. Hiizza meg annyira a tartozékcsat-
lakozé gombijat, hogy a tartozék a csatlakozéban szildrdan régziiljon. Figyelem: A tartozék csatlakoztatésa el6tt
kapcsolja ki a késziiléket, és hizza ki a konnektorbél a dugvilljat.

Helyezze az adagol6 talcat a hisdaralé hazara. A nyers hust vagja fel kisebb darabokra, és helyezze azokat az
adagol6 talcara. Csatlakoztassa a késziilék dugaszat a haldzati aljzathoz, majd forditsa a sebességszabalyozot 6-8
helyzetbe. A nyomorud segitségével adagolja a hust az adagolégaratba.

Figyelem: Ne nyuljon be az ujjaval vagy egyéb eszkozzel az adagolégaratba.

Megjegyzés: A hiis nem tartalmazhat csontot, porcot, erés int vagy bért.

AZ APRITO HASZNALATA*

Az aprit6 hasznalata: Valasszon egy aprito kést (durvat vagy kozepest). Helyezze a kivélasztott kés tengelyét
(annak négyzetes végét) az apritohazba ugy, hogy a tengely beleilleszkedjen a haz négyzetes csatlakozdjaba. A
rogzitéfogantyu lefele hiizasaval régzitse a kést.

Figyelem: Nagyon élesek a kések és a betétek!

Szerelje az apritot a tartozékcsatlakozoba. Helyezzen egy edényt a tartozék ald. Az élelmiszert vagja apro
darabokra. Csatlakoztassa a késztilék dugaszat a halézati aljzathoz, majd forditsa a sebességszabalyozot 8
helyzetbe.

A nyomérud segitségével adagolja az élelmiszert az adagolégaratba. Amikor befejezte a tartozékkal a munkat,
kapcsolja ki a készlléket, és huizza ki a dugaszt a konnektorbol. Csukja be a tartozékcsatlakozé fedelét, és hizza
meg a tartozékcsatlakozé gombjat.

TISZTITAS ES APOLAS

Huzza ki a csatlakozodugot a csatlakozoaljzatbdl.Javasoljuk, hogy a huzal habverét, hisdaréalét* és szeletel6t/
apritot* kézzel mossa meleg, szappanos vizben.

A tal, a lapos keverékar, a dagasztokar, a SoftEdgeBeater™* és a PerfectRiseLid™* mosogatégépben moshato.

v
mTisztl'tsa meg a motor-egységet nedves ruhaval. Figyelem: Soha ne meritse vizbe a motor-egységet! Ala-
posan tordlje szérazra az Gsszes részegységet.

Ne hasznaljon surolé tisztitokelléket, pl. strolopdrnét a készulék tisztitdsahoz.

Hasznalja 6rommel uj Electrolux késziilékét!



BIZTONSAGI ELOIRASOK

A késziilék elsé hasznalatat megeldzéen olvassa el figyelmesen a kovetkezo
utasitasokat.

« Neengedje, hogy a késziiléket gyermekek hasznaljak. A késziiléket és a haldzati
vezetéket Ugy kell elhelyezni, hogy gyermekek ne férhessenek hozza.

« KoriltekintGen jarjon el a vagdélek kezelésekor, a tél diritésekor és tisztitds kozben.

« A hdztartési késziilékeket csokkent fizikai, érzékszervi és mentélis képesséqi
felnGttek, tovabba kell6 tapasztalattal és tuddssal nem rendelkez6 személyek
kizarélag felligyelet mellett, illetve akkor hasznélhatjak, ha elsajatitottak a
biztonsdgos miikodtetés médjat, és megértették az ezzel eqyiitt jar6 veszélyeket.

« Akésziilék nem jatékszer.

« Akésziiléket csak a miiszaki adatok cimkéjén feltiintetett értékekkel azonos
fesziiltséqi és frekvencidju elektromos halézathoz szabad csatlakoztatni.

« Soha ne haszndlja és ne vegye kézbe a késziiléket, ha
— megsériilt a tapkabel,

— ha megsériilt a burkolat.

« Haakésziilék vagy a tapkabel megsériilt, a veszély elkeriilése érdekében azt a
gyartonak, a gyartd altal megbizott szerviznek vagy hasonléan képzett szakembernek
kell kicserélnie.

« A késziiléket mindig sima, vizszintes munkafeliiletre helyezze.

« Akésziiléket mindig dramtalanitsa osszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas el6tt,
illetve ha feliigyelet nélkiil hagyja.

+ Akésziilék kizarolag beltéri kornyezetben torténd hasznalatra alkalmas.

- [Z Akésziiléket, a halozati tapkabelt és a dugaszt ne meritse vizbe vagy més
folyadékba.

« Ne hagyja asztal vagy munkapult peremén keresztiil 6gni a haldzati kabelt, ne
engedje, hogy tlizhelyet is beleértve forrd feliilettel érintkezzen a halézati kabel.

« Sohase hasznaljon més gyarto ltal gyartott, de nem ajanlott vagy széllitott
tartozékokat; sériilésveszélyt idézhetnek eld.

« A szétszerelés és a tisztitds megkezdése el6tt gy6zGdjon meg arrél, hogy a motor
teljesen ledllt-e.

« Soha ne érintse meg a mozg0 alkatrészeket, mert stlyos sériilést szenvedhet. A
késziilékhez ne haszndljon semmilyen segédeszkozt vagy konyhai felszerelést.

« Miikodés kozhen tartsa szemmel a késziiléket.

- Haszndlat kozben ligyeljen arra, hogy semmilyen laza vagy 1696 ruhadarab, illetve



eqyéb targy ne keriiljon a késziilék kozelébe.
« Forrasban Iévd folyadékot ne hasznaljon a késziilékben (legnagyobb hémérséklet:

max. 90°C).

« Ne haszndlja a késziiléket feték keverésére. Veszélyes, robbandshoz vezethet!

« Akésziiléket csak akkor miikodtesse a huzal habverdvel, a lapos keverdkarral vagy a
dagasztokarral, ha a tél a helyén van.

« Ezakészilék kizarélag haztartasi hasznélatra alkalmas. A gyartd nem véllal
semmilyen kotelezettséget a helytelen vagy nem rendeltetésszer(i hasznélat miatt
bekovetkezett esetleges karokért.

HIBAELHARITAS

TONET o | MEGOLS

A motor miikodés kézben
lelassul.

A motor nem mikodik.

A robotgép mukodés
kozben beremeg/elmozdul.

A tartozék mlikodés kozben
hozzéér a rozsdamentes acél
talhoz.

A munkatér-vilagitas és
a bekapcsolas jelzéfénye
felvillan és kialszik.

HULLADEKKEZELES

A tészta mennyisége meghaladja a
legnagyobb kapacitast.

Lehetséges, hogy a tészta tul nedves, és
raragad az edény falara.

A késziilék nincs a halézatra csatlakoztatva.

A gumitalpak nedvesek.

Ez normalis jelenség nagy terhelés (pl.: nehéz
tészta vagy sajt esetén).

A tartozéktengely beallitott magassaga

helytelen.

A sebességszabélyozo fokozatba allitva
maradt.

Tavolitsa el az anyag felét, és folytassa a
muveletet két adaggal.

Evékanalanként adagolva addig adjon
hozz3 lisztet, mig a motor fel nem gyorsul.
A mveletet addig folytassa, mig a tészta el
nem vélik az edény falatol.

Uzemeltetés el6tt ne feledje csatlakoztatni a
késziiléket az elektromos hal6zathoz.

Ugyeljen arra, hogy a késziilék aljan talalhat6
gumitalpak tisztak és szarazak legyenek.

Tavolitsa el az anyag felét, és folytassa a
muveletet két adaggal.

Allitsa be a tartozéktengely magassagat.

A sebességszabalyozot forgassa a,Zarolt”
poziciéra.

E Ez a szimbolum azt jelzi, hogy a késziilékben elem van, amelyet nem szabad a haztartasi hulladékba dobni.

g

Ez a szimbolum a terméken vagy a csomagoldson azt jelzi, hogy a késziilék nem kezelhetd haztartasi
hulladékként. A késziilék Gjrahasznositasahoz vigye azt egy gydjtShelyre vagy egy Electrolux
szervizk6zpontba, ahol az elemet és az elektromos alkatrészeket biztonsagosan és professzionalisan

tudjék kiszerelni és Gjrahasznositani. Az elektromos termékek és a toltheté akkumulatorok elkiildnitett
gyljtéséhez tartsa be orszdga szabalyait.

Az Electrolux fenntartja a jogot, hogy kiilon értesités nélkiil megvéltoztassa a termékeket, az informaciokat és a specifikaciokat.



RECEPTEK

FELVERESI MENNYISEGEK ES MOVELETI IDGK

Hozzavaldk
Tejszin
Tojasfehérje

Mennyiség | Mértékegys. 1d6 Fordulatszdm
2.1~6.1 dl 60~80 mp 8~10
1.2~24 dl Legalabb 100 mp 8~10

Elkészités

Hasznalja a huzal habverét.

FELVERESI MENNYISEGEK ES MOVELETI IDGK (KONNYU TESZTA KEVERESE (PL.: SUTEMENY TESZTA))
Receptek

Piskotatészta

csokoladétorta

Vajas siitemény

Kakadvaj krém-
bevonat

Hozzavalok Mennyiség | Mértékegys. 1d6 Fordulatszam
Liszt 6,0 dl
Margarin 1,5 dl Kozepes bedllitas
Cukor 17 di 200-230mp (TSRS Bliees
Sttépor 1,0 kiskanal
Liszt 8,0 dl
Tojas 4,0 db
Vaj 2,0 dl
Cukor 1,7 dl Kozepes beallitas
Vaniliacukor 2,0 kiskanal 300~360mp (4~6-0s bedllitas)
Tejfol 1,0 dl
Durvara tort csokoladénugat 100g g
Sutépor 3,0 kiskanal

Elkészités

A vajnak puhénak kell lennie, nem lehet kemény. A puha vajat keverje krémesre a cukorral. Adja hozza
egyenként a tojast. Keverés kdzben adja hozza a tejfolt és a vaniliacukrot. Végil keverje bele a lisztet a
sutéporral egytitt.

Megjegyzés: Ha krémesebb keveréket szeretne, hasznalja a SoftEdgeBeater™ keverdkart.

Liszt 3,0 dl

Margarin 1,5 dl

Cukor 1,7 dl 200~230 mp Kozepes belal!ltlas
; i (4~6-0s beallitas)

Friss tojas 3 db

Sutépor 1,0 kiskanal

Elkészités
Tegye az 6sszes hozzavalot a turmixgép keveréedényébe, majd addig keverje, mig el nem készuil.
Megjegyzés: Ha krémesebb keveréket szeretne, hasznélja a SoftEdgeBeater™ keverdkart.

Félédes csokolddédarabkak 23 dl
Olvasztott vaj 1,15 dl

s Kozepes beéllitas
Szitalt finom porcukor 4,6 ~

A P di 200~230 mp (4~6-0s bedllitas)
Tej 5 kiskanal
Vaniliakivonat 0,5 kiskanal

Elkészités
Olvassza fel a csokoladédarabkakat meleg viz folott, és kevergesse, amig csomdmentes nem lesz. Tegye
félre hiilni 15 percre. A bevonatos lapos keverdkar hasznélata helyett a SoftEdgeBeater™ hasznélatat
javasoljuk. Keverje a vajat egy nagy talban, amig krémes allagii nem lesz. Fokozatosan adja hozza felvéltva
a porcukrot és a tejet. Adja hozza az olvasztott csokoladét és a vaniliat, majd keverje el egyenletesen.



DAGASZTASI MENNYISEGEK ES MUVELETI IDGK

Receptek Hozzéavalok Mennyiség | Mértékegys. 1d6 Fordulatszam
liszt 6,0 dl
viz 2,0 dl o
Cukor 24 dl AIacsgny beallitas
- ” - 350~380 mp (Maximum. 2-es
. Margarin 1,0 evokanal Al1is
Kelt tészta* > Kiskandl beallitas)
(kenyér) min. 0 10 iskana
mennyiségek Széritott élesztd 2,0 kiskanal
Elkészités

A hozzavaldk osszekeveréséhez szerelje fel a bevonatos dagasztdkart.
Tegye az 6sszes hozzavalo6t a keveréedénybe, majd addig dagassza, mig a tészta megfelel nem lesz.
Fedje le a talat a PerfectRiseLid™ fedével, és hagyja pihenni.

Buzaliszt 16,0 dl
Viz 4,0 dl
Olaj 1,0 dl Alacsony beallitas
Friss tojas 2,0 db Legalabb 480 mp (Maximum. 2-es
S6 3,0 kiskanal beallitas)
Cukor 2,0 kiskanal
Szaritott éleszté 1,0 evékanal
Kelt tészta* (piz- Elkészités
zatészta) max. 1. Egy edényben keverje ssze az éleszté felét a soval és a cukorral, majd tegye félre a keveréket;
mennyiségek 2.Tegye a talba a megmaradt élesztét, a vizet és az olajat;
3. Ezt a tésztat huzal habverével keverje 6ssze a legkisebb fordulatszamon, amig csomémentes keveréket
nem kap;

4. Ontse bele a talba a friss tojasokat és az 1. pontban félretett keveréket (a séval és cukorral kevert élesz-
t6t). A fordulatszamot emelje kozepesre.

5. Fokozatosan keverje hozza a liszt felét. Amikor a tészta térfogata megnovekszik, és megvaltozik az
éllaga, cserélje fel a habver6t a bevonatos dagasztékarra.

6. Adja hozza a maradék lisztet, és folytassa a keverést. Ekkor nézze meg a gép bemeno teljesitményét,
amely nem lehet nagyobb a 2-es beallitasnal. A tésztat addig keverje, amig teljesen el nem valik a tal belsé
oldalatol.

7. Fedje le a talat a PerfectRiseLid™ fedével, és hagyja pihenni.

*Ne lépje tul a 2. sebességfokozatot a kelt tészta készitésekor. Ezzel karosithatja a gépet.



ITALIANO

Grazie per aver scelto un prodotto Electrolux. Per ottenere i risultati migliori, usate sempre gli accessori e i
ricambi originali Electrolux, in quanto sono stati realizzati appositamente per il vostro prodotto. Questo prodotto
& stato progettato pensando alla protezione all'ambiente. Tutte le parti in plastica sono contrassegnate ai fini del
riciclaggio.

COMPONENTI

. Testa motore (orientabile) Cavo di alimentazione
Selettore velocita Frusta
Unita motore . Frusta piatta rivestita
Leva di blocco per orientamento testa SoftEdgeBeater™*

Luce di controllo

Punto di fissaggio accessori

. Albero accessori

Recipiente in acciaio inossidabile
Piastra bloccaggio recipiente
Piedini antiscivolo

Uncino per impasto rivestito
Tritacarne*

. Affettatrice/sminuzzatrice*
PerfectRiseLid™*

Funzione Pulse*

ST IamMmMUN®>
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*Solo per alcuni modelli

Immagine sulla pagina 2-4
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OPERAZIONI PRELIMINARI

Prima di usare I'apparecchiatura per la prima volta: Scollegare la'apparecchiatura. La frusta, 'accessorio trita-
carne* e I'affettatrice/sminuzzatrice* devono essere lavati esclusivamente a mano in acqua calda saponata. La
ciotola, lo sbattitore, il gancio per impastare, SoftEdgeBeater™* e PerfectRiseLid™* sono lavabili in lavastoviglie.
Pylire I'unita motore con un panno umido.

Attenzione: Non immergere mai l'unita motore nell’acqual! Lasciare asciugare completamente tutte le
parti.

Sistemare I'apparecchiatura su una superficie piana. Orientare verso I'alto la testa del motore: Portare la leva
di blocco su “Sblocco” con una mano e con l'altra inclinare verso I'alto la testa del motore. Una volta raggiunta la
posizione, bloccare. Attenzione: Tenere dita e mani distanti dalle zone con parti mobili.

Portare il selettore della velocita su “OFF". Posizionare il recipiente in acciaio inossidabile sulla piastra di fissag-
gio. Ruotare il recipiente in senso orario per bloccarlo in posizione. Avvertenza: Non azionare 'apparecchiatura
con gli accessori frusta, sbattitore, gancio per impastare o SoftEdgeBeater™* senza aver prima sistemato la
ciotola e posizionato la testa del motore verso il basso.

Collegamento di un accessorio all’albero: Allineare la fessura sul lato superiore dell’accessorio con la spina
presente sull’albero. Premere I'accessorio verso I'alto e ruotarlo in senso antiorario finché la spina & bloccata in
posizione. Per rimuovere I'accessorio, ruotare in senso orario ed estrarre.

Orientare verso il basso la testa del motore: Spostare la leva di blocco su “Sblocco” con una mano e con l'altra
inclinare verso il basso la testa del motore. Inserire la spina nella presa.

Portare il selettore di velocita da “OFF” alla velocita desiderata (1 - 10). Una volta terminata l'operazione di
impasto, ruotare il selettore della velocita su“OFF" e scollegare I'apparecchiatura.

Luce di controllo e Indicatore e di Alimentazione: Se 'apparecchiatura & collegata ed ¢ stata selezionata una
velocita, un LED blu si illumina attorno al selettore della velocita. Si accende anche una luce di controllo che
illumina I'area di lavoro. Se il selettore della velocita viene portato su “OFF", la luce si spegne automaticamente
dopo 3 min.

Nota: Se il selettore della velocita & gia acceso prima che I'apparecchiatura venga collegata alla rete, sia la spia
blu del LED del selettore della velocita che la luce di controllo lampeggiano ad intermittenza a indicare che il
selettore della velocita é rimasto acceso. Ruotare il selettore della velocita sulla posizione “OFF”; le luci smettono
di lampeggiare. E ora possibile riprendere il normale funzionamento.

ULTERIORI FUNZIONI

Come utilizzare I'utensile SoftEdgeBeater™ * rivestito:

L'utensile SoftEdgeBeater™ & perfetto per la preparazione di composti e condimenti cremosi.

I bordi in silicone dello sbattitore aderiscono delicatamente ai lati della ciotola in modo tale da incorporare tutti
gliingredienti nel composto e assicurare una miscelazione costantemente omogenea.
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Nota: Non utilizzare I'utensile SoftEdgeBeater™ * rivestito per composti troppo duri, come ad esempio gli im-
pasti. In questo caso é preferibile utilizzare il gancio per impastare. Per ingredienti duri come frutta secca, gusci o
0ssa, utilizzare lo sbattitore rivestito.

Come utilizzare I'utensile PerfectRiseLid™ *:

L'utensile PerfectRiseLid™ isola e contribuisce a creare 'ambiente umido ideale per la lievitazione dell'impasto
nelle condizioni migliori.

Se si chiude la ciotola con PerfectRiseLid™, I'impasto non si asciuga eccessivamente e sulla sua superficie non si
forma alcuna crosta che ostacola la giusta lievitazione e compromette i risultati di cottura.

Funzione Pulse*:

Se la macchina viene impostata sulla velocita 1/P, sara possibile bloccare provvisoriamente la macchina premendo il
pulsante “PULSE” sul selettore di velocita. Premendo nuovamente la macchina verra avviata per 1,5 secondi. Se viene
premuto in modo continuo la macchina funziona fino a che viene tenuto premuto il pulsante.

Punto di fissaggio accessori: Lapparecchiatura dispone di un punto di fissaggio accessori integrato multifunzi-
one. Leggere attentamente le istruzioni fornite con ciascun accessorio per un uso corretto e sicuro.

Regolazione dell’albero accessori: Lapparecchiatura é regolata dalla fabbrica in modo tale che la frusta piatta
non tocchi il fondo del recipiente. Se la frusta piatta tocca il fondo del recipiente o & troppo distante dalle pareti
dello stesso, & possibile regolarla. Fare riferimento al punto 14 per ulteriori funzioni.

Ruotare il selettore della velocita su “OFF” e scollegare I'apparecchiatura. Orientare la testa del motore indie-
tro. Utilizzare un cacciavite a punta piatta per regolare la vite. Ruotare in senso antiorario per sollevare I'albero
accessori e in senso orario per abbassarlo.

COME USARE IL TRITACARNE*

Assemblare I'elica (B) al corpo del tritacarne (A). Collegare la lama (C) all'albero a sezione quadra all'estremita dell’eli-
ca. Appoggiare la trafila (D) (media o grande) sulla lama. Serrare la ghiera (E) fino a bloccare saldamente il tritacarne.
Nota: non serrare eccessivamente la ghiera.

Aprire il coperchio dello snodo di attacco sul mixer verticale. Infilare I'albero di azionamento dell’attacco nell'in-
nesto dello snodo di attacco del mixer verticale. Se necessario, ruotare in avanti e indietro I'attacco. Stringere a
fondo la manopola dello snodo di attacco. Attenzione: prima di collegare gli accessori, spegnere I'apparecchiatu-
ra e staccarla dalla presa di corrente.

Appoggiare il piatto del cibo sopra il corpo del tritatutto. Tagliare la carne cruda in piccoli pezzi e appoggiarla
sul piatto. Inserire la spina nella presa e girare il selettore di velocita sul livello 6-8. Spingere la carne nellimbuto
di alimentazione con il premicibo.

Attenzione: fare attenzione a non infilare le mani o altri utensili nellimbuto.

Nota: la carne deve essere preventivamente disossata e privata di muscoli e pelle.

COME USARE LAFFETTATRICE/SMINUZZATRICE*

Come usare l'affettatrice/sminuzzatrice: scegliere una lama per affettare o sminuzzare (media o grande). Inserire
I'albero (I'estremita squadrata) della lama scelta nel corpo dell'affettatrice/sminuzzatrice nell'apposito innesto a sezione
quadra. Serrare la lama tirando il manico di bloccaggio verso il basso.

Attenzione: le lame e gli inserti sono molto affilati!

Assemblare I'affettatrice/sminuzzatrice nello snodo di attacco. Collocare un contenitore sotto |'attacco. Tagli-
are il cibo in piccoli pezzi. Inserire la spina nella presa e girare il selettore di velocita sul livello 8.

Spingere il cibo nell'imbuto di alimentazione con il premicibo. Terminato di utilizzare I'attacco, spegnere
I'apparecchiatura e staccarla dalla presa di corrente. Chiudere il coperchio dello snodo di attacco e serrare la
manopola dello snodo di attacco.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare la spina dalla presa di corrente. Raccomandiamo di lavare la frusta, il tritacarne* e il tritatutto/affet-
tatutto® a mano, in acqua tiepida saponata.

EI La ciotola, lo sbattitore, il gancio per impastare, SoftEdgeBeater™* e PerfectRiseLid™* sono lavabili in lavastoviglie.

v
m Pulire I'unita motore con un panno umido. Attenzione: Non immergere mai lI'unita motore nell’acqua!
Lasciare asciugare completamente tutte le parti.

Non utilizzare detergenti o spugnette abrasivi per pulire I'apparecchiatura.

Vi auguriamo di fare buon uso del vostro nuovo elettrodomestico Electrolux!



NORME DI SICUREZZA

Leggere attentamente le sequenti istruzioni prima di utilizzare 'apparecchio

per la prima volta.

- L'apparecchiatura non deve essere usata dai bambini. Tenere |'apparecchiatura e il cavo
di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

« Prestare attenzione nel maneggiare le lame taglienti ed affilate, nello svuotare il
recipiente e durante la pulizia.

« Le apparecchiature possono essere usate da adulti con limitate capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con scarsa esperienza o conoscenza sull‘'uso
dell'apparecchiatura, se sorvegliati o se sono stati istruiti relativamente all'uso
dell'apparecchiatura e hanno capito i rischi coinvolti.

« Evitare che i bambini giochino con I'apparecchiatura.

« Lapparecchio puo essere collegato solo a una fonte di alimentazione con tensione e
frequenza conformi alle specifiche riportate sulla targhetta delle caratteristiche.

« Non utilizzare 'apparecchio se
— il cavo di alimentazione e danneggiato,

— il rivestimento esterno e danneggiato.

- Sel'apparecchio ol cavo di alimentazione sono danneggiati, richiederne la
sostituzione al produttore, a un suo agente dell'assistenza tecnica o a una persona
egualmente qualificata per evitare rischi.

« Posizionare sempre |'apparecchio su una superficie piana e regolare.

« Scollegare sempre |'apparecchio dall'alimentazione di rete se viene lasciato
incustodito o prima di procedere all'assemblaggio, al disassemblaggio o alla pulizia
dei componenti.

« Da utilizzare esclusivamente in interni.

0

- [ZiNon immergere I'apparecchiatura, il cavo di alimentazione o la spina in acqua o in
qualsiasi altro liquido.

« Non lasciare pendere il cavo dal bordo del tavolo o del piano di lavoro; non lasciare che
entri a contatto con superfici calde, incluso il forno.

« Non utilizzare mai accessori o pezzi di ricambio venduti da altri produttori o non
consigliati; cio potrebbe comportare rischio di lesioni alle persone.

« Assicurarsi che il motore sia completamente fermo prima di smontare e pulire
I'apparecchiatura.

- Evitare il contatto con le parti mobili. Rischio di lesioni! Non utilizzare altri attrezzi o
utensili durante l'uso dell‘apparecchiatura.

« Non allontanarsi dallapparecchiatura mentre ¢ in funzione.

« Assicurarsi che tutti gli oggetti sciolti e gli abiti/accessori siano tenuti lontani durante
['utilizzo dell'apparecchiatura.

« Non lavorare mai liquidi bollenti (al max 90°C).

« Non utilizzare 'apparecchiatura per mescolare la vernice. Pericolo di esplosione!




« Non azionare I'apparecchiatura con gli accessori frusta, shattitore o gancio per
impastare senza aver prima sistemato la ciotola.

« Questo apparecchio & concepito esclusivamente per uso domestico. Il produttore
declina qualsiasi responsabilita per eventuali danni causati da uso improprio o non

corretto.

RICERCA ED ELIMINAZIONE DEI GUASTI

PROBLEMA CAUSA SOLUZIONE

Il motore rallenta durante il
funzionamento.

I motore non funziona.

L'apparecchiatura vibra/
si muove durante il
funzionamento.

Durante il funzionamento
l'accessorio graffia il
recipiente in acciaio
inossidabile.

La luce di controllo e
l'indicatore di alimentazione
lampeggiano.

SMALTIMENTO

K
K

rifiuti domestici.

La quantita di impasto potrebbe essere
superiore alla capacita massima.

L'impasto potrebbe essere troppo bagnato
attaccandosi sulle pareti del recipiente.

L'apparecchiatura non & collegata alla presa
elettrica.

| piedini in gomma sono bagnati.
E normale con carichi pesanti (ad es. impasto
spesso, formaggio).

L'altezza dell'albero dell’accessorio non &
corretta.

Il selettore di velocita é attivo.

Rimuoverne la meta e lavorarlo in due tempi.

Aggiungere pil farina, 1 cucchiaio da tavola
alla volta finché il motore non accelera.
Lavorare finché l'impasto non si stacca
completamente dalle pareti del recipiente.

Assicurarsi di collegare 'apparecchiatura
prima di metterla in funzione.

Controllare che i piedini di gomma alla base
dell'unita siano puliti ed asciutti.

Rimuoverne la meta e lavorare in due tempi.

Regolazione dell’altezza dell’albero
dell’accessorio.

Ruotare il selettore della velocita sulla
posizione “Arresto”.

Questo simbolo indica che il prodotto contiene una batteria che non deve essere smaltita con i normali

Questo simbolo sul prodotto o sullimballaggio indica che il prodotto non deve essere trattato come un
normale rifiuto domestico. Per riciclare il prodotto, consegnarlo ad un punto di raccolta ufficiale o ad un
Centro di Assistenza Electrolux in grado di rimuovere e riciclare la batteria e le parti elettriche in modo

sicuro e professionale. Rispettare le disposizioni locali per quanto riguarda la raccolta differenziata di
prodotti elettrici e batterie ricaricabili.

Electrolux si riserva il diritto di modificare prodotti, informazioni e specifiche tecniche senza alcun preavviso.



RICETTE

DOSI ETEMPI DI PREPARAZIONE PER LO SBATTITORE

Ingredienti Quantita Unita Durata Velocita
Panna 2.1~6.1 dl 60~80 sec. 8~10
Uova - albume 1.2~24 dl Almeno 100 sec. 8~10
Metodo
Utilizzare la frusta.
DOSI E TEMPI DI PREPARAZIONE PER MESCOLARE (UNA PASTA LEGGERA COME AD ES.: )
Ricetta Ingredienti Quantita Unita Velocita
Farina 6,0 dl
o Margarina 1,5 dl Impostazione media
Torta con lievito in polvere Zucchero 17 dl 200~230 sec. (impostazione 5~6)
Lievito 1,0 cucchiaino
Farina 8,0 dl
Uova 4,0 pz.
Burro 2,0 dl
Zucchero 1,7 dl i i
- - 300~360 sec. Irppostazpne media
Zucchero vanigliato 2,0 cucchiaino (impostazione 4~6)
Panna acida 1,0 dl
Torta al cioccolato Impasto alla nocciola 1009 g
Bicarbonato 3,0 cucchiaino

Torta di burro

Glassa cremosa con burro e
cioccolato

Preparazione
Il burro deve essere morbido e non duro. Mescolare il burro ammorbidito insieme allo zucchero
fino ad ottenere una crema. Aggiungere le uova una dopo l'altra. Sempre mescolando aggi-
ungere la panna acida e lo zucchero vanigliato. In fine aggiungere la farina e il bicarbonato e
mescolare.
Nota: Utilizzare I'utensile SoftEdgeBeater™* per ottenere un composto ancora pill cremoso.

Farina 3,0 dl

Margarina 1,5 dl

Zucchero 1,7 dl 200~230 sec. Impostaziqne media
Uova fresche 3 oz, (impostazione 4~6)
Lievito 1,0 cucchiaino

Preparazione
Versare tutti gli ingredienti in un recipiente e mescolare fino ad ottenere un composto omoge-
neo.
Nota: Utilizzare I'utensile SoftEdgeBeater™* per ottenere un composto ancora piu cremoso.

Gocce di cioccolato 23 dl

semi-dolce

Burro ammorbidito 1,15 dl

Zucchero avelo 4o d 202305 | e
setacciato

Latte 5 cucchiaino

Essenza di vaniglia 0,5 cucchiaino

Preparazione

Sciogliere le gocce di cioccolato a bagnomaria e mescolare fino a che la miscela non risulta
omogenea. Mettere da parte e lasciare raffreddare per 15 minuti. Raccomandiamo di utilizzare
I'utensile SoftEdgeBeater™* invece che lo sbattitore rivestito. Amalgamare bene il burro in una
ciotola ampia fino a che non acquista una consistenza cremosa. Aggiungere gradualmente lo
zucchero a velo, alternandolo al latte. Aggiungere il cioccolato fuso e la vaniglia e mescolare
fino ad ottenere un composto uniforme.




DOSI ETEMPI DI PREPARAZIONE PER GLI UNCINI

Ricetta Ingredienti Quantita | Unita Durata Velocita
Farina 6,0 dl
Acqua 2,0 dl .
Zucchero 24 al Impostazpne bassa

- — 350~380 sec. (Impostazione mas-

Margarina 1,0 cucchiai sima 2)

Pasta lievitata* (pane) | Sale 1,0 cucchiaino

quantita minime Lievito secco 2,0 cucchiaino

Preparazione

Mescolare gli ingredienti utilizzando il gancio per impastare rivestito.
Versare tutti gli ingredienti in un recipiente e impastare fino ad ottenere un risultato omogeneo.
Coprire la ciotola con l'utensile PerfectRiseLid™* e lasciare lievitare.

Pasta lievitata* (per Piz-
za) quantita massime

Farina di frumento 16,0 dl

Acqua 4,0 dl

Olio 10 di Impostazione bassa
Uova fresche 2,0 pz. Almeno 480 sec. (Impostazione mas-
Sale 3,0 cucchiaino sima 2)
Zucchero 2,0 cucchiaino

Lievito secco 1,0 cucchiai

Preparazione

1.In un recipiente mescolare meta lievito, sale e zucchero e mettere da parte;

2. Versare il lievito restante, I'acqua e I'olio nella ciotola;

3. Mescolare I'impasto cosi ottenuto con delle fruste standard a velocita minima, fino ad ottenere
un composto uniforme;

4. Nella ciotola, aggiungere le uova fresche e la preparazione messa precedentemente da parte,
vedi il punto 1 (lievito mescolato con il sale e lo zucchero). Aumentare la velocita al livello medio.
5. Aggiungere gradualmente la farina. Quando I'impasto aumenta di volume e di consistenza,
cambiare utensile e utilizzare il gancio rivestito per impastare.

6. Aggiungere la farina rimanente e continuare a mescolare. A questo punto & necessario contr-
ollare attentamente la potenza della macchina, che non deve superare il livello 2. Continuare a
mescolare l'impasto fino a che non si stacca completamente dalla superficie interna della ciotola.
7. Coprire la ciotola con I'utensile PerfectRiseLid™* e lasciare lievitare.

*Non superare la velocita 2 durante la preparazione della pasta lievitata. Cio potrebbe danneggiare la macchina.




ETICHETTA AMBIENTALE (In accordo con D. Lgs. N.116/2020)

Codice Materiale Indicazioni per
Materiale (da Decisione la raccolta
97/129/CE) differenziata (*)
Cartone ondulato PAP 20 CARTA
Carta PAP 22 CARTA
Polietelene a bassa LDPE 4 PLASTICA
densita
Nastri adesivi INDIFFERENZTATA
Polistirolo PS6 PLASTICA
Gomma/tessilii C/Gomma INDIFFERENZTATA
Carta e cartone/plastica | C/PAP 81 CARTA
Plastica/latta C/PVCOI1 PLASTICA

(*) Verifica le disposizioni del tuo Comune.



LIETUVISKAI

Dékojame, kad pasirinkote ,Electrolux” gaminj. Norédami uztikrinti geriausius rezultatus, visuomet naudokite
originalius ,Electrolux” priedus ir atsargines dalis. Jie sukurti specialiai Jasy gaminiui. Sis gaminys sukurtas
galvojant apie aplinka. Visos plastikinés dalys yra pazenklintos perdirbimo tikslais.

SUDEDAMOSIOS DALYS

. Variklio galvuté (pakreipiama)

. Greicio reguliatorius

Korpusas

Pakreipiamos galvutés fiksavimo svirtis
Apsvietimo lemputé

Priedo stebulé

. Priedo velenas

. Neradijanciojo plieno indas

Indo tvirtinimo ploksté

Neslystancios kojelés

. Maitinimo laidas
Vielinis plaktuvas
. Dengtas ploksciasis plaktuvas
. SoftEdgeBeater™*
. Dengtas teslos minkytuvas
Mésmalé*
. Pjaustyklé / trintuvé*
. PerfectRiseLid™*
Impulsiné funkcija*

ST IemMmMoON®>
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*Tik tam tikruose modeliuose

Paveikslélis 2-4 puslapyje
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NAUDOJIMO PRADZIA

Prie$ naudodami prietaisg pirma karta: Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo. Vielinj plakiklj, mésmale* ir
pjaustykle / kapokle* galima plauti tik rankomis Siltame ir muiliname vandenyje. Dubenj, ploks¢iajj plaktuva,
teslos minkytuva, ,SoftEdgeBeater™"* ir,,PerfectRiseLid™"* galima plauti indaplovéje. Nuvalykite variklio kor-
pusa drégnu skuduréliu.

m Démesio: Niekada nemerkite variklio korpuso j vandenij! Palaukite, kol visos dalys visiSkai i$dzius.

Pastatykite prietaisa ant lygaus pavirsiaus. Variklio galvutés pakélimas: Viena ranka patrauke pakreipiamos
galvutés fiksavimo svirtj j ,atrakinimo” padétj, kita ranka pakelkite variklio galvute. Ji bus uzfiksuota virsutinéje
padétyje. ]spéjimas: Laikykite pirstus ir rankas atokiai nuo judanciy daliy.

Pasukite greicio reguliatoriy ties,OFF” padétimi. Padékite neradijanciojo plieno indg ant indo tvirtinimo
plokstes. Sukite inda pagal laikrodZio rodykle, kad jis bty tinkamai uzfiksuotas. |spéjimas! Niekada nenaudokite
prietaiso su priedais - vieliniu plaktuvu, ploks¢iuoju plaktuvu, teslos minkytuvu arba,SoftEdgeBeater™“*, neu-
zdéje dubens ir nenuleide variklio galvutés zemyn.

Uzdékite prieda ant priedo veleno: sutapdinkite priedo virsuje esancia anga su priedo velene esanciu smaigu.
Stumkite prieda aukstyn ir sukite jj pries laikrodZio rodykle, kol kaistis tinkamai uzsifiksuos. Norédami prieda
iSimti, sukite jj pagal laikrodZio rodykle ir istraukite.

Variklio galvutés nuleidimas: Viena ranka patrauke pakreipiamos galvuteés fiksavimo svirtj j atrakinimo” padétj,
kita ranka nuleiskite variklio galvute. |kiskite elektros kistuka j sieninj lizda.

Pasukite greicio reguliatoriy i$,OFF” padéties ir nustatykite jj ties norimo greicio nuostata (1-10). Pabaige
maisyti, pasukite greicio reguliatoriy ties,,OFF” padétimi ir atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

Apsvietimo lemputé ir maitinimo kontroliné lemputé: Jeigu prietaisas yra prijungtas prie elektros tinklo ir
grei¢io nuostata yra pasirinkta, aplink greicio reguliatoriy Sviecia mélyni Sviesos diodai. Ties darbo zona taip pat
Svies apsvietimo lemputé. Greicio reguliatoriy pasukus ties,OFF" padétimi, apSvietimo lemputé automatiskai
issijungs po 3 minuciy.

Pastaba. Jeigu prie$ jjungiant prietaisa buvo jjungtas greicio reguliatorius, suzybcios mélyna diodiné greicio reg-
uliatoriaus ir veikimo kontrolinés lemputés, jspéjancios, kad greicio reguliatorius buvo paliktas jjungtas. Pasukus
greicio reguliatoriy tie,,OFF” padétimi, lemputés nebezybcios. Paskui prietaisg vél galima jprastai naudoti.

KITOS FUNKCIJOS

Kaip naudoti dengta jrankj,SoftEdgeBeater™"*:

,SoftEdgeBeater™” puikiai tinka kreminiams misiniams ir garnyrams ruosti.

Silikoniniai plaktuvo krastai $velniai plaka dubens Sonuose, kad visi ingredientai jsimaisyty j misinj ir viso maisy-
mo proceso metu buty uztikrinta vienoda konsistencija.
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Pastaba. Nenaudokite dengto ,SoftEdgeBeater™"* sunkiems misiniams, pavyzdziui, teslai ruosti - verc¢iau nau-
dokite teslos minkytuva. Kietiems ingredientams, pavyzdziui, dZiovintiems vaisiams, kevalams ar kaulams, geriau
naudokite dengta ploksciajj plaktuva.

Kaip naudoti,PerfectRiseLid™"*:

JPerfectRiseLid™" atskiria ir padeda sukurti drégng aplinka teslai kildinti tinkamomis salygomis.

Uzdengus dubenj dangc¢iu ,PerfectRiseLid™, tesla neisdzius, ant jos pavirSiaus nesusidarys plutelé, trukdanti
teslai tinkamai iskilti, ir dél to kepimo rezultatai bus prastesni.

Impulsiné funkcija*: jeigu prietaisas nustatytas j greitj 1/P, galite laikinai sustabdyti prietaisa, paspaude
mygtuka,,IMPULSAS’, esantj ant greicio parinkiklio. Vél paspaudus $j mygtuka, prietaisas pradés veikti 1,5 se-
kundeés. Jeigu nuolat spausite, prietaisas veiks tol, kol spausite mygtuka.

Priedo stebulé: Preitaisas pateikiamas su jrengta daugiafunkce priedo stebule. Jdémiai perskaitykite su kiekvienu
priedu pateikta instrukcija ir vadovaukités joje pateiktais nurodymais, kaip tinkamai ir saugiai jj naudoti.

Priedo veleno reguliavimas: Prietaisas sureguliuojamas gamykloje, todél ploks¢iasis plaktuvas nesiekia indo
dugno. Jeigu ploksc¢iasis plaktuvas siekia indo dugna arba juda per toli nuo krasty, galite jj atitinkamai pareguli-
uoti. Zr. 14 pastraipa, kurioje rasite papildomus nurodymus.

Pasukite greicio reguliatoriy ties,,OFF” padétimi ir atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo. Atlenkite variklio
galvute atgal. Naudokite atsuktuva ploksciu galu, kad pareguliuotuméte varzta. Norédami priedo veleng pakelti,
sukite prie$ laikrodzio rodykle; jeigu norite nuleisti — pagal laikrodZio rodykle.

KAIP NAUDOTI MESMALE*

|sukite malimo varzta (B) j mésmalés korpusa (A). Dékite peilj (C) ant malimo varzto gale esancio kvadratinio
veleno. Ant peilio dékite malimo plokste (D) (vidutinio- stambaus malimo). Ranka verzkite Ziedg (E), kol mésmalé
bus pritvirtinta.

Pastaba. Neperverzkite Ziedo per daug.

Atidarykite priedo stebulés dangtelj, esantj ant maisytuvo. Jtaisykite priedo varomajj veleng j maisytuve esantj
priedo stebulés lizda. Jeigu reikia, pasukiokite priedg pirmyn-atgal. Verzkite priedo stebulés rankenéle, kol
priedas bus visiskai uzverztas.

Atsargiail Pries pritvirtindami priedus, iSjunkite prietaisg ir atjunkite jj nuo elektros tinklo.

Ant mésmalés korpuso uzdékite maisto padékla. Supjaustykite mésa mazais gabaléliais ir dékite jg ant maisto
padéklo. Prijunkite prietaisa prie elektros tinklo ir pasukite greicio reguliatoriy ties 6-8 greicio nuostata. Stumkite
meésa j tiekimo lataka, naudodami stamiklj.

Atsargiai! Nekiskite j tiekimo lataka pirsty ir virtuvés reikmeny.

Pastaba. Mésa turi bati be kauly, sausgysliy ir odos.

KAIP NAUDOTI PJAUSTYKLE/TRINTUVE*

Kaip naudoti pjaustykle/trintuve: Pasirinkite pjaustykle arba trintuvés peilj (vidutinio—stambaus pjaustymo).
|taisykite pasirinkto peilio velena (kvadratinj gala) j pjaustyklés/trintuvés korpusa taip, kad velenas baty kvadrat-
inés stebulés lizde. Uztvirtinkite peilj, patraukdami fiksavimo rankenéle zemyn.

Atsargiai! ASmenys ir jdéklai yra labai astras!

Sumontuokite pjaustykle/trintuve priedo stebuléje. Dékite inda po priedu. Supjaustykite maisto produktus
mazais gabaléliais. Prijunkite prietaisa prie elektros tinklo ir pasukite greicio reguliatoriy ties 8 greicio nuostata.

Stumkite maista j tiekimo lataka, naudodami stamiklj. Pabaige naudoti prieda, iSjunkite prietaisa ir atjunkite jj
nuo elektros tinklo. Uzdenkite priedo stebulés dangtel; ir uzverzkite priedo stebulés rankenéle.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Atjunkite prietaisg nuo maitinimo. Vielinj plaktuva, mésmale* ir pjaustykle / trintuve* rekomenduojame plauti
rankomis siltame muiluotame vandenyje.

Dubenj, ploksciajj plaktuva, teslos minkytuva, ,SoftEdgeBeater™"* ir ,PerfectRiseLid™"* galima plauti
indaplovéje.

)
m Nuvalykite variklio korpusa drégnu skudureéliu. Démesio: Niekada nemerkite variklio korpuso j vandeni!
Palaukite, kol visos dalys visiskai isdzius.

Nevalykite prietaiso abrazyviniais valikliais arba Svei¢ciamosiomis kempinémis.

Naudokités savo nauju ,Electrolux” gaminiu!




SAUGOS PATARIMAS

Prie$ pirma karta naudodami prietaisa atidziai perskaitykite toliau pateiktas
instrukcijas.

Sio prietaiso vaikams naudoti negalima. Prietaisg ir jo laidg laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

- Bukite atsargus, kai naudojate astrius pjaustymo peilius, tustinate indg ir valote

prietaisa.

« Prietaisus galima naudoti asmenims, turintiems psichiniy, jutiminiy arba protiniy

negaliy arba patirties bei Ziniy trukumo, jeigu jie yra priziarimi arba instruktuojami,
kaip saugiai naudoti $j prietaisa, ir supranta atitinkamus pavojus.

Neleiskite vaikams Zaisti su Siuo prietaisu.

Prietaisas gali bti prijungtas tik prie maitinimo Saltinio, kurio jtampa ir daznis
atitinka duomeny ploksteléje pateiktas specifikacijas!

Niekada nenaudokite ir neimkite prietaiso, jei:

— paZeistas elektros maitinimo laidas,

— pazeistas korpusas.

« Jei prietaisas arba elektros maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas,

gamintojo techninés priezitros atstovas arba kitas kvalifikuotas asmuo, kad buty
iSvengta pavojaus.
Visada dékite prietaisg ant plokcio, lygaus pavirsiaus.

« Visada isjunkite prietaisq i$ maitinimo lizdo, kai jo nenaudojate arba pries jj

surinkdami, iSrinkdami arba valydami.

. Pfietaisas skirtas naudoti tik namuose.
« [Z) Nemerkite prietaiso, jo maitinimo laido ir elektros kiStuko j vandenj ar kokj nors

kitg skyst;.

« Neleiskite, kad laidas kabéty per stalo ar stalvirsio krasta, liestis su karStu pavirSiumi,

jskaitant virykle.

Niekada nenaudokite priedy ar daliy, kurias gamina kiti gamintojai ir néra
rekomenduojamos ar parduodamos; zmonéms gali kelti suzeidimy pavojy.

Pries iSrinkdami ar valydami jsitikinkite, kad variklis visiskai sustojo.

Nelieskite judanciy daliy. Antraip galite susiZaloti! Nekiskite j veikiant; prietaisg jokiy
jrankiy arba virtuvés reikmenuy.

Nepalikite Sio prietaiso be prieZiuros, kai jis veikia.

- Naudojant §j prietaisa, visas laisvas medZiagas ir drabuZius / priedus reikia laikyti

atokiai.

- Niekada neapdorokite verdanciy skysciy (maks. 90°C).
« Nenaudokite Sio prietaiso dazams maiSyti. Pavojus, galimas sprogimas!

Niekada nenaudokite prietaiso su priedais — vieliniu plaktuvu, ploksciuoju plaktuvu
arba teslos minkytuvu, neuzdéje dubens.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés



uZ galima Zala, padaryta netinkamai naudojant prietaisg arba naudojant jj ne pagal

paskirt].

TRIKCIY SALINIMAS

POZYMIS

Prietaisui veikiant, variklis ima

veikti léciau.

Prietaisas nepasileidzia.

PRIEZASTIS

Galbdt teslos kiekis virsija maksimaly
leisting tarj.

Galbdt tesla per drégna ir ji limpa prie
indo Sony.

Prietaio elektros kistukas nejkistas
sieninj lizda.

Kai prietaiso kistukas buvo jkistas ir
iStrauktas, greicio parinkiklis buvo ne
,0" padétyje.

Trintuvas nenustatytas tinkamoje
padétyje.

Galinio priedo jungties dangtelis
neuzdétas arba néra tinkamai
surinktas.

Variklio galvuté yra virSutinéje
padétyje.

Zybtioja apsvietimo lemputé ir | Tinkamai nepritvirtintos prie

maitinimo indikatorius.

ISMETIMAS

paviriaus prisisiurbiancios kojelés.

Esant dideléms apkrovoms (pvz.,
apdorojant sunkig tesla, sarj) tai normalu.

SPRENDIMAS

Puse iSimkite ir apdorokite per du kartus.

|dékite daugiau milty; dékite po 1
valgomajj Sauksta, kol variklis ims veikti
greiciau. Apdorokite, kol tesla atsoks nuo
indo Sony.

Prie$ naudojima prijunkite prietaisa prie
elektros tinklo.

Pasukite greicio parinkiklj j 0" padétj,
tuomet - ties norimo greicio padétimi.

Tinkamai uzfiksuota plaktuvo rankena turi
bati nukreipta prietaiso galo link.
Uzdékite galinio priedo jungties dangtelj,
stumdami jj j priekj, kol jis uZsifiksuos.

Pasukite grei¢io parinkiklj j,0” padétj.
Pakreipkite variklio galvute zemyn. Pasukite
greicio reguliatoriy i$,0” padéties ir
nustatykite jj ties norimo greicio nuostata
(1-6).

Patikrinkite, ar prisisiurbiancios kojelés

yra $varios. Padékite prietaisa ant lygaus ir
blizgaus pavirsiaus.

Puse isimkite ir apdorokite per du kartus.

Sis ant gaminio esantis simbolis rodo, kad $iame gaminyje yra akumuliatorius, kurio negalima 3alinti su
iprastomis buitinémis atliekomis.

Sis simbolis ant gaminio ar jo pakuotés rodo, kad gaminio negalima laikyti buitinémis atliekomis. Norédami
perdirbti savo gaminj, nuneskite jj j oficialy surinkimo punktg arba ,Electrolux” techninés priezitros centra,

mmmm  kur bus galima saugiai ir profesionaliai isimti ir perdirbti akumuliatoriy ir elektrines dalis. Laikykités savo
salies taisykliy dél atskiro elektriniy gaminiy ir jkraunamy akumuliatoriy surinkimo.

4Electrolux” pasilieka teise nepranesusi keisti gaminius, informacija ir techninius duomenis.



RECEPTAI

PLAKIMO KIEKIAI IR APDOROJIMO TRUKME NAUDOJANT PLAKIKL]

Ingredientai Kiekis Matavimo vnt. Laikas Greitis
Grietinélé 2.1~6.1 dl 60~80 s 8~10
Kiausiniy baltymai 1.2~24 dl Maziausiai 100 s 8~10

Gaminimo budas

Naudokite vielinj plaktuva.

PLAKIMO KIEKIAI IR APDOROJIMO TRUKME NAUDOJANT PLAKTUVA (SKYSTOS TESLOS, PVZ., PYRAGO TESLOS, MAISYMAS)

Receptas Ingredientai Kiekis | Matavimo vnt. Laikas Greitis
Miltai 6,0 dl Vidut areici
" idut. grei¢io
Biskvitas le(r?jsrmas l'i 3: 200~230's nuosgtata
L (5~6 nuostata)
Kepimo milteliai 1,0 arbat. saukstel.
Miltai 8,0 dl
Kiausiniai 4,0 vnt.
Sviestas 2,0 dl
Cukrus 17 dl Vidut. greicio
Vanilinis cukrus 2,0 arbat. saukstel. 300~360s nuostata
L (4~6 nuostata)
Zokoladinis Grietiné 1,0 dl
pyragas Nekepta nuga 100g g
Kepimo soda 3,0 arbat. Saukstel.
Gaminimo budas
Sviestas turi bati minkstas, ne kietas. I5trinkite minksta sviestg su cukrumi iki purios masés. Po viena jmaisy-
kite kiausinius. MaiSydami supilkite grietine ir vanilinj cukry. Galiausiai jmaiSykite miltus kartu su kepimo
soda.
Pastaba. Naudokite jrankj,SoftEdgeBeater™"*, kad gautuméte kremine mase.
Miltai 3,0 dl
Margarinas 15 di Vidut. greicio
Cukrus 1.7 di 200~230's nuostata
Sviestinis Sviezi kiauginiai 3 vnt. (4~6 nuostata)
pyragas Kepimo milteliai 1,0 arbat. saukstel.
Gaminimo budas
Dékite visus ingredientus j dubenj ir maisykite juos, kol gausite vientisa tesla.
Pastaba. Naudokite jrankj,SoftEdgeBeater™*, kad gautuméte kremine mase.
Pusiau saldZios Sokolado 23 dl
drozlés
Pasildytas sviestas 1,15 di Vidut. greicio
Sijotas konditerinis cukrus 4,6 dl 200~230s nuostata
(4~6 nuostata)
Sokoladinis Pienas 5 arbat. Saukstel.
sviestas kreminis | vanjles ekstraktas 0,5 arbat. saukstel.
glajus

Gaminimo budas

Karstame vandenyje istirpinkite Sokolado drozles; maisykite iki vienalytés masés. Padékite j Salj; palaukite
15 minuciy, kol atvés. Rekomenduojame naudoti jrankj,SoftEdgeBeater™*, o ne dengta ploksciajj plak-
tuva. Dideliame dubenyje plakite sviesta, kol gausite kremine konsistencija. Palaipsniui dékite konditerinj
cukry pakaitomis su pienu. Sudékite istirpinta Sokolada ir vanile; plakite iki vienalytés masés.



MINKYMO KIEKIAI IR APDOROJIMO TRUKME NAUDOJANT TESLOS MINKYMO KABLIUS

Receptas Ingredientai Kiekis | Matavimo vnt. Laikas Greitis
Miltai 6,0 dl
Vanduo 2,0 dl Mazo greicio
Cuki 24 dl
LEIUS — 350~380s nuostata
Margarinas 1,0 valg. Saukstas (Maksimaliai. 2-oji

Mieliné tesla*
] Druska 1,0 arbat. $aukstel. nuostata)
(duona) min.

Kiekis Sausos mielés 2,0 arbat. 3aukstel.
Gaminimo budas
Surinkite dengta teslos minkytuva ingredientams maisyti.
Sudékite visus ingredientus j dubenj ir minkykite, kol tesla taps vientisa.
Uzdenkite dubenj dangciu,PerfectRiseLid™"* ir palaukite, kol tesla pakils.

Kvietiniai miltai 16,0 dl
Vanduo 4,0 dl .
Aliejus 10 di o Mazo greicio
Sviezi kiauginiai 2,0 vnt Maziausiai nuostata

: S 480s (Maksimaliai. 2-oji
Druska 3,0 arbat. Saukstel. nuostata)
Cukrus 2,0 arbat. saukstel.
Sausos mielés 1,0 valg. Saukstas

Mieliné tesla*
(picos tesla)
maks. kiekis

Gaminimo budas

1.Viename inde sumaisykite puse mieliy kiekio su druska bei cukrumi ir padékite j 3alj.

2. | dubenj sudékite likusias mieles, uzpilkite vandeniu ir aliejumi.

3. Sig tesla reikéty maidyti vieliniu plaktuvu minimaliu grei¢iu, kol gausis vienalytis miginys.

4. | dubenj jmuskite Sviezius kiausinius ir supilkite 1 punkte paruosta misinj (mieles, sumaisytas su druska ir
cukrumi). Reikéty padidinti greitj iki vidutinio.

5. Palaipsniui supilkite puse milty. Kai teslos kiekis padidéja ir konsistencija pasikeicia, pakeiskite jrankj
dengtu teslos minkytuvu.

6. Supilkite likusius miltus ir toliau maisykite. Siuo metu reikés stebéti jtaiso jéjimo galia, kad ji nevirsyty
2-osios nuostatos. Teslg reikia maisyti tol, kol ji visiskai nelips prie vidinio dubens pavirsiaus.

7. Uzdenkite dubenj dangc¢iu,,PerfectRiseLid™"* ir palaukite, kol tesla pakils.

*Gamindami mieling tesla, nevirsykite 2 greicio nuostatos. Tai gali sugadinti jtaisa.




LATVIESU

Paldies, ka izvéléjaties Electrolux izstradajumu. Labakam sniegumam izvélieties originalos Electrolux piederumus
un rezerves dalas. Tie ir paredzéti tiei jasu izstradajumam. Sis izstradajums veidots, domajot par apkartéjo vidi.
Visas plastmasas dalas ir paredzétas parstradei.

SASTAVDALAS

Stravas vads
Stieples putotajs
. Parklata plakana kul3anas lapstina
. SoftEdgeBeater™*
. Parklats miklas akis
Galas majama masina*
. Griezama/smalcindma masina®
PerfectRiseLid™*
Pulsa funkcija*

A. Motora galvina (noliecama)
B. Atruma parslégs
C. Apvalks

D. Galvinas nolieksanas blokésanas svira
E. Darba gaisma

F. Paligieri¢u centrs

G. Paligierices varpsta

H. Neraséjosa térauda bloda

I.  Blodas stiprinajuma plaksne

J. Neslidosas kajinas

woxpmwvoz==rx

*Tikai atseviskiem modeliem
Attéls 2.-4. lappusé

DARBA SAKSANA

n Pirms ierices pirmas izmantosanas reizes: Atvienojiet ierici no elektrotikla. Putojamo, galas maJamo masinu*
un griezamo/smalcinamo masinu var mazgat tikai ar rokam silta ziepjadent. Bloda, plakanais putotajs, miklas
akis, piederums SoftEdgeBeater™* un vaks PerfectRiseLid™* (abus drikst mazgat trauku mazgajamaja masina).
Notiriet motora bloku ar mitru draninu.

Vv
m Uzmanibu: motoru nekada gadijuma nedrikst iegremdét adenti! Laujiet visam dalam pilnigi nozat.

n Novietojiet ierici uz lidzenas virsmas. Motora galvinas atliekSana uz augsu: parvietojiet galvinas nolieksanas
blokésanas sviru pozicija “Unlocked” (Atblokéts) ar vienu roku, atlieciet motora galvinu uz augsu ar otru
roku. Kad ta atrodas pozicija uz augsu, ta nofikséjas. Bridinajums: netuviniet pirkstus un rokas detalam, kas
kustas.

B Parvietojiet atruma parslégu pozicija “OFF”. Novietojiet neriiséjosa térauda blodu uz blodas stiprindjuma
plaksnes. Pagrieziet blodu pulkstena raditaja virziena, lai to nofiksétu. Bridinajums! Nekada gadijuma nelietojiet
ierici, ja tai pievienots lielais putotajs, plakanais putotajs, miklas akis vai putotajs SoftEdgeBeater™*, bet bloda
nav pievienota tai paredzétaja vieta un motora galva ir nolaista lejup.

n Novietojiet paligierici uz paligierices varpstas: noreguléjiet rievu paligierices augsa viena linija ar paligierices
varpstas tapu. Bidiet piederumu virziena uz augsu un pagrieziet to pretéji pulkstena raditaja kustibas virzienam,
lidz tapa nofikséjas. Lai piederumu atvienotu, pagrieziet to pulkstena raditaja kustibas virziena un nonemiet.

Motora galvinas nolieksana uz leju: parvietojiet galvinas nolieksanas blokésanas sviru pozicija “Unlocked” (At-
blokéts) ar vienu roku, nolieciet motora galvinu uz leju ar otru roku. lespraudiet kontaktdaksu sienas elektrotikla
kontaktligzda.

n Parvietojiet atruma parslégu no pozicijas “OFF” lidz vélamajam atrumam (1-10). Kad kulSana ir pabeigta,
pagrieziet atruma parslégu pozicija “OFF” un atvienojiet ierici no elektrotikla.

Darba gaisma un jaudas indikatora gaisma: ja ierice ir pievienota elektrotiklam un tiek izvéléts noteikts atrums,
ap atruma parslégu iedegas zila LED gaismina. Darba zonu izgaismos darba gaisma. Ja atruma parslégs tiek
parvietots pozicija “OFF", darba gaisma automatiski izslégsies péc 3 min.

n Piezime. Ja pirms ierices pievienosanas sienas kontaktligzdai atruma parslégs tika iestatits ierices ieslégsanas
pozicija, gan zilais atruma parsléga LED indikators, gan darbibas indikators mirgos pozicija, tadéjadi noradot, ka
atruma parslégs ir iestatits ieslégsanas pozicija. Pagrieziet atruma parslégu “OFF” pozicija un gaismas partrauks
mirgot. Péc tam turpiniet darbinat ka parasti.

CITAS FUNKCIJAS

n Piederuma SoftEdgeBeater™* lietosana:
Putotajs SoftEdgeBeater™ ir lieliski piemérots, lai pagatavotu biezus maisijumus un mérces.
Putotaja malam ir silikona parklajums, kas Iéenam puto gar blodas sienam, tadéjadi putosanas procesa visas
sastavdalas tiek samaisitas viendabiga masa.
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Piezime. Neizmantojiet piederumu SoftEdgeBeater™* ipasi biezai masai, pieméram, miklai. Ta vieta izmantojiet
miklas aki. Cietam sastavdalam, pieméram, kaltétiem augliem, caumalam un kauliem, izmantojiet plakano putotaju.

Piederuma PerfectRiseLid™* lietosana:

Piederumu PerfectRiseLid™ paredzéts izmantot ka vaku.

Tas sekmé mitras vides veidosanos, kas nepieciesama pareizam miklas rigsanas procesam. Uzliekot blodai
piederumu PerfectRiseLid™, mikla neapkaltis, t. i., tai neveidosies garoza, kas var traucét pareizu miklas rdgsanas
procesu, ka rezultata produkts var netikt izcepts atbilstosi.

Pulsa funkcija*: ja masinas atrums iestatits uz 1/P, jus uz laiku varat apstadinat masinu, piespiezot “PULSE”
taustinu uz atruma parsléga. Piespiezot to atkartoti, masina atkal ieslégsies uz 1,5 sekundém. Ja jus spiedisiet to
nepartraukti, masina darbosies, kamér taustins bis nospiests.

Paligieri¢u centru: ierice ir aprikota ar iebavétu daudzfunkciju paligieri¢u centru. Izlasiet un rapigi ievérojiet
norades, kas paredzétas katrai paligiericei, lai tas lieto3ana bltu pareiza un dro3a.

Paligierices varpstas regulésana: ierice tiek noreguléta rapnica, lai plakana kul3anas lapstina nepieskartos blo-
das apaksai. Ja plakana kulsanas lapstina pieskaras blodas apaksai vai atrodas parak talu no malam, to var pareizi
noregulét. Skatiet Nr. 14, lai sanemtu sikakas norades.

Pagrieziet atruma parslégu pozicija “OFF” un atvienojiet ierici no elektrotikla. Atlieciet motora galvinas
atpakal. Noreguléjiet skravi ar rievoto skravgriezi. Pagrieziet pretéji pulkstena raditaja virzienam, lai paceltu
paligierices varpstu, pagrieziet to pulkstena raditaja virziena, lai nolaistu.

KA IZMANTOT GALAS MALAMO MASINU*

levietojiet malamas masinas skravi (B) malamas masinas apvalka (A). Novietojiet nazi (C) pari Cetrsturainajai
varpstai malamas masinas skrives gala. Novietojiet malamas masinas plaksni (D) (vidéjo vai rupjo) pari nazim.
Pievelciet rinki (E) ar roku, lidz galas malama masina ir nofikséta.

Piezime: nepievelciet rinki par ciesu.

Atveriet papildpiederumu centra vaku uz miksera ar stativu. levietojiet papildpiederuma jaudas varpstu
papildpiederumu centra ligzda uz miksera ar stativu. Pagrieziet papildpiederumu uz prieku un atpakal, ja ne-
pieciesams. Pievelciet papildpiederumu centra kloki, lidz papildpiederums ir pilniba nofikséts. Uzmanibu: pirms
papildpiederumu pievienosanas izslédziet ierici un atvienojiet to no stravas.

Novietojiet partikas paplati uz malamas masinas apvalka. Sagrieziet jélu gaJu mazos gabalinos un nolieciet to
uz partikas paplates. Pieslédziet ierici stravai un pagrieziet atruma regulatoru lidz atrumam 6-8. levietojiet galu
padeves atverg, izmantojot staméju.

Uzmanibu: neievietojiet pirkstus vai citus rikus padeves atveré.

Piezime: gala jaattira no kauliem, muskuliem un adas.

KA IZMANTOT GRIEZAMO/SMALCINAMO MASINU*

Ka izmantot griezamo/smalcinamo masinu: Izvélieties griezamo vai smalcinamo nazi (vidéju vai rupju).
levietojiet izvéléta naza varpstu (Cetrstaraino galu) griezamas/smalcinamas masinas korpusa, lai varpsta iegultos
Cetrstaraina centra ligzda. Nofikséjiet nazi, pavelkot blokésanas rokturi uz leju.

Uzmanibu: asmeni un ieliktni ir |oti asi!

Samontéjiet griezamo/smalcinamo masinu papildpiederumu centra. Novietojiet tvertni zem papildpiederu-
ma. Sagrieziet partiku mazos gabalinos. Pieslédziet ierici stravai un pagrieziet atruma regulatoru lidz atrumam 8.

levietojiet partiku padeves atverg, izmantojot stiméju. Kad esat pabeigusi lietot papildpiederumu, izslédziet
ierici un atvienojiet to no stravas. Aizveriet papildpiederumu centra vaku un pievelciet papildpiederumu centra
kloki.

TIRISANA UN APKOPE

Atvienojiet ierici no elektrotikla. Lielo putotaju, uzgali galas malSanai* un griezéju/smalcinataju* ieteicams
mazgat ar rokam silta ziepjadent.

Blodu, plakano putotaju, miklas aki, piederumu SoftEdgeBeater™* un PerfectRiseLid™* drikst mazgat
triauku mazgajamaja masina.

m Notiriet motora bloku ar mitru draninu. Uzmanibu: motoru nekada gadijuma nedrikst iegremdét adeni!
Laujiet visam dalam pilnigi nozat.

Tirot ierici, neizmantojiet abrazivus tirisanas lidzek|us vai skrapjus.

Izbaudiet savu jauno Electrolux izstradajumu!



DROSIBAS INSTRUKCLJAS
Pirms izmantojat ierici pirmo reizi, uzmanigi izlasiet talak minétos
noradijumus.

So ierici nedrikst lietot bérni. Glabajiet ierici un tas vadu bériem nepieejama vieta.
levérojiet piesardzibu, darbojoties ar asajiem asmeniem, iztukSojot blodu un tirisanas
laika.

So ierici drikst izmantot cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spéjam, vai pieredzes un zinasanu trikumu atbildigas personas uzraudziba vai ja tie ir
apmaciti par ierices dro3u lietoSanu un izprot potencialos riskus.

Berni nedrikst rotalaties ar ierici.

So ierici drikst pievienot tikai tadam stravas avotam, kura spriequms un frekvence
athilst tehnisko specifikaciju plaksnité sniegtajam noradém!

Neizmantojiet un neparvietojiet ierici, ja

— stravas vads ir bojats,

— korpuss ir bojats.

Jaierice vai stravas vads ir bojats, razotajam, apkalposanas parstavim vai kvalificétai
personai javeic ierices vai stravas vada nomaina, lai noverstu turpmakus draudus
izmanto3anas laika.

Novietojiet ierici uz plakanas, lidzenas virsmas.

Péc katras izmanto3anas reizes un pirms tirisanas un apkopes ierice ir jaizslédz un
jaatvieno no elektrotikla.

Igrici drikst lietot tikai telpas.

I Neiegremdajiet ierici, vadu vai kontaktspraudni ideni vai cita $kidruma.
Nelaujiet vadam karaties pari galda vai letes malai, nelaujiet vadam saskarties ar
karstu virsmu, tai skaita pliti.

Nedrikst izmantot citu, neieteiktu rapnicu izgatavotus vai pardotus piederumus vai
detalas; tas var radit savainojumu risku personam.

Parliecinieties, vai motors ir pilnigi apstajies pirms izjaukSanas un tirisanas.
Nepieskarieties kustigajam detalam. Pieskaroties tam, var gut savainojumus!
Nelietojiet citus rikus vai piederumus ierices lietosanas laika.

Neatstajiet ierici bez uzraudzibas, kad ta darbojas.

Netuviniet iericei priekSmetus un apgérbu/aksesuarus tas darbibas laika.

Nekad nelejiet blenderi varo3u kidrumu (vairak par 90°C).

Nelietojiet So ierici, lai maisitu krasu. Tas ir bistami, var izraisit spradzienu!

Nekada gadijuma nelietojiet ierici ar putosanas vai plakano kulsanas slotinu vai miklas
aki, ja tam nav pievienota bloda.

lerice ir paredzéta tikai majsaimniecibas vajadzibam. RaZotajs neuznemas atbildibu
par iespejamiem bojajumiem, kas var rasties ierices neatbilsto3as vai nepareizas
izmantosanas del.



DARBIBAS TRAUCEJUMU NOVERSANA

POZYMIS PRIEZASTIS SPRENDIMAS

Prietaisui veikiant, variklis
ima veikti léciau.

Variklis neveikia.

Prietaisas veikdamas
vibruoja / juda.

Naudojamas priedas braizo
neradijanciojo plieno inda.

Darba gaisma un jaudas
indikatora gaisma mirgo.

UTILIZACUJA

I =t

Galbat teslos kiekis virsija maksimaly leisting
tarj.

Galbdt tesla per drégna ir ji limpa prie indo
Sony.

Prietaio elektros kistukas nejkistas sieninj
lizda.

Suslapo guminés kojelés.

Esant dideléms apkrovoms (pvz., apdorojant
sunkia tesla, sarj) tai normalu.

Netinkamas priedo veleno aukstis.

Paliktas jjungtas greicio reguliatorius.

Puse iSimkite ir apdorokite per du kartus.

|dékite daugiau milty; dékite po 1 valgomajj
Sauksta, kol variklis ims veikti grei¢iau.
Apdorokite, kol tesla atSoks nuo indo Sonuy.

Prie$ naudojima prijunkite prietaisg prie
elektros tinklo.

Batinai nuvalykite ir nusausinkite prietaiso
apacioje esancias gumines kojeles.

ISimkite puse produkty ir apdorokite per
du kartus.

Pareguliuokite priedo veleno aukst;.

Nustatykite greicio reguliatoriy ties
»sustabdymo” padétimi.

Sis simbols uz produkta norada, ka produkts satur akumulatoru, ko nedrikst izmest kopa ar parastajiem
sadzives atkritumiem.

Sis simbols uz produkta vai ta iepakojuma norada, ka produktu nedrikst izmest kopa ar sadzives
atkritumiem. Lai produktu nodotu parstradei, ladzu, nogadajiet to oficiala savaksanas punkta vai
Electrolux apkalpo3anas centra, lai akumulatora un elektrisko dalu nonemsana un parstrade notiktu drosi

un profesionali. levérojiet savas valsts noteikumus par elektroieri¢u un ladéjamo akumulatoru atsevisku

savaksanu.

Electrolux patur tiesibas veikt produktu, informacijas un specifikaciju izmainas bez iepriekséja pazinojuma.



RECEPTES

DAUDZUMS SAKULSANAI UN APSTRADES LAIKS

Sastavdalas Daudzums | Mérvieniba Laiks Atrums

Kréjums 2.1~6.1 dL 60~80s 8~10

Ola - baltums 1.2~24 dL Vismaz 100 s 8~10
Pagatavosana

Izmantojiet lielo putotaju.

DAUDZUMS SAKULSANAI UN APSTRADES LAIKS (VIEGLAS MIKLAS SAKULSANA (PIEM.,

Recepte Sastavdalas Daudzums | Mérvieniba Laiks Atrums
Milti 6,0 dL Vidai
- idéjs
Biskvitkika le;g:'ns : 3 Zt 200~230's iestatTjiJms
L (5.~6. atrums)
Cepamais pulveris 1,0 téjk.
Milti 8,0 dL
Olas 4,0 gab.
Sviests 2,0 dL o
Cukurs 1,7 dL . Vldfjs
Vanilas cukurs 2,0 téjk. 300~360s |estat_uums
: 2 (4.~6. atrums)
. Skabais kréjums 1,0 dL
Sokolades kika | Nugas maisijums 100 g g
Dzerama soda 3,0 téjk.
Pagatavosana

Sviestam jabut mikstam, nevis cietam. Samaisiet mikstu sviestu ar cukuru lidz kréjumainai konsistencei.
Pakapeniski pievienojiet olas. Kamér maisat, pievienojiet skabo kréjumu un vanilas cukuru. Beigas iemaisiet
miltus kopa ar dzeramo sodu.

Piezime. Lai iegUtu biezu masu, izmantojiet piederumu SoftEdgeBeater™*.

Milti 3,0 dL
Margarins 1,5 dL Vidéjs
Cukurs 1.7 dL 200~230's jestatijums
Svaigas olas 3 ab. (4.~6. atrums)
Sviesta kika £ - - g
Cepamais pulveris 1,0 téjk.
Pagatavosana
lelieciet visas sastavdalas bloda un maisiet, kamér mikla ir gatava.
Piezime. Lai iegUtu biezu masu, izmantojiet piederumu SoftEdgeBeater™*.
Pussaldas Sokolades skaidinas | 2,3 dL
Miksts sviests 1,15 dL Vidéjs
Sijats konditorejas cukurs 4,6 dL 200~230's iestatijums
Piens 5 tejk (4.~6. atrums)
Sokolades sviests Vanilas ekstrakts 0,5 tajk
glazira "
Pagatavosana

Izkauséjiet sokolades skaidinas karsta tdeni. Maisiet, lidz tiek ieglta bieza konsistence. 15 minates atdzesé-
jiet. leteicams izmantot piederumu SoftEdgeBeater™*, nevis plakano putotaju. Liela bloda kuliet sviestu,
lidz tiek ieguta bieza konsistence. Pakapeniski pievienojiet konditorejas cukuru un pienu. Pievienojiet
kauséto Sokoladi un vanilu. Kuliet, lidz tiek ieglta bieza konsistence.



DAUDZUMS SAMAISISANAI UN APSTRADES LAIKS

Recepte

Rauga mikla*
(maizes) min.
daudzums

Rauga mikla* (pi-
cas mikla) maks.
Daudzums

Sastavdalas Daudzums | Mérvieniba Laiks Atrums
Milti 6,0 dL
Udens 2,0 dL Mazs
Cukurs 2,4 dL iestatijums
Margarins 1,0 tejk. 350-380s (Maksim. 2. iestati-
Sals 1,0 téjk. jums.)
Sausais raugs 2,0 téjk.

Pagatavosana

Pievienojiet miklas aki un samaisiet sastavdalas.
lelieciet visas sastavdalas bloda un miciet lidz miklas gatavibai.
Uzlieciet blodai piederumu PerfectRiseLid™* un gaidiet, lidz mikla uzragst.

Kviesu milti 16,0 dL
Udens 4,0 dL
Ella 1.0 d Vismaz iestr\:;'zljms
S\fa|gas olas 20 gfb' 480s (Maksim. i iestati-
Sals 3,0 téjk. jums)
Cukurs 2,0 téjk.
Sausais raugs 1,0 téjk.

Pagatavosana

1. Trauka sajauciet pusi rauga ar sali un cukuru un nolieciet mala.

2. Bloda pievienojiet atlikuso raugu, adeni un elu.

3. Sai miklai izmantojiet lielo putotaju un iestatiet vismazako atrumu. Maisiet, lidz tiek iegats viendabigs
maisijums.

4. Pievienojiet bloda svaigas olas un 1. darbiba sagatavoto maisijumu (ar sali un cukuru samaisits raugs).
Palieliniet atrumu lidz vidéjam iestatijumam.

5. Pakapeniski pievienojiet pusi miltu. Kad mikla iegust lielaku apjomu un konsistenci, nomainiet putotaju
uz miklas aki.

6. Pievienojiet atlikusos miltus un turpiniet maisisanu. Tagad ir jauzrauga ierices ieejas jauda — ta nedrikst
bat lielaka par 2. iestatijumu. Maisiet miklu, lidz ta ir pilniba atdalas no blodas iek$éjas sieninas.

7. Uzlieciet blodai piederumu PerfectRiseLid™* un gaidiet, lidz mikla uzragst.

*Neparsniedziet 2. atrumu, gatavojot rauga miklu. Tadéjadi iericei var tikt raditi bojajumi.




NORSK

Takk for at du velger et Electrolux-produkt. For & sikre de beste resultatene, mé du alltid bruke originale tilbeher
og reservedeler fra Electrolux. De er spesielt designet for produktet ditt. Dette produktet er utformet med miljoet
i tankene. Alle plastdeler er merket for resirkuleringsformal.

KOMPONENTER
A. Motorhode (vippbart) K. Stremledning
B. Hastighetsvelger L. Stalvisp
C. Maskinhus M. Grind/blandespade
D. Lasespak for vippehode N. SoftEdgeBeater™*
E. Arbeidslys O. Eltrkrok
F. Kraftuttak for tilboehgr P. Kjottkvern*
G. Tilbehgrsaksel Q. Kutter/River*
H. Rustfri stélbolle R. PerfectRiseLid™*
I. Feste for bolle S. Pulsfunksjon®
J. Sklisikre fotter
* Kun enkelte modeller

Bilde side 2-4
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SLIK KOMMER DU | GANG

For forste gangs bruk: Koble fra produktet. Ballongvispen, kjgttkvernen* og skjeere-/rivemaskinen* skal kun
vaskes for hand i varmt sapevann. Bollen, flatvispen, eltekroken, SoftEdgeBeater™* og PerfectRiseLid™* kan
vaskes i oppvaskmaskin. Rengjer motorenheten med en fuktig klut.

0
m Forsiktig: Senk aldri motorenheten i vann! La alle deler torke godt.

Sett produktet pa en flat overflate. Vipp opp motorhodet: Flytt vippehodets lasespak til “Unlocked” (ulast) med
en hand og vipp motorhodet opp med den andre handen. Den Iases nar den er i hoyeste stilling. Advarsel: Hold
fingre og hender borte fra omrader med bevegelige deler.

Flytt hastighetsvelger til “OFF”. Plasser den rustfrie stalbollen pa festet til bollen. Drei bollen med urvisern for a
lase den i stilling. Advarsel: Ikke bruk apparatet sammen med visp, flatvisp, eltekrok eller SoftEdgeBeater™* uten
at bollen er pa plass og motorhodet er senket.

Plasser et tilbehor pa festeskaftet: Rett inn apningen pa toppen av tilbehgret med pinnen pa festeskaftet. Skyv
tilbehgret opp og vri det mot klokken inntil laseknappen er last i posisjon. For a fierne tilbehearet, vrir du det med
klokken og drar det av.

Vippe motorhodet ned: Flytt vippehodets lasespak til “Unlocked” med en hand og vipp motorhodet ned med
den andre handen. Sett stopslet i kontakten.

Flytt hastighetsvelgeren fra “OFF” til gnsket hastighet (1-10). Nar miksingen er fullfert, drei hastighetsvelgeren
til “OFF” og koble fra produktet.

Arbeidslys og stremindikatorlys: Om produktet er koblet til og en hastighet er valgt lyser et blatt LED-lys opp
rundt hastighetsvelgeren. Et arbeidslys vil ogsa lyse opp arbeidsomradet. Om hastighetsvelgeren star pa “OFF”
vil arbeidslyset automatisk slukkes etter 3 min.

Merk: Hvis hastighetsvelgeren allerede er slatt pa for apparatet kobles til, vil bade det bla LED-lyset for has-
tighetsvelgeren og arbeidslyset blinke PA og AV for & informere deg om at hastighetsvelgeren er pa.

ANDRE FUNKSJONER

Hvordan bruke vispen SoftEdgeBeater™ *:

SoftEdgeBeater™ er perfekt for kremete rerer og topping.

Silikonkantene pa vispen sveiper forsiktig langs kantene pa bollen og bidrar til at alle ingrediensene blandes inn
og jevnt fordeles under blandeprosessen.

Merk: Ikke bruk SoftEdgeBeater™ * med tunge rgrer som deig, bruk heller eltekroken. For harde ingredienser
som terket frukt, skall eller andre tyngre ingredienser benytt heller flatvispen uten silikonkant.

Hvordan bruke gjaeringslokket PerfectRiseLid™ *:

PerfectRiseLid™ isolerer og bidrar til 8 danne det fuktige miljget en deig trenger for & heve godt.

Tildekking av bollen med PerfectRiseLid™ forhindrer at deigen tarker ut og at det blir skorpe pa deigen, noe som
hemmer god heving, som igjen gir et darligere bakeresultat.
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Pulsfunksjon*:

Hvis maskinen er satt til hastigheten 1/P, kan du midlertidig stoppe maskinen ved a trykke pa "PULSE"-knappen
pa hastighetsvelgeren. Maskinen starter i 1,5 sekunder nar du trykker pa den igjen. Hvis du trykker kontinuerlig,
vil maskinen fungere sé lenge du holder knappen inne.

Kraftuttak til tilbehor: Produktet leveres med et innebygget universalt kraftuttak til tilbeher. Les og felg in-
struksjonene som fglger med hvert tilbeher neye for korrekt og sikker bruk.

Justering av tilbehgrsaksel: Produktet er justert ved fabrikken slik at flatvispen gar klar av bunnen av bollen.
Om flatvispen treffer bunnen av bollen eller er for langt fra sidene kan du justere den. Se 14 for ytterligere
instruksjoner.

Drei hastighetsvelgeren til “OFF” og koble fra produktet. Vipp motorhodet tilbake. Bruk en skrutrekker for &
justere skruen. Drei mot klokken for & heve tilbehgrsakselen, drei med klokken for & senke det.

HVORDAN MAN BRUKER KJBTTKVERNEN*

Sett inn kverneskruen (B) i kvernhuset (A). Plasser kniven (C) over det firkantede akselen i enden av kverneskru-
en. Plasser hullskiven (D) (medium eller grov) over kniven. Stram til ringen (E) for hand til kjottkvernen er sikret.
Merk: Stram ikke til ringen for hardt.

Apne lokket for tilleggsutstyr. Sett kjattkvernen inn i kraftuttaken. Roter kjattkvernen frem og tilbake om
nedvendig. Stram til bryteren for feste av tilleggsutstyr til kjottkvernen sitter skikkelig fast. Forsiktig: Skru av
maskinen og koble fra ledningen for du fester pa tilbehor.

Plasser matbrettet over kjgttkvernen. Kutt ratt kjstt i sma biter og plasser det pa matbrettet. Koble til maskin-
ens ledning og skru hastighetsvelgeren til hastighet 6-8. Mat kjattet inn i matingstrakten ved hjelp av stamperen.
Forsiktig: Ikke putt fingrene dine eller andre kjokkenredskaper inn i matingstrakten.

Merk: Kjottet md ikke inneholde bein, muskler eller hud.

HVORDAN MAN BRUKER KUTTEREN/RIVEREN*

Hvordan man bruker kutteren/riveren: Velg en kutte- eller rivekniv (medium eller grov). Sett skaftet (den
firkantede enden) til den valgte kniven inn i kutter/river-huset slik at skaftet passer inn i den firkantede sokkelen.
Fest kniven ved a trekke lasehandtaket nedover.

Forsiktig: Bladene og innsatsene er veldig skarpe!

Plasser kutter/river i kraftuttaket. Plasser en beholder under kutteren. Koble til maskinens ledning og skru
hastighetsvelgeren til hastighet 8. Du kan na kutte grgnnsker o.l.

Mat maten inn i matningstrakten ved hjelp av stamperen. Skru av maskinen og koble fra ledningen nar du er
ferdig & bruke tilleggsutstyret. Lukk lokket for tilleggsutstyr og stram til bryteren for tilleggsutstyr.

RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD
Koble fra apparatet.Vi anbefaler at visp, kjgttkvern* og salatkutter* vaskes for hdnd i varmt sapevann.

Bollen, flatvispen, eltekroken, SoftEdgeBeater™* og PerfectRiseLid™* kan vaskes i oppvaskmaskin.

m Rengjer motorenheten med en fuktig klut. Forsiktig: Senk aldri motorenheten i vann! La alle deler torke
godt.

Bruk ikke skurende rengjgringsmidler eller skureputer til & rengjore produktet.

Nyt ditt nye Electrolux-produkt!



SIKKERHETSRAD
Les falgende anvisninger ngye for du bruker apparatet for forste gang.
« Dette produktet skal ikke brukes av barn. Hold produktet og ledningen utenfor

rekkevidde for barn.
Veer forsiktig ndr du handterer de kvasse kuttebladene, tsmmer bollen og under
rengjering.

« Produkter kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale

evner eller manglende erfaring og kunnskap, hvis de far tilsyn eller instruksjoner om
bruk av produktet pa en sikker mdte, og hvis de forstar farene.

« Barn skal ikke leke med produktet.
« Apparatet kan bare kobles til en stramkilde med samme spenning og frekvens som er

angitt pa typeskiltet!

lkke bruk eller lgft apparatet hvis
— stramledningen er skadet

— maskinhuset er skadet

« Hvis apparatet eller stramledningen er skadet, md de skiftes av produsenten, et

autorisert servicesenter eller en tilsvarende kvalifisert person for & unngé fare.

« Apparatet skal alltid plasseres pa et plant og jevnt underlag.
« Koble alltid apparatet fra stikkontakten hvis det star uten tilsyn, eller for montering,

demontering eller rengjoring.
Apparatet er bare beregnet pa innendars bruk.

. Lﬁ Ikke dypp produktet, ledningen eller kontakten i vann eller noen andre vaesker.

lkke la ledningen henge over kanten pd bordet eller benken, og ikke la ledningen
komme i kontakt med varme overflater, inkludert komfyren.

« Bruk aldri tilbehgr eller deler laget av andre produsenter som ikke er anbefalt eller

solgt, da dette kan gke risikoen for personskade.
Serg for at motoren har stoppet helt for demontering og rengjering.

« Unnga kontakt med deler som er i bevegelse. Kontakt kan resultere i skade! Bruk ikke

andre verkoyer eller kjokkenredskaper sammen med produktet.

« Slipp ikke produktet ut av syne mens det kjorer.

Pass pd at alle Igse gjenstander og kleerne/tilbehgr dine holdes pa avstand mens du
bruker dette produktet.

« Aldri tilbered kokende vaeske (maks 90°C).
« Brukikke dette produktet til & rare maling. Fare, kan fore til eksplosjon!

Bruk aldri produktet med tilleggsutstyrene stalvisp, flatvisp eller eltekrok uten at



bollen er pd plass.

« Dette apparatet er bare beregnet pa husholdningsbruk. Produsenten patar seq ikke
erstatningsansvar for eventuelle skader som fglge av upassende eller feilaktig bruk.

FEILS@KING

SYMPTOM ARSAK LOSNING

Motoren bremser under
bruk.

Motoren fungerer ikke.

Produktet vibrerer / beveger
seg under bruk.

Tilbehgret skraper den
rustfrie stalbollen under
bruk.

Arbeidslyset og
stremindikatorlyset blinker
pa og av.

KASSERING

hid

Mengden deig kan ha oversteget maksimal
kapasitet.

Deigen kan veere for vat, slik at den setter seg
fast pa innsiden av bollen.

Produktet er ikke koblet til strom.
Gummifoten er vat.

Det er normalt nér den er fylt med noe tungt
(f.eks tung deig, ost).

Heyden pa festeskaftet er feil.

Hastighetsvelgeren har blitt etterlatt pa.

Fjern halvparten og kjor i to omganger.

Tilsett mer mel, 1 teskje av gangen, til
motoren gar raskere. Elt til deigen ikke lenger
henger langs sidene.

Serg for & plugge produktet til strom for bruk.

Serg for at gummifoten under enheten er
ren og torr.

Fjern halvparten og kjor i to omganger.

Juster hgyden pa festeskaftet.

Drei hastighetsvelgeren til “OFF".

Dette symbolet pa produktet viser at dette produktet inneholder et batteri som ikke skal kastes sammen
med vanlig husholdningsavfall.

Dette symbolet pa produktet eller pa emballasjen viser at produktet ikke ma behandles som
husholdningsavfall. For a resirkulere produktet, kan du ta den med til et offisielt innsamlingssted eller

til et Electrolux-servicesenter som kan fjerne og gjenvinne batteriet og elektriske deler pé en trygg og

profesjonell mate. Felg ditt lands regler for separat innsamling av elektriske produkter og oppladbare

batterier.

Electrolux forbeholder seg retten til & endre produkter, informasjon og spesifikasjoner uten varsel.



OPPSKRIFTER

VISPEMENGDER 0G TILBEREDNINGSTID

Ingredienser Antall Enhet Tid Hastighet

Flote 2.1~6.1 dl 60~80s 8~10

Eggehvite 1.2~24 dl Minst 100s 8~10
Metode

Bruk vispen.

PISKEMENGDER OG TILBEREDNINGSTIDER (BLANDING AV LETT DEIG (F.EKS.: MYK KAKEDEIG))

Oppskrift Ingredienser Antall Enhet Tid Hastighet
Mel 6,0 dl Medi
: edium
Sukkerbred Q/Llirs::m /smor l'i 3: 200~230s hastighet
L (innstilling 5~6)
Bakepulver 1,0 ss
Mel 8,0 dl
Egg 4,0 stk
Margarin / smar 2,0 di '
Sukker 17 dl Medium
Vaniljesukker 2,0 ss 300~360s . ha§t!ghet
L (innstilling 4~6)
Sjokoladekake ~ Femme 1.0 d
Nougat 100 g g
Bakepulver 3,0 ss
Tilberedning
Smeret skal veere mykt, ikke hardt. Rer det myke smoret med sukkeret til det er kremet. Tilsett ett og ett
egg. Tilsett remme og vaniljesukker under rgring. Rer til slutt inn melet og bakepulveret.
Merk: Bruk SoftEdgeBeater™* for mer kremete resultater.
Mel 3,0 dl
Margarin / smer 1,5 dl Medium
Sukker 17 dl 200~230s hastighet
Smarkake Egg 3 stk (innstilling 4~6)
Bakepulver 1,0 ss
Tilberedning
Hell alle ingrediensene i bollen og bland til raren er klar.
Merk: Bruk SoftEdgeBeater™* for mer kremete resultater.
Semisgte sjokoladebiter 23 dl
Myknet smear 1,15 dl Medium
Siktet melis 4,6 dl 200~230s hastighet
Sjokoladesmar Melk 5 ss (innstilling 4~6)
kremfrosting Vaniljeekstrakt 0,5 ss

Tilberedning

Smelt sjokoladebiter over varmt vann, rer til det blir mykt. Sett til side; avkjel i 15 minutter. Vi anbefaler &
bruke SoftEdgeBeater™* i stedet for flatvispen. Visp smeret i en stor bolle til det far en kremete konsistens.
Tilsett melis litt etter litt, alternativt med melk. Tilsett smeltet sjokolade og vanilje; ror til det er glatt.



ELTEFUNKSJON, MENGDER OG TILBEREDNINGSTIDER

Oppskrift Ingredienser Antall Enhet Tid Hastighet
Mel 6,0 dl
Vann 2,0 di Lav
Sukker 2,4 dl hastighet
Margarin / smer 1,0 ts 350~380s (Maksimumg. hastighet
Gjeerdeig* (brad) | Salt 1,0 ss 2)
min. mengder | Tgrrgjeer 2,0 ss

Tilberedning
Monter eltekroken for a blande sammen ingrediensene.
Plasser alle ingrediensene i bollen og kna til du er tilfreds.
Dekk bollen med PerfectRiseLid™* og la det heve.

Hvetemel 16,0 dl
Vann 4,0 dl
Olie 1.0 d Minst hasEcithet
Egg 20 stk 480s (Maksimumg. hastighet
Salt 3,0 ss 2)
Sukker 2,0 ss
Gjeerdeig* Torrgjeer 1,0 ts
(Pizzadeig) maks- Tilberedning
mengder 1. Bland halvparten av gjeeren med saltet og sukkeret i en beholder og sett det til side;

2.Tilsett resten av gjeeren med vannet og oljen i bollen;

3. Denne deigen bgr blandes med vispen ved lavest hastighet helt til deigen er glatt;

4. Tilsett egg og blandingen som ble satt til side i punkt 1 (gjeer blandet med salt og sukker) i bollen.
Hastigheten okes til medium.

5.Tilsett halvparten av melet gradvis. Nar deigen far starre volum og konsistens, bytt til eltekroken.

6. Tilsett resten av melet og bland videre. Pa dette punktet mé du felge med pa maskinens effekt, sa den
ikke overskrider hastighet 2. Deigen skal blandes til den slipper bollen fullstendig.

7. Dekk bollen med PerfectRiseLid™* og la deigen heve.

*lkke overskrid hastighet 2 ved tilberedning av gjeerdeig. Dette kan skade maskinen.



POLSKI

Dziekujemy za wybor produktu Electrolux. Aby uzyskaé najlepsze efekty, nalezy zawsze uzywac oryginalnych
akcesoridw i czesci zamiennych firmy Electrolux. Zostaty one zaprojektowane specjalnie do tego produktu. Ten
produkt zaprojektowano z mysla o ekologii. Wszystkie czesci z tworzyw sztucznych oznaczono jako nadajace sie
do recyklingu.

ELEMENTY

. Korpus z silnikiem (odchylany)
. Pokretto wyboru predkosci
Obudowa

. Dzwignia blokady korpusu
Oswietlenie robocze

Gniazdo przystawek

. Watek napedowy

. Miska ze stali nierdzewne;j
Podstawa mocujaca miske
Nézki antyposlizgowe

Przewdd zasilajacy

Nasadka do ubijania
. Plaskie mieszadto z powtoka antyadhezyjna
. SoftEdgeBeater™*
. Mieszadto hakowe z powtoka antyadhezyjna
Maszynka do mielenia migsa*
. Szatkownica/rozdrabniacz*
PerfectRiseLid™*
Funkcja pracy pulsacyjnej*
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* Wytqcznie niektére modele

Rysunek strona 2-4
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ROZPOCZECIE UZYTKOWANIA

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia: Wyja¢ wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka. Nasadke do ubijania,
maszynke do mielenia migsa* i szatkownice/rozdrabniacz* nalezy my¢ wytacznie recznie w cieptej wodzie z
mydtem. Miske, ptaskie mieszadto, hak do wyrabiania ciasta, nasadke SoftEdgeBeater™* oraz pokrywe Perfec-
tRiseLid™* mozna my¢ w zmywarce. Wytrze¢ modut silnika wilgotna Sciereczka.

Vv
m Uwaga: nigdy nie zanurza¢ modutu silnika w wodzie! Pozostawic¢ cze$ci do catkowitego wyschniecia.

Ustawic¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni. Odchylanie korpusu z silnikiem: przesunac jedna reka dzwignie blokady
korpusu do potozenia odblokowania, a druga reka odchyli¢ korpus. Po catkowitym odchyleniu korpus zostanie
zablokowany. Ostrzezenie: trzymac palce i dionie z dala od ruchomych czesci.

Ustawi¢ pokretto wyboru predkosci w potozeniu wytgczenia. Umiesci¢ miske ze stali nierdzewnej na podstawie
mocujacej. Obroci¢ miske zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby ja zablokowac. Ostrzezenie: Nie wolno
uzywac urzadzenia, nasadki do ubijania, ptaskiego mieszadta, haka do wyrabiania ciasta oraz nasadki SoftEdge-
Beater™¥, jesli miska nie jest zatozona, a korpus z silnikiem nie jest opuszczony.

Umiesci¢ nasadke na watku napedowym: dopasowac wyciecie w gérnej czesci nasadki do sworznia na watku napedowym.
Popchna¢ nasadke w gére i obrdcic ja w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara, az do zablokowania. Aby zdja¢
nasadke, nalezy obrdcic¢ ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara i wyciagnac.

Opuszczanie korpusu z silnikiem: przesunac¢ jedna reka dZzwignie blokady korpusu do potozenia odblokowania,
a druga reka opuscic¢ korpus. Podtaczy¢ wtyczke przewodu zasilajagcego do gniazdka.

Obrécic¢ pokretto wyboru predkosci z potozenia wytaczenia do potozenia zadanej predkosci (1-10). Po
zakonczeniu miksowania obréci¢ pokretto wyboru predkosci do potozenia wytaczenia i wyjacé wtyczke przewodu
zasilajacego z gniazdka.

Oswietlenie robocze i kontrolka zasilania: Gdy urzadzenie jest podfaczone do zasilania i zostanie wybrana
predkosc¢ robocza, wigcza sie niebieskie podswietlenie pokretta wyboru predkosci. Nad obszarem roboczym wiacza
sie o$wietlenie robocze. Po obréceniu pokretta wyboru predkosci do potozenia wytgczenia po uptywie 3 minut
oswietlenie robocze automatycznie sie wytacza.

Uwaga: Jesli pokretto wyboru predkosci juz obrécono przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania, niebieska
kontrolka pokretta wyboru predkosci oraz o$wietlenie robocze zaczng miga¢, aby poinformowac o tym uzyt-
kownika. Po obrdceniu pokretta wyboru predkosci do potozenia “OFF” o$wietlenie robocze i kontrolka zgasna.
Nastepnie powrdca one do normalnego dziatania.

INNE FUNKCJE

Sposdb korzystania z powlekanej nasadki SoftEdgeBeater™*:

Nasadka SoftEdgeBeater™ idealnie nadaje sie do kremowych mieszanek i dodatkéw.

Silikonowe krawedzie nasadki delikatnie ocieraja boki miski, dzieki czemu wszystkie sktadniki trafiajg do
mieszanki i zapewniona jest taka sama konsystencja podczas catego procesu mieszania.



Uwaga: Powlekanej nasadki SoftEdgeBeater™* nie nalezy uzywac do ciezkich mieszanek, jak ciasto. Zamiast
tego mozna uzywac hak do wyrabiania ciasta. Do twardych sktadnikéw, jak suszone owoce, tupiny lub kosci,
nalezy uzy¢ powlekanego ptaskiego mieszadta.

Sposdb korzystania z pokrywy PerfectRiseLid™*:

Pokrywa PerfectRiseLid™ odseparowuje i pomaga utrzymac wilgo¢, aby ciasto mogto wzrasta¢ w odpowiednich
warunkach.

Przykrycie miski pokrywa PerfectRiseLid™ zapobiega wysychaniu ciasta i tworzeniu sie skorupy na jego powier-
zchni, ktéra uniemozliwiataby wtasciwe wyrastanie ciasta i powodowataby gorsze rezultaty pieczenia.

Funkcja pracy pulsacyjnej*:

jesli urzadzenie jest ustawione na predkos¢ 1/P, mozna tymczasowo je zatrzymac, naciskajac przycisk,,PULSE” na
pokretle wyboru predkosci. Ponowne nacisniecie przycisku spowoduje uruchomienie urzadzenia na 1,5 sekundy.
Nacisniecie i przytrzymanie przycisku spowoduje, ze urzadzenie bedzie pracowa¢ w sposdb ciagty do czasu
zwolnienia przycisku.

Gniazdo przystawek: urzadzenie jest wyposazone w wielofunkcyjne gniazdo przystawek. Nalezy uwaznie przec-
zytac i stosowac sie do instrukcji dotaczonej do przystawki, aby uzywac jej prawidtowo i bezpiecznie.

Regulacja watka napedowego: urzadzenie jest ustawione fabrycznie w taki sposob, aby ptaskie mieszadto nie
dotykato dna miski. Jesli ptaskie mieszadto uderza w dno miski lub jest zbyt daleko odsuniete od jej scianek,
mozna wyregulowac jego potozenie. Dodatkowe wskazéwki podano punkcie 14.

Obrocic¢ pokretto wyboru predkosci do potozenia wytaczenia i wyjac wtyczke przewodu zasilajacego z
gniazdka. Odchyli¢ korpus z silnikiem. Uzy¢ srubokretu z ptaska koricéwka do regulacji $sruby. Obrocié srube
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby podnie$¢ watek napedowy, lub zgodnie z ruchem
wskazdwek zegara, aby opusci¢ watek.

KORZYSTANIE Z MASZYNKI DO MIELENIA MIESA*

Wiozy¢ slimacznice mielaca (B) do obudowy maszynki (A). Umiesci¢ néz (C) na kwadratowej korncdwce watu
slimacznicy. Umiescic tarcze mielaca (D) (Srednia lub gruba) na nozu. Recznie dokrecic¢ pierscien (E) az do
zablokowania maszynki do mielenia miesa.

Uwaga: nie dokrecac pierscienia zbyt mocno.

Otworzy¢ pokrywe gniazda przystawek miksera stojacego. Zamocowac wat napedowy przystawki w gniezdzie
przystawek miksera stojacego. W razie potrzeby obrdci¢ przystawka w obie strony. Dokreci¢ pierscier gniazda
przystawek, aby przymocowac przystawke. Uwaga: przed przymocowaniem przystawek nalezy wytaczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazda.

Ustawic tace w gornej czesci obudowy maszynki. Pokroi¢ surowe mieso na mate kawatki i umiescic je na tacy.
Wiaczy¢ urzadzenie i wybrac predkosc 6-8 za pomoca pokretta wyboru predkosci. Wpycha¢ kawatki miesa do
podajnika za pomoca popychacza.

Uwaga: nie wktadac palcéw ani zadnych akcesoriéw do podajnika.

Uwaga: Mieso nie powinno zawiera¢ kosci, Sciegien ani skory.

KORZYSTANIE Z SZATKOWNICY/ROZDRABNIACZA*

Korzystanie z szatkownicy/rozdrabniacza: wybra¢ ndéz szatkownicy lub rozdrabniacza (Sredni lub gruby).
Wiozy¢ kwadratowa koricéwke watu wybranego noza do obudowy szatkownicy/rozdrabniacza, tak aby wat
pasowat do kwadratowego gniazda przystawek. Zamocowa¢ néz, pociggajac dzwignie blokujaca w dét.
Uwaga: ostrza i wkfady sg bardzo ostre!

Zamocowac szatkownice/rozdrabniacz w gniezdzie przystawek. Umiesci¢ pojemnik pod przystawka. Pokroi¢
sktadniki na drobne kawatki. Wtaczy¢ urzadzenie i wybrac predkos¢ 8 za pomoca pokretta wyboru predkosci.

Wpychac sktadniki do podajnika za pomocg popychacza. Po zakoriczeniu korzystania z przystawek nalezy wytgczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazda. Zamkna¢ pokrywe gniazda przystawek i dokreci¢ pierécier gniazda przystawek.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Odfaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania. Zalecamy, aby nasadke do ubijania, rozdrabniacz miesa* i tarke/szat-
kownice my¢ recznie w cieptej wodzie z mydtem.

—ox Miske, ptaskie mieszadto, hak do wyrabiania ciasta, nasadke SoftEdgeBeater™* oraz pokrywe
PerfectRiseLid™* mozna my¢ w zmywarce.

¥
m Wytrze¢ modut silnika wilgotna $ciereczka. Uwaga: nigdy nie zanurza¢ modutu silnika w wodzie! Pozostaw-
i¢ czesci do catkowitego wyschniecia.
Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia $ciernych preparatéw czyszczacych ani myjek do szorowania.

Zyczymy udanego uzytkowania produktu Electrolux!




BEZPIECZENSTWO

Przeczytaj uwaznie ponizsze zalecenia przed pierwszym uzyciem urzadzenia.

« Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko przez osoby doroste. Urzadzenie nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

« Podczas postugiwania sie ostrzami tnacymi, oprdzniania miski i czyszczenia
urzadzenia nalezy zachowac ostroznosc.

« Urzadzenie moga obstugiwac osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych badz nieposiadajace odpowiedniej wiedzy i
doswiadczenia, jesli beda one nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i beda Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

« Dzieci nie mogq bawic sie urzadzeniem.

« Urzadzenie mozna podtaczac tylko do Zrédta zasilania o napieciu i czestotliwosci
zgodnej ze specyfikacja na tabliczce znamionowej!

« Nigdy nie uzywaj i nie podno$ urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub obudowa s3
uszkodzone.

« W razie uszkodzenia przewodu zasilajacego jego wymiane nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisowi lub osobie o odpowiednich kwalifikacjach, tak aby
unikna¢ niebezpieczenstwa.

- Zawsze ustawiaj urzadzenie na ptaskiej, rownej powierzchni.

« Zawsze odfaczaj urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawiane bez nadzoru oraz
przed jego montazem, demontazem lub czyszczeniem.

+ Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku wewnatrz pomieszczer.

. Lﬁ Nie zanurzac urzadzenia, jego przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie ani
innej cieczy.

« Przewdd zasilajacy nie moze zwisa¢ nad krawedzig stotu lub blatu. Przewdd zasilajacy
nie moze dotykac goracych powierzchni, np. pieca.

« Nie wolno stosowac akcesoriéw lub czesci produkowanych przez innych producentéw,
ktre nie s zalecane lub sprzedawane wraz z urzadzeniem. W przeciwnym razie
uzytkownik moze doznac urazu ciafa.

+ Przed zdemontowaniem czeéci i czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze silnik i ostrze
catkowicie sie zatrzymaty.

« Nie dotykac ruchomych czesci. Grozi to zranieniem! Podczas korzystania z urzadzenia
nie uzywac innych narzedzi ani akcesoriow.

« Nie pozostawiac pracujacego urzadzenia bez nadzoru.

« Podczas korzystania z urzadzenia nie nalezy zblizac do niego luznych elementéw
odziezy ani innych przedmiotow i akcesoriéw.

« Nie wolno mieszac gotujacych sie cieczy (maks. temperatura wynosi 90°C).

« Nie uzywac urzadzenia do mieszania farb. Moze to grozi¢ wybuchem!

« Nie wolno uzywac urzadzenia z nasadkami, nasadkg do ubijania, mieszadtem ptaskim
lub mieszadtem hakowym bez zatozonej miski.



« Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku nieprawidtowego lub niezgodnego z
przeznaczeniem uzytkowania.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Objaw

Silnik zwalnia podczas pracy
urzadzenia.

Silnik nie dziata.

Urzadzenie wibruje lub
przemieszcza sie podczas
pracy.

Podczas pracy urzadzenia
nasadka ociera sie o miske
ze stali nierdzewnej.

Miga oswietlenie robocze i
kontrolka zasilania.

WYRZUCANIE
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Przyczyna

Prawdopodobnie ilos¢ ciasta jest zbyt duza.

Ciasto moze by¢ zbyt wilgotne i przylepia
sie do Scianek miski.

Urzadzenie nie jest podtaczone do zasilania.

Gumowe ndzki s mokre.

Jest to normalne zjawisko przy wiekszych
obcigzeniach (np. wyrabianiu gestego
ciasta, rozdrabnianiu sera itp).

Watek napedowy znajduje sie na

niewlasciwej wysokosci.

Pokretto wyboru predkosci zostato
pozostawione w potozeniu wiaczenia.

Rozwiqzanie
Wyjac potowe ciasta i wyrobi¢ oddzielnie kazda
Z porgji.

Dodac¢ wiecej maki (po jednej tyzce), az silnik
przyspieszy. Wyrabiac ciasto, az odlepi sie od
$cianek miski.

Upewnic sie, ze wtyczka przewodu zasilajagcego
jest podtaczona do gniazdka.

Upewnic sig, ze gumowe nézki na spodzie
urzadzenia sg suche i czyste.

Wyja¢ potowe ciasta i wyrobi¢ oddzielnie kazdg
Z porgji.

Wyregulowac potozenie watka napedowego.

Obroci¢ pokretto wyboru predkosci do
potozenia wytaczenia.

Ten symbol na urzadzeniu wskazuje, ze zawiera ono baterig, ktdrej nie wolno wyrzucaé z normalnymi
odpadami z gospodarstwa domowego.

Ten symbol na urzadzeniu lub na jego opakowaniu wskazuje, ze urzadzenie nie nadaje si¢ do utylizacji z
normalnymi odpadami z gospodarstwa domowego. Aby zutylizowac urzadzenie, nalezy dostarczy¢ je do
zaktadu utylizacyjnego lub centrum serwisowego Electrolux, ktéry wymontuje baterig i czesci elektroniczne

podda je recyklingowi w profesjonalny, bezpieczny sposéb. Nalezy stosowac sie do krajowych przepiséw
oddzielnej zbiorki produktow elektrycznych i baterii akumulatorowych.

Firma Electrolux zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian w produktach, danych technicznych i informacji bez uprzedniego powiadomienia.




PRZEPISY

ILOSCI DO UBLJANIA | CZASY OBROBKI

Skfadniki llos¢ Jednostka Czas Predkos¢
Smietana 2.1~6.1 dL 60-80's 8~10
Biatko jajka 1.2~24 dL Co najmniej 100 s 8~10
Sposéb przygotowania
Uzy¢ nasadke do ubijania.
ILOSCI DO MIESZANIA | CZASY OBROBKI (WYRABIANIE LEKKIEGO CIASTA NP.NA PLACEK)
Przepis Skfadniki llos¢ | Jednostka Czas Predkos¢
Maka 6,0 dL
Margaryna 1,5 dL Ustawienie
Biszkopt Cuki 17 aL 200-230s Srednie
uxier L (ustawienie 5-6)
Proszek do pieczenia 1,0 tyzeczka
Maka 8,0 dL
Jajko 4,0 szt.
Masto 2,0 dL o
Cukier 1,7 dL Us,taw'e_me
- - : 300-360 s Srednie
Cukier waniliowy 2,0 tyzeczka (ustawienie 4-6)
Tort Kwasna smietana 1,0 dL
czekoladowy Surowa masa nugatowa 1009 g
Soda oczyszczona 3,0 tyzeczka
Sposéb przyrzadzenia

Masto powinno by¢ migkkie, nie za twarde. Wymiesza¢ migkkie masto z cukrem do uzyskania kremowej
konsystencji. Doda¢ pojedynczo jajka. Caty czas mieszajac, dodac kwasng smietane i cukier waniliowy. Na
koncu doda¢ make z sodg oczyszczong i wymieszac.

Uwaga: Uzy¢ nasadki SoftEdgeBeater™* w celu uzyskania bardziej kremowej konsystenciji.

Maka 3,0 dL
Margaryna 15 dL Ustawienie
Cukier 1.7 dL 200-230's $rednie
] Swieze jajko 3 szt. (ustawienie 4-6)
Ciasto maslane - -
Proszek do pieczenia 1,0 tyzeczka

Sposdb przyrzadzenia
Umiesci¢ wszystkie sktadniki w misce i mieszac az do wyrobienia.
Uwaga: Uzy¢ nasadki SoftEdgeBeater™* w celu uzyskania bardziej kremowej konsystenciji.

Potstodkie wiorki czekoladowe 23 dL

Masto, zmiekczone 1,15 dL Ustawienie

Przesiany cukier puder 4,6 dL 200-230's srednie

Mieko 5 tyzeczka (ustawienie 4-6)
Lukier kremowy | pystrakt waniliowy 0.5 tyzeczka

z masta czekolad- p .
owego Sposdb przyrzadzenia
Roztopic kawatki czekolady nad goraca woda; miesza¢ do uzyskania gtadkiej konsystencji. Odtozy¢ na bok;
ochtodzi¢ przez 15 minut. Zalecamy uzycie nasadki SoftEdgeBeater™* zamiast powlekanego ptaskiego
mieszadta. W duzej misce ubi¢ masto do uzyskania kremowej konsystencji. Stopniowo dodac cukier
puder, naprzemiennie z mlekiem. Dodac rozpuszczong czekolade i wanilie; ubi¢ do uzyskania gtadkiej
konsystencji.



ILOSCI DO ZAGNIATANIA | CZASY OBROBKI

Przepis

Ciasto drozdzowe
(chlebowe), ilosci
minimalne

Ciasto
drozdzowe*
(na pizze), ilosci
maksymalne

*Podczas wyrab

ia ciastad

Sktadniki llo$¢ | Jednostka Czas Predkos¢

Maka 6,0 dL

Woda 2,0 dL Ustawienie
Cukier 2,4 dL niskie
Margaryna 1,0 tyzka 350380 (Maksimum. 2 ustaw-
Sol 1,0 tyzeczka ienie)

Suche drozdze 2,0 tyzeczka

Sposéb przyrzadzenia
Zatozy¢ powlekany hak do wyrabiania ciasta w celu wymieszania sktadnikéw.
Umiesci¢ wszystkie sktadniki w misce i ugniata¢ az do wyrobienia.
Przykry¢ miske pokrywa PerfectRiseLid™* i pozostawi¢ ciasto do wyrosniecia.

Maka pszenna 16,0 dL

Woda 4,0 dL o

Olej 10 dL Comaimel US“’,"L‘?”'Q

E o .. 0 najmnie nisKie
Swieze jajko 20 _SZt' 48J0 s : (Maksimum. 2 ustaw-
Sol 3,0 tyzeczka ienie)

Cukier 2,0 tyzeczka

Suche drozdze 1,0 tyzka

Sposob przyrzadzenia
1. Wymieszaé potowe drozdzy, sl i cukier w naczyniu i odstawic.
2. Reszte drozdzy, wode i olej umiesci¢ w misce.
3. Takie ciasto nalezy mieszac przy uzyciu nasadki do ubijania, z minimalna predkoscig do uzyskania
gtadkiej konsystencji;
4. Dodac do miski $wieze jajka oraz sktadniki odstawione na bok w pkt. 1 (drozdze zmieszane z solg i
cukrem). Predkos¢ nalezy zwiekszy¢ do $redniej.
5. Dodac stopniowo potowe maki. Gdy ciasto uzyska wieksza objetos¢ i konsystencje, nalezy zmienic¢
nasadke na powlekana nasadke do ubijania ciasta.
6. Dodac reszte maki i kontynuowac mieszanie. W tym momencie nalezy uwaza¢, aby moc urzadzenia nie
przekroczyta ustawienia 2. Ciasto nalezy mieszac az catkowicie odklei si¢ od wewnetrznej powierzchni
miski.
7. Przykry¢ miske pokrywa PerfectRiseLid™* i pozostawi¢ ciasto do wyrosniecia.

dl

go nie nalezy przekraczac 2. stopnia predkosci. Moze to sp




ROMANA

V& multumim pentru ca ati ales un produs Electrolux. Pentru asigurarea celor mai bune rezultate, folositi
intotdeauna accesorii si piese de schimb originale Electrolux. Acestea au fost proiectate special pentru produsul
dumneavoastra. Acest produs este proiectat cu atentie fata de mediu. Toate piesele din plastic sunt marcate in
scopul reciclarii.

COMPONENTE

A. Unitate cap motor (inclinabild) K. Cablu de alimentare
B. Selector de viteze L. Teldesarma
C. Carcasa M. Tel plat
D. Manetd de blocare pentru inclinarea capului N. SoftEdgeBeater™*
E. Luminade lucru 0. Tel tip carlig pentru aluat
F. Port pentru accesorii P. Masind de tocat carnea*
G. Ax pentru accesorii Q. Aparat de feliere/Tocdtor*
H. Bol din otel inoxidabil R. PerfectRiseLid™*
I. Placa de fixare a bolului S. Functie de pulsare*
J. Picioare anti-derapante
*Doar la anumite modele

Imagine pagina 2-4
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GHID DE INITIERE

nainte de a utiliza aparatul pentru prima daté: Scoateti din priza aparatul. Telul de sarma, masina de tocat
carnea* si aparatul de feliere/tocatorul* trebuie spalate numai manual, in apa caldd cu detergent de vase. Bolul,
carligul pentru framantarea aluatului, telul SoftEdgeBeater™* si capacul PerfectRiseLid™* pot fi spalate in masi-
na de spalat vase. Stergeti unitatea motorului cu o laveta umeda.

v
m Atentie: Nu scufundati niciodata unitatea motorului in apa! Lasati toate componentele sa se usuce com-
plet.

Puneti aparatul pe o suprafata plana. inclinarea spre spate a capului motor: Cu 0 mané mutati maneta de
blocare a inclinarii capului in pozitia “Deblocat” si cu cealaltda méana inclinati spre spate capul motorului. Cand
ajunge in pozitia finala acesta se blocheaza. Avertisment: Tineti la distanta degetele si mainile de zonele cu
piese in miscare.

Mutati selectorul de viteze in pozitia “OFF". Puneti bolul de otel inoxidabil pe placa de fixare. Rotiti bolul spre
dreapta pentru a se fixa in pozitie. Avertisment: Nu utilizati niciodata aparatul cu telul de sarma, telul plat,
carligul pentru framantarea aluatului sau telul SoftEdgeBeater™* daca bolul nu este fixat la locul lui si capul
motor nu este coborat.

Puneti un accesoriu pe axul pentru accesorii: Aliniati fanta din partea de sus a accesoriului cu pinul de pe axul
pentru accesorii. Ridicati accesoriul si rotiti-l spre stdnga pana cand pinul este fixat in pozitie. Pentru a scoate
accesoriul, rotiti-l spre dreapta si trageti in afara.

Coborarea la loc a capului motor: Cu 0 mana mutati maneta de blocare a inclinarii capului in pozitia “Deblocat”
si cu cealalta mana coborati capul motorului. Introduceti stecherul in priza.

Mutati Selectorul de viteze din pozitia “OFF” la viteza dorita (1-10). Dupa terminarea amestecarii, rotiti Selecto-
rul de viteze in pozitia “OFF” si scoateti din priza aparatul.

Lumina de lucru si Indicatorul luminos de functionare: Dacd aparatul este conectat la priza si este selectata o
viteza, un LED albastru se aprinde in jurul Selectorului de viteze. Se va aprinde si o lumina de lucru care va lumina
zona de lucru. Daca Selectorul de viteze trece in pozitia “OFF’, lumina de lucru se va opri automat dupa 3 minute.

Nota: Daca selectorul de viteze este deja pornit inainte de a conecta aparatul la reteaua de alimentare, atat
LED-ul albastru Selector de viteze cét si indicatorul luminos Functionare se vor aprinde intermitent pentru a va
anunta cd selectorul de viteze a fost lasat pornit. Rotiti Selectorul de viteze in pozitia “OFF” si luminile nu vor mai
clipi. Dupa aceea, reluati utilizarea normala.

ALTE FUNCTII

Instructiuni de utilizare pentru telul SoftEdgeBeater™*:

Telul SoftEdgeBeater™ este perfect pentru mixturi si topping-uri cremoase.

Lamelele de silicon ale telului sterg usor peretii bolului, facilitdnd astfel incorporarea tuturor ingredientelor si
asigurand o consistenta egala in procesul de amestecare.
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Nota: Nu utilizati telul SoftEdgeBeater™* cu mixturi groase, cum ar fi aluaturile. In asemenea situatii, utilizati
carligul pentru aluaturi. Pentru ingrediente solide, cum ar fi fructele uscate, scoicile sau oasele, utilizati telul plat.

Instructiuni de utilizare pentru capacul PerfectRiseLid™*:

Capacul PerfectRiseLid™ izoleaza bolul si contribuie la pastrarea mediului umed necesar cresterii aluatului.
Acoperiti bolul cu capacul PerfectRiseLid™ pentru a preveni uscarea aluatului si formarea crustei la suprafata
acestuia. Crusta impiedica cresterea adecvata a aluatului si determina rezultate slabe la coacere.

Functia de pulsare*:

Daca masina este setata la viteza 1/P, puteti opri temporar masina prin apasarea butonului,PULSARE" de pe
selectorul vitezei. Daca il apasati din nou, masina va porni pentru 1,5 secunde. Daca il fineti apasat, masina va
lucra atata timp cat tineti butonul apasat.

Port pentru accesorii: Aparatul este dotat cu un port multi-functional pentru accesorii. Cititi cu atentie instructi-
unile livrate impreuna cu fiecare accesoriu pentru utilizarea corecta si in siguranta.

Reglarea axului pentru accesorii: Aparatul este reglat din fabrica pentru ca telul plat sa curete fundul bolului.
Daca telul plat atinge fundul bolului sau este prea indepartat de laturi, il puteti regla in pozitia corecta. Consultati
sectiunea 14 pentru instructiuni.

Rotiti Selectorul de viteze in pozitia “OFF” si scoateti din priza aparatul. Inclinati spre spate capul motor.
Folositi o surubelnita plata pentru a regla surubul Rotiti spre stanga pentru a ridica axul pentru accesorii, rotiti
spre dreapta pentru a-l cobori.

UTILIZAREA MASINII DE TOCAT CARNEA*

Introduceti angrenajul melcat (B) in interiorul masinii (A). Puneti cutitul (C) peste capatul pdtrat al angrenajului
melcat. Puneti sita de carne (D) (medie sau mare) peste cutit. Strangeti piulita (E) cu mana pana cand tocatorul
de carne este fixat.

Notd: Nu strdangeti excesiv piulita.

Scoateti capacul de la portul pentru accesorii al mixerului vertical. Fixati axul de angrenare al accesoriului

de mufa din portul pentru accesorii de la mixerul vertical. Daca este necesar, rotiti accesoriul inainte si inapoi.
Strangeti surubul portului pentru accesorii pana cand accesoriul este fixat perfect. Atentie: Inainte de a fixa
accesoriile, opriti aparatul si scoateti-l din priza.

Puneti tava pentru alimente peste masina de tocat carne. Taiati carnea cruda in bucati mici si puneti-o in tava
pentru alimente. Conectati aparatul la priza si rotiti selectorul de viteza la viteza 6-8. Introduceti carnea in tubul
de alimentare folosind conul de presare.

Atentie: Nu introduceti degetele sau alte ustensile in tubul de alimentare.

Notd: Carnea nu trebuie sd contind ligamente sau piele.

UTILIZAREA APARATULUI DE FELIERE/TOCATORULUI*

Utilizarea Aparatului de feliere/Tocdtorului: Alegeti un cutit de feliere sau de tocare (mediu sau mare). Intro-
duceti angrenajul (capatul patrat) cutitului selectat in interiorul Aparatului de feliere/Tocatorului astfel incat axul
de angrenare sa intre in mufa patrata a portului. Fixati cutitul impingand in jos de manerul de blocare.

Atentie: Lamele si insertiile sunt foarte ascutite!

Montati Aparatul de feliere/Tocatorul in portul pentru accesorii. Puneti un recipient sub accesoriu. Taiati
alimentele in bucati mici. Conectati la priza aparatul si rotiti selectorul de viteza la viteza 8.

Introduceti alimentele in tubul de alimentare folosind conul de presare. Cand ati terminat de utilizat acceso-
riul, opriti aparatul si scoateti-l din priza. Inchideti capacul portului pentru accesorii si strangeti surubul portului.

CURATAREA Sl INTRETINEREA

Deconectati aparatul de la prizd.Va recomanddm sa spalati separat telul de sarma si accesoriile pentru tocat
carne* si maruntire*, cu apd calda si sapun.

Bolul, carligul pentru framantarea aluatului, telul SoftEdgeBeater™* si capacul PerfectRiseLid™* pot fi
spalate in masina de spalat vase.

¥
m Stergeti unitatea motorului cu o laveta umeda. Atentie: Nu scufundati niciodata unitatea motorului in apa!
Lasati toate componentele sa se usuce complet.

Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau bureti abrazivi la curatarea aparatului.

Bucurati-va de noul dumneavoastra produs Electrolux!



SEATURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru
prima data.

Acest aparat nu trebuie utilizat de catre copii. Nu tineti aparatul si cablul acestuia la
indemana copiilor.

Se va proceda cu atentie la manevrarea lamelor ascufite la golirea vasului si pe durata
curdtarii.

Aparatele pot fi utilizate de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoanele fard cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o instruire care sa le ofere informatiile necesare pentru utilizarea in sigurantd a
aparatului si dacd acestia inteleg pericolele la care se expun.

Copiii nu trebuie sa se joace cu acest aparat.

Acest aparat poate fi conectat numai la o sursa de curent electric a cdrei tensiune si
frecventa sunt conforme cu specificatiile inscrise pe placuta de identificare!

Nu utilizati i nu ridicati niciodatd aparatul daca

— cablul de alimentare este deteriorat,

— carcasa este deteriorata.

In cazul in care aparatul sau cablul de alimentare este deteriorat, pentru a evita
pericolul, acesta trebuie inlocuit de producator, de un agent de service al acestuia sau
de o persoana cu o calificare similard.

Puneti intotdeauna aparatul pe o suprafata pland, dreapta.

Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare dacd acesta este ldsat
nesupravegheat sau inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

Lﬁ Aparatul este destinat exclusiv utilizarii in interior.

Nu introduceti aparatul, cablul de alimentare sau stecherul in apd sau in orice alt
lichid.

Nu ldsati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a suprafetei de lucru, nu ldsati
cablul sd intre in contact cu o suprafata fierbinte, inclusiv cu masina de gatit.

Nu utilizati niciodata accesorii sau piese fabricate de alti producdtori, care nu sunt
recomandate sau comercializate; poate cauza un risc de vatamare corporala.
Asigurati-vd ca motorul s-a oprit complet inainte de demontare i curatare.

Evitati contactul cu piesele aflate in miscare. In caz de contact este posibila producerea
de vatamari! Nu utilizati alte instrumente sau ustensile pe durata folosirii aparatului.
Nu lasati produsul nesupravegheat atunci cand este in functiune.

Asigurati-va cd toate obiectele libere si hainele/accesoriile dvs. sunt finute la distanta
in timpul utilizarii produsului.

Nu procesati niciodata lichide care fierb (maxim 90°C).

Nu utilizati acest aparat pentru a amesteca vopsea. Pericol, se poate produce o
explozie!

Nu utilizati niciodata aparatul cu accesoriile tel de sarma, tel plat sau carlig pentru



framantarea aluatului daca bolul nu este fixat la locul lui.

« Acest aparat este destinat numai utilizarii in mediul casnic. Producatorul nu
poate accepta nicio raspundere pentru eventuale daune produse de utilizarea
necorespunzdtoare sau incorectd.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

SIMPTOM CAUZA SOLUTIE

Motorul incetineste pe
durata functionarii.

Motorul nu functioneaza.

Aparatul vibreazd/se misca
pe durata functionarii.

Accesoriul zgarie bolul din
otel inoxidabil pe durata
functionarii.

Lumina de lucru si
indicatorul luminos de
functionare se aprind
intermitent.

PROTECTIA MEDIULUI

h:4
hid

Cantitatea de aluat poate fi mai mare decat
capacitatea maxima.

Aluatul poate fi prea umed. Ramane lipit de
peretele lateral al bolului.

Aparatul nu este conectat la priza.

Picioarele de cauciuc sunt ude.

Este normal pentru incarcaturi grele (de ex.
aluat greu, branza).

Inaltimea axului pentru accesorii nu este
corecta.

Selectorul de viteze a fost lasat activat.

Scoateti jumatate si procesati in doua etape.

Addugati mai multa faina. Cate 1 lingura,
pana cand motorul prinde viteza. Procesati
pana cand aluatul se desprinde de peretele
lateral al bolului.

Verificati stecherul aparatului inainte de a-1
porni.

Asigurati-va ca picioarele de cauciuc de la
baza unitatii sunt curate si uscate.

Scoateti jumdtate si procesati in doua etape.

Reglati indltimea axului pentru accesorii.

Rotiti selectorul de viteze in pozitia “Oprit".

Simbolul de pe produs indica faptul ca acesta contine o baterie care nu trebuie aruncata cu deseurile
menajere obisnuite.

Acest simbol de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul produsul nu poate fi aruncat impreuna cu
deseurile menajere. Pentru reciclare, produsul trebuie dus la un punct de colectare sau la un centru de
service Electrolux, care poate demonta si recicla bateria si componentele electrice intr-un mod sigur si

profesional. Pentru colectarea separatd a produselor electrice si bateriilor reciclabile, urmati reglementarile
in vigoare la nivel national.

Electrolux isi rezerva dreptul de a modifica produsele, informatiile si specificatiile fara preaviz.



RETETE

CANTITATI PENTRU FUNCTIA DE BATUT $I TIMPI DE PROCESARE

Ingrediente Cantitate | Unitate Timp Vitezd

Friscd 2.1~6.1 dL 60~80 s 8~10

Albus de ou 1.2~24 dL Cel putin 100 s 8~10
Metoda

Utilizati telul de sarma.

CANTITATI PENTRU FUNCTIA DE GATIT $I TIMPI DE PROCESARE (AMESTECAREA ALUATULUI USOR (DE EX.: ALUAT PENTRU PRAJITURA))

Reteta Ingrediente Cantitate | Unitate Timp Viteza
Faina 6,0 dL
Pandispan ;/laar:gf\rma :j jt 200~230's Setare medie (setarea 5~6)
Praf de copt 1,0 lingurita
Faina 8,0 dL
Oua 4,0 bucati
Unt 2,0 dL
Zahar 1,7 dL .
- - " — 300~360 s Setare medie (setarea 4~6)
Zahar vanilat 2,0 lingurita
Smantana 1,0 dL
tort de ciocolata | Amestec brut de nuga 100g g
Bicarbonat de sodiu 3,0 lingurita
Metoda

Untul trebuie s& fie moale, nu tare. Amestecati untul moale cu zahar pana cand devine cremos. Adaugati
oudle unul dupa celalalt. In timp ce amestecati, adaugati smantana si zahdrul vanilat. La final adaugati si
amestecati féina cu bicarbonatul de soda.

Nota: Utilizati telul SoftEdgeBeater™* pentru rezultate mai cremoase.

Faina 3,0 dL
Margarina 1,5 dL
Zahar 1.7 dL 200~230's Setare medie (setarea 4~6)
Oua proaspete 3 bucati
Chec
Praf de copt 1,0 lingurita
Metoda

Puteti toate ingredientele in bol si amestecati-le pana cand sunt gata.
Nota: Utilizati telul SoftEdgeBeater™* pentru rezultate mai cremoase.

Fulgi de ciocolata semi-dulce ' 2,3 dL
Unt moale 1,15 dL
Zahar pudra 4,6 dL 200~230s Setare medie (setarea 4~6)
Lapte 5 lingurita
Glazura pebazéd | Fconts de vanilie 05 lingurits
de unt de cacao Metoda

Topiti fulgii de ciocolata in bain-marie; amestecati pana la omogenizare. Lasati sa se raceasca timp de

15 minute. V& recomanddm s3 utilizati telul SoftEdgeBeater™* in locul telului plat. Intr-un castron mare,
amestecati untul pana se transforma in crema. Adaugati treptat, alternativ, zahar pudra si lapte. Adaugati
ciocolata topita si esenta de vanilie; amestecati pana la omogenizare.



CANTITATI PENTRU FUNCTIA CARLIG DE ALUAT SITIMPI DE PROCESARE

Reteta Ingrediente Cantitate | Unitate Timp Viteza
Faind 6,0 dL
Apd 2,0 dL
Zahar 24 dL Viteza redusa (Setare maxima:
Margarina 1,0 lingurd 350~380s (2)
Ahhj.at « dro;:dje.* Sare 1,0 lingurita
(paine) Cantitati L
iPTI. Drojdie uscata 2,0 lingurita
Metoda

Cuplati carligul pentru aluaturi pentru a amesteca ingredientele.
Puneti toate ingredientele intr-un bol si amestecati pana cand obtineti aluatul.
Acoperiti bolul cu capacul PerfectRiseLid™* si lasati aluatul sa creasca.

Faina de grau 16,0 dL

Apa 4,0 dL

Ulei 1,0 dL L B L
Oua proaspete 2,0 bucati Cel putin 480 s Viteza redusa (ZS)etare maxima:
Sare 3,0 lingurita

Zahar 2,0 lingurita

Drojdie uscata 1,0 lingura

Metoda

Aluat cu drojdie*
(aluat de pizza) | 1. Intr-un recipient separat, amestecati jumatate din drojdie cu sarea si zaharul si puneti deoparte;

2.In bol addugati restul drojdiei cu apa si uleiul;

3. Acest aluat trebuie amestecat cu telul de sarm4, la viteza minimd, pana la obtinerea unei mixturi omo-
gene.

4. Adaugati in castron oudle proaspete si continutul recipientului de la punctul 1 (drojdia amestecata cu
sare si zahdr). Amestecati la viteza medie.

5. Adaugati treptat jumatate din cantitatea de féina. Cand aluatul incepe sa isi mareasca volumul si sa
prindd consistentd, schimbati accesoriul cu carligul pentru aluat.

6. Adaugati restul de faina si continuati s& amestecati. In acest moment va trebui sa verificati setarea
mixerului. Aveti grija s& nu utilizati o setare mai mare de 2. Aluatul trebuie amestecat pana in momentul in
care se dezlipeste complet de suprafata interioara a bolului.

7. Acoperiti bolul cu capacul PerfectRiseLid™* si lasati aluatul s& creasca.

Cantitati maxime

*Nu depasiti Viteza 2 cand preparati aluatul cu drojdie. Acest lucru poate provoca defectarea mixerului.



SRPSKI

Hvala Vam na odabiru Electrolux proizvoda. Kako biste osigurali najbolje rezultate, uvek koristite originalnu
dodatnu opremu i rezervne delove kompanije Electrolux. Oni su dizajnirani posebno za Va$ proizvod. Ovaj
proizvod je dizajniran s paznjom na zivotnu sredinu. Svi plasti¢ni delovi obelezeni su u svrhu recikliranja.

KOMPONENTE

. Glava motora (s promenljivim nagibom)
Bira¢ brzine

Jedinica motora

. Brava za zaklju¢avanje nagiba glave
Svetlo za rad

Spojnica za nastavke

. Pogonska osovina za nastavke

. Cinija od nerdajuceg ¢elika

Tanjir za pritezanje cinije

Postolje protiv klizanja

Kabl za napajanje
Zi¢ana metlica
. Ravna oblozena mutilica
. SoftEdgeBeater™*
. Oblozena kuka za testo
Dodatak za mlevenje mesa*
. Dodatak za secenje/usitnjavanje*
PerfectRiseLid™*
Funkcija pulsiranja*
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* Samo odredeni modeli

Slika, stranica 2-4
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POCETAK RADA

Pre prve upotrebe uredaja: Iskljucite uredaj. Zi¢anu mutilicu, masinu za mlevenje mesa* i seckalicu/rendaljku*
trebalo bi prati isklju¢ivo ru¢no u toploj vodi sa deterdzentom. Posuda, pljosnati nastavak, kuka za testo, Soft-
EdgeBeater™* i PerfectRiseLid™* mogu da se peru u masini za sudove. Ocistite motor vlaznom krpom.

¥
m Oprez: Nikada nemojte uranjati motor u vodu! Ostavite da se svi delovi dobro osuse.

Stavite uredaj na ravnu povrsinu. Podesavanje nagiba glave motora nagore: Bravu za zaklju¢avanje nagiba
glave pomerite jednom rukom na polozaj,Otklju¢ano”, a drugom rukom nagnite glavu motora nagore. Kada
stigne u gornji polozaj, zaklju¢ava se. Upozorenje: Prste i ruke drZite podalje od mesta sa pokretnim delovima.

Pomerite bira¢ brzine na polozaj,OFF" Ciniju od nerdajuceg ¢elika postavite na tanijir za pritezanje. Pomerite
¢iniju u smeru kazaljke na satu kako bi se uc¢vrstila na mestu. Upozorenje: Nikada ne aktivirajte uredaj sa nas-
tavcima zica za mucenje, pljosnati nastavak, kuka za testo ili SoftEdgeBeater™, osim ako posuda nije na mestu i
glava motora je spustena.

Postavite nastavak na pogonsku osovinu za nastavke: Poravnajte prorez na vrhu nastvavka sa klinom na
pogonskoj osovini za nastavke. Gurnite nastavak nagore i okrenite ga suprotno od kretanja kazaljke na satu dok
kukica ne klikne na mesto. Da biste skinuli nastavak, pomerite u smeru kretanja kazaljke na satu i povucite.

Podesavanje nagiba glave motora nadole: Bravu za zaklju¢avanje nagiba glave pomerite jednom rukom na
polozaj,Otklju¢ano’, a drugom rukom nagnite glavu motora nadole. Utaknite utika¢ u zidnu uti¢nicu.

Pomerite birac brizine iz polozaja, OFF” na Zeljenu brzinu (1-10). Kada se mesanje zavrsi, okrenite bira¢ brzine
u polozaj,OFF” i iskljucite uredaj.

Svetlo za rad i indikatorsko svetlo napajanja: Ukoliko je uredaj uklju¢en na napajanje i brzina rada je izabrana,
plavi LED indikator pocinje da svetli oko biraca brzine. Radno svetlo ¢e takode osvetliti radnu oblast. Ako je bira¢
brzine pomeren na,OFF”, svetlo za rad ¢e se automatski ugasiti posle 3 min.

Napomena: Ako je birac brzine ve¢ ukljucen pre nego $to ukljucite uredaj, plava LED lampica biraca brzine i radno
svetlo ce se paliti i gasiti da bi vas upozorili da je bira¢ brzine ostavljen ukljucen.

OSTALE FUNKCLJE

Kako da koristite oblozenu alatku SoftEdgeBeater™ *:

SoftEdgeBeater™ je savrien za kremaste smese i filove.

Silikonske ivice ovog nastavka nezno prelaze preko strana posude i na ovaj nacin mesaju sve sastojke u smesu
kako bi se obezbedila podjednaka konsistencija tokom procesa mesanja.

Napomena: Ne koristite premazani SoftEdgeBeater™ * sa teskim smesama kao $to je testo, umesto toga koristite
kuku za testo. Za Cvrste sastojke kao sto su suvo voce, ljuske ili kosti koristite oblozeni pljosnati nastavak.

Kako da koristite PerfectRiseLid™ *:
PerfectRiseLid™ izoluje i pomaze vam da stvorite vlaznu sredinu u kojoj testo moZze da narasta.
Kada prekrijete posudu PerfectRiseLid™, testo se nece osusiti, sprecic¢ete nastajanje pokorice na povrsini testa
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koja sprecava odgovarajuce narastanje testa i dovodi do nezadovoljavajuceg krajnjeg rezultata.

Funkcija pulsiranja*:

Ako je masina podesena da ubrzava za 1/P, mozete privremeno da zaustavite masinu pritiskom na taster,PULSE”
na biracu brzine. Kada ga ponovo pritisnete masina ce raditi tokom 1,5 sekundi. Ako ga neprekidno pritiskate,
masina Ce raditi dokle god drzite dugme pritisnutim.

Spojnica za nastavke: Ovaj uredaj se isporucuje sa ugradenom visenamenskom spojnicom za nastavke.
Procitajte i pazljivo pratite uputstva koja se odnose na svaki pojedinac¢ni nastavak, kako bi njihovo koris¢enje bilo
pravilno i bezbedno.

Podesavanje pogonske osovine za nastavke: Uredaj se podesava u fabrici tako da ravna mutilica ¢isti dno ¢inije.
Ako ravna mutilica udara u dno ¢inije ili je previse udaljena od stranica, moZete je podesiti da stoji pravilno.
Pogledajte uputstva u tacki 14.

Okrenite bira¢ brzine u polozaj, OFF” i iskljucite uredaj. Glavu motora nagnite unazad. Podesite zavrtanj
pomocu ravne odvrtke. Okrenite suprotno od kretanja kazaljke na satu ako Zelite da izdignete pogonsku osovinu
za nastavke, a u smeru kazaljke ako Zelite da je spustite.

KAKO KORISTITI DODATAK ZA MLEVENJE MESA*

Ubacite spiralni nastavak za mlevenje (B) u telo dodatka za mlevenje (A). Postavite noz (C) preko Cetvrtaste
osovine na kraju spiralnog nastavka za mlevenje. Plocicu za mlevenje (D) (srednje ili krupno mlevenje) postavite
preko noza. Zatezite prsten (E) rukom sve dok dodatak za mlevenje mesa ne bude dobro pricvricen.
Napomena: Nemojte previse zatezati prsten.

Otvorite poklopac priklju¢ka za dodatke na uspravnom mikseru. Namestite pogonsku osovinu dodatka u
grlo priklju¢ka za dodatke na uspravnom mikseru. Rotirajte dodatak napred i nazad ako je potrebno. Zategnite
dugme priklju¢ka za dodatke sve dok dodatak ne bude dobro zategnut. Oprez: Pre nego $to namestite pribore
iskljucite uredaj i iskopcajte ga iz struje.

Postavite tacnu za hranu preko tela dodatka za mlevenje. Isecite sirovo meso u male komade i stavite ga na
tacnu za hranu. Ukljucite uredaj u struju i okrenite bira¢ brzine na 6-8 brzinu. Ubacite meso u cev za punjenje
pomocu potiskivaca.

Oprez: Ne stavljajte prste ili druge pribore u cev za punjenje.

Napomena: U mesu ne smeju da budu kosti, misiciili koZa.

KAKO KORISTITI DODATAK ZA SECENJE/USITNJAVANJE*

Kako koristiti dodatak za se¢enje/usitnjavanje: Izaberite noz za secenje ili usitnjavanje (srednje ili krupno mlev-
enje). Ubacite osovinu (sa ¢etvrtastim zavrsetkom) izabranog noza u telo dodatka za sec¢enje/usitnjavanje tako
da osovina ude u Cetvrtasto grlo prikljucka. U¢vrstite noz povlacedi rucicu za blokiranje na dole.

Oprez: Seciva i umeci su veoma o5tri!

Namestite dodatak za secenje/usitnjavanje u prikljucak za dodatke. Postavite posudu ispod dodatka. Isecite hranu na
sitne komade. Ukljucite uredaj u struju i okrenite bira¢ brzine na 8 brzinu.

Ubacite hranu u cev za punjenje pomocu potiskivaca. Kada zavrsite sa koris¢enjem dodatka, iskljucite uredaj i
iskopcajte ga iz struje. Zatvorite poklopac priklju¢ka za dodatke i zategnite dugme priklju¢ka za dodatke.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Iskljucite uredaj iz struje.Preporuc¢ujemo da Zicu, drobilicu za meso* i sekaé/usitnjivac* perete ru¢no u toploj
sapunjavoj vodi.

Posuda, pljosnati nastavak, kuka za testo, SoftEdgeBeater™* i PerfectRiseLid™* mogu da se peru u masini za
sudove.

¥
lﬁ Ocistite motor vlaznom krpom. Oprez: Nikada nemojte uranjati motor u vodu! Ostavite da se svi delovi
dobro osuse.

Za ciscenje ovog uredaja nemojte koristiti abrazivna sredstva ili Zice za ribanje.

Uzivajte u Vasem novom proizvodu kompanije Electrolux!



BEZBEDNOSNI SAVETI
Pazljivo procitajte sledece uputstvo pre prvog koriS¢enja ovog aparata.

Ovaj uredaj ne treba da koriste deca. Uredaj i njegov kabl drZite van domasaja dece.
Treba voditi racuna prilikom rukovanja ostrim secivima, praznjenja Cinije i tokom
(iscenja.

Ovaj uredaj mogu da koriste osobe sa smanjenim fizickim, ulnim ili mentalnim
sposobnostima, ili 0sobe kojima nedostaju iskustvo i znanje ukoliko im se obezbedi
nadzor ili im se daju uputstva u vezi sa upotrebom uredaja na bezbedan nacin i tako
da razumeju potencijalne rizike.

Deca ne smeju da se igraju sa ovim uredajem.

Ovaj kucni aparat sme da se ukljucuje samo na napajanje Ciji napon i frekvencija
odgovaraju vrednostima na plocici modela!

Nikada ne koristite ili podiZite uredaj ako je

— ostecen kabl za napajanje,

— oSteceno kudiste.

Ako su uredaj ili kabl za napajanje osteceni, mora ih zameniti proizvodac, ovlas¢eni
servis ili druga kvalifikovana osoba kako bi se izbegle opasnosti.

Uvek postavite aparat na ravnu horizontalnu povrsinu.

Uvek iskljuujte aparat iz napajanja ako je bez nadzora i pre sastavljanja, rastavljanja
ili ciScenja.

Aparat se koristi samo u zatvorenim prostorijama.

vl Nemojte potapati uredaj, kabl ili utika¢ u vodu ili neku drugu tecnost.

Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili pulta, nemojte dozvoliti da kabl dode
u dodir sa vrelom povrsinom, ukljucujuci pec.

Nemojte nikada koristiti pribor ili delove koje su napravili drugi proizvodaci koji nisu
preporuceni ili prodati; postoji rizik od povrede osoba.

Pre rasklapanja i CiS¢enja proverite da li se motor potpuno zaustavio.

Izbegavajte kontakt sa pokretnim delovima, jer u slucaju kontakta moze doci do
povrede! Nemojte koristiti druge predmete ili posude kada koristite ovaj uredaj.
Dok uredaj radi, nikako ga ne ostavljajte bez nadzora.

Postarajte se da se svi slobodni predmeti i vasa odeca/pribor nalaze podalje od ovog
proizvoda tokom njegovog koris¢enja.

Nikada nemojte da obradujete kljucale tecnosti (maksimalno 90°C).

Ne koristite ovaj uredaj za mesanje boje. Opasnost, moze doci do eksplozije!
Nemojte koristiti uredaj sa dodacima, Zicom za mucenje, pnjosnatim nastavkom za
mesanije ili spiralnim nastavkom za testo osim ako posuda nije postavljena na svoje
mesto.

Ovaj aparat je namenjen samo za kucnu upotrebu. Proizvodac ne preuzima
odgovornost za mogucu stetu do koje je doslo neodgovarajucom ili pogresSnom
upotrebom.



RESAVANJE PROBLEMA

INAK NEISPRAVNOSTI

Motor usporava tokom rada.

UZROK

Koli¢ina testa mozda premasuje
maksimalni kapacitet.

Testo je mozda suvise vlazno, ono se
lepi na bo¢nu stranu posude.

Motor ne radi. Uredaj nije uklju¢en u zidnu uti¢nicu.

Uredaj vibrira/pomera se Gumene nozice su vlazne.

tokom rada.

To je normalno za vece punjenje (npr.
tesko testo, sir).

Tokom rada, nastavak grebe
¢iniju od nerdajuceg celika.

Pogonska osovina za nastavke nije
postavljena na dobroj visini.

Radno svetlo i indikator za
napajanje se pale i gase.

Bira¢ brzine je ostao ukljucen.

ODLAGANJE

otpadom iz domacinstva.

It =

RESENJE

Izvadite polovinu testa i obradite ga u dve
partije.

Dodajte jos brasna, po 1 supenu kasiku
sve dok motor ne ubrza. Obradujte testo
sve dok ne poc¢ne da se odvaja od stranica
posude.

Obavezno ukljucite uredaj u struju pre
pocetka rada.

Proverite da li su gumene nozice sa donje
strane aparata Ciste i suve.

Izvadite polovinu testa i obradite ga u dve
partije.
Podesite visinu pogonske osovine za

nastavke.

Okrenite bira¢ brzine na poloZaj
.Zakoceno”.

Ovaj simbol na proizvodu ukazuje da ovaj proizvod sadrzi baterije koje ne treba odlagati sa uobicajenim

Ovaj simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi ukazuje na to da se ovaj proizvod ne moze odlagati kao
otpad iz domacinstva. Da biste reciklirali ovaj proizvod odnesite ga na zvani¢no mesto prikupljanja ili u
servisni centar kompanije Electrolux gde se baterije i elektri¢ni delovi mogu ukloniti i reciklirati na siguran

i profesionalan nacin. Pridrzavajte se pravila vase zemlje za odvojeno prikupljanje elektri¢nih proizvoda i

punjivih baterija.

Electrolux zadrzava pravo da izmeni proizvode, informacije i specifikacije bez prethodne najave.



RECEPTI

KOLICINE ZA MUCENJE | VREME OBRADE

Sastojci Kolicina Jedinica Tacno vreme Brzina

Neutralna pavlaka 2.1~6.1 dl 60~80 sek. 8~10

Jaje - belance 12~24  dl Barem 100 sek. 8~10
Metoda

Koristite Zicu.

KOLICINE ZA LUPANJE | VREME OBRADE (MESANJE LAGANOG TESTA (NPR: TESTO ZA KOLAC))

Recept Sastojci Kolicina Jedinica | Tano vreme Brzina
Brasno 6,0 di
. Margarin 15 dl Srednje podesavanje
Biskvit torta Socer 17 d 200~230 sek. (podeavanje 5~6)
Prasak za pecivo 1,0 kaf.kas.
Brasno 8,0 dl
Jaje 40 kom.
Puter 2,0 dl
Secer 1,7 dl Srednje podesavanje
300~360 sek.
Vanilin Secer 2,0 kaf.kas. % (podesavanje 4~6)
cokoladni kolat Kisela pavlaka , 1,0 dl
Sirova nugat mesavina 1001 g
Soda bikarbona 3,0 kaf.kas.

Metoda
Puter ne treba da bude tvrd ve¢ mekan. Umesajte omeksali puter sa Secerom dok ne postane kremast. Jedno za drugim, dodajte jaja.
Tokom mesanja, dodajte kiselu pavlaku i vanilin Secer. Na kraju umesajte brasno u koje ste dodali sodu bikarbonu.
Napomena: Koristite SoftEdgeBeater™* za kremastiji rezultat.

Brasno 3,0 di
Margarin 15 dl ) L
Secer 17 d 200~230sek. Srednjej podt?savanje
s (podesavanje 4~6)
Sveze jaje 3 kom.
Kolac s puterom - -
Prasak za pecivo 10 kaf.kas.
Postupak
Ubacite sve sastojke u ¢iniju, zameajte ih, dok ne dobijete odgovarajucu smesu.
Napomena: Koristite SoftEdgeBeater™* za kremastiji rezultat.
Poluslatki komadici cokolade 23 dl
Puter, omeksali 1,15 di . L
Prosejani Secer 46 dl 200~230 sek. Sredan p°d§56Vanje
(podesavanje 4~6)
Mieko 5 kaf.kas.
Puter sa cokoladom | Estrakt vanile 0,5 kaf kas.
kremasti fil

Metoda
Istopite komadice ¢okolade iznad vrele vode, mesajte dok se smesa ne ujednadi. Stavite sa strane, hladite 15 minuta.
Preporucujemo da koristite SoftEdgeBeater™* umesto oblozenog pljosnatog nastavka.
U velikoj posudi mesajte puter dok ne postane kremast. Polako dodajte 3ecer, nazimeni¢no sa mlekom Dodajte istopljenu cokoladu i
vanilu, me3ajte dok se smesa ne ujednai.



KOLICINE ZA MESANJE TESTA | VREME OBRADE

Recept

Testo od kvasca*
(hleb) min. Kolicine

Testo od kvasca*

(testo za picu) maks.

Kolicine

*Nemojte prekoraciti brzinu 2 kada pripremate kiselo testo. Ovo moze da osteti masinu.

Sastojci
Bradno
Voda
Secer
Margarin
So

Suvi kvasac

Stavite oblozenu kuku za testo da biste pomesali sastojke.

Kolicina
6,0
2,0
24
1,0
1,0
2,0

Ubacite sve sastojke u ¢iniju i umesite po Zelji.
Prekrijte posudu sa PerfectRiseLid™* i ostavite da narasta.

PSenicno brasno
Voda

Ulje

Sveze jaje

So

Secer

Suvi kvasac

16,0
40
1,0
20
3,0
20
10

Jedinica | Tano vreme
dl
dl
dl
kas.
kaf.kas.
kaf.kas.
Metoda

350~380 sek.

dl
dl
dl
kom. Barem 480 sek.
kaf.kas.
kaf.kas.
kas.
Metoda

1. U posudi pome3ajte pola kvasca sa solju i $ecerom i stavite sa strane;

2. Dodajte u posudu preostali kvasac sa vodom i uljem;
3. Ovo testo treba da se meSa pomocu Zice na minimalnoj brzini dok se ne dobije glatka mesavina;

Brzina

Sporo podesavanje
(Maksimalno 2. podesavanje)

Sporo podesavanje
(Maksimalno 2. podesavanje)

4. Dodajte u posudu sveZa jaja i smesu koju ste stavili sa strane u 1. tacki (kvasac pomesan sa solju i Secerom). Brzina treba da se poveca

na srednju.

5. Postepeno dodajte polovinu brasna. Kada testo dobije veci volumen i konzistenciju, promenite nastavak na oblozenu kuku za testo.
6. Dodajte ostatak bradna i nastavite da me3ate. U ovom trenutku treba da pratite snagu masine tako da ne premasi pode3avanje 2.
Testo treba da se mesa dok se potpuno ne odvoji od unutrasnje povrsine posude.
7. Prekrijte posudu sa PerfectRiseLid™* i ostavite da narasta.



PYCCKUIA

Bnarogapum Bac 3a Bbi6op npoaykumm Electrolux. ina OCTUXKEHUA HanyyLIMX pe3ynbTaToB BCEraa
MCMonb3yiiTe OpUrMHanbHble akceccyapbl U 3anyacTu Electrolux. OHn paspaboTaHbl cneyuansHoO Ans 3Toro
npopgyKTta. 3ToT NPOAYKT pa3paboTaH C y4eTOM SKONOrnyecknx TpebosaHmil. Ha Bcex naacTMKOBbIX AeTansx
NPUCYTCTBYET MapPKNPOBKa OTHOCUTENTbHO NOCeAyHoLLel nepepaboTKu.

KOMIMOHEHTbI
A. OcHoBaHVie C MOTOPOM (C M3MEHAEMbIM K. LWHyp nuTaHua
HaKJIOHOM) L. TpoBONOYHbIN BEHUMK
B. Cenektop ckopocTn M. Mnockas Hacafika AnsA B36MBaHUA C NOKPbITUEM
C. OcHoBaHue c Buratenem N. SoftEdgeBeater™*
D. Pbiuar dukcaumm HaknoHa BepxHem Yactu 0. Kptoyok-meluanka ans Tecta ¢ NOKpbITUeM
E. MMopceeTka paboyero mecta P. Msacopy6ka*
F. Y3enHacapok Q. LUnHkoBaTenb/usmenbymTens*
G. Ocb ansA Hacagok R. PerfectRiseLid™*
H. Yawa n3 HepxaBetoLen ctanu S. WmnynbcHbin pexnm*
I.  Tnowaaka KpenneHna vawm
J.  Henpockanb3biatowyme HOXKNM * Tonibko 019 omOesibHbIX Modesieli

W3o06paxenne, cpannua 2-4

~ > - -

NOAroTOBKA K PABOTE

Mepep nepBbiM Ucnonb3oBaHWeM npubopa: BbiHbTe BUIKY ceTeBOro Kabena npubopa 3 poseTki. BeHumk

LA B36MBaHMA, akceccyap Ana Gaplua® n HacafKy AnA Hape3KW/LLMHKOBKI* MOXHO MbITb TONIbKO BPYUHYIO B
Tennoi Boae c fobaBneHeM MoloLLero cpeAcTsa. Haluy, NIOCKyo HacaaKy A B36MBaHMA, KPIOYOK-MeLuanky
AnA TecTa, SoftEdgeBeater™* n PerfectRiseLid™* MOXHO MbITb B NOCYJOMOEUHOW MaluMHe. [IpoTpuTe oCcCHOBaHue
C ABUraTenem BnaxxHom TPAMNKoW.

¥
lﬁ BHumaHme! Hu B Koem cniyyae He norpy»kaiite oCHoBaHue ¢ ABuratenem B Boay! TijatenbHO BbITpUTE BCe
neTanu npubopa.

YcTaHoBwWTE NPMBOP Ha POBHOM NMOBEPXHOCTW. I3aMeHeHMe HaKkloHa BepxHeii YacTu: OfHON pyKom ycTaHoBUTe
pblyar GprKcaLunm HaknoHa BepXHel YacTu B NonoxeHve «Pa3bnoknpoBaHo», a APYroii pyKoil HaKNnoHWTe
BEPXHIOI0 YacTb. OKa3aBLINCh B MOAHATOM NONOXEHUN, OHa 3aduKcnpyeTca. BHumanue! [lepxute pyku n
nanbLibl BAaseKe oT ABMKYLUMXCA YacTei.

YcTaHOBWTe CeneKTop CKOpOCTU B nonoxeHure «OFF». llomecTnTe Yallly U3 HepXKaBeloLen CTany Ha nowaaky
KpenneHua valuu. [loBepHMTe Yallly No YacoBOW CTpesike, UTobbl ee 3aduKcpoBaTb. BHumaHme!Paspeluaetca
3KCMyaTMPOBaTh NPUOOP C TaKNMMN NPUHALANEXHOCTAMI KaK NPOBOMOUHbINA BEHUKK, NNOCKaA HacaaKka Ansa
B36MBaHNSA, KPIOUOK-MeLlasnka Ansa Tecta unu SoftEdgeBeater™* Tonbko Npu ycTaHOBNEHHON Yalue 1 ONyLeHHON
rofloBKe fiBuraTens.

YcTaHOBMTE HacafKy Ha ocb AnA Hacafok: COBMeCTUTe NPopesb HaBEPXY HacaAKM CO WTUGTOM Ha Ocv Ans
Hacafiok. HafaBnTe Ha HacaiKy Mo HanpaBeHMIo BBEPX 1 MOBEPHUTE ee NPOTUB YaCOBOMN CTPENKM, YTo6bI
3aduKkcmpoBaThb WTNGT. [N CHATUA HACaAKU NMOBEPHNTE €€ MO YaCOBOW CTPESIKE U NOTAHUTE.

HaknoH BepxHei1 YacTi No HanpaBneHno BHN3: OfHOI PYKOI YCTaHOBIMTE pbluar GUKCaLVN HaKIIOHa BepXHel
4acTu B nonoxeHune «Pa3bnoKMpoBaHo», a iPYroii PyKor onycTUTe BEPXHIOIO YacTb. BcTaBbTe BUMKY ceTeBoro
LLHYpa B PO3€TKY.

MepemecTuTe cenekTop cKopocTu ¢ nonoxeHus «OFF» Ha oTMeTKy Tpebyemoii ckopoctu (1-10). Mo oKoHYaHUM
CMeLLMBaHUA NepeBeamnTe CENEKTOp CKOPOCTU B nonoxeHue «OFF» 1 n3BnekuTe BUIKY Npréopa U3 poseTkiu.

MopaceeTka paGoyero MecTa v MHAMKATOP BKNloueHus: ECiv BUnka npu6opa BCcTaBneHa B po3eTKy v BbibpaHa
CKOPOCTb, 3aropaeTcs CUHAA CBETOANOAHAA NOACBETKa BOKPYT cenekTopa ckopocTu. Takxe 3aropaetca noAceeTKa
pabouero mecTa, KOTopas OCBelLaeT paboyee NPOCTPAHCTBO. Yepes 3 MyHYTb MOC/Ie YCTaHOBKM CenekTopa
ckopocTy B nonoxerue «OFF» nogcseTKa paboyero MecTa aBTOMaTUUECKM racHeT.

Mpumeyanue. Ecnm cenektop CKOPOCTY BKIOUEH A0 MOAKMIOUYEHNA NPUBOPa K SNEKTPOCETH, CBETOAVOL,
ceneKTopa CKOpPOCTY 1 MOACBETKA paboyero mecTa GyayT MuraTb, 4TOGbl yBE[OMUTL BAC O TOM, YTO CENEKTOp

CKOPOCTM BK/tOUeH. [ToBepHITE CenekTop ckopocTu B nonoxeHne «<OFF» 1 MuraHue npekparutcs. 3atem
NPOAOMKNTE PaboTy B OObIYHOM MOPAAKE.

APYTUE OYHKUUN

Ucnonb3oBaHne Hacapku SoftEdgeBeater™ *:

The SoftEdgeBeater™ ngeanbHo NoAXOAWT ANA KPEMOB U TOMMUHIOB.

CVIMKOHOBBIE YIIbl HACAAKM aKKypPaTHO OUMLLAIOT 6OKOBbIE CTOPOHbI Yaluu, 6naroaaps Yemy Bce UHrpPeaueHTbl
nonagatoT B CMecb 1 B NpoLiecce nepemMeLnBaHna paBHOMEPHO pacnpeaensioTcs.
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NpumeuaHne: SoftEdgeBeater™ * He npegHa3HaueH Ans B36MBaHWA NNIOTHBIX CMECeN, TaKnX KaK TecTo,
MCMONb3yWTe ANA 3TOrO CreLnanbHbIi KPIoUoK-MeLuanKy i TecTa. [1A TBepAbIX MHIPEANEHTOB, TaKUX Kak
CyxO0hpPYyKTbl, KOXYpa v KOCTW, NCMOJb3yiATe MIOCKYI0 HacafiKy Ans B36rBaHUA.

Ucnonb3oBaHue PerfectRiseLid™ *:

PerfectRiseLid ™ n3onvpyet v nomoraeT co3aaTb BAaXHYt cpeay, YTobbl TECTO NOAHANOCH ;O HEOOXOANMOrO
ypoBHs. HakpbiBas uawy kpbliwkoi PerfectRiseLid™ Bbl npefoTBpalLaeTe BbiCbiXxaHWe TecTa M 0bpa3oBaHue
BbICOXLLErO C/I0f Ha NOBEPXHOCTM TeCTa, KOTOPbIV MELLAET TeCTY MOAHATLCA W YXYALIAeT pe3ynbTaT Npu BbineKaHnu.

MnynbcHbIN pexum*:
B C/lyyae Bbibopa pexuma «1/P» nmeeTcAa BO3MOXHOCTb BPEMEHHO OCTaHOBUTb PaboTy HaxkaTem Ha KHorKy «MMYJIbC»
Ha cenekTope ckopocTu. [loBTOpHOE HaxaTue NpUBEAET K BKIOUeHMIo Npubopa Ha 1,5 cekyHabl. Ecnin HaxaTb n

YAEPXnBaTb KHOMKY, Npnbop BKoUMTCA 1 byaeT pabotath, NOKa KHOMKa He 6yaeT oTnyLyeHa.

Y3en Hacapok: I'Ip|/|60p OCHaleH BCTPOEHHbIM YHNBEPCAJIbHbIM y3/10M HacafoOK. BHMMaTenbHO 03HaKoMbTECh €
NHCTPYKUMAMWN NO NpaBusibHOMY 1 6e30nacr|omy NCNONb30BaHNIO HACAAOK, MPUNOXEHHDBIMUN K KaXKA0W Hacaake,
n cnenyl?rre AaHHbIM UHCTPYKUNAM.

HacTpoiika ocu ans Hacapok: 3aBOACKas HacTPOIiKa Nprbopa NPOU3BOAMTCA TaK, YTOBbI MI0CKas HacafKa He
Kacanacb fiHa yaww. Ecnv nnockas Hacagka Kacaetcs iHa Yaluv Uiav eciivi OHa CIULWIKOM YAasneHa OT OfHOI 13 CTOPOH
yaLy, MeeTCA BO3MOXKHOCTb €e NPaBUIIbHOM HAaCTPOIKU. Moapo6HbIe MHCTPYKLMKM NpuBeaeHb! B Pasgene 14.

MepeBepuTe cenekTop cKopocTy B nosoxeHne «OFF» n n3snekute BuKy npmbopa us posetku. OTKVHBTE BEPXHIOW
4acTb Hazag. [py NOMOLLYY OTBEPTKM C MAOCKMM LWMLIEM MOBEPHUTE BUHT. 11 TOro, 4To6bl NOAHATL OCb 1A Hacafok,
BpalLiaiiTe BUHT NPOTVB YaCcOBOW CTPENKK, a /1A TOro, YTObbI ee OMyCTUTb, BpaLLaliTe BUHT MO YaCOBOI CTPesnKe.

NCNOJNIb30BAHUE MACOPYBKU*

BcraBbTe WHeK MAacopy6ku (B) B kopnyc macopy6km (A). HageHbTe HOX (C) Ha KBaapaTHbI Ban Ha KOHLe
LHeKa MACopy6Ku. MocTaBbTe NoBepx HoXa (D) KPYNHYI0 MK CpefiHIo HOX-CeTKyY. 3aTAHUTe pyKoi KonbLo (E)
[10 HafieXXHOM dUKCcaLmm MACOPYOKM.

IMpumeyaHue. He nepemszusatime Kosnbyo.

OTKpoliTe KpbILIKY y3N1a Hacajok MUKcepa Ha noAcTaBKe. BctaBbTe Ban NpuBofa Hacafiku B y3en AnA Hacafok
MUKCcepa Ha noacTaBke. [pn HeobXoANMOCTN HEMHOTO NMOBEPHUTE NPUHAASIEXHOCTb. 3aTAHNUTE PYUKy y3na
HacafloK, AO6VBLUMCH MPOYHON PpuKcaumn. BHumaHue! Mepep ycTaHOBKOW NPYHaANEeXHOCTEN BbIKAOUNTE
npnbop 1 BbIHbTE €ro BUIKY U3 PO3eTKN.

HapexbTe cbipoe MACO He60NbLIMMM KycOUYKaM 1 MONOXKNUTE ero B MOAAOH ANA NPOAYKTOB. Bkounte
npuréop 1 yCTaHOBUTE CENEKTOP CKOPOCTY Ha 6-8. MoAaBaiTe MACO B 3arpy30UHbI Xenob ¢ MOMOLLbIo TonKaTens.
BHumaHwme! He BcTaBnAiTe NanbLibl IV MHCTPYMEHTbI B 3arpy30UHbIN Xenob.

lMpumeyanue. MAco He 00/IKHO cOOepXame KOCMU, XUJTbl UTU KOXY.

MNCNONIb30BAHUE LUMHKOBATENA/U3MENIBMUTENA*

Wcnonb3oBaHue WIMHKOBaTENA/U3MeNbUNTENA: BbibeprTe HOX ANA LUMHKOBKM UAN U3MeNbYeHUsA (CpefHunii unm
KPYMHbI1). BcTaBbTe Ban (KBaipaTHOro ceueHus) BbI6paHHOMO HOXa B KOPMYC LUIMHKOBATENA/M3MeNbUnTens Tak,
4TOGbI Bas BOLUEN B KBafipaTHOe rHe3[0. 3apUKCMPYIiTe HOX, MOTAHYB GUKCHPYIOLLYIO PYUKY BHU3.

BHumaHwme! Hoxu 1 BCcTaBKM o4eHb ocTpble!

YcTaHOBUTE WMHKOBaTENb/U3MeNbUNTeNb B y3e/ Hacafok. lomecTnTe Noj NPUHAANEXHOCTb KOHTelHep.
HapexbTe NpoayKTbl Ha MafeHbKne KycouKu. Bkniounte npnbop 1 ycTaHOBHTE CeNeKTop CKOPOCTM Ha 8.

Mopasaliite NPOAYKTbI B 36I’py30‘-leIl7I Xeno6 ¢ nomouybio TonKaTtena. 1o OKOHYaHWUK UCMONb30BaHNA RU
NPUHAANEXHOCTN BbiKNnounTe anI60p W BblHbTE €ro BUJIKY U3 PO3EeTKN. 3aKp017|Te KPbILWKY y3/1a HacafoK 1
3aTAHNTE PYUKY y3/1a HaCafoK.

YNCTKA nyxoa

BbIHbTE BUJIKY CETEBOTO LWWHYpPa MallnHbl N3 po3eTkn.Mbl pekomeHayem NpoMblBaTb BPYYHYlO B TEennow MblfibHON
BoAe npOBOHO“IHbIIh BEHUYUK, MﬂCOpe3Ky* W WMHKOBATENb/U3Menbuntenp*.

E Yalwuy, nnockyio HacafKy Ansa B361BaHMsA, KPIOUOK-MeLanky ans tecta, SoftEdgeBeater™* u PerfectRiseLid™*
MO>HO MbITb B MOCYJOMOEYHOWN MaLUMHe.

¥
m MpoTpuTe OCcHOBaHVe ¢ ABMraTenem BRaxxHomn TpAankon. BHumaHue! Hu B Koem cnyyae He norpy»xainTte
OCHOBaHue ¢ aBuratesiem B Boay! TijaTenbHO BbITPUTE BCe feTanu npubopa.

Mpu ouncTke Nprbopa He NCMONb3yliTe abpasnBHbIE YNCTALYME CPEACTBA MK LWNGOBOYHbIE MOAYLLKM.

Hacnaxpaiitecb HoBbiM npoayKkTom Electrolux!



MEPbI TPEAOCTOPOXHOCTH

Mepen nepBbiM NpUMeHeHUeM YCTPOIACTBAa BHUMATeNbHO NPOYTHUTE
CnepyIoLLYyio MHCTPYKLUIO.

Mpubop He fomKeH IKCNyaTMpoBaTbCA AeTbMu. [lepxuTe npubop 1 ero ceteBoit
LUHYP B MeCTe, HeJoCTYNHOM ANs JeTeil.

(obntopaiiTe 0CTOPOXKHOCTL B 06PALLIEHMN C OCTPLIMIA HOXKAMU, NIPU ONOPOXHEHUN
YalLK a TaKKe BO BPEMA MbITbs 1 0YNCTKN.

[prbopbI MOryT IKCNNYATUPOBATHCA NMLLAMI € OTPAHUUYEHHBIMU PU3NUYECKIMN,
CEHCOPHBIMI UM YMCTBEHHbIMI CMOCOOHOCTAMM 1 C HEAOCTATOYHBIM OMbITOM UAN
3HaHNAMM TONBKO NPU YCNOBUM HAX0XJEHUA NOZ NPUCMOTPOM /UL, OTBEYAIOLLEro
3a ux 6€30MacHOCTb UK NOCAE NOMYYEHNA COOTBETCTBYHLLIMX UHCTPYKLMIA,
N03BONAIOLLNX M 6€30MaCHO IKCMAYaTUPOBATh NEKTPONpUOOP 1 AakoLLinX UM
npeacTaBneHue 06 ONacHOCTH, CONPAXKEHHOIA C ero IKCNNyaTaLmeit.

[leTi He LOMKHDBI UrpaTh C NPUBOPOM.

YCTpoIicTBO MOXKHO BK/II0YATb TONbKO B PO3ETKY CETI C HANPAXeHNEM 1 YacTOTON,
COOTBETCTBYHOLLMMM TabnnyKe TeXHUUYECKIX AaHHDIX!

He nonb3yiitecb yCTpOCTBOM NPY NOBPEXAEHUM LUHYPA NUTAHNA UK Kopryca.

B Lenax 6e30nacHoCTM NoBpeXxAeHHbIe YCTPOIACTBO AN LUHYP NUTAHUA JOMKHBI
ObITb 3aMeHeHbI NPOM3BOANUTENEM, aTeHTOM N0 00CNYKMBAHNIO UAN APYTAM
KBanuQULIMPOBAHHBIM CMELIMANUCTOM.

Bcerna cTaBbTe YCTPOICTBO HA POBHYI0 FOPU30HTANbHYI0 NOBEPXHOCTb.

Bcerna otkmiovaiiTe yCTpoICTBO OT CETH, 0CTaBNAA ero 6e3 npucmotpa, u nepes
pa3bopKoit, COOPKOI 1 YNCTKOIA.

YchochBo npeaHa3HayeHo TONbKO ANA NPUMEHEHNA B NOMELLEeHNI.

X He norpy»xaitte npubop, CeTeBON LUHYP MAK BUKY LUHYPa B BOAY UK MobyI0
VHYH0 XKMAKOCTD.

He nonyckaiite nonagaHua aNeKTPUYECKOro NPOBOAA Ha YIMbl CTONA UAK CTOMKM, He
A0nycKailTe KOHTAKTA C ropAYeil NOBePXHOCTbIO, BKMKOYAA MANTY.

Hukorzaa He ncnonb3yiite NPUHAANEXHOCTI UK AETANN APYTiAX NPOM3BOANTENEN,
eC/IN OH He PeKOMEH[0BaHbI; 3T0 MOXET NPUBECTY K MONYYEHUHO TPAaBM.
JloxpuTech NONHOI 0CTAHOBKY ABUTaTeNA Nepes TeM, Kak NpucTynaTb K pa3bopke u
OUMCTKe.

I136eraiiTe KOHTaKTa C ABMXKYLYUMUICA YACTAMM. TaKON KOHTAKT MOXET NPUBECTI

K TpaBMe. He ncnonb3yiite Bo BpemaA paboTbl npubopbl Apyriie MHCTPYMEHTbI Uan
KyXOHHble Npubopbl.

He octaBnaiiTe pabotatowumit npubop 6e3 npucmotpa.

HaxoxpeHue pagom ¢ paboTarowyim npubopom He3aKpeneHHbIX PeAMETOB, a
TaKxe ofieXzbl 1 YKpaLLeHWii/akceccyapos He JonycKaeTca.

Hu B Koem cnyyae He 0bpabarTbiBaiiTe KUNALME XXUAKOCTY (TeMNepaTypa He A0MKHA
npesbiwatb 90°C).

He ncnonb3yiite fanHbIii npubop AnA pa3smeLLnBaHA KPacku. 3T0 OMacHO 1 MOXeET



MpUBECTY K B3pbiBY!

« 3anpeLyaeTca IKCNNYaTUPOBaTb NPUBOP € TaKUMM NPUHABNEXKHOCTAMM KaK
MPOBOJIOYHbIA BEHUNK, NNOCKAA HAcaAKa ANA B30MBaHIA UK KPIOUYOK-MeLLanKa And
TecTa, eC/v Yalla He yCTaHOBNEHa.

« [laHHOE yCTPOICTBO NPeJHa3HAYEHO ANA UCNONb30BaHMA TONbKO B AOMALLHNX
ycnoBuaXx. 3rotoButenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3@ BO3MOMHbIN yLuiep6 ot
HenpaBuIbHOM JKCnNyaTaLuu.

YCTPAHEHME HEMOJIAAOK
HEWCTNPABHOCTb MPUYUHA CNOCOBb YCTPAHEHMA
Mortop 3ameansercs Bo Bpems | Bo3MOXHO, KonnuecTso Tecta Ypanute nonoBuHy Tecta n obpaborarite
paboTbl. NPeBbICKNO MaKCMManbHO KaXaylo Mopumio oTaenbHo.

A0NYyCTUMYIO BEJTNUUHY.

TecTo cNULWIKOM BnaxHoe n nunHeT K | [lobaensiTte MyKy Mo 1 CTONOBOM NOXKKE

CTeHKe valum. 3a pas, MoKa MOTOp He yBennuuT 060poTbI.
O6pabaTbiBaiiTe TECTO, MOKA OHO He
OT/INMHET OT CTEHOK YaLuW.

MoTop He paboTaer. Mpurbop He NOAKMIOUEH K CETU Mepep BKkNOUEHMEM ybeanTeCh,
3NEKTPONUTAHMA. 4TO NPNBOP NOAKIIOYEH K CETU
3NeKTPONUTaHNA.
Mpu6op BMbpPUpPYeT/ Pe3nHoBble HOXKN HAMOKNIN. Y6epnTech, 4To pe3NHOBbIE HOXKU MOA
nepemeLlyaeTcs BO Bpems [HULLEM OCHOBAHUA YNCTble U CyXWe.
paboTbl. .
B cnyuae Tsxkenoit 3arpysku (Hanp., | Yaanute nonosuHy 3arpysku n
rycToro Tecta Wam cbipa) 310 obpaboTaiiTe Kaxayto NOPLMIO OTAENBHO.

ABNAETCA HOpMOVI.

Bo Bpems paboTbl Hacafika HeBepHo Bbi6paHa BbicoTa ocv Ans OTperynupyiTe ypoBeHb OC/ ANA HaCafoK.
Lapanaet yally 13 HacafoK.

Hep»KaBeloLen cTanu.

MimeeT mecTO MUraHne CenekTop CKOPOCTU OCTaB/NEH BO MepeBeamnTe cenekTop CKOPOCTH B
NoACBeTKM paboyero mectan | BKIIIOUYEHHOM MONOXKEHNN. nonoxeHve «bnokmpoBKa.

NHAMKATOPa BKIKOYEHNA.

YTUNU3ALUNA

STOT CUMBOJ Ha U3Jennun YKa3blBaeT Ha TO, YTO B HEM MeeTCA 6aTapel7|Ka, KOTOpaA He MOXeT
YyTUnnU3npoBaTbCa C 06bIYHBIMU BbITOBBIMM OTXOAAMM.

3TOT CMMBOJ Ha M3LENNMN WU Ha YNAaKOBKe M3AEeNNA YKa3biBaeT Ha TO, UTO X HeNb3A KnaccuduumposaTb
Kak 6bIToBble OTXOAbI. [iNA yTunusauum nsgenms otnpasbTe ero B oGuLmanbHblii NyHKT cbopa 0TXOA0B MK
B CEPBUCHbIN LieHTp Electrolux, KoTopblii CMOXeT 6e30MacHbIM 1 MPodeccrioHanbHbIM 06pa3oM NPOK3BeCTr
yAaneHue v yTunusaymio 6atapemn 1 aneKTpuyeckux KomnoHeHtos. Cobniofaiite npasumia Balein CTpaHbl B
OTHOLLEHNW pa3feNibHOro cbopa OTXOA0B SNEKTPOTEXHUYECKUX N3NNI 1 aKKYMyNATOPHbIX 6aTapeek.

I3t g

Electrolux ocTaBnseT 3a co60i NPaBo BHOCUTb N3MEHEHNA B MPOAYKLIO,
MHOPMALIMIO N TEXHUYECKME XapaKTepUCTUKI 6e3 NpeaBapuTeNbHOrO yBeAOMIEHMA.



PELENTDI

KONMYECTBO MPOAYKTOB W BPEMA O6PABOTKI NP B3bUBAHWN

WHrpeauenTsl
CnmBKM
fAnunbIii 6enok

Konuuecrso En. v3m. Bpems CkopocTb

2,1-6,1 an 60-80 ¢ 8~10

1.2-24 an He menee 100 ¢ 8~10
Cnoco6 npuroroBnenns

Vcnonb3yiiTe NpoOBONOYHbIIA BEHUUK.

KONWUYECTBO NPOAYKTOB 11 BPEMA OBPABOTKI (MPU 3AMELLBAHWI NEFKOI0 TECTA, HANPUMEP, TECTA 11 TOPTA)

Peuent

bucksut

LLlokonaaHblit TopT

CAMBOUHBIIA KeKC

LllokonagHoe Macno
KpemoBas rmasypb

WHrpeauentsb Konuyectso En. vam. Bpemsa CkopocTb
Myka 6,0 o
Maprapun 15 an CpenHaa ckopocTb
Cax';p ' 17 n 200-230¢ (:o:omeuue 2—6)
PazpbixauTens 1,0 ..
Myka 8,0 an
Aiiuo 4,0 wr
CnuBouHoe Macno 2,0 n
Caxap : 1,7 an 300360 ¢ CpepHas ckopocTb
BanunbHblil caxap 2,0 .. (nonoxenue 4-6)
(meTaHa 1,0 o
CMecb AnA NPUTOTOBNEHNA HYTN 1001 r
Pa3pbixauTenn 3,0 T,

Cnoco6 npurotosnenna

CnuBOYHOE MACN0 AOMKHO BbITb MATKUM, @ He TBepAbIM. MepemeLuaTb MArKoe CIMBOYHOE MACNO € CaxapoM A0 NONyYeHnsa
KpemoobpasHoii Maccbl. o oaHOMY BMeLuaTb AilLa. Bo Bpema cmelunBaHua o6aBuTb cMeTaHy 11 BaHUNbHbIN caxap. B 3aknioueve
BMeLLaTb MyKy C pa3pbixnutenem.

Npumeyanue: cnonb3yerii Hacapky SoftEdgeBeater™*, utobbl KoHCUCTeHLWA Bbina Gonee kpemoBas.

Myka 3,0 an
Mapraput 15 Jill]
Caxap 17 n 200-230¢ (CpeaHAn CkopocTb
= (nonoxeHue 4-6)
(CBexee ailo 3 wr
Paspbixnutens 1.0 ..
Cnoco6 npurotoBnenua

ToMecTUTb BCe MHTPeAMEHTbI B MICKY 1 CMeLUMBATb A0 FOTOBHOCTH.
Mpumeuanne: Ucnonb3yeti Hacanky SoftEdgeBeater™, uto6bl KOHCUCTeHLMA Gbina Gonee kpemosas.

TMonycnagkan WwokonagHas cTpyxka | 2,3 n
Pa3maryeHHoe Macno 1,15 m
Caxaphan myapa 46 m 200-230¢ CpepHaa ckopocTb
(nonoxeHue 4-6)
Monoko 5 ..
BaHunbHblif SKCTPaKT 0,5 .
Cnoco6 npurotoBnenna

PactonuTe wokonagHylo CTPyXKy Ha BOAAHOI 6aHe; nomeLLBaiiTe ee [0 NoMyyeHus 0AHOPOLHOI Macchl. Yoepute ¢ nauTbl;
OXf1ajuTe B TeueHue 15 MUHyT.

MbI pekomeHzyem ucnonb3osatb Hacapky SoftEdgeBeater™* Bmecto nnockoil Hacaaky Ana B36usaHus.

B 6onbLuoii Mucke B3beiiTe Macno A0 KpemoobpasHoro coctoaHuA. llocteneHHo Jo6aBnAliTe caxapHyio nyapy U Monoko. flobasbre
PacnnaBneHHblil LWOKONAZ U BaHWb; CMelLaiiTe 40 06pa3oBaHInA OBHOPOAHOI MACCh.



KONNYECTBO NPOAYKTOB W BPEMA 0B

Peyent

[NlpoxoxeBoe TecTo*
(xne6): MuH.
KOnnyecTa

[NlpoxoxeBoe TecTo*
(TecTo Ans nULLbI):
MaKC. KonuyecTBa

OTKW NPW KPIOYKOB ANNA SAMELL ATECTA
UHrpepvenTbl Konuuecreo En. u3m. Bpems CkopocTb
MyKa 6,0 an
BoAa 2,0 an
(Caxap 24 n 350380 ¢ Hu3kasa ckopocTb
Maprapun 1,0 Y. (Makcumym. 2 ypoBenb)
Conb 1,0 CT.0.
Cyxve Bpoxoku 2,0 T

Cnoco6 npurotoBnenua

YcTaHOBUTE KPIOYOK-MeLLIaNIKy ANA TeCTa, YTo6bl CMeLLIaTb UHTPeAUeHTbI.
TomecTUTb Bce UHTPeAMEHTbI B MICKY U 3aMeLLUBATb 0 HYXHOTO COCTOAHUA.
Hakpolite yawy kpbiwwkoii PerfectRiseLid™ n octaBbe cvech noAHUMaTbCA.

[weHnyHad myka 16,0 an

Pacxoz Bogibl 4,0 m

PactutenbHoe macno 1,0 mn

(Bexee AilLo 20 wr He menee 480 ¢ Huska ckopocts

(Makcumym. 2 ypoBeHb)

Conb 3,0 T

Caxap 2,0 T .

Cyxvie BpoXKu 1,0 ..

Cnoco6 npurotoBneHua

1. CmeLwaiie B @MKOCTI MONIOBUHY APOXKeN, COMb U caxap ¥ 0TCTaBbTe B CTOPOHY;

2. B vawy ao6aBbTe 0CTaBLUMECA APOXKI C BOAON M MACTIOM;

3. Tecto Heob MeLLaTh ¢ TOMOLLbHO NP 0r0 BEHUMKA Ha MIUHMMANbHOI CKOPOCTI 30 NONYYEHNA OHOPOAHON CMecy;

4. [lobasbTe B yally (Bexvie AilLia U NPUroTOBAEHHYIO B MyHKTe T cMeCh (APOXKI, CMeLUaHHbIe € cobio 1 caxapom). CkopocTb
B36MBaHUA HEOOXOAUMO YBENUYNT A0 CPEAHeA.

5. NoctenexHo fobaBbTe NonoBuMHY Myky. Koraa Tecto yBennuuTbEA B 06beme it CTaHeT Apyroit KOHCUCTEHLMN, NOMEHSITe HacaaKy
Ha KpHYOK-MeLLanKy And TecTa.

6. J[lo6aBbTe 0CTaTOK MyKV M NpoAOMKaiiTe B361BaTb. Ha 3T0M Tane Bam HYHO KOHTPOANPOBATL MOLLHOCTL Npubopa, uTo6bl 0Ha He
npeBblLLana ypoBeHb 2. Tecto Heo6X0AMMO NepemeLLBaTb A0 TOT0 MOMEHT, NoKa OHO NOMHOCTbIO He OTCTAHET OT CTEHOK YaLlln.

7. HakpoiiTe yavuy kpbiwkoii PerfectRiseLid™ v ocTabTe cMech nogHUMATbCA.

*Tpy NPUroTOBNEHNM APOXKKEBOrO TECTa HE NPEBbILLANTe CKOPOCTb 2. DTO MOXET NPUBECTUN K NOBPEXAEHNIO

npubopa.

RU



SVENSKA

Tack for att du valt en produkt fran Electrolux. Anvand alltid originaldelar och tillbehor fran Electrolux for basta
resultat. De har konstruerats speciellt for din produkt. Den hér produkten har tillverkats med miljon i atanke. Alla
plastdelar &r méarkta i dtervinningssyfte.

KOMPONENTER
A. Motorhuvud (vinklingsbart) K. Natsladd
B. Hastighetsreglage L. Tradvisp
C. Holje M. Belagd blandare
D. Lasspak pa lutningshuvudet N. SoftEdgeBeater™*
E. Arbetslampa 0. Belagd degkrok
F. Redskapsurtag P. Kottkvarn*
G. Redskapsaxel Q. Skivare/rivare*
H. Skal i rostfritt stal R. PerfectRiseLid™*
I.  Klamplatta for skalen S. Pulsfunktion*
J. Halkfria fotter

* Bara vissa modeller

Bild sida 2-4

KOMMA IGANG

B B8d B A n

Innan produkten anvénds férsta gangen: Dra ut nétsladden ur eluttaget. Ballongvispen, kéttkvarnen* och skiv-/
rivtilloehoret* far endast handdiskas med varmt vatten och diskmedel. Skélen, Blandaren, degkroken, Blandaren
SoftEdgeBeater™* och Jas locket PerfectRiseLid™* tal maskindisk. Rengér motorenheten med en fuktig trasa.

Vv
m Viktigt! Sank aldrig ner motorenheten i vatten! Lat alla delar torka ordentligt.

Placera alltid produkten pa en plan yta. Vinkla motorhuvudet uppat: Flytta lasspaken pa lutningshuvudet till
“olast”lage med ena handen och luta motorhuvudet uppat med andra handen. Nar den &r i laget uppat lases
den. Varning! Hall fingrar och hander borta fran stallen dér det finns rorliga delar.

Flytta hastighetsvaljaren till “OFF". Satt den rostfria skalen pa klamplattan. Flytta skdlen medsols for att ldsa
den pa plats. Varning: Anvéand inte produkten med tillbehér som ballongvisp, blandare, degkrok eller Blandare
SoftEdgeBeater™* utan att skélen sitter pa plats och motorhuvudet ar nerfillt.

Satt ett redskap pa redskapsaxeln: Rikta in skaran langst upp pa redskapet med stiftet pa redskapsaxeln. Tryck
upp tillbehoret och vrid det motsols tills stiftet ar Iast i Iage. Lossa redskapet genom att vrida det medsols och
dra ut det.

Vinkla motorhuvudet uppat: Flytta lasspaken for lutningshuvudet till “olast” Iage med ena handen och luta
motorhuvudet nedat med andra handen. Sétt i stickkontakten i eluttaget.

Flytta hastighetsvaljaren fran “OFF” till nskad hastighet (1-10). Nar du blandat klart vrider du hastighetsval-
jaren till“OFF” och drar ut natsladden ur eluttaget.

Arbetslampa och natindikeringslampa: Om produkten &r ansluten och en hastighet valts tands en bla lysdiod i
nérheten av hastighetsvaljaren. En arbetslampa tands dven 6ver arbetsomradet. Om hastighetsvaljaren flyttas till
“OFF” slacks arbetslampan automatiskt efter 3 min.

Obs! Om hastighetsvaljaren redan &r aktiverad innan produkten kopplas in, blinkar bade den bla lysdioden och
arbetslampan PA och AV s3 att du vet att hastighetsvaljaren &r pa. Vrid hastighetsvaljaren till “OFF"-l3ge s& slutar
lamporna att blinka. Fortsatt sedan anvandningen pa normalt satt.

YTTERLIGARE FUNKTIONER

Sa har anvénder du den belagda Blandaren SoftEdgeBeater™ *:

Blandare SoftEdgeBeater™ ar perfekt for kramiga blandningar och fyliningar.

Silikonkanterna pa vispen stryker forsiktigt sidorna pa skalen och samlar ihop alla ingredienserna i blandningen
vilket ger en jamn konsistens under hela blandningsprocessen.

Obs! Anvénd inte den belagda blandaren SoftEdgeBeater ™ * till tunga blandningar som deg, anvand degkroken
istéllet. For harda ingredienser som torkad frukt, skal eller ben anvénds i stéllet den belagda blandaren.

Sa har anvands jaslocket PerfectRiseLid™ *:

Jaslocket PerfectRiseLid™ isolerar och skapar en fuktig miljé som gor att degen jaser.

Om du téacker skalen med jaslocket PerfectRiseLid™ torkar inte degen ut. Detta forhindrar att en skorpa bildas pa
degens yta, vilket hindrar degen frén att jésa och ger ett sémre bakningsresultat.
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Pulsfunktion*:

Om apparaten ar instélld pa hastighet 1/P, kan du tillfalligt stoppa den genom att trycka pa knappen "PULSE” pa
hastighetsvaljaren. Om du trycker pa den igen, sétts apparaten pé i 1,5 sekund. Om du trycker pa den upprepade
ganger kommer apparaten att arbeta sa lange knappen trycks in.

Redskapsurtag: Produkten levereras med ett inbyggt universalurtag. Las och f6lj noga anvisningarna som med-
foljer varje redskap for korrekt och séker anvandning.

Justera redskapsaxeln: Produkten stélls in pa fabriken sa att blandaren inte slar i botten av skalen. Om blan-
daren slar i botten av skalen eller ar for Iangt fran sidorna kan du ratta till det. Se 14 for vidare anvisningar.

Vrid hastighetsvaljaren till “OFF” och dra ut natsladden ur eluttaget. Vinkla motorhuvudet bakat. Anvand en
sparskruvmejsel for att justera skruven. Vrid motsols for att hoja redskapsaxeln och vrid medsols for att sanka
den.

ANVANDA KOTTKVARNEN*

Satt in kvarnskruven (B) i kvarnhuset (A). Satt kniven (C) 6ver det fyrkantiga skaftet i anden av kvarnskruven.
Sétt plattan (D) (medel eller grov) 6ver kniven. Spann at ringen (E) for hand tills kéttkvarnen sitter fast.

OBS! Dra inte Gt ringen for hart.

Oppna locket till tillbehdrsnavet pa koksmaskinen. Passa in effektskaftet pa tillbehoret i sockeln pa kéksmaski-

nen. Vrid tillbehdret fram och tillbaka vid behov. Spann &t navvredet tills tillbehdoret sitter fast helt och hallet. Var
forsiktig! Stang av produkten och dra ut sladden ur eluttaget innan du sétter pa tillbehor.

Satt matbrickan 6ver kvarnhuset. Skar ratt kott i sma bitar och Idgg dem pa matbrickan. Anslut produkten och
stéll in hastighetsvaljaren pa hastighet 6-8. Mata in kottet i matarrdnnan med hjélp av matnedtryckaren.

Var forsiktig! Stick inte in fingrarna eller andra koksredskap i matarrannan.

OBS! Kéttet ska inte innehdlla ben, muskler eller skinn.

ANVANDA SKIVAREN/RIVAREN*

Anvanda skivaren/rivaren: Valj en skivar- eller rivarkniv (medel eller grov). Satt in skaftet (fyrkantig ande) till
vald kniv i skivarens/rivarens hus sa att skaftet passar i den fyrkantiga navsockeln. Fést fast kniven genom att dra
lashandtaget nedat.

Var forsiktig! Knivarna och halskivorna ar mycket vassa!

Satt ihop skivaren/rivaren i tillbehdrsnavet. Satt en behéllare under tillbehoret. Skar maten i sma bitar. Anslut
produkten och stéll in hastighetsvéljaren pa hastighet 8.

Mata in maten i matarrdannan med hjalp av matnedtryckaren. Stang av produkten och dra ut sladden ur elutta-
get nar du &r klar med tillbehoret. Stéang locket till tillbehdrsnavet och spéann &t vredet pa tillbehdrsnavet.

RENGORING OCH UNDERHALL

Koppla fran produkten. Ballongvispen, kéttkvarnen* och skivaren/strimlaren* féar inte maskindiskas utan endast
diskas for hand i varmt vatten med skonsamt diskmedel.

Skélen, Blandaren, degkroken, Blandaren SoftEdgeBeater™* och Jaslocket PerfectRiseLid™* tal maskindisk.

v
m Rengdr motorenheten med en fuktig trasa. Viktigt! Sank aldrig ner motorenheten i vatten! Lat alla delar
torka ordentligt.

Anvand inte reng6ringsmedel med slipeffekt eller skursvampar vid rengéring av produkten.

Vi hoppas och tror att du kommer att uppskatta din nya produkt fran Electrolux!



SAKERHET

Las foljande instruktion noggrant innan du anvander enheten forsta gangen.

« Produkten fdr inte anvandas av barn. Produkten med sladd ska hallas utom rackhall
for barn.

« Varforsiktig vid hantering av de vassa knivbladen, vid tomning av sklen och vid
rengoring.

« Produkterna kan anvandas av personer med reducerad fysisk, sensorisk eller mental
formdga eller som saknar erfarenhet och kunskap, om de fér tillsyn eller instruktioner
om hur man anvander produkten pd ett sakert satt och forstdr riskerna.

« Barn ska inte leka med produkten.

« Apparaten ska endast anslutas till ndtuttag vars spanning och frekvens
overensstaimmer med specifikationerna pa markpldten.

« Anvdnd eller hantera aldrig apparaten om stromkabeln eller holjet dr skadat.

« Om apparaten eller sladden skadats mdste den bytas ut av tillverkaren, auktoriserad
servicepersonal eller liknande kvalificerad person for att undvika fara.

« Placera alltid apparaten pd ett plant underlag.

« Koppla alltid frdn apparaten fran eluttaget om den lamnas obevakad samt fore
montering, demontering eller rengdring.

. A¢pparaten ska endast anvandas inomhus.

- [ZSank aldrig ner produkten, sladden eller kontakten i vatten eller ndgon annan

vatska.

« Latinte sladden hanga dver kanten pa ett bord eller en bank, inte heller far den
komma i kontakt med heta ytor som spisen.

« Anvdnd aldrig tillbehor eller delar av icke rekommenderade tillverkare, eftersom det
kan orsaka skada pa manniskor.

« Motorn maste ha stannat helt innan den tas isar och rengors.

« Vidror aldrig delar som ror sig. Risk for skador! Anvand inte andra verktyg eller
koksredskap samtidigt som produkten anvands.

« Haalltid produkten under uppsikt ndr den dr igdng.

« Forvissa dig om att losa foremdl och klader/tillbehor halls pa avstand ndr produkten
anvands.

- Bearbeta aldrig kokande vatskor (max 90°C).

« Anvdnd inte denna produkt for att blanda malarfarg. Fara! Kan orsaka explosion!

« Anvdnd aldrig produkten med tillbehor som ballongvisp, blandare eller degkrok om
inte skdlen sitter pa plats.

« Apparaten dr endast avsedd for hushéllsbruk. Tillverkaren ansvarar inte for eventuell
skada orsakad av olamplig eller felaktig anvandning.



FELSOKNING

SYMPTOM ORSAK ATGARD

Motorn saktar ned under drift. | Mangden deg kan Gverskrida
maximal kapacitet.

Degen kan vara for vat, den fastnar
pa sidan av skalen.

Motorn fungerar inte. Produkten &r inte ansluten till
eluttaget.

Produkten vibrerar/flyttar sig | Gummifotterna &r vata.
under anvéndning.

Det &r normalt fér tunga laster (t.ex.
tung deg, ost).

Redskapet skrapar i den Hojden pa redskapsaxeln ar felaktig.

rostfria skdlen vid anvandning.

Arbetslampan och Hastighetsvaljaren har lamnats pa.
natindikeringslampan blinkar
oavbrutet.

KASSERING

vanligt hushallsavfall.

I3t =

Ta bort hélften och bearbeta i tva
omgangar.

Tillsatt mer mjol, 1 matsked at gangen tills
motorn gar snabbare. Bearbeta tills degen
gor skalens sida ren.

Se till att ansluta produkten innan den
anvénds.

Kontrollera att gummif6tterna i botten av
enheten &r rena och torra.

Ta bort hélften och bearbeta i tva
omgangar.

Justera hojden pa redskapsaxeln.

Flytta hastighetsvaljaren till “Stopp”.

Den hér symbolen pa produkten indikerar att produkten innehdller ett batteri som inte far kasseras med

Den hér symbolen pa produkten eller pé forpackningen indikerar att produkten inte far kasseras som
hushallsavfall. For att atervinna produkten ska du ta den till en officiell uppsamlingsplats eller till ett
Electrolux servicecenter som kan ta bort och atervinna batteriet och elektriska delar pa ett sdkert

och professionellt satt. Folj ditt lands bestammelser for separat insamling av elektriska produkter och

uppladdningsbara batterier.

Electrolux férbehaller sig rétten att andra produkter, information och specifikationer utan féregdende meddelande.



RECEPT

VISPFUNKTIONSMANGDER OCH MIXNINGSTIDER

Ingredienser
Gradde
Aqgita

Anvand ballongvispen.

Méngd

2.1~6.1
1.2~24

VISPFUNKTIONSMANGDER OCH MIXNINGSTIDER (BLANDA LATT DEG (T.EX.: KAKDEG)

Recept

Sockerkaka

Chokladkaka

Smorkaka

Chokladglasyr

Ingredienser Méngd
Mol 6,0
Margarin 15
Socker 1,7
Bakpulver 1,0
Mjol 8,0
Agg 40
Smaor 20
Socker 17
Vaniljsocker 2,0
Graddfil 1,0
Nougat ra blandning 100 g
Bakpulver 30

Enhet Tid Hastighet
dl 60~80s 8~10
dl Minst 100 s 8~10
Metod
Enhet Tid Hastighet
dl
dl Medel instélIning
d 200~230s (instillning 5~6)
tsk
dl
st
dl
dl Medel instélining
tsk 300~360s (instalining 4~6)
dl
9
tsk
Metod

Smoret ska vara mjukt, inte hart. Ror runt det mjuka smdret med sockret tills det ar kramigt. Tillsétt dggen, ett i taget. Hall i graddfilen
och vaniljsockret under omrrning. Ror till sist i mjlet tillsammans med bakpulver.
Obs! Anvand blandaren SoftEdgeBeater™* for krdmigare resultat.

Mjol 3,0
Margarin 15
Socker 17
Farskt dgg 3

Bakpulver 1,0

dl

d 200~230 MEd?| Installnlng
(installning 4~6)

st

tsk

Metod

Ldgg alla ingredienserna i skalen och blanda till en jamn smet.
Obs! Anvand blandaren SoftEdgeBeater™* for krédmigare resultat.

Halvsota chokladbitar 23
Smor, mjukt 1,15
Siktat florsocker 4,6
Mjolk 5
Vaniljextrakt 05

dL

& | Installni

dL 200~230s MEd? In‘sta ning
(instalining 4~6)

tsk

tsk

Metod

Smialt chokladbitar i vattenbad och ror tills smeten ar jamn. Stall den at sidan och I3t den svalnai 15 minuter.
Virekommenderar att du anvéander blandaren SoftEdgeBeater ™ * istéllet for den vanliga blandaren.
Vispa smor tills det ar kramigt, i en stor skal. Tillsatt florsocker i mindre portioner, varva med mjolk. Lagg till smalt choklad och vanilj

och vispa tills smeten &r jamn.



KROKFUNKTIONSMANGDER OCH MIXNINGSTIDER

Recept

Jastdeg* (brod) min.
mangd

Jastdeg* (pizzadeg)
max. mangd

Ingredienser Mangd Enhet Tid Hastighet
Mol 6,0 d
Vatten 2,0 dl
i:;k:ar,in ig ::sk 350~380 Lag installning (Max. instéllning 2)
Salt 1,0 tsk
Torrjdst 2,0 tsk
Metod

Montera den belagda degkroken fdr att blanda ingredienserna.
Ldgg alla ingredienserna i sklen och knada till en slat deg.
Tack skalen med jaslocket PerfectRiseLid ™ * och lat det jasa.

Vetemjol 16,0 dl

Vatten 40 dl

Olja 1,0 dl

Farskt dgg 2,0 st Minst 480 Ldg instalning (Max. instalining 2)
Salt 3,0 tsk

Socker 2,0 tsk

Torrjast 10 msk

Metod
1. Blanda hélften av jasten med saltet och sockret i en skal och lat sta.
2.Tillsatt resten av jasten, vattnet och oljan i skalen.
3. Degen bor blandas med en ballongvisp, med minsta hastighet tills den blir jamn.
4.Ldgg de férska dggen i skalen och stall beredningen i punkt 1 3t sidan (jésten blandad med salt och socker). Hastigheten bor dkas
till medium.
5.Tillsétt halften av mjolet gradvis. Nér degen far storre volym och konsistens: byt till den belagda degkroken.
6. Tillsatt resten av mjolet och fortsétt att kndda. Nu méste du Gvervaka maskinens ingangseffekt sa att den inte dverskrider instalining
2. Degen ska blandas tills den slépper helt frén skalens insida.
7.Tack skalen med jaslocket PerfectRiseLid ™ * och lat degen jésa.

*Qverskrid inte hastighet 2 vid beredning av jastdeg. Detta kan skada maskinen.



SLOVENSCINA

Zahvaljujemo se vam za nakup izdelka Electrolux. Da bi zagotovili najboljse rezultate, vedno uporabljajte
originalne dodatke in rezervne dele Electrolux. Ti so bili zasnovani posebej za vas izdelek. Ta izdelek je zasnovan z
mislijo na okolje. Vsi plasti¢ni deli so oznaceni za recikliranje.

SESTAVNI DELI

A. Glava motorja (nagibna) K. Napajalni kabel
B. Izbirnik hitrosti L. Zi¢no stepalo
C. Ohisje M. Prevleceno plos¢ato mesalo
D. Zaklepnivzvod nagibne glave N. SoftEdgeBeater™*
E. Delovna lu¢ka 0. Prevlecena kljuka za testo
F. Pritrdis¢e nastavkov P.  Mlin¢ek za meso*
G. Gred za nastavke Q. Rezalnik/Drobilnik*
H. Posoda iz nerjavecega jekla R. PerfectRiseLid™*
I. Plosca za pritrditev posode S. Pulzna funkcija*
J. Nedrsece noge
* Le nekateri modeli.

Slika, 2.-4. stran

SHEAa B A n

PRIPRAVA ZA UPORABO

Pred prvo uporabo: Izkljucite napravo in vse dele. Metlico, mlin¢ek za meso* in rezalnik/strgalnik* pomivajte
samo ro¢no v topli milnici. Posoda, plo3¢ato mesalo, kljuka za testo, mesalo SoftEdgeBeater™* in pokrovka
PerfectRiseLid™* so primerni za pranje v pomivalnem stroju. Motorno enoto oistite z vlazno krpo.

Vv
m Pozor: motorne enote ne potapljajte v vodo! Vsi deli naj se temeljito posusijo.

Napravo postavite na ravno povrsino. Nagibanje glave motorja navzgor: Z eno roko premaknite zaklepni vzvod
nagibne glave v polozaj »Odklenjeno, z drugo roko pa nagnite glavo motorja navzgor. V zgornjem poloZzaju se
zaskoci. Opozorilo: prstov in rok ne priblizujte podro¢jem s premicnimi deli.

I1zbirnik hitrosti premaknite v polozaj »OFF«. Posodo iz nerjavnega jekla postavite na plosco za pritrditev posode.
Potisnite jo v smeri urnega kazalca, da se zaskoci. Opozorilo: ¢e skleda ni name3cena in glava motorja ni v spuscen-
em polozaju, aparata nikoli ne uporabljajte skupaj z nastavki Zicnatega stepala, ploskega mesala, kljuke za testo in
mesala SoftEdgeBeater™*.

Namestite nastavek na gred za nastavke: Poravnajte rezo na vrhu nastavka z zaticem na gredi za nastavke.
Nastavek potisnite navzgor in ga obracajte v nasprotni smeri urnega kazalca, dokler se zati¢ ne zaskoci na svojem
mestu. Ce Zelite nastavek odstraniti, ga premaknite v smeri urnega kazalca in povlecite navzdol.

Nagibanje glave motorja navzdol: Z eno roko premaknite zaklepni vzvod nagibne glave v polozaj »Odklen-
jeno, z drugo roko pa nagnite glavo motorja navzdol. Vti¢ vtaknite v omrezno vti¢nico.

I1zbirnik hitrosti premaknite iz polozaja »OFF« na zeleno hitrost (1-10). Ko koncate z mesanjem, obrnite izbirnik
hitrosti v polozaj »OFF« in napravo izkljucite iz elektricnega omreZzja.

Delovna lué¢ka in kontrolna lu¢ka napajanja: Ce napravo vkljudite in izberete hitrost, okrog izbirnika hitrosti
zasveti modra svetle¢a dioda. Zasveti tudi delovna lu¢ka nad delovnim podro¢jem. Ce izbirnik hitrosti premak-
nete na »OFF, delovna lu¢ka po treh minutah samodejno ugasne.

Opomba: ¢e je izbirnik hitrosti vklopljen Ze pred prikljucitvijo naprave, utripata modra svetleca dioda izbirnika
hitrosti in delovna luc¢ka ter na ta nacin sporocata, da ste izbirnik hitrosti pustili vklopljen. Izbirnik hitrosti obrnite
v polozaj za »OFF« in lucki bosta prenehali utripati. Nato nadaljujte obicajno.

DODATNE FUNKCLJE

Kako uporabljati prevlec¢eno orodje SoftEdgeBeater™ *:

Orodje SoftEdgeBeater™ je popolno za kremaste mesanice in prelive.

Silikonski robovi mesala nezno udarjajo ob posodo in tako pomagajo umesati vse sestavine v mesanico ter
zagotavljajo enakomerno razporejenost v postopku mesanja.

Opomba: prevlecenega orodja SoftEdgeBeater™ * ne uporabljajte za tezke mesanice, kot je testo, temvec
namesto njega uporabite kljuko za testo. Za trde sestavine, kot so suho sadje, lupine ali kosti namesto tega
uporabite prevlec¢eno plosc¢ato mesalo.

Kako uporabljati pokrovko PerfectRiseLid™ *:



-
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Pokrovka PerfectRiseLid™ pomaga izolirati in ustvariti vlazno okolje, ki predstavljajo ravno pravinje pogoje za
vzhajanje testa.

Ce posodo prekrijete s pokrovko PerfectRiseLid™ se testo ne bo izsusilo, kar preprecuje nastanek skorjice na
povrsini testa, ki posledi¢no zavira pravilno vzhajanje testa, zaradi cesar je peceni kruh slabse kakovosti.

Pulzna funkcija*:

Ce je aparat nastavljen na hitrost 1/P, ga lahko zac¢asno ustavite s pritiskom tipke »PULSE« na izbirniku hitrosti. S ponovnim
pritiskom se aparat zaZene za 1,5 sekunde. Ce pritiskate neprekinjeno, bo aparat deloval toliko ¢asa, kolikor boste drzali
pritisnjeno tipko.

Pritrdisce nastavkov: Naprava ima vgrajeno ve¢namensko pritrdis¢e nastavkov. Za pravilno in varno uporabo
preberite in natan¢no upostevajte navodila, prilozena vsakemu nastavku.

Nastavitev gredi za nastavke: Naprava je tovarnisko nastavljena tako, da se plos¢ato mesalo ne dotika dna pos-
ode. Ce se plos¢ato mesalo dotakne dna posode ali je preve¢ odmaknjeno od stranic, ga lahko pravilno nastavite.
Za nadaljnja navodila si oglejte 14.

I1zbirnik hitrosti obrnite v polozaj »OFF« in napravo izkljucite iz elektricnega omrezja. Nagnite glavo motorja
nazaj: Z izvijatem nastavite vijak. Obrnite v nasprotni smeri urnega kazalca, da dvignete gred za nastavke, in v
smeri urnega kazalca, da jo spustite

UPORABA MLINCKA ZA MESO*

Vstavite polz za mletje (B) v ohisje mlincka (A). Namestite noz (C) na kvadratno gred na koncu polza za mletje.
Preko noza namestite plosco za mletje (D) (za srednje ali grobo mleto meso). Ro¢no privijajte obro¢ (E), dokler
mlinc¢ek za meso ne bo dobro pritrjen.

Opomba: Obroca ne privijte prevec.

Odprite pokrov pritrdis¢a nastavkov na stojecem mesalniku. Namestite pogonsko gred nastavka v odprti-
no pritrdid¢a nastavkov na stoje¢em mesalniku. Po potrebi obrnite nastavek nazaj in naprej. Privijajte gumb
pritrdi$ca nastavkov, dokler nastavek ni povsem pritrjen. Pozor: Pred names$¢anjem dodatkov izklopite napravo
in iztaknite vti¢ iz vti¢nice.

Na ohisje mlin¢ka polozite pladenj za hrano. Surovo meso narezite na majhne kosc¢ke in ga polozite na pladen;j
za hrano. Vtaknite vti¢ v vti¢nico in obrnite izbirnik hitrosti na hitrost 6-8. S potiskalom potiskajte meso v odprti-
no za dodajanje sestavin.

Pozor: V odprtino za dodajanje sestavin ne segajte s prsti ali drugimi pripomocki.

Opomba: Meso mora biti brez kosti, misicevja ali koze.

UPORABA REZALNIKA/DROBILNIKA*

Uporaba rezalnika/drobilnika: Izberite noz rezalnika ali drobilnika (za srednje in grobo mletje). Vstavite gred
(kvadratni konec) izbranega noza v ohisje rezalnika/drobilnika, tako da se bo prilegala v kvadratno odprtino
pritrdisca. Noz pritrdite tako, da povlecete navzdol zaklepno rocico.

Pozor: Rezila in vstavki so zelo ostri!

Namestite rezalnik/drobilnik v pritrdis¢e nastavkov. Pod nastavek postavite posodo. Hrano narezite na majhne
kose. Vtaknite vti¢ v vti¢nico in obrnite izbirnik hitrosti na hitrost 8.

S potiskalom potiskajte hrano v odprtino za dodajanje sestavin. Po koncu uporabe nastavka izklopite napravo
in iztaknite vti¢ iz vti¢nice. Zaprite pokrov pritrdi¢a nastavkov in privijte gumb pritrdis¢a nastavkov.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Aparat izklopite iz omrezne vti¢nice. Priporo¢amo, da Zi¢nato stepalo, mlincek za meso* in rezalnik/drobilnik*
operete ro¢no v topli milni vodi.

{I Posoda, plosc¢ato mesalo, kljuka za testo, mesalo SoftEdgeBeater™* in pokrovka PerfectRiselLid™* so prim-
erni za pranje v pomivalnem stroju.

¥
m Motorno enoto odistite z vlazno krpo. Pozor: motorne enote ne potapljajte v vodo! Vsi deli naj se temeljito
posusijo.

Za c¢is¢enje naprave ne uporabljajte grobih istil ali gobic.

Uzivajte z vasim novim Electrolux izdelkom!




VARNOSTNI NASVETI
Pred prvo uporabo naprave natancno preberite naslednja navodila.

Te naprave ne smejo uporabljati otroci. Napravo in kabel hranite zunaj dosega otrok.
Pri rokovanju z ostrimi rezili, praznjenju posode in med ¢is¢enjem morate biti previdni.
To napravo lahko uporabljajo osebe z zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja, ce so pod nadzorom ali Ce so
dobili ustrezna navodila glede varne uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki
obstajajo.

Otroci se ne smejo igrati z napravo.

Aparat lahko prikljucite samo na elektri¢no napajanje, katerega napetost in frekvenca
ustrezata podatkom na ploscici s tehnicnimi lastnostmi.

Aparata ne uporabljajte in ne dviguijte, Ce je

— elektricni napajalni kabel poSkodovan,

— ohisje poskodovano.

(e sta aparat ali elektricni kabel poskodovana, ju mora izdelovalec, serviser ali druga
usposobljena oseba zamenjati, da se izognete nevarnosti.

Aparat zmeraj namestite na plosko in vodoravno povrsino.

Aparat pred sestavljanjem razstavljanjem ali Ciscenjem zmeraj odklopite iz
elektricnega napajanja. Enako ravnajte, Ce aparat pustite brez nadzora.

Naprava je namenjena samo za uporabo v zaprtih prostorih.

val Naprave, kabla ali vtica ne potapIJaJte vvodo ali drugo tekocino.

Ne dovolite, da bi kabel visel cez rob mize ali delovnega pulta in ne dovolite stika kabla
z vroco povrsino, vkljucno s Stedilnikom.

Nikoli ne uporabljajte pripomockov ali delov proizvajalcev, ki niso priporocijivi ali
prodajani, saj lahko to vodi do tveganja telesne poskodbe oseb.

Pred razstavljanjem in ¢iScenjem se prepricajte, da se je motor popolnoma ustavil.
Preprecite stik s premicnimi deli. Lahko pride do poskodbe! Med uporabo naprave ne
uporabljajte drugih pripomockov ali posode.

Izdelka med delovanjem ne puscajte izpred oci.

Napravi se med uporabo ne priblizujte z ohlapnimi predmeti in oblacili/pripomocki.
Nikoli ne mesajte vrelih tekocin (najvec 90°C).

Te naprave ne uporabljajte za me3anje barve. Nevarnost, lahko pride do eksplozije!
Naprava naj ne deluje z Zicnatim stepalom, ploscatim mesalom ali kljuko za testo, ce
posoda ni namescena.

Aparat je namenjen samo za domaco uporabo. Izdelovalec ne more prevzeti
kakrSnekoli odgovornosti za $kodo, povzroceno z neustrezno ali nepravilno uporabo.



ODPRAVLJANJE TEZAV

JALLS VZROK RESITEV

Motor se med delovanjem
upocasni.

Motor ne deluje.

Naprava se med delovanjem
trese/premika.

Med delovanjem nastavek
drgne ob posodo iz
nerjavnega jekla.

Delovna lu¢ka in kontrolna
lu¢ka napajanja utripata.

ODSTRANJEVANJE

It =0

Koli¢ina testa je morda presegla
najvecjo zmogljivost.

Testo je morda preve¢ mokro,
prijema se na steno posode.

Naprava ni priklju¢ena na elektri¢no
omrezje.

Gumijaste noge so mokre.
To je obicajno za delovanje pri veliki
obremenitvi (npr. tezko testo, sir).

Visina gredi za nastavke je napacna.

1zbirnik hitrosti ste pustili vklopljen.

Odstranite polovico in zgnetite v dveh
delih.

Dodajajte moko, po eno jedilno Zlico
naenkrat, dokler motor ne pospesi. Gnetite,
dokler testo ne pocisti stene posode.

Poskrbite, da boste pred delovanjem
vkljucili napravo.

Poskrbite, da bodo gumijaste noge na dnu
enote Ciste in suhe.

Odstranite polovico in obdelajte v dveh
delih.

Nastavite visino gredi za nastavke.

Izbirnik hitrosti obrnite v poloZaj
»Mirovanjex.

Ta simbol na izdelku pomeni, da izdelek vsebuje baterijo, ki je ni dovoljeno odlagati z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki.

Ta simbol na izdelku ali njegovi embalazi pomeni, da z izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki. Izdelek za recikliranje nesite na ustrezno zbirno mesto ali v Electroluxov servisni
center, kjer lahko na varen in profesionalen nacin odstranijo in reciklirajo baterijo in elektri¢ne dele.

Upostevajte pravila v vasi drzavi za lo¢eno zbiranje elektri¢nih izdelkov in baterij za ponovno polnjenje.

Podjetje Electrolux si pridrzuje pravico, da spremeni izdelke, informacije in specifikacije brez predhodnega obvestila.




RECIPES

KOLICINE ZA FUNKCIJO STEPANJA IN CASI OBDELAVE

Sestavine Kolicina Enota (as Hitrost

Smetana 2.1~6.1 dl 60~80 sek. 8~10

Jajéni beljak 1.2~24 dl Vsaj 100 sek. 8~10
Priprava

Uporabite Zi¢nato stepalo.

KOLICINE ZA FUNKCIJO GNETENJA IN CASI OBDELAVE (MESANJE MAJHNE KOLICINE TESTA (NPR.: TESTA ZA KOLACE))

Recept Sestavine Kolicina Enota | Cas Hitrost

Moka 6,0 dl

Margari 15 dl
Biskvit Sl:;ii'r'"a o i 200~230 sek. Stednja nastavitey (5~6)

Pecilni prasek 1,0 Zlicka

Moka 8,0 dl

Jajce 4,0 kosi

Maslo 2,0 dl

Sladkor 17 dl

~ k. i itev (4~

Vaniijev ladkor 20 it 300~360 se Srednja nastavitev (4~6)
Cokoladna torta Kisla smete}na. 1,0 dl

Surova mesanica nougata 1009 qg

Pekovska soda 3,0 Zlicke

Priprava

Maslo mora biti mehko in ne trdo. Maslo mesajte s sladkorjem, dokler ne nastane kremasta masa. Eno za drugim dodajajte jajca. Med
mesanjem dodajte kislo smetano in vanilijev sladkor. Na koncu vmesajte moko s pekovsko sodo.
Opomba: uporabite orodje SoftEdgeBeater™* za bolj kremaste rezultate.

Moka 3,0 dl
Margarina 15 dl
Sladkor 17 di 200~230 sek. Srednja nastavitev (4~6)
; Sveie jajce 3 kosi
Maslena pogaca —
Pecilni prasek 1,0 7licka
Priprava
Vse sestavine dajte v posodo in jih mesajte, dokler zmes ni pripravijena.
Opomba: uporabite orodje SoftEdgeBeater™* za bolj kremaste rezultate.
Polsladki cokoladni koscki 23 dL
Maslo, zmehcano 1,15 dL
Presejan sladkor v prahu 46 dL 200~230 sek. Srednja nastavitev (4~6)
Mieko 5 Hlicke
Cokoladno maslo Izvlecek vanilije 05 Hlicke
kremasta glazura Priprava
Cokoladne ko3¢ke raztopite nad vro¢o vodo, da postanejo gladki. Odstavite jih in pustite, da se hladijo 15 minut.
Priporocamo, da namesto prevlecenega ploscatega mesala uporabite orodje SoftEdgeBeater™

V veliki skledi stepajte maslo, da postane kremasto. Postopoma dodajte sladkor v prahu in izmenoma dolivajte mleko. Dodajte
stopljeno cokolado in vanilijo. Stepajte jih, dokler ne postanejo gladki.



KOLICINE ZA FUNKCIJO Z METLICAMA ZATESTO IN CASI OBDELAVE

Recept Sestavine Kolicina Enota (as Hitrost

Moka 6,0 dl

Voda 2,0 dl

Sladkor 24 dl Nizka nastavitev

Margarina 1,0 ilica 350~380 ek (Najvecja nastavitev 2)
Najm. kolicine za Sol 1,0 7licka
kvadeno testo* (kruh) | Suhi kvas 2,0 licka

Priprava

Sestavite prevleceno kljuko za testo, s katerim boste zmesali sestavine.
Vse sestavine dajte v posodo in gnetite do Zelenega rezultata.
Posodo prekrijte s pokrovko PerfectRiseLid™* in pustite maso vzhajati.

PSenicna moka 16,0 il
Voda 4,0 dl
Ole 10 d Nizka nastavitev
Sveze jajce 2,0 kosa Vsaj 480 sek. - .
-~ (Najvecja nastavitev 2)

Sol 3,0 ilicke
Sladkor 2,0 2licki
Suhi kvas 1,0 Zlica

Priprava

Najv. koli¢ine za
kvaseno testo* (testo
za pizz0)

1.V posodi zme3ajte polovico kvasa s soljo in sladkorjem ter posodo postavite na stran.

2V posodo dodajte preostali kvas in vodo ter olje.

3.To testo je treba zmesati z Zicnatim stepalom pri najmanji hitrosti, dokler ne dobite gladke meanice.

4.V skledo dodajte sveZa jajca in pripravek, ki ste ga dali na stran v tocki 1 (kvas, zmesan s soljo in sladkorjem). Hitrost je treba povecati
na srednjo.

5. Postopoma dodajte polovico moke. Ko postane testo prostornejse in se konsistenca spremeni, zamejajte orodje s prevleceno kljuko
zatesto.

6. Dodajte preostalo moko in nadaljujte zmesanjem. Na tej tocki orate spremljati vhodno moc stroja, tako da ne preseZe nastavitve 2.
Testo je treba meSati, dokler se v celoti ne odlepi z notranje povrsine sklede.

7. Posodo prekrijte s pokrovko PerfectRiseLid™* in pustite maso vzhajati.

*Pri pripravi kvasenega testa ne presezite hitrosti 2. Aparat se lahko tako poskoduje.




SLOVENCINA

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok spolo¢nosti Electrolux. Ak chcete dosiahnut ¢o najlepsie vysledky, vzdy
pouzivajte originalne prislusenstvo a ndhradné diely od spolo¢nosti Electrolux. Boli navrhnuté Specialne pre
vas vyrobok. Tento vyrobok bol vyrobeny s ohladom na Zivotné prostredie. Vsetky plastové casti su oznacené na
recyklacné ucely.

KOMPONENTY

A. Hlava motora (skldpacia) K. Napajaci kabel
B. Voli¢ rychlosti L. Droteny slahac
C. Telo M. Plochy slaha¢ s ochrannou vrstvou
D. Blokovacia packa sklapacej hlavy N. SoftEdgeBeater™*
E. Pracovné osvetlenie 0. Hnetac s ochrannou vrstvou
F. Upevnovac nastavcov P. Mlyncek na méaso*
G. Hriadel néstavca Q. Krdja¢/strihadlo*
H. Misa z nehrdzavejlcej ocele R. PerfectRiseLid™*
I.  Upevnovacia platiia misy S. Funkcia pulzovania*
J. Protimykové nozicky
* Len urcité modely
Obréazokstr. 2-4
ZACINAME
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Pred prvym pouzitim spotrebi¢a: Odpojte spotrebi¢. Slaha¢, mlynéek na méso* a kraja¢/strihadlo* umyvajte
len ru¢ne vodou a saponatom. Miska, plochy 3laha¢, hak na cesto, $faha¢ s makkym okrajom SoftEdgeBeater™* a
kryt na kysnutie PerfectRiseLid™* st vhodné do umyvacky riadu. Teleso motora utrite vlhkou handri¢kou.

Vv
m Pozor: nikdy neponarajte teleso motora do vody! Vietky suicasti nechajte dékladne vyschnut.

Spotrebic polozte na rovny povrch. Odklopenie hlavy motora: blokovaciu packu sklapacej hlavy posurite jed-
nou rukou do polohy,Unlocked” (Odblokované) a druhou rukou odklopte hlavu motora. Ked'je vo vzpriamenej
polohe, zablokuje sa. Upozornenie: prsty a ruky nedavajte do blizkosti pohyblivych casti.

Voli¢ rychlosti posurite do polohy,OFF”. Misu z nehrdzavejucej ocele polozte na upeviiovaciu platiiu misy.
Misu posuvajte v smere hodinovych ruciciek tak, aby zapadla na miesto. Upozornenie: Nikdy nepouzivajte
spotrebi¢ s nastavcami ako je drotena metlicka, plochy sfaha¢, hak na cesto alebo $laha¢ s makkym okrajom Soft-
EdgeBeater™*, pokial nie je miska na svojom mieste a hlava motora nie je dole.

Nastavec nasadte na hriadel nastavca: zarovnajte otvor v hornej ¢asti nastavca s kolikom na hriadeli nastavca.
Néstavec zatla¢te nahor a otacajte ho proti smeru hodinovych ruciciek, az kym kolik nezapadne na miesto. Ak
chcete nastavec odstranit, pohnite nim v smere hodinovych ruciciek a vytiahnite ho.

Sklopenie hlavy motora: blokovaciu packu sklapacej hlavy posunite jednou rukou do polohy,Unlocked” (Od-
blokované) a druhou rukou sklopte hlavu motora. Zasunte zastr¢ku do zasuvky elektricke;j siete.

Voli¢ rychlosti posuiite z polohy ,OFF” na pozadovanu rychlost (1 - 10). Po skonéeni pouzivania otocte voli¢
rychlosti do polohy,OFF” a odpojte spotrebic.

Pracovné osvetlenie a ukazovatel napajania: ak je spotrebi¢ zapojeny a je zvolena ur¢ita rychlost, okolo voli¢a
rychlosti sa rozsvieti modré osvetlenie LED. Nad pracovnou oblastou sa rozsvieti pracovné osvetlenie. Ak sa voli¢
rychlosti presunie do polohy,OFF*, pracovné osvetlenie sa po 3 min. automaticky vypne.

Poznamka: Ak je voli¢ rychlosti zapnuty este pred zapojenim spotrebica do elektrickej siete, bude blikat modry
LED ukazovatel volica rychlosti aj pracovné osvetlenie, aby vas spotrebi¢ upozornil, ze zostal zapnuty voli¢
rychlosti. Voli¢ rychlosti otocte do polohy,OFF” (Vyp.), kontrolky prestanu blikat. Potom pokracujte v normalnej
prevadzke spotrebica.

DALSIE FUNKCIE

Ako pouzivat slaha¢ s makkym okrajom SoftEdgeBeater™ *:

Slaha¢ SoftEdgeBeater™ je idealny na krémové zmesi a polevy.

Silikbnové okraje slahaca jemne stieraju boky misky, a pomahaju tak zapracovat vsetky prisady do zmesi, aby
zaistili rovnomernu konzistenciu pocas procesu mixovania.

Poznamka: Nepouzivajte $lahac¢ s méakkou vrstvou SoftEdgeBeater™ * na husté zmesi, ako napr. cesto. Namiesto
neho pouzite hak na cesto. Na tvrdé prisady, ako napr. susené ovocie, Skrupiny alebo kosti, pouzivajte plochy
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slahac s ochrannou vrstvou.

Ako pouzivat kryt na kysnutie PerfectRiseLid™ *:

Kryt na kysnutie PerfectRiseLid™ izoluje a poméha vytvérat pre cesto vihké prostredie, aby mohlo kysnut vo
vhodnych podmienkach.

Zakrytim misky krytom na kysnutie PerfectRiseLid™ sa zabrani vyschnutiu cesta a vytvoreniu kérky na povrchu
cesta, ktora prekaza spravnemu kysnutiu cesta, ¢o vedie k horsim vysledkom pecenia.

Pulzna funkcia*:

Ak je spotrebi¢ nastaveny na rychlost 1/P, spotrebi¢ mozete docasne pozastavit stlacenim tlacidla,PULSE" v ¢asti volenia
rychlosti. Opatovné stlacenie spusti spotrebi¢ na 1,5 sekundy. Ak budete neustéle stlacat, spotrebi¢ bude fungovat, pokial
budete stlacat dané tlacidlo.

Upeviiova¢ nastavcov: spotrebic je vybaveny zabudovanym viacucelovym upeviiova¢om néstavcov. Precitajte si
a presne dodrziavajte pokyny ku kazdému nastavcu tykajuce sa jeho spravneho a bezpe¢ného pouzivania.

Nastavenie hriadela nastavca: spotrebic je z vyroby nastaveny tak, aby plochy slahac ¢istil dno misy. Ak sa
plochy $laha¢ dotyka dna misy alebo je prili§ daleko od jej stien, mézete ho nastavit do spravnej polohy. Dalsie
pokyny néjdete v bode 14.

Voli¢ rychlosti otocte do polohy,OFF” a odpojte spotrebic. Sklopenie hlavy motora dozadu. Pomocou
plochého skrutkovaca nastavte skrutku. Otacanim skrutky proti smeru hodinovych ruciciek sa hriadel nastavca
zdvihne, otd¢anim opacnym smerom klesne.

HOW TO USE THE MEAT GRINDER*

Vlozte skrutku mlynceka (B) do krytu mlynceka (A). Polozte n6z (C) na Stvorhran na konci hriadela skutky
mlynceka. PoloZte mleci disk (D) (stredny alebo hruby) na néz. Rukou upevnite skrutkovaci uzaver (E), az kym nie
je mlyncek zaisteny.

Pozndmka: Uzdver prili§ neutahujte.

Otvorte veko upevriovaca nastavcov na kuchynskom slahaci. Nasadte pohanany hriadel nastavca do zasuvky
upeviiovaca nastavcov na kuchynskom 3lahaci. V pripade potreby nastavec otacajte oboma smermi. Gombik
upeviiovaca nastavcov utahujte, az kym nie je nastavec bezpe¢ne upevneny. Upozornenie: Pred pripojenim
néstavca spotrebic vypnite a odpojte ho od zdroja el. energie.

Na telo mlynceka polozte podnos na potraviny. Surové méaso pokrajajte na malé kusky a polozte ho na podnos.
Zapojte pristroj do zasuvky a voli¢ otacok nastavte na rychlost 6-8. Maso vkladajte do podavaca pomocou
zatlacadla.

Upozornenie: Do plniaceho otvoru nestrkajte prsty ani Ziadne naradie.
Pozndmka: Mdso nesmie obsahovat ani kosti ani koZu.

AKO POUZIVAT KRAJAC/STRUHADLO*

Ako pouzivat kraja¢/strihadlo: Vyberte si n6Z na krajanie alebo strihanie (stredny alebo hruby). Vlozte hriadel
($tvorcovym koncom) zvoleného noza do krytu krajaca/strihadla tak, aby sa hriadel vosiel do $tvorcovej zasuvky.
N6z upevnite potiahnutim zaistovacej rukovéte smerom dole.

Upozornenie: Cepele a vnutro sd velmi ostré!

Namontujte kraja¢/strihadlo na upeviiovac nastavcov. Pod néstavec polozte nddobu. Potraviny nakréjajte na
malé kusky. Zapojte pristroj do zasuvky a voli¢ otacok nastavte na rychlost 8.

Potraviny vkladajte do podavaca pomocou zatlacadla. Ked skoncite, spotrebic vypnite a odpojte ho. Zatvorte
veko upeviiovaca nastavcov a dotiahnite gombik upeviovaca nastavcov.

CISTENIE A STAROSTLIVOST

Odpojte spotrebic od siete.Drotent metlicku, mlyncek na méso* a kraja¢/strihadlo* odpori¢ame umyvat ru¢ne
v teplej vode so saponatom.

Miska, plochy $laha¢, hak na cesto, $lahac¢ s makkym okrajom SoftEdgeBeater™* a kryt na kysnutie
PerfectRiseLid™* su vhodné do umyvacky riadu.

v
mTeleso motora utrite vlhkou handri¢kou. Pozor: nikdy neponarajte teleso motora do vody! Vsetky sucasti
nechajte dokladne vyschnut.

Pri Cisteni spotrebica nikdy nepouzivajte abrazivne cistiace prostriedky ani drotenky.

Prajeme vam vela radosti s vas§im novym vyrobkom Electrolux!




BEZPECNOSTNE INFORMACIE
Pred prvym pouzitim pristroja si dokladne precitajte nasledujtice pokyny.

Deti nesmi pouZivat tento spotrebic. Spotrebic a jeho kabel umiestnite mimo dosahu
deti.

Pri manipuldcii s ostrymi ¢epelami, vyprazdiiovani misy a pri Cisteni je potrebné ddvat
si pozor.

Spotrebice mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
psychickymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba ak st pod
dozorom inej osoby, alebo ak boli inou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebica a ak rozumeja pripadnym rizikdm.

Deti sa nesmd hrat'so spotrebicom.

Pristroj moZete zapoijit len do zdroja elektrickej energie, ktory zodpoveda technickym
parametrom (napatie a frekvencia) uvedenym na typovom stitku.

Pristroj nikdy nepouZivajte ani nedvihajte, ak

—je poskodeny kabel napéjania,

— je poSkodeny plast pristroja.

Ak je pristroj alebo kabel napéjania poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, servisny
technik alebo ind kvalifikovand osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

Pristroj vzdy umiestiujte na rovnd plochu.

Pristroj vZdy odpojte od elektrickej zasuvky, ak zostane bez dozoru a tiez pred
zloZenim, rozobratim alebo Cistenim.

Pristroj je urceny len na pouzivanie v interiéri.

Lﬁ Privodny elektricky kabel, ani zastrcku neponarajte do vody.

Nenechajte visiet kdbel cez hranu stola alebo pracovnej dosky, nenechévajte kabel v
kontakte s hortcimi povrchmi, vratane spordka.

Nikdy nepouzivajte neorigindIne prislusenstvo alebo diely od inych vyrobcov, ktoré nie si
doporucené alebo ktoré sa oficidlne nepredavajd. Mozu sposobit riziko poranenia 0sob.
Pred rozoberanim a Cistenim spotrebica sa uistite, Ze sa motor tiplne zastavil.
Nedotykajte sa pohyblivych Casti. Mohli by ste si spdsobit zranenie! NepouZivajte iné
ndstroje ani prislusenstvo so spotrebicom.

Nenechévajte tento vyrobok bez dohladu, kym je v prevadzke.

UdrZujte vietky volné veci a oblecenie/prisludenstvo mimo spotrebic, kym sa pouziva.
Nikdy nespractvajte vriace tekutiny (max. 90°C).

Tento spotrebi¢ nepouzivajte na miesanie farby. Nebezpecenstvo, moze to mat za
nasledok expldziu!

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte s prisluSenstvom, ako je drétend metlicka, plochy $lahac
ani hnetac na cesto, pokial nie je miska na svojom mieste.

Tento pristroj je urceny len na pouZivanie v domdacnosti. Ak sa pristroj pouZiva na iné
ako stanovené dcely alebo sa pouZiva nespravne, v pripade poskodenia neposkytuje
vyrobca na pristroj zaruku.



ODSTRANOVANIE PORUCH

PROBLEM PRICINA RIESEVE

Pocas cinnosti sa otacky
motora zniZia.

Motor nepracuje.

Spotrebic pocas ¢innosti
vibruje alebo sa pohybuje.

Néstavce pocas prevadzky
Skrabu o misu z
nehrdzavejucej ocele.

Pracovné osvetlenie a
ukazovatel napéajania blikaju.

LIKVIDACIA

I =t

Mnozstvo cesta mozno prevysuje
maximalnu kapacitu.

Cesto je mozno prili$ vihké, lepi sa na
steny misy.

Spotrebic nie je zapojeny do
elektrickej siete.

Gumené nozicky su vihké.

Pri spracovani vacsich davok potravin

(napr. tazké cesto, syr) je to normalne.

Vyska hriadela nastavca nie je
spravna.

Voli¢ rychlosti zostal zapnuty.

Odoberte polovicu a spracujte cesto v
dvoch davkach.

Pridajte viac muky. Muku pridavajte po
jednej polievkovej lyZici dovtedy, kym sa
otacky motora nezrychlia. Pokracujte v
spracovavani, kym sa cesto neodlepi od
stien misy.

Pred spustenim spotrebic zapojte do siete.

Uistite sa, Ze suU gumené nozicky na
spodnej Casti pristroja ¢isté a suché.

Odoberte polovicu a spracujte potraviny v
dvoch davkach.

Nastavte vysku hriadela nastavca.

Otocte voli¢ rychlosti do polohy
zablokovania.

Tento symbol na produkte indikuje, Ze tento produkt obsahuje batériu, ktora sa nesmie odhadzovat do
bezného doméceho odpadu.

Tento symbol na produkte alebo jeho obale indikuje, Zze s tymto produktom sa nesmie zaobchadzat ako s
domacim odpadom. Za uc¢elom recyklacie zaneste, prosim, produkt na oficidlne zberné miesto alebo do
servisného strediska Electrolux, aby bola zabezpecena demonaz batérie a elektrickych casti bezpe¢nym

a profesionalnym sposobom. Riadte sa pravidlami platnymi vo svojej krajine, ktoré sa tykaju oddeleného
zberu elektrickych produktov a nabijatelnych batérii.

Spolo¢nost Electrolux si vyhradzuje pravo na zmenu produktov, informacii a $pecifikacii bez upozornenia.



RECEPTY

MNOZSTVA URCENE NA SLAHANIE A DOBA SPRACOVANIA

Prisady Mnozstvo Jednotka (as Rychlost

Smotana 2.1~6.1 dl 60805 8~10

Vajicka — bielka 12~24 dl aspoii 100's 8~10
Akonato

Poutite nastavec drotend metlicku.

MNOZSTVA URCENE NA MIESENIE A DOBA SPRACOVANIA (MIESANIE LAHKEHO CESTA (NAPR. CESTA NA KOLAC))

Recept Prisady Mnozstvo Jednotka (as Rychlost
Miika 6,0 dl
Piskétovy kola¢ Margarin 15 dl 200-230s Stredné néstavenle
Cukor 1,7 dl (nastavenie 5 — 6)
Présok na pecenie 1,0 caj. lyz.
Muika 8,0 dl
Vajicka 40 ks
Maslo 2,0 dl
ki 1,7 | ¢ i
Cu 9r : , d - 300360 Stredné n?stavenle
Vanilkovy cukor 2,0 daj. lyz. (nastavenie 4 - 6)
Cokolidovy holge | 1Isté smotana 10 d
Nugétova zmes 1009 ]
Kypriaci prasok 3,0 qaj. lyz.
Ako na to
Maslo by malo byt mékkeé, nie tuhé. Rozmiesajte mékké maslo s cukrom dokrémova. Po jednom pridavajte vajicka. Popri mieSani
priddvajte kysli smotanu a vanilkovy cukor. Nakoniec primieSajte miku spolu s kypriacim praskom.
Poznamka: Ak chcete mat zmes krémovejsiu, pouZite $fahac s makkym okrajom SoftEdgeBeater™*.
Mika 3,0 dl
Margarin 15 dl
Stredné nastavenie
Cukor 1.7 dl -
FRa—— 200-230s (nastavenie 4 - 6)
Cerstvé vajicka 3 ks
Maslovy kolac ~ T -
Présok na pecenie 1,0 Gaj. lyz.
Ako na to

Vietky prisady dajte do misy a riadne ich premiesajte.

Poznamka: Ak chcete mat zmes krémovejsiu, pouZite Sfahac s makkym okrajom SoftEdgeBeater™*.

Polosladké cokolddové Cipsy 23
Maslo, zmaknuté 1,15
Preosiaty praskovy cukor 46
Mlieko 5
Cokoladovy maslovy Vanilkovy extrakt 05

krém

dL
h Stredné i
dL 200-230s tredné néstavenle
(nastavenie 4 — 6)
Caj. lyz.
(aj. lyz.
Ako na to

Cokoladové ¢ipsy nechaite roztopit nad horticou vodou, vymiesajte dohladka. Odstavte; nechajte na 15 miniit vychladnuit.
Odporticame pouzivat slahac s makkym okrajom SoftEdgeBeater™* namiesto plochého Slahaca s ochrannou vrstvou.
Vo velkej miske vy3lahajte maslo, az kym nebude krémové. Postupne pridévajte praskovy cukor striedavo s mliekom. Pridajte

roztopent Cokolddu a vanilku; vyslahajte dohladka.



MNOZSTVA URCENE NA HNETANIE A DOBA SPRACOVANIA

Recept

Kysnuté cesto*
(chlieb), min.
mnozstvo

Kysnuté cesto® (cesto
na pizzu), max.
mnozstvo

* Pri priprave kysnutého cesta neprekracujte rychlost ¢. 2. Toto méze poskodit spotrebic.

Prisady Mnozstvo
Muka 6,0
Voda 2,0
Cukor 24
Margarin 1,0
Sol 1,0
Susené drozdie 2,0

Jednotka (as
dl

[l

dl

lyZica

350-380s
caj. lyz.
Gaj. lyz.
Ako na to

Nasadte hak na cesto s ochrannou vrstvou na vymiesenie prisad.

Vietky prisady dajte do misy a riadne ich premieste.

Misku zakryte krytom na kysnutie PerfectRiseLid™* a nechajte cesto vykysnut.

Psenicna mika 16,0
Voda 4,0
Olej 10
Cerstvé vajitka 2,0
Sol 3,0
Cukor 2,0
Susené drozdie 1,0

dl
dl
dl
ks Aspor 480 s
Caj. lyz.
Caj. lyz.
lyzica
Ako na to

1.V nddobe zmiesajte polovicu drozdia so solou a cukrom a nechajte odstét.

2. Do misky pridajte zvy$né drozdie s vodou a olejom.

Rychlost

Nizke nastavenie
(Maximalne 2. stupei)

Nizke nastavenie
(Maximalne 2. stupei)

3. Na vymiesanie cesta by ste mali pouzit drdteny $fahaci ndstavec pri minimélnej rychlosti, kym nevznikne hladka zmes.
4. Do misky pridajte Cerstvé vajicka a odstatu zmes z bodu 1 (drozdie zmieSané so solou a cukrom). Rychlost by ste mali zvysit na

strednu.

5. Postupne pridajte polovicu muky. Ked'cesto nadobudne vacsi objem a nadychanejsiu konzistenciu, zmeiite ndstavec na hak na cesto

s ochrannym povrchom.

6. Pridajte zvySok muky a pokracujte v hnieteni. Teraz je potrebné sledovat prikon spotrebica, takze nastavenie nesmie presiahnut
stupen 2. Cesto by sa malo miesat dovtedy, kym sa nebude tipIne oddelovat od vnitorného povrchu misky.
7. Zakryte misku krytom na kysnutie PerfectRiseLid™* a nechajte cesto kysnut.



TYRKGE

Bir Electrolux trtinuinii sectiginiz icin tesekkir ederiz. En iyi sonuglari elde etmek icin daima orijinal Electrolux
aksesuarlarini ve yedek parcalarini kullanin. Uriiniiniiz icin 6zel olarak tasarlanmislardir. Bu {iriin cevresel faktorler
g0z 6nline alinarak tasarlanmistir. Tim plastik parcalar geri donlisim amaciyla isaretlenmistir.

BILESENLER

Elektrik kablosu
Kablo palangasi
. Kaplamali diiz ¢irpici
. SoftEdgeBeater™*
. Kaplamali hamur kancasi
Et kiyma makinesi*
. Dilimleyici/Parcalayicr*
PerfectRiseLid™*
Pulse fonksiyonu*

A. Motor basi (yukari kaldirilabilir)
B. Hiz se¢gme digmesi
C. Yuva

D. Kafa egme kilit kulagi

E. Calismaisigi

F. Eklentiyuvasi

G. Eklenti safti

H. Paslanmaz celik kase

I.  Kase kelepceleme plakasi
J.  Kaymaz ayak

woxpmwvoz==rx

*Yalnizca bazi modeller
Resim sayfa 2-4

BASLARKEN

n Cihazi ilk kez kullanmadan 8nce: Cihazin fisini cekin. Tel Cirpici, Et Ogiitiici* ve Dograyici/Parcalayici* sadece
ihk ve sabunlu su kullanilarak elde yikanabilir. Kase, Dz mikser, Hamur kancasi, SoftEdgeBeater™* ve Perfec-
tRiseLid™* bulasik makinesinde yikanabilir. Motor Unitesini nemli bir bezle temizleyin.

Vv
m Dikkat: Motor Unitesini asla suya batirmayin! Tum parcalari tamamen kurutun.

n Cihazi diiz bir ylizeye yerlestirin. Motor kafasini yukari kaldirma: Bir elinizi kullanarak, kafa egme kilit kulagini
“Agik” konumuna getirin ve diger elinizle Motor kafasini kaldirin. Yukar konuma geldiginde kilitlenir. Uyar:
Parmaklarinizi ve ellerinizi hareketli parcalarin bulundugu alandan uzak tutun.

B Hiz seciciyi “OFF” konumuna getirin. Paslanmaz gelik kaseyi, kase kelepge plakasi Gizerine yerlestirin. Sabitle-
mek icin kaseyi saat yontnde cevirin. Uyari: Kaseyi yerine koyup motor kafasini asagiya indirmeden aleti asla
¢irpma teli, DUz mikser, Hamur kancasi veya SoftEdgeBeater™* ek parcalariyla calistirmayin.

n Eklenti safti tizerine bir eklenti yerlestirin: Eklentinin tst kismindaki yuva ile Eklenti saftinin pimini hizalayin.
Ek parcayi yukari dogru itin ve pim yerine kilitlenene kadar saatin tersi yonde dénduiriin. Ek parcay1 sokmek igin,
saat yonunde donduriip asadi cekin.

B Motor kafasinin asagi indirilmesi: Bir elinizi kullanarak, kafa egme kilit kulagini “Acik” konumuna getirin ve diger
elinizle Motor kafasini indirin. Fisi prize takin.

n Hiz seciciyi “OFF” konumundan istediginiz hiza (1-10) getirin. Karistirma tamamlandiktan sonra Hiz segiciyi
“OFF"”konumuna getirin ve cihazin fisini ¢ekin.

Calisma 1511 ve Giig gostergesi isigi: Cihaz prize takilip bir hiz secildiginde, Hiz secicinin etrafinda mavi renkli LED
yanar. Ayrica, calisma alani tizerinde calisma lambasi yanacaktir. Hiz segici “OFF” konumuna getirildiginde ¢alisma 15191 3
dakikanin ardindan otomatik olarak séner.

n Not: Hiz secici, alet fise takilmadan 6nce zaten acilmigsa, hem mavi Hiz secici LED lambasi hem de Calisma lambasi size
Hiz secicinin acik birakildigini bildirmek icin YANIP SONECEKTIR. Hiz seciciyi “OFF” konumuna getirin, 1siklarin yanip
sonmesi sona erer. Ardindan cihazi ¢alistirmaya normal sekilde devam edin.

DIGER FONKSIYONLAR

Kaplamali SoftEdgeBeater™ * aleti nasil kullanilir:

SoftEdgeBeater™, kremamsi karisimlar ve pasta kremalari icin mikemmeldir.

Mikserin silikon uclari, kasenin kenarlarini nazikge siyirarak tim malzemelerin karisima katilmasina ve karistirma
islemi boyunca esit kivam saglamaya yardimci olur.

m Not: Kaplamali SoftEdgeBeater™ * parcasini hamur gibi agir karisimlarla kullanmayin, bunun yerine hamur
kancasi aletini kullanin. Kuru meyveler, kabuklar veya kemikler gibi sert malzemeler icin kaplamali diiz mikseri
kullanin.

m PerfectRiseLid™ * nasil kullanilir:
PerfectRiseLid™, hamurun uygun sekilde kabarmasi icin gereken nemli ortamin ve yalitimin saglanmasina
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yardimci olur.
Kaseyi PerfectRiseLid™ ile kapatmak hamurun kurumasini engeller ve hamur ylizeyinde hamurun diizgin sekil-
de kabarmasini kisitlayan ve dolayisiyla daha kot bir pisirme sonucuna neden olan kabuk olusumunu 6nler.

Pulse fonksiyonu*:

Makine 1/P hizina ayarlandiginda hiz segici tizerindeki “PULSE” diigmesine basarak makineyi gegici bir siire
durdurabilirsiniz. Bu diigmeye yeniden bastiginizda makine 1,5 saniye calisacaktir. Digmeye siirekli bastiginizda
makine diigmeye basili tuttugunuz siirece calisacaktir.

Eklenti yuvasi: Cihaz, tiimlesik bir Eklenti yuvasi ile birlikte gelir. Dogru ve glvenli kullanim icin eklentilerle
birlikte gelen talimatlari dikkatle okuyup takip edin.

Eklenti saftinin ayarlanmasi: Cihaz, fabrikada, Diiz Cirpicinin Kasenin dip kismini da temizleyecegi sekilde ayar-
lanmistir. Dz Cirpici Kasenin dibine ¢arparsa veya yanlardan ¢ok uzaktaysa, dogru ayari kendiniz yapabilirsiniz.
Daha fazla yonlendirme icin bkz. 14.

Hiz seciciyi “OFF” konumuna getirin ve cihazi prizden gekin. Motor kafasini 6nceki konuma getirin. Vidayi sik-
mak icin, yuvali nokta basli tornavida kullanin. Eklenti saftini kaldirmak icin saat yoniinde; indirmek iginse saatin
aksi yonde dondiriin.

ET KIYMA MAKINESININ KULLANIMI*

Kiyma parcasini (B) makinenin yuvasina (A) yerlestirin. Bicagi (C) Kiyma pargasinin ucundaki kare seklindeki
milin Gizerine yerlestirin. Kiyma tablasini (D) (Orta veya Kalin) Bicagin (izerine yerlestirin. Et kiyma makinesi sabi-
tlenen kadar Halkayi (E) elinizle sikin.

Not: Halkay ¢cok fazla sikmayin.

Standl mikserin tizerindeki Eklenti yuvasi kapagini agin. Standli mikserin tizerinde bulunan Eklenti yuvasi
girisindeki eklenti Gug saftini sabitleyin. Gerekirse eklentiyi geriye ve 6ne dogru cevirin. Eklenti tamamen
sabitlenene kadar Eklenti yuva dugmesini sikin. Dikkat: Aksesuarlari yerlestirmeden 6nce, cihazi kapatin ve fisi
elektrik prizinden cikarin.

Yiyecek tepsisini Kiyma tablasinin Gzerine yerlestirin. Cig eti kiiclik parcalar halinde kesin ve kestiginiz bu et
parcalarini Yiyecek tepsisine yerlestirin. Cihazi prize takin ve Hiz seciciyi 6-8 hizina getirin. Iticiyi kullanarak eti
Besleme kanalina siiriin.

Dikkat: Besleme kanalinin icerisine parmaklarinizi ya da baska nesneleri koymayin.

Not: Etin kemigi, kasi ya da derisi olmamalidir.

DILIMLEYICI/PARCALAYICININ KULLANIMI*

Dilimleyici/Parcalayicinin kullanim: Dilimleyici ya da Parcalayici bir bicak secin (Orta veya Kalin). Secilen Bigak
milini (kare ug), mil kare seklindeki yuva girisine uyacak sekilde Dilimleyici/Parcalayici yuvasina yerlestirin. Kili-
tleme kolunu asagi dogru cekerek Bigadi sabitleyin.

Dikkat: Bicaklar ve ek parcalar ¢cok keskindir!

Dilimleyiciyi/Parcalayiciy Eklenti yuvasina yerlestirin. Eklentinin alt kismina bir hazne yerlestirin. Yiyecegi
kiiglk parcalar halinde kesin. Cihazi prize takin ve Hiz segiciyi 8 hizina getirin.

iticiyi kullanarak yiyecegi Besleme kanalina siiriin. Eklentiyle isiniz bitince cihazi kapatin ve fisi prizden cekin.
Eklenti yuva kapagini kapatin ve eklenti yuva diigmesini sikistirin.

TEMIZLIK VE BAKIM

Aletin fisini prizden ¢ekin.Cirpma telinin, et kiyicinin* ve dilimleyici/6gutticiinin* ik sabunlu su ile elde yikan-
masini éneririz.

Kase, Diiz mikser, Hamur kancasi, SoftEdgeBeater™* ve PerfectRiseLid™* bulagik makinesinde yikanabilir.

¥
m Motor Unitesini nemli bir bezle temizleyin. Dikkat: Motor Gnitesini asla suya batirmayin! Tim parcalari
tamamen kurutun.

Cihazi temizlerken asindirici temizlik malzemeleri veya bulasik stingeri kullanmayin.

Yeni Electrolux lriinliniizii keyifle kullanin!




EMNIYET TAVSIVESI

Cihazi ilk kez kullanmadan once asagidaki talimati dikkatle okuyun.

« Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. CGihazi ve kablosunu ¢ocuklarin
erisemeyecekleri yerde bulundurun.

« Keskin durumdaki kesme bigaklarini tutarken, kabi bosaltirken ve temizleme sirasinda
dikkatli olun.

« (ihaz, giivenli sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda talimat, gozetim
veya bilgi verilmesi fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasitesi diisiik veya bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir.

« Bu cihaz, cocuklarin oynayabilecegi bir oyuncak degildir.

« (ihaz yalnizca, voltaj ve frekansi anma degerleri plakasindaki 6zelliklere uyan bir gii¢
kaynagina baglanmalidir.

« Uriinle birlikte gelen kablo veya govde zarar gormiisse cihazi kesinlikle kullanmayin
veya tutmayin.

« Uriin veya Uiriinle birlikte gelen kablo hasar griirse, bir tehlike olasiligini ortadan
kaldirmak amaciyla s6z konusu kablo; tiretici, servis temsilcisi veya benzer niteliklere
sahip bir kisi tarafindan dedgistirilmelidir.

« (ihazi daima diiz bir yiizey iizerine yerlestirin.

« Gozetimsiz birakilacaksa ve montaj, demontaj ya da temizlik dncesinde her zaman
cihazin figini prizden ¢ekin.

+ (ihaz kapali alanlarda kullanima yoneliktir.

- [Z Gihaz, kablosunu ya da fisini su veya baska bir sivi icine asla daldirmayin.

« Kablonun masa veya mutfak tezgahinin kenarindan sarkmasina izin vermeyin,
kablonun ocak dahil olmak iizere sicak yiizeylere temas etmesine engel olun.

« Bagka ireticiler tarafindan imal edilen veya satilan aksesuar veya parcalarin kullanimi
onerilmez; bunlar kisilerin yaralanmasina neden olabilirler.

« Sokme ve temizleme iglemi dncesinde motorun tamamen durmus oldugundan emin
olun.

« Hareketli parcalarla temastan kaginin. Temas yaralanmaya neden olabilir! Cihazin
kullanimi sirasinda bagka alet ya da mutfak aleti kullanmayin.

« Calisir durumdayken bu iiriinii goziiniiziin 6niinden ayirmayin.

« Bu dirtintin kullanimi sirasinda tiim gevsek durumdaki maddelerin ve elbiselerinizin/
aksesuarlarinizin tiriinden uzakta tutuldugundan emin olun.

« Kaynayan sivilar ile asla kullanmayin (maks. 90°C).

« Bu cihazi boya kanstirmak icin kullanmayn. Tehlikelidir, patlamaya neden olabilir!

« Kase yerinde olmadikga tel ¢irpici, mikser ya da hamur kancasi takili cihazi
caligtirmayin. )

« Bu cihaz, yalnizca ev kullanimi amaciyla tasarlanmistir. Uretici, uygun olmayan veya hatali
kullanimdan kaynaklanan hasarlar agisindan herhangi bir sorumluluk kabul etmez.



SORUN GIDERME

SORUN SEBEP C0z0M

Calistirma sirasinda motor Hamur miktari maksimum kapasiteyi
yavashyor. asmis olabilir.

Hamur fazla sulu olabilir, kabin
ylizeyine yapisiyor.

Motor calismiyor. Cihaz prize takili degildir.

Cihaz islem sirasinda titriyor/ Lastik ayaklar islaktir.
hareket ediyor.

Agir yukler icin bu durum normaldir
(6rnegdin agir hamurlar, peynir).

Eklenti, calisma sirasinda Eklenti safti dogru yukseklikte
Paslanmaz celik kaseyi kaziyor. | degildir.
Calisma lambasi ve Glig Hiz secici agik konumda birakilmistir.
gobstergesi lambasi yanip
soner.

ELDEN CIKARMA

Yarisini ¢ikarin ve islemi iki defada
gerceklestirin.

Motorun hizi artincaya kadar her defasinda
1 kasik olmak tizere biraz daha un ekleyin.
Kabin ylizeyindeki hamur temizlenene
kadar islemi stirdtriin.

isleme baglamadan énce cihazin prize
takildigindan emin olun.

Unitenin altindaki lastik ayaklarin temiz ve
kuru oldugundan emin olun.

Yarisini ¢ikarin ve islemi iki defada
gerceklestirin.

Eklenti saftinin yliksekligini ayarlayin.

Hiz seciciyi “Yakala” konumuna getirin.

Uriindeki bu sembol, bu Giriiniin normal ev atiklariyla birlikte atilmamasi gereken bir batarya icerdigini

belirtir.

yapilmamasi gerektigini belirtir. Uriiniiniizii geri déniistiirmek icin liitfen resmi bir toplama noktasina veya
batarya ve elektrikli parcalari glivenli ve profesyonel bir sekilde sckebilecek ve geri donusttirebilecek bir
Electrolux servis merkezine gottirin. Elektrikli Griinlerin ve sarj edilebilir bataryalarin ayr toplanmasi igin

tlkenizin kurallarina uyun.

E Cihazin veya cihazla birlikte verilen belgelerin lizerindeki bu sembol, lirline evsel atik muamelesi
—

Electrolux bildirimde bulunmadan drtinleri, bilgileri ve teknik 6zellikleri degistirme hakkini sakli tutar.




YEMEK TARIFLERI

GIRPMA ISLEVI MIKTARLARI VE ISLEM SURELERI

Malzemeler Miktar Unite Siire Hiz

Krema 2.1~6.1 dL 60~80 sn. 8~10

Yumurta beyazi 1.2~24 dL Enaz 100 sn. 8~10
Yontem

Cirpma teli aletini kullanin.

CIRPMA ISLEVI MIKTARLARI VE iSLEM SURELERI (YUMUSAK HAMUR KARISTIRMA (ORN.: KEK HAMURU))

Tarif Malzemeler Miktar Unite Siire Hiz

Un 6,0 dL

M i 1 L
Siinger kek $eak?rann 1'? SL 200~230sn. Orta ayar (5~6 ayan)

Kabartma tozu 1,0 c.kasigi

Un 8,0 dL

Yumurta 4,0 adet

Tereyag 2,0 dL

Seker 1,7 dL

Vanilya Seker 20 ckasidl 300~360 sn. Orta ayar (4~6 ayar)
cikolatali kek E!(?I laema 10 d

(ig nuga kansimi 1009 g

Karbonat 30 ckagigi

Yontem

Tereyagi yumusak olmalidir. Yumusak tereyadini sekerle krema kivamina gelene kadar kanistirin. Arka arkaya yumurtalan ekleyin.
Kanigtirirken, eksi krema ve vanilyayi ekleyin. Son olarak icine karbonat koyarak unu kanstirin.
Not: Daha kivamli krema sonuclari icin SoftEdgeBeater™* aletini kullanin.

Un 3,0 dL
Margarin 15 dL
Seker 17 dL 200~230sn. Orta ayar (4~6 ayar)
Taze yumurta 3 adet
Tereyagl Kek
Kabartma tozu 1,0 ckagigi

Yontem

Tiim malzemeleri bir kaba koyun ve hazir olana kadar hepsini karitirin.
Not: Daha kivamli krema sonuglar icin SoftEdgeBeater™* aletini kullanin.

Yari tatli cikolata parcalari 23 dL
Tereyagi, yumusatilmis 1,15 dL
Elekten gegirilmis pastane sekeri | 4,6 dL 200~230sn. Orta ayar (4~6 ayan)
Siit 5 ckasidn
Cikolatali tereyagi Vanilya oziitii 0,5 ckagigi

kremali dondurma

Yontem

Cikolata parcalarini sicak suyla eritin; piiriizsiiz hale gelene kadar kanstirin. Beklemeye birakin; 15 dakika sogutun.

Kaplamali diiz mikser aleti yerine SoftEdgeBeater™* aletini kullanmanizi dneririz.
Biiyiik bir kasede, krema kivamina gelene kadar tereyagini qirpin. Pastane sekerini, siit ile doniisiimlii olarak yavas yavas ekleyin.
Erimis cikolatayi ve vanilyay: ekleyin; piiriizsiiz hale gelene kadar ¢irpin.



HAMUR KANCASI ISLEVI MIKTARLARI VE iSLEM SURELERI

Tarif Malzemeler Miktar Unite Siire Hiz
Un 6,0 dL
Su 2,0 dL
i/leak;rarin ig :.iayﬁl 350~380sn. Diiiik ayar (Maksimum. 2 ayar)
Mayalr hamur* Tuz 1,0 c.kasigi
(ekmek) min. Miktar | Kuru Maya 2,0 ¢.kasigi
Yontem

Malzemeleri kanstirmak icin kaplamali hamur kancasini takin.
Tiim malzemeleri bir kaba koyun ve kivama gelene kadar yogurun.
Kaseyi PerfectRiseLid™ ile kapatin ve kabarmasini bekleyin.

Bugday unu 16,0 dL

Su 4,0 dL

Yag 1,0 dL

Taze yumurta 2,0 adet Enaz 480 sn. Diisiik ayar (Maksimum. 2 ayar)
Tuz 30 ckasidi

Seker 20 ckasidi

Kuru Maya 1,0 y.kasigi

Yontem
Mayalt hamur* (Pizza | 1_Bir kapta mayanin yarsini tuz ve sekerle karistinp bir kenara birakin;
hamuru) maks. miktar | _ Kaseye kalan mayayla birlikte suyu ve yag ekleyin;
3. Bu hamur, piiriizsiiz bir kansim elde edilene kadar minimum hizda ¢irpma teli aleti kullanilarak kanstinlmalidir;
4. Kaseye taze yumurtalar ve 1. maddedeki kenara birakilmis hara (tuz ve sekerle kanistinlmis maya) ekleyin. Hiz orta seviyeye
yiikseltilmelidir.
5. Unun yarisini yavas yavas ekleyin. Hamur daha biyiik bir hacim ve tutarlilik kazandiginda, aleti kaplanmig hamur kancasi aletiyle
dedistirin.
6. Unun geri kalanini ekleyin ve karistirmaya devam edin. Bu asamada, 2. ayan asmamasi icin makinenin giris giiciinii izlemeniz
gerekecektir. Hamur, kasenin i¢ yiizeyine yapismadan tamamen ¢ikacak duruma gelene kadar karigtinimalidir.
7. Kaseyi PerfectRiseLid™* ile kapatin ve kabarmasini bekleyin.

*Mayall hamur hazirlarken Hiz 2'yi gegmeyin. Bu islem, makineye hasar verebilir.




YKPAIHCbKA

[sakyemo Bam 3a B1bip npoaykuii Electrolux. lna fOCArHEHHA HaMKpaLLyX Pe3ynbTaTiB 3aBXAN BUKOPUCTOBYITE
opuriHanbHi akcecyapm Ta 3an4yactuHu Electrolux. BoHn po3po6neHi cnelianbHo Ans Lboro npoaykTy. Lien
NPOAYKT PO3pobiieHui 3 ypaxyBaHHAM €KONOFYHIX BUMOT. Ha BCiX MIacTMKOBUX AeTanAaX NPUCYTHE MapKyBaHHA
LWOAO NoAanbLUOT NepepobKu.

KOMMNOHEHTHU

A. ToniBka aBuryHa (HaxMnAeTbCA) K. LLUHyp *vBneHHA

B. Mepemwukay wempakocTi L. [poToBa 36mBauka

C. Kopnyc M. Tnacka milanka 3 NOKPUTTAM

D. Baxinb 65I0KyBaHHA roniBKy, WO HAXUNAETbCA N. SoftEdgeBeater™*

E. Pob6oue cBiTno O. Tayok ana Ticta 3 NOKPUTTAM

F. Bryska Hacagku P. M'acopybka*

G. BanHacagku Q. MMpucTpii ana HapizaHHA/NoapibHeHHA®
H. Yawa 3 HepxaBitoyoi cTani R. PerfectRiseLid™*

I. MipcTaBKa yawi i3 3aTMCKayem S. OyHKuina Bibpauii*

J. HiXK, W0 yHeMOXNMBAIOITb KOB3aHHA

*Tineku 0113 okpemux modesneli

306paxeHHs, cTopiHKa 2-4

MOYATOK POBOTU

MNepep neplmm 3acTocyBaHHAM: BigkniouiTb npunapa Big Mepexi >KBneHHsA. [JpoTaHN BIHNYOK, M'ACOPYOKY*
i TepKW* Cnif MUTKW NKLLE BPYYHY B TEMIOMY MUIIBHOMY PO3UiHi. Yally, NAOCKy HacafiKy Ans 361BaHHS, rayok-
Mmiwanky ans Ticta, SoftEdgeBeater™* Ta PerfectRiseLid™* moxHa MUTU y NOCYAOMUIHI MaLLKHi. MpoTpiTb
MOTOPHUIA 6NIOK BOJIOTOI0 FraHuipKoto.

Vv
lﬁ 06epexHo: He 3aHyploiiTe MOTOpHUI 6NOK y Bogy! 3auekaliTe, [LOKM BCi fieTai MOBHICTIO BUCOXHYTb.

MocTaBTe Npunaa Ha pisHy nosepxHio. MigHimaHHA roniBku aBUryHa sropy: lNepemicTitb oaHi€l0 pyKkoto
BaXiNb 610KyBaHHA rONiBKU ABUryHa B MONOXeHHA “PO36/10KOBaHO", APYrolo PyKoto MifHIMITb roNiBKy ABUIyHa
Bropy. Y BepxHboMy NosioxeHHi ii 6yae 3abnokosaHo. YBara: Tpumaiite nanbui it pyku nopani Bif 4acTuH, Wo
pyxaloTbca.

MepeMmicTiTb NepeMmKay LWBMAKOCTI B nonoxeHHA “OFF”. MlomicTiTb Yally 3 Hep<aBilouoi cTani Ha NiacTaBKy i3
3aTuckavem. MoBepHiTb Yallly 3a roAUHHUKOBOIO CTPINKOIO, AOKM ii He Byae 3abnokoBaHo. YBara! [lo3BonAeTbcA
BUKOPWCTOBYBATV NPWNaj 3 TaKUMN Hacagkamu AK APOTAHWI BIHOUOK, NOCKa HacaaKa ANnA 361BaHHA, rayok-
Milwanka ana Ticta abo SoftEdgeBeater™* TinbKm AKLLO Yalla BCTAHOBIEHA, @ rONiBKa ABMIyHa ONyLUEeHa.

HapiHbTe HacagKy Ha Ban: BupiBHAlTe rHi340 y BEPXHill YacTUHI HacaaKm 3i WINWAbKOLO Ha Bani. HaTuCHITb Ha
HacaAKy B HaNpPAMKY Bropy i MOBEPHITb i MPOTU rOAMHHMKOBOI CTPINKMY, Wo6 3adikcyBaTt WTNGT. LLIo6 3HATM
Haca/iKy, NOBEpPHITb ii 3a rOAVHHNKOBOIO CTPINIKOIO | BUTATHITb.

OnycKaHHA rofliBKW ABUryHa: [epemicTiTb OfHI€I0 PyKOIo Baxifib 6N10KyBaHHA rONiBKM ABUIYHa B NONOXKEHHSA
“P036110KOBaHO’, APYroto PyKO ONyCTiTb FONiBKY ABUryHa AOHK3Y. BCTaBTe BUMKY B PO3ETKY XXUBNEHHS.

MepeMmicTiTb perynaTop WBMAKOCTI 3 nonoxeHHA “OFF” ao noTpi6Hoi weuakocTi (1-10). MicnA 3aBeplueHHA
nepemillyBaHHA NOBEPHITb PerynaTop WBNAKOCTI B nonoxeHHA “OFF” i BigkntouiTb Nnpunaa Big enektpomepexi.

Po6oue CBiTNO Ta iHANKATOP XUBEHHSA: AKILO NpUNag NigKMOYEHO 40 enekTpoMepexi Ta 06paHo WBMAKICTb, HABKONO
nepemmKaya WBUAKOCTI CBITUTbCA CUHIN CBiTNOAIOA. PTakoxX 3aropAeTbcA NiACBiTKa poboyoro micLa, Aka ocBiTioe pobouy
30Hy. AIKLLO iHAMKATOP WBUAKOCTI NepebyBace B nonoxeHHi “OFF’, poboye CBITNO aBTOMAaTUYHO BUMUKAETbCA Yepes 3
XBUNUHW.

MpumiTKa. AKLIO NnepemrKay WBMAKOCTI BXe BBIMKHEHWI A0 TOTO, AK BUJIKY NPWiaay BCTaBIEHO B PO3ETKY,
CUHIV iHAMKaTOP NepemMuKaya WBMAKOCTI Ta NigcBiTKa poboyoro micys 6yayTb MATOTITH, aby NOBIROMUTY Bac,
Lo NepemMmuKay LWBULKOCTI yBIMKHEHO. [oBepHITb nepemurKay WBMAKOCTI B nonoxeHHA «OFFy, i inankatopun
NPUNUHATL MUTTIHHA. MOTIM YBIMKHITb Npunag 3BU4aiHUM YUHOM.

IHLWI GYHKLIT

BukopuctaHHa Hacapku SoftEdgeBeater™ *:

SoftEdgeBeater™ ifeanbHO NiAXOANTD ANA KPEMOBYIX CyMiLLe | TOMIHFiB.

CunikoHOBI Kpai HacafKu akypaTHO OUMLLYIOTb 6i4Hi CTOPOHM Yalui, 3aBAAKM YOMY BCi iHFpeflieHT MOTPannAoTb y
cymil i B npoLeci nepemilyBaHHA PiBHOMIPHO PO3NOAINAITLCA.
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MpumiTtka. Hacagka SoftEdgeBeater™* He npn3HaueHa AnsA 36MBaHHA WiNbHUX CyMilLen, TAKUX K TiCTO, AN1A LIbOro
BUKOPUCTOBYATE CneLianbHUii raqok-Millanky ana ticta. [ina TBepAux iHrpefieHTiB, Takunx AK CyxoppyKTy, LWKipKn
260 KiCTKM BUKOPWCTOBYITE NNOCKY HacaAKy Af1A 30MBaHHA.

BukopuctaHHsaPerfectRiseLid™*:

PerfectRiseLid ™ i3ontoe i fgonomarae cTBOpWTU BoJOre cepepoBuLLe, abu TiCTO NiGHANOCA [0 HEO6XIAHOTO PiBHSA.
HakpuBatoun vawy kpuikoto PerfectRiseLid™ Bu 3anobiraete BUCMXaHHIO TiCTa i yTBOPEHHIO 3aCOXION WKIPKM Ha
NoBepXHi TiCTa, AKa 3aBaXka€ TICTY MIAHATWCA i NOTipLIye pe3ynbTaT BUMNiKaHHA.

DyHKUiA Bibpauii*:

AKLO WBMAKICTb NpWNagy BCTaHOBEHa Ha 1/P, MOXHa TMMYacoBO 3yNWHUTY NPUNaA, HaTUCHYBLUM KHOMKY «PULSE»
Ha nepemuKaui WweunaKocTi. MoBTOPHE HaTUCHEHHA LIET KHOMKW 3anycTUTb Npunag Ha 1,5 cekyHaw. Mpu nocTiiHomy
HaTUCHEHHI Npunag npawoBaTMMe JOTW, JOKN BU TPYMAETE KHOMKY HAaTUCHEHOI.

Brynka Hacagku: Mpunag noctayaeTbea 3i BOyaoBaHoW 6aratodyHKLiOHaNbHO BTYNKO AN18 HAaCaAKU.
MpounTaiiTe i1 peTeNbHO BUKOHaITe BKa3iBKMY, O NOCTa4aloTbCA 3 KOXKHOK HacafKolo, ANA NPaBUIbHOTO
6e3neyYHOro BUKOPVCTaHHSA.

PerynioBaHHA Bany HacapKu: [punaz HanalwToBaHO Ha 3aBOAI TaKUM YMHOM, WO Nnacka Miluanka Aictae o AHa
YaLui. AKLWO nnacka milanka gpAnae AHo Yali abo He AicTae Ao ii 6okiB, ii MOXHa BigperyntoBatvi. ne. NyHKT 14
ANA OTPUMAHHA NOAANbLUNX IHCTPYKLiN.

MoBepHiTb perynatop WBUAKOCTI B nonoxeHHa “OFF” i BigkntoviTe npunap Bia enektpomepexi. MigHimMiTL
roniBky iBUryHa. 3a JONOMOrot BUKPYTKYM 3 NNACKMM N€30M HanawTyiiTe ravHT. lMoBepTaiiTe i0ro 3a NpoTtu
FOAVHHMKOBOI CTPINKY, WO6 NiHATM Ban HacafKw, Ta 3a rOAUHHUKOBOIO CTPINIKOIO, 06 ONyCTUTY AOro.

AK KOPUCTYBATUCA M'ACOPYBKOIO*

BcTaBTe rBuHT M'Acopy6ku (B) B kopnyc m'acopy6ku (A). BctaHoBiTb Hix (C) Ha KBaApaTHWI Ban Ha KiHLi rBUHTa
m'Aacopy6ku. BctaHoBiTb NnacTuHy ana nomeny (D) (cepegHboro abo rpy6oro) Ha Hix. 3aTarHiTb Kinbue (E) BpyuHy
o dikcauii m'acopy6ku B 360pi.

TMpumimka. He 3amszytime kinoye 3aHa0mMo cusbHo.

BipkpuitTe KpULWKY BTYNKKM HacaaKu Ha MiKcepi. BcTaHOBITb Ban NprBoAYy HacafKuy B Na3 BTYNKW HacafKu Ha
Mikcepi. 3a HeobXigHOCTI 0b6epTaiiTe HacafiKy Ha3ad-Brepes. 3aTArHITb PyUKy BTYNKM HacafKu A0 NOBHOT dikcaulii
Hacagkw. YBara! Nepep npreaHaHHAM akcecyapis BUMKHITb Mpynaj Ta BUTATHITb BUKY 3 PO3€TKU.

BcTaHOBITb NOTOK ANA NPOAYKTIB Ha KOpNYyC M’ACOPYGKM. MopixTe cupe M'ACO Ha ManeHbKi LWIMaTOUKN Ta
NOKNaAiTb Ha NOTOK ANA NPOAYKTiB. BcTaBTe BUNKY Npunaay B PO3eTKy 1 NOBEPHITb NepeMmnKaY WBNAKOCTI Ha
WBMAKICTb 6-8. MoaaBaliTe M'ACO y KONOHY NoAavi 3a AONOMOTOI0 TOBKaya.

YBara! He knagiiTb nanbui um iHWI Npunaan B KONOHY Nogaui.

Mpumimka. M’sco He N0OBUHHO MiCMUMU KiCMOok, MA3i8 i wKipu.

AK KOPUCTYBATUCA NPUCTPOEM ANA HAPIBAHHA/NOAPIBHEHHA*

AIK KOpUCTYBaTUCA NPUCTPOEM ANA HapisaHHA/NoApPiGHeHHA: O6epiTb HiX ANA Hapi3aHHA abo HiX Ana
noapiGHeHHA (cepeaHboro abo rpy6oro). BctasTe Bich (KBaapaTHUIA KiHeLb) 06paHOro HOXa B KOPMyC MPUCTPoto
[INA Hapi3aHHA/NOAPIGHEHHA TaKUM YHOM, abu Bicb YBiliLuna B KBaApaTHWIA Na3 BTYNKKW. 3adikcyiiTe Hix,
NOTATHYBLUW PYYKy 6/10KyBaHHSA BHU3.

YBara! Jle3a Ta BKnagKku gyxe roctpi!

BcTaHOBITb NPUCTPIli ANA Hapi3aHHA/NOAPIGHEHHA Y BTYNKY HacafKu. [locTaBTe KOHTeHep Nif NpucTpii.
MopixTe NPOAYKT Ha HeBeNWKi LWMaTouKN. BcTaTe BUNKY Npynaay B pO3eTKY U NOBEPHITb NepemuKay WBUAKOCTI
Ha WBMAKICTb 8.

MopaBaiiTe NPOAYKT y KOMOHY Nofiayi 3a AONOMOrolo ToBKaua. licns 3akiHueHHA KOPUCTYBaHHA MPUCTPOEM
BUMKHITb NPWNaj Ta BUTATHITb BUNKY 3 PO3ETKU. 3aKpuiiTe KPULWIKY BTY/IKW HacaAKu i 3aTATHITb PyUKy BTYNKM
HacafiKku.

YULWEHHA TA Aornan
BuTArHiTh WTeKep 3 po3eTKu. IpOTAHMIA BIHOUOK, M'ACOPYOKY* Ta Hapi3yBau/noapibHioBau* peKkoMeHAy€eTbCA
MUTWN BPYYHY B TENAi MUNbHIN BOAI.

ok Yallly, NNOCKY HacafKky, raqok-miwanky ana ticta, SoftEdgeBeater™* Ta PerfectRiseLid™* moxHa Mutn y
NOCYAOMUIHIN MaLLUHI.

¥
m MpoTpiTb MOTOPHMIA 6GNOK BONOroto raHuipkoio. 06epexHo: He 3aHypioiiTe MOTOpHMIA 610K y Boay!
3auekaliTe, AOKM BCi AeTasi MOBHICTIO BUCOXHYTb.

He 3acTocoByiiTe abpa3unBHi 3aco6U Ta MOYANKM ANA YNLLEHHSA.

HaconopxyiiTecb Balumm HoBUM npoayKTom Big Electrolux!

UA



MOPALM LLIOAO TEXHIKW BE3MEKN
YBaxkHO npouumTaiiTe Li iHCTPYKLii nepea nepwiMm BUKOPUCTAaHHAM Npunagy.

[Jlitam 3a60poHeHo KopucTyBaTuca LM npunagom. 3bepiraiite npunag Ta kabenb o
HbOT0 Y MiCLLAX, HeZOCAXHUX ANA JiTei.

bynbTe 0bepexxHi npu NOBOAXKEHHI 3 FOCTPUMI PiXKyUMMI 1e3amMu, NP 3BifIbHEHH
yaLli Ta mif Yac OYMLLEHHSA.

[Jlitam Bikom Bif 8 pokiB i 0C00aM 3 0OMeXEHUMI Pi3UYHIUMN, CEHCOPHUMM 6O
NCUXIYHUMU MOMXNNBOCTAMM YN HE[OCTATHIM JOCBIZOM i 3HAHHAMMN MOXHA
BUKOPUCTOBYBATM NpUNaj e niJ HarnAAo0M abo NicnA OTPUMAHHA IHCTPYKLiA
CTOCOBHO 6€3MeYHOro KOPUCTYBaHHA NPUAAZAO0M 3a YMOBH, LLIO BOHU PO3YMilOTb
BIAMOBIAHI pU3NKN.

[liTAM He MOXHa rpaTucA i3 npunagom.

[punag MoXHa NigKNYaTIA ML 0 JXKepena eHepronocTayaHHs, Hanpyra Ta
4YacToTa AKOTO BiANOBIAAIOTb CNeLmdikaLiam, yKa3aHUM Ha TabnnyLi 3 TeXHIYHUMN
JaHumn!

3a60pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATY ab0 MiZHIMaTVK NpuNnag, AKLLO NOLIKOAXKEHO LUHYP
KMBJIEHHA Uu Kopnyc.

Y BUnagKy nowwKoKeHHA Npunagy abo WHypa *KMBNEHHA 10ro MA€e 3aMiHITI
BMPOOHUK, 110r0 CepBiCHII LLEHTp a00 iHLWa KBanidikoBaHa 0c06a, 106 3an0birTu
HeLLLacHOMY BUMaZKY.

3aBXAu po3MiLLyliTe NpUNag Ha piBHii ropu30oHTANbHIN NOBEPXHI.

3aBXnu BifKNouaiTe Npunag sia Xepena enekTponoctayaHHs, AKLLO BiH
3anuwunBca 6e3 Harnagy Ta nepes 30MpaHHAM, po30MPaHHAM Ta YNALLEHHAM.

ﬂmue ANA BUKOPUCTAHHA 33 MeXaMu NPUMILLEHHS.

Lﬁ He 3aHyptoiiTe npunag, kabenb un BUNKY Kabenio y BOAY Y iHLLY pianHy.
MunbHyiiTe, W06 Kabenb He 3B1CaB Yepe3 Kpaii CTONy YK pobOYOI NOBEPXHi, a TAKOX
He TOpKaBCA 0 rapAYNX NOBEPXOHb, HANPUKNAZ A0 NAUTH.

He BuKopucTOBYIiTe NpUnaaAA i AeTani, BUTOTOBNEHI iHWUMM BUPOOHUKaMIA,

33 BUHATKOM BUNAJKIB, KON Take npunasas it AeTani pekomeHJ0BaHi uu
PO3MOBCHOXKYIOTHCA HALLIOK KOMNAHIEN. [CHYE pU3NK OTPUMAHHA TPaBM.

Mepea T!M AK po36upaTy it YNCTUTU NPUNAZ, NEPEKOHANTECA, L0 ABUMYH NOBHICTHO
3yNUHUBCA.

He notopkaiiteca o Aetaneit, Wwo pyxaitbca. Lie Moxe npu3Bectin 4o 0TpUMAHHS
TpaBmu! He BUKOpUCTOBYIATE iHLLI iHCTPyMeHTV abo npunajaA nif Yac KOPUCTYBAHHA
npunagom.



« He 3anuwaitte npunag 6e3 Harnagy nig vac pobotu.

« [lig yac KopucTyBaHHA NpuNagoMm, ClifKyiiTe, abu BC He3akpinneHi npeameTy, a
TaKOX OfAr/aKcecyapu 3HaXofunCL nodani gig npunagy.

+ 3a60poHeHo HanuBaT y Mikcep KUnAAYi piuHy (MakcuManbHa Temneparypa He
NoBUHHa nepesuLysatin 90°C).

« He BuKopucToByiiTe npunag AnA 3mityBanHA Gapbu. Lie Hebe3neuHo it Moxe
npu3BecTin 4o BUbyxy!

« Hikonu He KopucTyiiTecb NpUAaZoOM 3 NPUEAHAHOI APOTOBOH 301BAUKOI, NNACKOH
MiLLIANKOI0 a60 raukom AnA Ticta 6e3 HanexxHo BCTAHOBNEHOT Yallli.

« [lpunaa npu3HaueHuit BUKNKYHO ANA JOMALLHBOTO BUKOPUCTaHHA. BupobHuk
He BifiNoBiJa€e 3a MOXNNBY LUKOAY, CNPUYMHEHY HEHANEXHUM YU HEeNpaBUIbHUM
BUKOPUCTAHHAM.

YCYHEHHA HEMONAAOK
O3HAKA NMPUYUHA CNOCIb YCYHEHHA
[IBMryH ynoBinbHIETbCA Mif MoxnuBo, KinbKiCTb TicTa NnepeBuLlye | BuitmiTb MonoBuHy i nepepobnainTte feoma
yac po6otu. MaKCUMasbHY MICTKICTb. napTiamu.
Monu1Bo TiCTO 3aHaATo BosOre, [Jopasaiite 6inble 60poLHa, no 1
BOHO MPUNUMAE Ha CTiHKM YaLui. CTONOBI NOXLi 3a pa3, fOKW ABUTYH He
npuckoputbeA. MepepobnaiTte foku TicTo
He nepecTaHe NPUAMNaTK B0 CTIHOK Yalui.
[IBUryH He npaLjioe. Mpunag He nigknoyeHnin oo MNepen noyaTkoM pobOTU NepeKoHaNTECD,
enekTpomepexi. L0 BUNKa NPWaay BCTaBieHa B PO3ETKY.
Mpauotounii npunap Bibpye/ TyMOBi Hi>KKn BOAOTI. MepeKkoHawnTech, WO ryMoBi HiXKW Ha AHi
pyxa€Tbca. npunagy YncTi i cyxi.
Lie HopmanbHe ABuLLe ANA BaXKNX BuimiTb nonoBuHy i nepepobnsiite gBoma
npopaykTis (Hanp., rycre TicTo, cup). napTiamu.

Hacapka apsAnae gHo vawi nig | HenpaBwibHa BUCOTa Bany Hacaaku. | HanawTyiite BUCOTY Bany HacafKu.
yac pobotu.

NigcsiTka poboyoro micys Ta 3anuweHo BBIMKHEHVM NepemmKay BcTaHOBITL NepeMuKay LWBNAKOCTI Y

IHANKATOP XMBMIEHHA MUTTATb. | LWBWAKOCTI. NoNoXeHHA “3ynunHKa’.
YTUNI3ALIA
Llei cumBon Ha B1poGi BKa3ye Ha HaABHICTb B HbOMY 6aTapeliku, AKa He MoXe YTWAi3yBaTucA 3 No6yToBUMU
Bigxogamu.

Lleit cumBon Ha B1po6i abo Ha ynakoBLi BUpOOy BKa3sye Ha Te, WO iX He MOXHa KnacudikyBaTu AK NoOyTOBI
Bigxoau. Ans yTunisauii Bupo6y BignpasTe oro Ao odilinHOro NyHKTy 36MpaHHsA Biaxofis abo cepBicHOro
ueHTpy Electrolux, Aknii 3moxe 6e3neyHnMm i npodeciiHMM YMHOM NPOBECTY BUAANEHHA Ta yTuUNi3aLilo
6aTapei Ta eNeKTPUUHNX KOMMNOHEHTIB. [loTpuMyiATECh NPaBW BaLOi KpaiHW LLOAO PO3AINbHOro 36MpaHHA
BiAXO[iB €NeKTPOTEXHIUHNX BUPOGIB | aKyMynATOPHYX 6aTapei.

I =t

Electrolux 3anuwae 3a co6oto npaBo BHOCKTI 3MiHY Y MPOAYKLt, iHHOPMALito | TEXHIUHI XapaKTepucTuKi 6e3 nonepesHbOro NOBIZOMIEHHS.



PELENTU

IHTPEQIEHTU | TPUBANICTb 36MBAHHA

IHrpegieHT Kinbkict | OfuHULA BUMIpY Yac IIBuakicTb

Bepuuku 2.1~6.1 m 60~80c 8~10

fliiue - inok 1.2~24 an Minimym 100¢ 8~10
Cnoci6 npurotyBaHHa

BuKkopucToByiiTe APOTAHMI BIHOYOK.

[HTPEJIEHTV | TPUBANICTD NEPEMILLIYBAHHA (MPUTOTYBAHHA JIETKOIO TICTA (HAMP, TICTO AANA TOPTY))

Peyent IHrpepnieHTn Kinbkictb OpuHMLA BUMipY Yac WBuakicTb
bopoLuHo 6,0 An
M, 15
BickaiT aprapii , an 200~230¢ (epem{e HanalTyBaHHA
Lykop 1,7 m (5~6 piseHb)
TekapcbKuii nopoLLoK 1,0 un.
bopowwHo 8,0 o
filue 4,0 wr.
Macno 2,0 il
KO 1,7 n
Ly : p . 1! 300~360c CepenH.e HanaLwTyBaHHA
BaHinbHuii uykop 2,0 un. (4~6 piBeHb)
N (meTaHa 1,0 an
LUOKONaAHMiA TOpT -
CyMiLL ANA NPUTOTYBAHHA HyrN 100r r
XapuoBa copa 3,0 un.
Cnoci6 npurotyBaHua

Macno noBuHHo 6yTin M'akuM. Po3mituaTv M'ske Macno 3 LyKpom Ao KpemonogibHoro ctauy. Jlopatin no ogHomy aiius. Momituyioun
LOAATV CMETaHy Ta BaHiNbHW Lykop. NigmiLati 1o 6opoLuHa 3 XapuoBok COA0t0.
Mpumitka. Bukopuctosyiite Hacaaky SoftEdgeBeater™* , abu koHcucTeHuia 6yna binbLy Kpemosok.

bopowwHo 3,0 m
Maprapun 15 m
(epeaHe HanawTyBaHHA
Liykop 17 mn 200~230¢ peH 4
s (4~6 piBeHb)
. CBixe aiiue 3 wr.
Macnanmit nupir -
[ekapcbKuii nopoLuok 1,0 u.
Cnoci6 npuroTyBaHHa
TomicTuTI BCi iHrpe/ieHTH B Yallly Ta nepemiluaTi 40 FOTOBHOCTI.
Mpumitka. Bukopuctosyiite Hacaaky SoftEdgeBeater™* , abu koHcucTeHuis 6yna 6inbL KpemoBoko.
HaniBconogka wokonaaHa cTpyxka 23 n
Mom'AKLLIEHe Macno 1,15 an
(epeaHe HanaTyBaHHA
Liykposa nyapa 46 m 200~230¢ pean y
(4~6 piBeHb)
Monoko 5 4.
IllokonagHe Macno BaHinbHuii ekcTpakT 0,5 un.
Kpemoea rasyp Cnoci6 npurotyBaHHa
Po3ToniTb LLOKONAAHY CTPYXKKY Ha BOAAHI 6aHi; nomiluyiite #o oTf piAHoi Macu. BifctasTe y CTOPOHY, 0X0ONOAITH

npoTArom 15 XBUANH.

Mu pekomenayemo BUKopucToByBaTy Hacapky SoftEdgeBeater™* 3amicTb nnockoi Hacaaku AnA 36uBaHHA.

Y Benukili Mucui 36miite macno Ao kpemonopiHoro ctay. MlocTynoBo AogaBaiite LyKpoBY NyApy Ta MonoKo. [logaite po3tonnenmii
LUOKONAZ i BaHinb; 36uiiTe [0 YTBOPEHHA OAHOPIAHOT Macy.



IHTPEQIEHTU I T JCTb 3AMILLIYBAHHA

Peuent IHrpegienTn Kinbkictb | OnuHmua BUMipY | Yac IlIBuakicTb

60poLIHO 6,0 an

BOAQA 2,0 an

Llykop 24 M 350~380c MoBiNbHe HanaluTyBaHHA

Maprapun 1,0 T, (Makcumym 2 pieHb)
Npixpxose TicTo* Cinb 1,0 .
(xni6) miH. KinbKicTb | Cyxi piskapxi 2,0 .

Cnoci6 npuroTyBaHHa

BCTaHOBITb rayoK-Milwanky AnA TicTa AnA 3MiLLyBaHHA iHrpeAieHTiB.
MomicriTb yci iHrpepieHTI B Yaluy Ta 3amiluyiiTe 10 NOTPIGHOTO CTaHy.
Haxkpuiite yawy kpuwkoto PerfectRiseLid™* i 3anuwre cymil nigiiimaruca.

MweHwnyHe 60poLuHO 16,0 an
Bona 4,0 an
Npixpxose TicTo* Onia 1,0 n .
. ) . A . MoBiNbHe HanaLTyBaHHA
(ticTo Ana niun) min. | (Bixe Aiiue 2,0 wr. Minimym 480¢ .
- N (Makcumym 2 pieHb)
KinbKictb Cinb 3,0 ua.
Llykop 2,0 un.
Cyxi Apixaxi 1,0 .
Cnoci6 npurotyBanHa

1.Y Mucyi 3milaiiTe NONOBUHY APiXKAKIB 3 CINAK Ta LYKPOM Ta BiCTaBTe B CTOPOHY;

2.Y vawy pogaitTe pewTy ApiXKAXIB 3 BOAOIO Ta ONiEt;

3. Lle TicTo cnig 3miLuyBaTv 32 AONOMOTOt0 APOTAHOTO BHOYKA HA MiHIManbHiil LIBIWAKOCTI 40 OTPUMAHHA OFHOPIAHOT CyMiLi;

4. lopaiiTe y Mucky cBixi AiiLA Ta NiAroToBNeHY y NyHKTi 1 cymitw (Apixaxi 3 cinnto Ta Lykpom). LLIBMAKICTL 36MBaHHA HeoOXiaHO 36inbLUNTI 0 cepeAHbOi.
5. MoctynoBo foaalite nonoBuHy 6opoLuxa. Konu Ticto 36inbLumnTbca B 06'€Mi | CTaHe iHLLIOT KOHCUCTEHLT, 3MIHITb Hacaziky Ha rayok-MiLuanky AnA Ticta.

6. Jlopaitte pewry 6op inp iiTe 3miluysaru. Ha ubomy eTani Bam A0BeeTbCA BIACTEXyBaTI NOTYXHICTb NpUnazy, abu BoHa He nepesuLLyBana
piBeHb 2. TicTo cnip 3miLLyBaTy, NOKI BOHO NOBHICTIO He BiACTaHe Bifl CTIHOK Yalui.

7. Hakpuiie vavuy kpuwkoto PerfectRiseLid™* i 3anuwre cymiw nigiiimatucs.

*He nepeBsuLLy/iTe piBeHb WBMAKOCTI 2 Nif Yac NPUroTyBaHHA APIX/AKOBOro TicTa. Lie Moxe Npu3BecTy 4O NOLWIKOMXKEHHA NpuUnagy.
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CONSUMABLES & ACCESSORIES

www.electrolux.com/shop

@

B Pasta Roller
@ ? Express Slicer & Grater Ref: ACCESSORY PR
Ref: ACCESSORY ES y PNC: 900167221/2
? v PNC: 900167219/6 P :

Spaghetti Cutter
\ ' Ref: ACCESSORY PSC
e PNC: 900167230/3

Meat Grinder
Ref: ACCESSORY MG
PNC: 900167220/4
Tagliatelle Cutter
Wﬁ; Ref: ACCESSORY PTC

PNC: 900167747/6
Burger Press
Ref: EHP 01
PNC: 900168373/0
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Share more of our thinking at www.electrolux.com

electrolux.com/shop Electrolux Floor Care AB
S:t Géransgatan 143

== S-105 45 Stockholm
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' Sweden



