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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé pre-

Ctéte jesté pred instalaci spo-

tfebiCe a jeho prvnim pouzi-
tim. Vyrobce nenese odpo-
védnost za zadny uraz ani
Skodu v dusledku nespravné

instalace nebo pouziti. Navod
k pouziti vzdy uchovavejte na
bezpeCném a pristupném mi-

sté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a
postizenych osob

» Tento spotfebi¢ smi pouzi-

vat déti starSi osmi let nebo

osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo
osoby bez patficnych zku-
Senosti a znalosti, pouze

pokud tak €ini pod dozorem

nebo obdrzeli instrukce ty-
kajici se bezpecného pro-

vozu spotrebice, a pokud
rozumi rizikm spojenym

s provozem spotrebice. Dé
ti mladSi osmi let a osoby
s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého do-
zoru udrzujte z dosahu spo-
trebice.

Zabrante détem, aby si hra-
ly se spotfebiem .
Uchovavejte obal mimo do-
sah déti a fadné jej zlikvi-
dujte.

VAROVANI: Spotfebi€ a je-
ho pfistupné Casti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou
teplotu. BEhem pouzivani a
chlazeni drzte deti a doma-
Ci zvifata v bezpecné vzda-
lenosti.

Aktivujte détskou bezpec-
nostni pojistku, pokud je k
dispozici.
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» Déti nesmi provadeét Cisténi
ani udrzbu spotrebice bez
dozoru.

1.2 VSeobecné
bezpecénostni informace

+ Spotrebic je urCen vyhrad-
né pro pfipravu jidel.

» Tento spotfebic je urcen k
pouziti v béznému domaci-
mu pouziti.

» Tento spotfebic Ize pouzi-
vat v kancelafich, hotelo-
vych pokojich, motelech,
agropenzionech a v podob-
nych ubytovacich zafrize-
nich, kde vyuziti nepresa-
huje primérnou Uroven vy-
uziti v domacnosti.

* VAROVANI: Nebezpeci po-
zaru: Na varné plochy ne-
pokladejte zadné predmety.

« UPOZORNENI: Je nutné
dohlizet na proces vareni
(vCetné funkci automatické-
ho vareni). U kratkodobého
vareni je nutné vykonavat
nepretrzity dohled.

« VAROVANI: Pnprava jidel
s tuky €i oleji na varné des-
ce bez dozoru muze byt ne-
bezpecna a zpusobit pozar

« VAROVANI: Spotiebi¢ a je-
ho pfistupné ¢asti se pri
pouziti zahfivaji na vysokou
teplotu. Nedotykejte se top-
nych ¢lanku.
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Kour signalizuje pfehrati. K
haseni ohné na vareni ni-
kdy nepouzivejte vodu. Vy-
pnéte spotrebiC a zakryjte
plameny napf. pozarni pfi-
kryvkou nebo vikem.
VAROVANI: Spotreblc ne-
smi byt napajen pres exter-
ni spinaci zafizeni, jako je
Casovac, nebo pfipojovan

k okruhu, ktery je pravidel-
né zapinan a vypinan jinym
nastrojem.

Na povrch varné desky ne-
pokladejte zadné kovové
predméty jako noze, vidlic-
ky, IZice nebo poklicky, pro-
toze by se mohly zahrat na
velmi vysokou teplotu.
Nepouzivejte spotrebic, do-
kud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

K Cisténi spotrebi¢e nepou-
zivejte proud vody ani paru.
Po pouziti vypnéte pfislus-
nou Cast varné desky ovla-
daem a nespoléhejte na
detektor pritomnosti nad-
oby.

VAROVANI: Je-li povrch
praskly, vypnéte spotrebic,
abyste zabranili moznému
urazu elektrickym proudem.
Je-li spotrebi€ k elektrické
siti pfipojen prostrednictvim
rozvodné skfinky, odpojte
spotrebi€ od napajeni vy-
jmutim pojistky. V kazdém



pripadé kontaktujte autori-
zovaneé servisni stredisko.

« Je-li napajeci kabel posko-

zeny, smi ho vymeénit po-
uze vyrobce, autorizované
servisni stfedisko nebo
osoby s podobnou pfislus-
nou kvalifikaci. Jinak by
mohlo dojit k urazu elektric-
kym proudem.

« VAROVANI: Pouzivejte po-

uze kryt varné desky primo

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Installation

/\ VAROVANI!

Tento spotfebi¢ smi instalovat pouze kva-
lifikovana osoba.

/N VAROVAN;!

Hrozi nebezpeci poranéni nebo poskoze-
ni spotrebice.

Odstranite veskery obalovy material.
Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Podrobné pokyny k montazi naleznete v
instalacni pfirucce.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

PFi pfemistovani spotfebice budte opatrni,
protoze je t&Zky. Pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Utésnéte fezané plochy skfiné tésnénim,
aby nedoslo k otoku vlhkosti.

Chrante dno spotrebice pred parou a
vlhkosti.

Spotrebi¢ neinstalujte vedle dvefi nebo
pod oknem, aby nedoslo k padu horkého
nadobi ze spotfebiCe pfi otevieni dvefi
nebo okna.

Kazdy spotfebi¢ ma vespodu chladici
ventilatory.

Je-li spotrebi¢ nainstalovan nad zasuvkou:

— Neskladujte malé pfedméty nebo
papir, které by mohly poskodit chladici

od vyrobce kuchynského
spotrebi¢e nebo takovy
kryt, ktery vyrobce spotrebi-
Ce v pokynech k pouziti
oznacil jako vhodny, pfi-
padné kryt, ktery je soucas-
ti spotrebiCe. Pfi pouziti ne-
spravného krytu varné des-
ky muze dojit k nehodé.

ventilatory nebo poskodit chladici
systém.

— Udrzujte minimalni vzdalenost 2 cm
mezi dolni stranou spotfebice a
obsahem zasuvky.

« Odstrante jakékoliv délici panely
nainstalované ve skfince pod
spotiebicem.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elek-
trickym proudem.

* VesSkera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

« Spotrebi¢ musi byt uzemnén .

* Pred jakoukoli manipulaci se spotfebi¢em
odpojte zdroj napajeni.

* Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

* Uvolnéné nebo nespravné napajeci kabely
Ci zastrCky mohou vést k prehrati svorky.

* Pouzijte spravny sitovy kabel.

* Nenechte sitovy kabel zamotat se.

« Ujistéte se, Ze je nainstalovana ochrana
proti Urazu elektrickym proudem.

* Pouzijte svorku pro odlehceni tahu na
sitovém kabelu.

« Ujistéte se, Ze se sitovy kabel nebo
zastrcka (pokud je k dispozici) nedotykaji
horkych povrchda.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.
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» Zabrante poSkozeni sitové zastrcky a
kabelu. Pokud je nutna vyména, musi ji
provést nase autorizované servisni
stfedisko nebo kvalifikovany elektrikar.

» Ochrana proti Urazu elektrickym proudem
u zivych a izolovanych ¢asti musi byt
bezpecné upevnéna a neméla by byt
odnimatelna bez naradi.

» Zapojte sitovou zastrcku do zasuvky az
na konci instalace. Po instalaci zajistéte
pristup k sitové zastréce.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.

» Neodpojujte spotfebi¢ tazenim za sitovy
kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky
(pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

+ Elektricka instalace musi mit odpojovaci
zafizeni, které odpoji spotrebic od sité na
vSech pdlech, s rozteci kontaktl alespori 3
mm.

» Pokud se zobrazi koéd E3, odpojte
spotrebi¢ a zkontrolujte elektrické pfipojeni
a sitové napéti.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni ¢i Ura-
zu elektrickym proudem.

+ Neménte technické parametry spotrebice.

» Prfed prvnim pouzitim odstrante v§echny
obaly, znacgeni a ochrannou félii (pokud se
pouziva).

« Zajistéte, aby vétraci otvory nebyly
blokovany.

» Nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru
bé&hem provozu.

» Po kazdém pouziti varnou zénu vypnéte.

* Na varné zény nepokladejte pfibory nebo
poklicky, protoZze by se mohly zahfat na
vysokou teplotu.

» Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyzZ je v kontaktu s vodou.

» Nepouzivejte spotfebic¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

« Je-li povrch spotfebice praskly, okamzité
spotrebi¢ odpojte od elektrické sité, abyste
predesli Urazu elektrickym proudem.

» Kdyz je spotrebi¢ zapnuty, uzivatelé
s kardiostimulatory se nesméji pfiblizit
k induk&nim varnym zénam blize nez na
30 cm.
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« Vkladejte jidlo do horkého oleje opatrné,
protoze by olej mohl stfikat.

¢ Mezi varnou plochu a nadoby nevkladejte
hlinikovou folii ani jiné materialy, pokud
vyrobce tohoto spotfebic¢e nestanovil jinak.

» Pouzivejte pouze pfisluSenstvi uréené
vyrobcem pro tento spotrebic.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru a vybuchu.

» Zahfaté tuky a oleje mohou uvolnit hoflavé
pary. Udrzujte plameny a zahraté
predméty mimo dosah.

* Vypary horkého oleje mohou zpUsobit
samovzniceni.

» Pouzity olej se zbytky potravin se muze
vznitit pfi nizSich teplotach.

« V blizkosti spotfebice nepokladejte
hoflavé vyrobky.

/\ VAROVANiI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

* Nepokladejte horké nadobi na ovladaci
panel, abyste predesli riziku popaleni.

» Na sklenény povrch spotrebice
nepokladejte viko horké panve.

* Nenechte vyvafit vodu v nadobach.

» Zabrante padu predmétl nebo nadobi na
spotfebi¢, aby nedoslo k poSkozeni
povrchu.

* Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

» Nadoby vyrobené z litiny nebo
s poskozenym dnem mohou poskrabat
sklenény/sklokeramicky povrch. Nadobi
pfi pfesouvani na varné desce vzdy
zdvihnéte.

« Pro osvétleni uvnitf spotrebice a
samostatné prodavané nahradni dily pro
osvétleni plati: osvétleni je navrzeno, aby
vydrzelo extrémni fyzikalni podminky
v domacich spotrebicich, jako jsou teplota,
vibrace a vlhkost nebo je uréeno
k signalizaci informaci o provoznim stavu
spotrebiCe. Neni uréeno k pouziti v jinych
spotrebiCich a neni vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

< Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stredisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.4 Cisténi a udrzba

» Spotrebi¢ pravidelné Cistéte, abyste
zabranili poSkozeni povrchu.

» Pred ¢isténim spotfebic vypnéte a nechte
ho vychladnout.



» Spotrebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostiedky
s drsnymi Casticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty,
pokud neni uvedeno jinak.

2.5 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci urazu ¢i uduseni.

3. SESTAVA

3.1 Pied instalaci

Pro budouci pouziti vyhledejte typovy Stitek
umistény na spodni strané varné desky a po-
znamenejte si sériové Cislo .........ccevieeeneen.

3.2 Sestaveni varné desky

@ Pro rozméry instalace a vizualni doporu-
¢eni se podivejte na instalacni schémata
na prvnich strankach uzivatelského navo-
du.

Pro instalaci na horni desce viz schéma A.
Pro integrovanou instalaci viz schéma B.

Pokud instalujete varnou desku pod odsavac¢
par, prectéte si pokyny k instalaci odsavace
par, kde je uvedena minimalni vzdalenost
mezi spotiebici.

Je-li spotrebi€ nainstalovan nad zasuvkou,
ventilace varné desky mize béhem vareni
ohrat predméty ulozené v zasuvce.

3.3 Nasazeni tésnéni

Instalace na horni desce
1. Ocistéte pracovni desku kolem mista
vyfezu.

2. Dodany tésnici prouzek 2x6 mm nalepte
na spodni stranu varné desky podél

vnéjSiho okraje sklokeramického povrchu.

Nenatahujte jej. Konce tésniciho prouzku
musi byt umistény uprostfed na jedné
strané varné desky.

3. P¥ifezani tésniciho prouzku pfidejte
k délce nékolik milimetrii. Oba konce
tésniciho prouzku spojte k sobé.

Vestavna instalace

1. Odstranite polodrazky v kuchyriské desce.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotiebiCe se obratte na mistni Ufady.

« Odpojte spotiebi¢ od hlavniho napajeni,
poté elektricky kabel odfiznéte a
zlikvidujte.

2. Ofiznéte dodany tésnici pas 3x10 mm na
Ctyfi prouzky, které odpovidaji délce
drazek.

3. Konce prouzku zakratte pod thlem 45°.
Musi presné padnout do rohll polodrazek.

4. Nasadte prouzky do polodrazek. Tésnici
prouzky nenatahuijte. Konce prouzku
nespojujte jeden pres druhy.

Po sestaveni varné desky utésnéte pomoci

silikonu zbyvajici mezeru mezi pracovni de-

skou a sklokeramikou. Zabrante potfisnéni
sklokeramické desky silikonem.

3.4 Pripojovaci kabel

/N VAROVANI!
Veskera elektricka pripojeni musi byt pro-
vedena kvalifikovanym elektrikafem.

» Varna deska se dodava s pfipojovacim
kabelem.

* Pro vyménu poskozeného sitového
kabelu pouzijte typ kabelu: HO5V2V2-F
které vydrzi teplotu 90 °C nebo vysSi.
Jeden vodi¢ musi mit minimalni prarez v
souladu s niZe uvedenou tabulkou.
Obratte se na mistni servisni stfedisko.
Vyménu pfipojovaciho kabelu smi
provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

» Pripojeni pres kontaktni zastrcky, vrtani
nebo pajeni koncll vodicl a pfipojeni
kabelu bez kabelové koncové objimky je
zakazano.

Jednofazové zapojeni

1. Odstrarite kabelovou izolaéni koncovku z
¢erného, hnédého a modrého vodice.

2. Odstrarite ¢ast izolace z konct hnédého,
¢erného a modrého kabelu.

3. Pripojte konce ¢ernych a hnédych kabel(.
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4. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotfebi specialni
nastroj).

5. Pripojte konce dvou modrych kabeld.

6. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotiebi specialni
nastroj).

Dvoufazové zapojeni

1. Odstrante kabelovou izolaéni koncovku z
modrého vodice.

2. Odstrarite ¢ast izolace z konctd modrého
kabelu.

3. Pripojte konce dvou modrych kabell.

4. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotfebi specialni

nastroj).

400V2N~ 220-240V~
O | —_— N &)
gy — ——-
L1 w ] E_ L
L2

Dvoufazové zapojeni: Jednofazové zapojeni:

400 V2N~ 220 - 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4
mm?) mm?)

@  Zeleny-zluty  Zeleny - zluty &

N Modry a modry dery amod-

Cerny a hné-

L1 Cerny dy L

L2 Hnédy

QD 220-240 V~

N sl

L2

8 CESKY

@ 220 - 240 v~ (5x1,5 mm?)

D Zeleny - Zluty
N Modry a modry
L1 Cerny

L2 Hnédy

3.5 Omezeni vykonu

Omezeni vykonu definuje celkovy vykon var-
né desky v mezich pojistek domaci instalace.
Ve vychozim nastaveni je varna deska nasta-
vena na nejvys$si mozny vykon. Ujistéte se,
ze zvoleny vykon odpovida jisticim v domac-
nosti.

Pokud je vykon niz§i nebo roven 2000 W, ne-
Ize aktivovat SenseBoil® / SenseFry.

Chcete-li vykon snizit nebo zvysit:

1. Prejdéte do nabidky: stisknéte a podrzte
® po dobu 3 sekund. Poté stisknéte a
podrzte EI

2. Stisknéte tlacitko Q') na prednim
gasovadi, dokud se nezobrazi .

3. Pro pohyb mezi nastavenimi stisknéte
tlagitko =/ + na prednim Casovadi.

4. Stisknutim tlacitka O ukongite operaci.
Stupné vykonu:

P73 - 7350 W, P15 - 1500 W, P20 - 2000 W,
P25 - 2500 W, P30 - 3000 W, P35 - 3500 W,

P40 - 4000 W, P45 - 4500 W, P50 - 5000 W,
P60 - 6000 W



4. POPIS VYROBKU

4.1 Usporadani varné plochy

@

Indukéni varna zona
Ovladaci panel

4.2 Symboly na ovladacim panelu a
displeji

Symbol / ukazatel

Symbol / ukazatel

@ Zap / Vyp

5. DENNi POUZIVANI

5.1 Pouzivani varné desky

Stisknutim a podrzenim ® vamou desku za-
pnete nebo vypnete. Umistéte nadobi na var-
nou zoénu a nastavte nastaveni tepla pomoci
ovladaci listy. Chcete-li varnou zénu deakti-
vovat, stisknéte tlacitko 0.

Ekologicky ¢asovy spinac¢
Pro Usporu energie se varna zéna deaktivuje
kratce pred zastavenim Casovace.

5.2 Nadobi

Dno nadoby musi byt co nejsilngjsi a zcela
ploché (rovné). Pfed umisténim nadobi na
varnou desku jej vyCistéte a osuste. Neposu-
vejte ani netfete nadobi po okrajich a rozich
skla, abyste predesli odlupovani nebo posko-
zeni povrchu. Nepokladejte horké nadobi na
ovladaci panel, abyste predesli poskozeni
elektronickych casti.

Ujistéte se, Ze nadoby jsou kompatibilni s in-
dukci (j. magnet se pfilepi k zakladné). Pro
optimalni pfenos tepla pouzivejte nadoby s

|| Pauza

O, 4 /— Casovas
S SenseFry
18°f SenseBoil®
H Bridge

¥ Hob2Hood
P PowerBoost

Zamek/Détska bezpecnostni po-
jistka

GD

€ +¢gislice  Doslo k poruse.

G460

OptiHeat Control

pramérem dna podobnym velikosti varné z6-

ny. Nadobi s mensim primérem se mlize za-

hfivat pomaleji, zatimco nadobi s vétsim pru-

mérem se mUlize prehiat a poskodit ovladaci

panel.

Material nadobi

« spravny: litina, ocel, smaltovana ocel, ne-
rezova ocel, vicevrstvé dno (se spravnym
oznacenim od vyrobce).

* nespravny: hlinik, méd, mosaz, sklo, ke-
ramika, porcelan.

Hluk béhem provozu

Hluk se muze lisit v zavislosti na materialu
nadobi a aktualnim nastaveni teploty. Je to
normalni a nenaznacuje to zadnou poruchu.
« praskani: nadobi je vyrobeno z riznych
material( (sendvi¢ova konstrukce).

« piskani: aktivuje se nastaveni vysokeé te-
ploty a nadobi je vyrobeno z riznych ma-
teriall (sendviCova konstrukce).

« bzuceni: aktivuje se nastaveni vysoke te-
ploty.
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. cyakénl’: dochazi k elektrickému prepina-
ni.

» syceni, bzu€eni: chladici ventilator pracu-
je.

* rytmicky zvuk: je detekovana nadoba.

5.3 Detekce nadoby

Tato funkce oznacuje pfitomnost nadobi na
varné desce a deaktivuje varné zony, pokud
na nich neni zjisténo zadné nadobi do 120
sek.

5.4 Automatické vypnuti

Z bezpecnostniho divodu se varna deska za
urcitych podminek automaticky vypne (napf.
kdyz jsou vypnuty vS§echny varné zény , kdyz
po aktivaci neni zvolena zadna teplota nebo
kdyz se nadoba vyvari).

5.5 G)=)] OptiHeat Control
(TFistupriovy ukazatel zbytkového
tepla)

Kontrolka signalizuje, Ze je varna zéna stale
horka. Pokud je indikator viditelny, existuje ri-
ziko popaleni zbytkovym teplem. Kontrolka se
prestane zobrazovat, kdyz varna zéna vy-
chladne.

5.6 Rizeni vykonu

Pokud varna deska dosahne limitu maximal-
niho dostupného napajeni, napajeni varnych
z6n se automaticky snizi, aby se chranily po-
jistky instalace v domé. U varnych zo6n, které
maji snizeny vykon, ovladaci panel blikne a
zobrazi maximalni mozné tepelné vykony.

5.7 P PowerBoost

Pro aktivaci maximalniho nastaveni teploty
na omezenou dobu. Mizete jej pouzit k vare-
ni vody rychleji.

Stisknéte: P pro aktivaci. Po uplynuti zada-
ného Casu se varna zoéna vrati na nejvyssi te-
plotu. Funkci vypnete zménou nastaveni te-
ploty.

5.8 O Casovaé

Chcete-li urcit, jak dlouho ma varna zéna pra-
covat.

Zadejte nastaveni teploty na varné zéné a
stisknéte @ Zadejte ¢as pomoci + /=, po-

té potvrdte s @ Po uplynuti nastaveného ¢a-
su se varna zona deaktivuje. Chcete-li zrusit

Gasovac, stisknéte tlacitko @ poté stisknéte
— az se 00 zobrazi na displeji.
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Funkci mGzete pouzit také jako minutku, kdyz
je varna deska zapnuta, ale zadna z varnych

z6n nepracuje. Stisknéte tlacitko O a nastav-
te ¢as pomoci + [—.

5.9 || Pauza
Funkce nastavi vSechny aktivni varné zony

Funkce nezastavi zadné aktivni ¢asovace.
Chcete-li aktivovat/deaktivovat, stisknéte tla-
gitko |l

5.10 (0 Zamek/Détska bezpecnostni
pojistka

Slouzi k uzamc&eni a odeméeni ovladaciho
panelu podle potfeby.

Kratké zamknuti ovladaciho panelu béhem

vareni: : jednou stisknéte &. Opétovnym
stisknutim odemknete.

Aby se zabranilo ndhodnému pouziti var-

né desky: stisknéte a podrzte tlaCitko & na
3 sek , dokud jsou v§echny zony deaktivova-
ny, poté varnou desku vypnéte. Funkce zU-
stane zapnuta i po vypnuti varné desky.
Chcete-li funkci vypnout, zapnéte varnou de-

sku, stisknéte a podrzte tlacitko EI na 3 sek a
vypnéte varnou desku.

5.11 m) Bridge

Slouzi ke spojeni obou varnych zén na stra-
né, které pak funguji jako jedina. MGzete ji
pouzit k pfipravé pokrm( na velkych varnych
nadobach (napf. grill plancha). Ujistéte se, ze
varna nadoba pokryva stfedy obou varnych
z6n. Pokud je varna nadoba umisténa mezi
stfedy zdn, funkce nebude aktivovana.

1. Nastavte Uroven tepla pro jednu z zén.

2. Stisknéte al pro aktivaci.
3. Zménte uroven tepla podle potfeby.

Vypnuti funkce — stisknéte =].

5.12 15°} SenseBoil®

Slouzi k automatickému pfizpusobeni teploty
vody tak, aby neprekypéla z hrnce, jakmile
dosahne bodu varu.



1. Umistéte hrnec napinény studenou vodou
na varnou zénu bez zbytkového tepla.

2. Stisknéte tlagitko 15°F.

Jakmile voda dosahne bodu varu, nastaveni
teploty se automaticky snizi.

Vypnuti funkce — stisknéte 1% nebo 0.

Tipy a rady:

» Tato funkce se nejlépe hodi pro vafeni vo-
dy a vareni celych, neoloupanych bram-
bor.

» Abyste zabranili pfevareni, nechte 4 cm
od okraje nadoby prazdné.

* Pouzijte mezi 1 a 5| vody.

» Osolime pouze po dosazeni bodu varu.

» Funkci nepouzivejte s prazdnymi nadoba-
mi.

» Tato funkce nefunguje s nepfilnavym nad-
obim.

» Kdyz je funkce zapnuta, neni mozné akti-
vovat funkci Bridge.

5.13 % SenseFry

Slouzi ke smazeni s automaticky ovladanym

nastavenim tepla podle druhu jidla. Varna de-

ska udrzuje teplotu b&éhem vareni bez nutnos-

ti navod nastaveni, ¢imz zabranuje pfehrati a

spaleni jidla.

1. Stisknéte tlagitko .

2. Zménte vychozi teplotu opakovanym
stisknutim*4.

3. Olej ajidlo do panve pridavejte jen tehdy,
kdyz varna deska signalizuje, Ze panev
dosahla pozadované teploty. Pouzivejte

pouze studené nadobi s tlustou rovnou
plochou dna.

§55 —

Pro deaktivaci stisknéte —§.

Tipy:

» Nizka droven: omeleta, volena vejce, sma-
Zené brambory (syroveé)

» Stfedni uroven: michana vejce, rybi filet,
rybi prsty, morské plody, hamburger, ma-
sové kulicky, Fizek, kufeci prsa, kriti prsa,
musle, filet, steak (stfedné propeceny),
smazené klobasy, smazené bramborove
placky, zelenina

* Vysoka uroven: steak (krvavy), mleté ma-
SO.

Pro ovéreni, jestli je panev vhodna, dejte ji

vzhlru nohama. PoloZte pravitko na zakladnu

panve a zkuste do vlozit minci 1, 2 nebo 5

Euro cent (nebo jakakoli mince podobné

tloustky) mezi pravitkem a panvi. Panev je

vhodna, pokud nemuzete minci vméstnat
mezi pravitko a panev.

5.14 .¥. Hob?Hood

Funkce spojuje varnou desku s digestofi pro-
stfednictvim infraCerveného signalového ko-

munikatoru. Digestof reguluje otacky ventila-
toru na zakladé teploty varné zony. Ventilator
digestore mlzete ovladat i ruc¢né.

®u vétsSiny digestori je tato funkce aktivo-
vana ve vychozim nastaveni. Vice informa-
ci naleznete v uzivatelské priruc¢ce k dige-
stofi.

Automaticky rezim

Automaticky rezim nabizi nékolik moznosti
otacek (HO — vypnuto az do H6 — intenzivni).
Chcete-li zménit vychozi moznost (H5), za-
dejte uzivatelska nastaveni. Viz ,Struktura
nabidky*.

Pro moznostiH1 — H6 osvétleni digestore se
automaticky aktivuje pfi zapnuti varné desky
a deaktivuje se 2 min po vypnuti varné desky.

| kdyz vypnete varnou desku, mize ventilator
digestore jesté néjakou dobu pracovat, aby
odstranil pfipadné pretrvavajici pachy po va-
feni. Po uplynuti této doby se ventilator auto-
maticky vypne.

Manualni rezim

Zapnéte varnou desku a stisknéte . Auto-
maticky rezim se deaktivuje. Zménte otacky

ventilatoru opakovanym stisknutim X

Chcete-li aktivovat automaticky rezim, vypné-
te varnou desku a znovu ji zapnéte.

Tipy a rady

* Neprerusujte signal mezi varnou deskou a
digestofi (napf. zakryvanim ovladaciho
panelu varné desky).

» Chrarnite panel digestore pfed pfimym
slune¢nim zarenim a halogenovym
osvétlenim.

* Nepouzivejte jiné dalkové ovladané
spotfebiCe, dokud je funkce zapnuta,
protoze by mohly blokovat signal.

5.15 Struktura nabidky

Symbol Nastaveni
b Zvuk
P Omezeni vykonu
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Symbol Nastaveni
H Automaticky rezim ventilatoru
E Historie vystrah/chyb

Pro vstup do uzivatelského nastaveni: stis-
knéte a podrzte ©) pro 3 sek. Poté stisknéte
a podrzte IE'I

Pohyb v nabidce: nabidka se sklada ze
symbolu nastaveni a hodnoty. Pro pohyb

mezi nastavenimi stisknéte tlagitko O na
prednim ¢asovaci. Chcete-li zménit hodnotu

6. PRIRUCKA K PECENI

Udaje v tabulce jsou pouze orientaéni.

nastaveni, stisknéte tlacitko + nebo ™ na
pfednim Casovaci. Opusténi nabidky: stis-

knéte tlagitko .

5.16 [Z] Tipy pro usporu energie

PFi ohfivani vody pouzijte jen potfebné
mnozstvi.

« Pokud je to mozné, vzdy pokladejte
poklice na nadobi.

* Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani teploty
jidle nebo k jeho rozpousténi.

Dalsi informace naleznete v Casti ,Energetic-

ka ucinnost".

Nastave-

ni Pouziti: Cas (min)

1 Udrzeni teploty hotového jidla. Nadobu zakryjte pokli¢kou. dle potfeby

1.2 Pfipravte holandskou oméagku; rozpustte maslo, dokoladu, Zelatinu. Cas 5_95
od ¢asu zamichejte.

2 Nechte ztuhnout nadychané omelety, pecena vejce. Pfipravujte zakryté 10 - 40
poklickou.

2.3 Varte ryzi a mlécné pokrmy, ohfivejte hotova jidla. Pridejte alespori dva- 2550
krat vice tekutiny nez ryze, mlé&né pokrmy promicheijte v poloviné.

3.4 Duseni zeleniny, ryb a masa v pare. Pfidejte nékolik IZzic vody. Béhem va- 20 - 45
feni kontrolujte mnozstvi vody.

4-5 Vareni brambor a jiné zeleniny. Naplfite hrnec 1-2 cm vody. Béhem vare- 20 - 60
ni kontrolujte mnozstvi vody. Drzte poklicku na misté.

4-5 Vareni vétsiho mnozstvi jidel, duSeného masa se zeleninou a polévek. 60 - 150
Az 3 | tekutiny plus pfisady.
Pomalé smazeni platkd masa a ryb, Cordon Bleu z teleciho masa, kotlet,

6-7 masovych kroket, uzenin, jater, jiSky, vajec, palacinek a koblih Podle po- dle potfeby
treby otocte.

7.8 Prudké smazeni, peCena bramborova kase, silné fizky, steaky. Podle po- 5.15
tfeby otocte.

9 Vareni vody, vafeni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso), fritovani hranolka.

Vareni velkého mnozstvi vody. Je aktivovano PowerBoost.

7. CISTENi A UDRZBA

7.1 Cisténi sklenéného povrchu

spodni stranou.

» Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou

varné desky + Nenechavejte nadobi vafit na sucho nebo
+ Varnou desku po kazdém pouziti dosahovat piilis vysokych teplot. o
vycistéte. * Nepouzivejte nadobi vyrobené z materiall

nekompatibilnich s indukci. Takové
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materialy mohou poskodit povrch varné
desky nebo ztézovat Cisténi.

Skrabance nebo tmavé skvrny na povrchu
skla neovliviiuji vykon varné desky.

K Cisténi sklenéného povrchu
nepouzivejte noze ani jiné ostré kovové
nastroje.

Doporucenou Skrabku pouzivejte pouze
jako dal$i nastroj po standardnim cisténi.
Pockejte, az se varna deska ochladi, a
povrch ocistéte mékkym hadfikem a
mycim prostfedkem na myti nadobi teplou
vodou. Vycistéte kruhovymi pohyby a
mirnym tlakem. Otfete sklenény povrch
dosucha utérkou z mikrovlakna.
Nepouzivejte klasickou Zlutou a zelenou
houbicku, protoze hlinikové Castice na
tvrdé vrstvé mohou sklo po$kodit a zménit
jeho barvu.

PouZziti jinych nastrojd nez doporu¢enych
bude neucinné a mlze poskodit nebo
zmeénit barvu povrchu skla.

Okamzité odstrante: roztaveny plast,
plastovou folii, stl, cukr a potraviny s
obsahem cukru. Pouzivejte Skrabku a
davejte pozor, abyste se nepopalili.

8. ODSTRANOVANI ZAVAD

@ Pokud problém nemiizete vyiesit sami,
obrat'te se na autorizované servisni stredi-
sko.

Varnou desku nelze zapnout ani pouzivat.

Zkontrolujte, zda je varna deska spravné
zapojena do elektrické sité.

Zkontrolujte, zda pficinou zavady neni po-
jistka. Pokud se pojistka opakované vypi-
na nebo pokud slySite neustaly zvuk pip-
nuti, kontaktujte kvalifikovaného elektrika-
fe, aby zkontroloval instalaci.

Ujistéte se, Ze je ovladaci panel Cisty a ne-
ni zakryty varnym nadobim/cizimi pfedmeé-
ty.

Varna deska se po néjaké dobé sama vy-
pne.

To neni porucha. V ur€itych situacich se
varna deska automaticky vypne, aby se
zajistila bezpec€nost. Viz ¢ast ,Automaticke
vypnuti®.

Nejvyssi nastaveni teploty pro jednu z var-
nych zén neni k dispozici nebo se neusta-
le méni mezi dvéma arovnémi.

To neni porucha. Viz &ast ,Rizeni vykonu*.

Po vychladnuti varné desky odstrarite:
stopy vodniho kamene, stopy vody, tukové
skvrny, pfipalené zbytky jidla, kovové
lesklé zbarveni. Vycistéte povrch, jak je
popsano vyse. K odstranéni lesklého
kovového zabarveni pouzijte mékky hadfik
a roztok vody a octa.

Odstranéni odolnych skvrn a skvrn: pro
dosazeni nejlepsich vysledkd pouzijte
MATT CARE ¢isti¢ varnych desek uréeny
pro tento typ povrchu nebo jakékoli jiné
mirné abrazivni Cistici mléko (napf. Cif®,
Viss®, Jif®, Vim®). Nepouzivejte
standardni Cistici prostfedky na varné
desky na lesklé povrchy (napf.
VitroCare®). Naneste Cistici prostfedek na
znecistény povrch a nechte jej plisobit 5
min. Jemné vydrhnéte povrch béznou
houbi¢kou, ktera neposkrabe, s draténym
hadfikem (obvykle modrym). Opakuijte,
dokud skvrny nezmizi. Odstrante z
povrchu zbytky Eisticiho prostfedku a
otfete jej dosucha mikrovliaknovym
hadfikem.

Snizte tepelny vykon pro ostatni varné z6-
ny zapojené do stejné faze.

Hob?Hood nefunguje.

Ujistéte se, ze nic nezakryva ovladaci
panel nebo neblokuje signal.

Pfesunte varné nadobi do jiné varné zony
nebo prepnéte digestor do manualniho re-
zimu.

SenseBoil®/SenseFry nefunguje.

Pouzivejte studené varné nadoby na var-
né zoné bez zbytkového tepla.

Nastavte uroven napajeni varné desky na
vysSi hodnotu. Ujistéte se, ze zvoleny vy-
kon odpovida jisticim v domacnosti. Viz
cast ,Omezeni vykonu®.

Ea objevi se cislice.

Vypnéte varnou desku, pockejte nékolik
minut, a pak ji znovu zapnéte. Pokud pro-
blém pretrvava, obratte se na autorizova-
né servisni stredisko.

Ovladaci panel blika.

Pouzivejte nadoby s primérem dna pod-
obnym velikosti varné zony.

Ujistéte se, Ze nadoby jsou kompatibilni s
indukci.

CESKY 13



F a 1/2/3 se zobrazi souéasné.

» Ujistéte se, Ze nadoby spliuji pozadavky
funkce. Viz ¢ast ,SenseBoil®".

» Ujistéte se, Ze nadoby jsou naplnény
spravnym mnozstvim vody.

9. TECHNICKE UDAJE

9.1 Typovy Stitek
Model EIS875531Z
Typ 62 D5A 01 AA
Indukce

Sériové Cislo ..........cccuve.
ELECTROLUX

9.2 Specifikace varnych zén

* Funkci nepouzivejte s jinymi tekutinami
nez s vodou.

PNC 949 599 340 01
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Vyrobeno v: Némecko

7.35 kW

cex

Vykon varnych zén se maze mirné liSit od nize uvedenych Gdajl, v zavislosti na materialu a

rozmérech nadobi.

Nominalni vykon

PowerBoost ma-

Varna zéna (maximalni tepelny PowerBoost [W]  ximalni délka
vykon) [W] [min] 037 [
Leva predni 2300 3200 10 125 - 180
Leva zadni 2300 3200 10 125 - 210
Vzadu uprostfed 2300 3200 10 125 - 210
Prava pfedni 2300 3200 10 125 - 180
Prava zadni 2300 3200 10 125 - 210
10. ENERGETICKA UCINNOST
10.1 Informace o vyrobku podle (EU) ¢ 66/2014
Oznaceni modelu EIS875531Z
Typ varné desky Vestavna varna deska
Pocet varnych zén 5
Technologie ohfevu Indukce
Pramér kruhovych varnych zén (9) Vzadu uprostfed 21.0cm
. wrvl o & . . PR D 22.3 cm
Délka (D) a Sitka (S) nekruhové varné zony Leva predni 8218 om
. CovL o & . . . . D 22.3cm
Délka (D) a Sitka (S) nekruhové varné zény Leva zadni &51°8 om
. . & . L C D 22.3 cm
Délka (D) a Sitka (S) nekruhové varné zony Prava predni 8218 om
. wrvl & . . . . D 22.3 cm
Délka (D) a Sitka (S) nekruhové varné zény Prava zadni 8518 om
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Leva predni 180.8 Wh/kg

Spotieba energie na varnou zonu (EC electric Vzle;gxéuf)?gsntifed 1222 wmtg
cooking) Prava predni 189.4 Whikg

Prava zadni 184.4 Whikg
Spotreba energie varné desky (EC electric hob) 184.7 Whikg

Spotiebi¢ byl testovan v souladu s nasledujicimi normami: EN IEC 60350-2.
10.2 Pozadavky na informace podle (EU) ¢ 2023/826

Spotfeba energie v rezimu vypnuto 0,3W

Maximalni doba potifebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfi-

sluSného rezimu nizké spotfeby energie 2min

Spotrebi¢ byl testovan v souladu s nasledujicimi normami: EN 50564.

11. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznagené symbolem 0. | Spotfebie oznacené symbolem & nelikvi-

Obaly k recyklaci ulozte do pfislusnych od- dujte s domovnim odpadem. Spotfebic ode-
padnich kontejnerd. Pomaheijte chranit Zivotni | vzdejte v mistnim sb&rném dvore nebo kon-
prostfedi a lidské zdravi a recyklujte odpad taktujte mistni urad.

z elektrickych a elektronickych spotiebicl.
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1. /A CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser
cet appareill, lisez soigneuse-

ment les instructions fournies.

Le fabricant ne pourra pas
étre tenu responsable des
blessures et dégats résultant
d’une mauvaise installation
ou utilisation. Conservez tou-
jours les instructions dans un
lieu sar et accessible pour
vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants
et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utili-
sé par des enfants agés
d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capa-
cités physiques, sensoriel-
les ou mentales réduites ou
dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils sont
correctement surveillés ou
si des instructions relatives
a l'utilisation de I'appareil
en toute sécurité leur ont
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été données et s’ils com-
prennent les risques encou-
rus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes
ayant un handicap trés im-
portant et complexe doivent
étre tenus a I'écart de l'ap-
pareil, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.
Veillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec l'appa-
reil.

Ne laissez pas les emballa-
ges a la portée des enfants
et jetez-les comme il se
doit.

AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Tenez
les enfants et les animaux
éloignés pendant I'utilisa-
tion et le refroidissement.
Activez le dispositif de sé-
curité enfant, s’il est dispo-
nible.



Les enfants ne doivent pas
nettoyer ni entretenir l'ap-
pareil sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusive-
ment destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour
un usage domestique me-
nager, dans un environne-
ment intérieur.

Cet appareil peut étre utili-
sé dans les bureaux, les
chambres d’hoétel, les
chambres d’hétes, les mai-
sons d’hotes de ferme et
d’autres hébergements si-
milaires lorsque cette utili-
sation ne dépasse pas le
niveau (moyen) de l'utilisa-
tion domestique.
AVERTISSEMENT : Ris-
que d'incendie : N'entrepo-
sez rien sur les surfaces de
cuisson.

ATTENTION : Le proces-
sus de cuisson doit étre su-
pervisé (méme les fonc-
tions de cuisson automati-
ques). Une cuisson courte
doit étre surveillée en per-
manence.
AVERTISSEMENT : Il peut
étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de
I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson, car

cela pourrait provoquer un
incendie.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Veillez
a ne pas toucher les élé-
ments chauffants.

La fumée indique une sur-
chauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu
de cuisson. Eteignez I'ap-
pareil et couvrez les flam-
mes, par exemple avec une
couverture ignifuge ou un
couvercle.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil ne doit pas étre bran-
ché a l'alimentation en utili-
sant un appareil de conne-
xion externe comme un mi-
nuteur, ou branché a un cir-
cuit qui est régulierement
activé/désactive par un
fournisseur d'énergie.

Les objets métalliques tels
que les couteaux, les four-
chettes, les cuilléres et les
couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface
de la table de cuisson car
ils peuvent devenir chauds.
N'utilisez pas l'appareil
avant de l'avoir installé
dans la structure encastrée.
Ne pulvérisez pas d’eau ni
de vapeur pour nettoyer
I'appareil.
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» Aprés utilisation, mettez

toujours a l'arrét la table de
cuisson a l'aide de la ma-
nette de commande et ne
vous fiez pas a la détection
des récipients.

« AVERTISSEMENT : Sila

surface est fissurée, étei-
gnez l'appareil pour éviter
tout risque de choc électri-
que. Si l'appareil est bran-
ché a l'alimentation secteur
directement en utilisant une
boite de jonction, retirez le
fusible pour déconnecter
I'appareil de 'alimentation
secteur. Dans tous les cas,
veuillez contacter le service
aprés-vente agree.

» Si le cordon d'alimentation

est endommage, il doit étre

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/N AVERTISSEMENT!

Cet appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages ma-
tériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Reportez-vous a la notice d’installation
pour obtenir des instructions de montage
détaillées.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.
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remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente
agréé ou toute personne
disposant de qualifications
similaires afin d'éviter tout
danger électrique.
AVERTISSEMENT : Utili-
sez uniquement les disposi-
tifs de protection pour table
de cuisson congus ou indi-
qués comme adaptés par le
fabricant de I'appareil de
cuisson dans les instruc-
tions d'utilisation, ou les
dispositifs de protection
pour table de cuisson inté-
grés a l'appareil. L'utilisa-
tion de dispositifs de pro-
tection non adaptés peut
entrainer des accidents.

Faites attention lorsque vous déplacez
I'appareil, car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures
fermées.

Isolez les surfaces découpées du meuble
a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

N'installez pas I'appareil a c6té d'une porte
ou sous une fenétre pour éviter que les
ustensiles de cuisine chauds ne tombent
de l'appareil lorsque la porte ou la fenétre
est ouverte.

Chaque appareil est doté de ventilateurs

de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un

tiroir :

— Ne rangez pas de petits objets ou de
papier qui pourraient endommager les



ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Gardez une distance minimale de
2 cm entre la partie inférieure de
I'appareil et le contenu du tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

2.2 Branchement électrique

/N AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L'appareil doit étre raccordé a la terre.
Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique avant toute opération.
Assurez-vous que les paramétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de
I'alimentation secteur.

Des cables ou des fiches secteur
desserrés ou incorrects peuvent entrainer
une surchauffe de la borne.

Utilisez le cable secteur approprié.

Ne laissez pas le cable secteur s'emméler.

Assurez-vous qu’une protection contre les
chocs est installée.

Utilisez le collier anti-traction sur le cable
secteur.

Assurez-vous que le cable ou la fiche
secteur (le cas échéant) ne touchent pas
les surfaces chaudes.

N’utilisez pas d’adaptateurs multiprises et
de rallonges.

Evitez d'endommager la fiche et le cable
secteur. Si un remplacement est
nécessaire, il doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé ou par un
électricien qualifié.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre
fermement fixée et ne doit pas étre
amovible sans outils.

Ne branchez la fiche d’alimentation a la
prise qu’a la fin de l'installation. Assurez-
vous de pouvoir accéder a la fiche secteur
apres linstallation.

Si la prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d’alimentation.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

N'utiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser

doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolation déconnectant
I'appareil du secteur a tous les pdles,
d'une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm.

Si le code E3 s'affiche, débranchez
I'appareil et vérifiez le branchement
électrique et la tension secteur.

2.3 Utilisation

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures ou
d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de
I'appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiére utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

Ne placez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson, car ils peuvent devenir chauds.
N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éliminer tout risque d’électrocution.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.
Déposez les aliments dans I'huile chaude
avec précaution, car celle-ci peut
éclabousser.

N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.
N’utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
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inflammables. Tenez les flammes et les
objets chauffés a distance.

Les vapeurs d'huile chaude peuvent
entrainer une combustion spontanée.
L'huile usagée contenant des résidus
alimentaires peut s'enflammer a des
températures plus faibles.

Ne placez pas de produits inflammables a
proximité de I'appareil.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Ne placez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande pour éviter tout
risque de brdlure.

Ne posez pas de couvercle de casserole

chaud sur la surface en verre de I'appareil.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s'évaporer entiérement.

Evitez de laisser des objets ou des
ustensiles de cuisine tomber sur I'appareil
afin de prévenir tout dommage a la
surface.

N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
les ustensiles de cuisine lorsque vous
devez les déplacer sur la surface de
cuisson.

Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des

3. ASSEMBLAGE

3.1 Avant ’installation

Pour référence ultérieure, trouvez la plaque
signalétique située en bas de la plaque et no-
tez le numéro de série ...........coceeeenens .

3.2 Montage de la plaque

@ Pour connaitre les dimensions d'installa-
tion et le guidage visuel, reportez-vous aux
schémas d'installation situés sur les pre-
mieres pages du manuel d'utilisation.

Pour une installation superposée, reportez-
vous au schéma A. Pour une installation in-
tégrée, reportez-vous au schéma B.

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions d’instal-
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conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'’humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour 'éclairage des
pieces d’'une maison.

Pour réparer I'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil pour
éviter la détérioration de la surface.
Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

Nettoyez I'appareil avec de et un chiffon
doux et humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez pas
de produits abrasifs, de tampons a
récurer, de solvants ou d’objets
métalliques, sauf indication contraire.

2.5 Mise au rebut

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d’asphyxie.

Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur, puis coupez et éliminez le cable
électrique.

lation de la hotte pour connaitre la distance
minimale entre les appareils.

Si 'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir du-
rant la cuisson.

3.3 Fixation du joint

Installation superposée

1.

2,

Nettoyez le plan de travail autour de la
zone de découpe.

Fixez le joint d’étanchéité 2x6 mm fourni
sur le bord inférieur de la table de
cuisson, le long du bord extérieur de la
surface vitrocéramique. Ne I'étirez pas.
Assurez-vous que les extrémités du joint



se trouvent au milieu d’un bord latéral de 4. Appliquez un nouveau manchon
la table de cuisson. d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
3. Lorsque vous découpez le joint, ajoutez (outil spécial requis).
quelques millimétres de longueur. 5. Branchez les extrémités des deux cables
Rassemblez les deux extrémités du joint. bleus.
6. Appliquez un nouveau manchon

Installation intégrée

d'extrémité a I'extrémité des fils partagés

1. Nettoyez les rainures du plan de travail. (outil spécial requis).

2. Diviser la bande d'étanchéité 3x10 mm Raccordement biphasé
fournie en quatre bandes correspondant . . , s R
a la longueur des rainures. 1. Retirez la gaine d’'extrémité du cable des

o . fils noir et marron.

3. Coupez les extrémités des bandes a un . . : .
angle de 45°. Elles doivent s'ajuster 2. Retirez une partie de l'isolation des
exactement aux coins des rainures. extrémités des cables bleus.

4. Aftachez les bandes aux rainures. 3. Branchez les extrémités des deux cables
N'étirez pas les bandes. Faites en sorte bleus.
que les extrémités des bandes ne se 4. Appliquez un nouveau manchon
chevauchent pas. d'extrémité a I'extrémité des fils partagés

Si vous montez la table de cuisson, bouchez (outil spécial requis).

I'espace restant entre la vitrocéramique et le

plan de travail avec du silicone. Assurez-vous 400V2N~ 220-240V~

que la silicone ne passe pas sous la cérami- [&F | — D

que de verre. N ‘ _ N

3.4 Cable de raccordement (RN E_ L

/\ AVERTISSEMENT! L2

Tous les raccordements électriques doi-

vent étre effectués par un électricien qua- Raccordement bipha- Raccordement mono-

lifié. sé: 400 V2N~ phasé: 220 - 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4

+ La table de cuisson est fournie avec un mm?) mm?)
cable d’alimentation. ; }

* Pour remplacer le cable secteur @ Vert - jaune Vert - jaune @
endommage, utilisez le type de cable : N Bleu et bleu Bleuetbleu N
HO5V2V2-F qui résiste a une température -
de 90 °C ou plus. Un seul fil doit avoir une ; Noir et mar-

SC L1 Noir L
coupe transversale minimale ron
conformément au tapleau ci‘-dessous. L2 Marron
Contactez votre service apres-vente. Le
cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié. QD 220-240 V~

» |l est interdit d'effectuer des
raccordements a l'aide de fiches de
contact, de percer ou de souder les
extrémités des fils, et de raccorder le
cable sans manchon d'extrémité.

N s

R E—
é

L2
Raccordement monophasé

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir, marron et bleu.

2. Retirez une partie de l'isolation des

@ 220 - 240 V~ (5x1,5 mm?)

e - ” @ Vert - jaune
extrémités des cables marron, noir et
bleu. N Bleu et bleu
3. Branchez les extrémités des cables noir
et marron.
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@D 220 - 240 v~ (5x1,5 mm?)
L1 Noir
L2 Marron

3.5 Limitation de puissance

Limitation de puissance définit la quantité to-
tale d’énergie utilisée par la table de cuisson,
dans les limites des fusibles de I'installation
domestique. Par défaut, la table de cuisson
est réglée sur le niveau de puissance le plus
élevé possible. Assurez-vous que la puissan-
ce sélectionnée est adaptéee aux fusibles de
votre tableau électrique.

Si le niveau de puissance est inférieur ou
égal a 2 000 W, vous ne pouvez pas activer
SenseBoil® / SenseFry.

Pour diminuer ou augmenter le niveau de
puissance :

4. DESCRIPTION DU PRODUIT

4.1 Agencement des zones de
cuisson

1 - HHd

<<

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

4.2 Symboles sur le bandeau de
commande et sur I'affichage

Symbole/voyant
O) Allumé / A 'arrét
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1. Entrez dans le menu : maintenez la

touche ©) enfoncée pendant 3 secondes.
Ensuite, appuyez et maintenez enfoncé

2. Appuyez sur @ sur la minuterie avant
jusqu’a ce que P apparaisse.

3. Pour parcourir les réglages, appuyez sur
-/ + sur le minuteur avant.

4. Appuyez sur ©) pour quitter.

Niveaux de puissance :

P73 -7 350 W, P15-1 500 W, P20 - 2 000
W, P25 -2 500 W, P30 - 3 000 W, P35 -
3500 W, P40 -4 000 W, P45 - 4 500 W, P50
- 5000 W, P60 - 6 000 W

Symbole/voyant

|| Pause
QD, -|— /= Minuteur
'ﬂf SenseFry
18°f SenseBoil®
| Bridge
¥ Hob2Hood
P PowerBoost
El ;I'ouches Verrouil/Sécurité en-
ants

Un dysfonctionnement s’est pro-
E + chiffre duit.y P

G464

OptiHeat Control




5. UTILISATION QUOTIDIENNE

5.1 Utilisation de la hotte

Maintenez la touche ©) enfoncée pour mettre
en fonctionnement ou a I'arrét la plaque. Pla-
cez l'ustensile de cuisson sur la zone de cuis-
son et réglez la température a I'aide du ban-
deau de commande. Pour désactiver la zone
de cuisson, appuyez sur 0.

Eco Timer

Pour économiser de I'énergie, la zone de
cuisson se désactive peu de temps avant que
le timer ne s'arréte.

5.2 Récipients de cuisson

Le fond du récipient de cuisson doit étre aus-
si plat et épais que possible. Nettoyez et sé-
chez le récipient avant de le placer sur la pla-
que. Ne faites pas glisser ou frotter le réci-
pient sur les bords et les coins du verre pour
éviter d’ébrécher ou d’endommager la surfa-
ce. Ne placez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande pour éviter d'endom-
mager les composants électroniques.

Assurez-vous que le récipient est compatible
avec l'induction (c.-a-d. qu'un aimant adhére
au fond du récipient). Pour un transfert de
chaleur optimal, utilisez un récipient dont le
diametre du fond est similaire a celui de la
zone de cuisson. Un récipient de plus petit
diametre peut chauffer plus lentement, tandis
qu'un récipient de plus grand diameétre peut
surchauffer et endommager le bandeau de
commande.

Matériaux des récipients de cuisson

» corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton, ver-
re, céramique, porcelaine.

Bruits pendant le fonctionnement

Le bruit peut varier en fonction du matériau
du récipient et du niveau de cuisson actuel.
Ces bruits sont normaux et n'indiquent pas
une anomalie de l'appareil.

» craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception « sand-
wich »).

+ sifflement : un niveau de cuisson élevé est
activé et l'ustensile de cuisson est compo-
sé de différents matériaux (conception
« sandwich »).

¢ bourdonnement : un niveau de cuisson
élevé est activé.

» cliquetis : une commutation électrique se
produit.

< sifflement, bourdonnement : le ventilateur
de refroidissement fonctionne.

» son rythmique : un récipient est détecté.

5.3 Détection de récipient

Cette fonction indique la présence d’ustensi-

les de cuisson sur la plaque et désactive les

zones de cuisson si aucun ustensile n’est dé-
tecté pendant 120 sec.

5.4 Arrét automatique

Comme mesure de sécurité, la plaque s'éteint
automatiquement dans certaines conditions
(par exemple, lorsque toutes les zones de
cuisson sont désactivées, lorsque aucun ré-
glage de chaleur n'est sélectionné apres acti-
vation, ou lorsque le contenu des ustensiles
de cuisson s’est évaporé entierement).

5.5 G OptiHeat Control
(indicateur de chaleur résiduelle en
3 étapes)

Le voyant indique qu’une zone de cuisson est
encore chaude. Tant que le voyant est allu-
mé, il existe un risque de brdlures dues a la
chaleur résiduelle. L'indicateur s’éteint lors-
que la zone de cuisson s’est refroidie.

5.6 Gestion alimentation

Si la table de cuisson atteint la limite de puis-
sance maximale disponible, la puissance des
zones de cuisson sera automatiquement re-
duite afin de protéger les fusibles de l'installa-
tion domestique. Pour les zones de cuisson a
puissance réduite, le bandeau de sélection
clignote et indique les plus hauts niveaux de
cuisson possibles.

5.7 P PowerBoost

Pour activer le niveau de cuisson maximum
pendant une durée limitée. Vous pouvez I'uti-
liser pour faire bouillir 'eau plus rapidement.

Appuyez sur P pour activer. Une fois le
temps écoulé, la zone de cuisson revient au
niveau de cuisson le plus élevé. Pour désacti-
ver la fonction, modifiez le niveau de cuisson.
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5.8 © Minuteur

Pour spécifier la durée de fonctionnement
d'une zone de cuisson.

Réglez une température sur la zone de cuis-
son et appuyez sur QD Réglez le temps en

utilisant + / =, puis confirmez avec O.
Lorsque le temps imparti est écoulé, la zone
de cuisson se désactive. Pour annuler le ti-

mer, appuyez sur @ puis sur — jusqu'a ce
que 00 apparaisse sur l'affichage.
Vous pouvez également utiliser la fonction

comme minuteur lorsque la plaque de cuis-
son est allumée mais qu'aucune zone de

cuisson n'est en marche. Appuyez sur @ et
réglez I'heure a l'aide de + /=

5.9 || Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de cuis-
son le plus bas pour toutes les zones de cuis-
son activées.

La fonction n'arréte aucun timer actif.

Pour activer/désactiver, appuyez sur Il

5.10 (& Touches Verrouil/Sécurité
enfants

Pour verrouiller/déverrouiller le bandeau de
commande selon les besoins.

Pour verrouiller brievement le bandeau de
commande pendant la cuisson : appuyez

sur EI une fois. Appuyez a nouveau pour dé-
verrouiller.

Pour éviter un fonctionnement accidentel

de la plaque : maintenez IEI enfoncé pen-
dant 3 sec pendant que toutes les zones sont
désactivées, puis éteignez la plaque. La fonc-
tion reste active lorsque vous éteignez la ta-
ble de cuisson. Pour désactiver la fonction,

allumez la plaque, maintenez la touche &
pendant 3 sec, puis éteignez la plaque.

5.11 a) Bridge

Pour coupler deux zones de cuisson juxtapo-
sées afin qu’elles fonctionnent comme une
seule. Vous pouvez 'utiliser pour cuisiner
avec de grands récipients (par ex. plancha).
Assurez-vous que le récipient couvre les cen-
tres des deux zones de cuisson. Si le réci-
pient est placé entre les centres des zones, la
fonction ne sera pas activée.

1. Réglez le niveau de cuisson de l'une des
zones.

24 FRANCAIS

2. Appuyez sur a) pour activer.

3. Modifiez le niveau de cuisson si
nécessaire.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur =].

5.12 15°} SenseBoil®

Pour ajuster automatiquement la température
de I'eau pour qu'elle ne déborde pas apres
avoir atteint le point d'ébullition.

1. Placez une casserole remplie d'eau froide
sur une zone de cuisson sans chaleur
résiduelle.

2. Appuyez sur 18°.
Une fois que I'eau atteint le point d'ébullition,

le réglage de la chaleur diminue automatique-
ment.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur '|i°°|'
ou 0.

Conseils :

« Cette fonction est idéale pour faire bouillir
de l'eau et cuire des pommes de terre en-
tieres et non pelées.

« Pour éviter une ébullition excessive, lais-
sez 4 cm de vide a partir du bord du réci-
pient.

« Utilisez entre 1 et 5| d'eau.

* N’ajoutez du sel que lorsque le point
d’ébullition est atteint.

« N'utilisez pas cette fonction avec un réci-
pient vide.

» Cette fonction ne fonctionne pas avec les
récipients anti-adhésifs.

« Il estimpossible d’activer Bridge lorsque la
fonction est activée.

513§ SenseFry

Pour frire avec des niveaux de cuisson con-
trélés automatiquement adapté a différents
types d’aliments. La plaque maintient la tem-
pérature pendant la cuisson sans besoin
d'ajustement manuel, empéchant les aliments
de surchauffer et de brller.

1. Appuyez sur .
2. Changez le niveau de chaleur par défaut
555 —
en appuyant sur —§ & plusieurs reprises.



3. Ne mettez de I'huile et des aliments a
I'intérieur de la casserole que lorsque la
plaque de cuisson signale que la
casserole a atteint la température prévue.
Utilisez uniquement des récipients froids
a fond plat épais.

=1

Pour désactiver, appuyez sur
Conseils :

+ Faible niveau de cuisson : omelette, ceufs
frits, pommes de terre frites (crues)

» Niveau de cuisson moyen : ceufs brouillés,
filet de poisson, batonnets de poisson,
fruits de mer, hamburger, boulettes de
viande, cotelette, blanc de poulet, blanc
de dinde, escalope, filet, steak (moyen/
bien cuit), saucisses frites, galettes de
pommes de terre frites, léegumes

» Niveau de cuisson élevé : steak (sai-
gnant), viande hachée.

Pour vérifier si la casserole est adaptée, met-
tez-la a I'envers. Placez une régle sur le fond
de la casserole et essayez d’insérer une pie-
ce de 1, 2 ou 5 centimes d’euro (ou toute pie-
ce de méme épaisseur) entre la régle et la
casserole. La casserole est adaptée si vous
ne pouvez pas placer la piéce entre la regle
et la casserole.

5.14 Y. Hob*Hood

La fonction connecte la plaque a la hotte via
un communicateur a signal infrarouge. La
hotte ajuste le niveau de vitesse du ventila-
teur en fonction de la température de la zone
de cuisson. Vous pouvez également faire
fonctionner le ventilateur de hotte manuelle-
ment.

@ Pour la plupart des hottes, la fonction
est activée par défaut. Pour plus d'informa-
tions, reportez-vous a la notice d'utilisation
de la hotte.

Mode automatique

Le mode automatique propose plusieurs op-
tions de vitesse (HO - éteint a H6 - intense).
Pour changer 'option par défaut (H5), entrez
dans les configurations utilisateur. Reportez-
vous a la section « Structure du menu ».

Pour les options H1 — H6, I'éclairage de la
hotte s’active automatiquement lorsque vous
allumez la plaque et se désactive 2 min aprées
que vous ayez éteint la plaque.

Lorsque vous éteignez la plaque, le ventila-
teur de hotte peut fonctionner pendant encore
un certain temps pour éliminer les odeurs
persistantes aprés la cuisson. Aprés ce

temps, le ventilateur se désactive automati-
quement.

Mode manuel

Allumez la plaque et appuyez sur X Le mo-
de automatique se désactive. Modifiez la vi-
tesse du ventilateur en appuyant plusieurs

fois sur Y

Pour activer le mode automatique, éteignez
la plaque et rallumez-la.

Conseils

* N’interrompez pas le signal entre le
plaque et la hotte (par exemple en
couvrant le bandeau de commande de la
plaque).

» Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiere du soleil directe et de I'éclairage
halogéne.

* N'utilisez pas d’autres appareils
télécommandés pendant que la fonction
fonctionne, car ils pourraient bloquer le
signal.

5.15 Structure du menu

Symbole Réglage
b Signal sonore
P Limitation de puissance
H Mode automatique du ventila-
teur.
E Historique des alarmes/erreurs

Pour entrer dans les paramétres utilisa-

teur : appuyez et maintenez enfoncé ® pen-
dant 3 sec. Ensuite, appuyez et maintenez

enfoncé El

Navigation dans le menu : le menu est con-
stitué du symbole de réglage et d’'une valeur.

Pour parcourir les réglages, appuyez sur O
sur le minuteur avant. Pour modifier la valeur

du réglage, appuyez sur + ou — sur le mi-
nuteur avant. Pour quitter le menu : ap-

puyez sur @.

5.16 |¥] Conseils pour économiser

I’énergie

» Lorsque vous faites chauffer de I'eau,
n’utilisez que la quantité dont vous avez
besoin.

« Dans la mesure du possible, placez
toujours les couvercles sur les récipients
de cuisson.
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» Utilisez la chaleur résiduelle pour garder
les aliments au chaud ou pour les faire
fondre.

6. GUIDE DE CUISSON

Les données du tableau sont fournies a titre
indicatif uniquement.

Pour plus d'informations, reportez-vous a la
section « Efficacité énergétique ».

Réglage Utilisez pour :

Durée (min)

1 Gardez au chaud les aliments cuits. Placez un couvercle sur le récipient.  si nécessaire

1-2 Sauce hollandaise ; faire fondre : beurre, chocolat, gélatine. Mélangez de 5 o5
temps en temps.

2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. Cuisiner avec un couvercle. 10-40
Faire mijoter des plats a base de riz et de laitage, réchauffer des plats

2-3 cuisinés. Ajoutez au moins deux fois plus d'eau que de riz. Remuez les 25-50
plats a base de lait durant la cuisson.

3.4 Cuisez les légumes, le poisson et la viande a la vapeur. Ajouter quelques 20 - 45
cuilleres a soupe d’eau. Veérifiez la quantité d'eau pendant la cuisson.
Pommes de terre a la vapeur et autres légumes. Remplissez la casserole

4-5 avec 1-2 cm d'eau. Vérifiez le niveau d'eau pendant la cuisson. Gardez le 20 - 60
couvercle fermé.

4-5 Cuisez de plus grandes quantités d’aliments, des ragolts et des soupes. 60 - 150

Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des ingrédients.

Faire revenir : escalopes, cordons bleus de veau, cotelettes, rissoles,

6-7 saucisses, foie, roux, ceufs, crépes, beignets. Retournez-le si nécessaire. st necessaire

7.8 Faire frire : galettes de pommes de terre, biftecks, steaks. Retournez-le si 5.15
nécessaire.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, beeuf braisé), cuire
des frites.

P Faire bouillir de grandes quantités d’eau. PowerBoost est activé.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Nettoyage de la surface en verre

de la table de cuisson

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque

utilisation.

» Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement ou atteindre des
températures excessivement élevées.

» N'utilisez pas de récipients en matériaux
incompatibles avec l'induction. Ces
matériaux peuvent endommager la
surface de la plaque ou la rendre plus
difficile a nettoyer.
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« Les rayures ou les taches sombres sur la
surface en verre n'affectent pas les
performances de la plaque.

* N'utilisez pas de couteaux ou d’autres
outils métalliques tranchants pour nettoyer
la surface en verre.

« Utilisez un grattoir recommandé
uniguement comme outil supplémentaire
apres le nettoyage standard.

* Attendez que la plague refroidisse et
nettoyez la surface avec un chiffon doux
et un gel, poudre ou tablette pour lave-
vaisselle avec de I'eau chaude. Nettoyez
en effectuant des mouvements circulaires
et en appliquant une pression modérée.
Essuyez la surface vitrée avec un chiffon
microfibre.



» N'utilisez pas d’éponge a vaisselle jaune
et vert, car les particules d’aluminium sur
sa couche verte peuvent endommager et
décolorer la surface du verre.

» Toute utilisation d’outils autres que ceux
recommandés est inefficace et peut
endommager ou décolorer la surface du
verre.

* Retirer immédiatement : plastique fondu,
feuille de plastique, sel, sucre et aliments
contenant du sucre. Utilisez un grattoir et
veillez a ne pas vous brdler.

* Enlevez lorsque la plaque a
suffisamment refroidi : traces de
calcaire, traces d'eau, taches de graisses,
restes d’aliments brdlés, décoloration
métallique brillante. Nettoyez la surface
comme décrit ci-dessus. Pour éliminer les
décolorations métalliques brillantes,
utilisez un chiffon doux et une solution
d'eau et de vinaigre.

8. DEPANNAGE

@ Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme ci-dessous, contactez un service
aprés-vente agréé.

Impossible d’activer la plaque et de la fai-
re fonctionner.

» Vérifiez que la plaque est correctement
branchée a une source d’alimentation
électrique.

» Assurez-vous que le fusible est la cause
du dysfonctionnement. Si le fusible saute
a plusieurs reprises ou si vous entendez
un bip constant, contactez un électricien
qualifié pour inspecter l'installation.

» Assurez-vous que le bandeau de com-
mande est propre et non obstrué par des
ustensiles de cuisson ou des objets étran-
gers.

La plaque s'éteint toute seule au bout d'un
certain temps.

* |l ne s’agit pas d'un dysfonctionnement.
Dans certaines situations, la plaque
s'éteint automatiquement pour maintenir la
sécurité. Reportez-vous a la section Fonc-
tion « Arrét automatique »

Le réglage de chaleur maximum pour l'une
des zones de cuisson n'est pas disponible
ou il n’arréte pas d’osciller entre deux ni-
veaux.

« Eliminer les marques et taches
persistantes : pour de meilleurs résultats,
utilisez un nettoyant pour plaque MATT
CARE dédié a ce type de surface, ou tout
autre lait nettoyant légérement abrasif (par
ex. Cif®, Viss®, Jif®, Vim®). N'utilisez pas
de nettoyants pour plaque standard pour
les surfaces brillantes (par exemple,
VitroCare®). Appliquez I'agent de
nettoyage sur la surface tachée et laissez
agir pendant 5 min. Frottez doucement la
surface avec une éponge ordinaire anti-
rayures munie d’un tampon a récurer
(généralement bleu). Répétez 'opération
jusqu'a ce que les taches ne soient plus
visibles. Retirez tout résidu de gel, poudre
ou tablette de la surface et essuyez avec
un chiffon en microfibre.

* |l ne s’agit pas d’'un dysfonctionnement.
Reportez-vous a la section Fonction
« Gestion alimentation »

* Diminuez la puissance des autres zones
de cuisson raccordées a la méme phase.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

« Assurez-vous que rien ne couvre le ban-
deau de commande ou ne bloque le si-
gnal.

« Déplacez les ustensiles de cuisson vers
une autre zone de cuisson ou activez la
hotte en mode manuel.

SenseBoil®/SenseFry ne fonctionne pas.

» Utilisez des ustensiles de cuisson froids
sur une zone de cuisson sans chaleur ré-
siduelle.

* Réglez le niveau de puissance de la pla-
que sur une valeur supérieure. Assurez-
vous que la puissance sélectionnée est
adaptée aux fusibles de votre tableau
électrique. Reportez-vous a la section
Fonction « Limitation de puissance »

€ et un chiffre apparait.

« Eteignez la plaque, attendez quelques mi-
nutes, puis rallumez-la. Si le probléme
persiste, contactez un service aprés-vente
agrée.

Le bandeau de commande clignote.

« Utilisez un récipient avec un diamétre de
fond similaire a la taille de la zone de cuis-
son.
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» Assurez-vous que l'ustensile de cuisson
est compatible avec l'induction.

F et 1/2/3 s’affichent simultanément.

» Assurez-vous que l'ustensile de cuisson
répond aux exigences de la fonction. Re-

9. DONNEES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modeéle EIS875531Z

Type 62 D5A 01 AA

Induction

Numéro de série .....................
ELECTROLUX

portez-vous a la section Fonction « Sen-
seBoil® »

* Assurez-vous que l'ustensile de cuisson
est rempli de la bonne quantité d'eau.

« Evitez d'utiliser la fonction avec d’autres li-
quides que de I'eau.

PNC 949 599 340 01
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Fabriqué en : Allemagne

7.35 kW

cex

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson
La puissance des zones de cuisson peut légerement différer des données ci-dessous, en fonc-
tion du matériau et des dimensions des récipients de cuisson.

Puissance nomi-
nale (niveau de

e 20 EEE cuisson maximale)

PowerBoost [W] rée maximale

PowerBoost du-  ny; atre de Pus-

tensile [mm]

W] [min]
Avant gauche 2300 3200 10 125- 180
Arriére gauche 2300 3200 10 125-210
Arriére central 2300 3200 10 125-210
Avant droite 2300 3200 10 125-180
Arriére droite 2300 3200 10 125 - 210

10. EFFICACITE ENERGETIQUE

10.1 Informations produits selon (EL) nr 66/2014

Identification du modéle EIS875531Z
Type de table de cuisson Plan de cuisson intégré
Nombre de zones de cuisson 5
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Arriére central 21.0cm
Longueur (L) et largeur (I) de la zone de cuis- L22.3cm
son non circulaire Avant gauche 121.8 cm
Longueur (L) et largeur () de la zone de cuis- . L 22.3cm
son non circulaire Arrigre gauche 121.8 cm
Longueur (L) et largeur () de la zone de cuis- : L 22.3cm
son non circulaire Avant droite 121.8 cm
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Longueur (L) et largeur () de la zone de cuis- . . L 22.3cm
son non circulaire Arridre droite 121.8 cm
Avant gauche 180.8 Whlkg
Consommation d'énergie par zone de cuisson /grrl_e‘re gau?h? 1222 wm:g
(EC electric cooking) friere centra . g
Avant droite 189.4 Whikg
Arriére droite 184.4 Whikg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 184.7 Whikg
Appareil testé conformément aux normes : EN IEC 60350-2.
10.2 Informations requises selon (EL) nr 2023/826
Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét » 0,3W
Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatique- 2 min

ment le mode basse puissance applicable

Appareil testé conformément aux normes : EN 50564.

11. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole

C/?). Placez I'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la

protection de I'environnement et de la santé
humaine en recyclant les déchets des appa-

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

reils électriques et électroniques. Ne jetez

pas les appareils marqués du symbole i
avec les déchets ménagers. Rapportez ce
produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.

A DEPOSER

Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires

et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego powiadomie-
nia.

1. INFORMACJE DOTYCZACE 6. PRZEWODNIK PIECZENIA..........
BEZPIECZENSTWA........coiiiiiiiiiiis 30 7. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE..
2. INSTRUKCJE DOTYCZACE 8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

BEZPIECZENSTWA .32 9. DANE TECHNICZNE..............ccueee.
3. MONTAZ......coourene. .34 10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZN
4. OPIS PRODUKTU................. .36 11. OCHRONA SRODOWISKA...................
5. CODZIENNE UZYTKOWANIE................. 37

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i uzyciem
urzagdzenia nalezy doktadnie
przeczyta¢ dotgczong instruk-
cje. Producent nie odpowiada
za obrazenia ani szkody wy-
nikajgce z nieprawidtowej in-
stalacji lub uzytkowania. In-
strukcje nalezy przechowy-
wacé w bezpiecznym i fatwo
dostepnym miejscu do wyko-
rzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo
dziecii oséb o
ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzgdzenie moga obstugi-
wac dzieci po ukonczeniu
6smego roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umysto-
wych, a takze nieposiadaja-
ce odpowiedniej wiedzy lub
doswiadczenia, jesli bedg
one nadzorowane lub zos-
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tang poinstruowane w za-
kresie bezpiecznego ko-
rzystania z urzadzenia i be-
dg swiadome zwigzanych z
tym zagrozen. Dzieci w
wieku ponizej 8 lat i osoby
0 znacznym stopniu niepet-
nosprawnosci nie powinny
zblizac¢ sie urzadzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie urzg-
dzeniem .

Przechowywac opakowanie
w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub zutylizowac je
odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy na-
grzewajq sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwie-
rzeta domowe nalezy trzy-
mac z dala od urzadzenia i
chtodzenia.



+ Wtaczy¢ zabezpieczenie
przed dzieémi, jesli jest do-
stepne.

+ Dzieci nie mogg czyscic ani

konserwowac urzgdzenia
bez odpowiedniego nadzo-
ru.

1.2 Ogodlne zasady
bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przezna-
czone wylacznie do stoso-
wania w kuchni.

* Urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego
w pomieszczeniach za-
mknietych.

* Urzgdzenie mozna uzytko-
wac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach
w pensjonatach, domach
dla gosci w gospodar-
stwach rolnych i innych
podobnych miejscach, gdy
intensywnosc¢ uzytkowania
nie wykracza poza typowe
uzytkowanie w gospodar-
stwie domowym.

« OSTRZEZENIE: Zagroze-
nie pozarem: Nie przecho-
wywac przedmiotow na po-
wierzchni gotowania.

wet funkcje pieczenia auto-
matycznego). Nalezy za-
pewnic staty nadzor nad
krotkim gotowaniem.

UWAGA: Proces gotowania
musi by¢ nadzorowany (na-

OSTRZEZENIE: Pozosta-
wienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych ttuszcz lub
olej na wtgczonej ptycie
grzejnej moze byc¢ przyczy-
ng pozaru.

OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy na-
grzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zacho-
wac ostroznos¢, aby nie
dotkng¢ elementow grzej-
nych.

Dym wskazuje na przegrza-
nie. Nigdy nie uzywac wody
do gaszenia ognia w kuch-
ni. Wytaczy¢ urzadzenie

| przykry¢ ptomien np. ko-
cem przeciwpozarowym lub
pokryws.

OSTRZEZENIE: Urzadze-
nia nie wolno zasilac przez
zewnetrzny wytgcznik, np.
programator czasowy, ani
ze zrodta zasilania czesto
wytaczanego przez zaktad
energetyczny.

Na powierzchni ptyty grzej-
nej nie wolno ktas¢ przed-
miotéw metalowych, jak
sztucce lub pokrywki do
garnkéw, poniewaz mogg
one bardzo sie rozgrzac.
Nie uruchamiaé urzgdzenia
przed zainstalowaniem go
w zabudowie.
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* Urzadzenia nie wolno czys-
ci¢ myjkg parowg ani wodg
pod cisnieniem.

* Po zakonczeniu gotowania
nalezy wytaczyc¢ pole grzej-
ne za pomocg elementu
sterujgcego. Nie polegac
na dziataniu uktadu wykry-
wania obecnosci naczyn.

« OSTRZEZENIE: Jesli na
powierzchni pojawig sie
pekniecia, nalezy wytgczy¢
urzgdzenie, aby unikngc
zagrozenia porazeniem
pradem elektrycznym. Jesli
urzgdzenie podtgczono
bezposrednio do skrzynki
przytaczowej, nalezy wyta-
czy¢ bezpiecznik, aby odfg-
czy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy
skontaktowac sie z autory-
zowanym centrum serwiso-
wym.

 Jesli przewdd zasilajgcy

ulegt uszkodzeniu, nalezy
zleci¢ jego wymiane produ-
centowi urzgdzenia, autory-
zowanemu centrum serwi-
sowemu lub tez innej kom-
petentnej osobie, aby unik-
na¢ niebezpieczenstwa po-
razenia prgdem.
OSTRZEZENIE: Uzywac
wytacznie oston do ptyty
grzejnej wyprodukowanych
przez producenta urzadze-
nia lub wskazanych jako
odpowiednie przez produ-
centa urzgdzenia w instruk-
cji obstugi, lub dostarczo-
nych razem z urzgdzeniem.
Uzycie nieodpowiednich
oston moze skutkowac wy-
padkiem.

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Installation

/\ OSTRZEZENIE!

Tylko wykwalifikowany technik moze za-
instalowac to urzadzenie.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie odniesieniem ob-
razen lub uszkodzeniem urzadzenia.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Szczegotowe instrukcje montazu znajdujg
sie w instrukcji instalacji.

32 POLSKI

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac¢
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Zabezpieczy¢ krawedzie szafki przed
pecznieniem od wilgoci za pomocg
odpowiedniego uszczelniacza.
Zabezpieczy¢ spdd urzadzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowaé urzadzenia obok drzwi lub
pod oknem, aby otwierajgc drzwi lub okno
nie zrzucic¢ gorgcego naczynia z
urzgdzenia.



W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzgce.
Jesli urzagdzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywac drobnych
przedmiotéw ani papieru, ktére
mogtyby uszkodzi¢ wentylatory
chtodzgce lub uktad chtodzenia.

— Utrzymywac co najmniej 2 cm
odlegtosci miedzy spodem urzadzenie
a zawartoscig szuflady.

Usunac¢ wszystkie przegrody

zamontowane w szafce pod urzgdzeniem.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i poraze-

niem pradem elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie nalezy uziemic.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek
czynnosci nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.
Obluzowane lub nieprawidtowe przewody
zasilajgce lub wtyczki mogg prowadzi¢ do
przegrzania zacisku.

Uzy¢ odpowiedniego kabla zasilajacego.
Nie dopuszczac do splatania kabla
zasilajgcego.

Upewnic¢ sig, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

Uzy¢ zacisku odcigzajgcego na
przewodzie.

Upewni¢ sig, ze kabel zasilajacy lub
wtyczka (jesli dotyczy) nie dotyka
goracych powierzchni.

Nie stosowac rozgateziaczy ani
przedtuzaczy.

Unika¢ uszkodzenia wtyczki i kabla
zasilajgcego. W razie potrzeby wymiany
urzgdzenia musi go gotowe autoryzowane
centrum serwis lub wykwalifikowany
elektryk.

Zabezpieczenie przed porazeniem zywych
i izolowanych czesci musi by¢ bezpiecznie
zamocowane i nie powinno by¢
zdejmowane bez narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu

instalacji. Zapewnic dostep do wtyczki po
zainstalowaniu.

« Jesli gniazdko jest poluzowane, nie nalezy
podtgczaé wtyczki przewodu zasilajacego.

* Nie odtgczaé urzadzenia, ciggnac za
przewdd zasilajgcy. Zawsze ciggnac za
wtyczke.

« Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu wykrecanego
— wyjmowane z oprawki), wytgczniki
réznicowopragdowe oraz styczniki.

» Instalacja elektryczna musi by¢
wyposazona w wylgcznik odigczajgcy
urzadzenie od zasilania we wszystkich
biegunach, o szerokosci otworu styku co
najmniej 3 mm.

« Jesli widoczny jest kod E3, nalezy
odtaczy¢ urzadzenie i sprawdzic¢
potaczenie elektryczne oraz napiecie
sieciowe.

2.3 Sposéb uzytkowania

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie odniesieniem ob-
razen, oparzeniem i porazeniem prgdem
elektrycznym.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

*  Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢
wszystkie opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne nie
sg zablokowane.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

«  Wylaczyé pole grzejne po kazdym uzyciu.

* Nie nalezy kfa$¢ sztuccow ani pokrywek
garnkéw na polach grzejnych, gdyz moga
sie one nagrzacé.

* Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

* Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania.

« Gdy urzadzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pdl grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

» Ostroznie wktada¢ jedzenie do goragcego
oleju, gdyz moze on pryskac.

* Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatéw miedzy powierzchnig
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gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzadzenia okreslit inaczej.

* Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzadzenia przez
producenta.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.

» Podgrzane ttuszcze i oleje mogg
wydziela¢ tatwopalne opary. Trzymac z
dala od ognia i gorgcych przedmiotow.

» Gorgce opary oleju moga spowodowac
samozapton.

» Zuzyty olej z resztkami jedzenia moze
zapali¢ sie w nizszych temperaturach.

* Nie umieszcza¢ w poblizu urzgdzenia
produktéw tatwopalnych.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

» Aby unikng¢ poparzenia, nie nalezy
stawia¢ gorgcych naczyn na panelu
sterowania.

» Nie kfas¢ gorgcych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejnej.

* Nie dopuszczac¢ do wygotowania sie
potrawy.

* Aby uniknaé¢ uszkodzenia powierzchni
urzadzenia, nalezy chronié je przed
upadkiem przedmiotow lub naczyn
kuchennych.

» Nie wigczac pol grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

* Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem moga zarysowac¢ powierzchnie
szklane/ceramiczne. Zawsze podnosi¢
naczynie kuchenne, gdy trzeba je
przesunaé¢ na powierzchnie gotowania.

+ Informacja dotyczaca os$wietlenia
w urzgdzeniu i elementéw

3. MONTAZ

3.1 Przed instalacja

Dla przysztych odniesien, znalez¢ tabliczke
znamionowg umieszczong na dole piyty
grzejnej i zapisa¢ numer seryj-

NY ot
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os$wietleniowych sprzedawanych osobno
jako czesci zamienne: Lampy te sg
przeznaczone do pracy w ekstremalnych
warunkach panujgcych w urzadzeniach
gospodarstwa domowego, jak
temperatura, drgania, wilgotnos¢, lub sg
przeznaczone do sygnalizowania
informacji o stanie pracy urzadzenia. Nie
sg one przeznaczone do innych
zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

* Aby naprawi¢ urzagdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowac
wylgcznie oryginalne czesci zamienne.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

« Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy je regularnie czyscié.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzgdzenia nalezy je wytgczy¢ i zaczekac,
az ostygnie.

*  Wyczysci¢ urzadzenie wilgotng, miekka
Sciereczka. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac produktéw
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotdw, chyba ze okreslono inacze;.

2.5 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji tego produktu,
nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania
sieciowego, a nastepnie odcig¢ i
zutylizowac kabel.

3.2 Montaz ptyty grzejnej

® Wymiary montazowe i wskazowki obra-
zowe mozna znalez¢ na schematach mon-
tazowych znajdujgcych sie na pierwszych
stronach instrukcji obstugi.

W przypadku montazu na gérze nalezy za-
poznac sie ze schematem A. W przypadku
instalacji zintegrowanej nalezy zapoznac
sie ze schematem B.



Gdy montuje sie ptyte grzejng pod okapem
nalezy zapoznac¢ sie z informacjami w instruk-
¢ji instalacji okapu na temat minimalnej od-
legtosci migdzy urzgdzeniami.

Jesli urzgdzenie jest zainstalowane nad szu-
fladg, to podczas gotowania wentylator ptyty
grzejnej moze nagrzewac przedmioty w szu-
fladzie.

3.3 Mocowanie uszczelki

Instalacja na blacie

1. Oczyscic¢ blat roboczy wokot wyciecia.

2. Przyklei¢ dotaczong w komplecie 2x6 mm
tasme uszczelniajgcg wokot dolnej
krawedzi ptyty grzejnej, wzdtuz
zewnetrznej krawedzi szkia
ceramicznego. Nie naciggac tasmy. Styk
koncow tasmy uszczelniajgcej powinien
znalez¢ sie posrodku jednego z bokdéw
piyty grzejne;j.

3. Przycig¢ taSme uszczelniajaca na
diugos¢, pozostawiajac kilka milimetrow
zapasu. Potgczy¢ ze sobg oba konce
tasmy uszczelniajace;.

Instalacja na réwni z blatem

1. Wyczysci¢ rowki w blacie roboczym.

2. Pocig¢ dotaczong w komplecie tasme
uszczelniajaca 3x10 mm na cztery paski
o diugosci odpowiadajgcej rowkom.

3. Koncéwki paskéw nalezy przycinaé pod
katem 45°. Powinny one doktadnie
miesci¢ sie w rogach rowkow.

4. Przyklei¢ paski do rowkow. Nie rozciggac
paskéw tasmy. Konce paskéw tasmy nie
mogg zachodzi¢ na siebie.

Po osadzeniu ptyty grzejnej wypetni¢ siliko-

nem szczeline miedzy szklem ceramicznym a

blatem. Upewni¢ sig, ze silikon nie przedosta-

je sie pod szkto ceramiczne.

3.4 Przewéd zasilajgcy

/\ OSTRZEZENIE!

Wszystkie potgczenia elektryczne muszag
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

» Plyta grzejna jest wyposazona w przewdd
zasilajgcy.

* Aby wymieni¢ uszkodzony kabel
zasilajgcy, nalezy uzy¢ kabla typu:
HO5V2V2-F ktére wytrzymujg temperature
90 °C lub wyzszg. Pojedynczy przewod
musi mie¢ minimalny przekroj zgodnie

z ponizszg tabela. Skontaktowac sie z
miejscowym punktem serwisowym.
Przewdd zasilajacy moze wymienié
wytgcznie wykwalifikowany elektryk.

« Podigczenia za pomocag wtykow
kontaktowych, wiercenia lub lutowania
koncowek przewodow oraz podtgczanie
kabla bez ostonki na koncu kabla sg

zabronione.

Potaczenie jednofazowe

1. Zdjac tulejki z koncéwek z przewodow
czarnego, brgzowego i niebieskiego.

2. Usung¢ czes¢ izolacji z koncowek
przewodow czarnego, brgzowego i

niebieskiego.

3. Podtaczyc koncowki przewodow
czarnego i brgzowego.

4. Zatozy¢ nowa tulejke na koncowke
wspolnego przewodu (wymagane
specjalne narzedzie).

5. Potaczy¢ koncowki dwoch przewodow

niebieskich.

6. Zatozy¢ nowa tulejke na koncéwke
wspolnego przewodu (wymagane
specjalne narzedzie).

Potaczenie dwufazowe
1. Zdja¢ tulejke z koncdwki przewodow

niebieskich.

2. Usungc czesc¢ izolacji z koncowek
przewodu niebieskiego.

3. Potaczy¢ koncowki dwoch przewodow

niebieskich.

4. Zatozy¢ nowg tulejke na koncowke
wspolnego przewodu (wymagane
specjalne narzedzie).

400V2N~
QO |
g m—
LY we ]

L2

220-240V~
— N )

—l
-

Potaczenie dwufazo-
we: 400 V2N~

(5x1,5 mm? or 4x2,5
mm?)

Potaczenie jednofazo-
we: 220 - 240 V~
(5x1,5 mm? or 3x4
mm?)

@  Zottozielony

Zotozielony D

N Niebieski i nie-
bieski

Niebieski

iniebieski N
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Potaczenie dwufazo- Potaczenie jednofazo-

we: 400 V2N~ we: 220 - 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4
mm?) mm?)
Czarny i bra-
L1 Czarny zowy L
L2 Brazowy
QD 220-240 v~

SN E—
N s

R —
é

L2

@ 220 - 240 v~ (5x1,5 mm?)

D Zéttozielony

N Niebieski i niebieski
L1 Czarny

L2 Brazowy

3.5 Ograniczenie mocy

Ograniczenie mocy okresla catkowitg energie
elektryczng zuzywang przez ptyte grzejng

4. OPIS PRODUKTU

4.1 Uktad powierzchni gotowania

<<

Indukcyjne pole grzejne
Panel sterowania
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w granicach zabezpieczen instalacji domo-

wej. Plyta grzejna jest domysinie ustawiona

na najwyzszg mozliwg moc. Nalezy upewni¢

sie, ze wybrana moc nie powoduje przekro-

czenia wartosci prgdu znamionowego bez-

piecznikdéw w instalacji domowe;.

Jesli poziom mocy jest nizszy niz lub rowny

2000 W, nie mozna uruchomi¢ SenseBoil® /

SenseFry.

Aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ moc grza-

nia:

1. Wejs¢ do menu: nacisnaé i przytrzymaé
©) przez 3 sekundy. Nastepnie nacisngé
i przytrzymac &

2. Naciskac przycisk O na przednim
timerze, az pojawi sie P

3. Aby przechodzi¢ miedzy ustawieniami,
nalezy nacisngc¢ przycisk — / + na
przednim timerze.

4. Aby wyjs$¢, nacisngc przycisk ®

Poziomy mocy:

P73 - 7350 W, P15 - 1500 W, P20 - 2000 W,
P25 - 2500 W, P30 - 3000 W, P35 - 3500 W,
P40 - 4000 W, P45 - 4500 W, P50 - 5000 W,
P60 - 6000 W

4.2 Symbole na panelu sterowania
i wyswietlaczu

Symbol / wskaznik

©O) WE. / Wy,

|| Pauza

QD’ + /— Timer

s SenseFry

18°f SenseBoil®

H Bridge

S Hob?Hood

P PowerBoost

E'| Blokada/Blokada uruchomienia




Symbol / wskaznik

Symbol / wskaznik

£+ cyfra Wystapita usterka.

E] /E] /[:] OptiHeat Control

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

5.1 Korzystanie z ptyty grzejnej

Nacisna¢ i przytrzymacé przycisk @ aby wia-
czy¢ lub wytaczyc¢ ptyte grzejng. Umiesci¢ na-
czynie na polu grzejnym i ustawi¢ moc grza-
nia za pomoca paska sterowania. Aby wytg-
czyé pole grzejne, nacisngc¢ 0.

Eco Timer

Aby oszczedzac energie, pole grzejne dezak-
tywuje sie na krotko przed zatrzymaniem ti-
mera.

5.2 Naczynia

Dno naczynia powinno byc jak najgrubsze i
ptaskie. Przed potozeniem naczyn na ptycie
grzejnej nalezy je wyczyscic¢ i osuszycC. Nie
przesuwac ani nie pociera¢ naczyn kuchen-
nych o krawedzie i rogi szkfa, aby unikngc
odpryskéw lub uszkodzen powierzchni. Aby
unikng¢ uszkodzenia czesci elektronicznych,
nie nalezy stawia¢ gorgcych naczyn na pane-
lu sterowania.

Upewnic¢ sig, ze naczynie nadaje sie do uzyt-
ku na indukcji (czyli ze do jego podstawy
przylega magnes). Aby zapewni¢ optymalng
wymiang ciepta, nalezy uzywac naczyn, kto-
rych srednica dna odpowiada rozmiarowi pola
grzejnego. Naczynia o mniejszej $rednicy
mogg nagrzewac sie wolniej, natomiast te o
wiekszej $rednicy moga sie przegrzewac i
uszkodzi¢ panel sterowania.

Materiat naczyn

» prawidtowe: zeliwo, stal, stal emaliowa-
na, stal nierdzewna, dno wielowarstwowe
(z odpowiednim oznaczeniem producen-
ta).

* nieprawidlowe: aluminium, miedz, mo-
sigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Odgtosy podczas pracy

Hatasy moga sie rozni¢ w zaleznosci od ma-

teriatu naczynia i ustawionej temperatury.

Opisane odgtosy sg normalnym zjawiskiem i

nie $wiadczg o usterce urzadzenia.

« trzaski: naczynie wykonane jest z réznych
materiatow (konstrukcja wielowarstwowa).

» dzwiek gwizdania: wigczono wysokie usta-
wienie temperatury, a naczynia wykonane

sg z roznych materiatow (konstrukcja war-
stwowa).

* buczenie: wtgczono wysoki poziom mocy
grzania.

« klikanie: nastepuje przetaczenie elektrycz-
ne.

« syczenie, brzeczenie: wentylator chtodza-
cy pracuje.

« rytmiczny dzwiek: wykryto naczynie.

5.3 Wykrywanie naczyn

Ta funkcja wskazuje obecnos$¢ naczynia na
ptycie grzejnej i wytacza pola grzejne, jesli
podczas gotowania nie zostanie wykryte zad-
ne naczynie 120 sek.

5.4 Samoczynne wylgczenie

Jako srodek bezpieczenstwa, ptyta grzejna
wytgcza sie automatycznie w okreslonych
warunkach (np. gdy wszystkie pola grzejnego
sg dezaktywowane, gdy nie wybrano zadne-
go ustawienia grzania po aktywacji, lub gdy
naczynia do gotowania sie przypalaja).

5.5 (=) OptiHeat Control (3-
stopniowy wskaznik ciepta
resztkowego)

Wskaznik ten sygnalizuje, ze pole grzejne
jest nadal gorgce. Dopoki wskaznik jest wi-
doczny, wystepuje zagrozenie poparzeniem
cieptem resztkowym. Wskaznik zniknie po os-
tygnieciu pola grzejnego.

5.6 Zarzadzanie energig

Jezeli ptyta grzejna osiggnie limit maksymal-
nej dostepnej mocy, moc pdl grzejnych zosta-
nie automatycznie zmniejszona w celu ochro-
ny bezpiecznikow instalacji domowej. W stre-
fach grzejnych o zmniejszonej mocy pasek
sterowania miga i pokazuje maksymalne
mozliwe ustawienie grzania.

5.7 P PowerBoost

Aby aktywowa¢ maksymalne ustawienie mo-
cy grzania na ograniczony czas. Mozna go
uzy¢, aby szybciej zagotowa¢ wode.

Nacisnaé P , aby aktywowac. Gdy czas sie
skonczy, pole grzejne wraca do najwyzszego
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ustawienia mocy grzania. Aby wytgczy¢ funk-
cje: zmienic ustawienie mocy grzania.

5.8 O Timer

Aby okresli¢, jak dtugo pole grzejne powinno
dziatac.

Ustawi¢ moc grzania na polu grzejnym i na-
cisng¢ O. Ustawi¢ czas uzywajac T/~ a
nastepnie potwierdzi¢ przyciskiem . Gdy
ustawiony czas sie skonczy, pole grzejne de-
zaktywuije sie. Aby anulowac timer, nacisng¢

@, a nastepnie nacisng¢ —, az na wyswiet-
laczu pojawi sie 00.

Mozna réwniez uzywac tej funkcji jako minut-
nika, gdy ptyta grzejna jest wtgczona, ale
zadne z pol grzejnych nie dziata. Naciané@
i ustawi¢ czas uzywajac T/ —.

5.9 || Pauza

Funkcja ustawia wszystkie aktywne pola
grzejne na najnizsze grzanie.

Funkcja ta nie zatrzymuje zadnych aktywnych
timerow.

Aby wigczyc/wytaczy¢ funkcje, nacisnac I .

5.10 (@ Blokada/Blokada
uruchomienia

Blokowanie / odblokowanie panelu sterowa-
nia.
Aby na krétko zablokowaé¢ panel sterowa-

nia podczas gotowania: raz nacisnaé El
Nacisng¢ ponownie, aby odblokowac.

Aby zapobiec przypadkowemu urucho-
mieniu plyty grzejnej: nacisng¢ i przytrzy-
mac & przez 3 sek, gdy wszystkie pola sg
wytgczone, nastgpnie wylaczy¢ ptyte grzejna.
Funkcja pozostaje aktywna po wytgczeniu
ptyty grzejnej. Aby dezaktywowac funkcje,
wigczy¢ ptyte grzejna, nacisngc€ i przytrzymac
przez 3 sek i wytgczy¢ ptyte grzejna.

5.11 a) Bridge

Potaczenie obu bocznych pdl grzejnych, aby
dziataty jako jedno pole. Na potgczonych po-
lach grzejnych mozna gotowa¢ w duzych na-
czyniach kuchennych. Upewni¢ sie, ze naczy-
nie przykrywa srodki obu stref grzejnych. Je-
$li naczynie jest umieszczone migdzy Srodka-
mi stref, funkcja nie zostanie aktywowana.

1. Ustawi¢ ustawienie mocy grzania dla
jednej ze stref.
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2. Nacisng¢ =], aby aktywowac.
3. W razie potrzeby zmienié ustawienie
mocy grzania.

Aby wytgczy¢ funkcje nacisngc =].

5.12 15°} SenseBoil®

Do automatycznego ograniczenia temperatu-

ry wody, aby nie wykipiata po osiggnieciu

temperatury wrzenia.

1. Umiesci¢ naczynie wypetnione zimng
woda na polu grzejnym bez ciepta
resztkowego.

2. Nacisnaé 1¢%F.
Gdy woda osiggnie temp. wrzenia, ustawienie

mocy grzania zostanie automatycznie zmniej-
szone.

Aby wytaczyé funkcje: nacisnaé 1°f lub 0.

Wskazowki i porady:

« Funkcja ta najlepiej nadaje sie do gotowa-
nia wody i gotowania catych, nieobranych
ziemniakow.

* Aby zawarto$¢ naczynia nie wykipiata, na-
lezy je napetnia¢ tylko do poziomu 4 cm
od krawedzi pustego naczynia.

» Uzywac od 1 do 5 | wody.

« Sol dodaje sie dopiero po osiggnieciu tem-
peratury wrzenia.

* Nie uzywac tej funkcji z pustymi naczynia-
mi.

* Funkcja ta nie dziata z naczyniami nie-
przywierajgcymi.

* Nie mozna wiaczy¢ funkcji Bridge podczas
dziatania funkciji.

5.13 % SenseFry

Do smazenia z automatycznie regulowanymi
funkcjami grzania, przeznaczonymi do réz-
nych rodzajéw potraw. Ptyta grzejna utrzymu-
je temperature przez caty czas gotowania bez
koniecznosci recznej regulacji, zapobiegajac
przegrzaniu i przypaleniu potrawy.

555 —
1. Nacisng¢ —i.
2. Zmieni¢ domysiny poziom mocy grzania,
[SI P i
naciskajgc —§ wielokrotnie.



3. WiIiac olej i ktasé¢ jedzenie na patelnie
dopiero wtedy, gdy ptyta grzejna
zasygnalizuje, ze patelnia osiggneta
zadang temperature. Uzywac¢ wytgcznie
zimnych naczyn z grubym, ptaskim dnem.

Aby dezaktywowag, nacisngé =1
Wskazowki:

» Poziom niski: omlet, jajka sadzone, sma-
zone ziemniaki (surowe)

» Poziom $rednio wysmazony: jajecznica, fi-
let rybny, paluszki rybne, owoce morza,
hamburger, klopsiki, kotlet, piers z kurcza-
ka, pier$ z indyka, eskalop, poledwica,
stek ($rednio/dobrze wysmazony), smazo-
ne kietbaski, smazone placki ziemniacza-
ne, warzywa

+  Wysoki poziom: stek (krwisty), migso mie-
lone.

Aby sprawdzi¢ czy patelnia jest odpowiednia

nalezy odwrocic¢ jg do gory dnem. Potozyc li-

nijke na dnie patelni i sprébowa¢ dopasowac

do niej monete 1, 2, lub eurocenta 5 (lub inng
monete o podobnej grubosci) pomiedzy linijka

a patelnig. Patelnia jest odpowiednia, jesli nie

mozna wsung¢ monety miedzy linijke a patel-

nie.

5.14 .Y, Hob?Hood

Funkcja ta tgczy ptyte grzejng z okapem za
pomocg komunikatora sygnatu podczerwieni.
Okap dostosowuje obroty wentylatora w za-
leznosci od temperatury pola grzejnego.
Wentylator mozna réwniez obstugiwaé recz-
nie.

@ W wiekszosci okapow funkgja ta jest do-
mysInie wtgczona. Wiecej informacji znaj-
duje sie w instrukcji obstugi okapu.

Tryb automatyczny

Tryb automatyczny oferuje kilka opcji pred-
kosci (od HO - wytaczony do H6 - intensyw-
ny). Aby zmienic opcje domysing (H5) wpro-
wadzi¢ ustawienia uzytkownika. Patrz ,Struk-
tura menu”.

Dla opcji H1 — H6 oswietlenie okapu wiacza
sie automatycznie po wtgczeniu ptyty grzejnej
i wylgcza sie 2 min po wytaczeniu ptyty grzej-
nej.

Po wytgczeniu ptyty grzejnej wentylator oka-
pu moze jeszcze przez jaki$ czas dziata¢

w celu usuniecia zapachow pozostatych po
gotowaniu. Po tym czasie wentylator wytgczy
sie automatycznie.

Tryb reczny

Wigczy¢ ptyte grzejng i nacisngé . Tryb au-
tomatyczny wytaczy sie. Zmienic¢ predkosc

wentylatora, wielokrotnie naciskajgc X

Aby aktywowac tryb automatyczny nalezy wy-
taczy¢ ptyte grzejng i wigczyc¢ jg ponownie.

Wskazowki i porady

» Nie nalezy zakiécaé sygnatu pomiedzy
ptyta grzejng a okapem, na przyktad
zakrywajac panel sterowania ptyty
grzejnej.

* Chroni¢ panel okapu przed bezposrednim
dziataniem promieni stonecznych i $wiatta
halogenowego.

« Gdy funkcja ta jest wigczona, nie nalezy
uzywac innych zdalnie sterowanych
urzgdzen, gdyz mogg one zaktocaé
sygnat.

5.15 Struktura menu

Symbol Ustawienie

b Dzwiek

P Ograniczenie mocy

H ;I;ryb automatyczny wentylato-
E Historia alarméw/btedow

Aby wprowadzi¢ ustawienia uzytkownika:
nacisngc i przytrzymac ® przez 3 sek sekun-
dy. Nastepnie nacisng¢ i przytrzymac El

Poruszanie si¢ po menu: menu skfada sie
z symbolu ustawienia i wartosci. Aby prze-
chodzi¢ migdzy ustawieniami, nalezy nacis-

na¢ przycisk O na przednim timerze. Aby
zmieni¢ warto$¢ ustawienia, nacisnaé + lub
— na przednim timerze. Aby wyj$¢ z menu:
nacisng¢ @.

5.16 ¥) Porady dotyczace

oszczedzania energii

* Podczas podgrzewania wody uzywac tylko
niezbednej jej ilosci.

« Jesli to mozliwe, zawsze zaktadac
pokrywki na naczynia.

*  Wykorzystac ciepto resztkowe, aby
utrzymac ciepto potrawy lub jg stopic.

Wiecej informaciji znajduje sie w czesci ,Efek-

tywnosc¢ energetyczna”.
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6. PRZEWODNIK PIECZENIA

Dane przedstawione w tabeli majg wytgcznie
charakter orientacyjny.

Ustawie-

nie Zastosowanie: Czas (min)
1 Podtrzymywanie temperatury potraw. Umiesci¢ pokrywke na naczyniu. ;Ar/zreabz)ile po-
1.2 Przygotowac¢ sos holenderski; roztopi¢ masto, czekolade, zelatyne. Za- 5.95
mieszac¢ od czasu do czasu.
Scina¢ puszyste omlety i jajka sadzone. Nalezy gotowa¢ z zatozong po-
2 10-40
krywka.
Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, podgrzewanie gotowych potraw.
2-3 Doda¢ co najmniej dwukrotnie wiecej ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne 25-50
mieszac¢ od czasu do czasu.
3.4 Gulasz z warzyw, ryb, miesa. Dodac kilka tyzek wody. Sprawdzac ilos¢ 20 - 45
wody w trakcie gotowania.
Gotowanie ziemniakéw i innych warzyw na parze. Napeti¢ garnek iloscig
4-5 1-2 cm wody. Sprawdzac poziom wody w trakcie gotowania. Trzyma¢ po- 20 - 60
krywke na naczyniu,
Gotowanie wigkszych ilosci potraw, duszenie i zupy. Do 3 | ptynu plus
45 skiadniki. 60 - 150
Delikatne smazenie: eskalopki, cordon bleu, kotlety, kotleciki mielone, W razie po-
6-7 kietbasy, watrobki, zasmazki, jajka, nalesniki, pgczki. Odwracaé w razie trzeb p
potrzeby. y
7.8 Gtebokie smazenie, placki ziemniaczane, steki z poledwicy, steki Odwra- 5.15
cac w razie potrzeby.
9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, mieso duszone
w sosie wiasnym), smazenie frytek.
P Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja PowerBoost jest wtgczona.

7. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

7.1 Czyszczenie szklanej
powierzchni ptyty grzejnej

Czyscic ptyte grzejng po kazdym uzyciu.
Zawsze gotowaé w naczyniach z czystym
dnem.

Nie dopuszczac do wygotowania sie wody
W naczyniu i nagrzania do zbyt wysokiej
temperatury.

Nie nalezy uzywa¢ naczyn wykonanych

z materiatéw nieodpowiednich do
kuchenek indukcyjnych. Tego typu
materiaty mogg uszkodzi¢ powierzchnie
ptyty grzejnej lub utrudnic jej czyszczenie.
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Zarysowania i ciemne plamy na
powierzchni szkta nie majg wptywu na
dziatanie ptyty grzejnej.

Do czyszczenia szklanej powierzchni nie
wolno uzywac nozy ani innych ostrych,
metalowych narzedzi.

Zalecanego skrobaka nalezy uzywac
wytgcznie jako narzedzia dodatkowego po
standardowym czyszczeniu.

Odczekac, az ptyta grzejna schtodzi sie,

a nastepnie wyczyscic jej powierzchnie
miekka $ciereczkg z dodatkiem detergentu
i cieptej wody. Czysci¢ ruchami okreznymi
i umiarkowanym naciskiem. Wytrze¢
szklang powierzchnie do sucha szmatkg
z mikrowtékna.



» Nie stosowac klasycznej zétto-zielonej
gabki, poniewaz czagsteczki aluminium na
jej twardej warstwie moga uszkodzic¢
i odbarwi¢ szkto.

» Stosowanie narzedzi innych niz zalecane
bedzie nieskuteczne i moze uszkodzi¢ lub
odbarwi¢ powierzchnie szkta.

+ Natychmiast usunaé: roztopiony plastik,
folie plastikowa, sol, cukier i produkty
spozywcze zawierajgce cukier. Uzy¢
skrobaczki i uwazac, aby sie nie poparzy¢.

+  Wyjag¢, gdy plyta grzejna wystarczajaco
ostygnie: slady osadu kamienia i wody,
plamy ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przeprowadzi¢ czyszczenie powierzchni
zgodnie z powyzszym opisem. Btyszczgce
metaliczne przebarwienia mozna usungc¢
miekka Sciereczkg i roztworem wody
z octem.

Usunaé¢ uporczywe slady i plamy: aby
uzyskaé najlepsze efekty, uzyé srodek do
czyszczenia piyty grzejnej MATT CARE,
przeznaczony do tego typu powierzchni,
lub inne tagodnie scierne mleczko do
czyszczenia (np. Cif®, Viss®, Jif®, Vim®).
Nie uzywac standardowych srodkéw do
czyszczenia piyty grzejnej do powierzchni
btyszczacych (np. VitroCare®). Natozy¢
Srodek do czyszczenia na zabrudzong
powierzchnie i pozostawi¢ na 5 min.
Delikatnie wyszorowac¢ powierzchnie
zwykta gabka niepowodujaca zarysowan
z warstwg $cierng (zwykle niebieska).
Powtarzac¢, az plamy przestang byé¢
widoczne. Usung¢ wszelkie pozostatosci
detergentu z powierzchni i wytrze¢ jg do
sucha sciereczkg z mikrofibry.

8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

@ Jezeli rozwigzanie problemu we wias-
nym zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac si¢ z autoryzowanym punk-
tem serwisowym.

Nie mozna uruchomi¢ ptyty grzejnej ani

nig sterowac.

» Sprawdzi¢, czy piekarnik podtgczono pra-
widtowo do zasilania.

+ Sprawdzi¢, czy bezpiecznik jest przyczyng
usterki. Jezeli bezpiecznik przepala sie
wielokrotnie lub stychaé ciaglty sygnat
dzwigkowy, nalezy skontaktowac sie z wy-
kwalifikowanym elektrykiem w celu spraw-
dzenia instalacji.

» Upewni¢ sie, ze panel sterowania jest
czysty i nie ma na nim naczyn kuchennych
ani obcych przedmiotow.

Plyta grzejna po pewnym czasie wylgcza

sie sama.

* Nie jest to usterka. W pewnych sytuacjach
ptyta grzejna wytgcza sie automatycznie
w celu zapewnienia bezpieczenstwa.
Patrz punkt ,Samoczynne wytgczenie”.

Maksymalna moc grzania dla jednego pola

grzejnego jest niedostepna lub ciggle

zmienia si¢ miedzy dwoma poziomami.

* Nie jest to usterka. Patrz punkt ,Zarzadza-
nie energig”.

* Zmniejszy¢ moc pozostatych pol grzejnych
podtgczonych do tej samej fazy.

Hob?Hood nie dziata.

Upewnic¢ sig, ze nic nie zakrywa panelu
sterowania ani nie blokuje sygnatu.
Przenie$¢ naczynie do innego pola grzej-
nego lub przetgczyé okap na tryb reczny.

SenseBoil®/SenseFry nie dziata.

Stawia¢ zimne naczynia na polu grzejnym,
bez ciepta resztkowego.

Ustawi¢ wyzszy poziom mocy ptyty grzej-
nej. Nalezy upewnic¢ sie, ze wybrana moc
nie powoduje przekroczenia wartosci pra-
du znamionowego bezpiecznikéw w insta-
lacji domowej. Patrz punkt ,Ograniczenie
mocy”.

Ei pojawia sie cyfra.

Wytaczy¢ ptyte grzejng, odczekac kilka mi-
nut, a nastepnie wigczy¢ jg ponownie. Je-
sli problem bedzie wystepowat nadal, na-
lezy skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Panel sterowania miga.

Stosowac naczynia o srednicy dna podob-
nej do wielkosci pola grzejnego.

Upewnic¢ sig, ze naczynia nadajg sie do
uzytkowania z ptytg indukcyjna.

Fi 23 pojawiaja sie jednoczesnie.

Upewni¢ sie, ze naczynia kuchenne odpo-
wiadajg wymaganiom danej funkcji. Patrz

punkt ,SenseBoil®”.

Upewnic¢ sig, ze naczynie jest napetnione

odpowiednig iloscig wody.

Nalezy unika¢ uzywania tej funkcji do go-

towania innych ptynéw niz woda.
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9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa

Model EIS875531Z Numer produktu (PNC) 949 599 340 01
Typ 62 D5A 01 AA 220-240V /400 V 2N, 50 Hz

Piyta indukcyjna Wyprodukowano w: Niemcy

Numer seryjny ........cccceeueene 7.35 kW

ELECTROLUX c E E

9.2 Specyfikacja pdl grzejnych
Moc pol grzejnych moze nieznacznie rézni¢ sie od danych podanych ponizej, w zaleznosci od
materiatu i wymiaréw naczyn kuchennych.

Moc znamionowa Maksymalny & . .
Pole grzejne (maksymalna moc PowerBoost [W] czas funkcji Po- [sr;?g]mca naczynia

grzania) [W] werBoost [min]
Lewe przednie 2300 3200 10 125-180
Lewe tylne 2300 3200 10 125 - 210
Srodkowe tylne 2300 3200 10 125-210
Prawe przednie 2300 3200 10 125-180
Prawe tylne 2300 3200 10 125 - 210
10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA
10.1 Informacje o produkcie zgodnie z (UE) Nr 66/2014
Dane identyfikacyjne modelu EIS875531Z

L Ptyta grzejna do zabu-

Typ piyty grzejnej dowy
Liczba pol grzejnych 5
Technologia grzania Ptyta indukcyjna
Srednica okragtych pdl grzejnych (Q) Srodkowe tylne 21.0 cm
Dtugosc¢ (Dt.) i szerokos¢ (Szer.) nieokragtego : Dt. 22.3 cm
pola grzejnego Lewe przednie Szer. 21.8 cm
Dtugosc¢ (Dt.) i szerokosé (Szer.) nieokragtego Dt. 22.3 cm
pola grzejnego Lewe tyine Szer. 21.8 cm
Dtugosc¢ (Dt.) i szerokos$é (Szer.) nieokragtego : Di. 22.3 cm
pola grzejnego Prawe przednie Szer. 21.8 cm
Dtugosc¢ (Dt.) i szerokos¢ (Szer.) nieokragtego Dt. 22.3 cm
pola grzejnego Prawe tylne Szer. 21.8 cm
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Lewe przednie 180.8 Wh/kg

Zuzycie energii na pole grzejne (EC electric Srlc;g&v:wtgl?y?ne 1222 wmtg
cooking) Prawe przednie 189.4 Wh/kg

Prawe tylne 184.4 Whikg
Zuzycie energii przez ptyte grzejng (EC electric hob) 184.7 Whikg

Urzadzenie testowane zgodnie z: EN IEC 60350-2.
10.2 Wymogi informacyjne Zgodnie z (UE) Nr 2023/826

Zuzycie energii w trybie wylgczenia

0.3wW

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzgdzenia do 2 min

odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Urzadzenie testowane zgodnie z: EN 50564.

11. OCHRONA SRODOWISKA

A%
Segreguj materiaty oznaczone symbolem To.

Umies$¢ opakowanie w odpowiednich pojem-
nikach do recyklingu. Chroni¢ srodowisko
i zdrowie ludzi poprzez recykling odpadéw
elektrycznych i elektronicznych. Nie wyrzucaj

urzgdzen oznaczonych symbolem E do od-
padow komunalnych. Nalezy oddac produkt
do miejscowego zaktadu przetwarzania odpa-
dow lub skontaktowac sie z miejscowym
urzedem miasta.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de uti-
lizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furniza-
te. Producatorul nu este res-
ponsabil pentru eventuale va-
tamari sau pagube rezultate
din instalarea sau utilizarea
incorecta. Pastrati permanent
instructiunile intr-un loc sigur
si accesibil pentru consultare
ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a
persoanelor vulnerabile

 Acest aparat poate fi utilizat
de copiii cu varsta mai ma-
re de 8 ani, de persoanele
cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse
sau de persoanele ne-ex-
perimentate doar sub su-
praveghere sau dupa o
scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare
despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita
sa inteleaga pericolele la
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care se expun. Copiii cu
varsta mai mica de 8 ani si
persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu
trebuie lasate sa se apropie
de aparat daca nu sunt su-
pravegheate permanent.

» Copiii trebuie suprave-
gheati pentru a va asigura
ca nu se joaca cu aparatul.

* Nu lasati ambalajele la in-
demana copiilor si elimi-
nati-le in mod corespunza-
tor.

* AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Pastrati co-
piii si animalele de compa-
nie la distanta in timpul uti-
lizarii si racirii.

+ Activati dispozitivul de sigu-

ranta pentru copii, daca es-
te disponibil.

+ Copiii nu trebuie sa curete

sau sa intretina aparatul fa-
ra supraveghere.



1.2 Informatii generale
despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat
numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat
pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic
poate fi utilizat in birouri,
camere de oaspeti, camere
de oaspeti cu paturi si mic
dejun, case de oaspeti in
cadrul fermelor si alte spatii
de cazare similare, in care
aceasta utilizare nu depa-
seste (media) nivelurile de
utilizare domestica.
AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati ni-
mic pe suprafetele de gatit.
ATENTIE! Procesul de gati-
re trebuie supravegheat (in-
clusiv functiile de gatire au-
tomata). Un proces de gati-
re pe termen scurt trebuie
supravegheat permanent.
AVERTISMENT: Gatirea
neasistata la plita folosind
grasimi sau ulei poate fi pe-
riculoasa si poate provoca
un incendiu.
AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele
de incalzire.

Fumul indica supraincalzi-
rea. Nu folositi niciodata
apa pentru a stinge focul de
gatit. Opriti aparatul si aco-
periti flacarile cu o patura
ignifuga sau un capac.
AVERTISMENT: Aparatul
nu trebuie sa fie alimentat
de la un dispozitiv de co-
mutare extern, cum ar fi un
temporizator, si nu trebuie
conectat la un circuit care
este cuplat si decuplat in
mod regulat de retea.
Obiectele de metal, de ex.
cutitele, furculitele, lingurile
si capacele nu trebuie puse
pe suprafata plitei, deoare-
ce se pot infierbanta.

Nu folositi aparatul inainte
de a-l instala in structura
incastrata.

Nu folositi apa pulverizata
si aparatul de curatat cu
abur pentru curatarea apa-
ratului.

Dupa utilizare, stingeti ele-
mentul plitei cu ajutorul bu-
tonului si nu lasati aceasta
operatiune in sarcina de-
tectorului de vase.
AVERTISMENT: Daca su-
prafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita ris-
cul de electrocutare. In ca-
zul in care aparatul este co-
nectat direct la sursa de ali-
mentare folosind cutia de
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conexiuni, scoateti sigu-
ranta pentru a deconecta
aparatul de la sursa de cu-
rent. In ambele cazuri, con-
tactati Centrul de service
autorizat.

* In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
producator, de centrul de
service autorizat al acestuia
sau de persoane cu o califi-
care similara pentru a se
evita electrocutarea.

+ AVERTISMENT: Folositi
doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de
gatit sau indicate de produ-
catorul aparatului in in-
structiunile de utilizare ca
fiind adecvate sau opritoa-
rele incluse in aparat. Utili-
zarea unor opritoare ne-
adecvate poate produce
accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Installation

/N AVERTISMENT!

Acest aparat se va instala doar de un teh-
nician calificat.

/N AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala sau dete-
riorare a aparatului.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Consultati manualul de instalare pentru
instructiuni detaliate de asamblare.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

» Aveti grija cand mutati aparatul, deoarece
este greu. Folositi intotdeauna
incaltaminte si manusi de protectie.

+ Inchideti etans suprafetele dulapului cu un
agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.

* Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

* Nuinstalati aparatul langa o usa sau sub
o fereastra pentru a preveni ca vasele
fierbinti s& cada din aparat cand usa sau
fereastra este deschisa.

» Fiecare aparat are ventilatoare de racire in
partea de jos.
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« Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar:

— Nu stocati obiecte mici sau hartie care
ar putea deteriora ventilatoarele de
racire sau afecta sistemul de racire.

- Mentineti o distantad minima de 2 cm
intre partea de jos a aparatului si
continutul sertarului.

» Scoateti toate panourile de separare
instalate in cabinet sub aparat.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician.

« Aparatul trebuie sa fie impamantat.

* Deconecteaza aparatul de la sursa de
curent inainte de orice operatiune.

« Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Cablurile sau prizele de retea slabite sau
incorecte pot duce la supraincalzirea
terminalului.

* Foloseste cablul de retea corect.

* Nu lasa cablul principal sa se incurce.

» Asigurati-va ca este instalata protectie
impotriva socurilor.



+ Utilizati clema de detensionare de pe
cablu.

» Asigura-te ca cablul de retea sau priza
(daca este cazul) nu ating suprafetele
fierbinti.

* Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

» Evita sa deteriorezi priza si cablul. Daca
este nevoie de inlocuire, aceasta trebuie
realizata de Centrul nostru de Service
Autorizat sau de un electrician calificat.

» Protectia impotriva socurilor pentru
piesele vii si izolate trebuie fixata bine si
nu trebuie detasata fara unelte.

* Introduceti fisa in prizéa numai dupa
incheierea instalarii. Asigurati-va ca aveti
acces la priza de retea dupa instalare.

+ Daca priza este slabita, nu conectati
stecherul.

» Nu deconectati aparatul tragand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

+ Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub
scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

+ Instalatia electrica trebuie sa aiba un
dispozitiv de izolare care sa deconecteze
aparatul de la reteaua electrica la toti polii,
cu o latime a deschiderii de contact de cel
putin 3 mm.

» Daca apare codul E3, deconecteaza
aparatul si verifica conexiunea electrica si
tensiunea de la retea.

2.3 Utilizarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de accidentare, arsuri si electro-
cutare.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Indepartati toate ambalajele, etichetele si
foliile protectoare (daca este cazul) inainte
de prima utilizare.

* Asigurati-va ca deschiderile de ventilatie
nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

+ Opriti zona de gatit dupa fiecare utilizare.

* Nu asezati tacAmuri sau capace de cratita
pe zonele de gatit, deoarece acestea pot
deveni fierbinti.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la reteaua
electrica pentru a preveni socul electric.
Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este n functiune.

Puneti mancarea in ulei fierbinte cu
atentie, deoarece se poate stropi.

Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,
cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

/N AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si explozie.

Grasimile si uleiurile incalzite pot elibera
vapori inflamabili. Tineti la distanta
flacarile si obiectele incalzite.

Vaporii de ulei fierbinte pot provoca ardere
spontana.

Uleiul folosit cu resturi alimentare se poate
aprinde la temperaturi mai scazute.

Nu asezati produse inflamabile langa
aparat.

/N AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

Nu tineti vase fierbinti pe panoul de
comanda pentru a evita riscul de arsuri.
Nu puneti un capac fierbinte pentru vase
pe suprafata de sticla a plitei.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

Impiedicati caderea obiectelor sau a
vaselor pe aparat pentru a evita
deteriorarea suprafetei.

Nu activati zonele de gatit cu vase goale
sau fara vase.

Vasele de gatit din fonta sau cu fund
deteriorat pot zgaria sticla / suprafata
vitroceramica. Ridicati intotdeauna vasele
de gatit atunci cand trebuie sa le mutati pe
suprafata de gatit.

In ceea ce priveste becul (becurile) din
acest produs si becurile ca piese de
schimb vandute separat: Aceste becuri
sunt destinate sa reziste la conditiile fizice
extreme din aparatele electrocasnice, cum
ar fi temperatura, vibratiile, umiditatea sau
au scopul de a oferi informatii despre
starea de functionare a aparatului.
Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte

ROMANA 47



aplicatii si nu sunt adecvate pentru
iluminarea camerelor din locuinta.

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

2.4 Ingrijire si curatare

» Curatati aparatul in mod regulat pentru a
preveni deteriorarea suprafetei.

* Inainte de curatare, opriti aparatul si
|asati-l sa se raceasca.

» Curatati aparatul cu o laveta moale
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu utilizati produse abrazive, bureti de

3. ASAMBLARE

3.1 inainte de instalare

Pentru referinte viitoare, gasiti placuta cu
specificatii tehnice situata pe fundul plitei si
notati numarul de serie ...........................

3.2 Asamblarea plitei

@ Pentru dimensiunile de instalare si in-
drumarea vizuala, consultati schemele de
instalare situate in primele pagini ale ma-
nualului de utilizare.

Pentru instalarea pe partea superioara,
consultati diagrama A. Pentru instalarea in-
tegrata, consultati diagrama B.

Daca instalati plita sub o hota, consultati in-
structiunile de instalare a hotei pentru a afla
distanta minima dintre aparate.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar, ventilatia plitei poate incalzi articolele
depozitate in sertar pe durata procesului de
gatire.

3.3 Atasarea garniturii

Instalarea pe blat

1. Curatati blatul de lucru in jurul zonei
decupate.

2. Prindeti banda de etansare furnizata 2x6
mm de marginea inferioara a plitei, de-a
lungul marginii suprafetei vitroceramice.
Nu o intindeti. Asigurati-va ca
pozitionarea capetelor garniturii se face
in mijlocul unei laturi a plitei.

3. Lasati in plus cativa milimetri cand taiati
garnitura de etansare la lungimea dorita.
Uniti ambele capete ale garniturii.
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curatare abrazivi, solventi sau obiecte
metalice, cu exceptia cazului in care se
specifica altfel.

2.5 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

* Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare, apoi taiati si aruncati cablul
electric.

Instalare integrata

1. Curéatati falturile din blatul de lucru.

2. Taiati 3x10mmbanda de etansare
furnizata in patru benzi care sa
corespunda lungimii canelurilor..

3. Taiati capetele benzilor la un unghi de
45°. Acestea trebuie sa incapa cu
precizie in colturile falturilor.

4. Prindeti benzile de falturi. Nu intindeti
garniturile. Nu lipiti capetele benzilor unul
peste celalalt.

Dupa asamblarea plitei, etansati cu silicon
spatiul liber dintre suprafata vitroceramica si
blat. Asigurati-va ca siliconul nu ajunge sub
suprafata vitroceramica.

3.4 Cablu de conectare

/\ AVERTISMENT!

Toate conexiunile electrice trebuie reali-
zate de catre un electrician calificat.

» Plita este furnizata cu un cablu de
conexiune.

* Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, utilizati tipul de cablu:
HO5V2V2-F care rezista la o temperatura
de 90 °C sau mai mare. Un singur fir
trebuie sa aiba o sectiune transversala
minima, in conformitate cu tabelul de mai
jos. Contactati centrul de service local.
Cablul de conectare poate fi Tnlocuit doar
de un electrician calificat.

» Conexiunile prin intermediul fiselor de
contact, gaurirea sau lipirea capetelor
firelor si conectarea cablului fara manson
de capat de cablu sunt interzise.



Conexiune cu o faza

1. Scoateti mansonul cablului de pe firele
negru, maro si albastru.

2. Indepartati o parte din izolatia de la
capetele firelor maro, negre si albastre.

3. Conectati capetele cablurilor negre si
maro.

4. Aplicati un nou manson al capatului
fiecarui fir (este necesara o scula
speciala).

5. Conectati capetele a doua cabluri
albastre.

6. Aplicati un nou manson al capatului
fiecarui fir (este necesara o scula
speciala).

Conexiune cu doua faze

1. Scoateti mansonul capatului cablului de
pe firele albastre.

2. Indepartati o parte a izolatiei capetelor de
cablu albastre.

3. Conectati capetele a doua cabluri
albastre.

4. Aplicati un nou manson al capatului
fiecarui fir (este necesara o scula
speciala).

400V2N~ 220-240V~

O | [ wm D
N ——- N
LY oo |

L2 —

Conexiune cu doua fa- Conexiune cu o faza:
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3.5 Limitare putere

Limitare putere defineste puterea totala utili-
zata de plita, in limitele sigurantelor de insta-
lare ale locuintei. Plita este setata implicit la
nivelul de putere cel mai mare posibil. Asigu-
rati-va ca puterea selectata este adecvata
pentru sigurantele instalate in locuinta.

Daca nivelul de putere este mai mic sau egal
cu 2,000 W, nu puteti activa SenseBoil® /
SenseFry.

Pentru a scadea sau creste nivelul de pu-

tere:

1. Accesati meniul: apasati lung ® timp de
3 secunde. Apoi, apasati lung L.

2. Apasati QD pe cronometrul frontal pana
cand apare P.

3. Pentru a naviga intre setari, apasati —/
+ pe cronometrul din fata.

4. Apasati ® pentru a iesi.

Niveluri de putere:

P73 -7,350 W, P15 - 1,500 W, P20 - 2,000
W, P25 - 2,500 W, P30 - 3,000 W, P35 -
3,500 W, P40 - 4,000 W, P45 - 4,500 W, P50
- 5,000 W, P60 - 6,000 W
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Aranjarea suprafetei de gatire

@

Zona de gatire prin inductie
Panou de comanda

4.2 Simbolurile de pe panoul de
comanda si afisajul

Simbol / indicator
0) Pornit / Oprit

5. UTILIZARE ZILNICA

5.1 Utilizarea hotei

Mentineti apasat O pentru a activa sau de-
zactiva plita. Puneti vasele in zona de gatit si
setati o setare de caldura folosind bara de
control. Pentru a dezactiva o zona de gatire,
apasati 0.

Eco Timer

Pentru a economisi energie, zona de gatit se
dezactiveaza cu putin timp inainte de oprirea
temporizatorului.

5.2 Vase de gatit

Baza vasului ar trebui sa fie cat mai groasa si
cat mai plata posibil. Curatati si uscati vasele
inainte de a le aseza pe plita. Nu glisati si nu
frecati vasele pe marginile si colturile supra-
fetei din sticla, pentru a evita ciobirea sau de-
teriorarea acesteia. Nu asezati vase fierbinti
pe panoul de control pentru a evita deteriora-
rea componentelor electronice.

Asigurati-va ca vasele de gatit sunt compati-
bile cu inductia (adica se lipeste un magnet
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Simbol / indicator

|| Pauza

QD’ -|— /— Timer

S SenseFry
18°f SenseBoil®
H Bridge

¥ Hob2Hood
P PowerBoost

Blocare/Dispozitivul de sigu-
ranta pentru copii

GD

E +.ifra Exista o defectiune.

G460

OptiHeat Control

de baza acestora). Pentru un transfer optim
al caldurii, utilizati vase de gatit cu diametrul
bazei apropiat de dimensiunea zonei de gatit.
Vasele cu diametru mai mic se pot supune
unei incalziri mai lente, in timp ce cele cu dia-
metru mai mare se pot supraincalzi si pot de-
teriora panoul de control.

Materialul vaselor de gatit

« corect: fonta, otel, otel emailat, otel inoxi-
dabil, baza cu mai multe straturi (cu un
marcaj corect de la producator).

* incorect: aluminiu, cupru, alama, sticla,
ceramica, portelan.

Zgomote in timpul functionarii
Zgomotele pot varia in functie de materialul
vaselor de gatit si de setarea curenta a incal-

zirii. Zgomotele sunt normale si nu indica ni-
cio defectiune.

« zgomot ca o pocnitura: vasul este realizat
din materiale diferite (constructie de tip
sendvis).

» sunet de fluierat: este activata o setare de
incalzire ridicata, iar vasul de gatit este fa-



bricat din materiale diferite (o constructie
tip sandwich).

+ zumzet: este activata o setare de incalzire
ridicata.

+ clic: se produce comutarea electrica.

* suierat, zumzet: ventilatorul de racire
functioneaza.

» sunet ritmic: este detectat un vas.

5.3 Detectarea vaselor

Aceasta functie indica prezenta vaselor pe
plita si dezactiveaza zonele de gatire daca nu
este detectat niciun vas in termen de 120sec.

5.4 Oprirea automata

Ca masura de siguranta, plita se opreste au-
tomat in anumite conditii (de exemplu, cand
toate zonele de gatit sunt dezactivate, cand
nu este selectata nicio treapta de caldura du-
pa activare sau cand vasele de gatit se termi-
na in fierbere).

5.5 ) (2 JoptiHeat Control
(Indicator de caldura reziduala cu 3
trepte)

Indicatorul semnalizeaza faptul ca o zona de
gatire este inca fierbinte. Cat timp indicatorul
este vizibil, exista riscul de arsuri din cauza
caldurii reziduale. Indicatorul dispare cand
zona de gatit s-a racit.

5.6 Management putere

Daca aragazul atinge limita maxima de pute-
re disponibila, puterea zonelor de gatit va fi
redusa automat pentru a proteja sigurantele
instalatiei din casa. Pentru zonele de gatire
care au o putere redusa, panoul de comanda
clipeste de doua ori si indica nivelul maxim
posibil de setare a caldurii.

5.7 P PowerBoost

Pentru a activa nivelul maxim de caldura pen-
tru o perioada limitata de timp. Il puteti folosi
pentru a fierbe apa mai repede.

Apasati P pentru a activa. Dupa expirarea
timpului, zona de gatit revine la cea mai inalta
setare de caldura. Pentru a dezactiva functia,
modificati setarea de caldura.

5.8 O Timer

Pentru a specifica cat timp ar trebui sa
functioneze o zona de gatit.

Setati o treapta de caldura pe zona de gatit si
apasati ) Setati ora folosind +/ —, apoi

confirmati cu @ Cand timpul setat expira,
zona de gatit se dezactiveaza. Pentru a anula

cronometrul, apasati @ apoi apasati — pa-
na 00 apare pe afisaj.

Puteti folosi functia si ca temporizator atunci
cand plita este pornita, dar niciuna dintre zo-

nele de gatit nu functioneaza. Presa O Si se-
tati ora folosind +/—

5.9 || Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de gatit
active la cel mai scazut nivel de caldura.

Functia nu opreste niciun cronometru activ.

Apasati pentru a activa/dezactiva Il

5.10 @ Blocare/Dispozitivul de
siguranta pentru copii

Pentru blocarea / deblocarea panoului de co-
manda.

Pentru a bloca temporar panoul de control

in timpul gatitului: apasati & o data. Apa-
sati din nou pentru a debloca.

Pentru a preveni functionarea accidentala
a plitei: apasati si tineti apasat ) timp de 3
sec cat timp toate zonele sunt dezactivate,
apoi opriti plita. Functia este in continuare
activa, cand dezactivati plita. Pentru a dezac-
tiva functia, porniti plita, apasati si tineti apa-
sat EI timp de 3 sec , apoi opriti plita.

5.11 a) Bridge

Pentru a conecta doua zone de gatire din
partea stanga, astfel incat sa functioneze ca
o singura zona. O puteti folosi pentru a gati
cu vase mari. Asigurati-va ca vasele de gatit
acopera centrul ambelor zone de gatit. Daca
vasul de gatit este plasat intre centrele zone-
lor, functia nu va fi activata.

1. Setati nivelul de caldura pentru una dintre
zone.

2. Apasati a pentru a activa.

3. Schimbati nivelul de caldura dupa cum
este necesar.

. . S
Pentru a dezactiva functia, apasati m).
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5.12 15°} SenseBoil®

Pentru a regla automat temperatura apei, ast-
fel incéat sa nu clocoteasca dupa ce a atins
punctul de fierbere.

1. Asezati o oala umpluta cu apa rece pe o
zona de gatit fara caldura reziduala.

2. Apasati 18},
O data ce apa atinge punctul de fierbere, ni-
velul de caldura scade automat.

Pentru a dezactiva functia, apasati 15°F au 0.
Sfaturi si recomandari:

» Functia este cea mai potrivita pentru fier-
berea apei si gatirea cartofilor intregi, fara
Coji.

+ Pentru a preveni fierberea excesiva, lasati
4 cmde la marginea vasului gol.

+ Utilizati intre 1 si 5 | de apa.

» Adaugati sare cand se atinge punctul de
fierbere.

» Nu utilizati functia cu vase goale.

» Functia nu functioneaza cu vase neade-
rente.

* Nu este posibila activarea in Bridge timpul
actiunii functiei.

5.13 % SenseFry

Pentru a praji diferite tipuri de alimente cu ni-
veluri de incalzire controlate automat. Araga-
zul mentine temperatura pe tot parcursul gati-
tului fara a fi nevoie de ajustari manuale, pre-
venind supraincalzirea si arderea alimentelor.

1. Apasati “i.
2. Schimbati nivelul de implicit incélzire
§85,-
apasand—§ in mod repetat.

3. Puneti ulei si mancare in tigaie doar cand
plita semnaleaza ca tigaia a atins
temperatura dorita. Folositi doar vase reci
cu un fund gros si plat.

. L s
Pentru dezactivare, apasati 5.
Recomandari:

» Nivel scazut: omleta, oua prajite, cartofi
prajiti (cruzi)

» Nivel mediu: oua jumari, file de peste, de-
gete de peste, fructe de mare, hamburge-
ri, chiftelute, cotlet, piept de pui, piept de
curcan, escalop, file, friptura (mediu / bine
facuta), carnati prajiti, chiftele prajite de
cartofi, legume

» Nivel Tnalt: friptura (in sange), carne toca-
ta.
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Pentru a verifica daca tigaia este potrivita, pu-
ne-o cu susul in jos. Asezati o rigla pe baza
tigaii si incercati sa potriviti o moneda de 1,
2sau 5 eurocent (sau orice moneda de grosi-
me similara) intre rigla si tigaie. Tigaia este
potrivita daca nu puteti pune moneda intre ri-
gla si tigaie.

5.14 Y. Hob?Hood

Functia conecteaza plita cu hota prin inter-
mediul unui comunicator de semnal infrarosu.
Hota ajusteaza viteza ventilatorului in functie
de temperatura zonei de gatit. De asemenea,
puteti utiliza manual ventilatorul.

@ Pentru majoritatea hotelelor, functia este
activata in mod implicit. Pentru mai multe
informatii, consultati manualul de utilizare
al hotei.

Moduri automate

Modul automat ofera mai multe optiuni de vi-
teza (HO - oprit la H6 - intens). Pentru a
schimba optiunea implicita (H5) introduceti
setarile utilizatorului. Consultati ,Structura
meniului”.

Pentru optiuniH1 — H6 lumina hotei se acti-
veaza automat cand porniti plita si se dezac-
tiveaza2min dupa ce opriti plita.

Cand opriti plita, ventilatorul hotei poate
functiona in continuare pentru o anumita pe-
rioada de timp pentru a elimina orice mirosuri
persistente dupa gatire. Dupa acest timp,
ventilatorul se dezactiveaza automat.

Mod manual:

Porniti plita si apasati Y. Modul automat se
dezactiveaza. Schimbati viteza ventilatorului

apasand Y. in mod repetat.

Pentru a activa modul automat, opriti plita si
porniti-o din nou.

Sfaturi utile

* Nuintrerupeti semnalul dintre plita si hota
(de exemplu, acoperind panoul de control
al plitei).

» Protejati panoul hotei de lumina directa a
soarelui si de lumina cu halogen.

* Nu utilizati alte aparate controlate de la
distanta in timp ce functia este activa,
deoarece acestea pot bloca semnalul.



5.15 Structura meniului

Simbol Setare

b Sunet

P Limitare putere

H Modul automat hota
E Istoric alarma/eroare

Pentru a introduce setarile utilizatorului:
apasati lung ® timp de 3sec. Apoi, apasati
lung .

Navigarea in meniu: meniul consta in sim-
bolul setérii si o valoare. Pentru a naviga intre

setari, apasati O pe cronometrul din fata.

6. INSTRUCTIUNI DE GATIT

Datele din tabel au doar caracter orientativ.

Pentru a modifica valoarea setarii, apasati +
sau — pe cronometrul din fata. Pentru a pa-
rasi meniul: apasati @.

5.16 |¥] Sfaturi pentru economisirea

energiei

* Pentru incalzirea apei, utilizati numai
cantitatea de care aveti nevoie.

« intotdeauna puneti capacul pe vase, daca
este posibil.

* Pentru a pastra alimentele calde sau
pentru a le topi folositi caldura reziduala.

Pentru mai multe informatii, consultati "Efi-

cienta energetica".

Setare Utilizati pentru: Durata (min)
1 Pastrati mancarea gatita calda. Puneti un capac pe vas. ggggreste ne-
1-2 Sos olandez, unt topit, ciocolata, gelatina. Amestecati din cand in cand.  5-25
2 Solidificare: omlete pufoase, oua coapte. Gatire cu capacul pus. 10-40
Fierberea inabusita a orezului si a mancarurilor care contin lapte, incalzi-

2.3 rea alimentelor preparate. Adaugati minim de doua ori mai mult lichid de- ¢ ¢
cat orez, amestecati la jumatatea procedurii mancarurile care contin lap-
te.

3.4 Tnabusiti legumele, pestele, carnea. Ad&ugati cateva linguri de ap&. Veri- 20 - 45
ficati cantitatea de apa in timpul gatitului.

4-5 Gatiti la abur cartofii si alte legume. Umpleti oala cu 1-2 cm de apa. Veri- ,, g
ficati nivelul apei in timpul gatitului. Pastrati capacul pe oala.

4-5 Gatiti cantitati mai mari de alimente, tocane si supe. Pana la 3l de lichid 54 454
plus ingrediente.

6-7 Prajire delicata: escalop, cordon bleu de vitel, snitele, chiftele, carnati, fi- daca este ne-
cat, rantas, oua, clatite, gogosi. intoarceti cand este necesar. cesar

7-8 Crochete de cartofi, muschiulet, fripturi. Intoarceti cand este necesar. 5-15

9 Fierbeti apa, gatiti paste, prajiti carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita, cartofi la
friteuza).

P Pentru a fierbe cantitati mari de apa. Este activata PowerBoost.

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

7.1 Curatarea suprafetei de sticla a
plitei
» Curatati plita dupa fiecare utilizare.

Utilizati Tntotdeauna vase cu baza curata.

* Nu lasati vasele sa fiarba pana la
evaporare sau sa atinga temperaturi
excesiv de ridicate.
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* Nu utilizati vase din materiale
incompatibile cu inductia. Astfel de
materiale pot deteriora suprafata plitei sau
pot face curatarea acesteia mai dificila.

» Zgarieturile sau petele intunecate de pe
suprafata sticlei nu afecteaza performanta
plitei.

* Nu utilizati cutite sau alte instrumente
metalice ascutite pentru a curata
suprafata de sticla.

+ Utilizati o racletd recomandata numai ca
instrument suplimentar dupa curatarea
standard.

» Asteptati pana cand plita s-a racit si
curatati suprafata cu o carpa moale si un
detergent de vase cu apa calda. Curatati
cu miscari circulare si presiune moderata.
Stergeti suprafata cu o laveta din
microfibre.

* Nu utilizati buretele galben si verde clasic,
deoarece particulele de aluminiu de pe
stratul dur pot deteriora si decolora sticla.

+ Utilizarea altor instrumente decét cele
recomandate va fi ineficienta si poate
deteriora sau decolora suprafata sticlei.

. Indepartatl imediat: plastlcul topit, folia
de plastic, sarea, zaharul si alimentele cu

8. DEPANARE

@ Daca nu gasiti o solutie la problema de
mai jos, contactati un centru de service au-
torizat.

Plita nu poate fi pornita sau utilizata.

+ Verificati daca plita este conectata corect
la priza electrica.

» Verificati daca siguranta este cauza defec-
tiunii. Dacéa siguranta se arde in mod re-
petat sau daca auziti un bip constant, con-
tactati un electrician calificat pentru a in-
specta instalatia.

» Asigurati-va ca panoul de control este cu-
rat si nu este obstructionat de vase de ga-
tit/obiecte straine.

Plita se opreste singura dupa un timp.

+ Nu este vorba despre o defectiune. In
anumite situatii, plita se opreste automat
pentru a mentine siguranta. Consultati
sectiunea ,,Oprlrea automata”.

Setarea maxima de incalzire pentru una

dintre zonele de gatire nu este disponibila

sau continua sa alterneze intre doua nive-
luri.
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zahar. Folositi o racleta si aveti grija sa
evitati arsurile.

Cand plita s-a racit suficient stergeti:
depuneri de calcar, pete de apa, pete de
grasime, decolorari metalice stralucitoare.
Efectuati curatarea suprafetei conform
instructiunilor de mai sus. Pentru a
indepérta petele metalice lucioase, folositi
0 carpa moale si o solutie din apa si otet.
Indepartatl petele si urmele per5|stente:
pentru rezultate optlme utilizati un produs
de curatare pentru pliteMATT CARE,
special conceput pentru acest tip de
suprafata, sau orice alt lapte de curatare
usor abraziv (de exemplu, Cif®, Viss®,
Jif®, Vim®). Nu utilizati detergenti
standard pentru plite pentru suprafete
lucioase (de exemplu, VitroCare®).
Aplicati agentul de curatare pe suprafata
patata si lasati-l sa actioneze timp de
5min. Frecati usor suprafata cu un burete
obisnuit, care nu zgarie, cu un tampon de
curatat (de obicei albastru). Repetati pana
cand petele nu mai sunt vizibile.
Indepartati orice reziduu de detergent de
pe suprafata si stergeti-o cu o carpa din
microfibra.

Nu este vorba despre o defectiune. Con-
sultati sectiunea ,Management putere”.
Reduceti setarea de incalzire de la alte
zone de gatire conectate la aceeasi faza.

Hob?Hood nu functioneaza.

Asigurati-va ca nimic nu acopera panoul
de control sau blocheaza semnalul.
Mutati vasul de gatit pe o altad zona de ga-
tire sau comutati hota in modul manual.

SenseBoil®/SenseFry nu functioneaza.

Folositi vase reci pe o zona de gatire fara
incalzire reziduala.

Setati nivelul de putere al plitei la o valoa-
re mai mare. Asigurati-va ca puterea se-
lectata este adecvata pentru sigurantele
instalate in locuinta. Consultati sectiunea
,Limitare putere”.

= si apare o cifra.

Opriti plita, asteptati cateva minute, apoi
porniti-o inapoi. Daca problema persista,
contactati Centrul de service autorizat.

Panoul de control clipeste.

Utilizati vase cu diametrul fundului similar
cu dimensiunea zonei de gatire.



» Asigurati-va ca vasele de gatit sunt com- « Asigurati-va ca vasul de gatit este umplut

patibile cu inductia. cu cantitatea potrivita de apa.

« Evitati sa folositi functia cu alt lichid decét

F si /2/3 apar simultan. apa.

» Asigurati-va ca vasele de gatit corespund
cerintelor functiei. Consultati sectiunea
,SenseBoil®”.

9. DATE TEHNICE

9.1 Placuta cu date tehnice

Model EIS875531Z PNC 949 599 340 01

Tip 62 D5A 01 AA 220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
Inductie Fabricat in: Germania

Numar de serie ............c........ 7.35 kW

ELECTROLUX CeEX

9.2 Specificatiile zonei de gatire
Puterea zonelor de gatit poate diferi usor de datele de mai jos, Tn functie de materialul si di-
mensiunile vaselor de gatit.

Putere nominala PowerBoost du-
Zona de gatire  (nivel maxim de PowerBoost [W] rata maxima Diametru vas [mm)]

caldura) [W] [min]

Stanga fata 2300 3200 10 125-180

Stanga spate 2300 3200 10 125-210

Mijloc spate 2300 3200 10 125-210

Dreapta fata 2300 3200 10 125-180

Dreapta spate 2300 3200 10 125-210

10. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

10.1 Informatii produs conform cu (UE) nr. 66/2014

Identificarea modelului EIS875531Z
Tipul plitei Plita incorporata
Numarul zonelor de gatire 5
Tehnologie de incalzire Inductie
Diametrul zonelor de gatire circulare (J) Mijloc spate 21.0cm
Lungimea (L) si latimea (W) zonei de gatire A x L 22.3 cm
necirculare Stanga fata W 21.8 cm
Lungimea (L) si latimea (W) zonei de gatire A L22.3cm
necirculare Stanga spate W 21.8 cm
Lungimea (L) si latimea (W) zonei de gatire = L 22.3cm
necirculare Dreapta fata W 21.8 cm
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Lungimea (L) si latimea (W) zonei de gatire L 22.3cm
necirculare Dreapta spate W 21.8 cm
Stanga fata 180.8 Whlkg
Consumul de energie pe fiecare zona de gati- S&%?(?:S%%?Le 1222 wm:g
re (EC electric cooking) Dreapta fata 189.4 Whikg
Dreapta spate 184.4 Wh/kg
Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 184.7 Wh/kg

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN IEC 60350-2.
10.2 Cerinte privind informatiile conform cu (UE) nr. 2023/826

Consumul de curent in modul oprit 0,3W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul

de putere scazuta aplicabil 2min

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN 50564.

11. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L’}) electrice si electronice. Nu aruncati aparatele

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie marcate cu simbolul E impreuné cu deseuri-
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | le menajere. Returnati produsul la unitatea

la protejarea mediului inconjurator si a sana- locala de reciclare sau contactati adminis-
tatii umane recicland deseurile de aparate tratia locala.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouziva-
nim spotrebica si precitajte
prilozeny navod na pouziva-
nie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spéso-
bené nespravnou instalaciou
alebo pouzivanim. Tieto po-
kyny uchovavajte na bezpec-
nom a pristupnom mieste,
aby ste do nich mohli v bu-
ducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpecnost’ deti
a zranitelnych oséb

+ Tento spotrebi¢ smu pouzi-
vat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzic-
kou, zmyslovou alebo psy-
chickou spdsobilostou ale-
bo nedostatkom skusenosti
a znalosti, iba ak su pod
dozorom zodpovednej oso-
by alebo ak boli zodpoved-
nou osobou poucené
0 bezpenom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pri-
padnym rizikam. Deti do

8 rokov a osoby s vysokou
mierou postihnutia nesmu
mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretrzi-
tym dozorom.

* Deti by mali byt pod dozo-
rom, aby sa zabezpecilo,
Ze sa nebudu hrat’ so spo-
trebicom.

* Obaly vzdy uschovajte mi-
mo dosah deti a nalezite
ich zlikviduijte.

*+ UPOZORNENIE: Spotrebi¢
a jeho pristupné Casti sa
pocas pouzivania mézu
znacne zahriat. PoCas pou-
Zivania a chladenia udrzuj-
te deti a domace zvierata
mimo dosahu.

» Zapnite detsku poistku, ak
je k dispozicii.

* Deti nesmu spotrebic Cistit’
ani vykonavat’ ziadnu udrz-
bu bez dozoru.
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1.2 VSeobecna
bezpeénost’

+ Tento spotrebicC je urCeny
iba na pripravu jedal.

» Tento spotrebic je urCeny
na jedno pouzitie vdomac-
nosti v interiéri.

» Tento spotrebi¢ sa mbze
pouzivat’ v kancelariach,
hotelovych hostovskych iz-
bach, izbach poskytujucich
ubytovanie a ranajky, v ho-
stovskych izbach na far-
mach a v inych podobnych
ubytovacich zariadeniach,

ak takéto pouzivanie nepre-

siahne priemernu uroven
pouzivania v domacnosti.

« UPOZORNENIE: Nebezpe-

Censtvo poziaru: Na var-

nych povrchoch neskladujte

Ziadne predmety.

« VYSTRAHA: Proces pripra-

vy jedla musi byt pod do-
hladom (vratane funkcie
automatického pecenia).

Kratkodoby proces pripravy
jedla si vyzaduje nepretrzity

dozor.

« UPOZORNENIE: Varenie
na varnom paneli s tukom
alebo olejom bez dohladu
mo&ze byt nebezpecné a
moze sposobit’ poziar.

+ UPOZORNENIE: Spotrebic

a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mézu
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znacne zahriat’. Je potreb-
né dbat’ na bezpecnost’ a
nedotykat’ sa ohrevnych
clankov.

Dym signalizuje prehriatie.
Nikdy nepouzivajte vodu na
uhasenie ohna pri vareni.
Spotrebi€ vypnite a plame-
ne zakryte, napr. protipo-
Ziarnou prikryvkou alebo
pokrievkou.
UPOZORNENIE: Spotrebic
sa nesmie zapajat’ cez ex-
terné spinacie zariadenie,
ako napr. ¢asovac, ani ne-
smie byt’ zapojeny do obvo-
du, ktory sa pravidelne vy-
pina a zapina.

Kovové predmety, napri-
klad noze, vidlicky, lyZice a
pokrievky by sa nemali
klast’ na povrch varného
panela, pretoze sa mézu
zohriat'.

Spotrebi€ nepouzivajte
pred jeho nainstalovanim
do nabytku ur¢eného na
zabudovanie.

Na Cistenie spotrebica ne-
pouzivajte prud vody ani
paru.

Spotrebi€ vypinajte po kaz-
dom pouziti jeho ovladaci-
mi prvkami. Nespoliehajte
sa na funkciu rozpoznava-
nia varnej nadoby.
UPOZORNENIE: Ak je po-
vrch prasknuty, vypnite



spotrebic, aby ste predisli
moznému urazu elektric-
kym prudom. V pripade za-
pojenia spotrebica do elek-
trickej siete priamo pomo-
cou spojovacej skrinky od-
pojte spotrebi¢ od sietoveé-
ho napajania vybratim po-
istky. V oboch pripadoch
kontaktujte autorizované
servisné stredisko.

» Ak je posSkodeny elektricky
napajaci kabel, musi ho vy-
menit’ vyrobca, jeho autori-
zované servisné stredisko
alebo kvalifikovana osoba,

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Installation

/N VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie inStalovat iba kvali-
fikovany technik.

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
poskodenia spotrebica.

Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Podrobné pokyny na montaz najdete v
inStalacnej prirucke.

* Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Pri presuvani spotrebi¢a budte opatrni,
pretozZe je tazky. Pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

» Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
sposobenému vihkostou.

Spodnu Cast’ spotrebica chrante pred
parou a vihkostou. B

Spotrebi¢ neinstalujte vedla dvierok ani
pod okno, aby ste predisli spadnutiu

aby sa predislo ohrozeniu
elektrickym prudom.
UPOZORNENIE: Pouzivaj-
te iba také ochranné kryty
varného panela, ktoré navr-
hol vyrobca kuchynského
spotrebica, alebo tie, ktoré
vyrobca kuchynského spo-
trebiCa uvadza ako vhodné
v navode na pouzitie, alebo
ochranné kryty varného pa-
nela zahrnuté v spotrebici.
Pouzitie nevhodnych
ochrannych list méze spo-
sobit’ nehody.

horuceho kuchynského riadu zo
spotrebi€a pri otvoreni dvierok alebo okna.
Kazdy spotrebi¢ ma v dolnej Casti
chladiace ventilatory.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad
zasuvkou:

— Neukladajte malé predmety ani papier,
ktoré by mohli poskodit’ chladiace
ventilatory alebo narusit’ funkciu
chladiaceho systéemu.

— Dodrzujte minimalnu vzdialenost’ 2 cm
medzi dnom spotrebi¢a a obsahom
zasuvky.

Odoberte pripadné oddelovacie panely
inStalované v skrinke pod spotrebi¢om.

2.2 Elektrické zapojenie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prdadom.

VSetky elektrické pripojenia musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

i:’red akoukolvek ginnostou odpojte
spotrebi¢ od napajania.
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Uistite sa, ze parametre na typovom stitku
sU kompatibilné s parametrami elektrickej
siete.

Uvolnené alebo nespravne sietové kable
alebo zastrcky moézu viest' k prehriatiu
svorky.

PouZite vhodny sietovy kabel.

Nedovolte, aby sa sietovy kabel zamotal.
Uistite sa, Ze je nainstalovana ochrana
proti Urazu elektrickym pradom.

Pouzite svorku na odlah&enie tahu na
sietovom kabli.

Uistite sa, ze sa siet'ovy kabel alebo
zastrcka (ak je k dispozicii) nedotyka
horucich povrchov.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZzovacie kable.

Zabrante poskodeniu sietovej zastréky a
kabla. Ak je potrebna vymena, musi ju
vykonat' naSe autorizované servis
stredisko alebo kvalifikovany elektrikar.
Ochrana proti Urazu elektrickym prudom
dielov a izolované diely sa musia
bezpecéne upevnit' a nemali by sa dat’
odstranit’ bez pouzitia nastrojov.

Sietovu zastréku zapojte do sietovej
zasuvky az na konci inStalacie. Zaistite
pristup k elektrickej sieti po instalacii.

AK je elektricka zasuvka uvolnena,
nepripajajte do nej zastrcku.

Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

Pouzivajte iba spravne rozpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

Elektrické inStalacie musia mat’ odpajacie
zariadenie, ktoré odpaja spotrebi¢ zo siete
na vSetkych péloch, so Sirkou otvoru
kontaktov aspon 3 mm.

Ak sa zobrazi kéd E3, odpojte spotrebi¢ a
skontrolujte elektrické pripojenie a sietové
napatie.

2.3 Pouzitie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popale-
nin alebo zasahu elektrickym pradom.

Nemente technické parametre spotrebica.
Pred prvym pouzitim odstrante vSetky
obaly, Stitky a ochrannu féliu (ak sa
pouzivaju).

Uistite sa, Ze vetracie otvory nie su
blokované.

Spotrebi¢ nenechavajte poc¢as prevadzky
bez dozoru.
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* Po kazdom pouziti vypnite varnu zénu.

* Pribory ani pokrievky z hrncov nekladte na
varné zoény, pretoze sa mézu zohriat'.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

* Ak je povrch spotrebi¢a popraskany,
okamzite ho odpojte od napajania, aby ste
zasahu elektrickym prudom.

* Ked je spotrebi¢ v prevadzke, pouzivatelia
s kardiostimulatorom musia udrziavat
vzdialenost’ od indukénych varnych zén
minimalne 30 cm.

« Jedlo vkladajte do horuceho oleja opatrne,
pretoze mbze vystreknut'.

* Nepouzivajte hlinikovu féliu ani iné
materialy medzi varnou plochou a
kuchynskym riadom, pokial vyrobca tohto
spotrebic¢a neurdi inak.

« Pouzivajte len prislusenstvo odporuc¢ané
vyrobcom pre tento spotrebic.

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a vybu-
chu.

+ Zahriate tuky a oleje mdzu uvolfiovat
horlavé vypary. Udrzujte dostatocnu
vzdialenost’ medzi ohfiom a teplymi
predmetmi.

» Vypary z horuceho oleja mézu spdsobit’
samovznietenie.

* Pouzity olej so zvySkami jedla sa mbze pri
nizsich teplotach vznietit'.

* Horlavé vyrobky neumiestriujte do
blizkosti spotrebica.

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia spo-
trebica.

» Horuci kuchynsky riad nenechavajte na
ovladacom paneli, aby ste predisli riziku
popalenin.

* Na skleneny povrch spotrebi¢a nekladte
hortcu pokrievku varnej nadoby.

* Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet'.

e Zabrante padu predmetov alebo
kuchynského riadu na spotrebic, aby ste
predisli poSkodeniu povrchu.

» Nezapinajte varné zény s prazdnym
kuchynskym riadom alebo bez
kuchynského riadu.

* Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny alebo s
poSkodenym dnom mébze spdsobit’
poSkriabanie skla/sklokeramiky. Vzdy



zdvihnite riad, ked ho musite premiestnit’
na varnom paneli.

+ Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam
v domacich spotrebi¢och, ako napr.
teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie su vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

» Pravidelne Cistite spotrebi¢, aby ste
zabranili poSkodeniu povrchu.

3. MONTAZ

3.1 Pred instalaciou

Pre dal$im pouzitie vyhladajte typovy &titok
umiestneny na spodnej strane varného pane-
la a zapiSte si sériove Cislo .........ccccevviennn.

3.2 Montaz varného panela

@ Rozmery pre inStalaciu a vizualne poky-
ny najdete v instalaénych schémach, ktoré
sa nachadzaju na prvych stranach pouziva-
telskej prirucky.

Pri instalacii na vrch si pozrite schému A.
Pri integrovanej instalacii si pozrite schému

Pri inStalacii varného panela pod odsavac par
si pozrite pokyny na instalaciu odsavaca par,
kde su uvedené minimalne vzdialenosti me-
dzi spotrebi¢mi.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad zasuvkou,
pocas varenia sa vplyvom vetrania varného
panela mézu zohriat’ predmety ulozené v za-
suvke.

3.3 Pripevnenie tesnenia

InStalacia na povrch

1. Vycistite pracovnu dosku okolo vyrezanej
oblasti.

2. Pripevnite dodany 2x6 mm tesniaci pasik
na spodny okraj varnej dosky pozdIz
vonkajSieho okraja sklokeramiky.
Tesniacu pasku nenatahujte. Dbajte na

* Pred Cistenim spotrebica ho vypnite a
nechajte vychladnut.

* Spotrebic Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Pokial nie je uvedené
inak, nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, drotenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

2.5 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

« Informacie o spOsobe likvidacie spotrebica
ziskate na mestskom alebo obecnom
Urade.

» Spotrebi¢ odpojte od hlavného napajania ,
potom elektricky kabel odrezte a
zlikviduijte.

to, aby sa konce tesniacej pasky
nachadzali v strede jednej strany varného
panela.

3. Pri strihani tesniacej pasky ponechajte
niekolko milimetrov navySe. Spojte oba
konce tesniacej pasky.

Integrovana instalacia

1. Vydistite drazky na pracovnej doske.

2. Dodany tesniaci pasik 3x10 mm rozrezte
na Styri pasiky zodpovedajuce dizke
drazok.

3. Konce pruhov odstrihnite pod uhlom 45°.
Mali by presne zapadnut’ do rohov
drazky.

4. K drazkam pripevnite prazky. Pasy
nenat'ahujte. Neohybajte konce pasov
jeden nad druhym.

Po montazi varného panela utesnite zvySnu
medzeru medzi sklokeramikou a pracovnou
doskou silikonom. Uistite sa, Ze sa silikdn ne-
dostal pod sklokeramiku.

3.4 Pripajaci kabel

/N VAROVANIE!

Vsetky prace suvisiace so zapojenim do
elektrickej siete musi vykonat’ kvalifikova-
ny elektrikar.

» Varny panel sa dodava s pripajacim
kablom.

SLOVENSKY 61



» Pri vymene poSkodeného napajacieho
kabla pouzite kabel typu: HO5V2V2-F
ktory odolava teplote 90 °C alebo vysSe;j.
Jedna Zila kabla musi mat’ minimalny
priemer v sulade s tabulkou nizSie.
Obrat'te sa na miestne servisné stredisko.
Vymenu pripajacieho kabla méze vykonat’
iba kvalifikovany elektrikar.

* Je zakazané pripajat pomocou
kontaktnych konektorov, vftania alebo
spajkovania koncov vodicov, ako aj
pripajat’ kabel bez koncovej objimky kabla.

Jednofazové pripojenie

1. Odstrante koncovku kabla z ¢ierneho,
hnedého a modrého vodica.

2. Odstrante ¢ast izolacie z hnedého,
¢ierneho a modrého konca kabla.

3. Spojte konce Cierneho a hnedého kabla.

4. Na spolocny koniec vodi¢a nasurite novu
koncovku vodi¢a (vyzaduje sa Specialny
nastroj).

5. Spojte konce dvoch modrych kablov.

6. Na spolo¢ny koniec vodi¢a nasurite novu
koncovku vodi¢a (vyZaduje sa Specialny
nastroj).

Dvojfazové pripojenie

1. Odstrante koncovku kabla z modrych Zil.

2. Odstrante Cast izolacie z modrych koncov
kabla.

3. Spojte konce dvoch modrych kablov.

4. Na spolo¢ny koniec vodi¢a nasurite novu
koncovku vodi¢a (vyZaduje sa Specialny

nastroj).

400V2N~ 220-240V~
QO | N
g — m—
L1 we ] E_ L
L2

Dvojfazové pripojenie: Jednofazové pripoje-

400 V2N~ nie: 220 — 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4
mm?) mm?)

Zeleny - Zlty @
Modry a mod- N
ry

@ Zeleny - Zlty

N Modry a modry

Cierny a hne- L

L1 Cierny dy
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Dvojfazové pripojenie: Jednofazové pripoje-

400 V2N~ nie: 220 — 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4
mm?) mm?)
L2 Hnedy
D 220-240 V~
SR
N -
e
L1
L2 é
@ 220 - 240 v~ (5x1,5 mm?)
@ Zeleny — ZIty
N Modry a modry
L1 Cierny
L2 Hnedy

3.5 Obmedzenie napajania

Obmedzenie napajania urduje, kolko celkovej
energie pouziva varny panel, v ramci limitov
poistiek domovej instalacie. Varny panel je
predvolene nastaveny na najvyssiu moznu
uroven vykonu. Dbajte na to, aby zvoleny vy-
kon vyhovoval poistkam v domovych rozvo-
doch.

Ak je uroven vykonu nizsia ako alebo rovna
2000, W nie je mozné aktivovat’ SenseBoil®/
SenseFry.

Znizenie alebo zvySenie urovne vykonu:
1. Prejdite do ponuky: pridrzte 3 sekundy
tlacidlo O, Potom stlacte a podrzte

tiagidlo (3.

2. Stlacte tlacidlo O na prednom ¢asovaci,
kym sa nezobrazi P

3. Ak chcete prechadzat medzi
nastaveniami, stlacte tlacidlo _/'|' na
prednom casovaci.

4. Ak chcete odist, stlacte tlacidlo @.

Urovne vykonu:

P73 - 7350 W, P15 - 1500 W, P20 - 2000
W, P25 - 2500 W, P30 - 3000 W, P35 -
3500 W, P40 - 4000 W, P45 - 4500 W, P50
- 5000 W, P60 - 6000 W



4. OPIS VYROBKU

4.1 Rozlozenie varnej plochy

@

Indukéna varna zéna
Ovladaci panel

4.2 Symboly na ovladacom paneli
a displeji

Symbol/indikator
@ Zap. | Vyp.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

5.1 Pouzivanie odsavaca par

Stla¢enim a podrzanim ® zapnete alebo vy-
pnete varny panel. Riad polozte na varnu z6-
nu a pomocou ovladacej listy nastavte nasta-
venie ohrevu. Ak chcete varnu zénu vypnut,
stlacte 0.

Eco ¢asovac

Kvéli Uspore energie sa varna zéna deaktivu-
je kratko pred zastavenim Casovaca.

5.2 Kuchynsky riad

Dno kuchynského riadu by malo byt’ ¢o naj-
hrubsie a najplochSie. Pred umiestnenim ria-
du na varny panel ocistite varny panel a ne-
chajte ho vysusit. Riad neposuvajte ani neSu-
chajte po okrajoch a rohoch skla, aby nedoslo
k odlupovaniu alebo poskodeniu povrchu. Na
ovladaci panel nekladte horuci riad, aby ne-
doslo k poskodeniu elektronickych casti.
Uistite sa, Ze riad je kompatibilny s indukciou
(t. ). magnet prilne k jeho dnu). Na zaistenie
optimalneho prenosu tepla pouzivajte riad s

Symbol/indikator

|| Prestavka
O, 4—  Casovas
S SenseFry
18°f SenseBoil®
H Bridge
¥ Hob2Hood
PowerBoost

Dl o

Blokovanie/Detska poistka

E + ¢&islica  Doslo k poruche.

860

OptiHeat Control

priemerom dna podobnym velkosti varné z6-
ny. Kuchynsky riad s men$im priemerom sa

moze ohrievat' pomalSie, zatial o riad s vac-
Sim priemerom sa méze prehriat' a poskodit’
ovladaci panel.

Material kuchynského riadu

+ vhodny: liatina, ocel, smaltovana ocel,
nehrdzavejlca ocel, viacvrstvové dno (so
spravnym oznacenim od vyrobcu).

« nevhodny: hlinik, med, mosadz, sklo, ke-
ramika, porcelan.

Zvuky pocas prevadzky

Hluk sa moze lisit' v zavislosti od materialu
riadu a aktualnych nastaveni ohrevu. Zvuky
sU normalne a neznamenaju ziadnu poruchu.
« praskanie: kuchynsky riad je vyrobeny
z rdznych materialov (sendvicova Struktu-
ra),

« piskavy zvuk: je aktivované vysoké nasta-
venie ohrevu a riad je vyrobeny z réznych
materialov (sendviCova konstrukcia).

* bzucanie: je aktivované nastavenie vyso-
kého ohrevu.
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» kliknutie: dochadza k elektrickému prepnu-
tiu.

» sycanie, bzucanie: chladiaci ventilator je v
prevadzke.

* rytmicky zvuk: detekovany kuchynsky riad.

5.3 Detekcia hrnca

Tato funkcia indikuje pritomnost’ kuchynske-
ho riadu na varnom paneli a deaktivuje varné
zbny, ak sa pocas varenia nezisti ziadny ku-
chynsky riad. 120 sek

5.4 Automatické vypinanie

Z bezpecnostnych dévodov sa varny panel za
ur€itych podmienok automaticky vypne (napr.
ked su vSetky varné zény deaktivované, ked
po aktivacii nie je zvolené Ziadne nastavenie
teploty alebo ked riad vrie na suho).

5.5 G)=)] OptiHeat Control (3-
krokovy indikator zvySkového
tepla)

Indikator signalizuje, Ze varna zdna je eSte
horuca. Pokial je indikator viditelny, hrozi ne-
bezpecCenstvo popalenia zvySkovym teplom.
Indikator zmizne, ked' varna zéna ochladne.

5.6 Sprava vykonu

Pokial varny panel dosiahne maximalny do-
stupny vykon, vykon jednotlivych varnych zén
sa automaticky znizi, aby sa chranili poistky
domacej elektrickej instalacie. Pri varnych zo-
nach so znizenym vykonom bude ovladaci
panel blikat’ a zobrazi maximalne mozné var-
né stupne.

5.7 P PowerBoost

Ak chcete aktivovat’' maximalne nastavenie
ohrevu na obmedzeny ¢as. Mozete ju pouzit’
na rychlejSie zovretie vody.

Stlagte tlaidlo P na aktivaciu. Po uplynuti
Gasu sa varna zona vrati na najvysSie nasta-
venie ohrevu. Ak chcete danu funkciu deakti-
vovat, zmente nastavenie ohrevu.

5.8 O Casovaé

Na urCenie, ako dlho by mala fungovat varna
zéna.

Nastavte ohrev na varnej zoéne a stlacte O.
Cas nastavte pomocou +/_ potom po-

tvrdte s @ Ked vyprsi nastaveny ¢as, varna
zéna sa deaktivuje. Ak chcete zrusit’ Casovac,

stlac':te@, potom stlacte =, kym 00 sa objavi
na displeji.
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Funkciu mézete pouzit' aj ako casomer, ked
je varny panel zapnuty, ale ziadna z varnych

z6n nefunguje. Stlacte @a Cas nastavte po-
mocou+/_ .

5.9 || Prestavka

Tato funkcia nastavi vSetky zapnuté varné
zény na najnizSie nastavenie ohrevu.

Funkcia nezastavi ziadne aktivne Casovace.
Ak chcete zapnut/vypnuat’ danu funkcie, stlac-
te ||

5.10 (@ Blokovanie/Detska poistka
Zamknutie/odomknutie ovladacieho panela
podla potreby.

Ak chcete pocas varenia kratko uzamknut’
ovladaci panel: raz stlacte El Opatovnym
stlacenim ho odomknete.

Ak chcete predist’ nahodnému zapnutiu
varného panela: stlacte a podrzte tlacidlo EI
po dobu 3 sek, kym sa vSetky zény deaktivu-
ju, potom vypnite varny panel. Po vypnuti var-
ného panela funkcia zostane aktivna. Ak
chcete funkciu deaktivovat, zapnite varny pa-
nel, stlacte a podrzte tlacidlo & po dobu 3
sek a vypnite varny panel.

5.11 ) Bridge

Prepojenie dvoch bo¢nych varnych zon, aby
fungovali ako jedna. MdZete to pouzit’ pri va-
reni vo velkych riadoch (napr. plancha). Uisti-
te sa, ze riad pokryva stred oboch varnych
z6n. Ak je riad umiestneny medzi stredmi
z6n, funkcia sa neaktivuje.

1. Upravte nastavenie ohrevu pre jednu zo
zén.

2. Stlacte tlacidlo a) na aktivaciu.
3. Podia potreby zmerite nastavenie ohrevu.

Ak chcete danti funkciu vypndt, stladte B).

5.12 15° SenseBoil®

Na automatickd Upravu teploty vody tak, aby
neprekypela po dosiahnuti bodu varu.



1. Hrniec naplneny studenou vodou polozte
na varnu zénu bez zvyskového ohrevu.

2. Stladte tlagidlo 18°F.

Ked voda dosiahne bod vrenia, nastavenie
ohrevu automaticky klesa.

Ak chcete dant funkciu vypnut, stlacte 18°F

alebo 0.

Rady a tipy:

» Tato funkcia je najvhodnejSia pre varenie
vody a celé zemiaky v Supke.

» Nechajte 4 cm od okraja hrnca prazdne,

aby ste predisli vykypeniu.

PouZitie priblizne 1 aZ 5 | vody.

Pridajte sol az po dosiahnuti bodu varu.

Funkciu nepouzivajte s prazdnym riadom.

Funkcia nefunguje s riadom s nelepivou

povrchovou Upravou.

+ Funkciu Bridge nie je mozné zapnut po-
Cas prevadzky funkcie.

5.13 i SenseFry

Vyprazanie s automaticky ovladanymi varny-
mi stupnami uréenymi pre rézne druhy potra-
vin. Varny panel udrziava teplotu pocas celé-
ho varenia bez potreby manualneho nastavo-
vania, ¢im zabranuje prehriatiu a spaleniu
jedla.

. o O
1. Stlacte tlacidlo —§.
2. Zmente predvolené nastavenie ohrevu
555 —
opakovanym stlacenim tladidla —§.

3. Olej a potraviny vlozte do panvice az
vtedy, ked varny panel signalizuje, ze
panvica dosiahla pozadovanu teplotu.
Pouzivajte iba studené riady s hrubym,
plochym dnom.

Na deaktivaciu stladte tlagidlo .

Rady:

» Nizka uroven: omeleta, prazenica, praze-
na zemiaky (surove)

« Stredna uroven: mieSané vajcia, rybie filé,
rybie prsty, morské plody, hamburger, ma-
sové gulky, reznik, kuracie prsia, morcacie
prsia, reznik, filé, steak (stredne prepece-
ny/dobre hotovo), vyprazané klobasy, vy-
prazané zemiakové placky, zelenina

» Vysoka uroven: steak (nedopeceny), mle-
té maso.

Aby ste skontrolovali, ¢i je panvica vhodna,

otocte ju hore dnom. Polozte pravitko na dno

panvice a skuste medzi pravitko a panvicu
vloZit' mincu 1, 2 alebo 5 eurocent (alebo aku-
kolvek mincu podobnej hribky). Panvica je

vhodna, ak sa minca nezmesti medzi pravitko
a panvicu.

5.14 .¥. Hob?Hood

Funkcia spaja varny panel s odsavacom par
prostrednictvom komunikatora infracervené-
ho signalu. Odsavac par nastavuje rychlost’
ventilatora na zaklade teploty varnej zony.
Ventilator odsavaca par mozete ovladat’ aj
manualne.

@ Pre va&sinu odsavacov par je funkcia
predvolene aktivovana. DalSie informacie
najdete v navode na pouzivanie odsavaca
par.

Automatické rezimy

Automaticky rezim ponuka niekolko moZnosti
rychlosti (HO — vypnuté na H6 - intenzivne).
Ak chcete zmenit’ predvoleni moznost’ (H5),
zadajte nastavenia pouZivatela. Pozrite si
Cast’ ,Struktdra ponuky*.

Pri moznostiach H1 — H6 sa svetlo odsavaca
par automaticky aktivuje po zapnuti varného
panela a deaktivuje sa 2 min po vypnuti var-
ného panela.

Ked vypnete varny panel, ventilator odsavaca
par moze urcity ¢as fungovat, aby sa po va-
reni odstranili vSetky pretrvavajuce pachy. Po
uplynuti tejto doby sa ventilator automaticky
deaktivuje.

Manualny rezim

Zapnite varny panel a stlacte X Automaticky
rezim sa deaktivuje. Rychlost’ ventilatora na-

stavte opakovanym stlaéanim X

Ak chcete aktivovat’ automaticky rezim, vypni-
te varny panel a znova ho zapnite.

Rady a tipy

* Neprerusujte signal medzi varnym
panelom a odsava¢om par (napr. zakrytim
ovladacieho panela varného panela).

* Panel odsavaca par chrarte pred priamym
slneénym Zziarenim a halogénovym
svetlom.

» Pocas fungovania funkcie nepouzivajte
iné dialkovo ovladané spotrebice, pretoze
mdzu blokovat’ signal.

5.15 Struktura ponuky

Symbol Nastavenie
b Zvuk
P Obmedzenie napajania
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Symbol Nastavenie
H Automaticky rezim ventilatora
E Histdria alarmov/chyb

Prechod na pouzivateiské nastavenia:
stlaéte tiagidlo D a podrzte ho po dobu 3
sek. Potom stlacte a podrzte tlacidlo &.

Navigacia v ponuke: ponuka pozostava zo
symbolu nastavenia a hodnoty. Ak chcete
prechadzat’ medzi nastaveniami, stlacajte tla-

¢idlo @ na prednom ¢asovaci. Na zmenu na-

6. PRIRUCKA VARENIA

Udaije v tabuike st len referen¢né.

stavenej hodnoty stlacte tlacidlo + alebo —
na prednom ¢asovaci. Opustenie ponuky:

stlacte tiagidlo .

5.16 Tipy na usporu energie

* Ked zohrievate vodu, pouzite len také
mnozstvo, aké potrebujete.

« Vzdy pouzivajte pokrievky na riad, ak je to
mozné.

e ZvySkové teplo vyuzite na udrziavanie
teploty jedla alebo na jeho roztopenie.
Viac informacii najdete na v Casti ,Energetic-

ka efektivnost™.

Nastave-

nie Pouzite na: Cas (min)
1 Hotové jedlo uchovavajte teplé. Na kuchynsky riad polozte pokrievku. podia potreby
1.2 Priprava holandskej omacky; roztapanie masla, ¢okolady, zelatiny. Z ¢a- 5_95
su na ¢as premiesaijte.
2 Tuhnutie nadychanych omeliet, pe¢ené vajcia. Varte s pokrievkou. 10 - 40
Dusenie ryze a jedla s mlieCnym zakladom, prihrievanie hotovych jedal.
2-3 Pridajte aspon dvakrat tolko tekutiny ako ryze, mliecne jedla v polovici va- 25 - 50
renia premiesajte.
3.4 Dusenie zeleniny, ryb, masa. Pridajte niekolko polievkovych lyZic vody. 20 - 45
Pocas varenia kontrolujte mnozstvo vody.
4-5 Dusenie zemiakov a inej zeleniny. Hrniec naplite 1-2 cm vody. Pocas va- 20 - 60
renia kontrolujte mnozstvo vody. Pokrievku nechajte na hrnci.
_ Priprava vacsich mnozstiev jedla, dusenych jedal a polievok. Az 3 | teku- _
4-5 tin a prisad. 60 - 150
R Jemné smazenie: rezne, telacie cordon bleu, kotlety, rissole, klobasy, pe- 1
6-7 ¢en, zaprazka, vajcia, palacinky, Sisky. V pripade potreby obratte. podia potreby
7-8 Placky, karé, steaky. V pripade potreby obratte. 5-15
9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), hranolceky.
P Varenie velkého mnozstva vody. Je aktivovana funkcia PowerBoost.

7. OSETROVANIE A CISTENIE

7.1 Cistenie skleneného povrchu

varného panela

» Varny panel po kazdom pouziti oistite.

» Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynského riadu vzdy Cista.

* Nenechajte kuchynsky riad vriet' nasucho
a nedosiahnite prili§ vysokeé teploty.
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* Nepouzivajte kuchynsky riad vyrobeny z
materialov nekompatibilnych s indukciou.
Takéto materialy mézu poskodit’ povrch
varného panela alebo stazit' jeho Cistenie.

« Skrabance alebo tmavé Skvrny na
sklenenom povrchu neovplyviuju vykon
varného panela.



» Na Cistenie skleneného povrchu
nepouzivajte noze ani ziadne iné ostré
kovové nastroje.

» Odporuc¢anu Skrabku pouzivajte iba ako
doplnkovy nastroj po Standardnom
ocisteni.

» Pockajte, kym varny panel nevychladne, a
odistite povrch makkou handri¢kou a
prostriedkom na umyvanie riadu v teplej
vode. Cistite kruzivymi pohybmi a
miernym tlakom. Skleneny povrch utrite
dosucha handri¢kou z mikrovlakien.

* Nepouzivajte klasicku zltozelenu Spongiu,
pretoze hlinikové Castice na jej tvrdej
vrstve mézu poskodit’ a odfarbit’ skleneny
povrch.

» Pouzitie inych nastrojov ako
odporucanych bude neucinné a méze
poskodit’ alebo odfarbit’ skleneny povrch.

» Okamzite odstranite: roztaveny plast,
plastovu féliu, sol, cukor a potraviny s
obsahom cukru. Pouzite Skrabku a davajte
pozor, aby ste sa nepopalili.

+ Odstrante, ked’ je varny panel
dostato¢ne vychladeny: nanosy

8. RIESENIE PROBLEMOV

@ Ak nemozete najst’ rieSenie problému
nizsie, kontaktujte autorizované servisné
stredisko.

Varny panel sa neda zapnut’ ani pouzivat'.
+ Skontrolujte, i je varny panel spravne pri-
pojeny k zdroju elektrického napajania.

» Uistite sa, Ze poruchu spdsobila poistka.
Ak sa poistka opakovane aktivuje alebo ak
poCujete neustale pipnutie, kontaktujte
kvalifikovaného elektrikara, aby skontrolo-
val in§talaciu.

» Uistite sa, ze ovladaci panel je Cisty a nie
je zakryty riadom/cudzimi predmetmi.

Varny panel sa po uréitom ¢ase sam vy-

pne.

+ Toto nie je porucha. V urcitych situaciach
sa varny panel automaticky vypne, aby sa
zachovala bezpecnost'. Precitajte si Cast’
Automatické vypinanie.

Maximalne nastavenie ohrevu pre jednu z
varnych zén nie je k dispozicii alebo sa
neustale meni medzi dvoma Urovnami.

» Toto nie je porucha. Precitajte si Cast’
Sprava vykonu.

» Znizte stupen ohrevu ostatnych varnych
z6n pripojenych do rovnakej fazy.

vodného kamena, vody, tukové Skvrny,
lesklé kovové sfarbenie. Povrch oCistite
podla vysSie uvedeného postupu. Na
odstranenie lesklého kovového zafarbenia
pouzite makku handri¢ku a roztok vody a
octu.

* Odstrante odolné znacky a skvrny: na
dosiahnutie najlepsich vysledkov pouzite
MATT CARE disti¢ varnych dosiek uréeny
na tento typ povrchu alebo akékolvek iné
mierne abrazivne Cistiace mlieko (napr.
Cif®, Viss®, Jif®, Vim®). Na lesklé
povrchy nepouzivajte Standardné Cistiace
prostriedky na varné dosky (napr.
VitroCare®). Cistiaci prostriedok naneste
na znecisteny povrch a nechajte ho
posobit’ po dobu 5min. Povrch jemne
vydrhnite beZnou jemnou $pongiou s
drétenkou (zvy€ajne modrou). Opakujte,
kym Skvrny uz nebudu viditelné. Odstrante
vSetky zvysky Cistiaceho prostriedku z
povrchu a utrite ho dosucha
mikrovlaknovou handri¢kou.

Hob?Hood nefunguje.

« Uistite sa, Ze ni¢ nezakryva ovladaci panel
alebo neblokuje signal.

* Riad presunte na inu varni zénu alebo
prepnite odsavac par do manualneho rezi-
mu.

SenseBoil®/SenseFry nefunguje.

» PouzZivajte studeny riad na varnej zéne
bez akéhokolvek zvysku tepla.

« Uroven vykonu varného panela nastavte
na vy$Siu hodnotu. Dbajte na to, aby zvo-
leny vykon vyhovoval poistkam v domo-
vych rozvodoch. Precitajte si cast’ Obme-
dzenie napajania.

Zobrazi sa £ a éislica.

+  Vypnite varny panel, po&kaite niekolko mi-
nut, potom ho znova zapnite. Ak problém
pretrvava, kontaktujte autorizované servis-
né stredisko.

Ovladaci panel blika.

» Pouzite kuchynsky riad s priemerom dna
podobnym velkosti varnej zony.

« Uistite sa, ze kuchynsky riad je kompatibil-
ny s indukciou.

F a 1/C/3 sa zobrazia sugasne.
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« Uistite sa, Ze kuchynsky riad spifia pozia- * Nepouzivajte funkciu s kvapalinami inymi,
davky funkcie. Precitajte si Cast Sense- nez je voda.
Boil®.

+ Uistite sa, ze kuchynsky riad je naplneny
spravnym mnozstvom vody.

9. TECHNICKE UDAJE

9.1 Typovy stitok

Model EIS875531Z C. vyrobku (PNC) 949 599 340 01
Typ 62 D5A 01 AA 220 - 240 V/400 V 2N, 50 Hz
Indukéna Vyrobené v: Nemecko

Sériové Cislo .............. 7.35 kW

ELECTROLUX C € "

9.2 Specifikacia varnych zén
Napajanie varnych zén sa méze mierne lisit' od udajov uvedenych nizSie v zavislosti od mate-
ridlu a rozmerov riadu.

Varna zéna :‘ln?:;‘(l.nvaz:?xyvgtl?-n PowerBoost [W] :i?;:’:?ﬁ?r’vs;r:?ea- :;z&erri : ;: 'Ex]':;]]
pei) [W] [min]
Lavy predny 2300 3200 10 125 - 180
Lavy zadny 2300 3200 10 125-210
Stredny zadny 2300 3200 10 125-210
Pravy predny 2300 3200 10 125 - 180
Pravy zadny 2300 3200 10 125-210

10. ENERGETICKA UCINNOST

10.1 informéacie o vyrobku podia (EU) &. 66/2014

Identifikacia modelu EIS875531Z

Typ varného panelu Vstavany varny panel
Pocet varnych zén 5

Technoldgia ohrevu Indukcia

Priemer kruhovych varnych zén () Stredny zadny 21.0cm

Dizka (D) a &irka (8) neokrahlej varnej zony Lavy predny R223cm

Dizka (D) a $irka (S) neokruhlej varnej zény Lavy zadny g%.]zg gm

Dizka (D) a $irka (S) neokruhlej varnej zény Pravy predny g%%g gm

Dizka (D) a &irka (8) neokrahlej varnej zony Pravy zadny R223cm
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Lavy predny 180.8 Wh/kg

Spotreba energie na varnu zonu (EC electric S{_rae\é%)’%azgr(]j%y 1222 wmtg
cooking) Pravy predny 189.4 Whikg

Pravy zadny 184.4 Whikg
Spotreba energie na varny panel (EC electric hob) 184.7 Whikg

Spotrebié testovany podia noriem: EN IEC 60350-2.
10.2 Poziadavky na informacie podia (EU) ¢. 2023/826

Spotreba energie v rezime Vypnuté 0,3W

Maximalny €as potrebny na automatické dosiahnutie prislusného rezimu

nizkeho vykonu 2 min
Spotrebié testovany podia noriem: EN 50564.
11. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

g . ™ b4 . ,
Materialy ozna¢ené symbolom TOObal vy- bolom & s komunalnym odpadom. Vyrobok
hodte do prislusnych kontajnerov na recykla- | odovzdajte v miestnom recyklacnom zariade-
ciu. Chrante zivotné prostredie a zdravie ludi ni alebo sa obratte na obecny alebo mestsky

a recyklujte odpad z elektrickych a elektronic- | urad.
kych spotrebi¢ov. Spotrebi¢e oznacené sym-
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