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Jus sveikina ,Electrolux“! Dékojame, kad pasirinkote musy
prietaisa.
@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ..o 3
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS.......cooiiiiiiiiiiiiiii 5
3. GAMINIO APRASYMAS. ... ..o 7
4. VALDYMO SKYDELIS........ccoiiiiiiiiiece 8
5. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA, ..ot 9
6. KASDIENIS NAUDOUJIMAS..... ..o 9
7. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.........ooviiiiiiiiicc 13
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........ooiii e 14
9. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 15
10. PATARIMAL ..o 17
11. PRIEZIURA IR VALYMAS ... 20
12. TRIKCIU SALINIMAS.. ... 23
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS ... 24
14. APLINKOS APSAUGA ... ... 26

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems_
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Vaikus butina nuolat priziaréti ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su buitiniais prietaisais.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar svecCiy namuose, sodybose ar
kitoje panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo
intensyvumas nevirsija buitinio (vidutinio) naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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« Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.
» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto

(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

» Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités misy svetainéje pateikta
montavimo instrukcija.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

» |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

« Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jZzeminti.

|sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezitros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiskai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kiStukg bty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai

LIETUVIY 5



turi bati iSimami is jy laikiklio), jzeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada blty atidarytos. Uz

/\ ISPEJIMAS! .

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.
Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverZzti
jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso dregnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Konservavimui visada naudokite tik tam
tinkamus stiklainius ir indus.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisa.

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmeés dugno;
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Prie$ vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStukg i$ elektros lizdo.

Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés. Stiklinés plokstés gali suskilti.
Pazeistas stiklines dureliy plokstes
nedelsiant pakeiskite naujomis. Kreipkités
| igaliotajj techninés prieziuros centrg
ISmontuodami prietaiso dureles bikite
labai atsargus. Durelés sunkios!
Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.




2.5 TroSkinimas garuose

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus nusideginti ir sugadinti prietaisa.

» |Ssiverze garai gali sukelti nudegimus:

— Veikiant Siai funkcijai, bukite atsargus
atidarydami prietaiso dureles. Garai
gali iSsiverzti.

— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po troskinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

« Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

+  Sio gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines salygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatira,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

ONE AN

Valdymo skydelis
Ekranas

Vandens indas

Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas

@A Lemputé

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

 IStraukite laido kiStukg i$ elektros tinklo
lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

Ventiliatorius

Bl Kalkiy nuosédy $alinimo vamzdis
El Lentynos atrama, iSimama
Vietos lentynoje

3.2 Priedai

* Vieliné lentynélé
Pyragy kepimo formoms, orkaités indams,
kepsniy ir kitiems maisto ruosimo indams.

* Kepimo skarda
Drégniems pyragams, kepiniams, duonai,
dideliems kepsniams, Saldytiems
produktams ir varvantiems skysc¢iams
surinkti, pvz., riebalams, maistg kepant ant
vielinés lentynélés.

* Grilio / skrudinimo skarda
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

* Maisto termometras
Skirta kontroliuoti maisto ruoSimg
atsizvelgiant | temperattirg maisto
produkto viduje.

* Teleskopiniai bégeliai
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Kad padéklus ir groteles bty lengviau
jdeti ir iSimti.
* Gaminimo garais rinkinys

Vienas maisto indas su angomis, kitas be.

Gaminant valgj garuose garinimo rinkinys
padeda iSgarinti maiste

4. VALDYMO SKYDELIS
4.1 Valdymo skydelio apzvalga

W v
|

H O o)

f
a

B

mmoow>

besikondensuojantj vandenj. Naudokite jj
darzovéms, zuviai ir vistienos kritinélei
ruosti. Rinkinys netinka maistui, kuris turi
bdti mirkomas vandenyje, pvz., ryziai,
kukurtizy kruopos, makaronai.

Paros laikas

PRADETI / SUSTABDYMAS
Temperatura

Kaitinimo funkcijos

Laikmatis

Maisto termometras (ne visuose
modeliuose)

Ekrano indikatoriai

OK Patvirtinti pasirinkima / nustatyma.

< Sugrizti meniu vienu lygiu atgal.

k) Panaikinti paskutinj veiksma.

W  Parinktims jjungti ir iSjungti.

Q |spéjamojo garsinio signalo funkcija iSjungta.

|spéjamojo garsinio signalo ir maisto ruosimo
stor  ciklo iSjungimo funkcija jjungta.

@ liungta tik pranesimo funkcija.

@ Atidétas paleidimas funkcija.

0 AtSaukti nustatyma.

liungta/ Palaikykite paspaude, kad jjung-
ISjungta  tuméte ar iSjungtuméte prietaisa.
. Atsivers parinkéiy ir nustatymo
Meniu funkcijy sarasas.
mg%s-ta- Pateikiamas mégstamiausiy nuo-
B staty sagrasas.
sios
Ekranas tPaa;rodo esamas prietaiso nuosta-
Lempu-
tésjun-  Lemputei jjungti ir iSjungti.
giklis
E (I?::tlfri? Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas
t jkaitinimas.
mas
4.2 Ekranas
Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
A
!
12:30
o o
#285C 150°C
) 15rlmn o | START
| | | | |
F E D Cc B
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5. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite
pasveikinimo praneSima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano
rySkumas, Mygtuky tonai, [sp&jamo signalo
garsas, Vandens kietumas, Paros laikas.

5.2 Pirminis iSankstinis jkaitinimas
ir valymas

PrieS naudodami ir dédami maistg pirmg
kartg, pakaitinkite tuscig prietaisg. Prietaisas
gali skleisti nemalony kvapa ir dumus.
ISankstinio jkaitinimo metu védinkite patalpa.

1. IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

2. Nustatykite funkcija —. Nustatykite
didziausig temperatirg. |junkite prietaisg
ir palaukite 1 val.

3. Nustatykite funkcijg E] Nustatykite
didziausig temperaturg. |junkite prietaisg
ir palaukite 15 min.

4. Nustatykite funkcijg @ Nustatykite
didziausig temperatirg. |junkite prietaisg
ir palaukite 15 min.

5. ISjunkite prietaisa ir palaukite kol atves.

6. Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

7. Sudékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.

5.3 Nustatymas: Vandens kietumas

Prijunge prietaisg prie elektros tinklo turite
nustatyti vandens kietumo lygj.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Naudokite lapelj vandens kietumui patikrinti
arba kreipkités | vandens tiekéja.

1. |merkite testavimo lapelj j vanden;j ir
palaikykite mazdaug 1 sek. Nekiskite
tikrinimo lapelio po tekanciu vandeniu.

2. Nukratykite vandenj nuo testavimo
lapelio.

3. Po 1 min patikrinkite vandens kietuma
toliau pateiktoje lenteléje.

4. Nustatykite vandens kietumo lygj: Meniu /
Nustatymai / Pasirinkimas / Vandens
kietumas.

Testavimo lapeliy spalvos pradés toliau

keistis. Per 1 min po testo patikrinkite

vandens kietuma dar kartg.

Galite pakeisti vandens kietumo lygio
nustatymag Siame meniu: Nustatymai /
Pasirinkimas / Vandens kietumas.

Toliau lenteléje matysite vandens kietumo
lygio intervalg ir atitinkamg vandens kokybe.
Pakeiskite vandens kietumo lygio nustatyma
vadovaudamiesi lenteléje pateiktais
duomenimis.

Vandens kietumo ly-
gis

1 - minkstas

Tikrinimo lapelis

]
LT I

2 - vidutiniskai kietas

3 — kietas

4 — labai kietas
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6.1 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

E‘ Grilis
Ploniems maisto gabaléliams ir duonos
skrebuciams kepti grilyje.

Dziovinimas

DZiovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir
grybus. Dziovinant rekomenduojama ret-
karciais atidaryti orkaités dureles, kad ga-
léty pasiSalinti drégmeés prisotintas oras ir

Terminis kepintuvas
Skirta didesniems mésos arba paukstienos
su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
je. Apkepams ruosti ir skrudinti.

Léksc¢iy pasildymas
Skirta 1ék&téms pasildyti pries patiekiant
maista.

Karsto oro srautas

Kepti mésg ir pyragus. Nustatykite Zemes-
ne temperatirg nei pasirinke virSutinio /
apatinio kaitinimo funkcija, nes ventiliato-
rius tolygiai paskirsto kaitrg orkaités viduje.

Atitirpinimas

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Ati-
tirpimo laikas priklauso nuo uzsaldymo
maisto kiekio.

Saldytas maistas

— Tobulai tiks pusfabrikaciams ruosti, pvz.,
gruzdintoms bulvytéms, kroketams ar ry-
tietiSkiems suktinukams.

Apkepas

Patiekalams, tokiems kaip lazanija ar bul-
viy plokstainis. Apkepams ruosti ir skrudin-
ti.

Apatinis + virSutinis kaitinimas
Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos
padétyje.

S
[a]

Kepimas zemoje temperatiiroje

Maisto gaminimas Zemoje temperatiroje.
Puikiai tinka subtiliems patiekalams ruosti
(pvz., jautienai, verSienai ar avienai).

Picos programa

Geriausiai tinka kepti picg ir kitus patieka-
lus, kuriems reikalingas kaitinimas i$ apa-
Gios.

B

Silumos palaikymas

Palaikyti Silta maistg. Atminkite, kad palai-
kant tam tikry patiekaly Siluma jie ir toliau
keps bei ims sauséti. Jei reikia, patiekalus
uzdenkite.

|;| Apatinis kaitinimas
Sig funkcijg rinkités baige gaminti maista,
kad prireikus labiau apskrudintuméte jo
apacig. Skarda statykite Zemiausioje padé-
tyje.

®

Kai kuriy kaitinimo funkcijy metu,
temperaturai nukritus zemiau 80 °C,
lempute gali iSsijungti automatiskai.

Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija ruoSiant maistg padeda taupyti
energijg. Naudojantis Sia funkcija tempera-
tdra prietaise gali skirtis nuo nustatytos. 18-
naudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informaci-
jos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,
Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.

SPECIALIOS FUNKCIJOS

E Konservavimas
Konservuodami darzoves ir vaisius sudéki-
te konservavimo stiklainius | vandens pri-
pildyta kepimo skarda. Naudokite karS¢iui
atsparius stiklainius su to paties dydzio uz-
spaudziamais arba uZsukamais dangte-
liais. Naudokite Zemiausig lentynos padétj.
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GARAI
[ Steamify
Gaminimui garuose, troSkinimui, Svelniam
skrudinimui, kepiniy ir kepsniy kepimui
naudokite garus.
o Pasildymas garais

Jei patiekalus pasildysite garais, jy pavir-
Sius neiSsausés. Karstis Svelniai ir vienodai
pasiskirsto, todél sukuriamas kg tik paga-
minto maisto skonis ir kvapas. Sig funkcija
galima naudoti maistui Sildyti tiesiog lékste-
je. Naudodamiesi skirtingomis groteliy pa-
détimis vienu metu galite Sildyti daugiau
nei vieng lékste.




Duona

Naudokite $ig funkcijg duonai ir bandeléms
kepti, kad pasiektuméte geriausia trasku-
ma, spalva ir blizges;.

t Teslos kildinimas
Paspartinti mielinés teslos kildinima. Uz-
denkite teslos pavirsiy, kad nesudzidty.

) Virimas garuose
Darzovéms, garnyrui ir Zuviai kepti garuo-
se.

&) Didelé drégmé

Funkcija tinkama kepti skanius patiekalus,
pvz., saldzius kremus, vaisinius apkepus,
vyniotinius ir Zuvj.

D) Maza drégmé

o Funkcija tinka mésai, paukstienai, troski-
niams ir kitiems patiekalams orkaitéje ga-
minti. Dél gary ir kar$¢io mésa tampa su-
Itinga ir minksta, o jos pavir§ius apskrunda.

6.2 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014). Patikros pagal:
IEC/EN 60350-1.

Gaminant maista orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Rekomendacijas, kaip taupyti
energijg, rasite skyriuje ,Energijos
efektyvumas*, ,Energijos taupymo patarimai.

6.3 Nustatymas: Kaitinimo funkcijos

1. ljunkite prietaisg. Ekrane matysite
numatytaja kaitinimo funkcijg ir
temperattra.

2. Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj

, kad atidarytumeéte papildomg meniu.
3. Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir
paspauskite OK.
4. Nustatykite temperatirg. Paspauskite
OK .

5. Paspauskite START .

Maisto termometras — termometrg galite
prijungti bet kada prie$ maisto ruoSimg ar jo
metu. Zr. ,Priedy naudojimas® — ,Maisto
termometras”.

6. STOP - paspauskite, kad isjungtuméte
kaitinimo funkcija.
7. ISjunkite prietaisa.

6.4 Nustatymas: Steamify -
Kaitinimo garuose funkcija

1. ljunkite prietaisa. Pasirinkite kaitinimo
funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad
atvertuméte papildoma meniu.

2. Paspauskite . Nustatykite kaitinimo
garuose funkcija.

3. Paspauskite OK. Ekrane matysite
temperaturos nustatymus.

4. Nustatykite temperatirg. Kaitinimo
garuose funkcijos tipas priklauso nuo
nustatytos temperaturos.

a. Virimas garuose 50 - 100 °C -
darzoviy, kruopy, pupuy, juros geérybiuy,
vyniotiniy ar vieno Sauksto deserty
ruoSimas garuose.

b. Troskinimas garuose 105 - 130 °C —
mésos ar zuvies troskinimas, duonos
kepimas, paukstienos, surio pyragy ir
troskiniy ruosSimas.

c. Lengvas apkepimas garuose 135 -
150 °C — meésos, troskiniy, jdaryty
darzoviy, Zuvies ir apkepy ruosimas.
Dél gary ir kars¢io meésa taps minksta
ir sultinga, o jos pavirSius apskrus.
Jeigu nustatysite laikmatj, grilio
funkcija jsijungs automatiskai
paskutinéms maisto gaminimo
proceso minutems, kad patiekalas
Svelniai apskrusty.

d. Kepimas ir skrudinimas garuose
155 - 230 °C — mésai, zuviai,
paukstienai, sluoksniuotos teslos
kepiniams su jdaru, tortams,
keksiukams, apkepams, darzovéms ir
kepiniams ruosti. Jeigu nustatysite
laikmatj ir padésite patiekalg pirmame
lentynos lygyje, apatinio kaitinimo
funkcija jsijungs automatiskai
paskutinéms gaminimo proceso
minutéms, kad patiekalo pagrindas
tapty traskiu.
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5. Paspauskite OK,

6. Norédami atidaryti vandens rezervuara,
paspauskite jo dangtel.

7. Pripildykite rezervuarg Saltu vandeniu iki
didziausio lygio zymos (mazdaug 950 ml).
Pasieke riba isgirsite garsinj signalg arba
ekrane pamatysite praneSima. Vandens
turéty pakakti mazdaug 50 min. Nepilkite j
rezervuarg daugiau vandens nei
nurodyta. Vanduo gali pratekéti ir
sugadinti baldus.

/N ISPEJIMAS!

Naudokités tik Saltu vandentiekio
vandeniu. Nenaudokite filtruoto
(demineralizuoto) arba distiliuoto
vandens. Kity skysciy nenaudokite. |
vandens rezervuarg nepilkite degiy ar
alkoholiniy skysciy.

8. |stumkite vandens rezervuarg j prading jo
padét;.

9. Paspauskite START .

Garai pasirodys mazdaug po 2 min. Prietaisui

pasiekus nustatytg temperatura, pasigirs

signalas.

10. Kai vanduo baigsis, pasigirs signalas.
Pripildykite vandens rezervuarg.

11. ISjunkite prietaisa.

12. Po kiekvieno maisto ruo$imo garuose
iSpilkite vandenj i$ vandens rezervuaro,

. kad jame nesikaupty kalkiy nuosédos.

Zr. skyriy ,Valymas ir priezitra“, Bakelio

iStustinimas.

13. Baige gaminti maistg atsargiai atidarykite
orkaités dureles. Orkaités viduje gali
kondensuotis likusi drégmé.

14. Prietaisui atvésus nusausinkite orkaites
vidy minksta Sluoste.

Meniu elementas Paskirtis

Valymas Pateikiamas valymo

programy sarasas.

Mégstamiausios Pateikiamas mégsta-

miausiy nuostaty sagra-

Sas.
Nustatymai Kaip sukonfiglruoti prie-
taisg.
Nustatymai  Pasirinki- Kaip sukonfigdruoti prie-
mas taisa.
Serviso duo- Rodo programinés jran-
menys gos versijg ir konfigdra-

cija.

Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildo- Paskirtis

mas meniu

Orkaités Viduje po gaminimo garuose likusio

dZiovinimas  kondensato dZiovinimo proceddra.

Bakelio istus- Likusio vandens pasalinimo i$ van-

tinimas dens rezervuaro procedira pasitelkus
gary funkcija.

Valymas ga- Lengvas valymas.

rais

Intensyvus Intensyvus valymas.

valymas ga-

rais

Kalkiy nuo- Gary generatoriaus sistemoje likusiy

sedy Salini- kalkiy nuosédy valymas.

mas

Gary siste- Gary generatoriaus sistemos plovimo

mos praplovi- ir skalavimo proceddira, taikoma daz-
mas nai naudojantis gary funkcijomis.

/\ |SPEJIMAS!

Prietaisas yra jkaites. Atsargiai, galite
nusideginti. Bukite atsargus, kai
iStustinate vandens rezervuara.

Papildomas meniu, skirtas: Nustatymai

6.5 Meniu

Paspauskite ==, kad atvertuméte meniu.

Papildo- Paskirtis

mas me-

niu

Orkaités ap-  |jungia ir iSjungia lempute.
Svietimas

Meniu elementas Paskirtis

Uzraktas nuo Apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso jjun-
vaiky gimo.

Kepimo vadovas Pateikiamas automatiniy

programy sarasas.

12 LIETUVIY




Papildo- Paskirtis
mas me-

niu

Papildo-
mas me-
niu

Aprasymas

Greitas jkaiti- Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Jis

Programinés Informacija apie programinés jrangos

nimas galimas tik kai kurioms kaitinimo funk- jrangos ver-  versijg.
cijoms. sija
Priminimas liungiamas ir iSjungiamas priminimas. Atkurti visus  Atkuriamos gamyklinés nuostatos.
apie valymag nustatymus
LaikrodZio Pakeicia rodomo laiko formata. .
stilius 6.6 Nustatymas: Kepimo vadovas

Papildomas meniu, skirtas:
Pasirinkimas

Papildo- Aprasymas

mas me-

niu

Kalba Parenka prietaiso kalba.

Ekrano ry$-  Nustato ekrano rySkuma.

kumas

nMayigtukL[ to- liungia ir iSjungia mygtuky garsus. (D
funkcijos signaly iSjungti negalima.

|spéjamo Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

signalo gar-

sas

Vandens kie- Nustato vandens kietuma.
tumas

Paros laikas  Nustato esama laikg ir data.

Papildomas meniu, skirtas: Serviso
duomenys

Papildo- Aprasymas

mas me-

niu

Demonstra-  Aktyvinimo / iSjungimo kodas: 2468

cinis rezimas

7. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

7.1 Mégstamiausios PAg

Galite iSsaugoti iki 3 dazniausiai naudojamy
nustatymuy, pavyzdziui, kaitinimo funkcijg ir
maisto gaminimo trukme.

Kepimo vadovas antrinj meniu sudaro
specialiai konkretiems patiekalams sukurty
papildomy funkcijy ir programy rinkinys.
Kiekvienam patiekalui Siame antriniame
meniu yra atliktas atitinkamas nustatymas.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir
temperatura.

Gamindami maistg galite keisti laikg ir
temperatirg Maisto termometras. Laipsnis iki
kurio patiekalas gaminamas:

* Lengvai iSkeptas

« VidutiniSkai iSkeptas

* Gerai iSkeptas

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti
naudodami Pagal svorj.

1. |junkite prietaisa.
2. Paspauskite —.

3. Paspauskite ¥ |veskite Kepimo
vadovas.

4. Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.

5. Sudékite maistg | prietaisg ir paspauskite
START .

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas

tinkamai paruostas. Jei reikia, prateskite

maisto gaminimo trukme.

ljunkite prietaisa.

Pasirinkite norimg nuostata.
Paspauskite —.

Pasirinkite: Mégstamiausios / ISsaugoti
esamus nustatymus.

o b=
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5. Paspauskite + ir pridékite nuostata j
sgrasa: Mégstamiausios.

6. Paspauskite OK.
9_ paspauskite nuostatai atkurti.

0 — paspauskite nuostatai atSaukti.

7.2 Funkcijy uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso

funkcijos pakeitimo.

1. |junkite prietaisa.

2. Pasirinkite kaitinimo funkcija.

3. iﬁ? §- paspauskite vienu metu, kad
jjungtumeéte funkcija.

, § - paspauskite vienu metu, kad
iSjungtuméte funkcija.

7.3 UzZraktas nuo vaiky

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso

jjlungimo.

1. |junkite prietaisg.

2. Paspauskite —.

3. Pasirinkite Nustatymai / Uzraktas nuo
vaiky.

4. |veskite kodo raides abécélés tvarka.

Uzraktas nuo vaiky — jjungta.

Kartu su Sia funkcija atsiranda galimybé

naudoti Laikmatis ir apSvietima.

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijy apraSymas

Norédami naudotis prietaisu, jveskite kodo
raides abécelés tvarka.

7.4 Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakeic¢iamos
nuostatos.

(°C) D (val)
30-115 12.5
120 - 195 85
200 - 230 55

Jeigu ketinate naudotis kaitinimo funkcija
ilgiau nei laikotarpj, po kurio suveikia
automatinis iSsijungimas, nustatykite maisto
gaminimo trukme. Zr. skyriy ,Laikrodzio
funkcijos®.

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apSvietimas, Maisto termometras, Pabaiga.

7.5 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

Funkcija Aprasymas

Funkcija Aprasymas

Laikmatis Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Di-
dziausia reikSmeé — 23 val 59 min.
Galite pasirinkti, kas jvyks pasibaigus

ciklui: Nutraukti veiksma.
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Nutraukti
veiksmg

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui —
laikui pasibaigus iSgirsite signalg. Sig
funkcijg galite nustatyti bet kada, net jei
prietaisas i$jungtas.

|spéjamasis signalas ir kepimo sustab-
dymas pasibaigus laikui — pasibaigus
laikui iSgirsite signalg ir kaitinimo funkci-
ja iSsijungs.

Tik isSokanti Zinuté — pasibaigus laikui
ekrane pamatysite pranesima. Sig funk-
cij galite nustatyti bet kada, net jei
prietaisas iSjungtas.

Atidéetas
paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo
pabaigos laika.




Funkcija Aprasymas

Laiko prate- Maisto gaminimo trukmei pratesti.
simas

Laikmatis Prietaiso veikimo trukmei parodyti. Di-
dzZiausia reikSmeé - 23 val 59 min. Funk-
cijg galite jjungti ir i&jungti. Si funkcija
prietaiso veikimui jtakos neturi.

8.2 Nustatymas: Paros laikas

1. |junkite prietaisa.
2. Paspauskite: Paros laikas.
3. Nustatykite laika.

4. Paspauskite OK,

8.3 Nustatymas: Laikmatis

1. Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite
temperattrg.

2. Paspauskite @

3. Nustatykite laika.

Baigiamajj veiksma galite pasirinkti paspaude
[ 2 BN J

4. Paspauskite OK. Kartokite veiksma, kol
ekrane pamatysite pagrindinj langa.

Jei reikia, iki maisto gaminimo ciklo pabaigos

likus 10 % viso laiko galite jj pratesti. Jus taip

pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Norédami pratesti maisto gaminimo trukme,

paspauskite +1min.

8.4 Nustatymas: Atidétas

paleidimas
1. Pasirinkite kaitinimo funkcija ir
temperatura.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje apsaugo nuo
pavirtimo ir padidina bendrg sauguma. [linkiai
taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Lentynos
krasteliai neleidzia indams nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé

Paspauskite QD
Nustatykite maisto gaminimo laika.

Paspauskite ® ® ®
Paspauskite: Atidétas paleidimas.
Pasirinkite pageidaujamg pradzios laika.

N ook b

Paspauskite OK Kartokite veiksma, kol
ekrane pamatysite pagrindinj langa.

8.5 Nustatymas: Laikmatis

Paspauskite @

Paspauskite ® ® ®
Paspauskite: Laikmatis.

Paslinkite arba paspauskite ’, kad
pagrindiniame ekrane buty rodomas
veikimo laikas.

5. Paspauskite OK. Kartokite veiksma, kol
ekrane pamatysite pagrindinj langa.

N =

8.6 Laikmacio nuostaty keitimas

Gamindami maistg jus bet kada galite
pakeisti nustatytg laika.

1. Paspauskite@.
2. Nustatykite laikmacio rodmen;.

3. Paspauskite OK,
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|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.
Pasirtpinkite, kad lentyna liestysi prie
orkaités vidaus sienelés.

Kepimo skarda / Gili kepimo skarda

)/

|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
Kepimo skardg jkiskite iki orkaités galo.

9.2 Maisto termometras

Matuoja temperaturai maisto viduje. Galite
naudoti su kiekviena kaitinimo funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

. C- temperatura prietaiso viduje. Turi bdti
bent 25 °C aukstesné uz patiekalo viding
temperattra.

. /‘? — maisto vidaus temperatura.
Rekomendacijos:

» Maisto produktai turi buti kambario
temperaturos.

* Nenaudokite skystiems patiekalams.

* Maisto ruoS§imo metu maisto termometro
jutiklis turi bati visas jsmeigtas | patiekala.

Prietaisas apskaiciuoja apytikrj maisto

gaminimo pabaigos laikg. Jis priklauso nuo

maisto kiekio, kaitinimo funkcijos ir

temperaturos.
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Maisto ruoSimas naudojantis: Maisto
termometras

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus nusideginti — maisto
termometras ir lentynéliy atramos jkaista.
Nelieskite maisto termometro rankenélés
plikomis rankomis. Visuomet muvékite
orkaitei skirtas pirstines.

1. ljunkite prietaisa.

2. Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu
reikia, orkaités temperattra.

3. |smeikite maisto termometrg j patiekala:
Mésa, paukstiena ar zuvis
|smeikite visg maisto termometro kisStuka j
stambiausig mésos arba Zuvies gabala.

)

Uzkepélés

Maisto termometro galg kiskite tiksliai j
uzkepélés vidurj. Gaminimo metu maisto
termometras turi iSlikti vienoje vietoje.
Geriausia naudoti tvirtg maisto produkta.
Maisto termometrg padékite taip, kad
silikoniné jo rankenélé atsiremty j kepimo
indo briaung. Maisto termometro galas
neturi liesti kepimo indo apacios.

4. Maisto termometro kistuka ikiskite j lizda,
esantj prietaiso viduje. Zr. skyriy
»Gaminio aprasymas"“.

Ekrane matysite dabarting maisto termometro

temperatura.



5. AP paspauskite, kad nustatytuméte
pageidaujamg kepimo temperatiira.

6. ® ® ® _paspauskite, kad pasirinktuméte
norimag parinktj:

* |spéjamasis signalas pasibaigus
laikui — pasiekus pasirinktg
temperatira pasigirs signalas.

* |spéjamasis signalas ir kepimo
sustabdymas pasibaigus laikui —
pasiekus pasirinktg kepimo
temperatirg pasigirs garsinis signalas
ir kepimas baigsis.

10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruoSimo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir
kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbut esate jprate. Toliau pateikiamos
rekomenduojamos temperatiros, gaminimo
trukmés ir lentynos padéties nuostatos
konkretiems patiekalams.

Lentyny padétys skaiciuojamos nuo orkaités
dugno.

Jei nerandate konkretaus recepto nustatymy,
vadovaukités panasiais receptais.

Patarimus, kaip taupyti energijg, rasite
skyriuje ,Energijos efektyvumas®.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy
rasite musy svetainéje pateiktose maisto
gaminimo lentelése. Jei norite gauti maisto
gaminimo patarimuy, patikrinkite prietaiso PNC
numerj, nurodytg techniniy duomeny
lenteléje, ant vidinio prietaiso rémo.

Lentelése naudojami simboliai:

7. Pasirinkite ir kelis kartus paspauskite OK,
kad sugriztuméte j pagrindinj langa.

8. Paspauskite START .

9. Maistui jkaitus iki nustatytos temperatiros
pasigirs signalas. Patikrinkite, ar maistas
paruostas. Jei reikia, prateskite maisto
gaminimo trukme.

10. IStraukite maisto termometro kiStuka i$
lizdo ir iSimkite patiekala.

Priedai

l

Talpyklé (Gastronorm)

§§

Maisto tipas

Kaitinimo funkcija

=
)

Temperatura

Lentynos padétis

=
|f| Svoris (kg)
=

@ Maisto gaminimo trukmé (min)

10.2 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai

Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindincius
indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj,
nei Sviesus ir Sviesg atspindintys indai.

* Picos skarda - tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

+ Kepimo indas - tamsus, neatspindintis,
skersmuo 26 cm

* Kepimo indeliai — keramikiniai, skersmuo
8 cm, aukstis 5 cm

* Kepimo forma — tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

10.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.
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Kavos bandelés, 16  kepimo skarda ar riebaly surin- 180 25-35

vnt. kimo indas

Biskvitinis vyniotinis  kepimo skarda ar riebaly surin- 180 15-25
kimo indas

Visa Zuvis, 0,2 kg kepimo skarda ar riebaly surin- 180 15-25
kimo indas

Sausainiai, 16 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 20-30
kimo indas

Migdoly sausainiai,  kepimo skarda ar riebaly surin- 160 25-35

24 vnt. kimo indas

Keksiukai, 12 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 20-30
kimo indas

Pikantiski teSlainiai,  kepimo skarda ar riebaly surin- 180 20-30

20 vnt. kimo indas

Sméliniai sausainiai, kepimo skarda ar riebaly surin- 140 15-25

20 vnt. kimo indas

Tarteletés, 8 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 15-25
kimo indas

10.4 Informacija bandymy laboratorijoms

Patikros pagal: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Kepimas viename lygyje

b= — o,
&L, = C Q) =
Biskvitinis pyragas be riebaly  Kar$to oro srau-  Vieliné lentynélé 160 45 - 60 2
tas
Biskvitinis pyragas be riebaly  Apatinis + virSuti-  Vieliné lentynélé 160 45 - 60 2
nis kaitinimas
Obuoliy pyragas 1) Kar§totzgo srau-  Vieliné lentynélé 160 55 - 65 2
Obuoliy pyragas 1) Apatinis + virSuti-  Vieliné lentynélé 180 55 - 65 1
nis kaitinimas
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srau- Kepimo skarda 140 25-35 2
tas
Trapios teslos kepiniai Apatinis + virSuti- Kepimo skarda 140 25-35 2
nis kaitinimas
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srau- Kepimo skarda 150 20-30 3
dekle 2) tas
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSuti- Kepimo skarda 170 20-30 3

dekle 2)

nis kaitinimas
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°C

Skrebutis 3) Grilis Vieling lentynele

maks.

1) 2 istrizai sudétos kepimo formos (& 20 cm). DeSinioji turi bati priekyje kairiosios.

2) |kaitinkite prietaisa.
3) Kaitinkite tuscig prietaisg 5 min.

Kepimas keliuose lygiuose

= — o,
N = C O =
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srau- Kepimo skarda 140 25-45 2ir4
tas
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srau- Kepimo skarda 150 25-35 2ir4
dekle 1) tas
Biskvitinis pyragas be riebaly Kars‘otg;" STaU" Vieling lentynélé 160 45-55 2ir4
KarSto oro stau- \eling lentynéle 160 55 - 65 2ir4

Obuoliy pyragas tas

1) |kaitinkite prietaisa.

10.5 Informacija bandymy laboratorijoms
Funkcijos Virimas garuose bandymai:

Bandymai atlikti vadovaujantis EN 60350-1, IEC 60350-1.
Nustatykite 100 °C temperatura.

L, =4 O = O
Brokoliai 1) 2) 2/3 perforuotas gary rinkinys 0.3 3 8-9
Brokoliai 1)2) 2/3 perforuotas gary rinkinys maks. 3 10-11
2 x 2/3 perforuotas gary rinkinys 2x1,5 2ir4 Kol temperatira $al€iausioje

Zirniai, $aldyti 2)

vietoje pasieks 85 °C.

1) |kaitinkite prietaisg iki nustatytos temperatiiros. Nenaudokite funkcijos: Greitas jkaitinimas.

2) Kepimo skardg jdékite pirmoje lentynos padétyje taip, kad nuoZulni jos dalis biity nukreipta j orkaités nugara.

Papildomi gaminimo garuose receptai

= - o,
L, = = C O
) . 1/2 dalj perforuotas
Kombinuoto gami- ,Gastronorm* padék- 2 (lasisa) 40 (bulves)
nimo garuose patie-  Virimas garuose las (bulvéms ir broko- 4 (brokoliai ir 100 18-20 (lasisa)

liams) ir neperforuo-

kalai (2 porcijos) 1
tas padéklas(lasisai)

bulvés)

10-12 (brokoliai)

LIETUVIY
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Apskritos porceliani-

K:;a(%"e';scfé‘;’)'”' Didelé dregmé  nés Iektes ant vieli- 2 90 35-45
9 porel nés lentynélés
1/2 dalj perforuotas
Plakti kiauSiniai Virimas garuose  ,Gastronorm* padék- 2 85 35-45
las
Balta duona Duona Kepimo skarda 2) 2 180 40 - 50
Visgiukas 3) Maza drégmé Vieling lentynélé 2 200 60 - 70

1) Sudekite ingredientus | orkaite po vieng, reikiamu metu, kad visi baty paruosti vienu metu. Vienu metu galite

paruosti dvi porcijas.

2) Kepimo skardg jdékite taip, kad nuozulni jos dalis bity nukreipta j orkaités nugaréle.
3) Padékite kepimo skardg pirmoje lentynos padétyje riebalams surinkti.

11. PRIEZIURA IR VALYMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo
Valymo priemonés

» Prietaiso priekj valykite mikropluosto
Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus
ploviklio tirpale.

» Metalinius pavirSius valykite valymo
tirpalu.

» Démes valykite Svelniu plovikliu.

Kasdienis naudojimas

+ Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaiso vidy. Riebaly kaupimasis ar kiti
likuCiai gali sukelti gaisra.

* Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei
20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo
nusausinkite prietaiso vidy naudodami tik
mikropluosto Sluoste.

Priedai

» Visus priedus valykite kiekvieng kartg
panaudoje ir palikite juos iSdziuti. Valykite
tik mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
Neplaukite priedy indaplovéje.

» Priedams su nesvylancia danga valyti
nenaudokite Sveiciamojo valiklio ar astriy
daikty.
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11.2 Lentyny atramy
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite prietaisg.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atves.

2. Lentyny atramas atsargiai pakelkite j
virSy ir iStraukite i$ priekiniy laikikliy.

3. Atitraukite lentynos atramos priekine dalj
nuo Soninés sienelés.

4. |Straukite atramas i$ galiniy laikikliy.

Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga
tvarka.

IStraukiamy begeliy atraminiai kaisciai turi
bati atsukti | priek|.

11.3 Valymas garais

1. ISjunkite prietaisa ir palaukite kol atvés.

2. ISimkite visus priedus ir iSimamas lentyny
atramas.

3. Orkaités vidy ir dureliy stiklg valykite
Svelnia Sluoste, sudrékinta Siltu vandeniu
ir plovikliu.



4. | vandens rezervuarg jpilkite vandens, kol
iSgirsite garsinj signalg arba kai ekrane
pamatysite atitinkamg pranesSima.

5. Pasirinkite: Meniu / Valymas.

Parinktis Aprasymas
Valymas ga- Lengvas valymas
rais Trukmé: 30 min
Intensyvus |prastas valymas
valymas ga- ISpurkskite ertme plo-
rais vikliu.

Trukmeé: 75 min

6. Spauskite START . Vadovaukités
tolesniais nurodymais ekrane.

Valymo ciklui pasibaigus iSgirsite signala.

7. Norédami iSjungti signala, paspauskite
bet kurj simbolj.

8. ISjunkite prietaisg.

9. Prietaisui atvésus nusausinkite jo vidy
minksta Sluoste.

10. Palikite orkaités dureles atidarytas ir
palaukite, kol jos vidus iSdzius.

®

Veikiant Siai funkcijai, lemputé nesviecia.
11.4 Priminimas apie valymag

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti
valyma.

Naudokite funkcija: Intensyvus valymas
garais.

11.5 Kalkiy nuosédy Salinimas

Naudokite jj garinimo sistemos valymui nuo
kalkiy nuosédy.

1. ISjunkite prietaisa ir palaukite kol atves.

2. ISimkite visus priedus i$ orkaiteés.

3. Patikrinkite, ar vandens rezervuaras
tuscias. Zr. skyriy ,Valymas ir priezitra®,
Bakelio iStustinimas.

Pirmojo ciklo trukmé: mazdaug 100 min

4. Pasirinkite: Meniu / Valymas / Kalkiy
nuosédy Salinimas.

5. Padékite grilio / kepimo indg ant pirmos
lentynos.

6. | vandens rezervuara jpilkite 250 ml kalkiy
nuosédy Salinimo priemones.

7. Likusig vandens rezervuaro dalj
papildykite 700 ml vandens, iki iSgirsite

garsinj signalg arba ekrane pamatysite
atitinkama pranesima.

8. |junkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais
nurodymais ekrane. Paleidziamas
pirmasis kalkiy nuosédy Salinimo ciklas.
Antrojo ciklo trukmé: mazdaug 35 min

9. |vandens rezervuara jpilkite 950 ml
vandens, iki iSgirsite signalg arba ekrane
pamatysite atitinkamg pranesima.

10. Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite
grilio / kepimo inda.

11. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

12. Orkaités vidy iSvalykite minksta Sluoste.

13. Palikite orkaités dureles atidarytas ir
palaukite, kol vidus i§dZius.

Jeigu po kalkiy nuosédy Salinimo prietaise

lieka kalkiy liku€iy, ekrane paraginama

pakartoti procedirg.

11.6 Priminimas atlikti kalkiy
nuosédy Salinima

Apie poreikj pasalinti kalkes prietaisas
primena du kartus. Priminimo apie poreikj
pasalinti kalkes iSjungti negalima.

» Paprastas priminimas — rekomenduoja
atlikti prietaiso kalkiy nuosédy Salinima.

» Grieztas priminimas — jpareigoja atlikti
prietaiso kalkiy nuosédy Salinima. Jei
gave grieztg priminimg neatliksite prietaiso
kalkiy nuosédy Salinimo, neveiks gary
funkcijos.

11.7 Gary sistemos praplovimas

Naudokite, jei daznai naudojate gary
funkcijas.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atves.

2. ISimkite orkaités priedus.

3. Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos
padétyje.

4. Vandens rezervuarg pildykite vandeniu,
iki iSgirsite garsinj signalg arba ekrane
pamatysite atitinkamg pranesima.

5. Pasirinkite: Meniu / Valymas / Gary
sistemos praplovimas.

Trukmé: mazdaug 30 min

6. |junkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais
nurodymais ekrane.

7. Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily
inda.

@

Veikiant Siai funkcijai, lemputé nesviecia.
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11.8 Orkaités dziovinimas

Naudokite jg po maisto ruoSimo naudojant

kaitinimo garuose funkcijg arba valymo garais

ertmei iSdziovinti.

1. ISjunkite prietaisa ir palaukite kol atves.

2. ISimkite orkaités priedus.

3. Pasirinkite: Meniu / Valymas / Orkaités
dZiovinimas.

4. Vykdykite ekrane pateikiamas
instrukcijas.

11.9 Dziovinimo priminimas

Po maisto ruoSimo naudojant gary funkcija,
ekrane pamatysite raginima iSdziovinti
prietaisa.

Jei sutinkate, paspauskite , TAIP“

11.10 Bakelio iStustinimas

Naudokite po gaminimo garuose, kad i$
vandens rezervuaro pasalintumete likusj
vanden|.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

2. ISimkite orkaités priedus.

3. Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos
padétyje.

4. Pasirinkite: Meniu / Valymas / Bakelio
iStustinimas.

Trukmé: 6 min

5. |junkite funkcija ir vadovaukités tolesniais
nurodymais ekrane.

6. Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily
inda.

Veikiant Siai funkcijai, lemputé nesviecia.
11.11 Dureliy iSémimas ir jdéjimas
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir

iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo
ploksciy skaicius gali skirtis.

/\ ISPEJIMAS!
Durelés sunkios.

/\ DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac
prie priekinés plokstés briauny. Galite
iskelti arba sudauzyti stikla.
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1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.
. Iki galo atidarykite dureles.
3. ki galo nuspauskite suverziamasias

dviejy dureliy vyriy svirtis A.

4. Priverkite orkaités dureles iki pirmos
atidarymo padeéties (mazdaug:
70°kampu).
Laikykite suéme dureles uz abiejy krasty
ir traukite jas | virsy ir tolyn nuo orkaités.
6. Padékite dureles iSorine puse ant minksto
audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto
pagrindo.
7. Laikydami dureliy apdailg B abiejuose
kraStuose paspauskite jg j vidy, kad
atsilaisvinty tarpiné.

o

8. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtumete.

9. Po vieng suimkite dureliy stiklo plokstes
uz virSutinés briaunos ir iStraukite i$
Soniniy kreiptuvy.

10. Stiklo plokstes plaukite vandeniu ir muilu.
Atsargiai nusausinkite stiklo plokstes.
Neplaukite stiklo daliy indaplovéje.



ISvale pasiruoskite sudéti plokstes atgal ta
pacia tvarka. Pirmiausia jdékite mazesne
plokste, po to didesne ir dureles.

|sitikinkite, kad tinkamai sudéjote stiklo
plokstes, antraip dureliy pavirSius gali
perkaisti.

11.12 Lemputés keitimas

/\ ISPEJIMAS!

Elektros smugio pavojus.
Lemputé gali bati karsta.

1. I$junkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

2. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
3. Padékite ant orkaités dugno Sluoste.

Virdutiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

12. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Kg daryti, jeigu...

Nuimkite metalinj zieda ir iSvalykite stiklinj
gaubtelj.

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperatirai atsparia lempute.
|kiSkite metalinj Zzieda j stiklinj gaubtelj ir jj
jtaisykite.

Soniné lemputé

1.

ISimkite kairiajg lentynéle, kad
pasiektuméte lempute.

Gaubteliui nuimti naudokite , Torx" 20
atsuktuva.

ISvalykite stiklinj gaubtel;.

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperatirai atsparia lempute.
|dékite lemputés metalinj remelj ir tarpine.
Priverzkite varztus.

Sumontuokite kairés lentynélés atrama.

Problemos apibudinimas

Priezastys ir problemy Salinimo priemonés

Prietaiso nepavyksta jjungti arba

valdyti. tinklo.

Prietaisas neprijungtas arba netinkamai prijungtas prie elektros maitinimo

Prietaisas nejkaista.

Nenustatytas laikrodis.

Dél laikrodzio nustatymy zr. ,LaikrodZio funkcijos*.

NevisiSkai uzdarytos durelés.
Viryklés indikatoriai / simboliai

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta,
kreipkités | kvalifikuotg elektrika.

UZzraktas nuo vaiky — jjungta.

Lemputé iSjungta.

Perdegé lemputé. Pakeiskite lempute.

Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Valymas ir priezidra*“.
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Problemos apibidinimas Priezastys ir problemy Salinimo priemonés

@ Atjungus maitinimg valymas visada sustabdomas. Jeigu valymo procedira buvo nutraukta, pradékite jg i$
naujo.

12.2 Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas. Galimy
gedimy sgrasq rasite toliau pateiktoje lenteléje.

Kodas ir aprasas Veiksmai

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkistas j liz-  Tinkamai jkiSkite Maisto termometras j lizda.
da.

F240, F439 - ekrano jutikliniai laukeliai neveikia arba Nuvalykite ekrano pavirSiy. |sitikinkite, kad ant jutikliniy

veikia netinkamai. lauky néra neSvarumy.

F908 - prietaiso sistema negali prisijungti prie valdymo ISjunkite ir jjunkite prietaisg.

skydelio.
12.3 Naudojimo informacija Rekomenduojame duomenis uZsirasyti

. . e Cia:
Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg

arba jgaliotajj techninés prieziuros centra.

Modelis (MOD.) :

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés Gaminio numeris (PNC):

prieziuros centrui, nurodyti techniniy Serijos numeris (S.N.):
duomeny lenteléje. Vardine lentele rasite ant
priekinio prietaiso remo. Jj pamatysite atidare
dureles. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacijos apie gaminj lapas parengtas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EOB8S39X 944032073
Modelio identifikatorius EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
Energijos efektyvumo rodyklé 61,9
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A++

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezima 1,09 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti- 0,52 kWh/ciklas
liatoriaus rezima

Angy skaicius 1
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Silumos 3altinis

Elektra

Signalo garsumas

701

Orkaites tipas

Integruotoji orkaité

Mase

EOB8S39X 36.0 kg
EOB8S39Z 36.0 kg
KOBBS39X 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Informacija apie gaminio energijos suvartojimg ir laika, per kurj
pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

Energijos sgnaudos budéjimo rezimu

0.8 W

Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

20 min

13.3 Patarimai, kaip taupyti energija

Sie patarimai padés taupyti energijg
naudojant prietaisa.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius ir tamsius, Sviesos
neatspindincias kepimo formas ir indus, kad
sutaupytumete daugiau energijos.

Prie§ gamindami maistag prietaiso nesildykite,
nebent baty aiSkiai nurodyta kitaip.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likutinio prietaiso karscio.

Naudokite likutinj karstj pasildyti kitus
patiekalus.

Kai iSjungsite prietaisg, ekrane matysite
nurodytg liekamajj karstj arba temperatira.

Jeigu aktyvinama Trukmé programa ir maisto
gaminimo trukme ilgesné nei 30 min., kai
kuriy prietaiso funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir naudokite likutinj karstj, kad
palaikytuméte patiekaly Silumg. Ekrane
matysite likutinio karscio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

Parengties rezimas
Po 2 min. jsijungs valdymo skydelio budéjimo
rezimas.
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14. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu L/b ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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NeiSmeskite Siuo zenklu h: pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite 8| gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.



Witamy w Electrolux! Dziekujemy za wybor naszego urzadzenia.
@ Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow

oraz informacje dotyczgce serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i os6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
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nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

Przechowywacé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podigczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalaciji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
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Zainstalowac urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta fatwo
dostepna.
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Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikow réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sa
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikdw dopuszczonych do
pasteryzowania.




Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasaczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi

drzwiami urzgdzenia.

Jesli urzgdzenie zainstalowano za $cianka
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykaé drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwaciji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzadzenia.

* Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowa¢ sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Podczas wyjmowania drzwi z urzadzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

« Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatka. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywacé
produktéw $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotdw.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzadzenia.

* Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:

— Gdy funkcja jest wigczona, nalezy
zachowaé ostroznosc¢ przy otwieraniu
drzwi urzadzenia. Moze doj$¢ do
uwolnienia pary.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

« Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.
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* W ten produkt wbudowano zrédto $wiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

2.7 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac wytagcznie oryginalne
czesci zamienne.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogédlne informacje

ONE AN

Panel sterowania

Ekran

Zbiornik na wode

Gniazdo termosondy

Grzatka

@A Lampa

Wentylator

Bl Otwor rury odkamieniajgcej

El Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria
¢ Ruszt
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2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

« Odcigé¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

« Blacha do pieczenia ciasta
Do wilgotnych ciast, wypiekéw, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynéw, np.
ttuszczu podczas pieczenia potraw na
ruszcie.

* Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i miesa lub do
zbierania ttuszczu.

* Termosonda
Do sterowania gotowaniem w oparciu o
temperature wewnatrz potrawy.

* Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
i blach.

« Zestaw do gotowania na parze
Jeden nieperforowany i jeden perforowany
pojemnik na zywnos$¢. Podczas gotowania
zestaw do gotowania na parze
odprowadza skraplajgcg sie pare wodng
od potraw. Do przyrzadzania warzyw, ryb,
piersi kurczaka. Zestawu nie nalezy
uzywac do gotowania potraw, ktére muszg
znajdowac sie w wodzie np. ryz, polenta,
makaron.



4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

= ges
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T

Wigczo-

e Wy ey wrsadzerie.
taczone ’

Menu WySV\_netIa opcje _urzaﬁzema i

funkcje ustawiania.

Ulubio-  Wys$wietlenie listy ulubionych us-
ne tawien.

Wy- Pokazuje aktualne ustawienia
Swiet- .
| urzadzenia.
acz
Prze-

tacznik  Wiaczanie i wytgczanie oswietle-
oswiet-  nia.
lenia

E g;g?zk: Wigczanie i wytaczanie funkgiji:
wanie Szybkie nagrzewanie.

4.2 Ekran

Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi
funkcjami.

0
1230
s 150°C
) 15min @ START
| | | | |
F E D C B
A. Aktualna godzina
B. START/STOP
C. Temperatura
D. Funkcje pieczenia
E. Timer
F. Termosonda (tylko wybrane modele)

Wskazniki na wyswietlaczu

OK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

< Powrét do poprzedniego poziomu menu.

k‘) Anulowanie ostatniej czynnosci.

Wiaczanie i wytaczanie opcji.

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwigkowego.

D

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwigkowego i
zatrzymania pieczenia.

Tylko wyskakujace okienko jest aktywne.

CIENIEID

Funkcja Uruchomienie z op6znieniem jest
wigczona.

Anulowanie ustawienia.

(%)

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Pierwsze potaczenie

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnosé
wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnosc
sygnatu, Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.
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5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
rozgrza¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawi¢ funkcje E] Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje 1. ustawie maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Ustawi¢ funkcje . Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzadzenie na 15 min.

5. Wyiaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko Sciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z tagodnym detergentem.

7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

5.3 Ustawienie: Twardos¢ wody

Po podtgczeniu urzadzenie do gniazdka
zasilania nalezy ustawi¢ poziom twardosci
wody.

Twardo$¢ wody mozna sprawdzi¢ za pomocg
paska testowego lub zapyta¢ w zaktadzie
wodociggowym.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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1. Zanurzy¢ pasek testowy w wodzie z
kranu na ok. 1 sek. Nie umieszcza¢
paska testowego pod biezacag woda.
Potrzgsna¢ paskiem testowym, aby
usungg¢ resztki wody.

3. Po uptywie 1 min, sprawdzi¢ twardos¢
wody w ponizszej tabeli.

4. Ustawic twardos¢ wody: Menu /
Ustawienia / Konfiguracja / Twardo$¢
wody.

Kolory na pasku testowym nadal bedg sie

zmienia¢. W ciagu 1 min po zakonczeniu

testu sprawdzic¢ twardo$¢ wody.

Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w
menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardosc
wody.

Tabela przedstawia zakres twardo$ci wody
wraz z odpowiadajgca mu klasyfikacjg wody.
Nalezy ustawic twardo$¢ wody zgodnie z
tabela.

Stopien twardosci Pasek testowy
wody

)

2 - $rednio twarda lII

4 - bardzo twarda m

6.1 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

m Grill

Do grillowania cienkich porcji potraw i
opiekania chleba.




Turbo grill K2 Rozmrazanie
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owo-
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do céw). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
pieczenia zapiekanek i przyrumieniania. wielko$ci zamrozonej zywnosci.
Termoobieg i Zapiekanki
Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢ tempe- Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka
rature nizszg niz do pieczenia tradycyjne- ziemniaczana. Do pieczenia zapiekanek i
go, poniewaz wentylator rbwnomiernie roz- przyrumieniania.
prowadza ciepto wewnatrz piekarnika.
1°C Termoobieg (niska temp.)

Potrawy mrozone
Idealny do gotowych dan (np. frytek, kro-
kietéw lub sajgonek).

IZ] Goérnaldolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnosci.

Proces pieczenia w niskiej temperaturze.
Idealnie nadaje sie do przygotowywania
delikatnych potraw (np. wotowiny, cieleciny
lub jagnieciny).

Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i innych po-
traw, ktére wymagaja wiecej ciepta od do-
tu.

=

Podtrzymywanie temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw. Na-
lezy pamietaé, ze niektére potrawy moga
nadal gotowac sie i wysychac¢ w cieple. W
razie potrzeby nalezy przykry¢ naczynia.

|;] Grzatka dolna
Funkcje te nalezy wybra¢ po zakonczeniu
gotowania, aby w razie potrzeby przyru-
mieni¢ potrawg od spodu. Uzy¢ najnizszej
potki.

®

Podczas dziatania niektérych funkgciji
pieczenia oswietlenie moze wytgczyc¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

Termoobieg wilgotny

Funkcja ta pozwala oszczedzac energie
podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze rézni¢ sie od ustawionej tempe-
ratury. Wykorzystywane jest ciepto reszt-
kowe. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢
w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”,
Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wil-
gotny.

SPECJALNE

PAROWE

H Pasteryzowanie
Aby pasteryzowaé warzywa i owoce, nale-
2y umiescic¢ stoiki na blasze do pieczenia
ciasta wypetnionej woda, uzywajgc za-
roodpornych stoikéw z zakretkg bagneto-
wa lub zakretkami Srubowymi tego same-
go rozmiaru. Uzy¢ najnizej potozonej potki.

W

Steamify
Do gotowania na parze, duszenia, delikat-
nego opiekania oraz pieczenia ciast i migs.

049 Suszenie
Do suszenia krojonych owocéw, warzyw i
grzyboéw. Aby umozliwi¢ wydostanie sig
wilgotnego powietrza i lepsze wyschnigcie
owocow, zaleca sig¢ podczas suszenia
sporadyczne otwiera¢ drzwi piekarnika .

Regeneracja

Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary za-
pobiega wysychaniu ich powierzchni. Ciep-
o rozprowadzane jest delikatnie i rowno-
miernie, dzigki czemu smak i aromat po-
traw sg takie same jak potraw $wiezo przy-
rzgdzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do od-
grzewania potraw bezposrednio na talerzu.
Mozna jednoczes$nie odgrzewac potrawy
na wiecej niz jednym talerzu, na ré6znych
poziomach piekarnika.

Podgrzewanie talerzy
Do podgrzewania talerzy przed podaniem
potraw.

i

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku chleba i
butek, dzieki czemu zyskajg chrupigca
skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profe-
sjonalnej piekarni.
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1 Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta droz-
dzowego. Przykry¢ powierzchnig ciasta,
aby zapobiec wyschnigciu.

) Gotowanie na parze
Do gotowania na parze warzyw, przysta-
wek lub ryb.

[ Duza wilgotnos¢
Funkcja stuzy do gotowania delikatnych
potraw, takich jak krem, tarty, terriny i ryby.

) Mata wilgotnosé

o Funkcja jest przeznaczona do pieczenia
miesa, drobiu, potraw z piekarnika i typu
casserole. Dzieki potaczeniu dziatania pary
i gorgcego powietrza mieso zyskuje deli-
katng i soczystg konsystencje, a jedno-
czes$nie chrupigca skorke.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczng.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczace pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
LEfektywnos¢ energetyczna”, Wskazowki
oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Wigczy¢ urzadzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysina funkcja pieczenia i
jej temperatura.

2. Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia,
aby przejs¢ do podmenu.

3. Wybrac funkcje pieczenia i nacisng¢ OK.
4. Ustawic¢ temperature Nacisngc¢ OK.
5. Nacisng¢ START .
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Termosonda - wtyczke termosondy mozna
wigczy¢ do gniazdka w dowolnej chwili przed
rozpoczeciem pieczenia lub po nim. Patrz
rozdziat ,Korzystanie z akcesoriow,
Termosonda”.

6. STOP — nacisna¢, aby wytaczy¢ funkcje
pieczenia.
7. Wylgcz urzadzenie.

6.4 Ustawienie: Steamify — funkcja
pieczenia parowego

1. Wigczyé urzadzenie. Wybra¢ symbol
funkcji pieczenia i nacisnaé go, aby
przejs¢ do podmenu.

2. Nacisngé . Ustawic¢ funkcje pieczenia
parowego.

3. Nacisna(:OK. Na wyswietlaczu pojawig
sie ustawienia temperatury.

4. Ustawi¢ temperature Rodzaj funkc;ji
pieczenia parowego zalezy od ustawionej
temperatury:

a. Para do gotowania na parze 50 -
100 °C - do gotowania na parze
warzyw, produktéw zbozowych
i straczkowych, owocow morza, terrin
i legumin.

b. Para do duszenia 105 - 130 °C - do
przyrzadzania potrawek i duszonego
miesa lub ryb, pieczenia chleba
i drobiu, a takze sernikdw i casserole.

c. Para do zapiekania 135 - 150 °C -
do pieczenia migsa, casserole,
faszerowanych warzyw, ryb
i zapiekanek. Dzieki potgczeniu
dziatania pary i gorgcego powietrza
mieso zyskuje delikatng i soczystg
konsystencje, a jednoczesnie
chrupiacg skorke. Ustawienie timera
spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wigczy sie automatycznie
grzatka grilla, aby delikatnie
przyrumieni¢ potrawe.

d. Para do pieczenia 155 - 230 °C - do
pieczenia dan mies, ryb, drobiu,
wypiekow ciasta francuskiego
z nadzieniem, tart, babeczek, warzyw
oraz innych wypiekéw. Ustawienie
timera i umieszczenie potrawy na
pierwszym poziomie piekarnika
spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wigczy sie automatycznie



dolna grzatka, aby potrawa miata
chrupiacy spod.

5. Nacisng¢ przycisk OK.

6. Nacisng¢ pokrywe zbiornika na wode,
aby jg otworzyc¢.

7. Napehic¢ zbiornik na wode zimna woda
do maksymalnego poziomu (ok. 950 ml),
az rozlegnie sie sygnat dzwiekowy lub na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat. Taka
ilos¢ wody wystarcza na okoto 50 min.
Nie przekracza¢ maksymalnej
pojemnosci zbiornika na wode. Grozi to
wyciekiem wody, jej rozlaniem
i uszkodzeniem mebli.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac wytgcznie zimnej wody
z kranu. Nie uzywac filtrowanej
(zdemineralizowanej) ani
destylowanej wody. Nie uzywac
innych cieczy. Nie wlewa¢ do
zbiornika na wode cieczy
fatwopalnych ani zawierajgcych
alkohol.

6.5 Menu

Nacisnaé ==, aby przej$¢ do menu.

Pozycja menu Zastosowanie

Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy pro-
gramow automatycz-

nych.

Czyszczenie Wyswietlenie listy pro-

gramow czyszczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulu-

bionych ustawien.

Opcje Stuzy do konfiguracji

urzadzenia.

Ustawienia  Konfiguracja Stuzy do konfiguracji

urzadzenia.

Serwis Pokazuje wersje opro-
gramowania i konfigura-

cje.

Podmenu: Czyszczenie

8. Wsung¢ zbiornik na wode do pierwotnego
potozenia.

9. Nacisna¢ przycisk START .

Para pojawi sie po okoto 2 min. Gdy

urzgdzenie osiggnie ustawiong temperature,

rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

10. Gdy w zbiorniku na wode konczy sie
woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy.
Napetnic¢ zbiornik na wode.

11. Wylaczy¢ urzadzenie.

12. Opréznic¢ zbiornik na wode po kazdym
pieczeniu parowym, aby zapobiec
osadzaniu sie kamienia.

Patrz rozdziat ,Konserwacja i czyszczenie”,

Oprdéznianie zbiornika.

13. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie
otworzy¢ drzwi piekarnika. We wnetrzu
piekarnika mogg skrapla¢ sie resztki
wody.

14. Gdy urzadzenie ostygnie, oczysci¢ jego
wnetrze wilgotng, miekka szmatka.

Podmenu Zastosowanie

Osuszanie Procedura osuszania komory z po-
zostatosci skroplonej pary wodnej po
uzyciu funkcji parowych

Oproéznianie  Procedura usuwania pozostatosci wo-

zbiornika dy ze zbiornika na wode po uzyciu

funkcji pary.

Czyszczenie
parowe

Lekkie czyszczenie

Czyszczenie Doktadne czyszczenie

parowe plus

Odkamienia- Czyszczenie obwodu generatora pary
nie z osadzonego kamienia

Ptukanie Procedura czyszczenia obwodu gene-

ratora pary po czestym korzystaniu
z funkcji parowych

Podmenu: Opcje

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie jest gorgce. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem. Zachowac¢
ostrozno$¢ podczas oprozniania
zbiornika na wode.

Podmenu Zastosowanie

Oswietlenie  Wigczanie i wytgczanie o$wietlenia.
piekarnika

Blokada uru- Zapobiega przypadkowemu urucho-
chomienia mieniu urzadzenia.
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Podmenu Zastosowanie Podmenu Opis
Szybkie na-  Skraca czas nagrzewania. Opcja ta Wersja opro- Informacje na temat wersji oprogra-
grzewanie jest dostepna tylko dla niektérych gramowania mowania.

funkcji pieczenia.

Zresetuj Przywraca ustawienia fabryczne.

Przypomnie- Wigczanie i wytaczanie przypomnie- wszystkie
nie o nia. ustawienia
czyszcz.

Styl cyfrowy ~ Zmiana formatu wys$wietlanego wska-

zegara zania czasu.

Podmenu: Konfiguracja

Podmenu Opis

Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnos¢ wy-  Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.

Swietlacza

Dzwigki Wiacza i wytacza dzwiek pol dotyko-

przyciskow wych. Nie jest mozliwe wytgczenie
sygnalizacji dzwiekowej dla (D

Glosnosc Ustawia gto$nosé¢ dzwieku przyciskow

sygnatu i sygnatow.

Twardo$¢ Ustawia twardo$¢ wody.

wody

Aktualna go- Ustawia aktualng godzine i date.

dzina

Podmenu: Serwis

Podmenu Opis

Tryb demo Kod aktywacji / dezaktywacji: 2468

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Ulubione ¢

Mozna zapisa¢ do 3 ulubionych ustawien, jak
funkcja pieczenia i czas pieczenia.

Wigczy¢ urzgdzenie.

Wybra¢ preferowane ustawienie.
Nacisngé —.

Wybra¢ opcje: Ulubione / Zapisz aktualne
ust..

Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do
listy: Ulubione.

PO N=
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6.6 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane

Gotowanie wspomagane podmenu sktada sie
z zestawu dodatkowych funkcji i programow
przeznaczonych do dedykowanych potraw.
Dla kazdej potrawy w tym podmenu podano
odpowiednie ustawienie. Czas i temperature
mozna regulowac¢ podczas pieczenia.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Termosonda. Stopien
wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone

« Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone

Do przygotowania niektorych potraw mozna

rowniez uzy¢ funkcji Automatyka wag..

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ —.

3. Nacisnij /~. Wprowadz Gotowanie
wspomagane.

4. Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

5. Umies¢ potrawe w urzadzeniu i nacisnij
START .

Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz

czas pieczenia.

6. Nacisna¢ OK|
9D_ nacisngc, aby zresetowac ustawienie.

(% ) nacisng¢, aby anulowac ustawienie.

7.2 Blokada panelu

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

1. Wiacz urzadzenie.
2. Ustawic¢ funkcje pieczenia.



3. iﬁ? § — nacisna¢ jednoczes$nie, aby
wigczyé¢ funkcje.

, ! - nacisng¢ jednoczesnie, aby
wytaczyc¢ funkcje.

7.3 Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu

urzadzenia.

1. Wiaczyé urzadzenie.

2. Nacisng¢ —.

3. Wybierz Opcje / Blokada uruchomienia.

4. Naciskaj litery kodu w kolejnosci
alfabetyczne;j.

Blokada uruchomienia jest wi.

Po wigczeniu tej funkcji uzyskuje sie dostep

do: Timer i lampki.

Aby korzystac z urzgdzenie, nalezy nacisngc¢
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.
7.4 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytgczy sie

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

(°C) © (godz)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wtaczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec.

7.5 Wentylator chlodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

Funkcja Opis
Timer Ustawianie czasu pieczenia Warto$é
maksymalna to 23 godz 59 min.
Mozna ustawi¢, co sie stanie, gdy upty-
nie ustawiony czas, ustawiajgc jako
preferowane: Zakoncz dziatanie.
Zakoncz Alarm dzwiekowy - gdy uptynie czas,
dziatanie rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Funk-

cje te mozna wiaczy¢ w dowolnej chwili
— réwniez wtedy, gdy urzadzenie jest
wylgczone.

Alarm dzwiekowy i wytaczenie - gdy
uplynie czas, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy i funkcja pieczenia wytaczy
sie.

Tylko powiadomienie - po uptywie cza-
su na wyswietlaczu pojawi sie komuni-
kat. Funkcje te mozna wiaczy¢ w do-
wolnej chwili — réwniez wtedy, gdy urza-
dzenie jest wytgczone.

Funkcja Opis

Uruchomie- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakoncze-
nie zop6-  nia pieczenia.

Znieniem

Wydtuzenie Aby wydtuzy¢ czas pieczenia:
czasu

Stoper Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
min. Funkcje te mozna wigczac i wytg-
czac¢. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

8.2 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢: Aktualna godzina.
3. Ustawié czas.

4. Nacisna¢ przycisk OK.
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8.3 Ustawienie: Timer

1. Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawi¢
temperature.

2. Nacisng¢ @

3. Ustawic czas.

Preferowane dziatanie Zakoncz mozna

wybrac¢ naciskajgc © ©® © .

4. Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.

Po uptywie 10% czasu pieczenia, jesli

potrawa nie wyglada jeszcze na gotowa,

mozna wydtuzyé czas pieczenia. Mozna

réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia. Aby

wydtuzy¢ czas pieczenia, nacisnij +1min.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z
opodznieniem

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Nacisngé ).

Ustawic czas pieczenia.

Nacisngc ® ® ®

Nacisng¢: Uruchomienie z opdznieniem.

akr wN

6. Wybierz zgdang godzine rozpoczecia.

7. Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.

8.5 Ustawienie: Stoper

Nacisngé @
Nacisng¢ ® ® @ .
Nacisng¢: Stoper.

Przesuna¢ lub nacisng¢ <, aby
zobaczy¢ czas pieczenia na ekranie
gtownym.

Nacisng¢ OK. powtarzaé te czynno$¢ az
na wyswietlaczu pokaze sig ekran
gtéwny.

D obh =

o

8.6 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmienié ustawienie czasu.

1. Nacisng¢ QD

2. Ustawi¢ wartosc¢ dla timera.

3. Nacisngé OK.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze zwigksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewrdceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Ruszt
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Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika .
Upewni¢ sig, ze ruszt dotyka tytu wnetrza
piekarnika.

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka
blacha



—

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika. Umiesc¢ blache do
pieczenia nachylong w strone tytu wnetrza
piekarnika.

9.2 Termosonda

Mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. °C- temperatura wewnatrz urzgdzenia.
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy
Zalecenia

+ Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywac do potraw ptynnych.

* Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Urzgdzenie obliczy przyblizony czas

zakonczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci

potrawy, ustawionej funkcji pieczenia

i temperatury.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogg
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywacé rekawic kuchennych.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Ustawic¢ funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, drob i ryby

Umiescic¢ catg iglice termosondy w
najgrubszej czesci miesa lub ryby.

Zapiekanki

Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w $rodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncéwka termosondy nie powinna
dotykac dna naczynia.

4. Wi6z wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz rozdziat
,Opis urzadzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

obecnej temperatury termosondy:

5. 0 nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. @ ® ® __ nacisngc, aby wybrac
preferowana opcje:

» Alarm dzwiekowy — gdy temperatura
wewnatrz produktu osiagnie ustawiong
warto$¢, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

+ Alarm dzwigkowy i wytaczenie — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong warto$¢, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pieczenie
wylgczy sie.
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7. Wybrac te opcje i nacisng¢ kilkakrotnie
OK, aby przejs¢ do ekranu gtéwnego.

8. Nacisna¢ START .
9. Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytgcznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzgdzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnos¢
energetyczna”.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest
dostepnych w naszej witrynie internetowe;.
Aby znalez¢ odpowiednie wskazowki
dotyczgce pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer
produktu (PNC) podany na tabliczce
znamionowej umieszczonej na obramowaniu
komory urzgdzenia.

Symbole uzyte w tabelach:

§§9 Rodzaj potrawy

= Funkcja pieczenia
= ja p

dzwigkowy. Sprawdz, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuz czas
pieczenia.

10. Wyciggna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.

°C Temperatura

Akcesoria

l

Naczynie (Gastronorm)

o=
|j Masa(kg)
=

Poziom umieszczania potraw

@ Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowe;j
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
$rednica 28cm

« Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, Srednica 26cm

« Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,
wysoko$é 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskaé najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

55§ —

C = 8

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha
Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25

gteboka blacha
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Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 15-25
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 160 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta lub 140 2 15-25

20 szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25

gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pieczenie na jednym poziomie

= — o,

L, = C O =
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Goérna/dolna Ruszt 160 45 - 60 2

grzatka
Amerykanska szarlotka 1) Termoobieg Ruszt 160 55-65 2
Amerykariska szarlotka 1) Goérna/dolna Ruszt 180 55 - 65 1
grzatka
Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-35 2
nia ciasta
Butka maslana Gorna/dolna Blacha do piecze- 140 25-35 2
grzatka nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do piecze- 150 20-30 3
sze 2) nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Gorna/dolna Blacha do piecze- 170 20-30 3
sze 2) grzatka nia ciasta
Tosty 3) Grill Ruszt maks. 1-2 5

1) 2 formy umieszczone ukos$nie (J 20 cm). Prawag nalezy ustawi¢ bardziej z przodu niz lewa.

2) Nagrza¢ wstepnie puste urzagdzenie.
3) Rozgrzewa¢ puste urzadzenie przez 5 min.
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Pieczenie na kilku poziomach

§§5

e

=
Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-45 2i4
nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do piecze- 150 25-35 2i4
sze 1) nia ciasta
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45-55 2i4
Amerykanska szarlotka Termoobieg Ruszt 160 55-65 2i4
1) Nagrza¢ wstepnie puste urzadzenie.
10.5 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy funkcji: Gotowanie na parze
Testy zgodnie z EN 60350-1, IEC 60350-1.
Ustawi¢ temperature 100°C.
L, =4 O = O
Brokuly 1) 2) Zestaw do gotowania na parze 0.3 3 8-9
2/3 perforowany
Brokuly 1)2) Zestaw do gotowania na parze maks. 3 10-11
2/3 perforowany
2 x zestaw do gotowania na pa- 2x15 2i4 Az temperatura w najzimniej-

Groszek mrozony
2)

rze 2/3 perforowany

szym miejscu osiggnie 85°C.

1) Rozgrza¢ urzadzenie do ustawionej temperatury. Nie uzywac tej funkcji: Szybkie nagrzewanie.
2) Umiesci¢ blache do pieczenia na pierwszym poziomie, z nachyleniem ku tytowi wnetrza piekarnika.

Dodatkowe przepisy z uzyciem pary

55§

o

=

°C O

~=r
Pieczenie na parze . Gastro Norm 1/2 per- 5 4, 40 (ziemniaki)
potaczonych potraw Gotowanie na pa-  forowane (ziemniaki 4 (brokuly 100 18-20 (losos)
1 rze i brokuty) i nieperforo- i S
(2 porcje) ) wane (losos) i ziemniaki) 10 - 12 (brokuty)
Plan karmelowy Duza wilgotnose ~ OKragte naczynia po- 2 90 35-45
(6 porcji) rcelanowe na ruszcie
Krem iaieczn Gotowanie na pa-  Gastro Norm %: nie- 5 85 3545
1al Y rze perforowane
. Blacha do pieczenia
Biaty chleb Chleb iasta 2) 2 180 40-50
ciasta
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Mata wilgotnos¢

=

Ruszt 2

O

60-70

°C

200

Kurczak 3)

1) Umiesci¢ sktadniki w piekarniku jeden po drugim w odpowiednim momencie, aby wszystkie sktadniki piekty sie

w tym samym czasie. Mozna przygotowac dwie porcje jednoczesnie.

2) Uzywac¢ blachy do pieczenia z nachyleniem ku tytowi wnetrza piekarnika.

3) Umiesci¢ blache do pieczenia na pierwszym poziomie, aby zebra¢ ociekajacy ttuszcz.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

Przéd urzgdzenia nalezy czyscic¢ tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.
Usunac¢ plamy za pomocg fagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

Czysci¢ wnetrze urzgdzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie tluszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowaé
pozarem.

Nie pozostawiaé gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wytgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢
tylko Sciereczki zwilzonej ciepta woda z
dodatkiem fagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

Nie uzywac do czyszczenia akcesoriow z
powiokg zapobiegajgca przywieraniu
Sciernych srodkéw czyszczacych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikéw
Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Ostroznie pociggng¢ wsporniki w gore i
zdjac¢ z przedniego zaczepu.

3. Odciggnac¢ przednig cze$¢ wspornikow
od bocznej $cianki.

4. Wyciagna¢ wsporniki z tylnego zaczepu.

Zamontowac¢ wsporniki postepujgc w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach
teleskopowych muszg by¢ skierowane do
przodu.

11.3 Czyszczenie parowe

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Wyjac¢ wszystkie akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach.

3. Oczysci¢ dno piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg szmatka zwilzong
ciepta wodg z dodatkiem fagodnego
detergentu.

4. Napehi¢ zbiornik na wode do poziomu
maksymalnego, az rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy lub na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat.

5. Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie.
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Opcja Opis
Czyszczenie Lekkie czyszczenie
parowe Czas trwania: 30 min
Czyszczenie Standardowe czy-
parowe plus szczenie
Spryska¢ komore de-
tergentem.

Czas trwania: 75 min

6. Nacisna¢ START . Postepowac zgodnie
z instrukcjami na wyswietlaczu.

Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

7. Nacisna¢ dowolny symbol, aby wytgczy¢
sygnat.

8. Wylgczy¢ urzadzenie.

9. Gdy urzadzenie ostygnie, wytrze¢ komore
do sucha miekkg szmatka.

10. Pozostawi¢ drzwi piekarnika otworzone
i poczekac, az wnetrze piekarnika
wyschnie.

®

Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytgczone.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie parowe plus.

11.5 Odkamienianie
Stuzy do odkamieniania uktadu parowego.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyija¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Upewnic¢ sie, ze zbiornik na wode jest
pusty. Patrz rozdziat ,Konserwacja
i czyszczenie”, Oprdznianie zbiornika.
Czas trwania pierwszej czesci: ok.
100 min

4. Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie /
Odkamienianie.

5. Umiesci¢ gtebokg blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

6. Wilac 250 ml $rodka do odkamieniania do
zbiornika na wode.

7. Uzupehi¢ wode w zbiorniku na wode
dolewajgc 700 ml wody, az rozlegnie sie
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sygnat dzwigkowy lub na wyswietlaczu
pojawi sie¢ komunikat.

8. Wigczyc¢ funkcje i postepowaé zgodnie ze
wskazéwkami na wyswietlaczu.

Rozpocznie sie pierwsza czes¢ procedury

odkamieniania.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min.

9. WiIac¢ do zbiornika na wode 950 ml wody,
az rozlegnie sie sygnat dzwigkowy lub na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat.

10. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjg¢
gteboka blache.

11. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

12. Wytrze¢ do czysta wnetrze piekarnika
miekkg szmatka.

13. Pozostawi¢ otworzone drzwi piekarnika
do czasu wyschniecia komory.

Jesli po odkamienianiu w urzadzeniu

pozostanie jeszcze kamien, na wyswietlaczu

pojawi si¢ wskazéwka, aby powtérzyc¢ te
procedure.

11.6 Przypomnienie
o odkamienianiu

Urzadzenie wys$wietla dwa przypomnienia

o odkamienianiu. Przypomnienia

o odkamienianiu nie mozna wytgczyc.

*  Przypomnienie wstepne - zaleca
odkamienianie urzgdzenia.

* Przypomnienie wtasciwe - nakazuje
odkamienianie urzgdzenia. Jesli po
wyswietleniu przypomnienia wtasciwego
urzgdzenie nie zostanie odkamienione,
nastgpi wytaczenie funkcji parowych.

11.7 Ptukanie

Stuzy do czyszczenia uktadu parowego po
czestym korzystaniu z funkcji parowych.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyja¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Umiesci¢ gleboka blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

4. Napehi¢ zbiornik na wode do poziomu
maksymalnego, az rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy lub na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat.

5. Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie /
Ptukanie.

Czas trwania: okoto 30 min



6. Wigczyc¢ funkcje i postepowac zgodnie ze
wskazoéwkami na wyswietlaczu.

7. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjac
gteboka blache.

®

Gdy dziata ta funkcja, oswietlenie jest
wytgczone.

11.8 Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po
zakonczeniu pieczenia parowego lub
czyszczenia parowego.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyjac wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie /
Osuszanie.

4. Postepowac zgodnie ze wskazéwkami na
wyswietlaczu.

11.9 Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na
wyswietlaczu pojawi sie podpowiedz, aby
osuszy¢ urzgdzenie.

Nacisnij YES, aby osuszy¢ urzadzenie.

11.10 Oproéznianie zbiornika

Sposobu tego uzywac po zakonczeniu
pieczenia parowego, aby usungc¢
pozostatosci wody ze zbiornika na wode.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyja¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Umiescié gteboka blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

4. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie /
Oprdéznianie zbiornika.

Czas trwania: 6 min

5. Wigczyé¢ funkcje i postgpowac zgodnie ze
wskazowkami na wyswietlaczu.

6. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢
gteboka blache.

®

Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytgczone.

11.11 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowa¢ do wyczyszczenia. Liczba szyb
rézni sie w zaleznosci od modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

/N\ UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwtaszcza na krawedzie
przedniej szyby. Szkto moze peknac.

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.
2. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

3. Docisng¢ do oporu dzwignie zaciskowe A
na obu zawiasach drzwi.

4. Przymkng¢ drzwi piekarnika do pierwszej
pozyciji otwarcia (kat okoto: 70°).

5. Chwyci¢ drzwi rekoma po obu stronach i
odciagnag¢ je pod katem do gory od
piekarnika.

6. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w doét
na miekkim i stabilnym podtozu.

7. Chwyci¢ listwe drzwi B za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

8. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjgc.

9. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciggna¢ je z prowadnicy.
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10. Umy¢ szybe woda z dodatkiem mydta.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

Po zakonczeniu czyszczenia wykonaé

powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Zamontowacé najpierw mniejszg szybe, a

nastepnie wiekszg oraz drzwi.

Wktadajgc szyby nalezy upewnic sie, ze
znajdujg sie one w prawidtowym potozeniu —
w przeciwnym razie moze doj$¢ do
nadmiernego nagrzewania sie powierzchni
drzwi piekarnika.

11.12 Wymiana zarowki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zardbwka moze by¢ gorgca.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.
2. Odfaczyc¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiescic¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

Oswietlenie
1. Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

2. Zdja¢ metalowy pierscien, a nastepnie
wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zamocowac metalowy pierscien do
szklanego klosza i zamontowac go.

Lampa boczna

1. Wymontowac¢ wsporniki po lewej stronie,
aby uzyskac dostep do lampy.

2. Do demontazu ostony uzy¢ Srubokreta z
koncowkg Torx 20.

3. Wyczysci¢ szklany klosz.

4. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

5. Zamontowac metalowa rame i uszczelke.
Dokreci¢ wkrety.

6. Zamontowac¢ wsporniki blach po lewej
stronie.

12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobié, gdy...

Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Nie mozna wiaczy¢ i obstugiwac
urzadzenia.

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podtgczono nieprawidtowo.
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Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.
Aby ustawi¢ zegar, zapoznac sie z rozdziatem ,Funkcje zegara”.

Drzwi nie sg prawidtowo zamknigte.
Kontrolki/symbole ptyty grzejnej

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem wy-
stapi ponownie, nalezy skontaktowaé sig¢ z wykwalifikowanym elektrykiem.

Blokada uruchomienia jest wt.

Nie dziata o$wietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié o$wietlenie.
Szczegotowe informacje podano w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie.”

@Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli zostato przerwa-

ne na skutek przerwy w zasilaniu.

12.2 Kody bltedéw

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie. Wykaz

probleméw podano w ponizszej tabeli.

Kod i opis

Srodek zaradczy

F111 - Termosonda nie jest nieprawidtowo wiozone do
gniazdka.

Podtacz Termosonda doktadnie do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wy$wietlaczu nie dzia-
tajg prawidfowo.

Wyczys$ci¢ powierzchnig wyswietlacza. Upewni¢ sie, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - uktad elektroniczny urzgdzenia nie moze nawig- Wigcz i wylacz urzadzenie.

zac potgczenia z panelem sterowania.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowe;j. Tabliczka
zZnamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)
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13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu
Nazwa dostawcy Electrolux
EOB8S39X 944032073
Dane identyfikacyjne modelu EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.9
Klasa sprawnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

1.09 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.52 kWh/cykI

Liczba komor

1

Zrodia ciepta

Elektrycznosé

Pojemnos$¢

701

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOB8S39X 36.0 kg
EOB8S39Z 36.0 kg
KOBBS39X 36.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiagniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

13.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzadzenia.

Upewnic¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
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aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow poprawia oszczednosc¢
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewaé urzgdzenia

przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.



Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Jesli wigczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut,
w niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wylgczajg sie wczesniej.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Tryb czuwania
Po uptywie 2 minut wyswietlacz przetacza sie
w tryb czuwania.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.
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Bine ati venit la Electrolux Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

In cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.
« Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat

pentru acest aparat.

 Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

 Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

* Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.
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» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

* Inainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.



Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priz& numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

+ Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.

¢ Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

- nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

« Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
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umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijire si curatare

— Deschideti cu grija usa aparatului
dupa utilizarea gatitului cu abur.

2.6 lluminare interioara

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

« Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

* Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

» Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat. Usa este grea.

» Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Gatirea cu abur

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
« Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

» Aburul eliberat poate provoca arsuri:
— Procedati cu atentie la deschiderea
usii aparatului atunci cand functia este
activata. Poate iesi abur.
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» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

* Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-.




3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

ONE AN

Panou de comanda

Afisaj

Rezervorul de apa

Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire

[ Bec

Ventilator

Bl 'esire pentru teava de decalcifiere
El Suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Prezentarea panoului de
comanda

.
| |

3.2 Accesorii

Raft sarma

Pentru forme de prajituri, vase rezistente
la caldura, vase pentru fripturi, vase.
Tava de gatit

Pentru prajituri cu blat umed, produse
coapte, paine, fripturi mari, preparate
congelate si pentru a capta lichidele care
picura, de ex. grasimea la frigerea
alimentelor pe raftul de sarma.

Cratita

Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

Senzor de gatire

Pentru a controla gatirea in functie de
temperatura din interiorul alimentelor.
Ghidaje telescopice

Pentru a introduce si a scoate mai usor
tavile si raftul de sarma.

Set pentru gatirea cu abur

Un recipient neperforat si un recipient
pentru alimente perforat. Setul pentru
gatirea cu abur scoate din alimente apa
rezultata de la condensare pe durata
gatirii cu abur. Folositi-I pentru prepararea
legumelor, pestelui si a pieptului de pui.
Setul nu este adecvat pentru preparatele
care trebuie introduse in apa, de ex. orez,
mamaliga, paste.

Pornit/  Apasa lung pentru a porni si opri

Oprit aparatul.

. Afiseaza optiunile aparatului si
Meniu functiile de setare.
Favorite Listeaza setarile favorite.
L Afiseaza setarile curente ale apa-
Afisaj ratului.

Comuta- . . )
torbec  Pentrua pomni si a opri lumina.
m Incalzire Pentru a activa si dezactiva

rapida functia: Incalzire rapida.
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4.2 Afisaj

Afisaj cu functiile cheie setate.

A
12:30
AesC 150°C
) WSrlmn Q START
| | | | |
F E D (o B
A. Timpul
B. START/STOP
C. Temperatura
D. Functii de incalzire
E. Cronometru
F. Senzor de gatire (doar pentru anumite
modele)

Indicatorii afisajului

oK

Pentru a confirma o selectie / setare.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZAR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa
prima conectare.

Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate
display, Tonul de la taste, Volum la apasare
taste, Duritate apa, Timpul.

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera in timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft

detasabile din aparat.

Setati functia = Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

2,
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Indicatorii afisajului

<
)

Pentru a reveni la submeniul anterior din
meniu.

Pentru a anula ultima comanda.

Pentru a activa si dezactiva optiunile.

Functia Sonor alarma este activata.

Q

Functia Sonor alarma si terminare gatire es-

stop  te activata.

2
@
(%)

Este activat doar mesajul de informare.

Pornire intarziata este activata.

Pentru a anula setarea.

E

Setati functia 1} Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

Setati functia @l Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

5.3 Setarea: Duritate apa

Trebuie sa setati nivelul de duritate a apei
atunci cand conectati aparatul la sursa de
curent.

Pentru a vedea nivelul duritatii apei folositi
hértia de test sau contactati furnizorul de
apa.



1. Puneti hértia de test in apa de la robinet
timp de aproximativ 1 sec. Nu puneti
hartia de test sub jet de apa de la robinet.

2. Scuturati hartia de test pentru a indeparta
apa ramasa.

3. Dupa 1 min, verificati duritatea apei cu
tabelul de mai jos.

4. Stabileste nivelul de duritate al apei:
Meniu / Setari / Configurare / Duritate
apa.

Culorile hartiei de test continua sa se

modifice. Verificati duritatea apei la 1 min

dupa testare.

Puteti modifica nivelul duritatii apei Tn meniul:
Setari / Configurare / Duritate apa.

Tabelul de mai jos indica intervalele de
duritate ale apei cu nivelul corespunzator al

6. UTILIZAREA ZILNICA

clasificarii apei. Reglati nivelul de duritate a
apei conform tabelului.

Nivelul de duritate al Hartie de test

apei

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Functii de incalzire

STANDARD

E‘ Grill

Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de
alimente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau
carne de pasare nedezosata pe un singur
raft. Pentru a coace, gratina si pentru a ru-
meni.

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace prajituri.
Setati o temperaturd mai scazuta decét
pentru incélzire sus/jos, deoarece ventila-
torul distribuie caldura uniform in interiorul
cuptorului.

Preparate congelate

— Perfect pentru mese gata preparate (de
ex. cartofi prajiti, crochete sau rulouri de
primavara).

|:] Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara
sa schimbi pozitia raftului.

1 - moale

]
LT I

2 - duritate moderata

3 -dura

4 - foarte dura

2 Functie Pizza

Ideal pentru a coace pizza si alte prepara-
te care necesita mai multa caldura de de-
desubt.

|;| Incalzire jos
Alege aceasta functie dupa un proces de
gatire pentru a rumeni alimentele mai mult
in partea de jos, daca este necesar. Folo-
seste cel mai jos nivel al raftului.

@

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.

SPECIALE

H Conservare
Pentru a conserva legumele si fructele, pu-
neti borcanele intr-o tava de gatit umpluta
cu apa, folosind borcane rezistente la cal-
dura cu baioneta sau capace cu insuruba-
re de aceeasi dimensiune. Folositi pozitia
inferioara a raftului.
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Dezhidratare

Pentru a usca fructe, legume si ciuperci fe-
liate. Pentru a permite evacuarea aerului
saturat cu umezeala si uscarea mai buna
a fructelor, se recomanda deschiderea
ocazionala a usii cuptorului in timpul pro-
cesului de uscare.

Incalzire farfurii
Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de
servire.

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si
fructe). Timpul necesar decongelarii depin-
de de cantitatea si marimea preparatelor
congelate.

o Regenerare cu abur

Reincalzirea la abur a preparatelor impie-
dica uscarea acestora la suprafata. Caldu-
ra este distribuita Tn mod delicat si uniform,
ceea ce permite recuperarea gustului si
aromei preparatului, ca si cand ar fi fost
proaspat gatit. Aceasta functie poate fi fo-
losita pentru a reincalzi alimentele direct
pe o farfurie. Puteti reincalzi simultan mai
multe farfurii, folosind diferite pozitii ale raf-
tului.

855
p==24

Au Gratin

Pentru preparate precum lasagna sau car-
tofi gratinati. Pentru a coace gratinari si a
rumeni.

Coacere paine
Foloseste aceasta functie pentru a coace

paine si chifle asemenea profesionistilor, in
ceea ce priveste textura crocanta si culoa-
rea crustei.

Gatire la temp. scazuta

Procesul de gatire la temperatura scazuta.
Este perfecta pentru a gati alimente delica-
te (de ex. vita, vitel sau miel).

Dospire aluaturi
Pentru a grabi cresterea aluatului cu droj-
die. Acoperiti suprafata aluatului pentru a
preveni uscarea.

-

Gatire cu abur
Pentru gatirea la abur a legumelor, garnitu-
rilor sau pestelui.

E&

2

Mentine cald

Pentru a pastra preparatele calde. Te ru-

gam sa retii ca unele preparate pot conti-
nua sa gateasca si sa se usuce in timp ce
sunt pastrate calde. Acopera vasele daca
este necesar.

Umiditate ridicata

Functia este adecvata pentru gatirea pre-
paratelor delicate, cum ar fi creme custard,
tarte, terrine si peste.

F3

D)

3
2

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa econo-
miseasca energia in timpul gatitului. Atunci
cand folositi aceasta functie, temperatura
din interiorul aparatului poate fi diferita de
temperatura setata. Este folosita caldura
reziduald. Nivelul de caldura poate fi re-
dus. Pentru mai multe informatii, consulta
capitolul ,Utilizarea zilnica”, note cu privire
la: Aer cald umed.

) Umiditate scazuta

o Functia este adecvata pentru carne rosie,
pasare, preparate la cuptor si tocanite. Da-
torita combinatiei de abur si caldura, car-
nea capata o textura frageda si suculenta,
avand in acelasi timp si o crusta crocanta.

ABUR

=

Steamify

Folositi aburul pentru géatire cu abur, gatit
nabusit, rumenire delicata, coacere si fri-
gere.
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6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul



,Eficienta energetica”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Porneste aparatul. Afisajul indica functia
de gatire implicita si temperatura.

2. Apasa pe simbolul functiei de gatire
pentru a intra in submeniu.

3. Selectati functia de gatire si apasati OK:
4. Seteaza temperatura. Apasati OK,

5. Apasati START .

Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in
orice moment inainte sau in timpul gatirii.
Consultati capitolul ,Utilizarea accesoriilor,
Senzorul de gatire”.

6. STOP - apasati pentru a opri functia de
gatire.
7. Opreste aparatul.

6.4 Setarea: Steamify - Functie de
gatire cu abur

1. Porneste aparatul. Selectati simbolul
functiei de gatire si apasati-I pentru a
intra in submeniu.

2. Apasati . Setati functia de gatire cu
abur.

3. Apasati OK. Afisajul indica setarile pentru
temperatura.

4. Seteaza temperatura. Tipul de functie de
gatire cu abur depinde de temperatura
setata:

a. Abur pt Gatire cu abur 50 - 100 °C -
pentru a gati la abur legume, cereale,
leguminoase, fructe de mare, terine si
mini deserturi.

b. Abur pentru fierbere 105 - 130 °C -
pentru a gati friptura si carne
inabusita sau peste, paine si carne
de pasére, precum si prajituri cu
branza si tocanite.

c. Abur pentru Rumenire 135 - 150 °C
- pentru carne, tocanite, legume
umplute, peste si gratinari. Datorita
combinatiei de abur si caldura,
carnea capata o textura suculenta si
frageda, avand in acelasi timp o
crusta crocanta. Daca setati
cronometrul, functia grill porneste
automat in ultimele minute ale

procesului de gatire pentru a gratina
delicat preparatul.

d. Abur pentru Coacere si Prajire 155
- 230 °C - pentru preparate fripte si
coapte din carne, peste, pasare,
patiserie cu umplutura, tarte, briose,
gratinari, legume si preparate de
brutarie. Daca setati cronometrul si
introduceti alimentul pe primul nivel,
functia caldura jos porneste automat
n ultimele minute ale procesului de
gatire pentru a va oferi un preparat
crocant la baza.

Apasati OK.

Apasa capacul rezervorului de apa pentru
a-l deschide.

7. Umple rezervorul de apa cu apa rece
pana la nivelul maxim (aproximativ

950 ml) pana cand se emite un semnal
sonor sau afisajul indica mesajul.
Cantitatea de apa este suficienta pentru
aproximativ 50 de min. Nu umpleti
rezervorul de apa peste capacitatea
maxima. Exista un risc de scurgere a
apei, supraplin si deteriorare a mobilei.

/N\ AVERTISMENT!

Utilizati doar apa rece de la robinet.
Nu utilizati apa filtrata
(demineralizata) sau distilata. Nu
utilizati alte lichide. Nu turnati lichide
inflamabile sau care contin alcool in
rezervorul de apa.

oo

8. Tmpinge rezervorul de ap4 la loc in pozitia
sa initiala.

9. Apasati START .

Aburul se genereaza dupa aproximativ 2 min.

Cand aparatul atinge temperatura setata,

este emis semnalul sonor.

10. Cand rezervorul de apa ramane fara apa,
este emis un semnal. Umpleti rezervorul
de apa.

11. Opriti aparatul.

12. Pentru a preveni formarea reziduurilor de
calcar, goleste rezervorul de apa dupa
fiecare gatire cu abur.

Consultati capitolul ,Ingrijirea si curatarea”,

Golirea rezervorului.

13. Dupa gatire, deschideti cu atentie usa
cuptorului. Apa reziduala se poate
condensa in interiorul cuptorului.
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14. Cénd aparatul este rece, uscati interiorul
cuptorului cu o laveta moale.

/\ AVERTISMENT!
Aparatul este fierbinte. Exista pericolul de

Submeniu pentru: Optiuni

Submeniu

Utilizare

lluminare

Aprinde si stinge lumina.

arsuri. Aveti grija atunci cand goliti cuptor
rezervorul pentru apa. - - - -
P P Blocare ac-  Previne activarea accidentala a apara-
. ces copii tului.
6.5 Meniu
_— Incalzire ra-  Reduce durata de incalzire. Acest lu-
Apéasati = pentru a intra in meniu. pida cru este valabil doar pentru anumite
’ functii de gatire.
Element meniu Utilizare Semnal De  Porneste si opreste reamintirea.
Reamintire
Gatire asistata Listeaza programele au- La Curatare
tomate.
Stil ceas di- ~ Schimba formatul timpului afisat.
Curatare Listeaza programele de gital
curatare.
Favorite ![_;steaza setarile favori- Submeniu pentru: Configurare
Optiuni Peptru a seta (?onfigu- Submeniu Descriere
ratia aparatului.
Limba Seteaza limba aparatului.
Setari Configurare  Pentru a seta configu- P
ratia aparatului. Luminozitate Seteaza luminozitatea afisajului.
displa
Service Afiseaza versiunea soft- pay
ware si configuratia. Tonuldela  Porneste si opreste tonurile campuri-
taste lor tactile. Nu este posibila oprirea to-
Submeniu pentru: Curatare nurior peniru O.
Volum la Seteaza volumul tonurilor tastelor si
Submeniu Utilizare apasare tas- semnalelor acustice.
te
Uscare cavi- Procedura pentru uscarea cavitatii de Duri S % duri -
tate condensul rimas dupa folosirea uritate apa  Seteaza duritatea apei.
functiilor cu abur. Timpul Seteaza ora si data curenta.
Golirea re- Procedura pentru eliminarea apei re-
zervorului ziduale din rezervorul de apa dupa

utilizarea functiilor cu abur.

Curatare cu
abur

Curatare usoara.

Submeniu pentru: Service

Curatare cu

Curatare profunda.

abur plus

Decalcifiere  Curatarea depunerilor de calcar din
circuitul instalatiei de producere a
aburului.

Clatire Procedura pentru clatirea si curatarea

circuitului instalatiei de producere a
aburului dupa utilizarea frecventa a
functiilor cu abur.
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Submeniu Descriere

Modul Demo Codul de activare / dezactivare: 2468
Versiunea Informatii despre versiunea software.
software

Resetati toa-
te optiunile

Restabileste setarile din fabrica.

6.6 Setarea: Gatire asistata

Submeniul Gatire asistata cuprinde un set de
functii si programe suplimentare, concepute
pentru anumite preparate. Exista o setare



corespunzatoare fiecarui preparat din acest
submeniu. Puteti regla timpul si temperatura.

Pentru unele dintre preparate puteti gati si cu
Senzor de gatire. Gradul in care un fel de
mancare este gatit:

* Insange

* Mediu

» Bine Facut

Pentru anumite preparate, puteti gati si

cu Stab. auto a greutatii.

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Favorite 3%

Puteti salva pana la 3 dintre setarile

preferate, cum ar fi functia de gatire si durata

de gatire.

1. Porneste aparatul.

2. Selectati setarea preferata.

3. Apasati —.

4. Selecteaza: Favorite / Salvare setari
curente.

5. Apasati + pentru a adduga setarea la lista
de: Favorite.

6. Apasati OK.
9. apasati pentru a reseta setarea.

0 - apasati pentru a anula setarea.

7.2 Functia blocare

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

1. Porneste aparatul.
2. Seteaza o functie de gatire.

3. 72? ' apasati-le simultan pentru a
activa functia.

7ﬁ?, R - apasati-le simultan pentru a opri
functia.
7.3 Blocare acces copii

Aceasta functie previne activarea accidentala
a aparatului.

1. Porneste aparatul.

2. Apasati =.
3. Selectati Optiuni / Blocare acces copii.

Porneste aparatul.
Apasati —.

ssati % . . .
Apasati /A. Introduceti Gatire asistata.
Alegeti un preparat sau un tip de aliment.
Introduceti alimentele in cuptor si apasati
START .
Cand functia se termina, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

apoO b=

4. Apasati literele din cod in ordine
alfabetica.

Blocare acces copii este activat.

Cand functia este activata, accesul la:

Cronometru si bec este permis.

Pentru a putea utiliza aparatul, apasati
literele din cod in ordine alfabetica.

7.4 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

°C) D (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire,
Timp de terminare.

7.5 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.
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8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor ceasului

Functie = Descriere

Cronometru Pentru a seta durata gatirii. Maximul es-
te 23 h 59 min.
Pentru a seta ce se intampla atunci
cand cronometrul termind numaratoa-
rea: Actiune de finalizare.

Sonor alarma - se emite un semnal so-
nor atunci cand cronometrul termina
numaratoarea. Puteti seta aceasta
functie oricand, chiar si atunci cand
cuptorul este oprit.

Actiune de
finalizare

Sonor alarma si terminare gatire - se
emite un semnal sonor si functia de ga-
tire se opreste atunci cand cronometrul
termina numaratoarea.

Doar mesaj de informare - apare un
mesaj pe afisaj atunci cand cronometrul
termina numaratoarea. Puteti seta
aceasta functie oricand, chiar si atunci
cand cuptorul este oprit.

Pornire in-
tarziata

Pentru a amana pornirea si/sau termi-
narea gatirii.

Extindere
timp

Pentru a prelungi durata de gatire.

Cronometru Pentru a indica durata de functionare a

numaratoa- aparatului. Maximul este 23 h 59 min.

re directa Puteti porni si opri functia. Aceasta
functie nu are nicio influenta asupra
functionarii cuptorului.

8.2 Setarea: Timpul

1. Porneste aparatul.
2. Apasa: Timpul.
3. Setarea timpului.

4. Apasati OK.
8.3 Setarea: Cronometru

1. Alegeti functia de gatire si setati
temperatura.

2. Apasati O.
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3. Setarea timpului.

Puteti selecta actiunea de finalizare preferata

apasand ® ® ® .

4. Apasati OK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire,

iar mancarea pare sa nu fie gata, puteti

prelungi durata de gatire. De asemenea,

puteti modifica functia de gatire. Pentru a

prelungi durata de gatire, apasati +1min.

8.4 Setarea: Pornire intarziata

1. Setati functia de gatire si temperatura.
Apasati )

Setati timpul de gatire.

Apasati ® ® ©.

Apasa: Pornire intarziata.

Alegeti ora de pornire dorita.

Apasati OK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.

Noak wbd

8.5 Setarea: Cronometru
numaratoare directa

Apasati )

Apasati ® ® ®

Apasa: Cronometru numaratoare directa.
Glisati sau apasati < pentru a afisa
durata de functionare pe ecranul
principal.

5. Apasati OK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.

P oh =

8.6 Modificarea setarilor
cronometrului

Puteti modifica timpul setat in orice moment
al gatirii.

1. Apasati O.
2. Setati valoarea cronometrului.
3. Apasati OK,



9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie
impotriva inclinarii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Raft sarma

é{f

<uy

Introduceti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi. Asigurati-va ca raftul
atinge partea din spate a interiorului
cuptorului.

Tava de gatit / Cratita adanca

)/

Impingeti tava intre sinele de ghidare ale
suportului raftului. Puneti tava de gatit cu
panta spre partea din spate a interiorului
cuptorului.

9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului. Se poate folosi cu fiecare functie
de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

o,

. C - temperatura din interiorul aparatului.
Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

. M temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Recomandari:

* Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

« In timpul gétirii, acul senzorului de gétire
trebuie introdus complet in vas.

Aparatul calculeaza un timp aproximativ

pentru finalizarea gatirii. Aceasta depinde de

cantitatea de alimente, functia de gatire si de

temperatura.

Gatire cu: Senzor de gatire

/\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.
Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Porneste aparatul.

2. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.

3. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:
Carne, pasare si peste
Introduceti intregul ac al senzorului de
gatire in mijlocul carnii sau pestelui, in
partea cea mai groasa.
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Caserola

Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.
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4. |Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata n interiorul cuptorului. Consulta
capitolul ,Descrierea produsului”.

Afisajul indica temperatura curenta a

senzorului de gatire.

5. /'? - apasati pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a senzorului.

6. © ® ® _apasati pentru a seta optiunea
preferata:

+ Sonor alarma - cand mancarea ajunge
la temperatura zonei de mijloc, este
emis un semnal.

» Sonor alarma si terminare gatire -
cand preparatul atinge temperatura
zonei de mijloc, se emite un semnal
sonor si gatirea se opreste.

7. Selectati optiunea si apasati in mod

repetat OK pentru a accesa ecranul

principal.

Apasati START .

Cand alimentul atinge temperatura

setata, este emis semnalul sonor.

Verificati dacd méncarea este gata.

Prelungiti durata de gatire daca este

nevoie.

10. Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.

©®

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Pentru mai multe recomandari de gatire,
consultati tabelele de gatire disponibile pe
site-ul nostru web. Pentru a gasi
recomandarile de gatire, verificati numarul
PNC de pe placuta cu date tehnice, de pe
cadrul frontal din interiorul aparatului.

Simboluri utilizate in tabele:

g Tipul alimentelor

Functia de incalzire

°C Temperatura




p— Accesoriu

R Recipient (Gastronorm)

|j Greutate (kg)

B Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine

caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

+ Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

« Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

+« Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
inaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

— )
&L, = C O
Rulouri dulci, 16 bu-  tava de gatit sau tava de colec- 180 25-35
cati tare
Rulada tava de gatit sau tava de colec- 180 15-25
tare
Peste intreg, 0,2 kg  tava de gatit sau tava de colec- 180 15-25
tare
Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 20-30
tare
Pricomigdale, 24 de  tava de gatit sau tava de colec- 160 25-35
bucati tare
Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 20-30
tare
Pateuri sarate, 20 de tava de gatit sau tava de colec- 180 20-30
bucati tare
Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de colec- 140 15-25
cati tare
Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 15-25
tare
10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Coacerea pe un singur nivel
= — o,
L, B = C O =
Pandispan fara grasimi Aer cald cu venti- Raft sarma 160 45 - 60 2
latie
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SLN = °C O =

Pandispan fara grasimi Incalzire sus si Raft sarma 160 45 - 60 2
jos

Placinta cu mere 1) Aer cald cu venti- Raft sarma 160 55-65 2
latie

Placinta cu mere 1) Incalzire sus si Raft sarma 180 55-65 1
jos

Biscuit sfaramicios Aer cald cu venti- Tava de gatit 140 25-35 2
latie

Biscuit sfaramicios Incalzire sus si Tava de gatit 140 25-35 2
jos

Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu venti- Tava de gatit 150 20-30 3

VA 2) latie

Prajituri mici, 20 bucati pe ta- Incalzire sus si Tava de gatit 170 20-30 3

va 2) jos
Grill Raft sarma maxim 1-2 5

Paine prajita 3)

1) 2 forme asezate pe diagonala (@ 20 cm). Cea din dreapta sé fie pozitionatd mai mult in faté decat cea din stan-
ga.

2) Preincalziti aparatul gol.

3) Preincalziti aparatul gol timp de 5 min.

Coacerea pe mai multe niveluri

&L = °’C O =

Biscuit sfaramicios Aer cald cu venti- Tava de gatit 140 25-45 2si4
latie

Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu venti- Tava de gatit 150 25-35 2si4

val) latie

Aer cald cu venti-

: Raft sarma 160 45-55 2si4
latie ’

Pandispan fara grasimi

Aer cald cu venti-

\ati Raft sarma 160 55-65 2si4
atie :

Placinta cu mere

1) Preincalziti aparatul gol.

10.5 Informatii pentru institutele de testare
Teste pentru functia: Gatire cu abur

Teste realizate conform cu EN 60350-1, IEC 60350-1.
Setati temperatura la 100°C.
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&, = O = O
Broccoli 1) 2) Set de aburi perforat 2/3 0.3 3 8-9
Broccoli 1)2) Set de aburi perforat 2/3 maxim 3 10-11
Mazare, congela- Set de aburi perforat 2 x 2/3 2x15 2si4 Péana cand temperatura din lo-

ta2)

cul cel mai rece ajunge la
85°C.

1) Preincalziti aparatul pana cand se atinge temperatura setata. Nu utilizati functia: Incalzire rapida.
2) Puneti tava de gatit pe prima pozitie a raftului, cu inclinatia spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Retete suplimentare pregatite cu abur

= — 0,
&L, = = C O
Preparat combinat Gastronorm 1/2 perfo- 2 (Somon) 40 (Cartofi)
1) Gatire cu abur rat (cartofi si broccoli) 4 (Broccoli si 100 18 - 20 (Somon)
la abur (2 portii) si neperforat (somon) cartofi) 10 - 12 (Broccoli)
N Vase rotunde din
- miditate ridicata  portelan pe raftul de -
&”dg‘r’if)de caramel | migitate ridi tel ftul d 2 90 35-45
port sarma
Royale Gatire cu abur Gastronorm 1/2 ne- 2 85 35-45
perforat
Paine alba Coacere paine Tava de gatit 2) 2 180 40 - 50
Pui 3) Umiditate scazuta Raft sarma 2 200 60-70

1) Puneti pe rand ingredientele in cuptor la momentul potrivit, astfel incat toate sa fie gatite in acelasi timp. Puteti

pregati doua portii in acelasi timp.

2) Asezati tava de gatit cu panta spre partea din spate a interiorului cuptorului.
3) Puneti tava de gatit pe prima pozitie a raftului pentru a colecta grasimea care picura.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

» Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

» Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de

orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Nu depozitati preparatele in aparat pentru
mai mult de 20 de minute. Uscati interiorul
aparatului numai cu o laveta din microfibra
dupa fiecare utilizare.

Accesorii

» Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si Iasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

» Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.
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11.2 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti suporturile raftului cu grija in sus
afara din agatatoarea fata.

3. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

4. Scoateti suporturile afara din agatatoarea
din spate.

Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice
trebuie sa fie indreptate spre fata.

11.3 Curatare cu abur

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
rafturilor detasabile.

3. Curatati baza interiorului cuptorului si usa
de sticla de la interior cu o laveta moale,
apa calda si un detergent neutru.

4. Umpleti rezervorul de apa pana la nivelul
maxim, pana cand se emite semnalul
sonor sau mesajul apare pe afisaj.

5. Selecteaza: Meniu / Curatare.

Optiune Descriere

Curatare cu
abur

Curatare usoara
Durata: 30 min

Curatare cu
abur plus

Curatare normala
Pulverizati un detergent
in cavitate.

Durata: 75 min

6. Apasati START si urmati instructiunile
de pe afisaj.

La terminarea curatarii este emis un semnal

sonor.
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7. Pentru a opri semnalul, apasati orice
simbol.

8. Opreste aparatul.

9. Dupa ce aparatul s-a racit, uscati
cavitatea cu o laveta moale.

10. Lasati usa cuptorului deschisa si
asteptati pana cand interiorul cuptorului
se usuca.

@

Atunci cand functia este activa, becul
este stins.

11.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand apare semnalul de reamintire, se
recomanda curatarea.

Utilizati functia: Curatare cu abur plus.

11.5 Decalcifiere

Se utilizeaza pentru a decalcifia sistemul de
producere a aburului.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Asigurati-va ca rezervorul de apa este
gol. Consultati capitolul ,Ingrijire si
curatare”, Golirea rezervorului.

Durata primei parti: aproximativ 100 min
min

4. Selecteaza: Meniu / Curatare /
Decalcifiere.

5. Puneti cratita adanca pe prima pozitie a
raftului.

6. Turnati 250 ml de agent de decalcifiere in
rezervorul pentru apa.

7. Umpleti rezervorul de apa cu 700 ml de
apa, pana cand se emite semnalul sonor
sau mesajul apare pe afisaj.

8. Porniti functia si urmati instructiunile de
pe afisaj. Incepe prima parte a
decalcifierii.

Durata celei de-a doua parti:
aproximativ 35 min

9. Umpleti rezervorul de apa cu 950 ml de
apa, pana cand se emite semnalul sonor
sau mesajul apare pe afisaj.

10. La terminarea functiei, scoateti cratita
adanca.

11. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.



12. Curatati interiorul cuptorului cu o laveta
moale.

13. Lasati deschisa usa cuptorului si
asteptati pana cand cavitatea este
uscata.

Daca raman in aparat reziduuri de calcar

dupa ce s-a finalizat decalcifierea, afisajul

solicita repetarea procedurii.

11.6 Reamintire decalcifiere

Aparatul ofera doua reamintiri pentru
decalcifiere. Reamintirea pentru decalcifiere
nu poate fi dezactivata.

* Reamintire delicata - va recomanda sa
decalcifiati aparatul.

* Reamintire intensa - va obliga sa
decalcifiati aparatul. Daca nu decalcifiati
aparatul atunci cand este pornit semnalul
insistent de reamintire, functiile cu abur
sunt dezactivate.

11.7 Clatire

Se utilizeaza pentru a curata sistemul de
producere a aburului dupa utilizarea
frecventa a functiilor cu abur.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Puneti cratita adanca pe prima pozitie a
raftului.

4. Umpleti sertarul pentru apa cu apa pana
la nivelul maxim, pana cand se emite
semnalul sonor sau mesajul apare pe
afisaj.

5. Selecteaza: Meniu / Curatare / Clatire.

Durata: in jur de 30 min

6. Porniti functia si urmati instructiunile de
pe afisaj.

7. Cand functia se termina, scoateti cratita
adanca.

®

Atunci cand functia este activa, becul
este stins.

11.8 Uscare cavitate

Folositi-o dupa gatitul cu o functie de gatire
cu abur sau curatare cu abur pentru a usca
cavitatea.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Selecteaza: Meniu / Curatare / Uscare
cavitate.

4. Urmati instructiunile de pe afisaj.

11.9 Semnal de reamintire pentru
uscare

Dupa utilizarea functiei de gétire cu abur,
afisajul va indica sa uscati aparatul.

Apasati DA pentru a usca aparatul.

11.10 Golirea rezervorului

Folositi-o dupa gatirea cu functia de gatire cu
abur pentru a indeparta resturile de apa din
rezervorul de apa.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Puneti cratita adanca pe prima pozitie a
raftului.

4. Selecteaza: Meniu / Curatare / Golirea
rezervorului.

Durata: 6 min

5. Porniti functia si urmati instructiunile de
pe afisaj.

6. Cand functia se termina, scoateti cratita
adanca.

@

Atunci cand functia este activa, becul
este stins.

11.11 Scoaterea si montarea usii

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.

/\ AVERTISMENT!

Usa este grea.

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.
2. Deschideti usa complet.

3. Apasati complet parghiile de fixare A de
pe cele doua balamale ale usii.
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4. Tnchideti usa cuptorului pana la prima
pozitie de deschidere (la un unghi de
aproximativ: 70°).

5. Tineti usa cu o mana de fiecare parte si
indepartati-o de cuptor la un unghi
indreptat in sus.

6. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe
o lavetd moale asezata pe o suprafata
stabila.

7. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

8. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

9. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le in sus din ghida;j.

10. Curatati panoul de sticla cu apa si sapun.

Uscati cu grija panoul de sticla. Nu
curatati panourile de sticla in masina de
spalat vase.
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Dupa curatare urmati pasii de mai sus in
ordine inversa. Mai intai instalati panoul mai
mic, apoi cel mare si usa.

Asigurati-va ca panourile de sticla sunt
introduse n pozitia corecta, in caz contrar
suprafata usii se poate supraincalzi.

11.12 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.

Becul de sus
1. Rotiti capacul de sticla pentru a-l scoate.

—

Tt

N

2. Scoateti inelul din metal si curatati
capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati inelul din metal pe capacul de
sticla si instalati-I.

Lampa laterala

1. Scoateti suportul din stanga al raftului
pentru a avea acces la bec.

2. Utilizati o surubelnita Torx 20 pentru a
scoate capacul.

3. Curatati capacul de sticla.

4. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

5. Instalati cadrul metalic si garnitura.
Strangeti suruburile.

6. Montati suporturile raftului din stanga.



12. DEPANAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Descrierea problemei

Cauza si remediere

Aparatul nu poate fi pornit sau utili- Aparatul nu este conectat la o sursa electrica sau este conectat incorect.

zat.

Aparatul nu se incalzeste.

Ceasul nu este setat.

Pentru a seta ceasul, consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Usa nu este inchisa corect.
Becuri / simboluri pentru plita

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza problemei. Dacéa reapare problema cu
siguranta, contactati un electrician calificat.

Blocare acces copii este activat.

Becul este stins.

Becul este ars. Inlocuiti becul.

Pentru detalii, consultati capitolul JIngrijirea Si curatarea”.

@ Pana de curent intrerupe intotdeauna curatarea. Repetati curdtarea daca a fost intrerupta de o pana de cu-

rent.

12.2 Coduri de eroare

Tn cazul unei erori de software, pe afisaj va apdrea un mesaj de eroare. Veti gasi lista

problemelor in tabelul de mai jos.

Codul si descrierea

Solutie

F111 - Senzor de gatire nu este introdus corect in pri-
za.

Introdu Senzor de gatire corect in priza.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu functio-
neaza corect.

Curata suprafata afisajului. Asigura-te ca nu exista mi-
zerie pe campurile tactile.

F908 - sistemul aparatului nu se poate conecta la pa-
noul de comanda.

Opreste si porneste aparatul.

12.3 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de

service se gasesc pe placuta cu date tehnice.

Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand

deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):
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13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
EOB8S39X 944032073
Identificarea modelului EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
Index de eficienta energetica 61.9
Clasa de eficienta energetica A++

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional 1.09 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie 0.52 kWh(/ciclu

Numér de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 701

Tip cuptor Cuptor incorporabil
EOB8S39X 36.0 kg

Masa EOB8S39Z 36.0 kg
KOBBS39X 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri -

de pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby

0.8 W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.
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Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat n
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Meto-



Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min nainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opriti aparatul, pe afisaj va
aparea valoarea caldurii reziduale sau
temperatura.

Daca un program este activat cu Durata , iar
durata de gatire este mai mare de 30 de min,
elementele de incalzire se vor opri automat
mai devreme in cazul anumitor functii ale
aparatului.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine mancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Modul asteptare
Dupa 2 minute, afisajul trece in modul
asteptare.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/:)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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