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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

@ Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczes$niejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
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Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem .
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

Urzgdzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych ttuszcz lub olej na wigczonej ptycie grzejnej
moze by¢ przyczyng pozaru.

Dym wskazuje na przegrzanie. Nigdy nie uzywa¢ wody do
gaszenia pozaru przygotowywanej zywnosci. Wytgczy¢

POLSKI 3



urzgdzenie i przykryé ptomieh np. kocem
przeciwpozarowym lub pokrywa.

OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zakfad
energetyczny.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany
Nalezy zapewnic staty nadzor nad krétkim gotowaniem.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ myjkg parowg ani wodg pod
ciSnieniem.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

OSTRZEZENIE: Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia,
nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym. Jesli urzgdzenie
podtgczono bezposrednio do skrzynki przytaczowej, nalezy
wytgczy¢ bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Jesli przewdd zasilajgcy ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytacznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych jako odpowiednie przez producenta
urzgdzenia w instrukcji obstugi, lub dostarczonych razem z
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urzgadzeniem. Uzycie nieodpowiednich oston moze

skutkowac wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtaczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

elementami przechowywanymi w
szufladzie.
* Usuna¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod urzgdzeniem.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem elektrycznym.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.
Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
szafki przed pgcznieniem od wilgoci za
pomocg odpowiedniego uszczelniacza.
Zabezpieczy¢ spod urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowa¢ urzadzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia gorgcego naczynia z urzgdzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzgce.

Jesli urzgdzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywa¢ drobnych
elementéw ani arkuszy papieru, ktore
mogtyby zosta¢ wciggniete,
uszkadzajgc wentylatory chtodzgce
lub obnizajgc wydajnos¢ uktadu
chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2 cm
miedzy dolng czescig urzadzenia a

* Wszystkie potgczenia elektryczne powinny
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

« Urzadzenie nalezy uziemi¢ .

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnos$ci upewnic sie, ze urzadzenie jest
odigczone od zasilania.

*  Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

« Upewnic sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewdd zasilajacy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania sie stykow.

« Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

* Nie dopuszczaé do splatania sie przewodu
zasilajgcego.

*  Upewnic sie, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

« Uzyc¢ zacisku odcigzajgcego na
przewodzie.

* Podczas podtaczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie bedzie dotyka¢ rozgrzanych
elementéw urzgdzenia lub naczyn.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego nalezy zlecic
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autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

» Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

* Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.

» Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

2.3 Sposéb uzytkowania

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem i porazeniem
pradem elektrycznym.

* Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢
wszystkie opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

+ Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

» Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

* Po kazdym uzyciu wytaczy¢ pole grzejne.

* Nie kfas¢ sztuécodw ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Mogg one sie mocno
rozgrzac.
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Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtgczy¢
urzgdzenie od zrodta zasilania. Ma to
zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym.
Gdy urzadzenie jest wtaczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pol grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

Goracy olej moze pryskaé podczas
wktadania do niego zywnosci.

Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatow miedzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzgdzenia okreslit inacze;.
Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzgdzenia przez
producenta.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotow do ttuszczu i
oleju podczas gotowania.

Moze doj$¢ do samozaptonu oparow
wydzielanych z bardzo gorgcego oleju.
Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy olej.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby unikngé poparzenia, nie nalezy
stawia¢ goracych naczyn na panelu
sterowania.

Nie ktas¢ goracych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejne;.

Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potrawy.

Uwazac, aby nie upusci¢ przedmiotéw lub
naczyn na urzgdzenie. Powierzchnia
moze ulec uszkodzeniu.




* Nie wigczac pdl grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

» Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem moga zarysowac¢ powierzchnie
szklane/ceramiczne. Nalezy zawsze
podnosic te przedmioty, gdy trzeba je
przesunaé na powierzchnie gotowania.

2.4 Termosonda

» Uzywac¢ Termosonda zgodnie z

przeznaczeniem. Nie nalezy uzywac jej do
otwierania ani podwazania przedmiotow.

+ Uzywac tylko jednej Termosonda,
zalecanej do danego modelu ptyty
grzejne;j.

* Nie uzywacé jej, gdy jest niesprawna lub
uszkodzona.

» Nie uzywac Termosonda w piekarniku ani

w kuchence mikrofalowe;j.

» Termosonda moze odczytywac
temperature do 120°C.

* Upewnic sie, ze Termosonda jest
zagtebiona w potrawie lub zanurzona
ptynie do oznaczenia minimalnej
gtebokosci.

* Przed pierwszym uzyciem wyczy$ci¢
Termosonda. Stosowac wytgcznie

obojetne detergenty. Nie uzywac zadnych

produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotéw. Nie my¢
Termosonda w zmywarce. Ewentualne
odbarwienie uchwytu nie ma wptywu na
dziatanie Termosonda.

* Przechowywa¢ Termosonda w
oryginalnym opakowaniu.

* W przypadku wymiany Termosonda na
nowg nalezy przechowywac starg w
odlegtosci co najmniej 3 m. Stara
Termosonda moze zaktdcac dziatanie
nowej.

2.5 Pielegnacja i czyszczenie

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wylgczy¢ i zaczekac,
az ostygnie.

Wyczysci¢ urzadzenie wilgotng, miekka
Sciereczka. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac produktéw
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikow ani metalowych
przedmiotéw, chyba ze okreslono inacze;j.

2.6 Ustugi

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowaé
wytacznie oryginalne czesci zamienne.
Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzgdzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajq sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczgce
prawidtowej utylizacji tego produktu,
nalezy skontaktowac si¢ z lokalnymi
wiadzami.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
Odcig¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizacji.
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3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisaé ponizsze informacje
umieszczone na tabliczce znamionowe;j.
Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czesci ptyty grzejnej.

Numer seryjny .........ccccccvveeeeeeenn.

3.2 Plyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno uzywaé
dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach roboczych
spetniajgcych wymogi stosownych norm.

3.3 Przewéd zasilajacy

« W zestawie z ptytg grzejng znajduje sie
przewdd zasilajacy.

* W celu wymiany uszkodzonego przewodu
nalezy uzy¢ przewodu zasilajgcego
nastepujacego typu: HO5V2V2-F, ktéry
jest odporny na temperature co najmniej
90°C. W tym celu nalezy skontaktowac sie
Z miejscowym punktem serwisowym.

3.4 Montaz
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Jesli urzadzenie jest zainstalowane nad
szufladg, wentylator ptyty grzejnej moze
spowodowac nagrzewanie przedmiotéw
w szufladzie podczas procesu gotowania.




4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uklad powierzchni gotowania
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Indukcyjne pole grzejne z funkcjg
Gotowanie wspomagane

4.2 Uktad panelu sterowania
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Indukcyjne pole grzejne z funkcja
Gotowanie wspomagane i Smazenie

Panel sterowania
Indukcyjne pole grzejne
Obszar z anteng

/N UWAGA!

Nie umieszcza¢ w tym obszarze piyty
grzejnej zadnych przedmiotéw.
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Aby wyswietli¢ dostepne ustawienia, nalezy dotknaé odpowiedniego symbolu.

Symbol  Uwagi

(D ON/OFF (WL./WYL.) Wigczanie i wylaczanie ptyty grzejne;.

E Menu Otwieranie i zamykanie Menu.

/ Termosonda Otwieranie menu Termosonda.

D Wybor pola grzejnego  Wyswietlanie suwaka dla wybranego pola grzejnego.

- \g/\(/)skainik pola grzejne- Wskazanie pola grzejnego, dla ktérego wtgczony jest suwak.
E Q - Ustawianie funkcji zegara.

- Suwak Regulacja mocy grzania.

POLSKI
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Symbol  Uwagi
m P PowerBoost Wigczanie funkcji.
m El Blokada Wigczanie i wylgczanie funkgji.
1 - Okienko emitera sygnatéw w podczerwieni funkcji Hob2Hood.
Nie nalezy go zakrywac.
| | Przerwa Wiaczanie i wylaczanie funkcji.
0-9 - Wyswietlanie aktualnego ustawienia mocy grzania.
[= Bridge Wiaczanie i wylgczanie funkcji.

- | -
f/ ¥ Wskazniki sygnatu

5]

Najmocniejszy sygnat/brak sygnatu. Pokazuje site sygnatu pota-
czenia miedzy Termosonda a antena.

4.3 Termosonda

e

Punkt pomiarowy
Oznaczenie minimalnej gtebokosci

Zalecany zakres gtebokosci zanurzenia
(w ptynach)

Kod kalibracji

Zaczep do zawieszenia Termosonda na
krawedzi naczynia

A Uchwyt z wbudowang anteng

Termosonda to bezprzewodowy czujnik
temperatury bez zasilania bateryjnego,
dotagczony w komplecie do plyty grzejnej. W
uchwycie znajduje sie wbudowana antena.
Druga antena jest umieszczona pod
powierzchnig ptyty grzejnej, miedzy dwoma
tylnymi polami grzejnymi. Aby zapewnic
prawidtowg komunikacje miedzy Termosonda
a ptytg grzejna, nie nalezy umieszczac¢ w tym
obszarze ptyty zadnych przedmiotdw.

Punkt pomiarowy znajduje sie w potowie
odlegtosci miedzy koncem termosondy a
oznaczeniem minimalnej gtebokosci. Zagtebi¢
Termosonda w potrawie co najmniej do
oznaczenia minimalnej gtebokosci. W
przypadku ptynow najlepsze efekty gotowania
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zapewnia zanurzenie Termosonda w ptynie
na 2-5 cm powyzej oznaczenia minimalnej
gtebokosci. Korzystajac z zaczepu, zawiesic
Termosonda na krawedzi naczynia, jak
najblizej anteny: w potozeniu miedzy godzing
1 a 3 (jesli znajduje sie po lewej stronie piyty
grzejnej) lub miedzy godzing 9 a 11 (jesli
znajduje sie po prawej stronie).

Jakos¢ potgczenia miedzy ptyta grzejng a
Termosonda pokazujg nastepujgce wskazniki
na wyswietlaczu: @, %, . Jesli piyta
grzejna nie moze nawigzac potgczenia,

wyswietla sie » . Aby nawigzac potgczenie
lub poprawic¢ jego jako$¢, mozna przesungé
Termosonda wzdtuz krawedzi naczynia. Ptyta
grzejna odswieza informacje o stanie
potaczenia co 3 sekundy.

@

Wigcej informacji znajduje sie w rozdziale
~Wskazowki i porady dotyczace
korzystania z Termosonda”.




4.4 Najwazniejsze cechy ptyty
grzejnej

Ptyta grzejna SensePro® udziela
uzytkownikowi pomocnych wskazéwek
podczas catego procesu gotowania. Ponizej
opisano jej najwazniejsze funkcje.

Zaleznie od rodzaju potrawy, mozna
korzysta¢ z funkcji Gotowanie wspomagane z
Termosonda lub bez niej. Z myslg o réoznych
potrawach dostepne sg rézne zestawy
funkgiji.

Termosonda/ moze by¢ wykorzystywana
na dwa sposoby. Mierzy ona temperature na
potrzeby takich funkciji, jak Termometr i
Smazenie, a takze umozliwia utrzymywanie
statej temperatury potraw przyrzadzanych
metodg Sous-vide lub z wykorzystaniem
funkcji Parzenie, Wolne gotowanie lub
Odgrzewanie.

Funkcja Gotowanie wspomagane utatwia
gotowanie, zapewniajgc gotowe przepisy na
rézne potrawy, zaprogramowane parametry
gotowania oraz wskazowki dotyczace
kolejnych etapdéw przyrzadzania potrawy.
Mozna korzystac z niej, uzywajac
Termosonda (np. aby przyrzadzi¢ stek), lub
bez jej uzycia (np. aby usmazy¢ nalesniki).
Dostepnos$¢ opcji zalezy od rodzaju
przyrzgdzanej potrawy. W tym trybie mozna
korzystac z takich funkcji, jak Sous-vide,
Smazenie, Wolne gotowanie, Odgrzewanie,
oraz wielu innych. Wyskakujgce okienka i
sygnaty dzwiekowe informuja o osiggnieciu
zaprogramowanej temperatury. Funkcja
Gotowanie wspomagane jest dostepna w
Menu.

Sous-vide \“_l/— metoda gotowania
zapakowanych prozniowo potraw w niskiej
temperaturze przez dtugi czas, ktéra pozwala
zachowac witaminy i walory smakowe. Plyta
grzejna oferuje przejrzyste ustawienia i
instrukcje postepowania. Po wybraniu funkciji
w menu Gotowanie wspomagane nalezy
ustawi¢ proponowang temperature dla
danego rodzaju potrawy. Mozna rowniez
ustawi¢ wiasng temperature, jesli
uruchomiono funkcje poprzez wybor opgji
Sous-vide w Menu.

Smazenie “§— metoda smazenia z
automatyczng regulacjg temperatury,
przeznaczona do przyrzadzania réznych
rodzajéw potraw. Pomaga unikngé smazenia
potrawy w zbyt wysokiej temperaturze lub
nadmiernego rozgrzania oleju. W celu
wigczenia funkcji nalezy wybra¢ opcje
Gotowanie wspomagane w Menu.

Termometr — wigczenie tej funkcji umozliwia
pomiar temperatury podczas gotowania za
pomocg Termosonda. Nie mozna jej uzyé,
gdy dziata funkcja Gotowanie wspomagane.

Inne przydatne funkcje ptyty grzejnej:

Roztapianie @— funkcja stuzaca do
roztapiania czekolady lub masta.

PowerBoost P_ umozliwia szybkie
zagotowanie duzej ilosci wody.

Przerwa || - wybor tej funkcji powoduje
zmniejszenie mocy grzania wszystkich pol
grzejnych do poziomu 1, co pozwala na
dtugie utrzymywanie temperatury potraw.

. ] e .
Bridge (m— umozliwia potgczenie obu lewych
pol grzejnych w celu gotowania w wiekszym
naczyniu. Mozna uzywac jej wraz z funkcjg
Smazenie.

Hob?Hood — umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze specjalnym okapem w celu
automatycznej regulacji sity wyciggu okapu.

Blokada & umozliwia czasowe
zablokowanie panelu sterowania podczas
gotowania.

Blokada uruchomienia — umozliwia
zablokowanie panelu sterowania, gdy ptyta
grzejna nie jest uzywana, aby zapobiec jej
przypadkowemu wigczeniu.

Stoper, Wytacznik czasowy i Minutnik —
trzy funkcje, ktére umozliwiajg lepsze
kontrolowanie i monitorowanie czasu
gotowania.

Wiecej informacji znajduje sie w rozdziale
,Codzienne uzytkowanie”.
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4.5 OptiHeat Control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/\ OSTRZEZENIE!

I/ 11/ 1 Wystepuje zagrozenie
poparzeniem przez ciepto resztkowe.
Wskaznik pokazuje poziom ciepta
resztkowego.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Korzystanie z wyswietlacza

+ Aktywne sg tylko podswietlone symbole.

» Aby wiagczy¢ dang opcje, nalezy dotknaé
odpowiedniego symbolu na wyswietlaczu.

» Woybrana funkcja wigczy sie po zdjeciu
palca z wyswietlacza.

» Aby przewinaé¢ dostepne opcje, nalezy
uzyc¢ szybkiego gestu lub przesunaé
palcem po wyswietlaczu. Szybkos$¢ gestu
wptywa na szybko$¢ przewijania ekranu.

* Przewijanie moze zatrzymac sie
samoistnie lub mozna je przerwac,
dotykajac wyswietlacza.

» Dotykajgc odpowiednich symboli, mozna
zmieni¢ wiekszos¢ parametrow
widocznych na wyswietlaczu.

* Aby wybra¢ zadang funkcje lub czas,
mozna przewingc liste i/lub dotkngé
wybranej opcji.

» Gdy plyta grzejna jest wigczona, a
niektére symbole znikng z wyswietlacza,
nalezy ponownie go dotknaé. Wszystkie
symbole zostang ponownie wyswietlone.

* Przy uruchamianiu niektorych funkcji na
wyswietlaczu pojawia sie wyskakujgce
okienko z dodatkowymi informacjami. Aby
na state wytgczy¢ wyskakujgce okienko,
nalezy zaznaczy¢ D przed wigczeniem
funkgciji.

» Aby wigczy¢ funkcje zegara, nalezy
najpierw wybrac¢ pole grzejne.
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Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczyh. Powierzchnia

ceramiczna nagrzewa sie od ciepta
pochodzgcego z naczyn.

Symbole przydatne podczas korzystania z
wyswietlacza

oK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

<> Przejscie do poprzedniego/nastepnego po-
ziomu Menu.

A\ Przewijanie w gére/w dét instrukcji na wy-
Swietlaczu.
A

Witaczenie/wytaczenie opciji.

X Zamkniecie wyskakujgcego okienka.

8 Anulowanie ustawienia.

5.2 Pierwsze podtgczenie do sieci
elektrycznej

Po podtgczeniu urzgdzenia do zasilania
nalezy ustawi¢ nastepujgce parametry:
Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza i Gtosnos¢
sygnatu.

Ustawienia mozna zmieni¢ w Menu >

Ustawienia > Konfiguracja. Patrz ,Codzienna
eksploatacja”.

5.3 Kalibracja Termosonda

Przed pierwszym uzyciem Termosonda
nalezy jg skalibrowac, aby zapewni¢
prawidtowe odczyty temperatury.

Prawidtowo skalibrowana Termosonda
mierzy temperature punktu wrzenia z
doktadnoscig do +/-2°C.

Przeprowadzi¢ ponizszg procedure:



* po zainstalowaniu ptyty grzejnej po raz
pierwszy;

* po przeniesieniu ptyty grzejnej w inne
miejsce (zmiana wysokosci n.p.m.);

* po wymianie Termosonda.

®

Uzy¢ naczynia z dnem o $rednicy 180
mm i napetni¢ je 1-1,5 | wody.

1. Aby skalibrowac¢ lub ponownie
skalibrowac¢ funkcje, nalezy umiescic¢
Termosonda na krawedzi naczynia.
Napetni¢ naczynie zimng wodg, co
najmniej do oznaczenia minimalnego
poziomu, i umiesci¢ je na lewym
przednim polu grzejnym.

2. Dotkng¢ —.

Wybra¢ Ustawienia > Termosonda >
Kalibracja z listy.

Postepowac zgodnie ze wskazowkami
wys$wietlanymi na ekranie.

3. Dotkng¢ Start obok pola grzejnego.
Po zakonczeniu procedury pojawi sig
wyskakujace okienko z odpowiednig
informacja.

®

Nie soli¢ wody, poniewaz moze to
zaktoci¢ przebieg procedury.

Aby zamkng¢ Menu, nalezy dotkng¢ = Iub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujgcego okienka.

5.4 Parowanie Termosonda

Ptyta grzejna jest sparowana fabrycznie z
Termosonda.

W przypadku wymiany Termosonda na nowg
nalezy sparowac jg w ptyta grzejna.

1. Dotkngé¢ =—.

Wybraé Ustawienia > Termosonda >

Parowanie z listy.

2. Dotknag¢ Odtaczyé¢, aby odtaczyc
dotychczasowg Termosonda.

3. Dotknaé Paruj obok pola grzejnego.

Pojawi sie wyskakujgce okienko.

4. Wprowadzi¢ pieciocyfrowy kod
wygrawerowany na nowej Termosonda,
uzywajac klawiatury numeryczne;j.

5. Dotknag¢ Ok, aby potwierdzic.

Termosonda jest teraz sparowana z ptytg

grzejng.

Po sparowaniu nalezy zawsze skalibrowac

Termosonda.

Aby zamkng¢ Menu, nalezy dotknaé —T
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujacego okienka.

5.5 Menu - struktura

Dotkngc¢ E aby uzyskac dostep i zmienic
ustawienia ptyty grzejnej lub wtaczy¢ niektore
funkcje.

Aby zamkng¢ Menu, nalezy dotkng¢ == lub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujgcego okienka. Do poruszania sie

po Menu uiyé< lub ).

W tabeli przedstawiono podstawowg
strukture Menu.

Gotowanie wspomagane

Patrz punkt Gotowanie wspomagane w rozdziale ,Codzienna eksploatacja”.

Funkcje ptyty grzejnej Sous-vide

Termometr

Roztapianie
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Ustawienia Blokada uruchomienia

Stoper

Hob?Hood

Patrz punkt Hob?Hood w rozdziale ,Codzien-
na eksploatacja”.

Termosonda

Potgczenie

Kalibracja

Parowanie

Konfiguracja

Gotowanie wspomagane

Jezyk

Dzwigki przyciskow

Glosnosc¢ sygnatu

Jasnos¢ wyswietlacza

Serwis

Tryb demo

Licencja

Wyswietl wer. oprogr.

Historia alarméw

Resetuj wszyst. ust.

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Wiaczanie i wylaczanie

Dotknagc¢ ® przez 1 sekunde, aby wigczy¢ lub
wytaczy¢ ptyte grzejna.

6.2 Samoczynne wylgczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wytaczenie plyty grzejnej, gdy:

» wszystkie pola grzejne sg wytgczone,

* po wigczeniu plyty grzejnej nie zostanie
ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, $ciereczka itp).
Rozlega sie sygnat dzwiekowy i
urzadzenie wytgcza sig. Nalezy usung¢
przedmiot lub wyczysci¢ panel sterowania.
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« plyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu (np.
gdy wygotowata sie zawartos$é naczynia).
Przed ponownym uzyciem ptyty grzejnej
odczekac, az pole grzejne ostygnie.

« uzyto nieodpowiedniego naczynia lub nie
ma naczynia na danym polu grzejnym.
Zaczyna migac biaty symbol pola
grzejnego i po uptywie 2 minut indukcyjne
pole grzejne wytgcza sie samoczynnie.

* nie wylgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
czasie wyswietla sie komunikat i
urzgdzenie wytacza sie.

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy

grzania a czasem, po jakim wylgcza sie

plyta grzejna:

Ustawienie mocy Plyta grzejna wyla-
grzania cza sie po

1-2 6 godz.

3-5 5 godz.




Ustawienie mocy Plyta grzejna wyta-
grzania cza sie po

6 4 godz.

7-9 1,5 godz.

®

Jesli wigczona jest funkcja Smazenie,
ptyta grzejna wytgcza sie samoczynnie
po uptywie 1,5 godz. W przypadku funkgji
Sous-vide ptyta wytgcza sie samoczynnie
po 4 godzinach.

6.3 Uzywanie pol grzejnych

Naczynia nalezy stawia¢ na $rodku pola
grzejnego. Indukcyjne pola grzejne
dostosowujg sie automatycznie do wielkosci
dna naczyn.

Po ustawieniu naczynia na polu grzejnym
ptyta grzejna automatycznie wykrywa jego
obecnos¢ i na wyswietlaczu pojawia sie
odpowiedni suwak. Jest on widoczny przez 8
sekund, po czym wyswietlacz powraca do
widoku gtéwnego. Aby szybciej ukry¢ suwak,
nalezy dotkng¢ ekranu poza obszarem
suwaka.

Jesli wiaczone sg inne pola grzejne, zakres
ustawien mocy kolejnego pola moze by¢
ograniczony. Patrz punkt ,Zarzgdzanie
energig’.

®

Upewni¢ sie, ze naczynie jest
odpowiednie do ptyt indukcyjnych. Wiecej
informacji na temat rodzajéw naczyn -
patrz ,Wskazowki i porady”. Sprawdzié
wielko$¢ naczynia w rozdziale ,Dane
techniczne”.

6.4 Ustawienie mocy grzania

1. Wigczy¢ plyte grzejna.

2. Ustawi¢ naczynie na wybranym polu
grzejnym.

Na wyswietlaczu pojawi sie suwak dla

aktywnego pola grzejnego i pozostanie

widoczny przez 8 sekund.

3. Dotknac¢ przesunaé palcem po suwaku,
aby ustawi¢ zadang moc grzania.

Symbol zmieni kolor na czerwony i powiekszy
sie.
JA
1o 1 2 3 4

6 7 8 9 P

-y

Ustawienie mocy grzania mozna zmienic
réwniez podczas gotowania. Dotkng¢
symbolu wyboru pola grzejnego na gtéwnym
ekranie panelu sterowania i przesung¢
palcem w lewg lub prawg strone (aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ moc grzania).

6.5 Funkcja Bridge

Funkcja ta tgczy dwa pola grzejne, ktére
dziatajg jak jedno pole grzejne z tym samym
ustawieniem mocy grzania.

Umozliwia ona gotowanie w duzych
naczyniach.

1. Ustawi¢ naczynie na dwéch polach
grzejnych. Naczynie powinno zakrywaé
Srodki obu pdl grzejnych.

2. Dotknag¢ [=, aby wigczy¢ funkcje. Symbol
pola zmieni sie.

3. Ustawi¢ moc grzania.

Naczynie musi zakrywac srodki obu pol

grzejnych, ale nie moze wystawa¢ poza

oznaczenie obszaru pola grzejnego.

Aby wytaczyé funkcje, nalezy dotknac (.
Pola grzejne beda dziata¢ niezaleznie od
siebie.
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6.6 PowerBoost

Funkcja ta umozliwia zwiekszenie mocy
okreslonego pola grzejnego w zaleznosci od
wielko$ci naczynia. Funkcje mozna wigczy¢
tylko na ograniczony czas.

1. Najpierw dotkngé symbolu wybranego
pola grzejnego.

2. Dotknag¢ P lub przesung¢ palcem w
prawo, aby wigczy¢ funkcje dla
wybranego pola grzejnego.

Symbol zmieni kolor na czerwony i powiekszy

sie.

Funkcja wytgczy sie automatycznie. Aby

wytaczyc¢ funkcje recznie, nalezy wybrac pole

grzejne i zmieni¢ ustawienie mocy grzania.

®

Informacje o maksymalnym czasie
dziatania funkcji znajdujg sie w czesci
,Dane techniczne”.

6.7 Zarzadzanie energig

» Pola grzejne sg pogrupowane zgodnie z
umiejscowieniem i liczbg faz
podtgczonych do ptyty grzejnej. Patrz
rysunek.

» Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi 3680 W.

» Funkcja rozdziela moc migedzy pola
grzejne podtgczone do tej samej fazy.

» Funkcja wigcza sie, gdy tgczna moc pdl
grzejnych podtagczonych do jednej fazy
przekracza 3680 W.

* Funkcja powoduje zmniejszenie mocy
innych pdl grzejnych poditgczonych do tej
samej fazy, co ma wpltyw na dostepne
ustawienie mocy grzania.

» Maksymalna warto$¢ mocy grzania jest
widoczna na suwaku. Aktywne sg tylko
wartosci wyswietlane na biato.

» Jesli niedostepna jest wyzsza moc
grzania, nalezy najpierw zmniejszy¢ jg dla
innych pdl grzejnych.
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6.8 Gotowanie wspomagane

Funkcja ta dostosowuje parametry do
réznych rodzajéw potraw i utrzymuije ja
podczas gotowania.

Umozliwia on przyrzgdzanie wielu potraw,
takich jak Mieso, Ryby i owoce morza,
warzywa, Zupy, Sosy, Makaron czy Mleko.
Dostepne sg rozne metody gotowania dla
réznych rodzajéw potraw — np. przyrzadzenia
kurczaka mozna wybraé funkcje Smazenie,
Sous-vide lub Parzenie.

Funkcje mozna wigczy¢ tylko po lewej stronie
ptyty grzejnej. Funkcje Gotowanie
wspomagane wraz z funkcjg Sous-vide
mozna wiaczy¢ tylko dla lewego przedniego
lub tylnego pola grzejnego. Funkcje
Smazenie mozna wigczy¢ dla lewego
przedniego pola grzejnego lub obu
potaczonych pol grzejnych.

Po wigczeniu funkcji Gotowanie wspomagane
dla lewego przedniego pola grzejnego, nalezy
korzysta¢ z pél grzejnych po prawej stronie
do tradycyjnego gotowania.

Gdy funkcja dziata na lewym przednim polu
grzejnym, nie nalezy uzywac na lewym
tylnym polu grzejnym naczyn o $rednicy dna
przekraczajgcej 200 mm. W przeciwnym
razie moze dojs¢ do zaktdcenia potaczenia
miedzy Termosonda a anteng umieszczong
pod powierzchnig ptyty grzejne;j.



®

Nie nagrzewac naczyn przed
rozpoczeciem gotowania. Uzywac tylko
zimnej wody z kranu lub zimnych ptynéw
(jesli dotyczy). Odgrzewac tylko zimne
potrawy.

®

W przypadku korzystania z funkcji
Smazenie postepowac zgodnie ze
wskazdéwkami na wyswietlaczu. Wlewac
olej na rozgrzang patelnie.

®

Przy wigczonej funkcji Gotowanie
wspomagane funkcja zegara dziata jako
Minutnik. Zakonczenie odliczania czasu
nie powoduje wytaczenia funkciji.

1. Aby wigczy¢ funkcje, nalezy dotkng¢ /

lub — i wybra¢ Gotowanie wspomagane.
2. Wybrac z listy rodzaj potrawy, ktéra
bedzie przyrzadzana.

Dla kazdego rodzaju potrawy dostepnych

jest kilka opciji. Postepowac zgodnie ze

wskazéwkami na wyswietlaczu.

* Aby uzy¢ ustawien domysinych,
nalezy dotkng¢ Ok w gornej czesci
wyskakujgcego okienka.

* Funkcja Smazenie umozliwia zmiane
domyslnego ustawienia mocy grzania.
W przypadku niektorych potraw
mozliwe jest kontrolowanie
temperatury wewnetrznej za pomocg
Termosonda.

*  Wigkszos¢ funkgiji, np. Sous-vide i
Parzenie, umozliwia zmiane domysinej
temperatury.

* Mozna zmieni¢ domysiny czas lub
ustawi¢ wiasny. Minimalny czas jest
zaprogramowany tylko dla funkcji
Sous-vide.

Dodatkowe wskazoéwki i szczegotowe
informacje sg dostepne na ekranie. Mozna je
przewija¢ za pomocg “ i .

3. Dotkna¢ Ok. Postepowac zgodnie ze

wskazéwkami wyswietlanymi w

wyskakujgcych okienkach.

Niektore z opcji obejmujg wstepne
nagrzewanie. Postep mozna $ledzi¢ na
pasku regulacji.

4. Jesli pojawi sie wyskakujace okienko ze
wskazéwkami, nalezy dotkng¢ Ok, a
nastepnie Start, aby kontynuowac.

Funkcja bedzie dziata¢ z zaprogramowanymi

ustawieniami.

Aby na state wytaczy¢ wyskakujgce okienko,

nalezy zaznaczyc¢ O przed wigczeniem

funkciji.

5. Po uplywie ustawionego czasu rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy i pojawi sie
wyskakujace okienko. Aby zamkna¢
okienko, nalezy dotkng¢ Ok.

Funkcja nie wytacza sie automatycznie. Jesli

uruchomiono funkcje Sous-vide, ptyta grzejna

wytgczy sie samoczynnie po uptywie
maksymalnie czterech godzin.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé =/ 1ub

=1 lub symbolu aktywnego pola grzejnego, a

nastepnie wybraé Stop. W celu potwierdzenia

dotkng¢ Tak w wyskakujgcym okienku.

6.9 Sous-vide

Aby przyrzadzi¢ z uzyciem tej funkcji migso,
rybe lub warzywa, niezbedne sg odpowiednie
woreczki strunowe lub woreczki foliowe oraz
pakowarka prézniowa. Umiescic
przyprawione sktadniki w woreczkach i
zapakowac je prézniowo. W handlu dostepne
sg réwniez gotowe porcje produktéw
przygotowane do przyrzgdzenia tg metoda.

/\ OSTRZEZENIE!

Nalezy pamietaé¢ o przestrzeganiu zasad
dotyczgcych bezpieczenstwa zywnosci.
Patrz ,Wskazowki i porady”.

Funkcja umozliwia wybor czasu i temperatury
(od 35°C do 85°C) odpowiednio do rodzaju
przyrzadzanej potrawy. Napetni¢ naczynie
maksymalnie 4 litrami wody i przykry¢
pokrywka. Wiecej informacji na temat
parametréw gotowania znajduje sie w tabeli
+Przewodnik gotowania” w rozdziale
Wskazowki i porady”. Rozmrozi¢ produkty
przed przyrzadzeniem.

Funkcje mozna wigczy¢ tylko dla lewego
przedniego lub lewego tylnego pola
grzejnego. Gdy dziata funkcja Sous-vide,
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nalezy korzysta¢ z pdl grzejnych po prawej
stronie do tradycyjnego gotowania.

®

Przy wigczonej funkcji Sous-vide funkcja
zegara dziata jako Minutnik. Funkcja
wytgcza sie samoczynnie po uptywie
maksymalnie czterech godzin.

1. Przygotowac porcje potrawy zgodnie z
podanymi wyzej wskazéwkami.

2. Umiesci¢ naczynie z zimng wodg na
lewym przednim lub tylnym polu
grzejnym.

3. Dotknac¢ / > Sous-vide. Mozna réwniez

dotkng¢ == > Funkcje ptyty grzejnej >
Sous-vide.

4. Wybrac¢ odpowiednig temperature.

Ustawic¢ czas (opcjonalnie). Czas cyklu

gotowania zalezy od grubosci i rodzaju

potrawy.

5. Dotkna¢ Ok, aby kontynuowac.

6. Umiesci¢ Termosonda na krawedzi
naczynia.

7. Dotkna¢ Ok, aby zamkna¢ wyskakujgce
okienko.

8. Dotkna¢ Start, aby wtgczy¢ wstepne
nagrzewanie.

Gdy naczynie osiggnie odpowiednig

temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy

i pojawi sie wyskakujgce okienko. Dotknaé

Ok, aby potwierdzi¢.

9. Umiescié porcje potrawy w woreczkach
pionowo w naczyniu (mozna uzy¢ wktadki
Sous-vide). Dotkng¢ Start.

Jesli ustawiono Minutnik, uruchomi sie on

wraz z funkcja.

10. Gdy uptynie ustawiony czas, rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy i zacznie miga¢ Q
Aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy
dotkng¢ AY
Aby wytgczy¢ funkcje lub zmienic jej
ustawienia, nalezy dotkng¢ th 1ub symbolu
aktywnego pola grzejnego, a nastepnie Stop.
W celu potwierdzenia dotkng¢ Tak w
wyskakujgcym okienku.
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Utrzymywanie temperatury

Podczas uzywania funkcji Sous-vide do
gotowania Termosonda precyzyjnie
kontroluje i utrzymuje temperature (z
doktadnoscig do +/-1°C). Umozliwia to
przyrzadzanie wielu potraw, takich jak
aromatyczne potrawki lub sosy (np. rézne
rodzaje curry, zupa bouillabaisse itp.). Mozna
ustawi¢ wiasne parametry lub skorzysta¢ z
tabeli ,Przewodnik gotowania” w rozdziale
+Wskazowki i porady”.

Funkcje mozna wtgczy¢ tylko dla lewego
przedniego lub lewego tylnego pola
grzejnego.

1. Dotknaé => Funkcje ptyty grzejnej >
Sous-vide lub uzyskaé dostep do funkcji,

naciskajac > Sous-vide.

2. Wybra¢ odpowiedniag temperature.

Ustawi¢ czas (opcjonalnie).

3. Dotknac¢ Ok, aby kontynuowac.

4. Umiesci¢ Termosonda na krawedzi
naczynia lub w potrawie.

5. Dotkna¢ Start, aby wigczy¢ wstepne
nagrzewanie.

Gdy naczynie osiggnie odpowiednig

temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy

i pojawi sie wyskakujgce okienko.

6. Dotknaé Ok, aby zamkna¢ wyskakujgace
okienko.

7. Dotknaé Start.

Jesli ustawiono Minutnik, uruchomi sie on

wraz z funkcjg.

8. Gdy uptynie ustawiony czas, rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy i zacznie migac Q
Aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy
dotknaé L
Aby wytgczy¢ funkcje lub zmienic jej
ustawienia, nalezy dotkng¢ e/ 1ub symbolu
aktywnego pola grzejnego, a nastepnie Stop.
W celu potwierdzenia dotkng¢ Tak w
wyskakujgcym okienku.

6.10 Termometr

Wigczenie tej funkcji powoduje, ze
Termosonda dziata termometr, co umozliwia
monitorowanie temperatury potrawy lub ptynu
podczas gotowania. Jest to pomocne np.



podczas gotowania mleka lub podgrzewania
jedzenia dla niemowlat.

Aby mozliwe byto uzycie tej funkcji, musi by¢
wigczone co najmniej jedno pole grzejne.

Funkcje mozna wtgczy¢ dla wszystkich pol
grzejnych, ale tylko dla jednego w danym
czasie.

1. Umiesci¢ Termosonda w potrawie lub
zanurzy¢ ptynie do oznaczenia
minimalnej gtebokosci.

2. Dotkngé / na wys$wietlaczu, aby
otworzy¢ menu Termosonda, a nastepnie
wybra¢ Termometr. Mozna réwniez
dotknaé == > Funkcje ptyty grzejnej >
Termometr.

3. Dotkna¢ Start.

Rozpocznie sie pomiar temperatury dla
aktywnego pola grzejnego.

Jesli nie jest aktywne zadne pole grzejne,
pojawi sie wyskakujgce okienko.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé cyfr

wskazania temperatury lub A wybraé Stop.

6.11 & Roztapianie

Funkcji tej mozna uzywac do roztapiania
réznych produktow, np. czekolady lub masta.
Funkcje mozna wtaczy¢ w danym czasie tylko
dla jednego pola grzejnego.

1. Dotkng¢ == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.
2. Wybrac¢ Funkcje piyty grzejnej >
Roztapianie z listy.
3. Dotkng¢ Start.
Wybra¢ zadane pole grzejne.
Jesli pole grzejne jest juz aktywne, pojawi
sie wyskakujace okienko. Anulowaé
poprzednie ustawienie mocy grzania, aby
wigczy¢ funkcije.
Aby zamkng¢ Menu, nalezy dotkng¢ = lub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujgcego okienka. Do poruszania sie
po Menu uzy¢ Club .

Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy dotkngé
symbolu wyboru pola grzejnego, a nastepnie
dotkng¢ Stop.

6.12 |l Przerwa

Funkcja ta stuzy do przestawiania wszystkich
wigczonych pol grzejnych na najnizszg moc
grzania.

Funkcji nie mozna wigczy¢, gdy dziata
funkcja Gotowanie wspomagane lub Sous-
vide.

Gdy funkcja jest wigczona, mozna uzywac

tylko symboli @i ll. Wszystkie pozostate
symbole na panelu sterowania sg
zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara.

Dotknag¢ || , aby wtagczy¢ funkcje.

Wyswietli sie Il Moc grzania zostanie
zmniejszona do wartosci 1.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé Il

Funkcja powoduje wytgczenie funkcji
PowerBoost. Przywrocenie najwyzszej mocy
grzania nastepuje po ponownym dotknieciu

6.13 Minutnik

2] wytgcznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu pracy
pola grzejnego podczas danego cyklu
gotowania.

Funkcje mozna ustawi¢ oddzielnie dla
kazdego pola grzejnego.

1. Najpierw wybraé moc grzania dla
odpowiedniego pola grzejnego, a
nastepnie ustawi¢ funkcje.

2. Dotkng¢ symbolu pola.

. Dotknag¢ D
Na wyswietlaczu pojawi sie okienko menu
zegara.

4. Zaznaczy¢ D aby wtaczy¢ funkcje.

Symbole zmienig sie na 2 .

5. Przesung¢ palcem w lewo lub w prawo,
aby wybraé zadany czas (np. godziny
i/lub minuty).

6. Dotkna¢ Ok, aby potwierdzi¢ wybrane
ustawienie.
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Mozna takze wybrac X aby anulowac¢
wybor.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sig sygnat dzwiekowy i zacznie

miga¢ wskazanie Ay Dotknagc¢ Q aby
wigczy¢ sygnat dzwiekowy.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy zmienié¢
ustawienie mocy grzania na 0. Ewentualnie

dotknac & po lewej stronie wskazania

zegara, dotkng¢ X obok i potwierdzi¢ wybor,
gdy pojawi sie wyskakujgce okienko.

Q[ Minutnik

Funkcji tej mozna uzywac, gdy ptyta grzejna
jest wigczona, ale nie pracujg pola grzejne.

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pol
grzejnych.

1. Wybra¢ dowolne pole grzejne.
Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni
suwak.

2. Dotknaé L\,

Na wyswietlaczu pojawi sie okienko menu

zegara.

3. Przesuna¢ palcem w lewo lub w prawo,
aby wybraé zadany czas (np. godziny i
minuty).

4. Dotknac¢ Ok, aby potwierdzi¢ wybrane
ustawienie.

Mozna takze wybrac X aby anulowac

wybor.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,

rozlegnie sig sygnat dzwiekowy i zacznie

miga¢ wskazanie D Dotknagc¢ D aby
wytgczy¢ sygnat dzwigkowy.
Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy dotkngé Q po

lewej stronie wskazania zegara, dotkng¢ X
obok i potwierdzi¢ wybdr, gdy pojawi sie
wyskakujace okienko.

) Stoper

Funkcja automatycznie rozpoczyna
odliczanie czasu po wigczeniu pola
grzejnego. Umozliwia ona kontrolowanie
czasu jego pracy.

1. Dotkng¢ E aby przejs¢ do Menu.
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2. Przewina¢ Menu, aby wybra¢ Ustawienia
> Stoper.

3. Dotkna¢ przetgcznika, aby wigczy¢ lub
wytaczy¢ funkcje.

Funkcja nie wytagcza sie po zdjeciu naczynia z

pola grzejnego. Aby recznie zresetowac i

ponownie uruchomic funkcje, nalezy dotknaé

Oi wybra¢ Resetuj w wyskakujgcym

okienku. Funkcja rozpocznie odliczanie od 0.

Aby wybrac opcje Przerwa dla funkcji w ciggu

jednego cyklu gotowania, nalezy dotkngé @ i
wybra¢ Przerwa w wyskakujgcym okienku.
Wybra¢ Start, aby kontynuowac odliczanie.

6.14 (© Blokada

Podczas pracy ptyty grzejnej mozna
zablokowac¢ panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.
Dotknag¢ El aby witaczy¢ funkcje.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé @i
przytrzymac przez 3 sekundy.

@

Wytaczenie ptyty grzejnej powoduje
réwniez wytgczenie tej funkciji.

6.15 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu

uruchomieniu ptyty grzejne;j.

1. Dotkna¢ == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Ustawienia > Blokada
uruchomienia z listy.

3. Ustawi¢ przetgcznik w potozeniu
wigczenia i dotkngg liter A-O-X w
kolejnosci alfabetycznej, aby wigczyé lub
funkcje. Aby wytagczyc¢ funkcje, nalezy
ustawi¢ przetgcznik w potozeniu
wylaczenia.

Aby zamkng¢ Menu, nalezy dotkng¢ = lub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujgcego okienka. Do poruszania sie

po Menu u2yé< lub ).
6.16 Jezyk



1. Dotkngé¢ —= na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Ustawienia > Konfiguracja >
Jezyk z listy.

3. Wybrac¢ odpowiedni jezyk z listy.

Jesli wybrano niewtasciwy jezyk, nalezy

dotkngaé ==. Wyswietli sie lista. Wybraé¢
trzecia opcje od gory, po czym przedostatnig
opcje. Nastepnie wybra¢ drugg opcje.
Przewina¢ w dot, aby wybra¢ odpowiedni
jezyk z listy. Na koniec wybra¢ opcje po
prawej stronie.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé E lub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujgcego okienka. Do poruszania sie

po Menu uzy¢ Club .

6.17 Dzwiegki przyciskéw / Gtosnosé
sygnatu

Mozliwy jest wybor dzwiekdw emitowanych
przez ptyte grzejng lub ich catkowite
wytaczenie. Dostepne ustawienia to klikanie
(domysine) lub sygnaty dZzwiekowe.

1. Dotkng¢ = na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Ustawienia > Konfiguracja>
Dzwieki przyciskow / Gtosnosé sygnatu z
listy.

3. Wybra¢ odpowiednig opcje.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé == lub

prawej strony wyswietlacza, poza obszarem

wyskakujacego okienka. Do poruszania sie

po Menu uzyé {lub .

6.18 Jasnos¢ wyswietlacza

Mozna zmieni¢ ustawienie jasnosci
wyswietlacza.

Do wyboru sg cztery jasnosci wyswietlacza —
od najnizszej 1 do najwyzszej 4.

1. Dotkngé¢ —— na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Ustawienia > Konfiguracja >
Jasnos¢ wyswietlacza z listy.

3. Wybrac¢ odpowiednie ustawienie.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé == lub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem

wyskakujgcego okienka. Do poruszania sie
po Menu u2yé< lub ).

6.19 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja, ktéra umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze wspotpracujgcym z nig okapem
kuchennym. Zaréwno ptyta grzejna, jak i okap
sg wyposazone w uktad komunikaciji
przesytajacy sygnaty w podczerwieni.
Predko$¢ wentylatora jest okreslana
automatycznie na podstawie ustawienia trybu
oraz temperatury najmocniej rozgrzanego
naczynia na ptycie grzejnej.

W wigkszosci modeli okapdw system
zdalnego sterowania jest domysinie
wytgczony. Przed uzyciem funkcji nalezy go
wigczy¢. Wiecej informacji znajduje sie w
instrukcji obstugi okapu.

Aby funkcja dziatata automatycznie, nalezy
dla trybu automatycznego wybra¢ ustawienie
H1 - H6. Domysine ustawienie ptyty grzejnej
to H5. Okap kuchenny bedzie reagowat na
kazde wigczenie ptyty grzejnej. Plyta grzejna
bedzie automatycznie rozpoznawac
temperature naczyn i odpowiednio
dostosowywacé predkosé wentylatora. Mozna
ustawi¢ ptyte grzejng, aby wigczata tylko
os$wietlenie — w tym celu nalezy wybrac tryb
H1.

@

Jesli uzytkownik zmieni predkos$é pracy
wentylatora okapu, nastgpi wytgczenie

domysinego potagczenia z ptyta grzejna.
Aby ponownie wigczy¢ funkcje, nalezy

wytgczy¢ oba urzgdzenia i ponownie je
wigczyc.

Auto-
ma-
tyczne
os-
wietle-
nie

Tryb Gotowanie!) Smazenie2)

HO Wytg-
czone

Wytgczone Wytgczone

H1 Wigczo- Wytgczone
ne

Wytgczone
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Tryb 'r:‘;m' Gotowaniel) Smazenie?)
tyczne
os-
wietle-
nie

H23) Wiaczo- Predkos$¢ wen-  Predko$é wenty-
ne tylatora 1 latora 1

H3 Wiaczo- Wytaczone Predko$¢ wenty-
ne latora 1

H4 Wigczo- Predkos$¢ wen-  Predkos$¢ wenty-
ne tylatora 1 latora 1

H5 Wiaczo- Predkos$¢ wen-  Predko$é wenty-
ne tylatora 1 latora 2

H6 Wiaczo- Predkos$¢ wen-  Predko$é wenty-
ne tylatora 2 latora 3

1) Ptyta grzejna rozpoznaje proces gotowania i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-

tycznego.

2) Ptyta grzejna rozpoznaje proces smazenia i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-

tycznego.

3) W tym trybie wigczanie wentylatora i o$wietlenia jest
niezalezne od temperatury.

7. WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Naczynia

®

Silne pole elektromagnetyczne
generowane przez indukcyjne pole
grzejne nagrzewa naczynie w bardzo

krotkim czasie.

®

Do gotowania na indukcyjnych polach
grzejnych nalezy uzywac wytacznie
odpowiednich naczyn kuchennych

Material, z ktérego wykonane sg naczynia

» odpowiedni: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
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Zmiana trybéw

Jesli hatas jest zbyt duzy lub predkosc
wentylatora jest niezadowalajgca, mozna
przetgczac tryby recznie.

1. Dotkng¢ =
Wybraé¢ Ustawienia > Hob?Hood z listy.
2. Wybraé odpowiedni tryb.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé = lub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujacego okienka.

Po zakonczeniu gotowania i wytgczeniu ptyty
grzejnej wentylator okapu moze nadal
pracowac przez pewien czas. Po uptywie
tego czasu system wytgcza wentylator
automatycznie i uniemozliwia jego
przypadkowe witgczenie przez kolejne 30
sekund.

Oswietlenie okapu wytagcza sie po uptywie 2
minut od wytgczenia ptyty grzejnej.

wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).
* nieodpowiedni: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.
Naczynie nadaje si¢ do gotowania na
ptycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie wody w
naczyniu postawionym na polu grzejnym
ustawionym na maksymalng moc;

* magnes przywiera do dna naczynia.

@

Dno naczynia powinno by¢é mozliwie jak
najgrubsze i ptaskie.

Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnic
sie ze jego spod jest czysty i suchy.

Wymiary naczyn

Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.



Sprawnos$¢ pola grzejnego zalezy od $rednicy
dna naczynia. Naczynie o srednicy dna
mniejszej niz minimalna pochfania tylko cze$¢
energii generowanej przez pole grzejne.

®

Patrz ,Dane techniczne”.

7.2 Odpowiednie naczynia do
korzystania z funkcji Smazenie

Nalezy stosowac wytgcznie naczynia z
ptaskim dnem. Aby sprawdzi¢, czy naczynie
jest odpowiednie, nalezy:

1. Odwr6ci¢ naczynie do géry dnem.

2. Przytozy¢ linijke do dna naczynia.

3. Sprébowa¢ umiesci¢ monete 1-, 2- lub 5-
groszowg (lub monete o podobnej
grubosci) miedzy linijkg a dnem naczynia.

/’
T

a. Naczynie jest nieodpowiednie, jesli
mozna umiesci¢ monete miedzy
linijkg a dnem naczynia.

X

[

b. Naczynie jest odpowiednie, jesli nie
mozna umiesci¢ monety miedzy
linijkg a dnem naczynia.

v

[ \

7.3 Odgtosy podczas pracy
Jezeli stycha¢:

* odgtos trzaskania: naczynie jest wykonane
z roznych materiatéw (konstrukcja
wielowarstwowa).

* gwizd: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg moc
grzania.

« odgtos klikania: odbywa sie przetgczanie
obwodoéw elektrycznych, ptyta grzejna
wykrywa ustawione na niej naczynie.

* odgtos syczenia, brzeczenia: uruchomiony
jest wentylator.

Opisane odgtosy sg normalnym

zjawiskiem i nie swiadczg o usterce

urzadzenia.

7.4 Oko Timer (zegar eko)

Aby oszczedzaé energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi sygnat
wytgcznika czasowego. Roznica w czasie
pracy urzgdzenia zalezy od ustawionego
poziomu mocy grzania oraz czasu gotowania.

7.5 Przyktady zastosowania w
gotowaniu

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest
liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwiekszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

@

Dane przedstawione w tabeli majg
wytgcznie charakter orientacyjny.
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Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)

1 Podtrzymywanie temperatury ugotowa- zaleznie Przykry¢ naczynie.
nych potraw. od potrzeb

1-2 Sos holenderski, roztapianie: masta, 5-25 Miesza¢ od czasu do czasu.
czekolady, zelatyny.

1-2 Scinanie: puszystych omletéw, smazo- 10 - 40 Gotowac pod przykryciem.
nych jajek.

2-3 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Dodac¢ co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-

sza¢ od czasu do czasu.

3-4 Gotowanie na parze warzyw, ryb, mig- 20 - 45 Dodac kilka tyzek wody.
sa.

4-5 Gotowanie ziemniakéw na parze. 20-60 Uzy¢ maksymalnie % | wody na 750 g

ziemniakow.

4-5 Gotowanie wigkszej ilosci sktadnikéw, 60 - 150 Do 3 litréw wody + sktadniki.
potraw duszonych i zup.

6-7 Delikatne smazenie: eskalopkéw, cor-  zaleznie Obréci¢ po uptywie potowy czasu.
don bleu z cieleciny, kotletéw, bryzoli,  od potrzeb
kietbasek, watrébki, zasmazek, jajek,
nalesnikéw, paczkow.

7-8 Intensywne smazenie np. plackéow 5-15 Obroéci¢ po uptywie potowy czasu.
ziemniaczanych, poledwicy, stekow.

9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, migso duszone w sosie

wiasnym), smazenie frytek.

P

Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja PowerBoost jest wiaczona.

7.6 Wskazowki i porady dotyczace
korzystania z Termosonda

®

Podczas korzystania z funkcji Gotowanie
wspomagane i Sous-vide, mozna uzywac
Termosonda tylko po prawej stronie ptyty
grzejnej. Podczas korzystania z funkgciji
Termometr, mozna uzywa¢ Termosonda
réwniez po prawej stronie ptyty grzejnej.

Aby zapewni¢ stabilne potgczenie (f?', ’7)

miedzy Termosonda a ptytg grzejna:

W przypadku ptynéw

» Zanurzy¢ Termosonda w ptynie na
zalecang gteboko$¢. Powinno by¢ zakryte
oznaczenie minimalnej gtebokosci.

* Umiesci¢ Termosonda na krawedzi
naczynia. Jesli to mozliwe, utrzymywac ja
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w pionowym potozeniu. Upewni¢ sig, ze jej
koniec dotyka dna naczynia. Uchwyt
Termosonda powinien zawsze znajdowac
sie poza naczyniem.
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W przypadku uzycia Termosonda po lewej
stronie ptyty grzejnej nalezy umiescic¢ ja w
poblizu $rodka ptyty, tj. w potozeniu
miedzy godzing 1 a 3. W przypadku
uzycia po prawej stronie ptyty grzejnej
(wraz z funkcjg Termometr) nalezy
umiescic¢ termosonde w potozeniu miedzy
godzing 9 a 11. Patrz ilustracje ponizej.
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Jesli wystepujg problemy z potgczeniem,
mozna przesung¢ Termosonda wzdtuz
krawedzi naczynia.

Mozna czesciowo przykry¢ naczynie
pokrywka.

W przypadku uzycia lewego przedniego
pola grzejnego nie nalezy stawia¢ duzych
naczyn na lewym tylnym polu grzejnym.
Duze naczynie stojgce na lewym tylnym
polu grzejnym moze blokowac¢ sygnat.
Przenie$¢ duze naczynie na prawe tylne
pole grzejne.

%

g

—

W przypadku potraw o statej konsystencji
(pomiar temperatury wewnatrz potrawy)

Wsung¢ Termosonda w najgrubszg czesé
potrawy, do oznaczenia minimalnej
gtebokosci. Punkt pomiaru powinien
znajdowac sie w srodkowej czesci porciji.

— =T

Upewnic sie, ze Termosonda jest stabilnie
umieszczona w potrawie. Metalowe czesci
Termosonda nie powinny dotykac
metalowych $cianek naczynia. Zaczep
uchwytu powinien by¢ skierowany w doét.

Jesli migso lub ryba ma grubos$c¢ 2-3 cm,
koniec Termosonda powinien dotkng¢ dna
naczynia.

Przed obréceniem potrawy nalezy wyjaé z
niej Termosonda.

Podczas korzystania z ptyty plancha
uchwyt Termosonda powinien znajdowac
z prawej strony, poza obrebem plyty. Patrz
ilustracje ponizej.

POLSKI 25



— | [
— =X

7.7 Gotowanie w niskich
temperaturach — zasady dotyczace
bezpieczenstwa zywnosci

Gotujgc w niskich temperaturach, np. metodg
Sous-vide, nalezy przestrzega¢ ponizszych
zasad.

* Przed przystgpieniem do przyrzadzania
potrawy umy¢ lub zdezynfekowac rece.
Uzywac rekawiczek jednorazowych.

+ Uzywac tylko Swiezych produktow
wysokiej jakosci, przechowywanych w
odpowiednich warunkach.

» Zawsze doktadnie my¢ i obiera¢ warzywa i
owoce.

» Utrzymywaé w czystosci blat kuchenny i
deski do krojenia. Uzywac roznych desek
do krojenia do réznych rodzajéw
produktéw.

+ Zwracac szczeg0lng uwage na higiene
podczas przyrzadzania potraw z drobiu,
jajek i ryb. Dréb nalezy zawsze
przyrzadza¢ w temperaturze co najmniej
65°C przez minimum 50 minut.

* Upewni¢ sie, ze ryba, ktéra bedzie
przyrzadzana metoda Sous-vide, jest
najwyzszej $wiezosci.
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¢ Przyrzadzone potrawy przechowywac w
chtodziarce nie dtuzej niz przez 24
godziny.

* W przypadku oséb z ostabionym uktadem
odpornosciowym lub cierpigcych na
przewlekte choroby zaleca sie przed
spozyciem potraw poddanie ich
pasteryzacji. Pasteryzowac potrawy w
temperaturze 60°C przez co najmniej
godzine.

7.8 Przewodnik gotowania

W ponizszej tabeli podano przyktady potraw,
optymalng temperature oraz zalecany czas
gotowania. Parametry mogg sie rézni¢
zaleznie od temperatury, jakosci, konsystencji
i ilosci potrawy.

Czas gotowania zalezy w wiekszym stopniu
od grubosci produktu, niz od jego ciezaru. Na
przyktad im grubszy jest stek, tym wiecej
potrzeba czasu, aby osiggnat w srodku
wymagana temperature. Aby stek o grubosci
2 cm osiggnat temperature ok. 58°C,
potrzeba ok. godziny, a w przypadku steku o
grubosci 5 cm — ok. czterech godzin.

Zaleca sie nadzorowanie pierwszego cyklu
gotowania, aby sprawdzi¢, czy podane nizej
parametry odpowiadajg oczekiwaniom
uzytkownika. W razie potrzeby mozna je
zmieni¢ odpowiednio do wtasnych preferenciji.



Rodzaj po- Sposoéb przy- Stopien ugo- Grubosé/ Temp. Czas gotowa-
trawy rzadzenia towania porcja potra- wewn./temp. nia (min)
wy gotowania
(°C)
Stek wotowy Sous-vide lekko ugotow. 2cm 50 - 54 45-90
4cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
$rednio ugotow. 2 .cm 55 - 60 45-90
4cm 100 - 150
6cm 180 - 250
dobrze ugotow. 2cm 61-68 45-90
4cm 100 - 150
6cm 180 - 250
Pier$ kurczaka  Sous-vide dobrze ugotow.  200-300g 64 -72 45- 60
Parzenie dobrze ugotow. 68 - 74 35-45
Udko kurczaka Parzenie dobrze ugotow.  200-300g 78 - 85 30-60
Stek wieprzowy Sous-vide dobrze ugotow. 2cm 60 - 66 35-60
Polgdwica wie-  Sous-vide dobrze ugotow. 4 -5cm 62 - 66 60 - 120
przowa
Filet z jagnieci- Sous-vide $rednio ugotow.  2.cm 56 - 60 35-60
" dobrze ugotow. 64 - 68 40 - 65
Comber jagnig- Sous-vide $rednio ugotow. 200 -300g 56 - 60 60 - 120
cy (bez kosci) _—
dobrze ugotow. 64 - 68 65 - 120
tosos Sous-vide potprzezrocz. 2cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
Parzenie potprzezrocz. 2cm 55-68 20-35
3cm 55 - 68 25-45
Tunczyk Sous-vide potprzezrocz. 2cm 45 - 50 35-50
Krewetki Sous-vide poiprzezrocz. 1-2cm 50 - 56 25-45
Jajka Sous-vide na miekko1) Rozmiar M 63 - 64 45-702)
na poimiekko®) 65 - 67 45-702)
na twardo?) 68-70 45-702)
Gotowanie na miekko temp. wrzenia 4
na potmigkko temp. wrzenia 7
na twardo temp. wrzenia 10
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Rodzaj po- Sposéb przy- Stopien ugo-

Grubos¢/ Temp. Czas gotowa-

trawy rzadzenia towania porcja potra- wewn./temp. nia (min)
wy gotowania
(°C)
Ryz Gotow. w matej  ugotow. - - 10-30
il. wody

Ziemniaki Gotowanie ugotow. - - 15-30
Warzywa ($wie- Sous-vide ugotow. - 85 30-40
ze)

Szparagi Sous-vide ugotow. - 85 30-40

1) Biatko jajka pozostaje ptynne.

2) Czas dla jajek $redniej wielkosci. W przypadku duzych jajek lub jajek wyjetych z lodéwki nalezy wydtuzyé czas

gotowania o minute.

Dodatkowe wskazowki dotyczace
korzystania z funkcji Gotowanie
wspomagane:

* Przed rozpoczeciem gotowania napetni¢
naczynie odpowiednig iloscig ptynu (od 1
do 3 litréw). Unika¢ dolewania ptynu
podczas gotowania.

* Przykry¢ naczynie, aby zaoszczedzi¢
energie i szybciej uzyska¢ docelowg
temperature (dotyczy réwniez
podgrzewania wody).

* Regularnie miesza¢ potrawe podczas
procesu gotowania, aby zapewni¢
réwnomierne rozprowadzanie ciepfa.

» Dodac so6l na samym poczatku procesu
gotowania.

* Rozmrozi¢ produkty przed
przyrzadzeniem.

» Dodac¢ warzywa (np. brokuty, kalafiora,
zielony groszek, brukselke), gdy woda
osiggnie odpowiednig temperature i
wyswietli sie wyskakujgce okienko.

» Ziemniaki i ryz nalezy zala¢ zimng wodg
przed uruchomieniem funkgiji.

» Do gotowania potrawek, soséw, zup,
curry, ragout, gulaszy i wywaréw mozna
uzy¢ funkcji Odgrzewanie lub Wolne
gotowanie. Przed uruchomieniem funkgcji
Wolne gotowanie nalezy podsmazyc¢
skfadniki (bez uzycia Termosonda), a
nastepnie dola¢ zimnego ptynu; nastepnie
nalezy uruchomi¢ funkcje z poziomu menu
Gotowanie wspomagane.

» Do smazenia drobnych owocéw morza,
np. pokrojonej na kawatki osmiornicy lub
maizy, mozna uzy¢ funkcji Smazenie.
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Dodatkowe wskazoéwki dotyczace
korzystania z funkcji Smazenie:

/\ OSTRZEZENIE!

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn z
ptaskim dnem.

/N\ UWAGA!

Naczyn wielowarstwowych nalezy
uzywac wytgcznie przy matej mocy
grzania, aby nie dopusci¢ do ich
uszkodzenia.

* Uruchomi¢ funkcje, gdy ptyta grzejna jest
zimna (nie jest koniczne wstepne
nagrzewanie).

* Uzywaé naczyn wykonanych ze stali
nierdzewnej z wielowarstwowym dnem.

* Nie uzywa¢ naczyn z wypukfoscig na
srodku dna.

« Czas nagrzewania moze byc¢ uzalezniony
od rozmiaru patelni. Ciezkie patelnie lepiej
akumuluja ciepto niz lekkie i dtuzej sie
nagrzewaja.

« Obroci¢ potrawe, gdy jej temperatura
osiggnie potowe zadanej wartosci.
Bardzo grube porcje nalezy obracaé
czesciej (tj. co dwie minuty). Aby uzyskac
najlepsze efekty, zaleca sie najpierw
uzycie metody Sous-vide. W celu
wykonczenia potrawy nalezy nastepnie
przetozy¢ przygotowane porcje na
rozgrzang patelnie i szybko obsmazy¢ je
po obu stronach.

* Przed obréceniem potrawy nalezy zawsze
wyjaé z niej Termosonda.




7.9 Wskazowki i porady dotyczace
korzystania z funkcji Hob*Hood

Jesli funkcja jest wigczona:

* Nalezy chroni¢ panel okapu przed
bezposrednim oswietlaniem przez $wiatto
stoneczne.

* Nie nalezy kierowac na panel okapu
Swiatta halogenowego.

» Nie nalezy zastania¢ panelu sterowania
ptyty grzejne;j.

» Nie zaktéca¢ sygnatu miedzy ptytg grzejng
a okapem (np. poprzez zastoniecie dtonig,
uchwytem naczynia lub wysokim
naczyniem). Patrz rysunek.

Okap na rysunku jest tylko przyktadowy.

@

Utrzymywac w czystosci okienko emitera
sygnatéw w podczerwieni funkc;ji
Hob?Hood.

@

Inne urzgdzenia sterowane zdalnie mogg
zaktocac¢ sygnat. Nie nalezy uzywac tego
typu urzadzen w poblizu ptyty grzejnej,

jesli wiaczono funkcje Hob?Hood.

Okapy kuchenne z funkcja Hob?Hood
Petna lista okapow kuchennych
wspotpracujgcych z tg funkcjg znajduje sig na
naszej witrynie internetowej. Okapy kuchenne
Electrolux wspotpracujace z tg funkcjg musza

nosi¢ oznaczenie =.

8. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Informacje ogodine

» Czyscic ptyte grzejng po kazdym uzyciu.

+ Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.

» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie
ptyty grzejne;j.

» Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia powierzchni
ptyty grzejne;j.

« Uzywac specjalnego skrobaka do szkia.

8.2 Czyszczenie plyty grzejnej

* Usuwac natychmiast: stopiony plastik,
folie, cukier oraz zabrudzenia z potraw
zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia mogg spowodowac
uszkodzenie ptyty grzejnej. Uwazac, aby
sie nie oparzy¢. Uzy¢ specjalnego
skrobaka, przyktadajac go pod ostrym
katem do szklanej powierzchni i
przesuwajgc po niej ostrzem.

« Usungé, gdy plyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady osadu
kamienia i wody, plamy ttuszczu,
metaliczne odbarwienia. Przetrze¢ ptyte
grzejng wilgotng szmatka z dodatkiem
delikatnego detergentu. Po wyczyszczeniu
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wytrze¢ ptyte grzejng do sucha miekka

szmatka.

* Usuwanie metalicznych, potyskliwych
przebarwien: uzy¢é wodnego roztworu
octu i wyczysci¢ szklang powierzchnie

wilgotng szmatka.

* Na powierzchni ptyty grzejnej znajdujg sie
biegngce poziomo rowki. Czysci¢ ptyte

9. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Co zrobi¢, gdy...

grzejng wilgotng Sciereczkg z dodatkiem
detergentu, wykonujgc ptynne ruchy od
lewej do prawej strony. Po wyczyszczeniu
wytrzec¢ ptyte grzejng do sucha miekka
Sciereczka, wykonujac ptynne ruchy od
lewej do prawej strony.

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomic¢ ptyty grzejnej
lub sterowa¢ nia.

Ptyta grzejna nie jest podtaczona do
zasilania lub jest podtgczona niepra-

widtowo.

Sprawdzi¢, czy ptyte grzejng podia-
czono prawidtowo do zasilania.
Patrz schemat potaczen.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyna niepra-
widtowego dziatania jest bezpiecz-
nik. Jezeli nadal bedzie dochodzi¢
do wyzwalania bezpiecznika, nalezy
skontaktowac¢ sie z wykwalifikowa-
nym elektrykiem.

W ciggu 60 sekund nie ustawiono
mocy grzania.

Ponownie uruchomi¢ ptyte grzejng i
w ciggu maksymalnie 60 sekund us-
tawi¢ moc grzania.

Dotknieto réwnoczesnie dwéch lub
wiecej pol czujnikow.

Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

Dziata funkcja Przerwa.

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Wyswietlacz nie reaguje na dotyk.

Czes¢ wyswietlacza jest zakryta lub
naczynia sg ustawione zbyt blisko
wyswietlacza.

Na wys$wietlaczu jest jaki$ ptyn lub
przedmiot.

Usuna¢ blokujace przedmioty. Od-
sung¢ naczynia od wyswietlacza.
Oczysci¢ wyswietlacz i zaczekaé, az
urzadzenie ostygnie. Odiaczy¢ plyte
grzejng od zasilania. Po uptywie mi-
nuty ponownie podtaczy¢ ptyte
grzejna.

Rozlega sie sygnat dzwigkowy i
urzadzenie wylacza sie.

Gdy plyta grzejna jest wytaczona,
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Zakryto jedno lub wiecej pdl czujni-
kow.

Usuna¢ przedmiot z pol czujnikow.

Ptyta grzejna wylacza sie.

Potozono przedmiot na polu czujni-
ka (D

Zdja¢ przedmiot z pola czujnika.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sig.

Pole grzejne nie jest gorgce, ponie-
waz dziatato za krétko lub doszto do
uszkodzenia czujnika pod powierz-

chnig ptyty grzejne;j.

Jesli pole dziatato wystarczajgco
dtugo, aby byto gorace, nalezy
skontaktowac¢ sig z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Po uruchomieniu funkcji Gotowanie
wspomagane ptyta grzejna rozpo-
czyna nagrzewanie, przerywa je, a
nastepnie ponownie wznawia.

Jest to zwigzane z kontrolg bezpie-
czenstwa, majaca ha celu zapew-
nienie, ze w naczyniu, dla ktérego
wigczono funkcje gotowania wspo-
maganego, znajduje si¢ Termoson-
da.

Jest to normalna procedura, ktéra
nie oznacza usterki urzgdzenia.

Nie mozna wiaczy¢ najwigkszej mo-
cy grzania.

Inne pole grzejne jest ustawione na
najwigkszg moc grzania.

Najpierw nalezy zmniejszy¢ moc
drugiego pola grzejnego.

Pola czujnikow nagrzewaja sie.

Naczynie jest za duze lub ustawione
za blisko elementéw sterowania.

Jesli to mozliwe, duze naczynia na-
lezy ustawia¢ na tylnych polach.

Wyswietlacz sygnalizuje, ze Termo-
sonda nie zostata wykryta.

Potozenie Termosonda jest niepra-
widtowe.

Jaki$ przedmiot blokuje jej sygnat
(np. sztuciec, uchwyt naczynia lub
inne naczynie).

Umiesci¢ Termosonda w prawidfo-
wym potozeniu. Patrz ilustracje w
rozdziale ,Wskazowki i porady”.
Usung¢ wszelkie metalowe lub inne
przedmioty, ktére moga blokowac
sygnat.

Wyswietlacz pokazuje, ze tempera-
tura wody przekracza warto$¢
100°C.

Termosonda nie zostata skalibrowa-
na lub skalibrowano jg nieprawidto-
wo.

Przeniesiono ptyte grzejng w inne
miejsce.

Ponownie skalibrowa¢ Termosonda.
Patrz ,Kalibracja”.

By¢ moze nalezy réwniez sprawdzic¢
poprawno$¢ kodu kalibracji. Patrz
LParowanie”.

Woda zostata nadmiernie posolona.

Nie soli¢ wody do gotowania.

Wyswietlacz nie pokazuje tempera-
tury.

Na wyswietlaczu pojawit sie symbol
ostrzegawczy.

Termosonda nie nawigzata potgcze-
nia z ptytg grzejng z powodu zbyt
stabego sygnatu.

Umiesci¢ Termosonda blisko anteny
na powierzchni ptyty grzejnej, w po-
blizu $rodka ptyty grzejnej. Patrz
+Wskazowki i porady”.

Cos$ zastania Termosonda lub ante-
ne na powierzchni ptyty grzejnej (np.
metalowy sztuciec).

Usungc¢ wszelkie przedmioty zasta-
niajgce anteng. Upewnic sig, ze na-
czynie stoi na $rodku pola grzejne-
go. Patrz ,Wskazdwki i porady”.

Termosonda utracita potaczenie z
antena.

Upewni€ sig, czy nic nie blokuje
sygnatu. Przesuna¢ Termosonda
wzdtuz krawedzi naczynia, aby
zmienic jej potozenie. Patrz ,Wska-
zbwki i porady”.

Inne urzadzenia pracujg na tej sa-
mej czestotliwosci i zaktdcajg pota-
czenie.

Usuna¢ urzadzenia, ktére moga za-
ktéca¢ potaczenie. Patrz ,Dane
techniczne”.

Temperatura potrawy rozni sie od
oczekiwanej.

Termosonda nie zostata prawidtowo
wiozona.

Upewni€ sig, ze punkt pomiaru znaj-
duje sie w najgrubszej czesci potra-
wy. Patrz ilustracje w rozdziale
,Wskazowki i porady”.

Ptyta grzejna wykrywa znaczace
skoki temperatury.

Dodano wody lub zmieniono naczy-
nie podczas gotowania.

Po uruchomieniu funkcji unika¢ do-
dawania wody lub zmieniania na-
czynia.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Ciepto nie rozprzestrzenia sig row-
nomiernie w naczyniu, zwtaszcza w
gestych ptynach.

Nalezy czesto mieszac¢ potrawy.

Naczynie nagrzewa sie zbyt mocno
lub zbyt szybko dochodzi do przego-
towania potrawy.

Uzyto zbyt matego naczynia.

Nalezy uzywac¢ naczyn dostosowa-
nych wielkoscig do danego pola
grzejnego. Patrz ,Dane techniczne”.

Nie mozna wigczy¢ funkgiji.

Uruchomiono inng funkcje pola
grzejnego, ktoéra uniemozliwia wia-
czenie funkciji.

Wytaczy¢ uruchomiong funkcje
przed wigczeniem innej.

Funkcja Gotowanie wspomagane
lub Sous-vide wytgcza sieg.

Na poczatku cyklu gotowania tem-
peratura ptynu w naczyniu przekra-
czata 40°C.

Uzyte naczynie byto gorace.

Uzywac¢ wytgcznie zimnych ptynéw.
Nie nagrzewa¢ wstepnie naczyn.

Funkcja Hob?Hood nie dziata.

Zakryto panel sterowania.

Nalezy usung¢ przedmiot z panelu
sterowania.

Funkcja Hob?Hood jest wtgczona,
ale dziata tylko oswietlenie.

Wiaczono tryb H1.

Zmienic¢ tryb na H2-H6 lub zacze-
ka¢, az uruchomi sie tryb automa-
tyczny.

Funkcja Hob®Hood dziata w trybie
H1-H6, ale dziata o$wietlenie.

Prawdopodobnie problem jest zwig-
zany z zar6wka os$wietlenia.

Skontaktowac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Brak sygnatéw dzwigkowych pod-
czas dotykania pdl czujnikdéw na pa-
nelu.

Sygnaty dzwigkowe sg wytaczone.

Wiaczy¢ sygnaty dzwigkowe. Patrz
,Codzienna eksploatacja”.

Ustawiono niewtasciwy jezyk.

Przypadkowo zmieniono jezyk.

Przywréci¢ ustawienia fabryczne
wszystkich funkgji. Wybrac¢ opcje
Resetuj wszyst. ust. w Menu.
Odtaczy¢ ptyte grzejng od zasilania.
Po uptywie minuty ponownie podta-
czy¢ plyte grzejng. Ustawi¢ Jezyk,
Jasno$¢ wyswietlacza i Gtosnosé
sygnatu.

Pole grzejne wytacza sig.
Pojawia si¢ komunikat ostrzega-
wczy informujgcy o tym, ze pole
grzejne sig wylaczy.

Wytgczenie pola grzejnego przez
funkcje Samoczynne wylgczenie.

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.
Wytaczy¢ plyte grzejng i wiaczy¢ ja
ponownie.

Wyswietla sig E oraz komunikat.

Dziata funkcja Blokada.

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Wyswietla sie O - X - A.

Dziata funkcja Blokada uruchomie-
nia.

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Miga D

Brak naczynia na polu grzejnym.

Postawi¢ naczynie na polu grzej-
nym.

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Uzy¢ odpowiedniego naczynia.
Patrz ,Wskazoéwki i porady”.

Srednica dna naczynia jest za mata
w stosunku do pola grzejnego.

Stosowaé naczynia o odpowiednich
wymiarach. Patrz ,Dane technicz-
ne’.
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Problem Prawdopodobna przyczyna  Srodek zaradczy

Wyswietla sie oraz liczba.

W ptycie grzejnej wystapita usterka.  Wytgczy¢ ptyte grzejng i wiaczy¢ po-

nownie po 30 sekundach. Jesli po-

nownie wyswietli sie , nalezy od-
taczy¢ plyte grzejng od zasilania. Po
uptywie 30 sekund ponownie podtg-
czy¢ ptyte. Jesli problem bedzie wy-
stepowat nadal, nalezy skontakto-
wac sie z autoryzowanym centrum

serwisowym.
Styszalny jest ciagty sygnat dzwie- Podtaczenie do sieci elektrycznej Odtaczy¢ ptyte grzejng od zasilania.
kowy. jest nieprawidtowe. Zwréci¢ sie wykwalifikowanego

elektryka, aby sprawdzit instalacje.

9.2 Jesli nie mozna znalezé¢
rozwiagzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac¢ sie ze sprzedawca lub
autoryzowanym punktem serwisowym.

Nalezy poda¢ dane z tabliczki znamionowe;j.

10. DANE TECHNICZNE

10.1 Tabliczka znamionowa

Model EIS8648

Typ 62 D4A 01 CA

Moc indukcyjna 7.35 kW
Nr seryjny ......ccoeeeee.
ELECTROLUX

10.2 Licencja na oprogramowanie

Oprogramowanie piekarnika wykorzystuje
chronione prawem autorskim
oprogramowanie licencjonowane, m.in. pod
nazwami BSD, fontconfig, FTL, GPL-2.0,
LGPL-2.0, LGPL-2.1, libdpeg, zLib/libpng,
MIT, OpenSSL/SSLEAY ISC, Apache 2.0.

Nalezy upewni¢ sig, ze ptyta grzejna byta
uzytkowana prawidtowo. W przeciwnym razie
interwencja pracownika serwisu lub
sprzedawcy moze byc¢ ptatna nawet w okresie
gwarancyjnym. Informacje dotyczace obstugi
klienta oraz warunkéw gwarancji znajduja sie
w broszurze gwarancyjnej.

Numer produktu 949 596 889 00
220-240 V/400 V, 2N, 50-60 Hz
Wyprodukowano w Niemczech
7.35 kW

cex

Petna tres¢ licencji znajduje sie w: Menu >
Ustawienia > Serwis > Licencja.

Kod zrodtowy oprogramowania open source
mozna pobra¢, uzywajac hipertacza na
stronie internetowej produktu.
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10.3 Parametry pél grzejnych

Pole grzejne Moc znamiono- PowerBoost [W] PowerBoost

Srednica naczy-

wa (maksymalna maksymalny nia [mm]

moc grzania) czas [min]

W]
Lewe przednie 2300 3200 10 125-210
Lewe tylne 2300 3200 10 125-210
Srodkowe przednie 1400 2500 4 125-145
Prawe tylne 2300 3600 10 205 - 240

Moc pol grzejnych moze w niewielkim
zakresie odbiegac od wartosci podanych w
tabeli. Zmiany te zalezg od wymiaréw
naczynia oraz materiatu, z ktérego zostato
wykonane.

W celu uzyskania optymalnych efektéw
gotowania nalezy stosowaé naczynia o
Srednicy nie wiekszej niz podano w tabeli.

10.4 Termosonda — dane techniczne

Termosonda spetnia wymogi dotyczgce
kontaktu z zywnoscia.

Czestotliwo$¢ robocza

433,05-434,73

MHz
Maksymalna moc emisji 5dBm
Zakres temperatury 0-120°C
Cykl pomiarowy 3 sekundy

11. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

11.1 Informacje o produkcie zgodnie z normg EU 66/2014 dotycza tylko

rynku UE

Oznaczenie modelu

EIS8648

Typ plyty grzejnej

Ptyta grzejna do zabu-
dowy

Liczba pol grzejnych

4

Technika grzania

Ptyta indukcyjna

Srednica okragtych pél grzejnych  Lewe przednie 21,0cm

(D) Lewe tylne 21,0 cm
Srodkowe przednie 14,5 cm
Prawe tylne 24,0 cm

Zuzycie energii na pole grzejne Lewe przednie 179,6 Whikg

(EC electric cooking) Lewe tylne 189,1 Whikg
Srodkowe przednie 180,2 Wh/kg
Prawe tylne 185,2 Wh/kg

Zuzycie energii przez ptyte grzejng 183,5 Wh/kg

(EC electric hob)
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EN 60350-2 - Elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — Czesé 2:
Ptyty grzejne — Metody pomiaru cech
funkcjonalnych

Parametry elektryczne pola grzejnego sa
odpowiednio oznaczone przy poszczegolnych
polach grzejnych.

11.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sig do ponizszych wskazéwek
pozwoli oszczedzaé energie podczas
codziennej eksploataciji.

12. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ff:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

* Nalezy podgrzewac tylko tyle wody, ile jest
potrzebne.

* W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywaé naczynia pokrywka.

* Przed wigczeniem pola grzejnego nalezy
postawi¢ na nim naczynie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

* Naczynia nalezy stawia¢ bezposrednio na
srodku pola grzejnego.

» Ciepfto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdcic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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