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MUCITUM 3A BAC

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxTe ypeq Ha Electrolux. Mi3bpaxTe npogyKT, KOMTO HOCK B
cebe cu gecetTnneTns npodecrMoHaneH onuT n nHoeauun. OpurmHaneH u CTUNeH, Tol e
Cb3aafeH ¢ mnchbn 3a Bac. 3atoBa, koraTto ro n3nonssarte, MOXeTe Aa CTe CUTypHU, Ye
BCEKW MbT LLie nocTuraTe CTPaxoTHW pesynTaTtu.

[o6pe gownu B Electrolux.

MoceTeTe HawmA yebcanT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTy 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEVU3NPAaBHOCTY,
@ MHOpMaLMsA 3a CEPBU3 U PEMOHT:

www.electrolux.com/support

Pervctpupaiite Bawmsa npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:

7
a/ www.registerelectrolux.com

KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTvBU 1 OPUTMHANHN pe3epBHU YacTy 3a Bawwus ypen:
’% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KINTUEHTH

BuHaru nanonssaiTte opurMHanHu pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawwmsa otopusmpan otgen ,O6cnyxeaHe”, Tpabea aa nmare noa
pbka cnegHata nHdopmaumsa: Moagen, PNC, cepneH Homep.

WHdopmauusaTa moxe ga 6bae oTkpuTa Ha Tabenkara ¢ OCHOBHU [aHHM

Mpenynpexaerve / BHnmanne-MHdopmaums 3a 6e3onacHocT
® O6wa nHdopmaumst  CbBeTH
WHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cy NpaBoOTO Ha U3MEHEHMS.
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYyKUMK. MNMponssoantenat
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua 1 xopa B ys3BUMO

nonoxeHue

- [euata Tpabea ga 6baart nog HabnoaeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT C ypeaa.

- [pbxXTe BCMYKM ONAKOBKKU Janeye OT Aeua n nsxsbpreTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.
NMPEOYTMPEXOEHWE: MaseTe geuata n gomMalluHuTe
nobumum ganede ot ypeaa, korato pabotm nnm koraTo
n3ctmea. Vima 4oCTbMHM YacTn, KOUTO ce HarpsisaT no
Bpeme Ha ynotpeba.

AKO ypeabT nmMa YCTPOMCTBO 3a AeTcka 6esonacHOCT, TO
TpsibBa fga ce akTmBMpa.

- [eua He TpsbBa Aga M3BbpLIBAT NOYUCTBAHE UMK

nogapmbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

Camo kBanuduymupaHo nuue Tpsibea ga nHctanupa ypena
WU ga cMeHu kabena.

He nanonseanTte ypeaa, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLUIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAAPbXKKA,
N3KnveTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.

- AKo 3axpaHBawmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea oa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPAH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OnacHOCT.
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BHUMAHWE: lNpoBepeTe fanu ypeabT € U3KNKYEH, npeau
Aa CMeHUTe namnuykarta, 3a ga n3berHete Bb3MOXHOCTTa
OT TOKOB yaap.

BHUMAHWE: YpenbT 1 HeroBute AOCTbLMNHU YacTu ce
HaropeLlaBaT no BpemMe Ha ynoTtpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce n3bsrea JOKOCBaHe Ha HarpesaTenuTe.
BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
WU NOCTaBsHE Ha NMPUCTaBKWU, UM CbAOBE 3a NeYyeHe.

3a fja npemaxHeTe MeT. AbpXKadn BbB (pypHaTa, NbpBO
nsgbpnanTe NnpegHaTa YacT Ha Obpaya 1 cnepj Tosa
3agHaTa, 3a a ce paskaudum oT cTeHuTe. [locTtaBeTe MeT.
Abpxaym B obpaTHa nocrneaoBaTesnHoCT.

He nouyncTteanTte ypeaa ¢ napoymcradka.

He n3nonseaiite arpecusHn, abpasnmBHKU, NOYNCTBALLN
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTanHu Npudopn Npu NoYncTBaHe
Ha CTBLKMOTO Ha BpaTtaTta, Tbi KaTo Te MoraTt Aa Hagpackat
NOBBbPXHOCTTA M Aa AoBeAaT 40 HanykBaHe Ha CTbKIIOTO.

2. NHCTPYKLUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusa « Tpeau oa moHTMpaTe ypeaa, nposepeTe
[anv BpaTtaTta Ha oypHaTa ce oTBaps

BHUMAHUE! 6e3npobnemMHo.
Camo kBanudmumpaH YoBek * YpeowT e 06opyaBaH ¢ enekTpuyecka
MOXe [1a U3BBbPLUM MOHTaXa Ha cucrtema 3a oxnaxaaHe. Tpsbea ga ce
ypeaa. Mn3non3Ba C enekTpo3axpaHBaHETO.

MaxHeTe BCUYKN ONaKOBKU. MuHMManHa BUcoYnHa Ha 580 (600) mm

He MoHTMpaWiTe n He nsnonssanTte oTBOpa 3a Brpaxaare (Mu-

nospeneH ypena. HUManHa BMCOYMHA Ha OT-

BOpa 3a BrpaxaaHe noa

CnepfBaiTte MHCTPYKUMKTE 3a paGoTHs NoT)

MHCTannpaHe, npunoXXeHn Kem ypeaa.

BuHarn BHMmaBanTe, Korato MectuTte LLnpnHa Ha oTBOpa 3a 560 MM
ypeaa, Tbi KaTo € TexbK. BuHaru BrpaxaaHe

usnornssanTe npeanasHn prkasiumn 1 [bn6oynHa Ha oTBOpa 3a 550 (550) mm
3aTBOPEHM 00YBKMU. BrpaxaaHe

He gbpnanTte ypeaa 3a gpbxkara.
MoHTupaiiTe ypena Ha 6e3onacHo u
noaxoasiLLo MsICTO, KOETO OTroBapsi Ha

BucouunHa B npegHaTta 589 mm
YyacT Ha ypeaa

MOHTa>XHUTE N3NCKBAHWUA. BucouunHa B 3agHaTa yact 570 mm
TpsibBa Aa cnasBate MUHUMANHOTO Ha ypena
paSCTE)ﬂHMe AC Apyrn ypean n lnpuHa B npegHaTa YacT 594 mm
ycTpovicTBa. Ha ypeaa
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LLnpuHa B 3agHaTa YacT Ha 558 mm
ypeaa

ObnbouynHa Ha ypega 561 Mmm
[OwbnbouynHa Ha BrpaxaaHe 540 Mmm
Ha ypena

HbnboynHa npu oTBOpeHa 1007 mm
BpaTta

MuvH1mManeH pasvep Ha oT- 560x20 mm

BOpa 3a BeHTUnauyus. OT-
BOp Pa3nonoXeH B AOSHa-
Ta 3afHa cTpaHa

[bmKnUHa Ha OCHOBHUS 3a- 1100 Mmm
xpaHBauy kaben. Kabenbt

€ pasnonoXeH B AECHUS

BbrbI Ha 3aHaTa cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 2x25 Mm

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe

BHUMAHME!
Puvck ot noxap unu TokoB yaap.

Bcuyku en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaeAT OT KBanMguumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpennvT TpsabBa oa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, 4Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TeXHUYECKU AaHHN ca
CbBMECTUMM C ENEKTPUYECKUTE AaHHM Ha
3axpaHBaLllaTa mpexa.

BuHarn nsnonseavte npaBunHo
MOHTMPaH KOHTaKT CbC 3alluTa OT TOKOB
yhaap.

He n3nonssaiTe pasknoHuTeNy unm
aganTepu ¢ MHOro BXOZOBE.

BHumaBariTe aa He noBpeauTe
3axpaHBaLLms Wwerncen v 3axpaHBalyusi
kaben. Ako 3axpaHBalmaT kaben TpsdBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa Tpsibea Aa
ObAe M3BBPLUEHO OT HaLIMs OTOpU3MpaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

He ponyckaiiTe 3axpaHBalymTe kabenu ga
ce pobnuxaeaT 4O BpaTUykaTa Ha ypeaa
W NPOCTPaAHCTBOTO NoJ Hero, 0CobeHo
KOraTo e BKJIIOYEH MK KoraTo BpaTuykaTa
e ropeLia.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropeLyute u
nsonupaHu vyactu Tpsibesa ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB HauWH, Ye fa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 MHCTPYMEHTH.

« CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQUHCTBEHO B Kpas Ha
MHCTanauusTa. YBepete ce, Ye LwencensT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbIMEH cres
MHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbLT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Wwencen.

* He nsgbpnearite 3axpaHBalyms kaben, 3a
Aa vsknounte ypeaa. Bunarn
n3gbpneaiite Wwencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* W3non3BanTe camo NpaBuiHU yCTPOKCTBA
3a n3onauus: npegnasHu NpeKkbcBayn Ha
mMpexara, npegnasutenu
(npegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce n3BagAaT oT cpacyHraTta),
N3KI0YBAaTENN U KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3emMsBaHeTo.

» Enektpuueckata nHctanaums tpsibea aa
1MMa M30nupaLLlo yCTpomucTBo, koeto Bu
no3BosnsBa Aa M3KnoynTe ypeaa ot en.
MpexaTta npy BCUYKM MOJOCK.
V3onupalloTo ycTpoicTBo TpsibBa aa e ¢
LUMPVHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

» Tosn ypen ce goctass camo C
eneKkTpo3axpaHBall kaben.

2.3 Usnon3BaHe

BHUMAHME!

Puck ot HapaHaBaHe,
n3rapsiHis, TOKOB yaap unu
€KCnnosus.

* To3swn ypen e npegHasHayeH camo 3a
JomaluHa (Ha 3akpuTo) ynotpeba.

* He npomeHanTe npegHasHayeHNETO Ha
ypena.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca brnokupaHu.

* He ocrassiite ypega 6e3 Haasop no
BpeMe Ha paborTa.

*  W3knoyBaiTe ypeaa cnep BCAKO
n3nonsBaHe.

* bbaeTte BHMMATENHMW, KOraTo OTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeaa, AoKaTo ypeabT
paboTu. Moxe aa n3nese ropeLl Bb3ayx.

* He paboteTe ¢ ypena c MOKpy pbLe unu
KOraTo MMa KOHTaKT C Boa.

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

* He usnonaseaite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMK NOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.
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OTBapsifiTe BHMMATENHO BpaTaTta Ha
ypena. MlanonseaHeTo Ha CbCTaBKu C
arnkoxon Moxe Aa Npeau3Brka cMecBaHe
Ha ankoxos v Bb3ayX.

He nosBonsiBaiTe UCKpY UMK OTKPUT
nnamMbK a BNIM3aT B KOHTAKT C ypeaa,
koraTo oTBapsiTe BpaTarta.

He nocTaBsiiTe 3ananvmu NnpoaykTn unu
npeameTn, KOMTO ca HAaMOKPEHM CbC
3ananumMu npoaykTu, B 6nnsoct go ypeaa
N BbpPXYy HEro.

BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noepeaa B ypeaa.

3a ga ce nsberHar nospeam u
obesLBeTsaBaHe Ha emalina:

— He nocTaesnTe CbAoBe 3a hypHa nnm
OpYru npeaMeT B ypeaa AUPEKTHO
BbpPXY OBbHOTO.

— He nocTaesAnTe anymmHueBo honmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaBsAnTe BOAA OUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He nocTaBsiTe BMaXXHW CbaoBE U
XpaHa B ypega, crnep kato
NPUKIIOYNTE C TOTBEHETO.

— ObaeTe BHUMATENHW, KOraTo Maxarte
UNN NocTaBsATE akcecoapuTe.

O6e3uBeTsiIBAHETO Ha emalina unu
HepbXOaemaTa CTOMaHa He oka3Ba
BNMsSiHME BbPXY paboTaTta Ha ypeaa.
M3nonsBaiTe abndoka TaBa 3a BNaxHu
TopTW. [NogoBMTE COKOBE NpUYNHABAT
neTHa, KOUTo morat ga 6baaT TpanHu.
Tosu ypeq e npegHasHayeH camo 3a
rotBeHe. Toi He TpsiOBa Aa ce usnonsea
3a Apyru Lenv, Hanpumep 3a oTonneHue
Ha NoMeLLeHNETO.

BuHarun rotBeTe cbc 3aTBOpEHA BpaTa Ha
dypHaTa.

AKO ypeabT e MHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tun, Hanp. 3ag BpaTuyka B
wkad, Tasn BpaTuyka TpsibBa BUHaru ga
€ OTBOpEeHa, AokaTo ypeabT paboTtn. Ako
e 3aTBOpeHa, MoraT fa ce akymynupat
TONMAWHa v Bnara, KOMTO BNOCeAcTBNe Aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiiTe nperpagaTa, 4OKaTo ypeabT
He U3CTUHE HambITHO cnepj ynoTpeba.

BBITAPCKN

2.4 'pnxa n nouncrTeaHe

BHUMAHUE!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe,
noxxap unv noBspeaa Ha ypega.

» [lpeon nogapbkka U3knoveTe ypeaa u
n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT
KOHTaKTa Ha ern. Mpexara.

* YBepeTe Ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Mima
OMacHOCT CTbKMEHUTE NaHenu aa ce
cuynsT.

* CMeHsnTe He3abaBHO CTbKIEeHUTe
naHenu Ha BpaTuykaTa, KoraTto ca
nospefeHn. CBbpXKeTe ce ¢ oTopuanpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

* [louyncTBaliTe pegoBHO ypeaa, 3a aa
npefoTBpaTuTe pasBansiHe Ha
NOBBPXHOCTHUS MaTepuarn.

« [MouncTeTe ypena c MoOKpa U Meka Kbpra.
M3nonssanTe camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasveHu
npoayKTw, rpanasw, NOYMUCTBALLM KbPMK,
pas3TBOPUTENY UNU METaNHW NpeaMeTy.

* Ako mnsnonssare crnpen 3a ypHa,
cnepgBawiTe MHCTPyKUMUTE 3a
6e30nacHOCT BbpXy OnakoBkaTa My.

2.5 BbTpewHo ocBeTNeHue

BHUMAHME!
OnacHocT OT TOKOB yAap.

« OrTHocHO namnara(MTe) BbTpe B TO3M
NPOAYKT U pe3epBHUTE namnu,
npofaBaHun OTAENHO: Te3n namnu ca
npeaHasHaveHn Aa n3gbpxart Ha
eKCTPEMHU PU3NYECKN YCIOBUS B
AOMaKMHCKV ypeaw, kaTto TemnepaTtypa,
BMBpaLum, BNaXxKHOCT UK ca
npefHasHaveHn aa curHanusupar
nHdopmaLus 3a paboTHOTO CbCTOsIHNE
Ha ypeaa. Te He ca npeAHa3HayeHu 3a
n3nonasaHe B ApYrvi NPUMOXeHUs 1 He ca
noaxoAsiLumM 3a ocBeTaBaHe Ha
romelLLieHNst B JOMaKVHCTBOTO.

* W3nonssante camo namnum cbeC ChbLimTe
cneundmrkaumnmn.

2.6 O6cnyxBaHe

- 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
0TOpM3NpaH CepBU3EH LLEHTHP.



* M3non3Baite camo OpuUruHanHu
pe3epBHU YacTu.

2.7 U3xBbpnsHe
BHUMAHMUE!

Puck oT HapaHsiBaHe u1nu
3agyluaBaHe.

3. MIHCTAJITMPAHE

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

*  W3knouete ypepa ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapeTte 3axpaHBawus en. kaben B
6nM30CT 0O ypeaa 1 ro u3xebpreTe.

» [NpemaxHeTe OpbxkaTa Ha BpaTnykara,
3a [a NpefoTBpaTUTE 3akneLBaHeTo Ha
Jdeua, unv gomalluHu nobumMum B ypeaa.

3.1 BrpaxpaaHe

(mm)

(*mm)

BBITAPCKN
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3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
oTBOpa 3a BrpaxaaHe

4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 O6w, npernen

mEBEn B0

=

H SEa 8

4.2 Akcecoapu

8

CkapalpadpTt

3a cbaoBe 3a roTBEHE, TaBM 3a TOPTU U
neyeHe.

TaBa 3a neuyeHe

3a TopTM 1 BUCKBUTW.

Cbpa 3a rpun / nevyeHe

BBITAPCKN
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KoHTponeH naxen
Jlamna/cumBon 3a 3axpaHBaHe

Kpbros npesktoysaten 3a yHKUuMTE
Ha 3aTonnsHe

EkpaH

KoHTponeH kntod (3a Temneparypara)
MHaunkaTop/cnmBon 3a Temneparypa
Bb3gyLiHm oTBOpYM 3a oxnaxaalyusi
BEHTUNAaTop

HarpsiBaiy enemeHT

Jlamna

BeHtunatop

Onopw 3a ckapa, moraT aa ce
OeMoHTupaT

HwvBa Ha ckapaTta

3a neyeHe nunu kaTo cbA 3a c1>6V|paHe Ha
Ma3HWHa.

TeneckonuyHu Bogaum

C TeneckonuyHUTe BoAaun MoxeTe Aa
NnocTaBATe U ceBandaTe pachOBeTe no-
NnecHo.



5. KOMAHOHO TABJ10

5.1 Mpubupawm ce Knr4oBe

3a pa nsnonsearte ypena, HaTUCHeTe Krk4ya.

KnoybT nanumsa.

5.2 CeH30pHMU noneta/6yToHM

3a HacTpoiika Ha BpeMeTo.

@ 3a HacTpolika Ha PYHKLMS Ha YacoBHMKa.
_|_ 3a HacTpoiika Ha BpEMETO.
5.3 EkpaH
A B A. ®yHKuMn Ha YacoBHuKa
| B. Tanwep
A RARA0 o
(I I
-2 > ‘

6. MPEOV MbPBOHAYAITHA YINOTPEBA

BHUMAHME!

Bx. rnasa "besonacHocT".

6.1 MNpeau nbpBa ynoTpeba

or cbypHaTa MOXe Aa ns3nmsa mmpusma n gum no BpemMe Ha npenBapuTesiHoTo 3arpsaBaHe.

MorpwxeTe ce NOMeLLEHMETO Aa MMa A06pOo NpoBeETpsiBaHE..

Ctbnka 1

X

Ctbnka 2

—

55

Ctbnka 3

HacTtpoiTe yacoBHMKa

MNouncreTe pypHaTa

MpepBapuTenHo 3arpeliTe npas-
HaTa dypHa

BBITAPCKN
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1. +_ — HaTWCHeTe, 3a aa 3a- 1.
napete yaca. Cnep npnénuau-
TENHO 5 cekyHan MUraHeTo
cnupa v AucnnesiT nokasea Ya-

V3BapeTe ot dbypHaTa Bcuykmn 1.
NPUHAANEXHOCTU U NMOABUXHU-
Te onopu Ha ckapaTa.

2. Touuctete cpypHaTa 1 npuHag-

JIEXHOCTUTE C Meka Kbpna, To-
nna Boda 1 nek npenapar 3a

ca.

no4ymncTeaHe.

3apaitTe MmakcumanHaTta Tem-

nepaTypa 3a dyHKuusiTa: C\
Bpeme: 14
3apaiiTe MakcumanHaTa Tem-

neparypa 3a yHkumsaTa: ‘il
Bpewme: 15 muH
3apganTe makcumanHata Tem-

nepaTypa 3a cyHKuusiTa:
Bpeme: 15 muH

NaknoueTe ypHaTa u u3dakaiiTe aa usctuHe. MocraseTte NPUHAANEXHOCTUTE N AEMOHTUPYEMUTE OMOpPU 3a
ckapara BbB (pypHaTa.

7. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

BHUMAHUE!
Bx. rmaBa "bBesonacHocT".

7.1 Kak pa HacTpouTe: DYyHKLUA Ha
3aTonnsiHe

Ctbnka 1 3aBbpTeTe Ktova 3a hyHKLuMTE 3a
HarpsiBaHe, 3a Aa nsbepeTe yHKLMSA
3a HarpsiBaHe.

Ctbnka2  3aBbpTeTe KOHTPOMHMS KoY, 3a Aa
n3bepete Temnepatypara.

Ctbnka 3  KoraTo roTBEHeTO MpUKIoYK, 3aBbpTe-

Te KoYoBeTe B U3KIIOYEHa No3nuus,
3a fla nsknoynTe dypHaTa.

7.2 PyHKUMK Ha 3aTonnsiHe

DyHKUMNA HA MpunoxeHue
3aTonnsiHe
0 CDypHaTa € U3KI4veHa.

M3knioyeHa nosu-
ums

3a ga BkYMTe NamnuykaTa.

OcBeTneHve

10 BBIITAPCKA

®DYHKUMA Ha
3aTonnsHe

MpunoxeHue

[opeLy Bb3ayx/
BEHTUNUP.

3a nevyeHe Ha ABe HMBA eaHO-
BPEMEHHO U 3a CyLUEHE Ha Xpa-
Ha.

3apaiite Temnepatypa ¢ 20 -
40°C no-Hucka OTKOMNKOTO 3a
TpaanLUMOHHO NneyeHe.

o
MeyeHe c Bnax-
HocT

dyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a
necTeHe Ha eHeprusi no Bpeme
Ha rotBeHe. KoraTo n3nonsgate
Tasun yHKUUs, TemnepaTypata
BbB BbTPELLUHOCTTA MOXe Ja ce
pasnunyaBa OT 3ajageHara.
CreneHTa Ha HarpsiBaHe MOXe
fAa 6bae HamaneHa. 3a noseye
MHpopMaLMs BUXTE rnasa
,BceknaHeBHa ynotpeba”, 3abe-
nexerte: MNeyeHe ¢ BNaXHOCT.

3a neyeHe Ha cnagkuLv ¢ Xpyn-
kaBa [oriHa YacT 1 3a 3anassa-
He Ha xpaHarta.
[oneH Harpesa-
Ten
3a pasmpassiBaHe Ha xpaHa
oo (nnogoBe 1 3eneH4vyun). Bpeme-
TO 3a pas3mpa3ssiBaHe 3aB1UCK OT
PasvpassiBaHe  konuuecTBOTO U pasmepa Ha 3a-
MpaseHaTa xpaHa.
vov 3a 3annyaHe Ha TbHKW XpaHu
unu npenuyaxe Ha xns6.
pun




eHeprumHa eekTUBHOCT 1 eKoan3anH

®yHKLMA Ha MpunoxeHue cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TecTtoBe
3aTonnsiHe cbrnacHo EN 60350-1.
32 3anUIaHe Ha THHKN XpaHy B BpataTa Ha cpypHaTa TpsibBa aa ce 3aTBopu
vy FONIEMM KOAIMYECTBA Wi Npenit- no BpeMe Ha roTBeHe, Taka ye pyHkuusaTa ga
YaHe Ha xns6. He ce nNpeKkbcBa U Ja ce rapaHTupa, 4ye
Asoen rpun dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hai-BMCOKa
[—] 3a neveHe Ha ronemu napyerta eHepruiiHa eceKTNBHOCT.
¥ Z:gg S;song";zrzggg:”;j :: 3a MHCTPYKLUM 3a rOTBEHE BUXKTE rmasa
Typ6o rpun KathsiBa KOPNIKa. ,CbBeTn®, MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a o6y
npenopbKN OTHOCHO NecTeHe Ha eHeprus
—_— 3a neveHe Ha TECTEHU N MECHU BWXTe rnaea ,EHepruiiHa edhekTMBHOCT®,
—_— XpaHu Ha eQiHO HWBO. [MecTeHe Ha eHeprus.

TpaguuymoHHo ne-
YeHe

7.3 Benexkun oTHocHo: lNeyeHe ¢

BIaXXHOCT

Tasu dyHkums Gelle ns3nonssaHa 3a
cnasBaHe Ha M3NCcKBaHMATa 3a Knac Ha

8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 PyHKUMM Ha YacoBHMKa

®DYHKLUA Ha YacOBHMKA MpunoxeHne

@

3a HaCTpOﬁKa, npomMaHa unu npoBepka Ha YacoBOTO Bpeme.

Yac oT geHoHoLmeTo

|9| 3a onpepaensiHe Konko Bpeme Aa pabotu dypHaTa.
BpemeTp.

_)l 3a pa 3apgagerte, koraTo pypHaTa ce UsKMYn.
Mpukntoys.
|9| _)l 3a aa komGuHupaTe yHKUMK: BpemeTp. v Mpuknioys..

OTnoxeH crapT

Q

Talimep

3a HacTpolika Ha npeacTapToBOTO 6poeHe. Tasn hyHKUWS He BNusie Bbp-
Xy paboTaTa Ha pypHaTa. MoxeTe aa HacTpoiiBaTe Ta3u yHKLMS No BCsi-
KO BpeMe, BKMIOYMTENHO 1 Korato dypHaTa e U3KIoyeHa.
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8.2 Kak pa HactpouTe: PyHKUMM Ha YacoBHUKA

Kak aa HactpouTte: Yac ot AeHOHOWMeTO

@ — CBETH, KOraTo CBbPXKETe hypHaTa KbM €NEeKTPUYECKO 3axpaHBaHe, a Ce OKaxe, Ye HAMa TOK UNu TaimepbT
He e 3aJaaeH.

+ , T —HaTucHerTe, 3a [a 3agafeTe vaca.
Cneg npmbnmanTesnHo 5 CeKyHAU MUraHeTo Cupa 1 Ha ekpaHa ce Nokassa 4achT.

Kak ce cmeHs: Yac ot geHoHoWwmMeTO

Ctbnka 1
@ — HaTUCHeTe HEKONIKOKpPaTHO, 3a la CMEeHUTe Yaca. @ — 3ano4yea ja mura.

CTtbnka 2 + —
, — HaTuCHeTe, 3a [a 3apafeTe yaca.

Cnep npnbnuantenHo 5 cekyHayn MUraHeTo crnvpa 1 Ha ekpaHa ce nokassa 4YacbT.

Kak ga HacTpouTte: BpemeTp.

Ctbnka1  3apgante pyHKUMA 1 TemnepaTypa Ha dypHaTa.

Ctbnka 2
@ — HaTUCHETE HSKOIIKO MbTK. I_)l — 3ano4yea ja mura.

Ctbnka 3 J—
+ , — HaTUCHeTe, 3a [Ja 3aJafeTe BpemeTpaeHe.

Ha ekpaHa ce nokassa: I_)l

|9| — cBEeTBa Npw NPUKNoYBaHe Ha HacTpoeHOoTo Bpeme. Npo3syyasa curHan, a ypHarta ce us-
Knto4yBea.

Ctbnka4  HaTucHeTe npousBoreH OyTOH, 3a Aa cnpeTe curHana.

Ctbnka 5  3aBbpTeTe KNOYOBETE B U3KIHOYEHA MNO3NLIMSA.

Kak na HactpouTe: Mpukno4B.

Ctbnka1  3apgaiite yHKUMA 1 TemnepaTypa Ha dypHaTa.

Ctbnka 2
@ — HaTUCHETE HSKOIIKO MbTK. _)I — 3anoysa Aa mwra.

Ctbnka 3 J—
+ , — HaTuCHeTe, 3a Ja 3afjafeTe Yaca.

Ha ekpaHa ce nokassa: _)I

_)l — CBETBA NpU NpUKITIOYBaHe Ha HacTPoeHoTo Bpeme. Mpo3Byyasa curHan, a dypHaTta ce us-
KntoyBsa.

Ctbnka4  HaTucHeTe npousBoneH OyToH, 3a Aa cnpeTe curHana.

Ctbnka 5 3aB'preTe Kn4oBeTe B U3KIHOYEeHa No3nuyma.

Kak ga HacTpoute: OTnoxeH ctapT

Ctbnka 1 3apaiite dyHKUMA 1 TemnepaTypa Ha dypHarTa.

Ctbnka 2
@ — HaTUCHETE HSKOIIKO MbTK. I_)l — 3ano4yea ja mura.
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Kak na HacTpoute: OTNOXeH cTapT

Ctbnka 3 + —
, — HaTUCHeTe, 3a Aa 3afafeTe Yaca 3a: Bpemerp..
Ctbnka 4 @
HaTucHeTe: .
Ctbnka 5 + —
, — HaTUCHeTe, 3a Aa 3afafeTe Yaca 3a: MNpuknioys..
Ctbnka 6 @
HaTtucHeTe: .
Ha 3apapeHoTo Bpeme npo3By4yaBa curHarn, a dypHaTta ce usknioysa.
Ctbnka7  HaTucHeTe npousBoneH OyTOH, 3a Aa cnpeTe curHana.
Ctbnka 8  3aBbpTeTe KNOYOBETE B U3KMHOYEHA NO3NLMS.

Kak ga HacTpoute: Tanmep

Crtbnka 1 @ Q
— HaTUCHeTe HSKOIKO MbTu. LA — 3anoyBa Aa mura.
CTbnka 2 _I_ —
, — HaTWUCHeTe, 3a Aa 3afjafeTe Yaca.
DyHKUMATa 3anoYBa aBTOMaTUYHO cnef 5 cekyHau.
Cnep kpasi Ha 3a4afeHoTo Bpeme Npo3ByYvaBa curHan.
Ctbnka 3  HaTucHeTe npousBoneH OyTOH, 3a Aa cnpeTe curHana.

Ctbnka 4 3aBbpTeTE KNIOYOBETE B U3KMIOYEHA NO3NLMS.

Kak na aHynupare: ®yHkummn Ha YacoBHUKa

Ctbnka 1

@ — HaTucKanTe HEKOJIKOKpaTHO, A0KaToO CUMMBOIia 3a d)yHKLl'I/IFITa 4YaCOBHMK 3arno4He ga mura.

CTtbnka 2 —
HatucHeTe u 3agpbxre: — .

q)yHKLl'I/IﬂTa YacoOBHU Ce U3KIo4Ba cnen HAKOJTKO CeKyHOW.

9. N3MNON3BAHE HA MNMPNHALOJTEXHOCTUTE

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocTt".
9.1 NocTaBsiHe Ha NPUHAANEXHOCTU

MankaTa BanmbOHaTHa oTrope yBenvyasa
6e3onacHocTTa. BanbbHaTuHWTE ca cbhluo

Taka cpeacTsa NpoTuB NpeobpbLuyaHe.
BucokuaT pb6 okono wkada npegoTepatsasa
M3NMb3BaHETO Ha rOTBApCKU CbAOBE.
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PeweTby4Ha ckapa:
BkapaiiTe ckapata Mexzay BogauuTe Ha onopute un
1 ce yBepeTe, Ye KpayeTarta coyat Hagony.

TaBa 3a neyeHe /0bLNGOK TUraH:
HaTtucHeTe TaBaTa Mexay Bogauute Ha ornopara
Ha ckapaTa.

Y

PeweTb4Ha ckapa, TaBa 3a neyeHe /dbn6ok
TUraH:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BodauuTe Ha onopara
Ha ckapaTa M pelleTbYyHaTa ckapa Ha Bojauute
oTrope.

{

\\w//////////////////////

9.2 BopaBeHe C Teneckonn4YHuTe
BO4auYu

MoxeTe aa noctaBute TENECKONUYHUTE
BOJa4n Ha BCAKO HUBO. YBepeTe ce,4yemn
OBaTa Teneckonn4yHun sogada ca Ha CbLloTo
HUBO.

Ctbnka 1 MoHTupaiiTe TeneckonuyHUTE BoAaum

BbpXy onoparta Ha ckapaTta.

He cmasBainiTe TeneckonnyHnTe BOAAYM.

YBepeTe ce, Ye TeneckonuyHUTe Bogauu ca
HaMbJSIHO BKapaHu BbB ypHaTa, npeam aa
3aTBOpWTE BpaTaTa Ha gypHara.

YBepeTe ce ye BpbX (A) Ha Tenecko-
NUYHKS BOAAY COYM Harope.

Ctbnka 2
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10. AOMBITHUTEITHN ®YHKLINW

10.1 Oxnaxaaw BeHTUNaTop

Korato cpypHaTa paboTu, oxnaxgamsat
BEHTMUNATOpP Ce BKMOYBa aBTOMAaTMYHO, 3a Aa
noAabpXKa NOBbPXHOCTUTE Ha hypHaTa
xnagHu. Ako nsknounte dypHarta,
BEHTUNATOPBLT 3a OxNaxaaHe MoXe Aa
npoabmku aa pabotn, gokato dypHaTa ce
oxnaau.

10.2 MNpepnaseH TepmocTart

HenpasunHata pa6oTa ¢ cypHaTta unm
noepegarta Ha HAKOV KOMMOHEHTU MOXe Aa

11. MPEMOPBKN N CbBETU

@ Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 MpenopbKu 3a roTBeHe
dypHaTa nma YeTnpu H1Ba Ha padToBe.

MosnummnTe Ha padToBeTE Ce BPOSAT OT
ABHOTO Ha dpypHaTa.

BawaTta gypHa Moxe aa neve no-pasnnyHo
OT pocerawHata Bu dpypHa. TabnuumTe no-
[ony npeanaraT cTaH4apTHU HACTPOWKK 3a
Temnepartypa, Bpeme 3a roTBeHe ¥ No3uumus
Ha ckapara.

[oBefe [0 onacHo nperpsisaHe. 3a aa
npenoTepaTy ToBa, hypHaTa e obopyasaHa
C TepmocTar 3a 6e30MacHOCT, KOMTO
npekbcBa 3axpaHBaHeTo. dypHaTa ce
BKMOYBA OTHOBO aBTOMATUYHO, Crief KaTo
TemnepaTypara cnagHe.

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe HacTPONKUTE
3a crneyyanHa peuenTa, noTbpceTte noao6HM
peuenTu.

dypHaTa e cHabaeHa cbe crneuvanHa
cucTema, KosiTo 3a[iBUXKBa Bb3ayxa U1
NMOCTOSIHHO peuyknupa napata. C Tasu
cuctema e Bb3MOXHO i@ Ce TOTBM Ha napa u
Oa ce nogabpXaT ACTUATA MEKU OTBBLTPE U
Xpynkaeu OTBbH. TOBa NOHWKaBa BPEMETO
3a roteBeHe un I'IOTpeGJ'IeHI/IeTO Ha eHeprua.

Me4yeHe Ha KeKcoBe

He oTBapsiiTe BpaTtuykaTa Ha pypHara,
npeamv oa e uatekno 3/4 ot 3agageHoTo
BpEME 3a rOTBEHE.
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Ako nsnonssare €HOBPEMEHHO BE TaBUYKUN
3a nevyeHe, octaBeTe €4HO NpasHo HMUBO
mMexay Tax.

MpuroTBsiHe Ha meco u puba

V3nonsBainTe gbnbokaTta TaBa 3a MHOro
MasHa XxpaHa, 3a Aa npegnasuTe dypHaTta oT
neTHa, KOUTO MoraT Aia 6bAaaT NOCTOSAHHM.

OcTaBeTe MecoTo 3a npnbnuantenHo 15
MWHYTW Npeau HapsiaBaHe, Taka Ye CoKbT Aa
He 1U3Tu4a HaBbH.

3a na nsberHeTte TBbpPAE MHOrO MM BbB
dypHaTa no Bpeme Ha neveHe, HanemTe

marnko Boaa B gbnbokarta tasa. Crnef kato
BOdaTa ce usnapwu, fonueariTe olle, 3a aa
HE KOHAEeH3Mpa OUMbT.

BpemeHa 3a roTBeHe
BpemeHaTta 3a npurotesHe 3aBMCAT OT TvNa
Ha xpaHaTa, HeliHaTa KOHCUCTEeHLUMS 1 obem.

[MbpBOHAYanHo, NnpocnegeTte pesynraTure,
koraTto roteute. Hamepete Haii-gobpute
HaCTPOWKM (HacTporika Ha HarpsiBaHe, Bpeme
Ha roTBeHe 1 Ap.) 3a BawwuTe rotBapcku
CbAoBe, peLenTn 1 KonmyecTsa, Korato
usnonssarte TO3U ypep.

11.2 MNeyeHe Ha TecTeHU NPOAYKTU U MECO

TpaﬂMuMOHHO neve-

% TOPTM M€

lFopewy Bb3ayx/BeHTH-

O

nmp.
min
1 =
(°C) (°C)
PeuenTu ¢ 6uta 170 2 160 2(1n3) 45 - 60 Popma 3a Kekc
cmec
MacneHo Tecto 170 2 160 2(1n3) 24 - 34 dopma 3a kekc
MacneHo-mneyeH 170 1 160 2 60 - 80 dopma 3a kekc, I
YNIASKENK 26 cm
Wpynen 175 2 150 2 60 - 80 TaBa 3a neveHe
Cnapkuw ¢ mapma- 170 2 160 2 30-40 dopwma 3a kekc, I
nag 26 cm
Mnopos kelik 170 2 155 2 60-70 dopma 3a kekc, I
26 cm
KonepeH kevik / Bo- 170 2 160 2 50 - 60 dopma 3a kekc, I
raT nnoaoB Kemnk 20 cm
Cnagkuil CbC cnun- 170 2 160 2 50 -60 dopma 3a xnsb
BU, NpeABapuTENHO
3arpeiTe npasHara
ypHa
Buckeutu, npegea- 150 3 150 3 20-30 TaBa 3a neyeHe
puUTENHO 3arpente
npasHata dypHa
Lienyskun 100 3 100 3 90 - 120 TaBa 3a nevyeHe
MuTkn, npeaBapu- 190 3 180 3 15-20 TaBa 3a neyeHe

TenHo 3arpevite
npasHata gypHa
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TpaauLMOHHO neve-

%TOPTM He
1€

lopelw Bb3ayx/BeHTU-
nup.

g I

(°C) (°C)
Mangenku, npeasa- 190 3 180 3 25-35 TaBa 3a neyeHe
puTEnHO 3arpente
npasHata ypHa
[nocku TaptoBe 180 3 170 2 45-70 dopma 3a kekc, I
20 cm
BukTopuaHcku caHg- 180 1vnn 2 170 2 40 -55 dopma 3a kekc, I

BUY

20 cm

lMpenBaputenHo 3arperite npasHaTa ypHa.

yXﬂﬂE M NUUA

TpaguuMoHHo neve- lopely Bb3AyX/BeHTU-
He nvp.

1 e ™
(°C) (°C)
Bsin xna6, 1 -2 6pos, 0,5 190 1 190 1 60-70 -
kg Bceku
PbxeH xna6, He e Heo- 190 1 180 1 30-45 dopma 3a
6x0aMMO npeaBapuTenHo xns6
3arpsiBaHe
3emenu, 6 - 8 pyna 190 2 180 2(1n3) 25-40 TaBa 3a ne-
YeHe
Muua 190 1 190 1 20-30 Obnbok Tn-
raH
Kudonm ,,ckoyHc" 200 3 190 2 10-20 TaBa 3a ne-
YeHe
Manonsgarite hopma 3a Kekc.
% TpaauUMOHHO NevyeHe lopewy Bb3ayx/BEHTUNNP. @
nnoaosu
NMUuTHU E(_ E(- (min)
(°C) (°C)
MakapoHeH cnaH 180 2 180 2 40 - 50
3eneH4yykoB dnaH 200 2 175 2 45 - 60
Kuwwose 190 1 190 1 40 - 50
INasaHs 200 2 200 2 25-40
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% nnonosun

TpaaULMOHHO NevyeHe

(S

lNopew Bb3ayx/BeHTUNUP. @

(S

NMuTHU (min)
(°C) (°C)

KaHenoHu 200 2 190 2 25-40

VlopKimpcku nyauHr, 6 220 2 210 2 20-30

hopMM 3a NyanHT, Npea-
BapuTenHO 3arpente
npasHata dypHa

Vi3nonsBsarite BTOPOTO HUBO Ha ckapaTa.

V3nonsBanTe peleTbyHaTa ckapa.

S

TpapuLMOHHO neve-

lFopewy Bb3ayx/

O

MECO He BEHTUNUP.
.
(°C) (°C)

[oBexao 200 190 50-70
CBUHCKO 180 180 90 - 120
Tenewuko 190 175 90 - 120
AHIIMINCKO roBexao neyeHo, nonymnsneve- 210 200 44 - 50
HO
AHIMINCKo roBexao neyveHo, cpegHo nsne- 210 200 51-55
YeHo
AHrnuincko roeexao neyveHo, nobpe usne- 210 200 55 -60
YeHo

TpaAULMOHHO NeYeHe lFopewy Bb3ayx/BeHTH-
S MECO ek @

I ™

(°C) (°C)
CBuHCKa nneLuka ¢ kopuyka 180 2 170 2 120 - 150
CBuHcKa nnetuka, 2 6pos 180 2 160 2 100 - 120
ArHewkn 6yT 190 2 190 2 110 - 130
Lisno nune 200 2 200 2 70 -85
Myika, yana 180 1 160 1 210 - 240
Matnua, usana 175 2 160 2 120 - 150
Mbeka, usna 175 1 160 1 150 - 200
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@ MECO

TpaauLMOHHO NeYeHe

(E—

lopelw Bb3ayx/BeHTU-
nup.

]s_ (min)

(°C) (°C)
3aek, HapsizaH Ha napyeTa 190 175 2 60 - 80
3aek, Hapsa3aH Ha napyeTa 190 175 2 150 - 200
Lisan cdasaH 190 175 2 90-120

A

TpaAULMOHHO NeYeHe

Fopewy Bb3ayx/BeHTUNUP.

O

PUBA

I IS

(°C) (°C)
Igbcmpsa / Uunypa, 3 -4 pu- 190 175 2(1n3) 40-55

"
Pwn6a ToH / Cbowmra, 4 - 6 - 190 175 2(1n3) 35-60
neta
11.3 'pun
lMpenBaputenHo 3arperite npasHaTta ypHa.
V3nonsBsainTe TpeTo HMBO Ha cKkapa.
HacTtpowite TemnepaTypaTta Ha 250 °C.
@ EOUHUYEH r'PUN (D @
(MuUH) (MuUH)
nbpBa cTpaHa 2-pa cTpaHa

Mbpxxonu dwune, 4 6pos 0.8 12-15 12-14
[oBexaa nbpxxona, 4 6pos 0.6 10-12 6-8
Hapenuun, 8 - 12-15 10-12
CBuHCKM mbpxonu, 4 6Gpos 0.6 12-16 12-14
MNune, nonoBuHka, 2 1 30-35 25-30
Wnwyeta, 4 - 10-15 10-12
Munewkun repam, 4 6post 0.4 12-15 12-14
Byprepu, 6 0.6 20-30 -
dune ot puba, 4 6pos 0.4 12-14 10-12
MNeyeHu caHasuun, 4 - 6 - 5-7 -
TocTt-caHgBuy, 4 - 6 - 2-4 2-3

BEBITAPCKA
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11.4 Typ6o rpun

lMpenBaputenHo 3arperite npasHata ypHa.

HacTtpowite TemnepaTypaTta Ha 200 °C.

V3nonsBaliTe TpeTO HMBO Ha ckapa.

%

(MuH)

(kr) nbpBa cTpaHa 2-pa cTpaHa
[onemun napyeTa meco nog dopmarta Ha 1 30-40 20-30
pyrno, nyiika
MNune, nonoBuHka, 2 1 25-30 20-30
Munewwxkn 6yTyeTa, 6 6pos - 15-20 15-18
Mbanbabk, 4 6post 0.5 25-30 20-25
3eneH4yKoB orpeTeH - 20-25 -
Mwnan - 15-20 -
Ckympus, 2 - 4 - 15-20 10-15
Pub6a Ha napueTa, 4 - 6 0.8 12-15 8-10

11.5 PasmpassfiBaHe

K

O

O

®

(kg) Bpeme 3a pas- Bpeme 3a gopasm-
Mpa3ssiBaHe passaBaHe (min)
(min)

Mune 1 100 - 140 20-30 MocTaBeTe NUNeTo BBLPXY
ob6bpHaTa YMHMiika B ro-
nsima YvHus. Pastbpkaii-
Te (06bpHeTE) XpaHaTa no
cpeaaTta Ha roTBEHeTO.

mMeco 1 100 - 140 20-30 Pas6bpkaiite (06bpHeETE)
XpaHarta no cpegara Ha

0.5 90-120 roTBEHeTO.

CwmeTaHa 2x0,2 80 -100 10-15 CwmeTaHaTa Moxe fa ce
pa3bue nobpe, nopwu kora-
TO € OLLe NIEKO 3ampaseHa
Ha mecTa.

MbcTbpBa 0.15 25-35 10-15 -

Aroan 0.3 30-40 10-20 -

Yucto macno 0.25 30-40 10-15 -

TopTta 1.4 60 60 -

20 BBITTAPCKN



11.6 MNeyeHe ¢ BNaXXHOCT — NpenopbLYUTESIHU aKkcecoapu

M3nonsBaiiTe TbMHM, HeoTpassaBalwm onua n cbaose. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe ot
CBETNWTE 1 OTpaxaTellHV CbAOoBeE.

TaBa 3a nuua

CbA 3a neyeHe

Kynuuku 3a neve-
He

MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH

TbMeH, HeoTpassaBaly maTe-

pvan
28 cm anameTbp

puan

26 cm gnameTbp

TbMeH, HeoTpassBall maTe-

KepamuyeH mate-
pvan
8 cm guameTsbp, 5
cm BUCOYMHA

TbMeH, HeoTpassaBaly Ma-
Tepuan
28 cm gnameTbp

11.7 MNeyvyeHe ¢ BNaXXHOCT

3a Ha-gobpu pesyntaTtu cnegsavite
npeanoxeHusaTa B gonHaTta tabnuua.

¥ o= B
\ uru
(°C) (MuH)

Cnapgku pyna, 12 6posi  TaBa 3a neyeHe uUnu cbA 3a 180 2 35-40
oTTUYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a ne4yeHe unn cbA 3a 180 2 35-40
oTTUYaHe

B3ampaseHa nuua, 0,35 ckapa 220 2 35-40

Kr

LLiBeriLapcko pyno TaBa 3a NeYeHe Unm cbpa 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

BpayHun TaBa 3a NeyeHe uUnu cbp 3a 180 2 30-40
oTTUYaHe

Cydrne, 6 6pos KepaMW4HM paMekuHM Ha cka- 200 3 30-40
paTa

OcHoBa 3a NaHguwna- MeTasiHa ocHoBa 3a ciaH Ha 170 2 20-30

HeH dnaH ckaparta

BukTopuaHcku caHa- Cb[ 3a NneyeHe Ha ckapaTta 170 2 35-45

BUY

Mowmwupaxa puba, 0,3 TaBa 3a rne4yeHe Unu cbA 3a 180 3 35-45

Kr oTTUYaHe

Lisana pu6a, 0,2 kr TaBa 3a rneyeHe Unn cbA 3a 180 3 35-45
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TUraH 3a nNuua Ha ckapata 180 3 35-45

BBITAPCKM 21



¥ o= B I
\ ru
(°C) (MuH)

MowmwupaHo meco, 0,25 TaBa 3a neyeHe unu cbg 3a 200 3 40 - 50

Kr oTTUYaHe

Wawnwk, 0,5 kr TaBa 3a NeyYyeHe Unu cbp 3a 200 3 25-35
oTTUYaHe

BucksuTku, 16 6pos TaBa 3a rne4yeHe Unu cbA 3a 180 2 20-30
oTTUvYaHe

PpeHcKkn MakapoHu, TaBa 3a ne4yeHe Unn cbA 3a 180 2 40 -45

20 6pos OTTU4aHe

MbduHu, 12 6post TaBa 3a neyeHe UM cbp 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

MukaHTHO TecTo, 16 TaBa 3a NeYyeHe Unu cbp 3a 170 2 35-45

6pos oTTUYaHe

Kypabwuiiku oT neko Te- TaBa 3a Ne4eHe Unm Cbpa 3a 150 2 40 -50

cto, 20 6post oTTU4aHe

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a ne4yeHe Unu cbA 3a 170 2 20 -30
oTTUYaHe

3eneHyyun, nowmpa-  Taea 3a NevyeHe Unu CbA 3a 180 3 35-40

Hu, 0,4 kr oTTU4aHe

BereTapuaHckvm omneT  Turad 3a nuua Ha ckapaTta 200 3 30-45

3eneH4yyuy no cpegu-  Taea 3a NeveHe Unu CbA 3a 180 4 35-40

3eMHomopckn, 0,7 kr

OTTU4aHe

11.8 UHhbopmauma 3a nanutealum

naboparopum

TectoBe no IEC 60350-1.

X B

(°C) (min)
Manku kekc-  TpaguuymoHHo  TaBa3ane- 3 170 20-30
yeTa, 20 neyeHe YeHe
6pos/TaBa
A6bnkoB TpagnuymoHHo  PeweTbyHa 1 170 80 - 120
nam, 2 TaBu  nevyeHe ckapa
@20 cm
Mangnwna-  TpaguuymoHHo  PeweTbyHa 2 170 35-45

HOBa TOpTa, MnevyeHe
dopma 3a

6nat @26

cm

ckapa
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(°C) (min
MacneHku TpaguuymoHHo  TaBasane- 3 150 20-35 3arpeiite dypHaTa
neyeHe yeHe npeaBaputento 3a 10

MUHYTU.
Toct-caHg-  pun PewetbyHa 3 Makc. 2-4 MyHyTU OT ea-  3arpeiTe dypHaTa
BWY, 4 - 6 ckapa HaTa cTpaHa; 2-3 npeaBapuTenHo 3a 3
6post MWUHYTUW OT ipyrata MUHYTH.

cTpaHa

Tenewwkn pun CkapaunTta- 3 Makc. 20-30 MocTaBeTe ckapaTa Ha
6yprep, 6 Ba 3a OTLe- TPETOTO HMBO 1 TaBa-
napyerta, 0,6 XaoaHe Ta 3a oTuexaaHe Ha
kg BTOPOTO HUBO Ha ¢yp-

HaTta. O6bpHeTe
SICTUETO Ha NONOBUHa-
Ta BpeEME 3a rOTBEHE.
3arpeiite dypHaTa
npeaBaputenHo 3a 3
MUHYTU.

12. TPVXXA N NMOYNCTBAHE

BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocTt".

12.1 BeneXxku oTHOCHO NOYMUCTBaHETOo

<

MpenapaTtu 3a
nouyncTBaHe

MouucTeTe nuuesara yacT Ha pypHaTa C Meka Kbpra ¢ Tonna BoAa U Nek npenapar 3a rno-
yucteaHe. MouncTeTe 1 NpoBepeTe YNITbTHEHNETO Ha BpaTaTta OKONO paMKaTa Ha BbTpeLu-
HoCTTa.

WManonsgaiTte novyuncTealy pa3Teop, 3a Aa NOYUCTUTE METaNHUTE NOBBHPXHOCTU.

[MouncTeTe neTHaTa ¢ nek NoYncTealLy npenapar.

=<

MouncTBaiiTe BbTPELLHOCTTA Crea Besika ynoTpeba. HatpynsaHus Ha MasHUHW Unu Apyrv
ocTaTbLyW MoraT Aa AoBefart Ao noxap.

[

BcekugHeBHa
ynotpe6a

BbB cbypHaTa Mnu no crbknata Ha BpaTuykata Moxe fa KoHaeHaupa Bnara. 3a Aa Hamanu-
Te KoHAeH3auusTa, octaBeTe dypHaTa aa pabotn 10 MuHyTU Nnpean rotBeHe. He cbxpaHsi-
BaliTe xpaHaTa BbB (pypHaTa 3a noBeye ot 20 MuHyTW. MoacyliaBaiiTe BbTPELLUHOCTTa Ha
dypHaTa ¢ Meka kbpna crnef Bcsika ynotpeba.

s,
c24

Akcecoapu

MoyuncTBaiiTe NprHaanNexHoOCcTUTe Ha dhypHaTa crej BCAKO NOM3BaHe v v ocTassiiTe Aa ns-
cbxHaT. MianonseaiiTe meka kbpra ¢ Tonna Boga v nek nounctaealy npenapar. He noyun-
cTBalTe NPUHAANIEXHOCTUTE B CbAOMUANHA.

He nouvcTeaiite HesanensawyuTe akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYNCTBALLO CPEACTBO UK
npeameTy ¢ ocTpu prboBe.
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12.2 HaumH Ha oTCcTpaHsiBaHe:
HHocauu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a 4a
nouncTuTe pypHara.

Ctbnka 1

M3knioveTe ypHaTa 1 n3yakaite ga
13CTUHe.

Ctbnka 2

VMsgbpnarite npegHaTta yacT Ha ono-
puTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4HaTa cTe-
Ha.

Ctbnka 3

M3abpnanTte 3agHaTa 4acT Ha Hoca-
4YnTe Ha ckapaTa OT CTeHaTa U s U3-
Bagere.

Ctbnka 4

MocTaBeTe HocaunTe Ha ckapaTa B
ofpaTHa nocneaoBaTenHocT.
BagbpKalimTe WrdToBE Ha TEnecko-
nMYHUTE Bodaum Tpsibea aa ca o6bp-
HaTu Hanpea.

——d
[ S

12.3 Kak pa npemaxHeTe u nHctanupare: Bparta

BpartaTa Ha dpypHaTa nma gBa cTbkneHn naHena. Moxete ga oTcTpaHuTe BpaTtaTa Ha
dypHaTa 1 BbTPELLHWUSI CTbKIEH NaHer, 3a ga ro novuctute. [NpoyeTteTe n3yuano
WHCTpYKUuunTe M3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha BpaTaTta’, npeav Aa n3BaguTte CTbKieHuTe

naHenun.

NPEQYNPEXOEHUE!
He nanonssavite ypHata 6€3 CTbKIIeHUTE NaHenu.

Ctbnka 1

OTBOpeTe [foKpali BpaTata U XBaHETe
OBeTe 1 NaHTu.

MoBaurHeTe n 3aBbpTETE flOCTYETATA
[OKpaii U Ha ABeTe NaHTu.

Ctbnka 3

3artBopeTe BpaTaTa Ha ypHaTa Ha-
MOSIOBMHA 0 MbPBOTO Bb3MOXHO MO-
noXeHue 3a oTBapsiHe. Cneg ToBa
noBAUrHeTe, APbMNHETE Hanpes u us-
BajeTe BpaTara OT rHe3goTo.

MocTaBeTe BpaTaTta BbpXy Meka Kbprna
Ha cTabunHa NoBbPXHOCT 1 ocBo6oae-
Te cucTemara 3a 3akmnouBaHe, 3a aa
npemaxHeTe BbTPELUHWs CTbKIEH na-
Her.
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Ctbnka 5 3aB'preTe KpenexHuTte enemeHTn Ha Ctbnka 6 MoBaurHeTe BHUMATENHO CTbKNEHUSI
90° n rv u3BageTe OT rHe3gaTa UM. naHen n ro n3esagerte.

Ctbnka7  [loyncTeTe CTbKNEHUTE NaHenu ¢ Boga v canyH. BHumaTenHo nogcyleTe cTbkneHute naHenu. He
noyncTBalTe CTbKNEHUTE NAaHENN B CbAOMUSINHA MaLLvHa.

Ctbnka 8 Cnep nouncTBaHe MOHTUpaKTe CTbKNEHWS NaHenN 1 BpaTaTta Ha dypHarTa.

anI npaBuIieH MOHTaX rapHUTypaTa Ha BpaTtaTta

L|pakea. ,T__A\

YBepeTe Ce, Ye CTe MOHTUPanu BbTPELLUHUA CTbKITEH
naHen npaBwuinHoO B rHes3garta. n e ﬁ

12.4 Kak pa nogmeHuTe: Jlamna

BHUMAHUE!
OnacHocT OT TOKOB yaap.
JlamnaTa moxe aa e ropeLya.

lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Makniovete dypHaTa. N3vakante,  M3knioyeTte dypHaTa oT enekTpude-  [loctaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okarto dypHaTa U3cTuHe. ckarta Mpexa. HOTO Ha dypHaTa.
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3agHa namna

Ctbnka 1 3aBbpTeTE CTHKNEHUS Kanak, 3a Aa ro ussagure.

Ctbnka2  [loyncTeTe CTbKNEHUS Kanak.

Ctbnka3  CwmeHeTe cTapaTa KpyLuka c noaxoasiia HoBa KpyLuka, ycTonumnsa Ha Temnepatypa 300°C.

Ctbnka4  MoHTUpaNTe CTbKNEHNS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

BHUMAHME!
Bx. rmasa "besonacHocT".
13.1 Kak ga noctbnure, ako...
3a cnyyanTe, kOMTO NMNcBaT B Tabnuuara,
MOJSi, CBbPXKETE Ce C OTOpU3MpaH CepBua.
Mpo6nem MpoBepeTe panu...

dypHaTa He ce 3aTonns.  [peanasuTensT e usro-
psan.

13.2 laHHK 3a cepBU3HO OOCnyXXBaHe

Mpobnem MpoBepeTe ganu...

YnnbTHeHVeTo Ha BpaTa- He nanonssainTte dypHa-

Ta € NoBpeaeHo. Ta. CB'bp)KeTe ce c ynbn-
HOMOLLIEH CEPBU3EH LieH-
Thp.

Ha ekpaHa ce nokassa VMmalue npekbcBaHe Ha
,12.00% 3axpaHBaHeTo. 3agante
yac OT AEHOHOLLMETO.

Jlamnuykata He pabotn.  Jlamnuukata e usropsina.

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHre Ha npobrema camu, o6bpHETe ce KbM TbproseLa cu

WY KbM YMbIHOMOLLEH CEePBU3EH LEEHTBP.

[laHHuTe, HEOBXOAMMM 33 CEPBU3HUS LIEHTBP, Ca NMOCOYEHN Ha TabernkaTa ¢ AaHHW.
TabenkaTta ¢ fJaHHW ce Hamvpa Ha npefHaTa paMka Ha BbTPELLHOCTTa Ha (ypHaTa. He
OTCTpaHsaBaiTe Tabenkara ¢ aHHM OT BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa.

I'Ipenop'l:qBame Bu pa sanuweTe paHHUTE TYK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npogykt (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

14. EHEPTUMHA E®EKTUBHOCT

14.1 MpoaykroBa nHcopmauus u Npoaykros MHopMaunoHeH nuct*

Mme Ha gocTaBymk

Electrolux

MpeHTudmrkauus Ha mogena

EZB3430A0K 944064904

VHOekc Ha eHepruitHa edpeKTUBHOCT

94.9

Knac Ha eHepruiiHa edbekTMBHOCT

A
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KOHCyMaLl'VIﬂ Ha eHeprua cbC CTaHO4apTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LiMOHaNeH pexmnm

0.83 kWh/unkbn

KOHCyMaLl'MS'I Ha eHeprua cbC CTaHO4apTHO HaTOBapBaHe, 3acurneH

BEHTUNAUUOHEH peXxum

0.75 kWh/unkbn

Bpoit kyxuHn

1

TonnMHEeH N3TOYHUK

Enektpuyectso

Ob6em

571

Twn Ha dypHaTa

dypHa 3a BrpaxgaHe

Maca

29.5 kg

*3a EBponelickus cblo3 B cboTBeTCTBUE C Pernamentn (EC) 65/2014 n 66/2014
3a Peny6nvka Benapyc cernacHo STB 2478-2017, MpunoxeHue G; STB 2477-2017, AHekcu A n B.

3a YkpariHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa edbeKTMBHOCT He ce npunara 3a Pycus.

EN 60350-1 — ButoBn enekTpuyeckn ypeaum 3a roteeHe — Yact 1: Famu, dypHu, napHn dypHu n rpunose — Me-

TOAW 3a nsMepBaHe Ha Npou3BOAUTENHOCTTA.

14.2 EHeprocnectABaLya

dypHaTa cbabpka hyHKLMN,
KOWTO BM MO3BONSBAT Aa
crnecTsiBaTe eHeprusi npu
€)XeJHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha pypHaTa e
3aTBOpeHa, koraTto pypHaTta pabotu. He
oTBapsAniTe BpaTata Ha dypHaTa TBbpae
4YecTo Mo Bpeme Ha roTeeHe. [Nogabpxarite
YNMbTHEHWETO Ha BpaTarta Y1cTo 1 ce
yBepeTe, Ye e gobpe uKcnpaHo B cBosAiTa
nosmyus.

M3nonssaite meTasiHy roTBapcku Cbaose,
3a 1a nogobpuTe eHeprocnecTsiBaHeTo.

Korato e Bb3MOXHO, He 3arpsiBanTe
npegBapuTenHo dypHaTa, npean rotBeHe.

KoraTo npuroTBaTe HAKOMKO SICTUSA
HaBEeOHbX, CBEXAANTe NHTepBanMTe Mexay
rOTBEHETO MM [0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNATOp

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssante QyHKUMnTE
3a roTBEHe C BeHTUnaTop, 3a Aa necrure
eneKTpoeHeprus.

OcTtaTb4Ha TONNMHa

KoraTto npogbmKkMTenHoCTTa Ha roTBeHe e
no-ronsiMa ot 30 MUHYTK, HamaneTte
TemnepaTypaTa Ha dypHaTta 4o MUHUMYM 3
— 10 MVHYTU Npean Kpasi Ha rOTBEHETO.
OcrartbyHaTa TonnvHa BbTpe BbB hypHaTa
LLile NPOABLITKM Aa roTBU.

M3nonsBaliTe octaTby4HaTa TONNMHa, 3a Aa
3aTonnaTe Apyru XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa u3nonssare
OoCTaTb4HaTa TonnMHa U ga nogabpxaTte
ACTUSTa TOMMN.

MeyeHe ¢ BNaXxHoOCT
PDyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprus no Bpeme Ha rotBeHe.
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15. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuuknuparite maTepnannte cbC cumBona

L/:X [NocTaBsanTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a pPeLMKNMPaAHETO NM.
[MomorHeTe 3a onasBaHeToO Ha OKonHaTa
cpeda v YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
PEUUKNMpaHETo Ha oTnagbum OT
€neKTPUYECKnN 1 enekTpoHHN ypeaun. He
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U3XBBPNANTE ypeauTe, 03Ha4YeHn CbC

cumBonal E 3aegHo ¢ butoBaTa cmerT.
BbpHeTe ypena B MECTHUSA MYHKT 3a
peuuknupaHe unm ce o6bpHETe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxba.



MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kiilastage meie veebisaiti, kust leiate
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@ www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com
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’E www.electrolux.com/shop
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.
- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja

korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest

eemal, kui see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse

[Ulitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega

1.

hooldustoiminguid I&bi viia.
2 Uldine ohutus

. Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud

ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse

sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust

lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse

tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS! Elektriloo6gi arahoidmiseks tuleb seade enne

30

ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja ltlitada.

EESTI



- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te

kUtteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi sisestamisel

kasutage alati pajakindaid.

- Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt

plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest

lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi vastupidises

jarjekorras.

- Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
- Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist kaabitsaid,

sest need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel

voib klaas puruneda

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

» Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tbmmake seadet kdepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas ahjuuks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoiteststeemiga.

Kapi minimaalne kdrgus 580 (600) mm

(tédpinna all asuva kapi mi-

nimaalne kdrgus)

Kapi sligavus 550 (550) mm

Seadme esiosa kdrgus 589 mm
Seadme tagaosa kdrgus 570 mm
Seadme esiosa laius 594 mm
Seadme tagaosa laius 558 mm
Seadme sligavus 561 mm
Sisseehitatud seadme su- 540 mm
gavus

Siugavus avatud uksega 1007 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1100 mm
asub tagumisel kiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 2x25 mm

Kapi laius 560 mm

2.2 Elektritihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

EESTI
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» Kaoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

» Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis po6rduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas niSis, eriti siis, kui
seade to6tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvdrgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme lhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

+ Seadet tarnitakse ainult koos
toitejuhtmega.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi
voi plahvatuse oht!

+ See seade on ette ndhtud ainult koduseks
(siseruumides) kasutamiseks.

» Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.
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Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord péarast
kasutamist.

Olge seadme tédtamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum ohk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
Arge kasutage seadet t06- ega
hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sademetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke véi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise véi varvimuutuse

arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi

muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage

stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voéivad olla pusivad.

See seade on ette ndhtud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada
muudel eesmarkidel, naiteks ruumi
soojendamiseks.

Klpsetage alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse koogimoodbli

paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka



pdrandat. Arge sulgege paneeli véi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju v6i seadme
kahjustamise oht!

» Enne hooldust lilitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe vélja vahetada. Pd6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kidrimisSvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

» Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilddgi oht!

3. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt [abi
ja visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine

(*mm)
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(*mm)

3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

34
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Juhtpaneel
Toitetuli/-stimbol
Kiipsetusreziimide juhtnupp
Ekraan

Temperatuuri juhtnupp

A Temperatuuri indikaator / siimbol
Jahutusventilaatori 6huavad
Bl Kutteelement

El Lamp

Ventilaator

Restitugi, eemaldatav
Ahjuriiuli tasandid




4.2 Lisatarvikud

» Traatrest
Klpsetusnoudele, koogivormidele,
praadidele.

+ Kiipsetusplaat
Kookide ja kipsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

* Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinid vdimaldavad reste
hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp

tuleb valja.

5.2 Sensorvaljad / nupud

—_ Kellaaja valimiseks.

@ Kella funktsiooni maaramiseks.
+ Kellaaja valimiseks.
5.3 Ekraan
A B A. Kella funktsioonid
I B. Taimer
) A— M § gum
B -l
Q gooo ©
-— S G S

SINpN |

6. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peattikke.

6.1 Enne esmakordset kasutamist

Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla Idhna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

1. samm

o =

2. samm 3. samm
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Seadke kell 6igeks Puhastage ahi Eelkuumutage tiihja ahju

1. Eemaldage ahjust kdik tarvikud 1. Seadke maksimumtemperatuur
ja eemaldatavad restitoed.

2. Puhastage ahju ja tarvikuid
pehme lapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendi-
ga. funktsioonile: |j

Aeg: 15 min.
3. Seadke maksimumtemperatuur

funktsioonile: .
Aeg: 15 min.

1. + ~ - vajutage aja seadmi-
seks. Umbes 5 sekundi parast
vilkumine lakkab ja ekraanil ku-
vatakse aeg.

funktsioonile: \z]
Aeg: 1 h.
Seadke maksimumtemperatuur

Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud. Pange tarvikud ja eemaldatavad restitoed ahju.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS! .
Vit ohutust késitlevaid peatiikke. Kiipsetusre-  Rakendus
ziim
7.1 Kuidas valida: K'L'lpsetusreiiim Funktsioon kiipsetamise ajal
Y energia s&astmiseks. Selle
. ) - funktsiooni kasutamisel voib ah-
1.samm  Ahjufunktsiooni valimiseks keerake ah- Niiske klpsetus  ju sisemine temperatuur erineda
jufunktsioonide nuppu. p6ordohuga valitud temperatuurist. Kuumu-
tusvbimsus voib vaheneda. Li-
2. samm Temperatuuri valimiseks keerake juht- sateavet leiate jaotisest "Igapéae-
nuppu. vane kasutamine", Markused:
Niiske klpsetus pé6rdéhuga.
3. samm Pérast kiipsetamise 16ppu keerake nu- P P 9
pud véljas-asendisse, et ahi valja lulita- Krébeda pdhjaga kookide kiip-
da. setamiseks ja toidu hoidistami-
seks.
o o Alumine kuumutus
7.2 Kupsetusreziimid
Toidu sulatamiseks (puu- ja
oo juurviljad). Sulatamise aeg sol-
Kiipsetusre- Rakendus ) Fub kilmutatava toidu kogusest
Siim Sulatamine ja suurusest.
Ahi i SV Ohemate toidupalade grillimi-
0 tonvajas. seks ja leiva rostimiseks.
Valjas-asend Grill
T . — Suuremas koguses Shemate pa-
:‘('7’—_ Valgusti sissellilitamiseks. lade grillimiseks ja leiva réstimi-
A seks.
Sisevalgustus Kiirgrillimine
- - - ——] Suurte kondiga liha- voi linnuli-
E;JIptsaesfr:rc]lliT'eak?oii(gSigﬁ/:tl;ar:w:(-a Y hatukkide rostimiseks thel ahju-
J tasandil. Gratineerimiseks ja

— seks. Turbogrill istami
Poordohk Seadke temperatuur 20 — 40 °C 9 pruunistamiseks.

madalamaks kui funktsiooniga
Ulemine + alumine kuumutus.
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Kiipsetusre- Rakendus

Ziim

— Uhel ahjutasandil kiipsetami-
seks ja rostimiseks.

Ulemine + alumine
kuumutus

7.3 Markused: Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks vastavalt

8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

maarustele EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid
vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voéimalikult suure energiatdhususega.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
"Nouanded ja napunaited”, Niiske klipsetus
poordohuga. Uldiseid
energiasadastunduandeid leiate jaotise
~Energiatbhusus” alajaotisest Energiasaast.

Kellafunktsioon Rakendus
@ Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voi kontrollimiseks.
Kellaaeg
I_)l Ahju todaja kestuse madramiseks.
Kestus
9' Ahju valjalilitamisaja valimiseks.
Lépp
|9| _)l Et kombineerida funktsioone: Kestus ja Lopp.
Viivitus
Q Podrdloenduse seadistamiseks See funktsioon ei méjuta ahju t66d. Saate
Minutilugeja funktsiooni valida igal ajal, ka siis, kui ahi on vélja lllitatud.

8.2 Kuidas seada: Kella funktsioonid

Kuidas seada: Kellaaeg

@ — vilgub, kui Uhendate ahju elektrivérku, kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer pole seatud.

+, ~ - vajutage aja seadmiseks.

Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas muuta: Kellaaeg

1. samm

@ — vajutage korduvalt kellaaja muutmiseks. @ — hakkab vilkuma.
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Kuidas muuta: Kellaaeg

2. samm

+, ~ - vajutage aja seadmiseks.
Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas seada: Kestus

1. samm Seadke ahju funktsioon ja temperatuur.
2. samm @ — vajutage korduvalt. I_)l — hakkab vilkuma.
3. samm + , - vajutage, et valida kestus.
Naidikul kuvatakse: I_)l
|9| - vilgub, kui seatud aeg I16peb. Kdlab helisignaal ja ahi lulitub valja.
4. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.
5. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas seada: Lopp

1. samm Seadke ahju funktsioon ja temperatuur.
2. samm @ — vajutage korduvalt. 9I — hakkab vilkuma.
3. samm + ~ - vajutage aja seadmiseks.
Naidikul kuvatakse: 1.
9' — vilgub, kui seatud aeg I6peb. Kdlab helisignaal ja ahi lilitub valja.
4. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal valja lulitada.
5. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas seada: Viivitus

1. samm Seadke ahju funktsioon ja temperatuur.
2. samm @ — vajutage korduvalt. I_)l — hakkab vilkuma.
3. samm + ~ - vajutage aja seadmiseks funkstioonile: Kestus.
4. samm Vajutage: @
5. —_ ’ ) . - ~
samm + — vajutage aja seadmiseks funkstioonile: Lopp.
6. samm Vajutage: @
Valitud ajal kélab helisignaal ja ahi lUlitub valja.
7. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal valja lilitada.
8. samm Keerake nupud véljas-asendisse.
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Kuidas seada: Minutilugeja

1. samm @ - vajutage korduvalt. Q - hakkab vilkuma.

2, — ) . ’
samm + — vajutage aja seadmiseks.

Funktsioon kaivitub automaatselt 5 sekundi pérast.
Kui valitud aeg saab téis, kostab helisignaal.

3. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

4. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas tiihistada: Kella funktsioonid

1.
samm (1) _ | ajutage korduvalt, kuni kellafunktsiooni simbol hakkab vilkuma.

2.samm \utage ja hoidke all: —.

Kellafunktsioon lUlitub mdne sekundi parast valja.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

kaldumist. Kérged servad aitavad ara hoida

HOIATUS! ahjundude restilt mahalibisemist.

V1t ohutust kasitlevaid peatukke.
9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Need salgud aitavad ara hoida ka

Traatrest:
Lukake rest restitoe juhtsoontele ja jélgige, et res-
tikumerused oleksid allpool.
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Ahjuplaat /Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

Traatrest, Ahjuplaat /Siigav pann:
Lukake plaat restitugede juhikutesse ja traatrest
selle kohal olevatesse juhikutesse.

9.2 Teleskoopsiinide kasutamine Arge teleskoopsiine dlitage.
Teleskoopsiine saab paigaldada kéigile Enne ukse sulgemist peavad teleskoopsiinid
ahjutasemetele. Jalgige, et mélemad olema taielikult ahju sisse lukatud.

teleskoopsiinid oleksid samal korgusel.

1. samm Paigaldage teleskoopsiinid restitugedele. 2. samm Veenduge, et teleskoopsiini ots (A)
oleks suunatus Ulespoole.

A

—J’|
o O Dj

%D /{w

)
&
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10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal ltlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Ahju vélja lulitades voib
jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi
on maha jahtunud.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

@ Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Soovitused kiipsetamiseks
Ahjus on neli tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Teie uus ahi voib klipsetada erinevalt kui teie
varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate
temperatuuri, kiipsetusaja ja riiulitasandite
standardseaded.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Ahjus on dhuringlust ja pidevat aururinglust
tekitav spetsiaalne siisteem. See vbéimaldab
toitu valmistada aurukeskkonnas, mis hoiab
toidu seest pehme ja pealt krobedana. See
lihendab kipsetusaega ja vahendab
energiatarbimist.

Kookide kiipsetamine
Arge avage ahjuust enne kui %
kupsetusajast on méédunud.

11.2 Kiipsetamine ja rostimine

10.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku Glekuumenemist.
Selle arahoidmiseks on ahjul olemas
ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lUlitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.

Kui kasutate samaaegselt kahte
kiipsetusplaati, hoidke nende vahele jaav
ahjutasand tuhi.

Liha ja kala kiipsetamine

Vaga rasvaste toitude kipsetamisel kasutage
sugavat panni, et valtida ahju pUsivate
plekkide tekkimist.

Et mahl lihast valja ei valguks, laske prael
enne lahtildikamist umbes 15 minutit seista.

Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju suitsu ei
tuleks, kallake stigavasse panni veidi vett.
Suitsu kondenseerumise valtimiseks lisage
vett kohe, kui see on dra auranud.

Toiduvalmistamise ajad
Toiduvalmistamise ajad séltuvad toidu
tulbist, konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel seadme
t60d. Leidke selle seadme kasutamisel
parimad seaded (soojusaste,
toiduvalmistamise aeg jne) oma
keedundudele, retseptidele ja kogustele.

Ulemine + alumine  P66rddhk
% KOO- kuumutus @
I ™
(°C) (°C)
Vahustatud road 170 2 160 2(1ja3) 45 - 60 Koogivorm
Muretainas 170 2 160 2(1ja3) 24 - 34 Koogivorm
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% Ulemine + alumine P66rdohk

Koo- kuumutus

GID min

i e
(°C) (°C)

Peti-juustukook 170 1 160 2 60 - 80 Koogivorm, @ 26
cm

Struudel 175 2 150 2 60 - 80 Ahjupann

Keedisekook 170 2 160 2 30-40 Koogivorm, @ 26
cm

Puuviljakook 170 2 155 2 60-70 Koogivorm, @ 26
cm

Joéulukook / Rikkali- 170 2 160 2 50 - 60 Koogivorm, @ 20

ku puuviljataidisega cm

kook

Ploomikook, eelsoo- 170 2 160 2 50 - 60 Leib, vormis

jendage tihi ahi

Kupsised, eelsoo- 150 3 150 3 20-30 Ahjupann

jendage tihi ahi

Beseed 100 3 100 3 90-120  Ahjupann

Kuklid, eelsoojenda- 190 3 180 3 15-20 Ahjupann

ge tihi ahi

Keedutaignast kiip- 190 3 180 3 25-35 Ahjupann

setised, eelsoojen-

dage tihi ahi

Plaadikoogid 180 3 170 2 45-70 Koogivorm, @ 20
cm

Victoria kook 180 1voi 2 170 2 40 - 55 Koogivorm, @ 20
cm

Eelkuumutage tuhja ahju.

y Ulemine + alumine  P&6rdéhk @ @

LEIB JA PITSA Kuumutus
min
1 e "
(°C) (°C)

Sai, 1 - 2 tiikki, 0,5 kg ti- 190 1 190 1 60 -70 -

kid

Rukkileib, eelsoojendami- 190 1 180 1 30-45 Leib, vormis

ne pole vajalik

Kuklid, 6 - 8 kuklit 190 2 180 2(1ja3) 25-40 Ahjupann

Pitsa 190 1 190 1 20-30 Sligav pann
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yLEIB JA PITSA

Ulemine + alumine  P66rdéhk

kuumutus

O

I ™

®

(°C) (°C)
Kuklid 200 3 190 2 10-20 Ahjupann
Kasutage koogivormi.
Ulemine + alumine kuumu-  P&6rdéhk
% LAHTISED  'US @
PIRUKAD ]s_ ]s_ (min)
(°C) (°C)
Pastavorm 180 2 180 2 40 - 50
Juurviljavorm 200 2 175 2 45 - 60
Quiche 190 1 190 1 40 - 50
Lasanje 200 2 200 2 25-40
Cannelloni 200 2 190 2 25-40
Yorkshire'i puding, 6 pu- 220 2 210 2 20-30
dingivormi, eelsoojendage
tdhi ahi
Kasutage teist tasandit.
Kasutage traatresti.
Ulemine + alumine  P&6rdéhk
@ LIHA kuumutus @
(min)
(°C) (°C)
Loomaliha 200 190 50-70
Sealiha 180 180 90 - 120
Vasikaliha 190 175 90 - 120
Inglise rostbiif, véhekips 210 200 44 - 50
Inglise rostbiif, poolkiips 210 200 51-55
Inglise rostbiif, taiskips 210 200 55-60
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Ulemine + alumine kuu- P66rdéhk
@ LIHA mutus

I E ™

(°C) (°C)
Sea abatiikk, kamaraga 180 2 170 2 120 - 150
Seakoot, 2 tiikki 180 2 160 2 100 - 120
Lambakoot 190 2 190 2 110 - 130
Terve kana 200 2 200 2 70-85
Kalkun, terve 180 1 160 1 210 - 240
Part, terve 175 2 160 2 120 - 150
Hani, terve 175 1 160 1 150 - 200
Kdlik, tikeldatud 190 2 175 2 60 - 80
Kudlik, tukeldatud 190 2 175 2 150 - 200
Terve faasan 190 2 175 2 90 - 120
Ulemine + alumine kuu-  Pé6rddhk
@(l KALA mutus @
I ™
(°C) (°C)
Forell / Merikoger, 3-4 kala 190 2 175 2(1ja3) 40 -55
Tuunikala / L6he, 4-6 fileed 190 2 175 2(1ja3) 35-60
11.3 Grill

Eelkuumutage tuhja ahju.
Kasutage kolmandat tasandit.
Valige temperatuuriks 250 °C.

@ GRILLIMINE

(min) (min)

1. kulg 2. kiilg
Sisefilee, 4 tukki 0.8 12-15 12-14
Biifsteek, 4 tiikki 0.6 10-12 6-8
Vorstid, 8 - 12-15 10-12
Seakarbonaad, 4 tlikki 0.6 12-16 12-14
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@ GRILLIMINE

(min) (min)
1. kiilg 2. kiilg

Pool kana, 2 1 30-35 25-30
Kebabid, 4 - 10-15 10-12
Kanarind, 4 tukki 0.4 12-15 12-14
Burgerid, 6 0.6 20-30 -
Kalafilee, 4 tikki 0.4 12-14 10-12
Rostitud sandvitsid, 4 - 6 - 5-7 -
Réostleib/-sai, 4 - 6 - 2-4 2-3
11.4 Turbogrill

Eelkuumutage tuhja ahju.

Valige temperatuuriks 200 °C.

Kasutage kolmandat tasandit.

e O

(min)
(kg) 1. kiilg 2. kiilg

Kalkunirulaad 1 30-40 20-30
Pool kana, 2 1 25-30 20-30
Kanakoivad, 6 tukki - 15-20 15-18
Vutt, 4 tikki 0.5 25-30 20-25
Kddgiviljagrataan - 20-25 -
Kammkarbid - 15-20 -
Makerell, 2 - 4 - 15-20 10-15
Kalaldigud, 4 - 6 0.8 12-15 8-10
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11.5 Sulatamine

K

O

O

®

(kg) Sulatamise aeg Taiendav sulatamis-
(min.) aeg (min)

Kanaliha 1 100 - 140 20-30 Asetage kana suurele tal-
drikule kummulikeeratud
alustassi peale. P66rake
poole aja méoddudes.

liha 1 100 - 140 20-30 P&o6rake poole aja méédu-
des.

0.5 90 -120

Koor 2x0,2 80 - 100 10-15 Rd6ska koort saab vahus-
tada ka siis, kui selles on
kilmunud tlikke.

Forell 0.15 25-35 10-15 -

Maasikad 0.3 30-40 10-20 -

Voi 0.25 30-40 10-15 -

Kreemikook 1.4 60 60 -

11.6 Niiske kiipsetus poorddohuga - soovitatavad tarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

Pitsapann

Kiipsetusnéu

Portsjoninou

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimédduga

Tume, mittepeegelduv

26 cm labimédduga

Keraamika
8 cm labim&oduga,
5 cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimédduga

11.7 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

% =

Magusad kuklid, 12 kUpsetusplaat voi rasvapann

tlkki

i3 I O

(°C)
180 2

(min)

35-40
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(°C) (min)
Saiakesed, 9 tlkki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-40
Pitsa, kiilmutatud, 0,35 ahjurest 220 2 35-40
kg
Rullbiskviit kUpsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 30-40

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 170 2 20-30
Victoria kook ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-45
Poseeritud kala, 0,3 kg kupsetusplaat véi rasvapann 180 3 35-45
Kala, terve, 0,2 kg kupsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
Poseeritud liha, 0,25 kupsetusplaat voi rasvapann 200 3 40 - 50
kg
SasIokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-35
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 20 tlkki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 40 - 45
Muffinid, 12 tikki kupsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kipsetised,  klipsetusplaat voi rasvapann 170 2 35-45
16 tikki
Muretainakiipsised, 20 kiipsetusplaat v6i rasvapann 150 2 40 - 50
tikki
Koogikesed, 8 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kodgivili, poSeeritud, kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-40
0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 30-45
Vahemereparane k66- klpsetusplaat voi rasvapann 180 4 35-40

givili, 0,7 kg

11.8 Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
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\ o
(°C) (min)
Vaikesed Ulemine + alu-  Ahjuplaat 3 170 20-30 -
koogid, 20 tk mine kuumutus
kiipsetus-
plaadil
Ounakook, 2 Ulemine + alu-  Traatrest 1 170 80 - 120 -
vormis @20 mine kuumutus
cm
Tordipdhi, 26 Ulemine + alu-  Traatrest 2 170 35-45 -
cm koogivor- mine kuumutus
mis
Muretaina- Ulemine + alu-  Ahjuplaat 3 150 20-35 Eelkuumutage ahju 10
kiipsetised mine kuumutus minutit.
Réstleib/-sai, Grill Traatrest 3 maks. 2-4 minutit Uhelt Eelkuumutage ahju 3
4 -6tk poolt; 2-3 minutit minutit.
teiselt poolt
Veiselihabur-  Grill Ahjurestja 3 maks. 20-30 Pange ahjurest kol-
ger, 6 tk, 0,6 rasvapann mandale ahjutasandile
kg ja rasvapann teisele

tasandile. Keerake toi-
tu poole kiipsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 3
minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuvahendiga. Kont-
rollige ja puhastage ahjuédnsuse raami imber olevat tihendit.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-

did

=

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-

timise.

[

tamine

Niiskus voib kondenseeruda ahju voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise vahendami-
- seks laske ahjul enne kipsetamist 10 minutit tddtada. Arge jatke toitu ahju kauemaks seis-
Igapdevane kasu- mga kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist ahju sisemust pehme lapiga.
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Y Parast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage pehmet
<+, lappi sooja vee ja drna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi teravate
esemetega.

Tarvikud

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. samm Tdmmake ahjuresti tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.

seina kiljest lahti ja eemaldage tugi.

4. samm Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi
vastupidises jarjekorras.
Teleskoopsiinide tokked peavad ole-
ma suunatud ettepoole.

3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg- ‘

12.3 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kaks klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmise klaaspaneeli
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi kogu peatikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke méle- 2. samm Tdstke mdlema hinge hoovad lles ja
mast uksehingest kinni. keerake neid.
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3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimes-
se avamisasendisse. Seejérel tdmma-
ke ust ettepoole ja tdstke oma kohalt

ara.

4. samm Asetage uks kindlale pinnale pehmele

riidele ja vabastage lukusiisteem, et si-
semine klaaspaneel eemaldada.

o

ke need pesadest valja.

samm Keerake fiksaatoreid 90° vdrra ja vot-

. samm Tostke klaaspaneel esmalt ettevaatli-

kult Ules ja eemaldage see.

— L \\\

<) 90°

7. samm Puhastage klaaspaneele seebiveega. Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Arge peske terakomplekti

ndudepesumasinas.

8. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi kohale.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab klops.

Veenduge, et paigaldate sisemise klaaspaneeli oma

kohale oigesti.

12.4 Kuidas asendada: lamp

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvorgust.

on jahtunud.

Pange ahju pohjale riie.
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Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge
volitatud teeninduskeskuse poole.

Probleem Kontrollige, kas:

Ahi ei kuumene. Kaitse on vallandunud.

13.2 Hooldusandmed

Probleem Kontrollige, kas:

Arge kasutage ahju. Vét-
ke Ghendust volitatud
teeninduskeskusega.

Uksetihend on katki.

Toimus elektrikatkestus.
Seadke kellaaeg.

Ekraanil kuvatakse
,12.00%.

Lamp ei toota. Lamp on labi pdlenud.

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi

Electrolux

Mudeli tunnus

EZB3430A0K 944064904

Energiatdhususe indeks

94.9

Energiatéhususe klass

A

Energiatarbimine standardtéituvusel, tavalises reziimis

0.83 kWh/tsliklis
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Energiatarbimine standardtéituvusel, p66rdéhureziimis

0.75 kWh/tsliklis

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Maht 571

Ahju tatp Sisseehitatud ahi
Mass 29.5 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatéhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Pliidid, ahjud, au-

ruahjud ja grillid. — Toimivuse md&temeetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Veenduge, et ahjuuks on ahju téGtamise ajal
suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga
tihti avage. Jalgige, et uksetihend oleks
puhas ja korralikult omal kohal.

Seadmel on funktsioonid, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel toiduvalmistamisel.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pttidke
need ahju panna voimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Vbéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordéhuga kupsetusreziime.

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga ffo\l-) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
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Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu ahju temperatuuri. Ahju
sees oleva jagkkuumuse abil kiipsemine
jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis séastab klpsetamise ajal
energiat.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



GONDOLUNK ONRE

Kodszonjik, hogy Electrolux készuléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovaciojat. Zsenialitasat és
stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet
abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja.
Udvozoljik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:
Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
@ informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

g Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
a/ www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
’% www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkez6 adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek

biztonsaga

- Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa
tavol a készuléktdl mikodés kozben, és mikodés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a készllék hozzaférhetd
részei felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartas megkezdése elétt valassza le a
készuléket az elektromos halézatrol.

- Ha a halozati kabel megsérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.

. FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje elétt gy6z6djon meg
arrél, hogy a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutést.
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. FIGYELMEZTETES: Hasznalat kozben a készilék és az

elérhetd részek nagyon felforrosodhatnak. Legyen ovatos,

hogy ne érjen a ftéelemekhez.
- Amikor a sitoébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,

mindig hasznaljon konyhai edényfogod kesztydt.

A polcvezeté sin eltavolitasahoz el6szoér a sin elejét, majd a
hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.
A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparéeszkozt a

sutbajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredmeényezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

FIGYELMEZTETES!
A késziiléket csak képesitett
személy helyezheti Gzembe.

+ Téavolitsa el az 6sszes
csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt
Uzembe helyezési utmutatéban
foglaltakat.

* Akészilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

» Soha ne huzza a késziléket a
fogantydjanal fogva.

» A késziléket az lzembe helyezési
kévetelIményeknek megfeleld,
biztonsagos helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi
készliléktdl és egyseégtol.

+ A készilék felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy a siit6 ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

» A készilék elektromos hiitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseggel kell mikodtetni.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

580 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé-
ge

560 mm

Konyhaszekrény mélysége

550 (550) mm

Készilék ellils6 részének 589 mm
magassaga

Készllék hatulsé részének 570 mm
magassaga

Készlilék ellilsé részének 594 mm
szélessége

Készilék hatulso részének 558 mm
szélessége

Készulék mélysége 561 mm
Készilék beépitett mélysé- 540 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1007 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatsé oldal aljan

elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszu- 1100 mm

saga. A kabel a hatso oldal
jobb sarkanal helyezkedik
el
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Régzitécsavarok 2x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

FIGYELMEZTETES!
Tiz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

* A késziléket kotelezb foldelni.

» Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haldzat paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne haszndljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

» Ugyeljen a halozati csatlakozodugo és a
halézati kabel épségére. Amennyiben a
készilék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszerviziinknél
végeztesse el.

» Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a késziilék
alatti rekeszhez, kiiléonésen akkor, ha a
készlilék mikodik, vagy ajtaja forro.

» Afesziltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az Gzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozodugot a halozat
csatlakozéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz lizembe helyezés utan is
koénnyen elérhet6 legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugot hozza.

* A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza
ki a csatlakozédug6t. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.

+ Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

* Az elektromos késziiléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
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lehet6vé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készliléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

* Ez a készulék csak haldzati
csatlakozokabellel kerlil szallitasra.

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramutés- és
robbanasveszély.

« Ez a készulék kizardlag haztartasi (beltéri)
célokra hasznalhato.

¢ Ne valtoztassa meg a készlilék mlszaki
jellemzéit.

« Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

*  Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

« Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forré
levegd tavozhat a készulékbdl.

*  Ne mikddtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

» Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készliléket munka- vagy
tarolofellletként.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyelijen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kézelében, amikor
kinyitja az ajtét.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készulékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

FIGYELMEZTETES!
A készilék karosodasanak
veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlendl a készulék sitéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készilék sitéterének aljara.



— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.

— afbzés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sttéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

» A készilék kizarolag ételkészitési célra
szolgal. Tilos barmilyen mas célra,
példaul helyiség flitésére hasznalni.

» Sités kdzben a sité ajtajat mindig tartsa
csukva.

+ Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mdgott
helyezi el, Ugyeljen arra, hogy az ajté
soha ne legyen becsukva, amikor a
készilék mikddik. A hd és a nedvesség
felhalmozddhat a zart batorlap mogott, és
ennek kodvetkeztében karosodhat a
készilék, a készulék boritasa vagy a
padlé. Haszndlat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérilés, tliz vagy a
késziilék karosodasanak
veszélye all fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készlléket, és huizza ki a halozati
csatlakozédugét a csatlakozoaljzatbdl.

» Ellenérizze, hogy lehlilt-e a késziilék.
Maskdilonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

* A sitéajtod sériilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Rendszeresen tisztitsa meg a késziléket,
hogy elkertlje a felllet karosodasat.

» A késziléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitészert

hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
surolészivacsot, oldészert vagy fém
targyat.

* Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Belsoé vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramités-veszély!

* Atermékben talalhato izzé(k)ra és a kilén
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

« Kizarolag az eredetivel megegyezd
muiszaki jellemzékkel rendelkezd lampat
hasznaljon.

2.6 Szerviz

e A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Csak eredeti potalkatrészeket hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sériilés- vagy fulladasveszély.

» Valassza le a készlléket ez elektromos
halézatrol.

* A készilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtdkilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok készulékben rekedését.
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3. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

3.1 Beépités

(*mm)

(*mm)

3.2 A siito rogzitése a
konyhaszekrényhez
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

nEEo a0

o 0

[ [ e—e— — — c———

4.2 Tartozékok

+ Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint hussttéshez.

+ Sito talca
Tortakhoz és siteményekhez.

+  Mély tepsi

5. KEZELOPANEL

5.1 Visszahuzhaté gombok

A készllék hasznalatdhoz nyomja meg a

gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Erzékel6mezék /| Gombok

H SEE S

Slojof~fofo) ol

T
B

—_ A pontos id6 beallitasa.

Kezelbépanel

Uzemi jelz6lampa / szimbolum
Sutéfunkciok szabalyozégombja
Kijelz6é

HOémérséklet-szabalyozé gomb
HOmérséklet-visszajelzb / szimbdlum
Hatéventilator szell6zényilasai
Fltébetet

Lampa

Ventilator

Polctarto, eltavolithatd
Polcszintek

Sitemények és husok siutéséhez, illetve

zsirfelfogd edényként.

Teleszkopos sinek

A teleszkdpos sutdsinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

@ Egy orafunkcié beadllitasa.

+ A pontos id6 bedllitasa.
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5.3 Kijelzé

B. 1d6zitd

A i
i
a) i)
Iy
=l -]

1

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi

fejezetet.

6.1 Az els6 hasznalat el6tt

A. Ora funkciok

Elémelegités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség

szelléztetve legyen.

1. lépés

X

2. lépés

—

555

3. lépés

Ora beallitasa

A sité tisztitasa

Melegitse el6 az iires siit6t

+,_ - nyomja meg a pontos
id6 beallitasahoz. Kortlbelll 5
masodperc elteltével a villogas
megszinik, a kijelzé pedig a
beallitott id6t mutatja.

Vegyen ki minden tartozékot a
sutétérbdl és a kivehetd polc-
tartét is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel és

1. Allitsa be a maximalis hdmér-

séklet ennél a funkcional: E
Idétartam: 1 ora.
Allitsa be a maximalis hémér-

enyhe mosogatoszerrel tisztitsa

meg a siitét és a tartozékokat.

séklet ennél a funkciénal: E
Idétartam: 15 perc.
Allitsa be a maximalis hémér-

séklet ennél a funkcional: .
Idétartam: 15 perc.

Kapcsolja ki a siitét, és varja meg, hogy lehiljon. Helyezze a siitébe a tartozékokat és a kivehetd polctartokat.

7. NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.
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1. lépés

7.1 Hogyan éllitsa be: Sutéfunkcid

A sutéfunkciok gombjat forgassa el a
siitéfunkcio kivalasztasahoz.

2. lépés

A hémérséklet kivalasztasahoz forditsa
el a szabalyoz6 gombot.




Amikor a sltés véget ér, a siitd kikap-
csolasahoz forditsa a gombokat kikap-
csolt helyzetbe.

3. lépés

7.2 Siitéfunkciok

Siutéfunkcio Alkalmazas
0 A sit6 ki van kapcsolva.
Kikapcsolt allas
fj' A sitélampa bekapcsolasa.
Sité vilagitas
Sités egyszerre maximum két
sitdszinten, illetve aszalas.
20 - 40 °C-kal alacsonyabbra al-

Hélégbefuvas,
nagy héfok

litsa be a hdmérsékletet, mint
Hagyomanyos slités esetén.

l_ A funkciét arra tervezték, hogy
Y energiat takaritson meg a fé6zés
[ Ja soran. A funkcié hasznalatakor
Konvekcios leveg6  a siitétér hémérséklete eltérhet
(nedves) a bedllitott hémérséklettsl. A fi-
tési teljesitmény lecsokkenhet.
Tovabbi tudnivalokért olvassa el
a ,Napi hasznalat” c. fejezetben
ezt a részt; Megjegyzések: Kon-
vekcids levegd (nedves) funkci-
ot.

Ropogds alju sitemények készi-
téséhez és étel tartositasahoz.

Alsé sltés

Elelmiszerek felolvasztasahoz
(z6ldségek és gylimdlcsok). A
felolvasztas idétartama a fa-
gyasztott étel méretétdl és
mennyiségétdl figg.

Xy

Kiolvasztas

8. ORAFUNKCIOK
8.1 Ora funkciok

Ora funkcio Alkalmazas

Siitéfunkcio Alkalmazas
vvv Vékony szelet élelmiszerek gril-
lezéséhez és piritds készitésé-
hez.
Grill
— Vékony szelet éleimiszerek
vyov

nagy mennyiségben torténé gril-
lezéséhez és piritos készitéseé-
Grill + Fels6 Sités hez.

— Nagy siilt husdarabok vagy nem
Y kicsontozott szarnyas sutéséhez
- egy polcszinten. Cs6ben siités-
Infrasiites hez és piritashoz.
—_— Egy sutdszinten torténd siités-

hez, valamint porkoléshez.

Hagyomanyos su-
tés

7.3 Megjegyzések a Konvekcids
leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU
66/2014 sz. szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kovetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sitéajtot siités kozben be kell csukni, hogy
a funkcio ne legyen megszakitva, és hogy a
sité a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimd fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.

@ A pontos id6 beallitasahoz, médositasahoz vagy ellenérzéséhez.

Pontos id6
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Ora funkcio Alkalmazas

I_)l Segitségével beallithato, hogy mennyi ideig miikodjon a suté.
Id6tartam
9' Annak beallitasa, hogy mikor kapcsoljon ki a sité.
Befejezés
Iel _)l Kombinalt funkcidk: |détartam és Befejezés.
Késleltetés
Q Visszaszamlalas bedllitdsa. Ez a funkcié nincs hatassal a siité miikddésé-

Ces re. Barmikor, a siit6 kikapcsolt allapotaban is bedllithatja ezt a funkciét.
Percszamlalo

8.2 Hogyan allitsa be: Ora funkciok

Hogyan allitsa be: Pontos id6

@ - villog, amikor a siitét az elektromos halozatra csatlakoztatja, vagy aramsziinetet kdvetden, illetve ha az éra
nincs beallitva.

+ , - nyomja meg az id6 beallitasahoz.
Korulbelll 5 masodperc elteltével a villogas megsziinik, a kijelzé pedig a beallitott id6t mutatja.

Hogyan moédosithat6: Pontos id6

1.1épés @ — nyomja meg tébbszor a pontos idé6 modositasahoz. @ - villogni kezd.

2.16pés 4 — _ yomja meg az id5 bedlitasahoz.
Korilbelul 5 masodperc elteltével a villogas megszinik, a kijelzé pedig a beallitott id6t mutatja.

Hogyan allitsa be: Id6tartam

1. lépés Allitson be egy siitéfunkciot és a hémérsékletet.
2. Iépes @ — nyomja meg tébbszér a gombot. |_)| — villogni kezd.
3. Iépés + , - nyomja meg az id6tartam beallitasahoz.
A kijelzén a kévetkez6 lathato: I_)l
|9| — a beallitott id6 leteltekor villogni kezd. Hangjelzés hallhatd, és a siit6 kikapcsol.
4. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
5. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Hogyan allitsa be: Befejezés

1. lépés Allitson be egy siitéfunkciét és a hdmérsékletet.

2. lépes D_ nyomja meg tébbszér a gombot. 9| — villogni kezd.
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Hogyan allitsa be: Befejezés

3.1pés - — _ yomia meg az id6 bedllitasahoz.

A kijelzén a kévetkez6 lathato: 9'

9| — a bedllitott id6 leteltekor villogni kezd. Hangjelzés hallhato, és a siitd kikapcsol.
4. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
5. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Hogyan allitsa be: Késleltetés

1. lépés Allitson be egy siitéfunkciét és a hdmérsékletet.
2. lépé

cpes @ — nyomja meg tébbszér a gombot. |_)| - villogni kezd.
3. Iépés + , — nyomja meg, hogy bedllitsa az id6t a kdvetkez6hoz: Id6tartam.
4. 1épé

opes Nyomja meg: @
5. lepes + , — nyomja meg, hogy bedllitsa az id6t a kovetkez6hoz: Befejezés.

. lépé
6. Iépés Nyomja meg: @
A beallitott id6 leteltekor, hangjelzés hallatszik, és a siit6é kikapcsol.

7. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
8. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Hogyan allitsa be: Percszamlalé

1. lépé
epes @ — nyomja meg tébbszér a gombot. Q — villogni kezd.
2. lépé —_ ) e i
epes + , — nyomja meg az id6 beaéllitasahoz.
A készllék 5 masodperc elteltével automatikusan elinditja a funkciét.
Amikor a beallitott id6 véget ér, hangjelzés hallhaté.
3. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
4. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Hogyan térdlje: Ora funkciok

1.

lépés

@ — nyomja meg tébbszdr, mig villogni nem kezd az 6ra funkcié szimbdluma.

2.

1épés

Tartsa megnyomva az alabbi gombot: — .
Az érafunkcio kijelzése néhany masodperc mulva eltlnik.
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9. TARTOZEKOK HASZNALATA

- a megbillenést. A polc korlli magas perem
1
[égg?'gisé ES;:SCImu megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
¥ polcrol.

fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll taldlhaté mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

Huzalpolc:

Csusztassa be a huzalpolcot a polcvezetd sinek
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.

Siitétalca /Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polcvezet6 sinek kozé.

Huzalpolc, Siitétalca /Mély tepsi:
Tolja a talcat a polctarté vezet6sinjei és a vezets-
sinek feletti huzalpolc kdzé.
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9.2 A teleszképos siitdsinek
hasznalata
A teleszkopos siitdsineket barmelyik szinten

elhelyezheti. Gondoskodjon arrdl, hogy a két
teleszkopos polctarté azonos szinten legyen.

A teleszkdpos polctartokat tilos olajozni!

Miel6tt becsukna a sutbajtot, ellendrizze,
hogy a teleszkdpos polctartokat Utkdzesig a
helytkre tolta-e.

1. lépés Szerelje a teleszkdpos siitésineket a 2. lépés Ugyeljen arra, hogy a teleszkdpos sii-
polctartokra. tésin csucsa (A) felfele mutasson.
A
I\ |
— _//\Q - J
o O I

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Hiitéventilator

Amikor a sutd tzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hidegen
tartsa a sit6 feluletét. Amikor kikapcsolja a
sUt6t, a hGtéventilator tovabbra is mikodni
fog, amig a siité le nem hdil.

10.2 Biztonsagi termosztat

A suté nem megfelel6 hasznalata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes

tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a sitd biztonsagi
hékapcsoloéval rendelkezik, amely
megszakitja az aramellatast. A sité a
hémérséklet csdkkenése utan automatikusan
Ujra bekapcsol.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

@ Lasd a ,Biztonsag” cim(i
fejezetet.

11.1 Siitési javaslatok

A sutében négy polcszint talalhato.

A polcszintek szamozasa a sut6 aljatol felfele
torténik.

Elsfordulhat, hogy az uj siité az On korabbi
sutdjétdl eltérdéen fogja siitni a husokat vagy
a siteményeket. Az alabbi tablazatban a
hémérséklet, a siitési id6 és a polcszint
altalanos beallitasi értékeit olvashatja.
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Ha nem talalja a beallitasokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

A sit6 egy specialis rendszerrel van ellatva,
ami keringeti a leveg6t, és a gézt
folyamatosan visszavezeti. A rendszerrel
egyszerre parolhat és slthet, igy az
elkészitett etelek belll puhak, kivil pedig
ropogosak lesznek. Igy a siitési idd és az
energiafogyasztas is alacsonyabb.

Siitemények sitése
Ne nyissa ki addig a siit6 ajtajat, amig a
sutési id6 3/4-e el nem telt.

Ha egyszerre két sitétalcat hasznal, legyen
egy Ures szint kozottuk.

Husok és halak siitése

Nagyon zsiros husok sltésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megovja a sutét a
zsirfoltoktdl, amelyek esetleg ra is éghetnek.

11.2 Tészta- és hussiités

% Hagyomanyos siités Ho6légbefuvas, nagy hoé-
SUTE- ik

Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés
elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

Hussiutés kézben a tulzott fustképzddés
megelézése érdekében 6ntson egy kis vizet
a mély tepsibe. A fiist lecsapddasanak
megelézése érdekében mindig potolja az
elparolgott vizet.

Siitési idétartamok
A sutés id6tartama az étel fajtajatol, annak
allagatol és mennyiségétdl fligg.

Az els6 idékben figyelje a sutés folyamatat.
Talélja meg a legjobb beallitasokat
(hémérséklet-beallitas, sutési idd stb.)
féz6edényeihez, receptjeihez és
mennyiségeihez, mikdzben hasznalja a
készuléket.

O

MENYEK erc
i Je
(°C) (°C)

Habos sitemények 170 2 160 2(1és3) 45 - 60 Sutéforma

Linzertészta 170 2 160 2(1és3) 24 -34 Sutéforma

Kefires sajttorta 170 1 160 2 60 - 80 Sitéforma, & 26
cm

Rétes 175 2 150 2 60 - 80 Sutétalca

Kandirozott gyu- 170 2 160 2 30-40 Sitéforma, & 26

mélcstorta cm

GyUmolcskenyér 170 2 155 2 60-70 Sitéforma, & 26
cm

Karacsonyi plispok- 170 2 160 2 50 -60 Sitéforma, @ 20

kenyér / Gyimdlcs- cm

torta gazdagon

Szilvatorta, melegi- 170 2 160 2 50 - 60 Kenyérsiitd tepsi

tse el6 az Ures sutét

Teasltemények, 150 3 150 3 20-30 Sutétalca

melegitse el az

lres sutét

Habcsok 100 3 100 3 90-120  Sutétalca
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% Hagyomanyos siités Ho6légbefuvas, nagy ho- @
SUTE- ek
MENYEK erc

i Je "

(°C) (°C)
Molnarka, melegitse 190 3 180 3 15-20 Sitétalca
el6 az Ures sitét
Fank, melegitse el6 190 3 180 3 25-35 Sitétalca
az Ures sutét
Tortalapok 180 3 170 2 45-70 Sutéforma, @ 20
cm
Lekvaros piskota 180 1 vagy 2 170 2 40 - 55 Sitéforma, @ 20
cm
Melegitse eld az lres sitét.
y Hagyomanyos siités Hélégbefuivas, nagy @
KENYER ES LS

PIZZA erc

i e ™

(°C) (°C)
Fehér kenyér, 1 - 2 da- 190 1 190 1 60-70 -
rab, 0,5 kg/db
Rozskenyér, nem sziiksé- 190 1 180 1 30-45 Kenyérsitd
ges elémelegiteni a stitét tepsi
Zsemle, 6 - 8 péksite- 190 2 180 2(1és3) 25-40 Sitétalca
mény
Pizza 190 1 190 1 20-30 Mély tepsi
Pogacsak 200 3 190 2 10-20 Sutétalca

Hasznaljon tortaformat.

% Hagyomanyos siités Hélégbefuvas, nagy ho6- @
TOLTOTT o
TESZTAK ] « ] « (perc)

(°C) (°C)
Rakott tészta 180 2 180 2 40-50
Rakott zoldség 200 2 175 2 45-60
Quiche 190 1 190 1 40-50
Lasagne 200 2 200 2 25-40
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% TOLTOTT

Hagyomanyos siités

Hélégbefuvas, nagy hé- @

fok
TESZTAK erc
1= e

(°C) (°C)
Cannelloni 200 2 190 2 25-40
Yorkshire puding, 6 pu- 220 2 210 2 20-30

dingforma, melegitse el6
az Ures sutot

A masodik polcszintet hasznalja.

Hasznalja a huzalpolcot.

-

Hagyomanyos sités Hélégbefavas, nagy

O

HUS hofok
o
(°C) (°C)
Marhahus 200 190 50-70
Sertés 180 180 90 - 120
Borju 190 175 90 - 120
Angol marhasiilt, véresen 210 200 44 - 50
Angol marhasilt, kdzepesen atsltve 210 200 51-55
Angol marhasiilt, jol atsutve 210 200 55-60
Hagyomanyos siités Hélégbefuvas, nagy
@ HUS hofok @
I e
(°C) (°C)
Sertéslapocka, béros 180 2 170 2 120 - 150
Sertéslabszar, 2 db 180 2 160 2 100 - 120
Baranycsiilok 190 2 190 2 110- 130
Csirke egészben 200 2 200 2 70-85
Pulyka egészben 180 1 160 1 210 - 240
Kacsa egészben 175 2 160 2 120 - 150
Liba egészben 175 1 160 1 150 - 200
Vadnyul, feldarabolva 190 2 175 2 60 - 80
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Hagyomanyos siités Hoélégbefuvas, nagy
- HOS héfok

I E

(°C) (°C)
Vadnyul, feldarabolva 190 2 175 2 150 - 200
Facan egészben 190 2 175 2 90-120
@(I Hagyomanyos siités Hélégbefuvas, nagy héfok (D
HAL

I IS

(°C) (°C)
Pisztrang / Tengeri stigér, 3- 190 2 175 2(1és3) 40 -55
4 hal
Tonhal / Lazac, 4 - 6 filé 190 2 175 2(1és3) 35-60
11.3 Grill

Melegitse eld az lres siitét.
A harmadik polcszintet hasznalja.
Allitsa be a hémérsékletet 250 °C-ra.

N O O

(perc) (perc)

Egyik oldal Masik oldal
Filészeletek, 4 db 0.8 12-15 12-14
Bifsztek, 4 db 0.6 10-12 6-8
Kolbaszok, 8 - 12-15 10-12
Sertésborda, 4 db 0.6 12-16 12-14
Fél csirke, 2 1 30-35 25-30
Kebab, 4 - 10-15 10-12
Csirkemell, 4 db 0.4 12-15 12-14
Hamburgerek, 6 0.6 20-30 -
Halfilé, 4 db 0.4 12-14 10-12
Melegszendvics, 4 - 6 - 5-7 -
Piritos, 4 - 6 - 2-4 2-3

11.4 Infrasiités

Melegitse eld az lres sitét.
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Allitsa be a hémérsékletet 200 °C-ra.

A harmadik polcszintet hasznalja.

%

(perc)
(kg) Egyik oldal Masik oldal

Gongyodlt hus, pulyka 1 30-40 20-30

Fél csirke, 2 1 25-30 20-30
Csirkecomb, 6 db - 15-20 15-18

Furj, 4 db 0.5 25-30 20-25
Csében siilt zoldség - 20-25 -

Kagylé - 15-20 -

Makréla, 2 - 4 - 15-20 10-15
Halszeletek, 4 - 6 0.8 12-15 8-10

11.5 Kiolvasztas

K

O

O ®

(kg) Felolvasztasi Tovabbi kiolvaszta-
idétartam (perc) si id6tartam (perc)

Csirke 1 100 - 140 20-30 Tegye a csirkét egy lefor-
ditott csészealjra egy nagy
tanyérba. Félidében fordit-
sa meg.

hus 1 100 - 140 20-30 Félidében forditsa meg.

0.5 90 -120

Tejszin 2x0,2 80-100 10-15 A tejszin akkor is jol felver-
het®, ha kissé még fagyos.

Pisztrang 0.15 25-35 10-15 -

Eper 0.3 30-40 10-20 -

Vaj 0.25 30-40 10-15 -

Krémes torta 1.4 60 60 -

11.6 Konvekciods levego (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatikréz6 fellletd edények.
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v

Tortasiité forma

. . Bogrés siitemény
Pizzaserpeny6

Siitéedény

Keramia
8 cm-es atméro, 5
cm magassag

Sotét, nem visszatikroz6
felllettel
28 cm-es atmérd

Sotét, nem visszatikrozo fel-
Ulettel
26 cm-es atmérd

So6tét, nem visszatiikrozé
felllettel
28 cm-es atmérd

11.7 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = . O
N\ Lu

(°C) (perc)
Edes siitemény, 12 db  siitétalca vagy csepptalca 180 2 35-40
Péksitemény, 9 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 35-40
Fagyasztott pizza, huzalpolc 220 2 35-40
0,35 kg
Piskotarolad sutétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Brownie sltétalca vagy csepptalca 180 2 30-40
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 200 3 30-40
Gyumodlcstorta alap tortaforma huzalpolcon 170 2 20-30
Lekvaros piskoéta sltéforma huzalpolcon 170 2 35-45
Parolt hal, 0,3 kg sutétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
Hal egészben, 0,2 kg  sitétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny6 huzalpolcon 180 3 35-45
Parolt hus, 0,25 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 40 - 50
Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 25-35
Qgrésﬂtemények, 16 sutétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
Puszedli, 20 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 40 - 45
Muffin, 12 db sltétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Pikans péksutemény,  sutétalca vagy csepptalca 170 2 35-45
16 db
Aprositemény omlés  sltétalca vagy csepptalca 150 2 40 - 50

tésztabol, 20 db
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% =

O

(°C) (perc)
g/gni gyumdlcstorta, 8  sutétalca vagy csepptalca 170 2 20-30
Zoldség, parolva, 0,4  sltétalca vagy csepptalca 180 3 35-40
kg
Vegetarianus omlett pizzaserpeny6 huzalpolcon 200 3 30-45
Mediterran zéldségek, sutétalca vagy csepptalca 180 4 35-40

0,7 kg

11.8 Tajékoztatas a bevizsgalé

intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az IEC 60350-1

szabvanynak megfeleléen.

=

¥ B8 = K&
\ o
(°C) (perc)

Aprosite- Hagyomanyos  Sutétalca 3 170 20-30 -
mény, 20 db/ sutés
tepsi
Almatorta, 2 Hagyomanyos  Huzalpolc 1 170 80-120 -
forma, atmé- sités
ré: 20 cm
Piskota @26 Hagyomanyos  Huzalpolc 2 170 35-45 -
cm kerek si-  sités
téformaban
Linzer Hagyomanyos  Siitétalca 3 150 20-35 Melegitse el6 a sutét

sités 10 percig.
Pirités, 4 -6 Girill Huzalpolc 3 max. 2 - 4 perc egyik ol- Melegitse el6 a sutét 3
db dal; 2 - 3 perc ma-  percig.

sik oldal

Marhahus Grill Huzalpolc 3 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-
hamburger, és csepptal- cot a harmadik szintre,
6 db, 0,6 kg ca mig a csepptalcat a

masodik szintre. A sU-
tési id6 félidejében for-
ditsa meg az ételt.
Melegitse el a siitét 3
percig.
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12. APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi

fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

<

Tisztitoszerek

A siit6 elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg. Tisztitsa
meg és ellendrizze a sutdtér kereténél kdrbefutd ajtotomitést.

A fémfelileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

=<

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb maradvany ta-
zet okozhat.

[

Napi hasznalat

A nedvesség lecsapddhat a készlléken vagy az ajté Uveglapjain. A paralecsapddas csok-
kentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig lizemeltesse a sitét. Ne tarolja az
ételeket tobb, mint 20 percig a siitében. Minden hasznalat utan puha térléruhaval torélje sza-
razra a sit6 belsejét.

3wy
c24

Tartozékok

Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg az dsszes tartozékot. Puha ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos mosogatégépben
tisztitani.

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy éles tar-
gyakkal.

12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A slit6 tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés Kapcsolja ki a siitét, és varja meg,
hogy lehdljon.

2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az Q—f\
oldalfaltol. 7\

3. lépés Huzza el a polctarté hatuljat az oldal-
faltél, majd vegye ki.

4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent-
étes sorrendben tegye vissza.
A teleszkopos siitdsineken talalhato
tartécsapok elére nézzenek.

MAGYAR 73



12.3 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajtéd

A sitdajtoban két Uveglap talalhatéd. A siitdajté és belsd liveglapja a tisztitashoz kivehetdek.
Az lveglapok kiszerelése elétt olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és visszaszerelése” c. rész
Osszes utasitasat.

VIGYAZAT!
Ne hasznalja a sutét az tveglapok nélkiil.

1. lépés Nyissa ki teljesen az ajtot, és fogja 2. lépés Emelje meg és teljesen forditsa el
meg mindkét zsanért. mindkét zsanéron a kart.

3. lépés Csukja vissza félig a stt6ajtot az els6 4. lépés Helyezze az ajtot egy stabil feluletre le-
nyitasi pozicidig. Ezutan emelje fel és teritett puha ruhara, majd oldja ki a re-
huzza el6re, majd vegye ki az ajtét a teszel6rendszert a belsé Uveglap ki-
helyérél. szereléséhez.

7

J

5. lépés A rogzitéket forgassa el 90°-kal, majd 6. lépés Elészor emelje meg 6vatosan, majd ta-
huzza ki azokat a helyikrol. volitsa el az Uveglapot.

—<

7. lépés Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatdszeres vizzel. Ovatosan szaritsa meg az ajté tiveglapjait.
Az Uveglapokat tilos mosogatégépben tisztitani.

8. lépés A tisztitas utan tegye vissza az liveglapot és a slt6ajtét a helyére.
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Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattand hangot
ad.

Ellenérizze, hogy a belsé lveglapot megfeleléen he-
lyezte-e az agyazatba.

12.4 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A siitévilagitas izzéjanak cseréje elott:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a siitét. Varja meg, mig Huzza ki a siit6ét a halézati aljzatbol.

a suté lehdl.

Tegyen egy kendét a stétér aljara.

Hatso lampa

1. lépés Az Uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig h6allé izzora.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha...
A tablazatban nem szerepl6 barmilyen mas

esetben forduljon a markaszervizhez.

Probléma Ellendrizze, ha...

A suité nem melegszik fel. Leolvadt a biztositék.

Probléma

Ellendrizze, ha...

Megsériilt az ajté tomité-
se.

Ne hasznalja a sitét. Ve-
gye fel a kapcsolatot egy
hivatalos szervizzel.

A kijelz6n ,12:00” lathato.

Aramkimaradas tortént.
Allitsa be a pontos id&t.

A lampa nem mikaodik.

Kiégett az izz6.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakeresked6héz vagy a

hivatalos markaszervizhez.
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A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellls6 keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sutdéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékre vonatkozo informaciok és Termékismertet6*

Gyart6 neve

Electrolux

A készlilék azonositéjele

EZB3430A0K 944064904

Energiahatékonysagi szam

94.9

Energiahatékonysagi osztaly

A

Villamosenergia-fogyasztas normal adag és alsé + felsd sltés mel- 0.83 kWh/ciklus

lett

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és Iégkeveréses sités 0.75 kWh/ciklus

mellett

Sitéterek szama

1

Héforras Villamos energia
Hangerd 571

Sité tipusa Beépithetd siitd
Témeg 29.5 kg

* Az Europai unio szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.
Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék szerint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos féz6késziilékek - 1. rész: Tartomanyok, suték, gézsiiték és grillezok - A telje-

sitmény mérésére szolgalé6 moédszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A sutd tobb funkcioval is segit
energiat megtakaritani a
mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité
ajtaja be legyen csukva. Sutés kdzben ne
nyissa ki tul gyakran a sit6 ajtajat. Tartsa
tisztan az ajtétomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.
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Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sitd
elémelegitéset.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
|égkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.



Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 sutés
soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel
csokkentse a sité hémérseékletét a minimum
értékre. A siitdben levé maradékhd tovabb
folytatja a sitést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez
is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast.

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A {.\3 kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye
a megfeleld konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és
egészseégunk védelméhez, és hasznositsa
Ujra az elektromos és elektronikus

hulladékot. A g tilté szimbolummal ellatott

készliléket ne dobja a haztartasi hulladék
kézé. Juttassa el a készUlléket a helyi
Ujrahasznositd telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvél€juSies produktu, kas jau vairakus
gadu desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits,
nemot vera jisu vélmes. Tapec katru reizi lietojot, varat bt drosi, ka sasniegsiet izcilus
rezultatus.
Laipni ludzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet misu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosuras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

2
a/ www.registerelectrolux.com
iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
’% originalas rezerves dalas:
www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drosibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA. ...t eeeeee ettt et et ee ettt ee e e 79
2. DROSIBAS NORADTJUMI. ... seseee e eee e seseseseeeseseeeesessesnaees 80
B UZSTADISANA oottt ettt ettt 82
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7 1ZMANTOSANA TKDIENA. ..o e s e e e e e e e e eseseeeeeeeenenennes 85
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem pieklut iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. lerices
pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas opcija, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. BRIDINAJUMS! Pirms lampas mainiSanas parliecinieties,
vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu elektroSoku.

- BRIDINAJUMS! LietoSanas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepesSkrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.
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- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.

- Stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tindanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

C BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai
kvalificéta persona.

* Nonemiet visu iesainojumu.

» Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bUs iespéjams brivi atvért cepeSkrasns
durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeseSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

Skapi$a minimalais aug- 580 (600) mm
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-

stums)

Skapi$a platums 560 mm
Skapi$a dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses aug- 589 mm
stums

lerices aizmugures aug- 570 mm
stums
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lerices priekSpuses pla- 594 mm
tums

lerices aizmugures platums 558 mm
lerices dzilums 561 mm
lerices ieblvésanas dzi- 540 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1007 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm

malais izmérs. Atvere
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1100 mm
Kabelis tiek novietots aiz-
muguréja labaja start

MontaZas skraves 2x25 mm

2.2 Pieslegums elektrotiklam

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

« Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

« lericei jabut iezemétai.

« Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas



elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoleétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zemé&juma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz

3 mm.

St ierice ir aprikota ar stravas padeves
kabeli.

2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu,
elektroSoka vai spradziena risks.

Siierice ir paredzéta tikai izmanto$anai
majas apstak|os (iekstelpas).
Nemainiet St produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici pec katras lietoSanas
reizes.

leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplisana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tdeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piesucinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai novérstu emaljas bojajumus vai
krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerls€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram ktkam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
St ierice paredzeéta tikai €édiena
gatavosanai. lerici aizliegts izmantot
citiem nolukiem, pieméram, telpu apsildei.
Vienmeér gatavojiet partiku ar aizvértam
cepeskrasns durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz meébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprupe un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices
aizdegSanas un bojajumu risks.
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Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
dzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 lekSejais apgaismojums

3.

82

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

Informacija par $aja produkta esoso
lampu (lampam) un atseviski ;
nopérkamajam rezerves lampam: Sis
lampas ir paredzéetas ekstremaliem

UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai paredzétas
informésanai par ierices darbibas statusu.
Tas nav paredzétas citiem lietoSanas
veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.6 Servisa izvélne

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 Utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaks$anas risks.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

3.1 lebiive

(mm)
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(*mm)

3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves meébelem

4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

mEBEn a0

==
====="18
r N B
@§ B
B
.
N

Vadibas panelis

Elektroapgades lampa/simbols
KarséSanas funkciju regulators
Displejs

Vadibas regulators (temperatdrai)
A Temperatiras indikators/simbols
Dzesé$anas ventilatora gaisa atveres
B Sildelements

El Lampa

Ventilators

Iznemams plaukta atbalsts
Plauktu stavokli
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4.2 Papildpiederumi + Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus

* Restots plaukts B B varat értak ievietot cepeskrasni un iznemt
GatavosSanas traukiem, kiiku formam, no tas paplates.
cepesiem.

+ Cepama Paplate
Kukam un biskvitiem.

» Grila/cepama panna
Paredzéts(-a) apbruninasanai un
cepSanai vai ka paliktnis tauku
savakSanai.

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Sensora lauki/taustini

—_ Lai iestatitu laiku.

@ Lai iestatitu pulkstena funkciju.
+ Lai iestatitu laiku.
5.3 Displejs
A B A. Pulkstena funkcijas
l B. Taimeris
) gum e &
LA -0
Q goog ©
~ |

6. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Pirms pirmas lietoSanas

lepriek$éjas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa
ventilaciju.
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1. solis 2. solis 3. solis

lestatiet pulksteni Cepeskrasns tiriSana Uzsildiet tukSu cepeskrasni

Iznemiet no cepeskrasns visus 1. lestatiet maksimalo temperata-

piederumus un nonemamos ru funkcijai: E
plauktu balstus.
o I . ligums: 1 h.
2. Nofiriet cepeskrasni un piederu- . . -

_ - e lestatiet maksimalo temperata-

mus ar mikstu dranu, siltu Gdeni
un maigu firisanas lidzekli. ru funkcijai: |f|
llgums: 15 min.

3. lestatiet maksimalo temperatu-

ru funkcijai: -
ligums: 15 min.

1. +_ — piespiediet, lai iestati-
tu laiku. Péc aptuveni 5 sekun-
dém indikators parstaj mirgot
un displejs rada laiku.

Izsledziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta atdziest. levietojiet cepeSkrasni piederumus un iznemamos plauktu

balstus.
BRIDINAJUMS! . L
Skatiet sadalu "Drosiba". KarséSanas Lietosana
funkcija
7.1 lestatiSana: KarséSanas funkcija Ediena vienlaicigai cep$anai un
kaltésanai [dz pat divu plauktu
B [iment.
1. solis Pagrieziet karsé$anas funkciju parslé- Karsésana ar ven- |estatiet temperatdru par 20—
gu, lai izvélétos karsésanas funkciju. tilatoru 40 °C zemak neka funkcijai Tra-
dicionala gatavosana.
2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai izvéle- -
tos temperatiru. ST funkcija ir paredzéta energijas
%f taupiSanai gatavoSanas laika.
3. solis Kad gatavo$ana ir pabeigta, pagrieziet ) Izmantojot $o funkciju, tempera-
parslégus izslégta stavokli, lai izslégtu Ventil. kars. ar mi-  tiira cepeskrasns iekpusé var
cepeskrasni. trumu atSkirties no iestatitas tempera-

taras. Sildianas jaudu var sa-

- . mazinat. Pla§aka informacija
7.2 Karsésanas funkcuas pieejama nodala “Ikdienas lieto-
§ana” sniegtajas piezimés par:
Ventil. kars. ar mitrumu.

Karsésanas LietoSana
funkcija Kaku ar kraukskigu pamatni
ceps$anai un partikas konserveé-
Cepeskrasns ir izslégta. Sanai.
0 P 9 Apakskarsésana
Izslégts stavoklis Ediena atkausésanai (darzeni
el un augli). Atkausésanas laiks ir
I Apgaismojuma ieslégsanai. — atkarigs no sasaldétas partikas
()= Atkausé$ana  daudzuma un izméra.

Apgaismojums
(lampa)
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Karsésanas Lietosana
funkcija
v Planu produktu griléSanai un
maizes grauzdésanai.
Grils
— Planu produktu griléSanai liela
v

Atra grilésana

daudzuma un maizes grauzdé-
Sanai.

[—]
v

¥

Infratermiska grilé-
Sana

Lielakus cepes$a gabalu un maj-
putnu galas ar kauliem cep$anai
viena plaukta limeni. Sacepumu
pagatavoS$ana un apbrininasa-

na.

Tradicionala gata-
vosana

Ediena gatavo$ana un cep$ana
viena plaukta limeni.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena

funkcijas

Pulkstena funkcija LietoSana

@

7.3 leslegtas piezimes: Ventil. kars.
ar mitrumu

S funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam saskana ar standartu ES 65/2014
un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar
standartu EN 60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepsSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala
"leteikumi un padomi”, Ventil. kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupiSana”.

Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

Diennakts laiks

Lai iestatitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.

g
Darb. laiks
9' Lai iestatitu cepeskrasns izslégsanas laiku.
Beigu laiks
Iel 9' Lai kombinétu funkcijas: Darb. laiks un Beigu laiks.

Atliktais starts

Q

Laika atgadinajums

Laika atskaites iestati$anai. ST funkcija neietekmé cepedkrasns darbibu.
Jis varat iestatit So funkciju jebkura laika — ar1 tad, ja cepeSkrasns izsleg-

ta.

8.2 lestatiSana Pulkstena funkcijas

lestatiSana Diennakts laiks

@ — mirgo, pieslédzot cepeskrasni elektroenergijas avotam, péc elektribas padeves partraukuma vai ja nav ies-

tatits taimeris.
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lestatiSana Diennakts laiks

+ .~ —nospiediet, lai iestatitu laiku.
Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Laika regulésana Diennakts laiks

1. solis

@ — nospiediet atkartoti, lai mainitu diennakts laiku. @ - sak mirgot.

2. solis

+ , - nospiediet, lai iestatitu laiku.
Indikators parstaj mirgot aptuveni péc 5 sekundém, un displejs rada laiku.

lestatiSana Darb. laiks

1. solis lestatiet cepeskrasns funkciju un temperataru.
2. solis @ - nospiediet atkartoti. I_)l - sak mirgot.
3. soli — - s -
solis + , — nospiediet, lai iestafitu ilgumu.
Displeja redzams: |9|
|9| — mirgo, kad beidzies iestatfitais laiks. Atskan skanas signals, un cepeskrasns izslédzas.
4. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
5. solis Pagrieziet regulatoru lidz izslegtam stavoklim.

lestatiSana Beigu laiks

1. solis lestatiet cepeSkrasns funkciju un temperaturu.
2. soli
solis @ — nospiediet atkartoti. _)I — sak mirgot.
. soli — - L L
3. solis + s — nospiediet, lai iestatfitu laiku.
Displeja redzams: _)l
_)l — mirgo, kad beidzies iestatitais laiks. Atskan skanas signals, un cepeskrasns izslédzas.
4. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
5. solis Pagrieziet regulatoru lidz izslégtam stavoklim.

lestatiSana Atliktais starts

1. solis lestatiet cepeskrasns funkciju un temperatiru.

2. solis @ — nospiediet atkartoti. I_)l — sak mirgot.
3.s0lis 4 — _ ospiediet, lai iestafitu laiku: Darb. laiks.
4. solis Nospiediet: @

5. solis

+ , - nospiediet, lai iestatitu laiku: Beigu laiks.
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lestatiSana Atliktais starts

6. solis -
' Nospiediet: @
lestatitaja laika atskan skanas signals un cepeskrasns izslédzas.
7. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
8. solis Pagrieziet regulatoru lidz izslegtam stavoklim.

lestatiSana Laika atgadinajums

1. solis @ — nospiediet atkartoti. Q — sak mirgot.
2. solis + , - nospiediet, lai iestatitu laiku.

Funkcija aktivizéjas automatiski péc 5 sekundém.

Kad beigsies iestatitais laiks, atskanés skanas signals.
3. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
4. solis Pagrieziet regulatoru lidz izslégtam stavoklim.

AtcelSana Pulkstena funkcijas

1. solis @ — nospiediet atkartoti, lidz sak mirgot pulkstena funkcijas simbols.

2. solis Nospiediet un turiet nospiestu: — .

Pulkstena funkcija izslédzas péc dazam sekundém.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS! Augsta mala ap plauktu nelauj édiena

Skatiet sadalu "Drosiba" gatavoSanas traukiem slidét.

9.1 Piederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu.
Sis iedobes noveérs ari trauku sasvérsanos.
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Cepsanas panna /Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

Y

Restots plaukts, CepSanas panna /Cepama
panna:

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz vadotnes
stieniem augstak.

{

\\w//////////////////////

9.2 Teleskopisko vadotnu
izmantoSana
Katra limeni var uzlikt teleskopiskas

vadotnes. Parbaudiet, vai abas teleskopiskas
vadotnes ir novietotas paralé€los lmenos.

Uzstadiet teleskopiskas vadotnes uz
plauktu balstiem.

1. solis

Neellojiet teleskopiskas vadotnes.

Pirms cepeskrasns durvju aizvérSanas
parbaudiet, vai teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas cepesSkrasni.

Parliecinieties, ka teleskopiskas vadot-
nes gals (A) ir vérsts augsup.

2. solis
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10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzesésanas
ventilators automatiski uztur cepeskrasns
virsmas vésas. Izslédzot cepeskrasni,
dzesésanas ventilators var turpinat darboties,
lldz cepeskrasns atdziest.

11. IETEIKUMI UN PADOMI

@ Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Gatavosanas ieteikumi
Cepeskrasnij ir Cetri plauktu imeni.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Jisu cepeskrasns var cept un gatavot eédienu
savadak neka jusu iepriekSeja cepeskrasns.
Tabula zemak ir noraditi standarta iestatijumi
attieciba uz temperatiru, gatavoSanas laiku
un plaukta imeni.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkreétai
receptei, meklégjiet tai lidzigu.

Cepeskrasns aprikota ar ipasu sistéma, kas
nodrosina gaisa cirkulaciju un pastavigi
parstrada tvaiku. ST sistéma lauj gatavot
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10.2 DroSibas termostats

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai bojati
komponenti var izraisit bistamu parkarSanu.
Lai to novérstu, cepeskrasnij ir droSibas
termostats, kas partrauc stravas padevi.
Cepeskrasns atkal ieslédzas automatiski,
kad temperatura pazeminas.

produktus tvaika apstaklos un saglaba
&dienus mikstus to iekSpusé un kraukskigus
arpusé. Tas samazina gatavoSanas laiku un
energijas patérinu.

Kuku cepsSana
Neatveriet cepeskrasns durvis, pirms nav
pagajusas 3/4 no gatavoSanas laika.

Ja vienlaikus lietojat divas cepamas
paplates, atstajiet starp tam vienu tuksu
[Timeni.

Galas un zivju pagatavosSana

Gatavojot taukainu galu, lietojiet cepamo
pannu, lai uz cepeskrasns nepaliktu
nenotirami traipi.

Pirms pagatavotas galas sagrieSanas
pagaidiet aptuveni 15 minutes, lai saglabatu
galas suligumu.



Lai galas cepSanas laika nepielautu

parmérigu dumosanu, iepildiet cepamaja
panna nedaudz tudens. Lai novérstu dimu
kondensaciju, pielejiet udeni katru reizi, kad

tas ir iztvaikojis.

Gatavosanas laiki
GatavosSanas laiks atkarigs no édiena veida,

ta konsistences un daudzuma.

11.2 CepsSana cepeskrasni un cepesi

Karsésana ar ventilato- P
TP
ru

B s

Tradicionala gatavo-

GatavoSanas sakuma pieskatiet tas norisi.
Izmantojot So ierici, atrodiet labakos
iestatijumus (sildisSanas pakapi, édiena
gatavos$anas laiku, utt.) saviem édiena
gatavoSanas traukiem, receptém un

daudzumam.

Sana
min.
i e ™
(°C) (°C)
Putotas receptes 170 2 160 2(1un3) 45 -60 Kikas veidne
Smilsu mikla 170 2 160 2(1un3) 24 -34 Kikas veidne
Paninu siera kika 170 1 160 2 60 - 80 Kikas veidne, @
26 cm
Stradele 175 2 150 2 60 - 80 Cepsanas panna
DZema pirags 170 2 160 2 30-40 Kikas veidne, @
26 cm
Auglu torte 170 2 155 2 60-70 Kikas veidne, @
26 cm
Ziemassvétku kilka / 170 2 160 2 50 -60 Kikas veidne, @
Bagatfigs auglu pi- 20 cm
rags
Plimiju kika, ie- 170 2 160 2 50 - 60 Maizes forma
prieks$ uzsildiet tuksu
cepeskrasni
Cepumi, iepriek$ uz- 150 3 150 3 20-30 CepSanas panna
sildiet tukSu cepes-
krasni
Bezé 100 3 100 3 90 - 120 Cepsanas panna
Bulcinas, ieprieks 190 3 180 3 15-20 Cepsanas panna
uzsildiet tukSu ce-
peskrasni
Plaucétas miklas iz- 190 3 180 3 25-35 CepSanas panna
stradajumi, ieprieks
uzsildiet tuksu ce-
peskrasni
Grozini 180 3 170 2 45-70 Kikas veidne, @

20 cm
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% Tradicionala gatavo-
KOKAs Sana

Karsésana ar ventilato- @
ru

1= e ™
(°C) (°C)
Biskvitkika ar pildi- 180 1 vai 2 170 2 40 - 55 Kikas veidne, @

jumu

20 cm

leprieks uzsildiet tukSu cepeskrasni.

y Tradicionala gatavo- Karsésana ar ventilato-
MAIZE UN PI- Sana

O

®

ru
CA min.
13 HI=T
(°C) (°C)
Baltmaize, 1 - 2 gabali, 190 1 190 1 60-70 -
0,5 kg katrs
Rudzu maize, iepriek$€ja 190 1 180 1 30-45 Maizes forma
uzsildisana nav nepiecie-
Sama
Maize/bulcinas, 6 - 8 mai- 190 2 180 2(1un3) 25-40 CepSanas
Zites panna
Pica 190 1 190 1 20-30 Cepama
panna
Placeni 200 3 190 2 10-20 Cepsanas
panna

Lietojiet kuku veidni.

% Tradicionala gatavosana
VALEJI PI-

RAGI ’ :I(_'_

1

Karsésana ar ventilatoru @

(min.)
(°C) (°C)

Va!éjais pirags ar makaro- 180 2 180 2 40 - 50
niem
Val€jais darzenu pirags 200 2 175 2 45 - 60
Salie piragi 190 1 190 1 40 - 50
Lazanja 200 2 200 2 25-40
Cannelloni 200 2 190 2 25-40
Jorksiras pudin$, 6 pudinu 220 2 210 2 20-30

veidnes, iepriek$ uzsildiet
tukSu cepeskrasni

Izmantojiet otro plaukta poziciju.
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Lietojiet rezgi.

S

Tradicionala gatavo-

Karsésana ar venti-

O

GALA Sana latoru
(°C) (°C)
Liellopa gala 200 190 50-70
Cukgala 180 180 90 - 120
Tela gala 190 175 90 - 120
Liellopu galas cepetis anglu gaumé (pus- 210 200 44 - 50
jéls)
Liellopu galas cepetis anglu gaumé (vidégji 210 200 51-55
izcepts)
Liellopu galas cepetis anglu gaumé (labi iz- 210 200 55 - 60
cepts)
@ Tradicionala gatavosa- Karsésana ar ventilato- @
GALA na ru
| et el =
(°C) (°C)
Cukas plecs, ar adu 180 2 170 2 120 - 150
Cukgalas stilbs, 2 gabali 180 2 160 2 100 - 120
Jéra kaja 190 2 190 2 110- 130
Vista, vesela 200 2 200 2 70-85
Vesels fitars 180 1 160 1 210 - 240
Vesela pile 175 2 160 2 120 - 150
Vesela zoss 175 1 160 1 150 - 200
Trusis, sagriezts gabalos 190 2 175 2 60 - 80
Trusis, sagriezts gabalos 190 2 175 2 150 - 200
Vesels fazans 190 2 175 2 90 - 120
@ﬂ Tradicionala gatavoSsana Karsésana ar ventilatoru @
ZIVI
’ ](—-_ ](—-_ (min.)
(°C) (°C)

Forele / Plaudis, 3 - 4 zivis 190 2 175 2(1un3) 40 - 55
Tuncis / Lasis, 4 - 6 filejas 190 2 175 2 (1un3) 35-60
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11.3 Grils

lepriek$ uzsildiet tukSu cepeSkrasni.
Izmantojiet treSo plaukta limeni.
lestatiet 250 °C temperatiru.

e O O

(min.) (min.)

Viena puse Otra puse
Filejas steiki, 4 gab. 0,8 12-15 12-14
Liellopa steiks, 4 gab. 0,6 10-12 6-8
Desas, 8 - 12-15 10-12
Cukgalas karbonade ar ribinu, 4 gab. 0,6 12-16 12-14
Vista, puse, 2 1 30-35 25-30
Kebabs, 4 - 10-15 10-12
Cala kratina, 4 gab. 0,4 12-15 12-14
Burgeri, 6 0,6 20-30 -
Zivs fileja, 4 gab. 0,4 12-14 10-12
Grauzdini ar garnéjumu, 4 - 6 - 5-7 -
Grauzding, 4 - 6 - 2-4 2-3

11.4 Infratermiska grileSana

leprieks$ uzsildiet tukSu cepeskrasni.

lestatiet 200 °C temperatiru.
Izmantojiet treSo plaukta limeni.

%

(min.)
(kg) Viena puse Otra puse
Galas rulete, fitara galas 1 30-40 20-30
Vista, puse, 2 1 25-30 20-30
Vistu stilbini, 6 gab. - 15-20 15-18
Paipala, 4 gab. 0,5 25-30 20-25
Darzenu sacepums - 20-25 -
Kemmes gliemene - 15-20 -
Skumbrija, 2 - 4 - 15-20 10-15
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\/\

(min.)
(kg) Viena puse Otra puse
Zivju Skelites, 4 - 6 0,8 12-15 8-10

11.5 AtkauséSana

X @& O© O ®

(kg) Atkausésanas Papildu atkausésa-
laiks (min.) nas laiks (min.)
Vista 1 100 - 140 20-30 Novietojiet vistu uz ap-
grieztas apakstases liela
Skivi. CepsSanas laika ap-
grieziet.
gala 1 100 - 140 20-30 CepsSanas laika apgrieziet.
0,5 90 -120
Kréjums 2x0,2 80 - 100 10-15 Kréjumu var viegli saputot
ari tad, ja tas vietam vél ir
nedaudz sasalis.
Forele 0,15 25-35 10-15 -
Zemenes 0,3 30-40 10-20 -
Sviests 0,25 30-40 10-15 -
Torte 1,4 60 60 -

11.6 Ventil. kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoS$as formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

=

N~~~ —

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojosa Tums$a, neatstarojosa 8 cﬁecriiaa:?#;?fs 5 Tums$a, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs ’ 28 cm diametrs

cm augstums

11.7 Ventil. kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.
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\ Ly
(°C) (min.)

Saldas bulcinas, 12 cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-40

gabali na

Bulcinas, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg  restots plaukts 220 2 35-40

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sok. kekss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40

stiem na

Suflé, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 30-40
plaukta

Biskvitklikas piraga forma ar lidzenu pamatni uz 170 2 20-30

pamatne restota plaukta

Biskvitkiika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 2 35-45

mu plaukta

Apvarita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Zivs, vesela, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 35-45
plaukta

Apvarita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 40 - 50
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-35
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Mandelcepumi, 20 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 40 - 45

bali na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Pikanta mikla, 16 ga-  cepama paplate vai dzila pan- 170 2 35-45

bali na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 40 - 50

20 gabali na

Auglu kikas, 8 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na

Darzeni, apvariti, 0,4 cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-40

kg

na
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¥ o= B Ik
\ ru
(°C) (min.)
Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 30-45
plaukta
Vidusjdras darzeni, 0,7 cepama paplate vai dzila pan- 180 4 35-40

kg na

11.8 Informacija parbaudes

iestadem

Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.

\/ — P « @
\ C] o
(°C) (min.)
Mazas kici- Tradicionala CepsSanas 3 170 20-30 -
nas, 20 pa- gatavo$ana panna
plate
Abolu kilka, ~ Tradicionala Restots 1 170 80-120 -
2 formas gatavo$ana plaukts
@20 cm
Biskvitkiika,  Tradicionala Restots 2 170 35-45 -
kikas veidne gatavosana plaukts
@26 cm
Smilsu mikla Tradicionala Cepsanas 3 150 20-35 leprieks$ uzsildiet ce-
gatavoSana panna peskrasni 10 minadtes.
Grauzding, 4 Grils Restots 3 maks. 2-4 mindtes viena  lepriek$ uzsildiet ce-
- 6 gabali plaukts pusé; 2-3 minltes  peskrasni 3 minltes.
otra pusé
Liellopa bur-  Grils Uzrestota 3 maks. 20-30 Novietojiet restoto
gers, 6 ga- plaukta un plauktu cepeskrasns
bali, 0,6 kg dzilaja ce- treSaja liment un dzilo
pespanna cepes$pannu otraja -

meni. GatavoSanas
laika apgrieziet édienu
uz otru pusi, kad paga-
jusi puse no atveléta
laika.

lepriek$ uzsildiet ce-
peskrasni 3 minutes.

12. APRUPE UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet cepeskrasns priek$pusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta GdenT ar saudzigu mazga-
Sanas lidzekli. Notiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepeskrasns ietvaru.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
TiriSanas lidzekli

¢_ Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
— krasanas var izraisit ugunsgréku.

D Cepeskrasns iekSpusé vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mitrums. Lai samazinatu

kondensaciju, pirms gatavosSanas ieprieks uzkarséjiet tukSu cepeskrasni 10 mindtes. Neuz-
Lietogana ikdie- 9labajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepeskrasns ieksieni ar miks-
na tu dranu péc katras lietoSanas reizes.

by Nofiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Lietojiet mikstu
<+, dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet papildpiederu-
W mus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem vai asiem

Papildpiederumi priekSmetiem.

12.2 Ka iznemt: Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un nogaidiet,
lidz ta ir atdzisusi.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo
dalu nost no sanu sienas.
@i

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet ‘
to.

4. solis Uzstadiet plauktu balstus, veicot ie- 0

-

priekSminétas darbibas pretéja seci-

ba. \_
Teleskopisko vadotnu fiksatoriem ja-

bat vérstiem ierices priekSpuses vir-
ziena.

12.3 I1znemsana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir divi stikla paneli. CepesSkrasns durvis un iek$€jo stikla paneli var
nonemt, lai tos notiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas un uzstadiSanas” noradijumus pirms
stikla panelu iznemS$anas.
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UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lldz galam un turiet 2. solis Paceliet un pagrieziet abu engu sviras
abas enges. lidz galam.

3. solis Dalé€ji aizveriet cepeskrasns durvis, 4. solis Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
lldz tas atrodas pirmaja atvérSanas kas uzklata uz stabilas virsmas un at-
pozicija. Tad paceliet un pavelciet uz vienojiet nofiks€joso sistému, lai iz-
priek$u un izceliet durvis ara. nemtu iek$€jo stikla paneli.

7

J

5. solis Pagrieziet stiprinajumus par 90° un iz- 6. solis Vispirms uzmanigi paceliet un iznemiet
celiet no to ligzdam. stikla paneli.

7. solis Notiriet stikla panelus ar tiriSanas lidzekliem. Uzmanigi noslaukiet stikla panelus. Nemazgajiet stikla
panelus trauku mazgasanas masina.

8. solis Péc tirisanas uzstadiet stikla paneli un cepeskrasns durvis.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-

kliksk. A

Parliecinieties, ka iek$€jais stikla panelis ligzda ir uz-
stadits pareizi.
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12.4 Ka nomainit: Lampa
BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeskrasni no elektrotik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis Uzlieciet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drogiba". Probléema Parbaudiet, vai:

Bojata durvju blive. Neizmantojiet cepeskras-
ni. Sazinieties ar pilnva-
roto servisa centru.

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma
i P gady Displeja redzams “12.00”. Noticis stravas padeves

sazinieties ar pilnvarotu servisa centru. parravums. lestatiet dien-
nakts laiku.
Probléma Parbaudiet, vai:
? Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.
Cepeskrasns neuzsilst. |zdedzis dro$inatajs.

13.2 Servisa dati
Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priekSé€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:
Modelis (MOD) e

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)
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14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa*

Razotaja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija EZB3430A0K 944064904
Energoefektivitates indekss 94.9

Energoefektivitates klase A

Energijas patérins ar standarta devu, tradicionalais reZzims

0.83 kWh/cikla

Energijas patérin$ ar standarta devu, piespiedu ventilacijas reZims

0.75 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Karstuma avots

Elektriba

Tilpums

571

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Masa

29.5 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES regulam Nr. 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikumu; STB 2477-2017, A un B pielikumiem.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase nav speka Krievija.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices édiena gatavosanai. 1. dala: PIitis, cepeskrasnis, tvaika cepes-

krasnis un grili. Veiktspéjas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupi$ana

Cepeskrasns ir aprikota ar
funkcijam, kas lauj taupit
elektroenergiju, gatavojot
malfites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabat
aizvértam. Gatavosanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties,
lai durvju blive butu fira, un gadajiet, lai ta
batu labi nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni
pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru
Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavo$anas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30
mindtes, samaziniet cepeskrasns
temperatdru lidz minimumam 3-10 minGtes
pirms gatavoSanas laika beigam.
Cepeskrasnr atlikusais siltums turpinas
gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atliku$o siltumu un
saglabatu édienu siltu.

Ventil. kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavosanas laika.
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15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

™, . = S
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus simbolu :E kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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MES GALVOJAME APIE JUS
Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios
srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas
prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte, kiekvieng kartg busite tikri dél
nepriekaistingo rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaul;.
Apsilankykite misy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
@ aptarnavimg ir remonta:

www.electrolux.com/support

g UZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
a/ www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidevinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
’% www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny ploksteje.

AN |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS
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2. SAUGOS INSTRUKCIJOS ... 105
B IRENGIMAS . ... 108
4, GAMINIO APRASYMAS ...t 109
5. VALDYMO SKYDELIS.......covomiieeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 109
6. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART ..ot 110
7. KASDIENIS NAUDOUIMAS ..o, 110
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS ... 112
9. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 114
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS ..ot 116
11 PATARIMAL ..o 116
12. PRIEZIURA IR VALYMAS ... 124
13. TRIKCIU SALINIMAS ...ttt 127
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS .......oooiieeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 127
15. APLINKOS APSAUGA ... 128
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Butina visg laikg priziuréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

- DEMESIQO! Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams bati
Salia prietaiso jam veikiant arba véstant. Prietaiso dalys
naudojimo metu gali stipriai jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj leidZziama keisti tik
gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezitros centrui arba
panasios kvalifikacijos asmenims — antraip gali kilti elektros
pavojus.

- |SPEJIMAS! Norédami iSvengti galimo elektros smigio,
pasirupinkite, kad prie$ keiCiant lempute prietaisas buty
iSjungtas.
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. |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo

metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie

kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$ orkaités
traukite ir | jg dékite muvedami karScCiui atsparias pirstines.
- Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia patraukite

lentynos atramos priekj, o po to galg nuo Soniniy sieneliy.

|dékite lentynos atramas atvirkScia tvarka.
- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti

pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS
2.1 Jrengimas

ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik
kvalifikuotas asmuo.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

* Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

* |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

» Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
orkaités dureles galite laisvai atidaryti.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis
(po darbastaliu)

580 (600) mm

Prietaiso priekinés dalies 589 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 570 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 594 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 558 mm
tis

Prietaiso gylis 561 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 540 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1007 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1100 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 2x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/I\ |SPEJIMAS!
H Gaisro ir elektros smugio

Spinteles plotis 560 mm

Spintelés gylis 550 (550) mm

pavojus.
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» Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

+ Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
neblty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi buti pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

+ Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

* Noredami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties visais
poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi
buti maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

* Prietaisas tiekiamas tik su pagrindiniu
elektros maitinimo laidu.

2.3 Naudojimas

A

« Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti tik
vidaus sglygomis.

]SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros
smugio arba sprogimo pavojus.
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* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

« Atidarydami dureles pasirupinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

C |SPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisg.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

— Nedékite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedéekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

« Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

« Dregniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

« Sis prietaisas yra skirtas tik maistui
gaminti. Naudokite prietaisg tik pagal
paskirtj, pavyzdziui, nenaudokite prietaiso
kambariui Sildyti.

* Maistg visuomet ruoskite su uzdarytomis
orkaités durelémis.

« Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo
plokstés (pvz., dureliy), pasirupinkite, kad
prietaisui veikiant durelés visada buty



atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir
drégmé, kurie gali pakenkti prietaisui,
baldams ar grindims. Neuzdarykite
dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

AN

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStuka i$ elektros tinklo lizdo.

+ Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrukti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotgjj techninés prieziuros centra.

» Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamuyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

2.5 Vidinis apSvietimas

AN

ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

«  Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé
(-€s) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, dregme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apsviesti.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.6 Aptarnavimas

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
« Naudokite tik originalias atsargines dalis.

2.7 ISmetimas

A

« IStraukite maitinimo laido kistuka is
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

|SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.
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3. [IRENGIMAS

3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose

(*mm)

(*mm)

baldo

108
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

nEEo a0

o 0

[ [ e—e— — — c———

H SEE S

4.2 Priedai

+ Grotelés
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenele. Rankenelé iSSoka.

5.2 Jutiklio laukai / mygtukai

J— Laikui nustatyti.

Valdymo skydelis

Maitinimo lemputé / simbolis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéle
Valdymo skydelis

Temperaturos valdymo rankenéle

[@ Temperatiiros indikatorius / simbolis

Ausinimo ventiliatoriaus ventiliacinés
angos

B Kaitinamasis elementas
El Lemputé

Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama
Lentyny padétys

* Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Teleskopiniai bégeliai
Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.

@ Laikrodzio funkcijai nustatyti.

_I_ Laikui nustatyti.
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5.3 Valdymo skydelis

A B

A. Laikrodzio funkcijos
B. Laikmatis

gA

=l -]

1

6. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART

LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

6.1 Prie$ naudojant pirma karta

iSankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. Pasirlpinkite, kad patalpa

buty védinama.

1-as veiksmas

X

2-as veiksmas

=]

55

3-as veiksmas

Laikrodzio nustatymas

ISvalykite orkaite

|kaitinkite tuscia orkaite

1. + — - paspauskite, kad
nustatytumeéte laikg. Mazdaug
po 5 sek. indikatorius nustos
mirkéiojgs ir ekrane matysite
laika.

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus ir iSimamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jos priedus valykite
minksta Sluoste ir Siltu vandeniu
skiestu Svelniu plovikliu.

Nustatykite didZiausig funkcijos

temperatura: E
Laikas: 1 val.
Nustatykite didZiausig funkcijos

temperatura: E
Laikas: 15 min.
Nustatykite didZiausig funkcijos

temperatira: .
Laikas: 15 min.

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés. |dékite priedus ir iSimamas lentyny atramas j orkaite.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

110 LIETUVIY

funkcija

1 veiks-
mas

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo

Nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle, kad galétuméte pasirinkti
kaitinimo funkcija.




2 veiks- Valdymo rankenéle pasirinkite tempe-

mas raturg .

3 veiks- Kai baigiate gaminti, pasukite rankené-

mas les j iSjungimo padeétj, kad iSjungtuméte
orkaite.

7.2 Kaitinimo funkcijos
Kaitinimo funk- Naudojimo sritis
cija

0 Orkaité iSjungta.

ISjungimo padétis

~‘(-7,, ljungti lempute.
Orkaites apSvieti-
mas
Skirta vienu metu kepti ir dZio-
vinti dviejuose lygiuose.

B Nustatykite 20-40 °C mazesne
Karsto oro srautas  temperatiirg nei Virdutinis/apati-

Si funkcija ruosiant maistg pade-
da taupyti energijg. Naudojantis
Sia funkcija temperatira orkaite-
je gali skirtis nuo nustatytos.
Kaitinimo galig galima sumazin-
ti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,
Pastabos apie: Drégnas konvek.
kepimas.

nis kaitinimas atveju.
l:l

Drégnas konvek.
kepimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir
konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

Atitirpinti maista (darzoves ir vai-
Y sius). Atitirpimo laikas priklauso
nuo uzsaldymo maisto kiekio.

Atitirpinimas

Kaitinimo funk- Naudojimo sritis
cija

vvw Ploniems maisto gabaléliams ir
duonos skrebuciams kepti grily-
je.

Grilis

— Dideliems smulkiy maisto gaba-

yov

léliy kiekiams ir duonos skrebu-
ciams kepti grilyje.

Spartus kepimas
ant groteliy

—] Skirta didesniems mésos arba
V paukstienos su kaulais gaba-
lams kepinti viename lygyje. Tin-
ka apkepams ir skrudinti.

Turbo grilis

—_— Kepti ir skrudinti maista vienoje
lentynos padétyje.

Vir§utinis/apatinis
kaitinimas

7.3 Pastabas matysite Drégnas
konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams, kaip numato
ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos.
Patikros pagal EN 60350-1 standartg.

Gaminant maistg orkaites durelés turi bti
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Dél energijos taupymo
rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos
efektyvumas*, ,Energijos taupymas“.
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Naudojimo sritis
@ Paros laikui nustatyti, pakeisti arba patikrinti.
Dienos laikas

I_)l Orkaités veikimo trukmei nustatyti.

Trukmeé
_)l Orkaitées isjungimo laikui nustatyti.

Pabaiga

Iel _)l Apjungti funkcijas: Trukmé ir Pabaiga.

Laiko atidéjimas

Q Nu_statoma atgaliné_laiko atska}ita. Si fupkcija r?efturi [te_lkps orllfallités veiki-

Laikmatis mui. Galite nustatyti bet kada Sig funkcijg, net jei orkaité yra iSjungta.

8.2 Kaip nustatyti: Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Dienos laikas

@ — mirksi, kai prijungiate orkaite prie elektros maitinimo, kai i$sijungia maitinimas arba kai nenustatytas laikma-
tis.

+, ~ — paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip pakeisti: Dienos laikas

:r;:: veiks- @ — spauskite pakartotinai paros laikui pakeisti. @ — pradés mirkséti.
2- iks- —_ . . .
m:: velks + — paspauskite, kad nustatytuméte laika.

Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip nustatyti: Trukmé

1-as veiks- Nustatykite orkaités funkcijg ir temperatira.

mas
2- iks-

m:: vetks @ — spauskite pakartotinai. I_)l — pradés mirkséti.
3-i — ) .

Velﬁ(ssmas + — paspauskite, kad nustatytuméte trukme.

Valdymo skydelyje matysite: I_)l

|9 — mirksi, kai baigiasi nustatytas laikas. Pasigirsta signalas ir orkaite iSsijungia.
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Kaip nustatyti: Trukmé

4-as veiks- Norédami iSjungti garso signalg, paspauskite bet kurj mygtuka.
mas

5-as veiks- Pasukite rankenéles j iSjungimo padétj.
mas

Kaip nustatyti: Pabaiga

1-as veiks- Nustatykite orkaités funkcijg ir temperatira.

mas
rzn:: veiks- .- spauskite pakartotinai. >/ pradés mirkseti.
3:;(85,“35 + ~ - paspauskite, kad nustatytuméte laika.

Valdymo skydelyje matysite: _)I

_)l — mirksi, kai baigiasi nustatytas laikas. Pasigirsta signalas ir orkaité i$sijungia.

4-as veiks- Norédami i$jungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.
mas

5-as veiks- Pasukite rankenéles j iSjungimo padét;.
mas

Kaip nustatyti: Laiko atidéjimas

1-as veiks- Nustatykite orkaités funkcijg ir temperatira.

mas
2- iks-

m:: vetks @ — spauskite pakartotinai. I_)l — pradés mirkséti.

Velﬁ(ssmas + — paspauskite, kad nustatytuméte laika, skirtg: Trukme.
4-as veiks- L

mas Paspauskite: @

- iks- - . ) ] . .
fn:: vels + - paspauskite, kad nustatytuméte laikg, skirta: Pabaiga.
6-as veiks- L
mas Paspauskite: @

Nustatytu laiku pasigirs signalas ir orkaité iSsijungs.

7-as veiks- Norédami iSjungti garso signalg, paspauskite bet kurj mygtuka.
mas

8-as veiks- Pasukite rankenéles | iSjungimo padétj.
mas

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiks-

mas @ — spauskite pakartotinai. Q — pradés mirkséti.
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Kaip nustatyti: Laikmatis

2-as veiks-
mas +

~ - paspauskite, kad nustatytuméte laika.

Funkcija jsijungs automatiskai po 5 sekundziy.
Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirs signalas.

3-ias Norédami i$jungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.

veiksmas

4-as veiks- Pasukite rankenéles | iSjungimo padét;.

mas

Kaip atSaukti: Laikrodzio funkcijos

1-as veiks-
mas @

— pakartotinai spauskite, kol pradés mirkséti laikrodzio funkcijos simbolis.

2-as veiks-
mas

Paspauskite ir palaikykite nuspaude — .

Laikrodzio funkcija i$sijungs po keliy sekundziy.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy jstatymas

Mazas jlenkimas virSuje padidina sauguma.

Sie jlenkimai taip pat apsaugos nuo

Grotelés:

|stumkite groteles tarp lentynos atramos kreipia-
mujy laikikliy ir jsitikinkite, kad kojelés yra nukreip-
tos zemyn.

apvirtimo. Aukstas krastas aplink lentynas
neleidzia prikaistuviams nuslysti nuo
lentynos.
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Kepimo skarda /Gilus prikaistuvis:
|stumkite skardg tarp lentynos atramos kreipiamy-
ju laikikliy.

Grotelés, Kepimo skarda /Gilus prikaistuvis:
|stumkite skarda tarp lentynos atramos ir groteliy
kreipiamuyjy laikikliy.

9.2 IStraukiamy bégeliy naudojimas

IStraukiamus beégelius galite déti visuose
lygiuose. [sitikinkite, kad abu iStraukiami
bégeliai buty tame paciame lygyije.

Netepkite iStraukiamy bégeliy jokiu tepalu.

Prie$ uzdarydami orkaités dureles, batinai iki
galo atgal j orkaite jstumkite iStraukiamus
bégelius.

1-as veiks- Sumontuokite iStraukiamus bégelius ant 2-as veiks- [sitikinkite, kad iStraukiamy bégeliy ga-
mas lentynos atramy. mas liukas (A) nukreiptas aukstyn.
A
N

:Sb

o O D/
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10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius
jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirSiai
iSlikty vesus. Orkaite iSjungus, ausinimo
ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité
atveésta.

11. PATARIMAI

@ Zr. saugos skyrius.

11.1 Gaminimo rekomendacijos
Orkaitéje yra keturios lentyny padétys.

Lentyny padétys skaiCiuojamos nuo orkaités
dugno.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip negu
anksciau turéta orkaité. Toliau lentelése
pateikiamos standartinés temperaturos,
kepimo trukmeés ir lentyny padéciy nuostatos.

Jei nerandate nuostaty konkreciam receptui,
vadovaukités panasiais receptais.

Si orkaité turi specialig sistema, uztikrinangia
oro apykaitg ir nuolatine gary apytaka. Dél
tokios sistemos maistas ruoSiamas gary
prisotintoje aplinkoje, patiekalas buna
minkstas viduje ir apskrudes iS iSorés. Todél
sumazéja gaminimo trukmé ir energijos
sgnaudos.

Pyragy kepimas
Neatidarinekite orkaités dureliy, kol nepragjo
3/4 kepimui skirto laiko.
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10.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant orkaite arba sugedus
jo sudedamosioms dalims, ji gali pavojingai
perkaisti. Norint to iSvengti, orkaitéje jrengtas
apsauginis termostatas, kuris nutraukia
elektros tiekimg. Sumazéjus temperatirai,
orkaité veél jsijungia automatiskai.

Jeigu kepate dviejose kepimo skardose vienu
metu, tarp jy palikite vieng laisva lygi.

Mésos ir zuvies gaminimas
Labai riebiam maistui naudokite gily kepimo
inda, kad orkaitéje nelikty neiSvalomy demiy.

Prie$ pjaustydami mésa gabaliukais,
palaukite mazdaug 15 minuciy, kad
neistekety sultys.

Kad kepimo metu orkaitéje nesusidaryty per
daug dimuy, j gily kepimo inda jpilkite Siek
tiek vandens. Kad diimai nesikondensuoty,

Gaminimo trukmé
Gaminimo trukmeé priklauso nuo maisto tipo,
konsistencijos ir kiekio.

IS pradziy, kai gaminate, stebékite rezultatus.
Raskite tinkamiausias nuostatas (kaitinimo
nuostata, gaminimo trukme ir pan.) jusy
prikaistuviams, receptams ir kiekiams, kai
gaminate Siuo prietaisu.



11.2 Pyragy ir kepsniy kepimas

@ PYRA-

Virsutinis/apatinis

Karsto oro srautas

kaitinimas
GAI min
1l e
(°C) (°C)
Plaktos teslos re- 170 2 160 2(1ir3) 45-60 Pyrago forma
ceptai
Trapi tesla 170 2 160 2(1ir3) 24-34 Pyrago forma
Varskeés pyragas 170 1 160 2 60-80 Pyrago forma, @
26 cm
Strudelis 175 2 150 2 60-80 Kepimo skarda
Pyragai su uogiene 170 2 160 2 30-40 Pyrago forma, @
26 cm
Vaisinis pyragas 170 2 155 2 60-70 Pyrago forma, @
26 cm
Kalédinis pyragas/ 170 2 160 2 50-60 Pyrago forma, @
Riebus vaisinis pyra- 20 cm
gas
Slyvy pyragas, jkai- 170 2 160 2 50-60 Duonos skarda
tinkite tuscig orkaite
Sausainiai, jkaitinki- 150 3 150 3 20-30 Kepimo skarda
te tuscig orkaite
Merengos 100 3 100 3 90-120 Kepimo skarda
Bandelés, jkaitinkite 190 3 180 3 15-20 Kepimo skarda
tuscig orkaite
Sluoksniuota tesla, 190 3 180 3 25-35 Kepimo skarda
ikaitinkite tuscig or-
kaite
Pyragaiciai formelé- 180 3 170 2 45-70 Pyrago forma, @
se 20 cm
Viktorijos pyragaiciai 180 1 arba 2 170 2 40-55 Pyrago forma, @
20 cm
|kaitinkite tuscCig orkaite.
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yDUONA IR PI-

Virsutinis/apatinis Karsto oro srautas @ @

kaitinimas

CA min.
1 e v
(°C) (°C)
Balta duona, 1-2 vnt.,, po 190 1 190 1 60-70 -
0,5 kg
Ruginé duona, i§ anksto 190 1 180 1 30-45 Duonos skar-
ikaitinti nereikia da
Duonos bandelés, 6-8 190 2 180 2(1ir3) 25-40 Kepimo skar-
bandelés da
Pica 190 1 190 1 20-30 Gilus prikais-
tuvis
Sklindziai 200 3 190 2 10-20 Kepimo skar-
da
Naudokite pyrago forma.
% VirsSutinis/apatinis kaitini- Karsto oro srautas @
APKEPAl ~ Mas
min.
1 e ™
(°C) (°C)
Makarony apkepas 180 2 180 2 40-50
Darzoviy apkepas 200 2 175 2 45-60
Apkepai su jdarais 190 1 190 1 40-50
Lazanija 200 2 200 2 25-40
|daryti makaronai vamzdu- 200 2 190 2 25-40
Ciai
Jorksyro pudingas, 6 pu- 220 2 210 2 20-30

dingy formos, jkaitinkite
tuscig orkaite

Naudokite antrg lentynos padétj.

Naudokite groteles.

S

MESA

Jautiena

Virsutinis/apatinis Karsto oro srautas @

kaitinimas

-
(°C) (°C)

200 190 50-70

118 LIETUVIY



Virsutinis/apatinis

Karsto oro srautas @

@ MESA kaitinimas
o
(°C) (°C)
Kiauliena 180 180 90-120
Versiena 190 175 90-120
AngliSkas jautienos kepsnys, su krauju 210 200 44-50
Angliskas rostbifas, vidutiniskai iSkeptas 210 200 51-55
tAngliékas jautienos kepsnys, gerai iSkep- 210 200 55-60
as
@ Virsutinis/apatinis kaiti- Karsto oro srautas @
MESA nimas
I ™
(°C) (°C)
Kiaulienos menté, su oda 180 2 170 2 120-150
Kiaulienos kulniné, 2 vnt. 180 2 160 2 100-120
Eriuko koja 190 2 190 2 110-130
Visciukas 200 2 200 2 70-85
Kalakutas 180 1 160 1 210-240
Antis 175 2 160 2 120-150
Zasis 175 1 160 1 150-200
TriuSiena pjaustyta gabalais 190 2 175 2 60-80
TriuSiena pjaustyta gabalais 190 2 175 2 150-200
Visas fazanas 190 2 175 2 90-120
Virsutinis/apatinis kaitini- Karsto oro srautas
& Zuvis mas @
I ™
(°C) (°C)
Upétakis / Jaros karsis, 3-4 190 2 175 2(1ir3) 40-55
Zuvys
Tunas / LasiSa, 4-6 file 190 2 175 2(1ir3) 35-60
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11.3 Grilis

|kaitinkite tuscig orkaite.
Naudokite trecig lentynos padét;.
Nustatykite 250 °C temperatira.

P e O O

(min.) (min.)

Pirma pusé Antra pusé
Filé kepsniai, 4 vnt. 0,8 12-15 12-14
Jautienos didkepsnis, 4 vnt. 0,6 10-12 6-8
Desrelés, 8 - 12-15 10-12
Kiaulienos mustiniai, 4 vnt. 0,6 12-16 12-14
Vis€iukas, perpjautas pusiau, 2 1 30-35 25-30
Kebabai, 4 - 10-15 10-12
Vistienos kritinélé, 4 vnt. 0,4 12-15 12-14
Suvoztiniai, 6 0,6 20-30 -
Zuvies file, 4 vnt. 0,4 12-14 10-12
Skrebutis su garnyru, 4-6 - 5-7 -
Skrebutis, 4-6 - 2-4 2-3

11.4 Turbo grilis
|kaitinkite tuscig orkaite.

Nustatykite 200 °C temperatira.
Naudokite trecig lentynos padét;.

%

8

(min.)
(kg) Pirma pusé Antra pusé
Vyniotiniai, kalakutienos 1 3040 20-30
Vis¢iukas, perpjautas pusiau, 2 1 25-30 20-30
Visciuko $launelés, 6 vnt. - 15-20 15-18
Putpelé, 4 vnt. 0,5 25-30 20-25
Darzoviy uzkepeélé - 20-25 -
Eskalopai - 15-20 -
Skumbré, 2-4 - 15-20 10-15
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\/\

(min.)
(kg) Pirma pusé Antra puseé

Zuvies gabaléliai, 4-6 0,8 12-15 8-10

11.5 Atitirpinimas
24 D D ®
(kg) Atsildymo laikas Likusi atSildymo
(min.) trukmeé (min.)

Visciukas 1 100-140 20-30 Visciukg padékite ant di-
deléje Iékstéje apverstos
mazos lékstutés. Patiekalo
gaminimo laikui jpuséjus,
apverskite.

meésa 1 100-140 20-30 Patiekalo gaminimo laikui
ipuséjus, apverskite.

0,5 90-120

Grietinélé 2x0,2 80-100 10-15 Grieting galima gerai i$-
plakti ir ne visiskai atitirp-
dyta.

Upétakis 0,15 25-35 10-15 -

Braskes 0,3 30-40 10-20 -

Sviestas 0,25 30-40 10-15 -

Didelis puo$nus 1,4 60 60 -

tortas

11.6 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

7

Keraminiai inde-

Picos kepimo indas Kepimo indas liai Apkepo skarda
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti Keramine kaitlente Tamsi, neatspindinti
8 cm skersmens, 5
28 cm skersmens 26 cm skersmens 28 cm skersmens

cm aukscio
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11.7 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.
K = = E
\ uru
(°C) (min.)
Saldzios bandelés, 12 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-40
vnt. moji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-40
moji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 kg  grotelés 220 2 35-40
Sveicariskas vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda
Sokoladinis pyragas kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40
moji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 30-40
Biskvitinis pagrindas apkepo skarda ant groteliy 170 2 20-30
Viktorijos pyragaiciai kepimo indas ant groteliy 170 2 35-45
Troskinta zuvis, 0,3 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45
moji skarda
Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45
moji skarda
Zuvies filg, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 35-45
liy
Virta mésa, 0,25 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 40-50
moji skarda
Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-35
moji skarda
Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda
Migdoly sausainiai, 20 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 40-45
vnt. moji skarda
Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda
ASstris teslainiai, 16 kepamoji skarda ar surenka- 170 2 35-45
vnt. moji skarda
Sméliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 150 2 40-50
20 vnt. moji skarda
Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda
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(°C) (min.)
Darzovés, virtos, 0,4 kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-40
kg moji skarda
VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 30-45

liy

Vidurzemio juros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 35-40

Zoveés, 0,7 kg

moji skarda

11.8 Informacija patikros jstaigoms

Patikros pagal IEC 60350-1 standarta.

=]

X B = Kk
\ C] o

(°C) (min.)
Mazi pyra- VirSutinis/apati- Kepimo 3 170 20-30 -
gaiciai, 20 nis kaitinimas ~ skarda
vienety skar-
doje
Obuoliy py-  Virsutinis/apati- Grotelés 1 170 80-120 -
ragas, 2 nis kaitinimas
skardos @20
cm
Biskvitinis Virdutinis/apati- Grotelés 2 170 35-45 -
pyragas, nis kaitinimas
@26 cm py-
rago forma
Trapios te$-  VirSutinis/apati- Kepimo 3 150 20-35 |kaitinkite orkaite 10
los kepiniai  nis kaitinimas ~ skarda minuciy.
Skrebutis, 4— Grilis Grotelés 3 daug. 2-4 minutés pirma  |kaitinkite orkaite 3 mi-
6 vienetai pusé; 2-3 minutés  nutes.

antra pusé

Mésainis su  Grilis Grotelésir 3 daug. 20-30 Dékite groteles ant or-
jautiena, 6 surenkamoji kaités treciojo lygio, o
vnt., 0,6 kg skarda surenkamajg skardg —

ant antrojo lygio. Ap-
verskite maisto pro-
duktg praéjus pusei
numatyto gaminimo
laiko.

|kaitinkite orkaite 3 mi-
nutes.
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12. PRIEZIURA IR VALYMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu. I$valykite ir pa-
tikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.

Metalinius pavirsius valykite valymo tirpalu.

i Démes valykite Svelniu plovikliu.
Valymo priemo-
nés

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

Drégme gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Kondensavimuisi
sumazinti prie§ gaminimg mazdaug 10 minuciy pakaitinkite orkaite. Nelaikykite patiekaly or-
Kasdienis naudo- Kaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo isSluostykite ertme minksta Sluoste.

[l

jimas
by Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdziati. Valykite minksta Sluos-
<+, te ir Siltu vandeniu bei $velniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti negalima .

W . - . e x -w- . s Yoo .
Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy daikty.

Priedai

12.2 Kaip pasalinti: Lentyny
atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol atvés. A
mas g

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés.
Sl
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3-ias Lentynos atramos galine dalj patrauki-
veiksmas  te nuo Soninés sienelés ir jg iStraukite.

4-as veiks- |dékite lentynos atramas atvirk$cia
mas tvarka.
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai
turi bati atsukti j prieki.

12.3 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelése yra dvi stiklo plokstés. Galite iSimti orkaités dureles ir vidine stiklo plokste,

kad jg nuvalytumete. Prie§ nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg ,,Dureliy
iSémimas ir j[déjimas"“.

DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploks¢iy.

1 veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaiky- 2 veiksmas Pakelkite ir visiSkai pasukite svirteles,
mas kite abu lankstus. esancias ant abiejy lanksty.

3 veiks- Pusiau uzdarykite orkaités dureles iki 4 veiksmas Padékite dureles ant minkstos Sluostés

mas pirmos atidarymo padéties. Tada pa- ant stabilaus pavir$iaus ir atlaisvinkite
kelkite, patraukite | prieki ir iSimkite fiksavimo sistema, kad iSimtuméte vidi-
dureles i$ jy lizdo. ne stiklo plokste.

5 veiks- Pasukite fiksatorius 90° kampu ir iSt- 6 veiksmas Pirmiausiai atsargiai pakelkite ir po to
mas raukite juos i$ lizdy. iSimkite stiklo plokste.

LIETUVIY 125



—<

2
1 /

7 veiks- Nuvalykite stiklo plokstes vandeniu ir muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo plokstes. Neplaukite stiklo
mas ploks¢iy indaplovéje.

8 veiks- Baige valyti, j[dékite stiklo plokste ir orkaités dureles.

mas

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja. A
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidine stiklo plokste | T~
savo vieta. D

-]
12.4 Kaip pakeisti: Lemputé
é |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.
Pries keisdami lempute:
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaitg. Palaukite, kol or-  Atjunkite orkait¢ nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atvés. klo. rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

mas

2-as veiks- Nuvalykite stiklinj gaubtelj.

mas

3-ias Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C kar$ciui atsparia lempute.

veiksmas

4-as veiks- Uzdékite stiklinj gaubtelj.
mas
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13. TRIKCIU SALINIMAS

ISPEJIMAS! o —
Zr. saugos skyrius. Triktis Patikrinkite, ar...
Pazeista dury tarpiné. Nenaudokite orkaités.
13.1 Ka daryti, jeigu... Kreipkités | jgaliotajj prie-

ziuros centra.

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais

kreipkités l igaliotaji aptarnavimo centra. Ekrane matysite ,12.00“.  Buvo dinges elektros

maitinimas. Nustatykite
paros laika.

Triktis Patikrinkite, ar... - — - -
Lemputé neveikia. Perdegé lemputé.

Orkaité nejkaista. Perdegé saugiklis.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova arba jgaliotajj
techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezidros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite
orkaitéje pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC) s

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio Zymuo EZB3430A0K 944064904
Energijos efektyvumo indeksas 94,9

Energijos vartojimo efektyvumo klase A

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant jprastu rezimu 0,83 kWh/ciklas

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant ventiliatoriaus 0,75 kWh/ciklas

rezimu

Ertmiy skaicius 1

Karscio Saltinis Elektra

Taris 571

Orkaités rusis Integruojama orkaité
Mase 29.5 kg
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* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G prieda; STB 2477-2017, A ir B priedus.

Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités, garinés orkaités ir kepintu-

vai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios
kiekvieng dieng ruosiant maistg
padeés taupyti energijg.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra
tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg
orkaités dureliy be reikalo neatidarinékite.
Dureliy sandariklis privalo bti Svarus ir
tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami orkaites i$
anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindama maista naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo Zzenklu 9 pazyméty
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Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30
min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki
minimumo. Dél likusiojo orkaites karsc¢io
maisto gaminimo procesas toliau tesis.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite Sj gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite su
vietos savivaldybe dél papildomos
informacijos.



MYSLIMY O TOBIE
Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane
z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$¢ uzyskania wspaniatych efektéw.
Witamy w Swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub pozbyc¢ sie go w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Nie pozwala¢ dzieciom i zwierzetom
zbliza¢ sie do pracujacego lub stygngcego urzadzenia.
Podczas pracy urzgdzenia niektore jego elementy mocno
sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.
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. OSTRZEZENIE: Aby uniknaé porazenia pradem, przed
przystgpieniem do wymiany zarowki nalezy upewnic sie, ze

urzgdzenie jest wytgczone.

. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby unikngé
kontaktu z elementami grzejnymi.

- Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriéw lub naczyn
nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odciagngc¢
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od bocznych
Scianek. Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej

kolejnosci.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowaé
wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

+ Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzadzenia.

» Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

¢ Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajq sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Minimalna wysoko$¢ szafki
(minimalna wysokos¢ szaf-
ki pod blatem)

580 (600) mm

Szerokos$¢ szafki 560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 589 mm
urzadzenia

Wysokos$¢ tylnej czesci 570 mm
urzadzenia

Szeroko$c¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 558 mm

urzadzenia
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Gtebokos$¢ urzadzenia 561 mm
Glebokos$¢ czesci urzadze- 540 mm
nia do zabudowy

Giebokos$¢ z otworzonymi 1007 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm

wentylacyjnego. Otwor
umieszczony na dole z tytu

Dtugos¢ przewodu zasilaja- 1100 mm
cego Przewod jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 2x25 mm

2.2 Podiaczenie elektryczne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem pragdem
elektrycznym.

» Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

» Nalezy uzywac wylgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

» Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzic¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajagcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

» Przewody zasilajgce nie mogg dotykac
ani przebiegac w poblizu drzwi urzgdzenia
lub wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza
gdy urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

« Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczyc¢ bez
uzycia narzedzi.

» Podtagczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
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instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtacza¢ do
niego wtyczki.

Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciggna¢ za przewdd zasilajacy. Nalezy
zawsze ciggna¢ za wtyczke sieciowa.
Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikow réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtaczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykdw wynoszace minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewdd
zasilajgcy.

2.3 Sposéb uzywania

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem

obrazen, oparzeniem,
porazeniem pragdem lub
wybuchem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do uzytku domowego (wewnatrz
pomieszczen).

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowa¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze
dojs$¢ do uwolnienia gorgcego powietrza.
Nie wolno obstugiwac urzadzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z
woda.

Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.



Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie skfadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzyé
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie

zastosowan kuchennych. Nie wolno
urzadzenia stosowac¢ do innych celéw, np.
do ogrzewania pomieszczenia.

Zawsze gotowac przy zamknietych
drzwiach piekarnika.

Jesli urzagdzenie zainstalowano za
$cianka meblowa (np. za drzwiami szafki),
nie wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia
urzadzenia.

2.4 Konserwacija i czyszczenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwac;ji
nalezy wytgczyc¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazda
elektrycznego.

Upewnic¢ sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac¢ sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej
szmatki. Stosowac¢ wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac produktéw
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotow.

Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

POLSKI 133



2.6 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac¢ wytagcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja
OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

» Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

» Odcia¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

«  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3.1 Zabudowa

(*mm)

(*mm)
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3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

mERn B0

==

H HEE 8

4.2 Akcesoria

* Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
» Blacha do pieczenia ciasta

Do ciast i ciasteczek.
+ Gleboka blacha

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujace

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisngé
pokretto. Pokretto wysunie sie.

Panel sterowania
Kontrolka/symbol zasilania
Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterujgce (do regulacji
temperatury)

A Wskaznik/symbol temperatury

Otwory wylotowe powietrza dla
wentylatora chtodzgcego

Bl Grzatka

El Oswietlenie

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczenia potrawy

Do pieczenia ciasta i migsa lub do
zbierania tluszczu.

* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wkiadanie i wyjmowanie potek.
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5.2 Pola czujnikéw/przyciski

Ustawianie czasu.

O

Ustawianie funkcji zegara.

+

Ustawianie czasu.

5.3 Wyswietlacz

A B

gA

A g

B. Zegar

1

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

6.1 Przed pierwszym uzyciem

A. Funkcje zegara

Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac¢ sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

Krok 1

X

Krok 2

555
Krok 3

Ustawianie zegara

Wyczys¢ piekarnik

Nagrzac wstepnie pusty piekarnik

1. +_ - nacisngg, aby ustawic
czas. Po uptywie okoto 5 se-
kund miganie ustanie, a na wy-
$wietlaczu bedzie widoczna us-
tawiona aktualna godzina.

Wyja¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.
Umy¢ piekarnik i akcesoria
miekkg szmatka zwilzong ciep-
fa woda z dodatkiem tagodnego
detergentu.

1. Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: E

Czas: 1 godz.

Ustawi¢ maksymalng tempera-
ture dla funkcji: EI

Czas: 15 min

3. Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: .
Czas: 15 min

Wytaczyé piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane prowadnice blach w piekarniku.
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7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawié¢: Funkcja pieczenia

Krok 1 Obréci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w celu wybrania funkcji pieczenia.

Krok 2 Obréci¢ pokretto sterujace, aby wybrac
temperature.

Krok 3 Po zakonczeniu pieczenia obroci¢ po-

kretta w potozenie wytgczenia, aby wy-
taczyé piekarnik.

7.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pie- Zastosowanie
czenia
0 Piekarnik jest wytaczony.
Potozenie wytg-
czenia
fj' Do wigczania o$wietlenia.
Oswietlenie pie-
karnika
Do jednoczesnego pieczenia na
dwodch poziomach i do suszenia
. Zywnosci.
Termoobieg Ustawi¢ temperature o 20-40°C

nizsza niz dla funkcji Pieczenia
tradycyjnego.

Funkcja zapewnia oszczedno$¢
energii podczas pieczenia. Pod-
czas uzywania tej funkcji tempe-
ratura w komorze moze sie réz-
ni¢ od temperatury ustawione;j.
Moze nastapi¢ zmniejszenie
mocy grzania. Wiecej informacji
mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienna eksploatacja”, Uwagi
dotyczace funkcji: Termoobieg
wilgotny.

]

Termoobieg wil-
gotny

Do pieczenia ciast o chrupigcym
spodzie oraz do pasteryzowania
Zywnosci.

Grzatka dolna

Funkcja pie- Zastosowanie
czenia
Do rozmrazania zywnosci (wa-
o0 rzyw i owocéw). Czas rozmraza-
- nia zalezy od ilosci i wielkosci
Rozmrazanie zamrozonej Zywnosci.
v Do grillowania cienkich porc;ji
potraw i opiekania chleba.
Grill
— Do grillowania cienkich porcji
potraw w duzych ilosciach i
opiekania chleba.
Szybki grill
— Do pieczenia duzych kawatkow
Y miesa lub drobiu z ko$¢mi na

jednym poziomie. Do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumie-
niania.

Turbo grill

Do pieczenia ciasta na jednym
poziomie oraz do suszenia zyw-
nosci.

Pieczenia trady-
cyjnego

7.3 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkcji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen

UE 65/2014 i UE 66/2014, dotyczacych klasy
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu.
Testy zgodne z normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Wskazoéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie
w rozdziale ,Wskazowki i porady”.
Termoobieg wilgotny. Ogolne zalecenia
dotyczgce oszczedzania energii znajdujg sie
w rozdziale ,Efektywnos¢ energetyczna,”
Oszczednosé energii.
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8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

@ Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego czasu.

Aktualna godzina

I_)l Ustawianie czasu pracy piekarnika.
Czas
_)l Do ustawienia czasu wytaczenia piekarnika.
Koniec
Iel _)l Potaczenie funkcji: Czas i Koniec.
Opodznienie rozpoczecia programu
Q Ustayvianie czasu do 0(_1Iiczania. Fynkcja nie ma Wp!ywu na c_|zi_aianie pie-
Minutnik karnika. Funkcje t¢ mozna wigczy¢ w dowolnej chwili — rowniez wtedy, gdy

piekarnik jest wytgczony.

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

@ — miga po podtgczeniu piekarnika do zasilania, po przerwie w zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

+, ~ - nacisna¢, aby ustawic czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wys$wietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktualna godzina.

Jak zmieni¢: Aktualna godzina

Krok 1 @ — nacisng¢ kilkakrotnie, aby zmieni¢ aktualng godzine. @ — zacznie migac.

Krok 2 —_ . . .
ro + - nacisng¢, aby ustawic¢ czas.

Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktual-
na godzina.

Jak ustawic¢: Czas

Krok 1 Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.

Krok 2 @ — nacisng¢ kilkakrotnie. |_)| — zacznie migac.

Krok 3 —_ . . ”
ro + - nacisng¢, aby ustawi¢ czas.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie: |_)|

|_)| — zacznie migac po uptywie ustawionego czasu. Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i piekarnik
wytaczy sie.

138 POLSKI



Jak ustawic¢: Czas

Krok 4 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.

Krok 5 Obrocic pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak ustawi¢: Koniec

Krok 1 Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.

Krok 2 @ — nacisng¢ kilkakrotnie. 9I — zacznie migac.

Krok 3 + - nacisng¢, aby ustawic czas.
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie: 9|
9| — zacznie migac po uptywie ustawionego czasu. Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i piekarnik
wytaczy sie.

Krok 4 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.

Krok 5 Obréci¢ pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak ustawié: Opo6znienie rozpoczecia programu

Krok 1 Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.
Krok 2 @ — nacisna¢ kilkakrotnie. |_)| — zacznie migac.
Krok 3 + ~ - nacisng¢, aby ustawic¢ czas dla funkcji: Czas.
Krok 4 Nacisngg¢: @
Krok S + ~ - nacisng¢, aby ustawi¢ czas dla funkcji: Koniec.
Krok 6 Nacisngg¢: @
O ustawionej godzinie rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i piekarnik sie wytaczy.
Krok 7 Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.
Krok 8 Obroci¢ pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 @ — nacisng¢ kilkakrotnie. D — zacznie migac.
Krok 2 + ~ —nacisna¢, aby ustawic¢ czas.
Po uptywie 5 sekund funkcja uruchomi sie automatycznie.
Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.
Krok 3 Nacisnag¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.
Krok 4 Obraécic pokretta w potozenie wytaczenia.
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Jak anulowa¢: Funkcje zegara
Krok 1

@ — nacisnac¢ kilkakrotnie, az symbol funkcji zegara zacznie migac.

Krok 2 ) - (o —
Nacisng¢ i przytrzymac: .

Funkcja zegara wytaczy sie po kilku sekundach.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

9.1 Wktadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu

zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Ruszt:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziom6éw umieszczania potraw i upewnic sig, ze
nozki sg skierowane w dot.

Wystepy stuzg takze jako zabezpieczenie
przed wypadnieciem. Wysoka krawedz wokot
rusztu zapobiega zsuwaniu sie naczyn z
rusztu.

Blacha do pieczenia ciasta /Gleboka blacha:
Wsung¢ blache miedzy prowadnice blachy.
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Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta /Gleboka
blacha:

Wsung¢ blache miedzy prowadnice blachy, a ruszt
miedzy prowadnice na wyzszym poziomie.

9.2 Uzywanie prowadnic
teleskopowych

Prowadnice teleskopowe mozna umiesci¢ na
kazdym poziomie. Obie prowadnice
teleskopowe nalezy umiesci¢ na tym samym
poziomie.

Krok 1 Zamontowac prowadnice teleskopowe na

prowadnicach blach.

Nie smarowaé prowadnic teleskopowych.

Przed zamknieciem drzwi upewnic¢ sie, ze
prowadnice teleskopowe catkowicie wsunigeto
do wnetrza piekarnika.

Krok 2 Upewnic¢ sig, ze koniec (A) prowadnicy

teleskopowej jest skierowany w gore.

)

:%3

»j
D

/G/\(P

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymywac powierzchnie piekarnika w
niskiej temperaturze. Po wylgczeniu
piekarnika wentylator chtodzgcy dziata do
czasu ostygniecia piekarnika.

10.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowac
niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu

POLSKI 141



temperatury piekarnik automatycznie wtaczy
sie ponownie.

11. WSKAZOWKI | PORADY

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Potrawy mozna umieszczac w piekarniku na
czterech poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz
dotychczas uzywany. W ponizszej tabeli
znajdujg sie standardowe ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
umieszczenia potrawy.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Piekarnik wyposazono w specjalny uktad
obiegu powietrza oraz statej recyrkulacji
pary. System ten, dzieki obecnosci pary,
umozliwia przygotowanie delikatnych potraw
z chrupiacy skérka. Pozwala skrécic¢ czas
pieczenia, a takze zmniejszy¢ zuzycie
energii.

Pieczenie ciast

Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢ przed

uptywem co najmniej 3/4 ustawionego czasu
pieczenia.

11.2 Pieczenie ciast i mies

Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do
pieczenia jednoczes$nie nalezy pozostawié
jeden pusty poziom miedzy nimi.

Pieczenie miesa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby nie dopusci¢ do
trwatego zabrudzenia piekarnika.

Po upieczeniu migsa nalezy odczekac¢ okoto
15 minut przed jego pokrojeniem, aby nie
wyciekty soki.

Aby unikng¢ nadmiaru dymu w piekarniku
podczas pieczenia, nalezy do gtebokiej
blachy wla¢ nieco wody. Aby zapobiec
gromadzeniu sie dymu, nalezy dolewa¢ wode
za kazdym razem, gdy wyparuje.

Czasy pieczenia
Czasy pieczenia zalezg od rodzaju potrawy,
jej konsystencji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy kontrolowac
wyniki pieczenia. Pozwoli to odnalez¢
najlepsze ustawienia (mocy grzania, czasu
pieczenia itp.) dla posiadanych naczyn,
przepisoéw i ilosci potraw pieczonych przy
uzyciu omawianego urzgadzenia.

Pieczenia tradycyj- Termoobieg ; _
CIASTA N€9° A
min

i e ™

(°C) (°C)
Ciasta ucierane 170 2 160 2(1i3) 45 - 60 Foremka do ciasta
Kruche ciasto 170 2 160 2(1i3) 24 - 34 Foremka do ciasta
Sernik 170 1 160 2 60 - 80 Foremka do cias-

ta, @ 26 cm
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% Pieczenia tradycyj- Termoobieg
CIASTA Neg°
min
i e
(°C) (°C)

Strudel 175 2 150 2 60 - 80 Blacha do piecze-
nia ciasta

Tarta z dzemem 170 2 160 2 30-40 Foremka do cias-
ta, @ 26 cm

Ciasto owocowe 170 2 155 2 60-70 Foremka do cias-
ta, @26 cm

Keks / Ciasto owo- 170 2 160 2 50 - 60 Foremka do cias-

cowe z duzg iloscig ta, @20 cm

owocow

Ciasto ze sliwkami, 170 2 160 2 50 -60 Forma do chleba

nagrzaé pusty pie-

karnik

Ciasteczka, nagrza¢ 150 3 150 3 20-30 Blacha do piecze-

pusty piekarnik nia ciasta

Bezy 100 3 100 3 90 - 120 Blacha do piecze-
nia ciasta

Drozdzéwki, na- 190 3 180 3 15-20 Blacha do piecze-

grzac pusty piekar- nia ciasta

nik

Ciasto ptysiowe, na- 190 3 180 3 25-35 Blacha do piecze-

grzac pusty piekar- nia ciasta

nik

Tarty ptaskie 180 3 170 2 45-70 Foremka do cias-
ta, @20 cm

Biszkopt krélowej 180 1lub 2 170 2 40 - 55 Foremka do cias-

Wiktorii

ta, @20 cm

Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik.

y Pieczenia tradycyj- Termoobieg @ @
CHLEB I PIzzA "€9°
min

13 e

(°C) (°C)
Biaty chleb, 1-2 szt., 0,5 190 1 190 1 60 -70 -
kg kazda
Chleb zytni, wstepne na- 190 1 180 1 30-45 Forma do
grzewanie nie jest po- chleba

trzebne
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y Pieczenia tradycyj- Termoobieg @ @
CHLEB I PIzzA "€9°
1 e ™

(°C) (°C)

Butki, 6-8 butek 190 2 180 2(1i3) 25-40 Blacha do
pieczenia
ciasta

Pizza 190 1 190 1 20-30 Gteboka bla-
cha

Drozdzoéwki 200 3 190 2 10-20 Blacha do
pieczenia
ciasta

Uzy¢ foremki do ciasta.

% Pieczenia tradycyjnego Termoobieg @
TARTY
I o

(°C) (°C)
Tarta makaronowa 180 2 180 2 40 - 50
Zapiekanka warzywna 200 2 175 2 45 - 60
Quiche 190 1 190 1 40-50
Lasagne 200 2 200 2 25-40
Cannelloni 200 2 190 2 25 - 40
Pudding Yorkshire, 6 fore- 220 2 210 2 20-30

mek do puddingu, nagrza¢
pusty piekarnik

Uzy¢ drugiego poziomu piekarnika.
Uzy¢ rusztu.

@ Pieczenia tradycyj- Termoobieg @
MIESO nego
o

(°C) (°C)
Wotowina 200 190 50-70
Wieprzowina 180 180 90 - 120
Cielecina 190 175 90-120
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Pieczenia tradycyj- Termoobieg
@ MIESO nego @
o
(°C) (°C)
Angielska pieczen wotowa, lekko wypie- 210 200 44 - 50
czona
Angielska pieczen wotowa, $rednio wypie- 210 200 51-55
czona
Angielska pieczen wotowa, dobrze wypie- 210 200 55-60
czona
@ Pieczenia tradycyjnego Termoobieg @
Mi
- I I o
(°C) (°C)
topatka wieprzowa, ze skorg 180 2 170 2 120 - 150
Golonka wieprzowa, 2 porcje 180 2 160 2 100 - 120
Udziec jagniecy 190 2 190 2 110 - 130
Calty kurczak 200 2 200 2 70 -85
Caly indyk 180 1 160 1 210 - 240
Cata kaczka 175 2 160 2 120 - 150
Cata ges$ 175 1 160 1 150 - 200
Krolik, pokrojony na kawatki 190 2 175 2 60 - 80
Zajac, pokrojony na kawatki 190 2 175 2 150 - 200
Caly bazant 190 2 175 2 90 - 120
@(l Pieczenia tradycyjnego Termoobieg @
RYBY
I o
(°C) (°C)
Pstrag / Dorada, 3-4 ryby 190 2 175 2(1i3) 40 - 55
Tunczyk / Loso$, 4-6 filetow 190 2 175 2(1i3) 35-60

11.3 Grill

Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik.

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

Ustawic temperature 250°C.
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@ GRILL

O O

(kg) (min) (min)
1. strona 2. strona
Steki, 4 szt. 0.8 12-15 12-14
Befsztyk, 4 szt. 0.6 10-12 6-8
Kietbasa, 8 - 12-15 10-12
Kotlety wieprzowe, 4 szt. 0.6 12-16 12-14
Kurczak, potowa, 2 1 30-35 25-30
Kebaby, 4 - 10-15 10-12
Piers kurczaka, 4 szt. 0.4 12-15 12-14
Hamburgery, 6 0.6 20-30 -
Filet rybny, 4 szt. 0.4 12-14 10-12
Zapiekane kanapki, 4 - 6 - 5-7 -
Tosty, 4-6 - 2-4 2-3
11.4 Turbo grill
Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik.
Ustawi¢ temperature 200°C.
Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.
% O
(min)

(kg) 1. strona 2. strona
Pieczen rolowana z indyka 1 30-40 20-30
Kurczak, potowa, 2 1 25-30 20-30
Udka kurczaka, 6 szt. - 15-20 15-18
Przepidrka, 4 szt. 0.5 25-30 20-25
Zapiekanka warzywna - 20-25 -
Przegrzebki - 15-20 -
Makrela, 2 - 4 - 15-20 10-15
Ryba pokrojona w dzwonka, 4 - 6 0.8 12-15 8-10
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11.5 Rozmrazanie

K

O

O

®

(kg) Czas rozmraza- Dalszy czas rozmra-
nia (min) zania (min)

Kurczak 1 100 - 140 20-30 Potozy¢ kurczaka na od-
wréconym spodku i umies-
ci¢ na duzym talerzu. Ob-
réci¢ po uptywie potowy
czasu.

Migso 1 100 - 140 20-30 Obréci¢ po uptywie potowy
czasu.

0.5 90 -120

Krem 2x0,2 80 - 100 10-15 Takze lekko zmrozona
$mietana daje sie dobrze
ubic.

Pstrag 0.15 25-35 10-15 -

Truskawki 0.3 30-40 10-20 -

Masto 0.25 30-40 10-15 -

Tort 14 60 60 -

11.6 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

.~

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Kokilki

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-
wa
$rednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, matowa

Srednica: 26 cm

Szkio
$rednica: 8 cm,
wysoko$¢: 5 cm

W ciemnym kolorze, mato-
wa
$rednica: 28 cm

11.7 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
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¥ = .-
\ ru
(°C) (min)

Stodkie buteczki, 12 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-40

szt. gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 2 35-40

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 30-40

Biszkoptowy spod tarty forma do tarty na ruszcie 170 2 20-30

Biszkopt krolowej Wik- naczynie do pieczenia na 170 2 35-45

torii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45
gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45
gteboka blacha

Filet rybny, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 3 35-45
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 40 - 50
gteboka blacha

Szasztyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-35
gteboka blacha

Ciasteczka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 20 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 40 - 45
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto na stono, 16 blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 35-45

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 40 - 50

szt. gteboka blacha

Babeczki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-40

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski blacha do pieczenia pizzy na 200 3 30-45

ruszcie
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¥ = 5 I O

(°C) (min)

Warzywa $rédziemno-  blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 35-40
morskie, 0,7 kg gteboka blacha

11.8 Informacje dla osrodkéw
przeprowadzajacych testy

Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

¥ 8 = 80 O

(°C) (min)
Mate cias- Pieczenia tra-  Blacha do 3 170 20-30 -
teczka, 20 dycyjnego pieczenia
sztuk na bla- ciasta
sze
Szarlotka, 2  Pieczenia tra- Ruszt 1 170 80-120 -
foremki @ 20 dycyjnego
cm
Biszkopt, fo- Pieczenia tra- Ruszt 2 170 35-45 -
remka do dycyjnego
ciasta & 26
cm
Ciasteczka  Pieczeniatra- Blacha do 3 150 20-35 Nagrzewac wstepnie
maslane dycyjnego pieczenia piekarnik przez 10 mi-
ciasta nut.
Tosty, 4-6 Grill Ruszt 3 maks. 2-4 minuty pierw-  Nagrzewac¢ wstepnie
szt. sza strona; 2-3 mi- piekarnik przez 3 mi-
nuty druga strona  nut.
Burger woto-  Girill Ruszt i ocie- 3 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na trze-
wy, 6 szt., kacz cim poziomie, a ocie-
0,6 kg kacz na drugim pozio-

mie piekarnika. Obro-
ci¢ produkt w potowie
czasu gotowania.
Nagrzewac wstepnie
piekarnik przez 3 mi-
nut.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czyszcza-

Umy¢ przod piekarnika migkka $ciereczkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem tagodnego de-
tergentu. Wyczyscic¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokét obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.

-

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowa¢ pozarem.

ce
A
= Y|
[

Codzienne uzyt-

Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sig¢ para wodna. Aby ograniczy¢
zjawisko skraplania sig pary wodnej, nalezy uruchamia¢ piekarnik na 10 minut przed rozpo-
czgciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw w piekarniku na dtuzej niz 20 minut.

kowanie Po kazdym uzyciu osuszy¢ komore miekka $ciereczka.
by Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do czy-
<+, szczenia nalezy uzy¢ miekkiej $ciereczki zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem fagodnego de-

224

Wyposazenie

tergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-
nych $rodkdw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczyscié

piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac¢, az os-
tygnie.

Krok 2 Odciagnaé przednig cze$é prowadnic Q—f\
blach od bocznej $cianki. 7\

Krok 3 Odciagnac¢ tylng czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki i wyjac je.

Krok 4 Zamontowaé prowadnice blach w od-
wrotnej kolejnosci.
Kofki ustalajace prowadnic teleskopo-
wych muszg by¢ skierowane do przo-

du.
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12.3 Sposob demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie dwie szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac w celu ich wyczyszczenia. Przed przystapieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zakladanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ Krok 2 Podniesc¢ i obréci¢ catkowicie dzwignie
oba zawiasy. umieszczone na obu zawiasach.

Krok 3 Przymknaé drzwi piekarnika do poto- Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
wy, do pierwszej pozycji otwarcia. Na- przykrytej migkka szmatka i zwolni¢
stepnie unoszac i pociggajac drzwi do mechanizm blokujacy, aby wyjaé¢ wew-
siebie, wyjac je z mocowania. netrzng szybe.

S —

7

J

Krok 5 Obréci¢ elementy mocujace o 90° i Krok 6 Ostroznie podnies¢ i wyjaé szybe.
wyjac je z gniazd.

—<

2
1 /
Krok 7 Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia naczyn. Dokfadnie wytrze¢ szyby do sucha. Nie my¢ szyb w
zmywarce.
Krok 8 Po umyciu zamontowac szybe i drzwi piekarnika.
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Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powinno byto A
styszalne klikniecie). T~
Upewni¢ sig, ze wewnetrzng szybe prawidtowo umie- )
$zCzONO W mocowaniu. e
12.4 Sposo6b wymiany: Oswietlenie

OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Zaréwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:
Krok 1 Krok 2 Krok 3

Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az
piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-

ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odpowiednig do piekarnika i odporng na dziatanie wysokiej temperatu-
ry (do 300°C).

Krok 4 Zamontowac klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobié, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli
nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Problem Sprawdzi¢, czy...

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Uszczelka drzwi jest usz-
kodzona.

Nie uzywac piekarnika.
Skontaktowac sie z auto-
ryzowanym centrum ser-
wisowym.

Na wyswietlaczu widocz-
ne jest wskazanie
,12.00".

Nastgpita przerwa w zasi-
laniu. Ustawianie aktual-
nej godziny

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest
przepalona.
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13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie
ze sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej
z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:
Model (MOD.)
Numer produktu (PNC) e

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux

Oznaczenie modelu EZB3430A0K 944064904
Wskaznik efektywnosci energetycznej 94.9

Klasa efektywnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie tradycyj- 0.83 kWh/cykl
nym

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie z termoo-  0.75 kWh/cykl

biegiem

Liczba komoér 1

Zrédio ciepta Zasilanie elektryczne
Pojemnosé 571

Typ piekarnika Piekarnik do zabudowy
Masa 29.5 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Republiki Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Ros;ji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czes¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i opiekacze — Metody badan cech funkcjonalnych.
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14.2 Oszczedzanie energii
Piekarnik wyposazono w funkcje

umozliwiajgce oszczedzanie
energii podczas codziennego
pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy
jego drzwi sg prawidtowo zamknigte. Nie
otwierac¢ zbyt czesto drzwi piekarnika
podczas pieczenia. Dbac¢, aby uszczelka
drzwi byta czysta i prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac piekarnika przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/?) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

154 POLSKI

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature piekarnika do
minimum na 3-10 min przed zakohnczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz piekarnika potrawy beda sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac¢ sie z odpowiednimi wiadzami
miejskimi.



NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat ih urma
a zeci de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput
gandindu-va la Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate cunostintele necesare pentru
obtinerea unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.electrolux.com/support
g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com
A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/\ Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS

1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA. .....cootimiiiiiiieieieiseeie st 156
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat cand este in functiune sau cand se raceste.
Partile accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.
Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.
Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.
fn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de Centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
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- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti

elementele de incalzire.

- Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate
sau a pune in interior accesorii sau vase.
Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgaria suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea

sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie
si incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Inainte de a monta aparatul, verificati
daca usa cuptorului se deschide fara
oprelisti.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu
alimentarea electrica.

Tnél;imea minima a dulapu- 580 (600) mm
lui (Inaltimea minima a du-

lapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm

Adancimea dulapului 550 (550) mm

inaltimea fetei aparatului 589 mm
inélt,imea spatelui aparatu- 570 mm
lui

Latimea fetei aparatului 594 mm
Latimea spatelui aparatului 558 mm
Adancimea aparatului 561 mm
Adancimea de incorporare 540 mm
a aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1007 mm
sa

Dimensiunea minima a 560x20 mm

deschiderii de ventilatie.
Deschiderea este pozitio-
nata pe partea din spate
jos

ROMANA 157



Lungimea cablului de ali- 1100 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 2x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

+ Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

 Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

» Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

 Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori Si
declansatori la protectia de impamantare.
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» Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre
contacte de cel putin 3 mm.

* Acest aparat este livrat cu un cablu de
alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si
electrocutare sau explozie.

* Acest aparat este destinat exclusiv pentru
uz casnic (la interior).

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.

« Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.



— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

* Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Acest aparat poate fi utilizat numai pentru
gatire. Nu trebuie utilizat in alte scopuri,
de exemplu pentru incalzirea camerei.

+ Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului
inchisa.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul
de mobila daca aparatul nu s-a racit
complet dupa utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau
de deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.

Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 lluminarea interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Service

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
 Utilizati numai piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.
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3. INSTALAREA

AVERTISMENT! 3.1 incorporarea

Consultati capitolele privind
siguranta.

(*mm)

(*mm)
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

nEEo a0

Panou de comanda

Bec / simbol alimentare

Buton de selectare pentru functii de
gatire

Afisaj

Buton de control (pentru temperatura)
Indicator / simbol pentru temperatura
Fante de aerisire pentru ventilatorul de
racire

Element incalzire

Bec

Ventilator

Suport pentru gratar, detasabil

Pozitii rafturi

o o)

o 0

[ [ e—e— — — c———

(~fofo)

H SEE S

S]o] ]

4.2 Accesorii Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

Ghidaje telescopice

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.

+ Raft sarma .
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

» Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

» Cratita

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.
Butonul iese in afara.

5.2 Campuri cu senzor / Butoane

— Pentru a seta ora.

@ Pentru a seta o functie ceas.

_I_ Pentru a seta ora.
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5.3 Afisaj

A

A. Functiile ceasului
B. Cronometru

gA

=l -]

1

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind

siguranta.

6.1 inainte de prima utilizare

Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este

ventilata.

Pasul 1

X

Pasul 2

—

555
Pasul 3

Setati ceasul

Curatati cuptorul

Preincalziti cuptorul gol

1. +_ - apasati pentru a seta
ora. Dupa aproximativ 5 secun-
de, indicatorul pentru ora ince-
teaza aprinderea intermitenta,
iar afisajul indica ora.

Scoateti toate accesoriile din
cuptor si suporturile pentru raf-
tul mobil.

Curatati cuptorul si accesoriile
cu o laveta moale, apa calda si
un detergent neutru.

1.

Setati temperatura maxima a

functiei: E

Timp: 1 h.

Setati temperatura maxima a
functiei: E’

Timp: 15 min.

Setati temperatura maxima a

functiei: .

Timp: 15 min.

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Puneti in cuptor accesoriile si suporturile raftului detasabil.

7. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind

siguranta.
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7.1 Modul de utilizare: Functie de
gatire

Functie de ga-
tire

Aplicatie

Etapa 1 Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire pentru a selecta o
functie de gatire.

Etapa 2 Rotiti butonul de comanda pentru a se-
lecta temperatura.

Etapa 3 Cand gatitul se incheie, rotiti butoanele

la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

7.2 Functii de gatire

Functie de ga- Aplicatie

tire
0 Cuptorul este oprit.

Pozitia Sfarsit
~\(-7,_ Pentru a porni lampa.
lluminare cuptor
Pentru a coace simultan pe pa-

na la doua pozitii ale raftului si

_ pentru a deshidrata alimentele.
Aer cald cu venti-  Setati temperatura cu 20 - 40 °C
latie mai jos decat pentru Incalzire

Aceasta functie este conceputa
sa economiseasca energia in
timpul gatitului. Atunci cand folo-
siti aceasta functie, temperatura
din cavitate poate fi diferita de
temperatura setata. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru
mai multe informatii, consultati
capitolul ,Utilizarea zilnica”, No-
te cu privire la: Aer cald umed.

sus/jos.
]

Aer cald umed

Pentru a coace prajituri crocante
la baza si pentru a conserva ali-
mentele.

Incalzire jos

Pentru a decongela alimente (le-
gume si fructe). Timpul necesar
decongelarii depinde de cantita-
tea si marimea preparatelor con-

XY

Decongelare

gelate.
= Pentru frigerea la gratar a buca-
tilor subtiri de alimente si pentru
paine prajita.
Grill
— Pentru frigerea a alimentelor
v .o g e PR
subtiri in cantitati mari si pentru
paine prajita.
Grill rapid
— Pentru a frige_ bucati mari de_ )
¥ carne sau pui cu os pe o pozitie
a raftului. Pentru gratinare si ru-
Turbo Grill menire.
—_— Pentru a coace si frige alimente-
le pe o singura pozitie a raftului.

Incalzire sus/jos

7.3 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesign in conformitate cu
UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform
EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
ncét cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energetica”, Economisirea
energiei.
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8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceasului Aplicatie
@ Pentru a seta, modifica sau verifica ora.

Ora curenta

I_)l Pentru a seta durata de functionare a cuptorului.
Durata

_)l Pentru a seta momentul de inchidere a cuptorului.
Sfarsit la
Iel _)l Pentru combinarea functiilor: Durata si Sfarsit la.

Pornirea cu intarziere

Q Pentru a seta cronometrul. Aceasta functie nu are nici o influenta asupra
functionarii cuptorului. Puteti seta aceasta functie oricand, chiar si atunci

Cronometru cand cuptorul este oprit.

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare: Ora curenta

@ - se aprinde intermitent cand conectati cuptorul la reteaua electrica, cand a fost o pana de curent sau cand
cronometrul nu este setat.

+ , - apasati pentru a seta ora.
Dupa aproximativ 5 sec, indicatorul pentru ora inceteaza aprinderea intermitenta, iar afisajul indica ora.

Cum se schimba: Ora curenta

Pasul 1 RSN e « N 5 «
@ - apasati in mod repetat pentru a modifica ora curenta. @ - incepe sa clipeasca.
Pasul 2 — —
+ s - apasati pentru a seta ora.
Dupa aproximativ 5 sec, indicatorul pentru ora inceteaza aprinderea intermitenta, iar afisajul indica
ora.

Modul de setare: Durata

Pasul 1 Setati functia si temperatura cuptorului.

Pasul 2 . n N < «
asu @ - apasati in mod repetat. I_)l - incepe sa clipeasca.

Pasul 3 — —
asu + s - apasati pentru a seta durata.

Afisajul indica: =]

|9| - clipeste cand se incheie durata setata. Este emis un semnal si cuptorul se opreste.
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Modul de setare: Durata

Pasul 4

Pentru a opri semnalul apasati orice buton.

Pasul 5

Rotiti butoanele de selectare la pozitia oprit.

Modul de setare: Sfarsit la

Pasul 1 Setati functia si temperatura cuptorului.
Pasul 2 RN N - =
@ - apasati in mod repetat. _)l - incepe sa clipeasca.
Pasul 3 —_— o
+ s - apasati pentru a seta ora.
Afisajul indica: 1.
9| - clipeste cand se incheie durata setata. Este emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 4 Pentru a opri semnalul apasati orice buton.
Pasul 5 Rotiti butoanele de selectare la pozitia oprit.

Modul de setare: Pornirea cu intarziere

Pasul 1 Setati functia si temperatura cuptorului.
Pasul 2

asu @ - apasati in mod repetat. Iel - incepe sa clipeasca.
Pasul —_ -

asul'3 + , - apasati pentru a seta durata pentru: Durata.
Pasul 4

asu Apasati: @
Pasul 5 — o .

asu + , - apasati pentru a seta durata pentru: Sfarsit la.
Pasul 6

asu Apasati: @

La ora setatd este emis un semnal sonor si cuptorul se opreste.

Pasul 7 Pentru a opri semnalul apasati orice buton.
Pasul 8 Rotiti butoanele de selectare la pozitia oprit.

Modul de setare: Cronometru

Pasul 1 RN N < =
@ - apasati in mod repetat. Q - incepe sa clipeasca.
Pasul 2 —_ T
+ s - apasati pentru a seta ora.
Functia porneste automat dupa 5 secunde.
La incheierea duratei alese, este emis semnalul sonor.
Pasul 3 Pentru a opri semnalul apasati orice buton.
Pasul 4 Rotiti butoanele de selectare la pozitia oprit.
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Anularea: Functiile ceasului

Pasul 1 . A s A . - N 5 <
@ - apasati repetat pana cand simbolul functiei ceas incepe sa clipeasca.

Pasul 2 Apasati lung: — .

Functia ceas se opreste dupa cateva secunde.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

asemenea, dispozitive anti-rasturnare.
1 )
égfslt-ll;;stiMCENiIc;lele rivind Muchia ridicata din jurul raftului impiedica
siguranté P P alunecarea vaselor de pe raft.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta in partea de sus creste
siguranta. Proeminentele sunt, de

Raft de sarma:

Tmpinget,i raftul intre sinele de ghidaj ale suportului
raftului si asigurati-va ca piciorusele sunt indrepta-
te in jos.

Tava de gatit /Tava adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale nivelului
raftului.
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Raft de sdrma, Tava de gatit /Tava adénca:
Impingeti tava intre barele de ghidaj ale suportului
raftului si raftul de s&rma deasupra barelor de ghi-
daj.

9.2 Utilizarea ghidajelor telescopice

Puteti pune ghidajele telescopice pe fiecare
nivel. Verificati daca cele doua ghidaje
telescopice sunt asezate pe acelasi nivel.

Etapa 1 Montati ghidajele telescopice pe suportu-

rile raftului.

Nu ungeti ghidajele telescopice.

Tnainte de a inchide usa cuptorului, verificati
daca ati impins ghidajele telescopice
complet in cuptor.

Etapa 2 Asigurati-va ca varful (A) ghidajului te-

lescopic este indreptat in sus.

~ 7

A

_/Aj

/G/—\(P

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta
cu aer rece porneste automat pentru a
mentine reci suprafetele cuptorului. Daca
opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua
sa functioneze pana cand cuptorul se
raceste.

10.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care intrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou in mod
automat.
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11. INFORMATII $I SFATURI

Consultati capitolele privind
siguranta.

11.1 Recomandari pentru gatit
Cuptorul are patru pozitii pentru rafturi.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba un alt
comportament la coacere/frigere fata de
cuptorul de pana acum. Tabelele de mai jos
va indica setarile standard pentru
temperatura, durata gatitului si pozitia
raftului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Cuptorul are un sistem special care produce
o circulatie naturala a aerului si o reciclare
constanta a aburului. Cu acest sistem puteti
gati intr-un mediu cu aburi si puteti pastra
preparatele moi in interior si crocante la
exterior. Aceasta reduce durata de gatire si
consumul de energie.

Coacerea prajiturilor
Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de coacere sa fi trecut.

11.2 Coacere si frigere

% PRAJI-

Incalzire sus/jos

Aer cald cu ventilatie

Daca utilizati doua tavi de gatit in acelasi
timp, l&sati un nivel liber intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

Utilizati o cratita adanca pentru alimentele
foarte grase pentru a evita patarea
permanenta a cuptorului.

Lasati carnea aproximativ 15 minute fnainte
de a o taia, astfel incat sucul sa nu se
prelinga afara.

Pentru a impiedica formarea de prea mult
fum n cuptor pe durata frigerii, se
recomanda adaugarea de putina apa in
cratita adanca. Pentru a preveni
condensarea fumului, adaugati apa de
fiecare data dupa ce se evapora.

Durate de gatit
Duratele de gatit depind de tipul de alimente,
de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (setarea
caldurii, durata de gatit, etc.) pentru vasele,
retetele si cantitatile dvs. cand utilizati acest
aparat.

r 2

TURI (min)

(°C) (°C)
Retete cu compo- 170 2 160 2 (15si3) 45 - 60 Forma de prajitura
zitie batuta cu telul
Aluat fraged 170 2 160 2(1si3) 24 - 34 Forma de prajitura
Prajitura cu branza 170 1 160 2 60 - 80 Forma de prajitu-
si lapte batut ra, @26 cm
Strudel 175 2 150 2 60 - 80 Tava de gatit
Tarta cu gem 170 2 160 2 30-40 Forma de prajitu-

ra, @ 26 cm
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% PRAJI-

Incalzire susl/jos

Aer cald cu ventilatie

O

TURI (min)
(°C) (°C)

Prajitura cu fructe 170 2 155 2 60-70 Forma de prajitu-
ra, @ 26 cm

Prajitura pentru Cra- 170 2 160 2 50 - 60 Forma de prajitu-

ciun / Tort cu multe ra, @20 cm

fructe

Prajitura cu prune, 170 2 160 2 50 - 60 Forma de paine

preincalziti cuptorul

gol

Biscuiti, preincalziti 150 3 150 3 20-30 Tava de gatit

cuptorul gol

Bezele 100 3 100 3 90-120 Tava de gatit

Chifle dulci, prein- 190 3 180 3 15-20 Tava de gatit

calziti cuptorul gol

Choux a la creme 190 3 180 3 25-35 Tava de gatit

sau ecleruri, prein-

calziti cuptorul gol

Tarte 180 3 170 2 45-70 Forma de prajitu-
ra, @20 cm

Sandvis Victoria 180 1sau 2 170 2 40 - 55 Forma de prajitu-

ra, @20 cm

Preincalziti cuptorul gol.

yPAINE SI PIZ-

Incalzire sus/jos

Aer cald cu ventilatie

(E

O

®

ZA (min)

(°C) (°C)
Paine alba, 1 - 2 bucati, 190 1 190 1 60-70 -
0,5 kg fiecare
Paine de secara, prein- 190 1 180 1 30-45 Forma de
calzirea nu este necesara paine
Chifle, 6 - 8 chifle 190 2 180 2(15si3) 25-40 Tava de gatit
Pizza 190 1 190 1 20-30 Tava adanca
Pateuri 200 3 190 2 10-20 Tava de gatit

Folositi forma pentru prajituri.
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% TARTE CU

Incalzire sus/jos

IS

Aer cald cu ventilatie

I

O

FRUCTE (min)
(°C) (°C)
Tarte cu paste 180 2 180 2 40 - 50
Tarte cu legume 200 2 175 2 45 - 60
Tarte tip Quiche 190 1 190 1 40-50
Lasagne 200 2 200 2 25-40
Paste Cannelloni 200 2 190 2 25-40
Budinca Yorkshire, 6 for- 220 2 210 2 20-30

me de budinca, preincal-
ziti cuptorul gol

Utilizati raftul de pe al doilea nivel.

Folositi raftul de sarma.

S

Incalzire susl/jos

Aer cald cu ventila-
tie

O

CARNE
-
(°C) (°C)
Vita 200 190 50-70
Porc 180 180 90 - 120
Vitel 190 175 90 - 120
Friptura de vita englezeasca, in sdnge 210 200 44 - 50
Friptura de vita englezeasca, gatita mediu 210 200 51-55
Friptura de vita englezeasca, bine facuta 210 200 55 -60
@ Incalzire sus/jos Aer cald cu ventilatie @
(°C) (°C)
Spata de porc, cu sorici 180 2 170 2 120 - 150
Pulpa de porc, 2 bucati 180 2 160 2 100 - 120
Pulpa de miel 190 2 190 2 110 - 130
Pui intreg 200 2 200 2 70 -85
Curcan, intreg 180 1 160 1 210 - 240
Rata, intreaga 175 2 160 2 120 - 150
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@ Incalzire sus/jos Aer cald cu ventilatie @
CARNE

Je o

(°C) (°C)
Gasca, intreaga 175 1 160 1 150 - 200
lepure, taiat bucati 190 2 175 2 60 - 80
lepure, taiat bucati 190 2 175 2 150 - 200
Fazan intreg 190 2 175 2 90 - 120
@ Incalzire susl/jos Aer cald cu ventilatie @
PESTE
s B X =
(°C) (°C)
Pastrav / Dorada rosie, 3 - 4 190 2 175 2(1si3) 40 -55
pesti
Ton / Somon, 4 - 6 fileuri 190 2 175 2(1si3) 35-60

11.3 Grill

Preincalziti cuptorul gol.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.
Setati temperatura la 250 °C.

P srarae O O

(min) (min)

Pe o parte Pe cealalta parte
File bucati, 4 bucati 0.8 12-15 12-14
Friptura de vita, 4 bucati 0.6 10-12 6-8
Carnati, 8 - 12-15 10-12
Cotlet de porc, 4 bucati 0.6 12-16 12-14
Pui, jumatate, 2 1 30-35 25-30
Kebab, 4 - 10-15 10-12
Piept de pui, 4 bucati 0.4 12-15 12-14
Burgeri, 6 0.6 20-30 -
File de peste, 4 bucati 0.4 12-14 10-12
Sandvis cu paine prajita, 4 - 6 - 5-7 -
Paine prajita, 4 - 6 - 2-4 2-3
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11.4 Turbo Grill

Preincalziti cuptorul gol.

Setati temperatura la 200 °C.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

%

O

(min)
(kg) Pe o parte Pe cealalta parte

Rulada de carne, curcan 1 30-40 20-30

Pui, jumatate, 2 1 25-30 20-30

Pulpe de pui, 6 bucati - 15-20 15-18

Prepelita, 4 bucati 0.5 25-30 20-25

Legume gratinate - 20-25 -

Scoici - 15-20 -

Macrou, 2 - 4 - 15-20 10-15

Peste bucati, 4 - 6 0.8 12-15 8-10

11.5 Decongelare

K

O

O

®

(kg) Timp de decon- Timp suplimentar
gelare (min) de decongelare
(min)

Pui 1 100 - 140 20-30 Puneti puiul pe platanul in-
ferior intors, pe o farfurie
mare. Intoarceti la jumata-
tea duratei de gatit.

carne 1 100 - 140 20-30 Intoarceti la jumatatea du-
ratei de gatit.

0.5 90 - 120

Frisca 2x0,2 80 -100 10-15 Frisca se poate bate chiar
daca au mai ramas unele
parti usor inghetate.

Pastrav 0.15 25-35 10-15 -

Capsuni 0.3 30-40 10-20 -

Unt 0.25 30-40 10-15 -

Préjitura 1.4 60 60 -
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11.6 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

Tigaie de pizza

=
Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru tarte

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara reflexie
Diametru de 26 cm

Vitroceramica
Diametru de 8 cm,
naltime de 5 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm

11.7 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati

sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ o= B I
AN uru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40
lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40
lectare

Pizza, congelata, 0,35 raft sarma 220 2 35-40

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft 200 3 30-40
de sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 170 2 20-30
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raftde sarma 170 2 35-45

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

File de peste, 0,3 kg tava de pizza pe raft de sar- 180 3 35-45
ma

Carne fiarta, 0,25 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 40 - 50

lectare
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¥ = 5 I O

(°C) (min)
Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-35
lectare
Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare
Pricomigdale, 20 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 40 - 45
cati lectare
Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare
Patiserie sarata, 16 tava de gatit sau tava de co- 170 2 35-45
bucati lectare
Fursecuri, 20 bucati tava de gatit sau tava de co- 150 2 40 - 50
lectare
Tarte mici, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 20-30
lectare
Legume, fierte, 0,4 kg  tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-40
lectare
Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sar- 200 3 30-45
ma
Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 4 35-40
ne, 0,7 kg lectare

11.8 Informatii pentru institutele de
testare

Teste conform cu IEC 60350-1.

X 8B = EE80 ®

(°C) (min)
Prajituri mici, Incalzire Tavadega- 3 170 20-30 -
20 de bucati/ sus/jos tit
tava
Placinta cu Incalzire Raft de sar- 1 170 80-120 -
mere, 2 for-  sus/jos ma
me @20 cm
Pandispan, Incalzire Raft de sar- 2 170 35-45 -
forma pentru  sus/jos ma
prajituri @26
cm
Biscuit sfara- Incalzire Tavadega- 3 150 20-35 Preincalziti cuptorul
micios sus/jos tit timp de 10 minute.
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X B = EEF O

(°C) (min)
Paine prajita, Grill Raft de sar- 3 max. 2 - 4 minute pe o Preincalziti cuptorul
4 - 6 bucati ma parte; 2 - 3 minute  timp de 3 minute.
pe cealalta parte
Burger de vi-  Girill Raft de sar- 3 max. 20-30 Puneti raftul de sarma
ta, 6 bucati, ma si tava pe al treilea nivel si ta-
0,6 kg de colectare va de colectare pe al

doilea nivel al cuptoru-
lui. Intoarceti alimente-
le la jumatatea duratei
de gatire.

Preincalziti cuptorul
timp de 3 minute.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

12.1 Note cu privire la curatare

<

Agenti de curata-
re

Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un detergent neutru.
Curatati si verificati garnitura usii din jurul cadrului cavitatii.

Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.

Curatati petele cu un detergent neutru.

=

Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice alte reziduuri
poate produce un incendiu.

[

Utilizarea zilnica

Umezeala poate produce condens in cuptor sau pe panourile de sticla ale usii. Pentru a re-
duce condensul, lasati cuptorul sa functioneze timp de 10 minute Tnainte de gatire. Nu tineti
alimentele Tn cuptor pentru mai mult de 20 de minute. Uscati cavitatea cu o laveta moale du-
pa fiecare utilizare.

e,
c24

Accesoriile

Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o lavetd moale cu apa
calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de spalat vase.

Nu curatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
muchii ascutite.
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12.2 Cum se scot: Suporturile
pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
cuptorul.

Etapa 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se ra-
ceasca. 0

Etapa 2 Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de pere- K
tele lateral. @l

Etapa 3 Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si scoateti-o in afara.

Etapa 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi-
ne inversa.

Pinii de retinere de pe ghidajele raftu- \_
rilor telescopice trebuie sa fie orientati

catre Tnainte.

-

SN

%

12.3 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului este prevazuta cu doua panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptorului si
panoul intern de sticla pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si

oy A

instalarea usii” Tnainte de a scoate panourile de sticla.

ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Etapa 1 Deschideti usa complet si tinetiam-  Etapa 2 Ridicati si rotiti complet manetele de
bele balamale. pe ambele balamale.

Etapa 3 Tnchide;i pe jumatate usa cuptorului Etapa 4 Puneti usa pe o laveta moale pe o su-
pana la prima pozitie de deschidere. prafata stabila si deschideti sistemul
Dupa aceea, ridicati si impingeti si de blocare pentru a scoate panoul in-
scoateti usa din locas. tern de sticla.
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Etapa 5 Rotiti dispozitivele de fixare la 90° si Etapa 6
scoateti-le din locasurile lor.

Mai intai ridicati cu atentie, dupa care

scoateti panoul de sticla.

Etapa 7 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu grija panourile de sticla. Nu curatati

panourile de sticla in masina de spalat vase.

Etapa 8 Dupa curatare, instalati panoul de sticla si usa cuptorului.

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic.
Asigurati-va ca ati montat corect in locasul sau pa-

noul de sticla de la interior. I@
a2
n

12.4 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2

Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursa de

cuptorul este rece. alimentare electrica.

Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
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Becul din spate

Etapa 1 Rotiti capacul de sticla si scoatet;i-l.

Etapa 2 Curatati capacul de sticla.

Etapa 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o calduré de 300 °C.
Etapa 4 Montati capacul de sticla.

13. DEPANAREA

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind Problema Verificati daca...
siguranta. Garnitura usii este dete-  Nu folositi cuptorul. Con-
riorata. tactati un Centru de ser-

13.1 Ce trebuie facut daca... vice autorizat.

in orice situatie care nu este prevazuta in Afigajul indicé ,12.00". éf“‘ o pa“‘l';‘ de curent.
t 1 , tati timpul.
acest tabel, contactati un Centru de service etati timpu
autorizat. Becul nu functioneaza.  Becul este ars.
Problema Verificati daca...
Cuptorul nu se incal- Siguranta este arsa.
zeste.

13.2 Date pentru service
Daca nu puteti gasi singur o solutie la problema, adresati-va comerciantului sau unui Centru
de service autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta cu datele
tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din
interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.) s

Numarul produsului (PNC) s

Numarul de serie (S.N.) s

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs®

Numele furnizorului Electrolux

Identificarea modelului EZB3430A0K 944064904
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Indexul de eficienta energetica

94.9

Clasa de eficienta energetica

A

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul conventio-

nal

0.83 kWh/ciclu

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul de venti-

latie

0.75 kWh/ciclu

Numarul de incinte

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volum

571

Tipul cuptorului

Cuptor incastrat

Masa

31.7 kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.

Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu este aplicabila in cazul Rusiei.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare cu abur si gratare - Metode

de masurare a performantei.

14.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii
care va ajuta la economisirea

energiei In timpul procesului
zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in
timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti
usa cuptorului prea des in timpul gatirii.
Mentineti curata garnitura usii si asigurati-va
ca este bine fixata in pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati
economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul
inainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri
atunci cand pregatiti cateva preparate
simultan.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

Caldura reziduala

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de
min, reduceti temperatura cuptorului cu cel
putin 3 - 10 min nainte de a termina gatitul.
Caldura reziduala din interiorul cuptorului va
continua sa gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte
preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine o mancare calda.

Aer cald umed
Functie conceputa sa economiseasca
energia in timpul gatirii.
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15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.



MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo
prinasa vecdesetletne strokovne izkusnje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je
bil zasnovan z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste
vsaki¢ dobili odli¢ne rezultate.
Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.
Obiscite nase spletno mesto za
Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
@ in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte izdelek za vec¢jo uporabnost:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potrosno blago in originalne nadomestne dele za vaso
% napravo:

www.electrolux.com/shop

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska
Stevilka.

Podatke najdete na plo$g¢ici za tehni¢ne navedbe.

AN Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da
so otroci in hisni ljubljencki dovolj oddaljeni od naprave.
Dostopni deli se med uporabo segrejejo.

- Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

vvvvv

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

- Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenijati
predstavnik proizvajalca, pooblas¢enega servisnega centra
ali druga strokovno usposobljena oseba, da se izognete
nevarnosti elektricnega udara.

- OPOZORILO: Pred zamenjavo Zarnice mora biti naprava
izklopljena, da preprecite moznost udara elektricnega toka.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli se med uporabo
segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.

- Pripomocke ali posodo vedno odstranjujte iz pecice ali
postavljajte vanjo z zascitnimi rokavicami.
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. Za odstranitev nosilcev reSetk najprej povlecite sprednji del
nosilcev reSetk in nato zadnjega od stranskih sten. Nosilce
reSetk namestite v obratnem zaporedju.

- Naprave ne Cistite s paro.

- Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete

stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le
strokovno usposobljena oseba.

» Odstranite vso embalazo.

* Ne nameS$c¢ajte ali uporabljajte
posSkodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascCitne
rokavice in prilozeno obutev.

* Naprave ne vlecite za rocaj.

» Napravo namestite na varno in primerno
mesto, ki ustreza zahtevam za
namestitev.

» Upostevajte predpisano najmanjSo
razdaljo do drugih naprav in enot.

» Pred namestitvijo pecCice preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektri¢no
napajanje.

Najmanj$a viSina omarice 580 (600) mm
(najmanjsa viSina omarice
pod delovno povrsino)

Sirina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 558 mm
ve

Globina naprave 561 mm
Vgradna globina naprave 540 mm
Globina ob odprtih vratih 1007 mm
Najmanj$a velikost prezra- 560x20 mm

Cevalne odprtine. Odprtina

na

dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1100 mm
Kabel je v desnem vogalu

na

hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 2x25 mm

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela na- 589 mm
prave

Visina hrbtnega dela na- 570 mm
prave

2.2 Elektricne povezave

OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega
udara.

Elektricno prikljuitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in
podaljskov.

Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblascenega servisnega centra.
Prikljucni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
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napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

» ZaScita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢éno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogocCe odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vticnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni prikljuéni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vvtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (taliine varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska
naprava mora imeti med posameznimi
kontakti minimalno razdaljo 3 mm.

» Ta naprava je dobavljena samo z
napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

OPOZORILO!
Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

+ Naprava je namenjena samo za (notranjo)
uporabo v gospodinjstvu.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* Prepricajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzro€i
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
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* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na
napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane
v napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

« Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

« Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Ta naprava je namenjena le kuhanju. Ne
smete je uporabljati v druge namene,
denimo za ogrevanje prostorov.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati pecice.

« Ce napravo namestite za ploS¢o omarice
(npr. vrata), poskrbite, da vrata med
delovanjem naprave ne bodo nikoli
zaprta. Za zaprto plo$¢o omarice se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ciS€enje

OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poskodb,
pozara ali poSkodb naprave.

» Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz vtiCnice.

* Prepri¢ajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.



Napravo redno Cistite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.
Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna cistilna
sredstva. Za CiS¢enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Notranja osvetlitev

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loCeno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in
vlaznosti, ali za sporo€anje informacij o
delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

3. NAMESTITEV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.

Uporabljajte samo originalne nadomestne
dele.

2.7 Odlaganje

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali
zadusSitve.

Napravo izklju€ite iz napajanja.

Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

Odstranite zapah in na ta nacin
preprecite, da bi se otroci, ali zivali ujeli v
napravo.

3.1 Vgradnja

(*mm)
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(*mm)

4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

mEBEn B0

=

H SO S
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Upravljalna plo&¢a
Lucka/simbol napajanja
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

Upravljalni gumb (za nastavitev
temperature)

@ Prikazovalnik/simbol temperature
Zracne odprtine ventilatorja za hlajenje
Bl Grelec

B Lu

Ventilator

Nosilci reSetk, odstranljivi

Polozaji reSetk



4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.

* Posoda za zar/pekac

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb
izskodi.

5.2 Senzorska polja/Tipke

J— Za nastavitev ¢asa.

Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje masc¢obe.

Teleskopska vodila

Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje resetk.

@ Za nastavitev ¢asovne funkcije.

+ Za nastavitev ¢asa.

5.3 Prikazovalnik

A B

0 E

)
D)
1
®

bl | |

6. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Pred prvo uporabo

A. Casovne funkcije
B. Programska ura

Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za

prezraCevanje prostora.
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1. korak

X

2. korak

555
3. korak

Nastavitev ure

Ocistite pecico.

Predhodno ogrejte prazno peci-
co.

1. + , - pritisnite za nastavi-
tev €asa. Po priblizno petih se-
kundah se utripanje kon¢a, pri-
kazovalnik pa prikazuje ¢as.

in odstranljive nosilce reSetk.

2. Pecico in pripomocke odistite z
mehko krpo, toplo vodo in bla-
gim Cistilom.

1. Iz pecice odstranite pripomocke 1.

2.

Nastavite najvisjo temperaturo

za funkcijo: E]
Cas: 1 ura.
Nastavite najvisjo temperaturo

za funkcijo: Ij
Cas: 15 minut.
Nastavite najvi§jo temperaturo

za funkcijo: 1.
Cas: 15 minut.

I1zklopite pecico in po¢akajte, da se ohladi. Pripomocke in odstranljive nosilce resetk poloZite v pecico.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

Uporaba

Za socasno pecenje na do dveh
visinah pecice in susenje Zivil.
Temperaturo nastavite za 20—
40 °C nizje kot pri funkciji Kon-
vencionalne kuhe.

OPOZORILO! . .
Oglejte si poglavja o varnosti. Funkcija peci-
ce
7.1 Nastavitev: Funkcija pec€ice
1. korak:  Obrnite gumb za funkcije pecice, da iz- Vrogi zrak
berete funkcijo pecice.
2, korak: Obrnite upravljalni gumb za izbiro tem- I
perature. ‘Y
3. korak: Po koncu pecenja obrnite gumbe v po- Vlazno pecenje

lozaj za izklop, da izklopite pecico.

7.2 Funkcij pe€ice

Funkcija peci-

0

Ta funkcija je zasnovana za var-
¢evanije z energijo med pece-
njem. Ko uporabljate to funkcijo,
se lahko temperatura v pecici
razlikuje od nastavljene. Mo¢
segrevanja se lahko zmanjsa.
Za dodatne informacije si oglejte
poglavje »Dnevna uporabax,
Opombe: Vlazno pecenje.

Uporaba

Pegica je izklopliena. Gretje spodaj

Za peko tort s hrustljavim dnom
in da se hrana ne pokvari.

Za odtaljevanje hrane (zelenjave
in sadja). Cas odtaljevanja je
odvisen od koli¢ine in velikosti
zamrznjene hrane.

Za pecenje tankih Zivil na Zaru
in popekanje kruha.

Polozaj za izklop e
WA Za vklop lugi. Odtaljevanje
Az —
Osvetlitev
Zar
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zahtevami glede okoljske primernosti v
Funkcija peéi. Uporaba skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014.
ce Preizkusi v skladu z EN 60350-1.
— Za peko tankih kosov velike koli- Med peéenjem mor..ajo biti Vra.ta p.eéice,.
vy gine jedi in za popekanje kruha. zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Veliki zar ) T )
Za navodila za kuhanje si oglejte
E—] Za pecenje velikih kosov mesa poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno
¥ i:' F%‘;r“‘r’;'{i‘r?irzr':‘;sitmgga‘::g"z'?' pecenje. Za splo$na priporodila za
Turbo gril pééengst ) varevanje z energijo si oglejte
poglavje »Energijska ucinkovitost«,
—_— Za peko in peCenje mesa na Var¢evanje z energijo.
enem polozaju reSetke.
Konvencionalne
kuhe
7.3 Opombe glede: Vlazno peéenje
Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
8.1 Casovne funkcije
Casovna funkcija Uporaba
@ Za nastavitev, spreminjanje ali preverjanje ¢asa.
Ura
I_)l Za nastavitev trajanja delovanja pecice.
Trajanje
el Za nastavitev €asa izklopa pecice.
Konec
Iel _)l Za kombiniranje funkcij: Trajanje in Konec.
Casovni zamik
Q Za nastavitev od$tevanja. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice. To

Odstevalna ura funkcijo lahko nastavite kadarkoli, tudi ko je pecica izklopljena.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

@ — utripa, ko pecico prikljucite na elektricno omrezje, ¢e pride do izpada elektricne energije ali ko programska
ura ni nastavljena.
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Nastavitev: Ura

+ , - pritisnite za nastavitev ¢asa.
Po priblizno petih sekundah se utripanje kon¢a, prikazovalnik pa prikaze cas.

Sprememba: Ura

1. korak

@ — ponavljajoce pritiskajte za spremembo Casa. @ — zacne utripati.

2. korak

+ , - pritisnite za nastavitev ¢asa.
Po priblizno petih sekundah se utripanje konc¢a, prikazovalnik pa prikaze ¢as.

Nastavitev: Trajanje

1. korak Nastavite funkcijo in temperaturo pecice.
2. korak e N o
ora @ — ponavljajoce pritiskajte. |_)| — zacne utripati.
3. korak + , - pritisnite za nastavitev trajanja.
Na prikazovalniku se prikaze: I_)l
|9| — utripa ob poteku nastavljenega ¢asa. Oglasi se zvocni signal in pecica se izklopi.
4. korak Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.
5. korak Obrnite gumbe v polozaj za izklop.

Nastavitev: Konec

1. korak Nastavite funkcijo in temperaturo pecice.
2. korak
ora @ — ponavljajoce pritiskajte. 9| — zacne utripati.
3. korak + , - pritisnite za nastavitev ¢asa.
Na prikazovalniku se prikaze: _)I
_)l — utripa ob poteku nastavljenega ¢asa. Oglasi se zvoc¢ni signal in pecica se izklopi.
4. korak Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.
5. korak Obrnite gumbe v polozaj za izklop.

Nastavitev: Casovni zamik

1. korak Nastavite funkcijo in temperaturo pecice.

2. korak @ — ponavljajoce pritiskajte. |_)I —zacne utripati.
3. korak + , - pritisnite za nastavitev ¢asa za: Trajanje.
4. korak Pritisnite: @

5. korak

+ , - pritisnite za nastavitev ¢asa za: Konec.
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Nastavitev: Casovni zamik

6. korak Pritisnite: @

Ob nastavljenem ¢asu se oglasi zvocni signal in pecica se izklopi.

7. korak Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.

8. korak Obrnite gumbe v polozaj za izklop.

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak @ — ponavljajoce pritiskajte. O - zacne utripati.

2. korak + , - pritisnite za nastavitev ¢asa.

Funkcija se samodejno zaZene po petih sekundah.
Ko nastavljen ¢as potece, se oglasi zvoc¢ni signal.

3. korak Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. korak Obrnite gumbe v polozaj za izklop.

Preklic: Casovne funkcije

1. korak @ — pritiskajte, dokler ne zacne utripati simbol ¢asovne funkcije.

2. korak Pritisnite in drzite: — .
Casovna funkcija se po nekaj sekundah izklopi.

9. UPORABA DODATNE OPREME

OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti. posode.

9.1 Vstavljanje opreme

Majhna zareza na vrhu poveca varnost.
Zareze so tudi varovala pred prevracanjem.

Visok rob okrog mreze preprecuje zdrs
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Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo nogice obrnjene navzdol.

Pekac za pecivo /Globok peka¢:
Pekag potisnite med vodili nosilca reSetk.

Y

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /Globok pe-
kac:

Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk in mrezo
za pecenje na vodilih zgoraj.

{

\\w//////////////////////

9.2 Uporaba teleskopskih vodil

Teleskopski vodili lahko namestite na vsak
nivo. Teleskopski vodili morata biti
namesc&eni na istem nivoju.

Teleskopski vodili namestite na nosilce
reSetk.

1. korak:

Teleskopskih vodil ne oljite.

Preden zaprete vrata pecice, preverite, ali ste
teleskopski vodili popolnoma potisnili v
notranjost pecice.

Konica teleskopskih vodil (A) mora biti
obrnjena navzgor.

2. korak:
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10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine
pecice hladne. Ce pecico izklopite, lahko
ventilator za hlajenje $e naprej deluje, dokler
se pecica ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

@ Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Priporocila za pecenje
Pecica ima §tiri polozaje resetk.
PolozZaje resetk Stejte od spodaj navzgor.

Lastnosti vase pecice so lahko drugacne, kot
so bile lastnosti prejSnje. V razpredelnicah
spodaj se nahajajo standardne nastavitve za
temperaturo, ¢as pecenja in polozaj reSetk.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Pecica ima poseben sistem kroZenja zraka,
ki neprestano obnavlja paro. To omogoca
pripravo jedi v vlaznem okolju, zato ostanejo
zivila so€na v notranjosti in hrustljava

10.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrocijo nevarno pregrevanje. Za
preprecitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se
pecica ponovno samodejno vklopi.

navzven. SkrajSa ¢as pe€enja in zmanjsa
porabo energije.

Peka tort
Vrat pecice ne odpirajte pred iztekom 3/4
Casa pecenja.

Ce uporabljate dva pekaca so¢asno, med
njima pustite en nivo prazen.

Peka mesa in rib

Ce pecete hrano z veliko mascobe, uporabite
globok pekag, da preprecite nastanek
madezeyv, ki jih ni mogocCe odstraniti.

Preden meso razrezete, pocakajte priblizno
15 minut, da sok ne izteCe.

Ce zelite med peéenjem mesa preprediti
nastanek prevelike koli¢ine dima, v globok
pekac nalijte nekaj vode. Za prepreditev
kondenzacije dima dolijte vodo vsakokrat, ko
izpari.
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(:2as priprave (nastavitev gretja, Cas priprave itd.), ki najbolj
Cas priprave je odvisen od vrste hrane, njene | ustrezajo vasi posodi, receptom in koli¢inam.
strukture in koli€ine.

V zacetku med pripravo opazuijte potek. Pri
uporabi te naprave poiscite nastavitve

11.2 Peka peciva in pec¢enje mesa

@ Konvencionalne ku- Vroc¢i zrak @
PECIVO e
1 S

(°C) (°C)

Recepti za umeSano 170 2 160 2(1in3) 45 - 60 Model za torte

testo

Kola¢ iz krhkega te- 170 2 160 2(1in3) 24 - 34 Model za torte

sta

Smetanova ali skut- 170 1 160 2 60 - 80 Model za torte, @

na torta 26 cm

Zavitek 175 2 150 2 60 - 80 Pekac za pecivo

Kola¢ z marmelado 170 2 160 2 30-40 Model za torte, &
26 cm

Angleski sadni kola¢ 170 2 155 2 60-70 Model za torte, @
26 cm

Bozi¢ni kola¢ / Bo- 170 2 160 2 50 - 60 Model za torte, @

gata sadna torta 20 cm

Cespliev kolad, 170 2 160 2 50 - 60 Model za kruh

Predhodno ogrejte

prazno pecico.

Drobno pecivo, 150 3 150 3 20-30 Pekac za pecivo

Predhodno ogrejte

prazno pedico.

Beljakovi poljub¢ki 100 3 100 3 90 - 120 Pekac za pecivo

Zemlje, Predhodno 190 3 180 3 15-20 Peka¢ za pecivo

ogrejte prazno peci-

co.

Krhko testo, Pred- 190 3 180 3 25-35 Peka¢ za pecivo

hodno ogrejte praz-

no pecico.

Pite 180 3 170 2 45-70 Model za torte, &
20 cm

Viktorijin kola¢ 180 1ali2 170 2 40 - 55 Model za torte, @
20 cm

Predhodno ogrejte prazno pecico.
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y Konvencionalne ku- Vro¢i zrak @ @
KRUH IN PICA  he
1 e ™

(°C) (°C)

Bel kruh, 1-2kosa, 0,5 190 1 190 1 60-70 -

kg vsak

RzZeni kruh, Predhodno 190 1 180 1 30-45 Model za

segrevanje ni potrebno. kruh

Zemlje, 6 - 8 zemel; 190 2 180 2(1in3) 25-40 Peka¢ za pe-
civo

Pica 190 1 190 1 20-30 Globok pe-
kaé

Caijni kolacki 200 3 190 2 10-20 Peka¢ za pe-
civo

Uporabite tortni model.

% Konvencionalne kuhe Vroéi zrak @
KOLACI
1 o

(°C) (°C)
Narastek s testeninami 180 2 180 2 40 - 50
Zelenjavni narastek 200 2 175 2 45 - 60
Pite (quiche) 190 1 190 1 40 - 50
Lazanja 200 2 200 2 25-40
Kaneloni 200 2 190 2 25-40
JorkSirski puding, 6 mode- 220 2 210 2 20-30

lov za puding, Predhodno
ogrejte prazno pecico.

Uporabite drugi polozaj reSetk.
Uporabite mrezo za pecenje.

@ Konvencionalne ku- Vroc€i zrak @
MESO =
-

(°C) (°C)
Govedina 200 190 50-70
Svinjina 180 180 90 - 120
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Konvencionalne ku- Vro¢i zrak

S MESO he

o

(°C) (°C)
Teletina 190 175 90 - 120
g;oveja pecenka po anglesko, manj zape- 210 200 44 - 50
cena
Goyeja pecenka po anglesko, srednje za- 210 200 51-55
pecena
90veja pecenka po anglesko, dobro zape- 210 200 55 - 60
cena
@ Konvencionalne kuhe Vroéi zrak @

(°C) (°C)
Svinjsko plece s kozo 180 2 170 2 120 - 150
Svinjska krac¢a, 2 kosa 180 2 160 2 100 - 120
Jagnje-stegno 190 2 190 2 110 - 130
Cel pis€anec 200 2 200 2 70-85
Cel puran 180 1 160 1 210 - 240
Cela raca 175 2 160 2 120 - 150
Cela gos 175 1 160 1 150 - 200
Zajec, razrezan na kose 190 2 175 2 60 - 80
Zajec, razrezan na kose 190 2 175 2 150 - 200
Cel fazan 190 2 175 2 90 - 120
@ﬂ Konvencionalne kuhe Vroéi zrak (D
(°C) (°C)

Postrv / Orada, 3 - 4 ribe 190 2 175 2(1in3) 40 - 55
Tuna/ Losos, 4 - 6 filejev 190 2 175 2(1in3) 35-60

11.3 Zar

Predhodno ogrejte prazno pecico.

Uporabite tretji polozaj resetk.
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Nastavite temperaturo na 250 °C.

@ ZAR

O O

(min.) (min.)
1. stran 2. stran

Zrezki iz pljuéne pecenke, 4 kosi 0.8 12-15 12-14
Goveji zrezek, 4 kosi 0.6 10-12 6-8
Klobase, 8 - 12-15 10-12
Svinjski kotleti, 4 kosi 0.6 12-16 12-14
Piscanec, polovica, 2 1 30-35 25-30
Kebab, 4 - 10-15 10-12
Piscancje prsi, 4 kosi 0.4 12-15 12-14
Burgerii, 6 0.6 20-30 —

Ribji file, 4 kosi 0.4 12-14 10-12
Popeceni oblozZeni kruhki, 4 - 6 - 5-7 -
Popecen kruh, 4 - 6 - 2-4 2-3
11.4 Turbo grill
Predhodno ogrejte prazno pecico.
Nastavite temperaturo na 200 °C.
Uporabite tretji polozaj reSetk.

% O

(min.)
(kg) 1. stran 2. stran

Zvitki iz puranjega mesa 1 30-40 20-30
Pi§€anec, polovica, 2 1 25-30 20-30
Pis¢ancja bedra, 6 kosi - 15-20 15-18
Prepelica, 4 kosi 0.5 25-30 20-25
Gratin. zelenjava - 20-25 -
Pokrovace - 15-20 -
Skusa, 2 -4 - 15-20 10-15
Ribji fileji, 4 - 6 0.8 12-15 8-10
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11.5 Odtaljevanje

K

O

O

®

(kg) Cas odtaljevanja Dodatni éas odtalje-
(min.) vanja (min.)

Pis¢anec 1 100 - 140 20-30 Pis¢anca polozite na obr-
njen kroznik, postavljen na
velik kroznik. Obrnite po
polovici ¢asa priprave.

Meso 1 100 - 140 20-30 Obrnite po polovici ¢asa
priprave.

0.5 90 - 120

Smetana 2x0,2 80 - 100 10-15 Smetano lahko stepete tu-
di, ko Se vedno vsebuje
zmrznjene delce.

Postrv 0.15 25-35 10-15 -

Jagode 0.3 30-40 10-20 -

Maslo 0.25 30-40 10-15 -

Torta 14 60 60 -

11.6 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki
Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

.~

Posoda za pico

Pekac za peko

Majhne posodice
za pecenje in ser-
viranje

Model za testo za kolaé

Temen, neodbojen
premer 28 cm

Temen, neodbojen

premer 26 cm

Keramika
premer 8 cm, vi$i-
na5cm

Temen, neodbojen
premer 28 cm

11.7 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upoStevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

%

Buhtlji, 12 kosov

—
—
uuru

Pekac ali prestrezna posoda

i3 Ik O

(°C)
180 2

(min.)

35-40

198 SLOVENSCINA



¥ = §= <
\ Ly
(°C) (min.)
Kruhki/Zemlje, 9 kosov Pekad ali prestrezna posoda 180 2 35-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 35-40
0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Rjaveéki (brownies) Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Soufflé, 6 kosov Keramic¢ni ramekini na mrezi 200 3 30-40
za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 170 2 20-30
mrezi za pecenje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko namreziza 170 2 35-45
pecenje
Posirana riba, 0,3 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 35-45
pecenje
Posirano meso, 0,25 Pekac ali prestrezna posoda 200 3 40 - 50
kg
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna posoda 200 3 25-35
Piskoti, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makroni, 20 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 40 - 45
Mafini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 16 ko- Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 35-45
sov
Piskoti iz krhkega te- Pekac ali prestrezna posoda 150 2 40 - 50
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 35-40
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 30-45
pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 35-40

va, 0,7 kg

11.8 Informacije za preizkusevalne

inStitute

Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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\ o
(°C) (min.)
Drobno peci- Konvencional- Pekac za 3 170 20-30 -
vo, 20 kosov  ne kuhe pecivo
na pekaé
Jaboléna pi- Konvencional- Mreza za 1 170 80-120 -
ta, 2 modela ne kuhe pecenje
@20 cm
Biskvit, tortni Konvencional- Mreza za 2 170 35-45 -
model @26 ne kuhe pecenje
cm
Masleni pi-  Konvencional- Pekac za 3 150 20-35 Pecico 10 minute
Skoti ne kuhe pecivo predhodno segrevaijte.
Popecen Zar Mreza za 3 maks. 2 - 4 minute prva Pecico 3 minute pred-
kruh, 4 - 6 pecenje stran; 2 - 3 minute  hodno segrevajte.
kosov druga stran
Goveji bur-  Zar Mreza za 3 maks. 20-30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 kosov, pecenje in stavite na tretji, pre-
0,6 kg prestrezna strezno ponev pa na
ponev drugi nivo pecice. Hra-

no obrnite po polovici
Casa pecenja.

Pecico 3 minute pred-
hodno segrevaijte.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe glede ¢iS€enja

<

Cistilna sredstva

Sprednji del pecice odistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim &istilom. Ogistite in preverite
tesnilo vrat okrog okvira pecice.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite Eistilno raztopino.

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.

—<& f
— zar.

Pecico ocistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas¢oba ali drugi ostanki lahko povzrocijo po-

[

Vsakodnevna

uporaba

Vlaga lahko v pegici ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati kondenzacijo, naj
pecica deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v pecici dlje kot 20 mi-

nut. Po vsaki uporabi notranjost posusite z mehko krpo.
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Vso opremo odistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko krpo s toplo
& p p p p p! p P! p
<+, vodo in blago ¢istilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomivalnem stroju.

=
W Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali ostri-
mi predmeti.

Pripomocki

12.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk

Pred zacetkom cCiS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.

1. korak: Izklopite pecico in pocakajte, da se
ohladi.
2. korak: Sprednji del nosilca resSetke povlecite

stran od stranske stene.

3. korak: Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

4. korak: Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.
Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo-
dilih morajo biti obrnjeni napre;j.

12.3 Odstranjevanje in names¢€anje: Vrat

Vrata pecice so sestavljena iz dveh steklenih ploS¢. Za ¢iS€enje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene plo$ce. Preden odstranite steklene plosce, preberite celotna
navodila »Odstranjevanje in namescanje vrat«.

POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih ploS¢.

1. korak: Odprite vrata do konca in primite te- 2, korak: Dvignite in povsem obrnite vzvoda na
Caja. obeh tecajih.
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3. korak: Vrata pecice zaprite do polovice do 4. korak: Vrata polozite na mehko krpo na trdno
prvega poloZaja odpiranja. Potem jih povrsino in sprostite sistem zapiranja,
dvignite in povlecite naprej ter snemi- da boste lahko odstranili notranjo ste-
te s teCajev. kleno plosco.

7
5. korak: Obrnite zaponki za 90° in ju snemite z 6. korak: Najprej previdno dvignite in nato od-
njunega mesta. stranite stekleno plosco.
AN
— L \\\ /
< 90°
2
1) —

7. korak: Steklene plo$c¢e ogistite z vodo in milom. Temeljito jih osusite. Steklenih plo§¢ ne pomivajte v pomi-
valnem stroju.

8. korak: Po ¢is¢enju namestite stekleno plo$c¢o in vrata pecice.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik.
Poskrbite, da bo notranja steklena plo$¢a vstavljena

na pravo mesto.

12.4 Zamenjava: Luéi

OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.

Zamnica je lahko vroga.
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Pred zamenjavo zarnice:

1. korak:

2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakajte, da se
pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadnji steni

1. korak: Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak: Ocistite steklen pokrov.

3. korak: Zarnico zamenjaijte z ustrezno zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak: Namestite steklen pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to
razpredelnico, se obrnite na pooblasceni
servisni center.

Problem Preverite naslednje:

Pecica se ne segreje. Pregorela je varovalka.

13.2 Servisni podatki

Problem

Preverite naslednje:

Tesnilo vrat je poSkodo-
vano.

Ne uporabljajte pecice.
Obrnite se na pooblasce-
ni servisni center.

Na prikazovalniku se pri-
kaze ,12.00".

Prislo je do izpada napa-
janja. Nastavite uro.

Lu¢ ne deluje.

Lug je pregorela.

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblagéen servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti pecice. PloS€ice za tehnicne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti pecice.

Priporoéamo, da podatke vpisSete sem:

Model (MOD.)

Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)
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14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o izdelku in informacijski list o izdelku*

Ime dobavitelja

Electrolux

Identifikacija modela

EZB3430A0K 944064904

Indeks energijske ucinkovitosti

94.9

Razred energijske ucinkovitosti

A

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obi¢ajnem nacinu

0.83 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi in nacinu z ventilato-

riem

0.75 kWh/cikel

Stevilo prostorov za peko

1

Toplotni vir

Elektrika

Prostornina

571

Vrsta pecice

Vgradna pecica

Teza

29.5 kg

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.

Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za kuhanje z elektriko - 1. del: Stedilniki, pecice, parne pecice in zari - Postop-

ki za merjenje u€inkovitosti delovanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem
pecice zaprta. Vrat pecice med pe€enjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo
vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Pecica ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo
med vsakodnevnim pecenjem.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
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Akumulirana toplota

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v pecici peCe naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.



15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

L/:X Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
obrnite na obg&inski urad.
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AKLIMIZ SizDE

Bir Electrolux cihazi satin aldiginiz igin tesekkur ederiz. Beraberinde onlarca yillik mesleki
deneyim ve yenilik getiren bir Urtin sectiniz. Sizi distnerek tasarlanan yaratici ve sik
Urinunlz hizmetinizdedir. Bu nedenle, her seferinde ¢ok iyi sonuglar elde edeceginizi
bilerek onu her kullandiginizda giivende olabilirsiniz.

Electrolux’e hos geldiniz.

Asagidakiler icin web sitemizi ziyaret edin:

&1 Kullanim &nerileri, brostrler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
@ www.electrolux.com/support
g Daha iyi servis almak icin Grintndzin kaydini yapin:
a/ www.registerelectrolux.com

Cihaziniz igin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek pargalar satin alin:
’% www.electrolux.com/shop

MUSTERI HIZMETLERI

Daima orijinal yedek pargalar kullanin.

Yetkili Servis Merkezimizle gérismeniz sirasinda asagidaki verileri elinizin altinda
bulundurun: Model, PNC, Seri Numarasi.

Bu bilgiler, bilgi etiketinde bulunabilir.

A\ Uyari / Dikkat-Guvenlik bilgileri
® Genel bilgiler ve ipuglari
Cevre ile ilgili bilgiler

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlari

dikkatlice okuyun. Uretici, yanhs kurulum veya kullanimdan

kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve

kolay ulasilabilir bir yerde tutun.
1.1 Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin glivenligi

- Cihazlaoynamamalarini saglamak igin ¢ocuklarin gézetim

altinda bulundurulmasi gerekmektedir.

- Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde

bertaraf edin.

- UYARI: Cihaz galisirken veya sogumaya alindiginda,
cocuklari ve hayvanlari cihazdan uzak tutun. Cihazin
erisilebilir kisimlari kullanim esnasinda sicak olabilir.

- Ocagin ¢ocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

- Temizlik ve kullanici tarafindan gercgeklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari strece ¢ocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Gluvenlik

- Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir Kisi

tarafindan yapiimalidir.
- Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

- Herhangi bir bakim isleminden énce cihazin fisini prizden

cekin.

- Ana gug¢ kaynag@i kablosunun zarar gérmesi durumunda, bir

elektrik hasarinin meydana gelmesine engel olmak igin,
kablonun degisimi, Uretici, Yetkili Servis veya benzer
nitelikteki kalifiye bir kisi tarafindan yapiimalidir.

- UYARI: Elektrik soku ihtimalini ortadan kaldirmak igin,
lambayi degistirmeden 6nce cihazi mutlaka kapayin.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim esnasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kacginin.
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. Cihaza tepsi veya aksesuarlari yerlestirirken veya
cikarirken mutlaka firin eldiveni kullanin.

- Raf desteklerini gcikarmak icin dncelikle yan duvarda
bulunan 6n raf destegini ve ardindan arka raf destegini
cekip cikarin. Raf desteklerini ters sirayla takin.

- Cihazi temizlemek icin buharli bir temizleyici kullanmayin.
- Cam kapag! silmek icin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler,

yuzeyi gizebilir ve camin kirilmasina neden olabilir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI
2.1 Montaj

UYARI!
Cihazin montaji yalnizca kalifiye
bir kisi tarafindan yapiimalidir.

« Tum ambalajlari gikarin.

» Hasarl bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

» Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini
takip edin.

» Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

» Cihazi kulpundan tutarak gekmeyin.

» Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan
glvenli ve uygun bir yere yerlestirin.

» Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

« Cihazi monte etmeden 6nce, firin
kapaginin acgilmasina bir engel olup
olmadigini kontrol edin.

» Cihaz bir elektrikli sogutma sistemi ile
donatiimistir. Elektrik gii¢c kaynagi ile
calistinimalidir.

Kabin minimum yuksekligi
(Tezgahin altindaki kabinin
minimum yUksekligi)

580 (600) mm

Kabin genisligi 560 mm
Kabin derinligi 550 (550) mm
Cihazin 6n yuksekligi 589 mm
Cihazin arkasinin yuksekli- 570 mm

o]
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Cihazin 6n genisligi 594 mm
Cihazin arka genisligi 558 mm
Cihazin derinligi 561 mm
Cihazin ankastre derinligi 540 mm
Kapak acikken derinligi 1007 mm
Havalandirma agikhgr mini- 560x20 mm
mum boyutu. Alt arka taraf-

ta bulunan agiklik

Sebeke besleme kablosu 1100 mm
uzunlugu. Kablo arka taraf-

ta sag kosede bulunur

Montaj vidalari 2x25 mm

2.2 Elektrik baglantis:

UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

« Tum elektrik baglantilar kalifiye bir
elektrik teknisyeni tarafindan yapilmalhdir.

* Cihaz topraklanmaldir.

* Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gl¢ kaynaginin
elektrik glicline uygun oldugundan emin
olun.

* Daima dlzgiin takilmis, elektrik
garpmasina karsi korumali bir priz
kullaniniz.

* Priz ¢ogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

» Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen godsterin. Cihazin ana



kablosunun degistiriimesi gerekirse, bu
islem Yetkili Servis tarafindan
yapiimahdir.

+ Sebeke kablolarinin, ézellikle galisirken
veya kapi sicak oldugunda, cihazin
kapagina veya cihazin altindaki yuvanin
yakinina temas etmesine veya yanmasina
izin vermeyin.

« Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmalidir.

* Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

» Priz gevsemisse fisi takmayin.

+ Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin
elektrik kablosunu gekmeyin. Her zaman
fisten tutarak cekin.

» Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan ¢ikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kagagi kesicileri ve
kontaktorler.

» Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yaltim
malzemesinin kontak acikhginin genisligi
en az 3 mm olmahdir.

» Bu cihazin paket iceriginde yalnizca bir
elektrik kablosu bulunmaktadir.

2.3 Kullanin

UYARI!

Yaralanma, yanma ve elektrik
garpmasi veya patlama riski
vardir.

* Bu cihaz, yalnizca evde kullanima (i¢
mekanda) yoneliktir.

+ Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

» Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

» Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

» Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.

» Cihaz calisiyorsa cihazin kapagini
acarken dikkatli olun. Sicak hava gikisi
olabilir.

» Cihazi islak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde galistirmayin.

» Acik kapagin lUzerine baski uygulamayin.

Cihazinizi bir galisma ylzeyi veya
saklama ylzeyi olarak kullanmayin.
Cihazin kapagini dikkatlice agin. Alkolli
iceriklerin kullaniimasi alkol ve havanin
karismasina neden olabilir.

Kapagi acgtiginizda kivilcim veya ¢iplak
alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat
edin.

Yanici veya yanici Urlnlerle 1slanan
nesneleri cihazin igine, yanina veya
Ustline koymayin.

UYARI!
Cihazin zarar gérme riski vardir.

Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya

renginin solmasini énlemek igin:

— firnn kabini veya diger esyalari
dogrudan cihazin alt kismina
koymayin.

— cihazin alt bosluguna dogrudan
altiminyum folyo koymayin.

— cihaz sicakken igine dogrudan su
koymayin.

— pisirme bitirdikten sonra nemli
yemekleri ve yiyecekleri cihazin iginde
tutmayin.

— aksesuarlari gikarirken veya takarken
dikkatli olun.

Emaye ya da paslanmaz gelik kismin

renginin solmasi cihazin performansini

etkilemez.

Nemli kekler igin derin bir kap kullanin.

Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.

Bu cihaz sadece pisirme amaglidir. Odayi

Isitmak gibi baska amaclar igin

kullaniimamaldir.

Pisirme sirasinda firin kapagi daima

kapali olmaldir.

Cihaz bir mobilya panelinin arkasina

monte edilirse (6rnegin kapak), cihaz

calisirken kapaginin kapali olmamasina
dikkat edin. Kapali mobilya panelinin
arkasinda sicaklik ve nem olusabilir ve
cihaza, muhafaza unitesine veya zemine
zarar verebilir. Cihazi kullandiktan sonra
tamamen soguyana kadar mobilya
panelini kapatmayin.
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2.4 Bakim ve temizlik

UYARI!
Yaralanma, yangin veya cihazin
zarar gorme riski s6z konusudur.

» Bakim isleminden énce, cihazi devre disi
birakin ve elektrik baglantisini kesin.

+ Cihazin soguk oldugundan emin olun.
Cam panellerin kirllma riski vardir.

» Hasar gordiklerinde kapagin cam
panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis
Merkezini arayin.

* Ylzey malzemesinin bozulmasini
Oonlemek igin cihazi diizenli olarak
temizleyin.

» Cihazi yumusak nemli bir bezle
temizleyin. Sadece nétr deterjanlar
kullanin. Asindirici Grtnler, asindiric
ovma bezleri, ¢ézlcller veya metal
cisimler kullanmayin.

» Firin spreyi kullaniyorsaniz paketinde
belirtilen glvenlik talimatlarini takip edin.

2.5 ig aydinlatma

UYARI!
Elektrik garpmasi riski.

* Bu Urlnun igindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parca lambalar ile ilgili

3. MONTAJ

UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amagclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak Gzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi igin uygun
degillerdir.

» Sadece ayni Ozelliklerdeki lambalari
kullanin.

2.6 Servis

« Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun.
« Sadece orijinal yedek pargalar kullanin.

2.7 Elden Cikarma

UYARI!
Yaralanma ya da bodulma riski.

« Cihazin fisini prizden gekin.

« Cihazi yakin ana elektrik kablosunun
baglantisini kesin ve atin.

« Cocuklarin veya evcil hayvanlarin cihaza
sikismasini 6nlemek icin kapi mandalini
cikarin.

3.1 Ankastre montaj

(*mm)
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(*mm)

4. URUN TANIMI
4.1 Genel bakis

mEBEn B0

==

H SO S

Kontrol paneli

Gug lambasi / sembolii
Isitma fonksiyonlari digmesi
Gosterge Ekrani

Kontrol digmesi (sicaklik igin)
A Sicaklik géstergesi / sembol
Sogutma fani i¢in hava menfezleri
B Isitici eleman

E] Lamba

Fan

Raf destegi, ¢ikarilabilir

Raf konumlari
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4.2 Aksesuarlar Pisirmek ve firinlamak igin veya yag
toplama kabi olarak.
’ T?I. raf * Teleskobik ray sistemleri
Pisirme kaplari, kek kaliplari, kizartmalar Teleskobik raylari kullanarak tepsi ve
IGIn. . 1zgaralari firina daha kolay yerlestirip
* Pisirme tePs'ﬁ' L cikarabilirsiniz.
Kekler ve biskulviler igin.
» Tava/Pisirme kab:

5. KONTROL PANELI

5.1 Hareketli diigmeler

Cihazi kullanmak igin diigmeye basin.
Digme disariya gikar.

5.2 Sensor alanlar1 / Diigmeler

—_ Saati ayarlamak igindir.

@ Bir saat fonksiyonu ayarlamak igindir.

+ Saati ayarlamak igindir.

5.3 Gosterge

A B A. Saat fonksiyonlari
| B. Zamanlayici
Wagl =
1

SINpN |

L]
D)
1
®

6. ILK KULLANIMDAN ONCE

UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

6.1 ilk kullanimdan 6nce

On 1sitma sirasinda firndan koku ve duman gikabilir. Odanin havalandiriidigindan emin olun.

o"

Adim 1 Adim 2 Adim 3

212  TURKGE



Saati ayarlayin

Firini temizleyin

Bos finni énceden 1sitin

1. +_ - saati ayarlamak igin
basin. Yaklasik 5 saniye sonra,
lambanin yanip sénmesi durur
ve gosterge ekraninda saat

Tum aksesuarlari ve cikarilabilir 1.
raf desteklerini firrndan gikarin.
Firin ve aksesuarlari yumusak

bir bez, ilik su ve hafif deterjan-

2.
la temizleyin.

gosterilir.

Fonksiyon icin maksimum si-

cakliga ayarlayin: C]
Siure: 1 sa.
Fonksiyon i¢in maksimum si-

cakliga ayarlayin: Ij
Sire: 15 dk.
Fonksiyon igin maksimum si-

cakliga ayarlayin: .
Stre: 15 dk.

Firini kapatin ve soguyana kadar bekleyin. Aksesuarlari ve gikarilabilir raf desteklerini firina koyun.

7. GUNLUK KULLANIM

Uygulama

Ayni anda iki rafa kadar konu-
munda pisirmek ve yiyecekleri
kurutmak icindir.

Alt + Ust 1sitma igin sicakligi, 20
- 40 °C daha dustk bir seviyeye
ayarlayin.

Bu fonksiyon pisirme sirasinda
enerji tasarrufu saglamak igin ta-
sarlanmistir. Bu fonksiyonu kul-
landiginizda firin igi sicakhk
ayarlanan sicakliktan farkl ola-
bilir. Isitma guict diusturulebilir.
Daha fazla bilgi igin "Glnlik
Kullanim" bélimdeki Pizza: Fan-
Il Pisirme (Nemli).

Gevrek tabanli kekler pisirmek
ve yiyecekleri saklamak igindir.

Dondurulmus yiyeceklerin (seb-
ze ve meyve) buzunu ¢gézmek
icindir. Buz ¢6zme suresi dondu-
rulmus gidanin miktarina ve bo-
yutuna baghdir.

ince yiyecek pargalarini veya
tost ekmegini 1zgara yapmak
icindir.

UYARI! i
Giivenlik bolimlerine bakin. Isitma fonksi-
yonu
7.1 Ayarlamanin yapihsi: Isitma
fonksiyonu
Sicak hava
1. Adim Bir 1sitma fonksiyonu segmek igin isit-
ma fonksiyonlari digmesini gevirin.
2. Adim Sicakhgr . I%? |
3. Adim Pisirme islemi sona erdiginde, firini ka- E ‘I Pisi
patmak icin digmeleri kapali konuma anil Fisirme
getirin. (Nemli)
7.2 Pisirme fonksiyonu
Isitma fonksi- Uygulama
yonu ]
Alt 1sitma
0 Firin kapalidir.
Kapali konum 44¢
Buz ¢6zme
fj' Lambayi agmak icindir.
Firin igi Aydinlat-
ma
Izgara
v
Hizli Izgara

Buyuk miktarlardaki ince yiyecek
pargalarini veya tost ekmegi 1z-
gara yapmak igindir.

TURKGE 213



Isitma fonksi- Uygulama

yonu
— Blyuk et pargalarini veya ke-
. mikli kimes hayvanlarini tek bir

raf konumunda firinlamak igin-
dir. Graten yapmak ve st ylize-
yi kizartmak igindir.

Turbo i1zgara

—_— Yiyecekleri bir rafta pisirmek ve
kizartmak igindir.

Alt + Ust i1sitma

7.3 Notlar : Fanh Pisirme (Nemli)

Bu fonksiyon AB 65/2014 ve AB 66/2014
direktiflerinde belirtilen enerji verimliligi sinifi

8. SAAT FONKSIYONLARI

8.1 Saat fonksiyonlan

ve gevreci tasarim gereksinimlerine uymak
icin kullanilir. EN 60350-1'e gore testler.

Fonksiyonun aksamadan c¢alismasi ve firinin
mimkiin oldugunca verimli galismasi igin
pisirme sirasinda firin kapisi kapali
kalmahdir.

Pisirme talimatlari icin Bolim Fanli Pisirme
(Nemli) "ipuclari ve yararli bilgiler" bélimiine
bakin. Genel enerji tasarrufu igin Enerji
Tasarrufu baslikli "Enerji Verimliligi"
bélumundeki dnerilere bakin.

Saat fonksiyonu Uygulama

@ Gunin saatini degistirmek veya kontrol etmek icindir.

Gunin saati
I_)l Firinin ne kadar galisacagini ayarlamak igindir.
Sire
_)l Firinin ne zaman kapanacagini ayarlamak igindir.
Bitis

Iel _)l Fonksiyonlari birlestirme: Stre ve Bitis.
Zaman Gecikmesi

Q I?ir g‘eri sayim sijrfes! ayaflgmak icindir. Bu fansiyonun firnin (;allsnjam

Zaman Ayar Uizerinde herhangi bir etkisi yoktur. Bu fonksiyonu firinin kapal oldugu du-

rumlar da dahil olmak Uizere istediginiz an ayarlayabilirsiniz.

8.2 Ayarlarin yapilmasi: Saat fonksiyonlan

Ayarlarin yapilmasi: Giiniin saati

@ - gostergesi elektrik kesintisi sonrasi baglanti saglandiginda, firin ilk kez elektrige baglandiginda ve ginin

saati ayarlanmamissa yanip soner.

+ , - saati ayarlamak igin basin.

Yaklasik 5 saniye sonra, lambanin yanip sénmesi durur ve gdsterge ekraninda saat gosterilir.
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Degistirme sekli: Giiniin saati

Adim 1

@ - glinlin saatini degistirmek icin arka arkaya basin. @ - yanip sénmeye baslar.

Adim 2

+ , - saati ayarlamak igin basin.

Yaklasik 5 saniye sonra, lambanin yanip sénmesi durur ve gosterge ekraninda saat gosterilir.

Ayarlama: Siire

Adim 1 Bir firin fonksiyonunu ve sicakligi ayarlayin.
Adim 2 @ - pes pese basin. Iel - yanip sbnmeye baslar.
Adim 3 + , - slreyi ayarlamak igin basin.
Gosterge ekraninda su gorinur: Iel
|_)| - ayarlanan sire sona erdiginde yanip soner. Sinyal sesi duyulur ve firin kapanir.
Adim 4 Sinyali durdurmak igin herhangi bir digmeye basin.
Adim 5 Digmeleri kapall konuma getirin.

Ayarlama: Bitis

Adim 1 Bir firin fonksiyonunu ve sicakhgi ayarlayin.
Adim 2 @ - pes pese basin. _)I - yanip sdbnmeye baslar.
Adim 3 + , - saati ayarlamak igin basin.
Gosterge ekraninda su gorinir: _)I
_)l - ayarlanan sure sona erdiginde yanip soner. Sinyal sesi duyulur ve firin kapanir.
Adim 4 Sinyali durdurmak igin herhangi bir digmeye basin.
Adim 5 Digmeleri kapall konuma getirin.

Ayarlama: Zaman Gecikmesi

Adim 1 Finin fonksiyonunu segin ve sicakhgi ayarlayin.
Adim 2 @ - pes pese basin. Iel - yanip sénmeye baslar.
Adim 3 + , - saati ayarlamak igin basin: Siire.
Adim 4 Suna basin: @
Adim 5 + , - saati ayarlamak igin basin: Bitis.
Adim 6 Suna basin: @

Ayarlanan saatte sinyal sesi duyulur ve firin kapanir.
Adim 7 Sinyali durdurmak igin herhangi bir digmeye basin.
Adim 8 Digmeleri kapall konuma getirin.
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Ayarlama: Zaman Ayan

Adim 1 @ - pes pese basin. Q - yanip sdbnmeye baslar.

Adim 2 + , - saati ayarlamak igin basin.

Fonksiyon 5 saniye sonra otomatik olarak baslar.
Avyarlanan sire sona erdiginde, sinyal duyulur.

Adim 3 Sinyali durdurmak igin herhangi bir digmeye basin.

Adim 4 Dugmeleri kapall konuma getirin.

iptal etme: Saat fonksiyonlan

Al 1
dim @ - saat fonksiyonu semboll yanip sénmeye baslayana kadar pes pese basin.

Adim 2 Asagidaki tusu basili tutun: — .

Birkag saniye sonra saat fonksiyonu kapanir.

9. AKSESUARLARIN KULLANILMASI

UYARI! araglardir. Rafin etrafindaki yuksek kenar
GUvenIik balimlerine bakin pisirme kaplarinin raftan dismesini engeller.

9.1 Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Yukarida kiigik bir girinti gtivenligi artirir.
Girintiler, raflarin diismesini de 6nleyen

Tel raf:
Rafi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin arasina

itin ve ayaklarin asagi dogru baktigindan emin
olun.
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Pigirme tepsisi /Pigirme kabi:
Tepsiyi segili firin seviyesinin kilavuz gubuklarinin
arasina itin.

Tel raf, Pisirme tepsisi /Pisirme kab:
Tepsiyi raf desteginin kilavuz ¢ubuklari ve kilavuz
cubuklar Gzerindeki tel raf arasina itin.

9.2 Teleskopik raylarin kullaniimasi

Teleskopik ray sistemlerini her seviyeye
koyabilirsiniz. Iki teleskopik ray sistemlerinin
ayni seviyede oldugundan emin olun.

1. Adim Teleskobik raylari raf desteklerinin Gzeri-

ne monte edin.

Teleskobik raylari yaglamayin.

Firin kapagini kapatmadan 6nce teleskopik
raylari firinin igine tam olarak
yerlestirdiginizden emin olun.

2. Adim Teleskobik raylarin ucunun (A) yukari

baktigindan emin olun.

)

:Sb

A

o O D/
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10. EK FONKSIYONLAR

10.1 Sogutma fani

Firin galisirken, firin ylizeyinin soguk kalmasi
icin sogutma fani otomatik olarak galisir.
Firini kapatirsaniz, sogutma fani firin
soguyana kadar calismaya devam edebilir.

11. iPUCU VE ONERILER

@ Guvenlik bolimlerine bakin.

11.1 Pigirme onerileri
Firinda dort raf konumu mevcuttur.

Raf konumlarini firinin alt kismindan
baslayarak sayiniz.

Yeni finniniz eski firniniza gére farkli sekilde
pisiriyor ya da kizartiyor olabilir. Asagidaki
tabloda sicaklik, pisirme suresi ve raf
konumuna iliskin standart ayarlari
bulabilirsiniz.

Belirli bir yemek tarifi icin ilgili ayarlari
bulamadiginiz takdirde, benzer tariflere
bakiniz.

Firin, hava sirkiilasyonu saglayan ve buhari
surekli olarak yeniden kullanilir hale getiren
Ozel bir sistemle donatiimistir. Bu sistem
sayesinde buharli bir ortamda pisirebilir ve
yiyeceklerin i¢inin yumusak ve disinin gevrek
olmasini saglayabilirsiniz. Bu pisirme suresini
ve enerji tiketimini azaltir.

Kek pigirme
Firn kapagini, pisirme siresinin 3/4'0
gecmeden agmayin.
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10.2 Giivenlik termostat

Firinin hatali kullaniimasi veya kusurlu
bilesenler tehlikeli sekilde asir iIsinmaya
neden olabilir. Bunun 6nline gegmek igin,
firinda guict kesen bir glivenlik termostati
bulunur. Sicaklik distiiginde firin otomatik
olarak tekrar galismaya baslar.

Ayni anda iki tepsi kullaniyorsaniz, aralarinda
bir raf bosluk birakin.

Et ve balik pisirme

Firinda kalici lekelerin olusmasini énlemek
icin, cok yaglh yemekler pisirirken derin tava/
pisirme kabi kullanin.

icindeki suyun sizip kurumamasi igin, eti
kesmeden 6nce 15 dakika bekletin.

Kizartma esnasinda firinin iginde asiri
duman olusmasini énlemek i¢in, derin tava/
pisirme kabina biraz su koyun. Duman
birikmesini 6nlemek igin, kuruduktan sonra
her seferinde su ekleyin.

Pigirme siireleri
Pisirme stireleri, yiyecegin tirtine, kivamina
ve hacmine gore degisiklik gosterir.

Baslangigta, pisirme esnasindaki
performansi gézlemleyin. Cihazda pisirme
yaparken kullandiginiz pisirme kaplarina,
tariflere ve miktarlara gore en iyi ayarlari (isi
ayarl, pisirme sdresi, vs.) tespit edin.



11.2 Pigirme ve firninda kizartma

Alt + Ust 1sitma

Sicak hava

L O

LER (dakika)
(°C) (°C)

Cirpma usul tarifler 170 2 160 2(1ve3) 45 - 60 Kalipta kek

Kurabiye hamuru 170 2 160 2(1ve3) 24 -34 Kalipta kek

Yagl sutli cheese- 170 1 160 2 60 - 80 Kalipta kek, & 26

cake cm

Strudel 175 2 150 2 60 - 80 Pisirme tepsisi

Recelli tart 170 2 160 2 30-40 Kalipta kek, @ 26
cm

Meyveli kek 170 2 155 2 60 - 70 Kalipta kek, @ 26
cm

Yilbasi pastasi / Bol 170 2 160 2 50 - 60 Kalipta kek, @ 20

meyveli kek cm

Erikli kek, bos firmi 170 2 160 2 50 - 60 Ekmek kalibi

6nceden isitin

Kurabiye, bos firni 150 3 150 3 20-30 Pisirme tepsisi

6nceden i1sitin

Bezeler 100 3 100 3 90 - 120 Pisirme tepsisi

Corekler, bos firini 190 3 180 3 15-20 Pisirme tepsisi

6nceden isitin

Kremali ¢érek, bos 190 3 180 3 25-35 Pisirme tepsisi

firini 6nceden isitin

Kaplama turtalar 180 3 170 2 45-70 Kalipta kek, @ 20
cm

Victoria sandvigi 180 1 veya 2 170 2 40 - 55 Kalipta kek, @ 20
cm

Bos firini 6nceden isitin.

y Alt + Ust 1sitma Sicak hava @ @

EKMEK VE
f &« €« .
PIZZA (dakika)
(°C) (°C)

Beyaz ekmek, 1 - 2 par- 190 1 190 1 60-70 -

¢a, her biri 0,5 kg

Cavdar ekmegi, 6nceden 190 1 180 1 30-45 Ekmek kalibi

1sitmak gerekli degil
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y Alt + Ust 1sitma Sicak hava @ @
EKMEK VE
PizzA Eé- E(- (dakika)
(°C) (°C)
Ekmek, 6 - 8 rulo 190 180 2(1ve3) 25-40 Pisirme tep-
sisi
Pizza 190 190 1 20-30 Pisirme kabi
Yagl ¢orekler 200 190 2 10-20 Pisirme tep-
sisi
Kek kalibini kullanin.
% Alt + Ust 1sitma Sicak hava @
MEYVELI
PASTALAR E(_ E(- (dakika)
(°C) (°C)
Makarnali bérek 180 2 180 2 40 - 50
Sebzeli tart 200 2 175 2 45 - 60
Kis 190 1 190 1 40 - 50
Lazanya 200 2 200 2 25-40
i¢ dolgulu makarna 200 2 190 2 25-40
Yorkshire pudingi, 6 pu- 220 2 210 2 20-30
ding kalibi, bos firini 6nce-
den isitin
ikinci raf konumunu kullanin.
Tel rafi kullanin.
Alt + Ust 1sitma Sicak hava

S

O

ET
(dakika)
(°C) (°C)
Sigir eti 200 190 50-70
Kegi eti 180 180 90 - 120
Dana eti 190 175 90 - 120
Az pismis rozbif 210 200 44 - 50
Orta pismis rozbif 210 200 51-55
lyi pismis rozbif 210 200 55-60
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@ Alt + Ust 1sitma Sicak hava @
ET ] ]
(°C) (°C)
Domuz kolu, derisiyle 180 2 170 2 120 - 150
Domuz eti, 2 parga 180 2 160 2 100 -120
Kuzu butu 190 2 190 2 110 - 130
Butiin Tavuk 200 2 200 2 70-85
Biitiin hindi 180 1 160 1 210 - 240
Butiin 6rdek 175 2 160 2 120 - 150
Bitlin kaz 175 1 160 1 150 - 200
Tavsan, pargalar halinde 190 2 175 2 60 - 80
Tavsan, pargalar halinde 190 2 175 2 150 - 200
Butlin stlin 190 2 175 2 90 - 120
— Alt + Ust 1sitma Sicak hava @
BALIK ] ]
(°C) (°C)
Alabalik / Cipura, 3 - 4 balik 190 175 2(1ve3) 40-55
Ton Baligi / Somon, 4 - 6 fileto 190 175 2(1ve3) 35-60

11.3 lzgara

Bos firini 6nceden isitin.

Uciincii raf konumunu kullanin.

Sicakligi 250 °C'ye ayarlayin.

@ IZGARA

O

O

(dakika) (dakika)

1. taraf 2. taraf
Fileto biftekler, 4 parca 0,8 12-15 12-14
Bonfile, 4 parca 0,6 10-12 6-8
Sosis, 8 - 12-15 10-12
Kegi eti pirzolalar, 4 parga 0,6 12-16 12-14
Tavuk, yarim, 2 1 30-35 25-30
Kebaplar, 4 - 10-15 10-12
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@ IZGARA

O

O

(kg) (dakika) (dakika)
1. taraf 2. taraf
Tavuk gogsu, 4 parca 0,4 12-15 12-14
Burgerler, 6 0,6 20-30 -
Balik fileto, 4 parca 0,4 12-14 10-12
Tost sandvigleri, 4 - 6 - 5-7 -
Kizarmis ekmek, 4 - 6 - 2-4 2-3
11.4 Turbo 1zgara
Bos firini 6nceden isitin.
Sicakhgi 200 °C'ye ayarlayin.
Ugtincii raf konumunu kullanin.
% O
(dakika)
(kg) 1. taraf 2. taraf
Et sarma, hindi 1 30-40 20-30
Tavuk, yarim, 2 1 25-30 20-30
Tavuk baget, 6 parca - 15-20 15-18
Bildircin, 4 parga 0,5 25-30 20-25
Sebzeli graten - 20-25 -
Deniz Taragi - 15-20 -
Uskumru, 2 - 4 - 15-20 10-15
Balik dilimleri, 4 - 6 0,8 12-15 8-10

11.5 Buz ¢6zme

X @ O

(kg)

Tavuk 1

Buz ¢ozdiirme
siresi (dk.)

100 - 140

O

ilave buz ¢ézdiirme
siiresi (dak)

20-30

®

Tavugu ters gevrilmis se-
kilde blyuk bir tabaga yer-
lestirin. Surenin yarisi dol-
dugunda cevirin.
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O

O

®

(kg) Buz ¢ozdiirme ilave buz ¢ézdiirme
siiresi (dk.) siiresi (dak)
Et 1 100 - 140 20-30 Sirenin yarisi doldugunda
cevirin.
0,5 90 -120
Krema 2x0,2 80 - 100 10-15 Krema hafif donmus bo-
limleri olsa da kolayca ¢ir-
pilir.
Alabalik 0,15 25-35 10-15 -
Cilekler 0,3 30-40 10-20 -
Tereyagi 0,25 30-40 10-15 -
Kremali pasta 1,4 60 60 -

11.6 Fanh Pisirme (Nemli) - 6nerilen aksesuarlar

Koyu ve yansitma yapmayan kalip ve kaplar kullanin. Agik renk ve yansitma yapan kaplara

kiyasla 1s1y1 daha iyi emerler.

.~

Pizza tavasi

Pisirme kabi

Peynirli tartlar

Turta tabani kalibr

Koyu, yansitmayan
28 cm gap

Koyu, yansitmayan

26 cm gap

8 cm gap, 5cm

Seramik
Koyu, yansitmayan

yiikseklik 28 cm gap

11.7 Fanh Pisirme (Nemli)

En iyi sonucu almak igin asagidaki tabloda

listelenen onerileri takip edin.

% =

k O

(°C) (dak)
Tatli rulolari, 12 parga  pisirme tepsisi veya damlalik 180 2 35-40
tepsisi
Ekmek, 9 parca pisirme tepsisi veya damlalik 180 2 35-40
tepsisi
Pizza, dondurulmus, tel raf 220 2 35-40

0,35 kg
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¥ = B Ik
\ Ly
(°C) (dak)

isvigre rulosu pisirme tepsisi veya damlalik 170 2 30-40
tepsisi

Brownie pisirme tepsisi veya damlalik 180 2 30-40
tepsisi

Sufle, 6 parca tel raf Gzerinde seramik pey- 200 3 30-40
nirli tart

Turta tab.pand.kar. tel raf Uzerinde tab.pand.kar. 170 2 20-30

Victoria sandvici tel rafta pisirme tabagi 170 2 35-45

Bugulama balik, 0,3 kg pisirme tepsisi veya damlalik 180 3 35-45
tepsisi

Bditin balik, 0,2 kg pisirme tepsisi veya damlalik 180 3 35-45
tepsisi

Balik fileto, 0,3 kg tel raf lizerinde pizza kabi 180 3 35-45

Bugulama et, 0,25 kg  pisirme tepsisi veya damlalik 200 3 40 - 50
tepsisi

Sis kebap, 0,5 kg pisirme tepsisi veya damlalik 200 3 25-35
tepsisi

Cerezler, 16 parca pisirme tepsisi veya damlalik 180 2 20-30
tepsisi

Makaron, 20 parca pisirme tepsisi veya damlalik 180 2 40 - 45
tepsisi

Muffin, 12 parca pisirme tepsisi veya damlalik 170 2 30-40
tepsisi

Yufka tatlisi, 16 parga  pisirme tepsisi veya damlalik 170 2 35-45
tepsisi

Kurabiye hamurlu bis-  pisirme tepsisi veya damlalik 150 2 40 -50

kiviler, 20 parca tepsisi

Kiguk tartlar, 8 parca  pisirme tepsisi veya damlalik 170 2 20-30
tepsisi

Sebzeler, bugulama, pisirme tepsisi veya damlalik 180 3 35-40

0,4 kg tepsisi

Vejetaryen omlet tel raf Uzerinde pizza kabi 200 3 30-45

Akdeniz sebzeleri, 0,7 pisirme tepsisi veya damlalik 180 4 35-40

kg

tepsisi

11.8 Test enstitiileri igin bilgiler
IEC 60350-1'e gore testler.
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\ o
(°C) (dakika)

Kiigiik kek-  Alt + Ust isitma  Pisirme tep- 3 170 20-30 -

ler, bir tepsi- sisi

de 20 adet

Elmali kek, 2 Alt + Ust isitma  Tel raf 1 170 80-120 -

kalip @20

cm

Pandispan-  Alt + Ust isitma  Tel raf 2 170 35-45 -

ya, kek kalibi

@26 cm

Kisa ekmek  Alt + Ust isitma  Pisirme tep- 3 150 20-35 Firini 6nceden 10 da-

sisi kika 1sitin.

Kizarmis ek- Izgara Tel raf 3 maks. 2 - 3 dakika ilk ta-  Firini 6nceden 3 daki-

mek, 4 - 6 raf; 2 - 3 dakika ka isitin.

adet ikinci taraf

Sigir burger, lzgara Tel raf ve 3 maks. 20-30 Tel rafi Gglincl seviye-

6 adet, 0,6 damlalik ye, damlalik tepsisini

kg tepsisi firnin ikinci seviyesine
koyun. Ayarlanan su-
renin yarisina gelindi-
ginde tabagi gevirin.
Firini 6nceden 3 daki-
ka 1sitin.

UYARI!
Glvenlik béltmlerine bakin.
12.1 Temizlik hakkinda agiklamalar
< Firinin 6n kismini yumusak bir bez ve deterjanli ilik suyla temizleyin. Bosluk gergevesi etra-

findaki kapak contasini temizleyin ve kontrol edin.

Metal yiizeleri temizlemek igin temizleme sollisyonu kullanin.

Lekeler orta derece efkili bir deterjanla temizlenmelidir.

Temizlik Madde-
leri

=

Her kullanimdan sonra boslugu temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger artiklar yangina sebep
olabilir.

[

Firinin iginde veya cam kapak panellerinde nemden bugulanma olusabilir. Yogunlasmayi
azaltmak igin pisirmeye baslamadan 6nce firini 10 dakika galistirin. Yemegi firinda 20 daki-

Giinliik Kullamm kadan daha uzun bir stre birakmayin. Her kullanimdan sonra i¢ kismi bir bezle kurutun.
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TUm aksesuarlari her kullanimdan sonra temizleyin ve kurumalarini bekleyin. llik su ve yu-

aeS , musak deterjanli yumusak bir bez kullanin. Aksesuarlari bulasik makinesinde yikamayin.
Yapismaz aksesuarlari asindirici temizlik malzemesi ya da keskin uclu nesneler kullanarak

temizlemeyin.

Aksesuarlar

12.2 Cikarma: Raf destekleri
Firini temizlemek igin raf desteklerini gikarin.

1. Adim Firini kapatin ve soguyana kadar bek-
leyin.
2. Adim Raf desteginin 6n kismini yan duvar-

dan uzaga cekin.

3. Adim Raf desteginin arka kismini yan du-
vardan uzaga cekin ve destegi ¢ika-
rn.

4. Adim Raf desteklerini ters sirayla takin.

Teleskobik ray sistemleri Gzerindeki
sabitleme pimleri 6n tarafa bakmalidir.

12.3 Cikarma ve takma: Kapak

Firin kapag! iki cam panelden olusur. Temizlemek igin firin kapagini ve i¢ cam panelini
cikarabilirsiniz. Cam panelleri gcikarmadan dnce "Kapiyr sokme ve takma" talimatinin tamamini

okuyun.

DIKKAT!
Firini cam panelleri olmadan kullanmayin.
1. Adim Kapagi tam olarak agik ve her iki 2. Adim Her iki mentesedeki kollari kaldirm ve
menteseyi tutun. tam donduriin.
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3. Adim Firin kapagini ilk agilma pozisyonuna,
yariya kadar kapatin. Daha sonra kal-
dirin ve ileri dogru ¢ekip kapagi yuva-
sindan ¢ikarin.

4. Adim

Saglam bir zemin (izerine bir bez yer-

lestirerek, kapagi bezin lizerine koyun
ve i¢ cam panel ¢cikarmak igin kilitteme

sistemini serbest birakin.

5. Adim Sabitleyicileri 90° dondurin ve yuva-
larindan cikartin.

6. Adim

dan cam paneli ¢ikartin.

Oncelikle dikkatlice kaldirin ve ardin-

— L \\\

<) 90°

7. Adim Cam panelleri sabunlu suyla temizleyin. Cam panelleri dikkatlice kurulayin. Cam panelleri bulasik

makinesinde yikamayin.

8. Adim Temizledikten sonra cam paneli ve firin kapagini takin.

Dogru takildiginda kapi trimi yerine oturur.
Ig cam paneli yerine dogru bir sekilde taktiginizdan
emin olun.

12.4 Degistirme sekli: Lamba

UYARI!
Elektrik garpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

Lambayi degistirmeden 6nce:

1. Adim

2. Adim 3. Adim

Firini kapatin. Firin soguyana kadar Firinin fisini prizden g¢ekin.

bekleyin.

yerlestirin.

Firin boslugunun tabanina bir bez
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Arka lamba

1. Adim Cikarmak igin cam kapagi déndurin.

2. Adim Cam kapag! temizleyin.

3. Adim Lambayi, 300 °C’lik 1siya dayanikli, uygun bir lamba ile degistirin.

4. Adim Cam kapag: takin.

13. SORUN GIDERME

UYARI!

Guvenlik bslimlerine bakin. Sorun Asagrdakileri kontrol
edin...
13.1 Bu durumlarda ne yapmah... Kapak contasi hasar gér-  Firini kullanmayin. Yetkili
mus. Servis Merkezini arayin.

Bu tabloda bulunmamasi halinde litfen

Yetkili Servis Merkezi'yle iletisime gegin. Ekranda "12.00" gérint-  Elektrik kesintisi oldu. Sa-

yor. atin ayarlanmasi.
Sorun A§ag1dakileri kontrol Lamba galismiyor. Lamba yanmistir.
edin...
Firin isinmiyor. Sigorta atmistir.

13.2 Servis bilgileri

Soruna kendiniz bir ¢6zim bulamadiginiz takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis Merkezine
basvurun.

Servis merkezi igin gerekli bilgiler, bilgi etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi firlnin boslugunun
on gergevesinin Uzerindedir. Firin boslugundaki bilgi etiketini gikarmayin.

Bilgileri buraya yazmanizi 6neririz:

Model (MOD.) s

Urtin numarast (PNC) e

Serinumarasi (S.N.)

14. ENERJI VERIMLILIGI

14.1 Uriin Bilgisi ve Uriin Bilgi Formu*

Tedarikgi adi Electrolux

Model kimligi EZB3430A0K 944064904
Enerji Verimlilik Endeksi 94.9

Enerji verimlilik sinifi A
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Standart yUkli, geleneksel modda ener;ji tiketimi

0.83 kWs/devir

Standart yukld, fanli pisirme modlu enerji tiketimi

0.75 kWs/devir

Bosluk sayisi 1

Isi kaynagi Elektrik
Hacim 571

Firin tard Ankastre Firin
Kiitle 31.7 kg

* AB Yonetmelikleri 65/2014 ve 66/2014'e gore Avrupa Birligi igin.
STB 2478-2017, Ek G; STB 2477-2017, Ek A ve B'ye gore Belarus Cumhuriyeti igin.

568/32020'ye gore Ukrayna igin.

Enerji verimliligi sinifi Rusya igin gegerli degildir.

EN 60350-1 - Elektrikli ev tipi pisirme cihazlari - Bsliim 1: Uriin gamlari, firinlar, buharli firinlar ve izgaralar - Per-

formans 6lglim yontemleri.

14.2 Enerji tasarruflu

Firinin guinlik yemek pisirme
islemleri sirasinda ener;ji
tasarrufu yapmaniza yardimci
olacak Ozellikleri bulunmaktadir.

Firin galisirken firin kapaginin kapali
oldugundan emin olun. Pisirme esnasinda
firin kapagini sik sik agmaktan kaginin.
Kapak contasini temiz tutun ve yerine iyice
sabitlendiginden emin olun.

Enerji tasarrufu igin metal kaplar kullanin.

Mumekiinse, pisirme 6ncesinde firini
Isitmayin.

Tek seferde birkag yemek hazirladiginizda,
pisirme islemleri arasindaki sireyi
olabildigince kisa tutun.

Fan ile pisirme
Mimkinse, enerji tasarrufu igin fanli pisirme
fonksiyonlarini kullanin.

15. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

dondsturdlebilir C/:) Ambalaji geri donisim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve
elektronik cihaz atiklarinin geri dénustimine
ve gevre ve insan saghginin korunmasina

Atil 1s1

Pisirme stresi 30 dakikadan fazla oldugunda
pisirme suresinin dolmasindan 3 -10 dakika
once firin sicakh@ini minimuma indirin.
Firinda kalan 1si pisirmeye devam edecektir.

Diger yiyecekleri 1sitmak igin atil (kalan) 1s1yi
kullanin.

Yiyecegi sicak tutun

Atil (kalan) isty1 kullanmak ve yemegi sicak
tutmak igcin mimkin olan en disiik sicakligi
segcin.

Fanh Pisirme (Nemli)
Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji
tasarrufu saglamak igin tasarlanmistir.

yardimci olun. Ev atigi semboli E bulunan
cihazlari atmayin. Urlnu yerel geri donisim
tesislerinize génderin ya da belediye ile
irtibata gegin.

TURKGE 229



230



231



€202¢6¢-0-80909€.98

(=]
®
@

£
o)
N
X
=
o
)
v)
Q
o



	СЪДЪРЖАНИЕ
	1.  ИНФОРМАЦИЯ ЗА БЕЗОПАСНОСТ
	1.1 Безопасност за деца и хора в уязвимо положение
	1.2 Обща безопасност

	2. ИНСТРУКЦИИ ЗА БЕЗОПАСНОСТ
	2.1 Инсталация
	2.2 Електрическо свързване
	2.3 Използване
	2.4 Грижa и почистване
	2.5 Вътрешно осветление
	2.6 Обслужване
	2.7 Изхвърляне

	3. ИНСТАЛИРАНЕ
	3.1 Вграждане
	3.2 Закрепване на фурната към отвора за вграждане

	4. ОПИСАНИЕ НА УРЕДА
	4.1 Общ преглед
	4.2 Аксесоари

	5. КОМАНДНО ТАБЛО
	5.1 Прибиращи се ключове
	5.2 Сензорни полета/бутони
	5.3 Екран

	6. ПРЕДИ ПЪРВОНАЧАЛНА УПОТРЕБА
	6.1 Преди първа употреба

	7. ВСЕКИДНЕВНА УПОТРЕБА
	7.1 Как да настроите: Функция на затопляне
	7.2 Функции на затопляне
	7.3 Бележки относно: Печене с влажност

	8. ФУНКЦИИ НА ЧАСОВНИКА
	8.1 Функции на Часовника
	8.2 Как да настроите: Функции на Часовника

	9. ИЗПОЛЗВАНЕ НА ПРИНАДЛЕЖНОСТИТЕ
	9.1 Поставяне на принадлежности
	9.2 Боравене с телескопичните водачи

	10. ДОПЪЛНИТЕЛНИ ФУНКЦИИ
	10.1 Охлаждащ вентилатор
	10.2 Предпазен термостат

	11. ПРЕПОРЪКИ И СЪВЕТИ
	11.1 Препоръки за готвене
	11.2 Печене на тестени продукти и месо
	11.3 Грил
	11.4 Турбо грил
	11.5 Размразяване
	11.6 Печене с влажност – препоръчителни аксесоари
	11.7 Печене с влажност
	11.8 Информация за изпитващи лаборатории

	12. ГРИЖA И ПОЧИСТВАНЕ
	12.1 Бележки относно почистването
	12.2 Начин на отстраняване: Нносачи на скарата
	12.3 Как да премахнете и инсталирате: Врата
	12.4 Как да подмените: Лампа
	Задна лампа


	13. ОТСТРАНЯВАНЕ НА НЕИЗПРАВНОСТИ
	13.1 Как да постъпите, ако…
	13.2 Данни за сервизно обслужване

	14. ЕНЕРГИЙНА ЕФЕКТИВНОСТ
	14.1 Продуктова информация и Продуктов информационен лист*
	14.2 Енергоспестяваща

	SISUKORD
	1.  OHUTUSINFO
	1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus
	1.2 Üldine ohutus

	2. OHUTUSJUHISED
	2.1 Paigaldamine
	2.2 Elektriühendus
	2.3 Kasutamine
	2.4 Puhastus ja hooldus
	2.5 Sisevalgustus
	2.6 Hooldus
	2.7 Kõrvaldamine

	3. PAIGALDAMINE
	3.1 Sisseehitamine
	3.2 Seadme kinnitamine köögimööblisse

	4. TOOTE KIRJELDUS
	4.1 Üldine ülevaade
	4.2 Lisatarvikud

	5. JUHTPANEEL
	5.1 Sisselükatavad nupud
	5.2 Sensorväljad / nupud
	5.3 Ekraan

	6. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST
	6.1 Enne esmakordset kasutamist

	7. IGAPÄEVANE KASUTAMINE
	7.1 Kuidas valida: Küpsetusrežiim
	7.2 Küpsetusrežiimid
	7.3 Märkused: Niiske küpsetus pöördõhuga

	8. KELLA FUNKTSIOONID
	8.1 Kella funktsioonid
	8.2 Kuidas seada: Kella funktsioonid

	9. TARVIKUTE KASUTAMINE
	9.1 Tarvikute sisestamine
	9.2 Teleskoopsiinide kasutamine

	10. LISAFUNKTSIOONID
	10.1 Jahutusventilaator
	10.2 Turvatermostaat

	11. VIHJEID JA NÄPUNÄITEID
	11.1 Soovitused küpsetamiseks
	11.2 Küpsetamine ja röstimine
	11.3 Grill
	11.4 Turbogrill
	11.5 Sulatamine
	11.6 Niiske küpsetus pöördõhuga - soovitatavad tarvikud
	11.7 Niiske küpsetus pöördõhuga
	11.8 Teave testimisasutustele

	12. PUHASTUS JA HOOLDUS
	12.1 Juhised puhastamiseks
	12.2 Kuidas eemaldada: restitoed
	12.3 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks
	12.4 Kuidas asendada: lamp
	Tagumine lamp


	13. VEAOTSING
	13.1 Mida teha, kui...
	13.2 Hooldusandmed

	14. ENERGIATÕHUSUS
	14.1 Tooteteave ja toote infoleht*
	14.2 Energia kokkuhoid

	TARTALOM
	1.  BIZTONSÁGI INFORMÁCIÓK
	1.1 Gyermekek és fogyatékkal élő személyek biztonsága
	1.2 Általános biztonság

	2. BIZTONSÁGI UTASÍTÁSOK
	2.1 Üzembe helyezés
	2.2 Elektromos csatlakozás
	2.3 Használat
	2.4 Ápolás és tisztítás
	2.5 Belső világítás
	2.6 Szerviz
	2.7 Ártalmatlanítás

	3. ÜZEMBE HELYEZÉS
	3.1 Beépítés
	3.2 A sütő rögzítése a konyhaszekrényhez

	4. TERMÉKLEÍRÁS
	4.1 Általános áttekintés
	4.2 Tartozékok

	5. KEZELŐPANEL
	5.1 Visszahúzható gombok
	5.2 Érzékelőmezők / Gombok
	5.3 Kijelző

	6. AZ ELSŐ HASZNÁLAT ELŐTT
	6.1 Az első használat előtt

	7. NAPI HASZNÁLAT
	7.1 Hogyan állítsa be: Sütőfunkció
	7.2 Sütőfunkciók
	7.3 Megjegyzések a Konvekciós levegő (nedves) funkcióhoz

	8. ÓRAFUNKCIÓK
	8.1 Óra funkciók
	8.2 Hogyan állítsa be: Óra funkciók

	9. TARTOZÉKOK HASZNÁLATA
	9.1 Tartozékok behelyezése
	9.2 A teleszkópos sütősínek használata

	10. TOVÁBBI FUNKCIÓK
	10.1 Hűtőventilátor
	10.2 Biztonsági termosztát

	11. HASZNOS TANÁCSOK ÉS JAVASLATOK
	11.1 Sütési javaslatok
	11.2 Tészta- és hússütés
	11.3 Grill
	11.4 Infrasütés
	11.5 Kiolvasztás
	11.6 Konvekciós levegő (nedves) - ajánlott tartozékok
	11.7 Konvekciós levegő (nedves)
	11.8 Tájékoztatás a bevizsgáló intézetek számára

	12. ÁPOLÁS ÉS TISZTÍTÁS
	12.1 Tisztítással kapcsolatos megjegyzések
	12.2 Hogyan távolítsa el: Polctartók
	12.3 Eltávolítás és visszaszerelés: Ajtó
	12.4 Hogyan cserélje: Lámpa
	Hátsó lámpa


	13. HIBAELHÁRÍTÁS
	13.1 Mi a teendő, ha...
	13.2 A szerviz számára szükséges adatok

	14. ENERGIAHATÉKONYSÁG
	14.1 Termékre vonatkozó információk és Termékismertető*
	14.2 Energiatakarékosság

	SATURS
	1.  DROŠĪBAS INFORMĀCIJA
	1.1 Bērnu un neaizsargātu personu drošība
	1.2 Vispārīgā drošība

	2. DROŠĪBAS NORĀDĪJUMI
	2.1 Uzstādīšana
	2.2 Pieslēgums elektrotīklam
	2.3 Lietošana
	2.4 Aprūpe un tīrīšana
	2.5 Iekšējais apgaismojums
	2.6 Servisa izvēlne
	2.7 Utilizācija

	3. UZSTĀDĪŠANA
	3.1 Iebūve
	3.2 Ierīces nostiprināšana pie virtuves mēbelēm

	4. IZSTRĀDĀJUMA APRAKSTS
	4.1 Vispārējs pārskats
	4.2 Papildpiederumi

	5. VADĪBAS PANELIS
	5.1 Iegremdējamie regulatori
	5.2 Sensora lauki/taustiņi
	5.3 Displejs

	6. PIRMS PIRMĀS IZMANTOŠANAS REIZES
	6.1 Pirms pirmās lietošanas

	7. IZMANTOŠANA IKDIENĀ
	7.1 Iestatīšana: Karsēšanas funkcija
	7.2 Karsēšanas funkcijas
	7.3 Ieslēgtas piezīmes: Ventil. kars. ar mitrumu

	8. PULKSTEŅA FUNKCIJAS
	8.1 Pulksteņa funkcijas
	8.2 Iestatīšana Pulksteņa funkcijas

	9. PIEDERUMU LIETOŠANA
	9.1 Piederumu ievietošana
	9.2 Teleskopisko vadotņu izmantošana

	10. PAPILDFUNKCIJAS
	10.1 Dzesēšanas ventilators
	10.2 Drošības termostats

	11. IETEIKUMI UN PADOMI
	11.1 Gatavošanas ieteikumi
	11.2 Cepšana cepeškrāsnī un cepeši
	11.3 Grils
	11.4 Infratermiskā grilēšana
	11.5 Atkausēšana
	11.6 Ventil. kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi
	11.7 Ventil. kars. ar mitrumu
	11.8 Informācija pārbaudes iestādēm

	12. APRŪPE UN TĪRĪŠANA
	12.1 Piezīmes par tīrīšanu
	12.2 Kā izņemt: Plauktu balsti
	12.3 Izņemšana un uzstādīšana: Durvis
	12.4 Kā nomainīt: Lampa
	Aizmugures lampa


	13. PROBLĒMRISINĀŠANA
	13.1 Kā rīkoties, ja...
	13.2 Servisa dati

	14. ENERGOEFEKTIVITĀTE
	14.1 Produkta informācija un produkta informācijas lapa*
	14.2 Elektroenerģijas taupīšana

	TURINYS
	1.  SAUGOS INFORMACIJA
	1.1 Vaikų ir pažeidžiamų žmonių sauga
	1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

	2. SAUGOS INSTRUKCIJOS
	2.1 Įrengimas
	2.2 Elektros prijungimas
	2.3 Naudojimas
	2.4 Priežiūra ir valymas
	2.5 Vidinis apšvietimas
	2.6 Aptarnavimas
	2.7 Išmetimas

	3. ĮRENGIMAS
	3.1 Įrengimas balduose
	3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo

	4. GAMINIO APRAŠYMAS
	4.1 Bendroji apžvalga
	4.2 Priedai

	5. VALDYMO SKYDELIS
	5.1 Įstumiamos rankenėlės
	5.2 Jutiklio laukai / mygtukai
	5.3 Valdymo skydelis

	6. PRIEŠ NAUDODAMI PIRMĄKART
	6.1 Prieš naudojant pirmą kartą

	7. KASDIENIS NAUDOJIMAS
	7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcija
	7.2 Kaitinimo funkcijos
	7.3 Pastabas matysite Drėgnas konvek. kepimas

	8. LAIKRODŽIO FUNKCIJOS
	8.1 Laikrodžio funkcijos
	8.2 Kaip nustatyti: Laikrodžio funkcijos

	9. PRIEDŲ NAUDOJIMAS
	9.1 Priedų įstatymas
	9.2 Ištraukiamų bėgelių naudojimas

	10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
	10.1 Aušinimo ventiliatorius
	10.2 Apsauginis termostatas

	11. PATARIMAI
	11.1 Gaminimo rekomendacijos
	11.2 Pyragų ir kepsnių kepimas
	11.3 Grilis
	11.4 Turbo grilis
	11.5 Atitirpinimas
	11.6 Drėgnas konvek. kepimas – rekomenduojami priedai
	11.7 Drėgnas konvek. kepimas
	11.8 Informacija patikros įstaigoms

	12. PRIEŽIŪRA IR VALYMAS
	12.1 Pastabos dėl valymo
	12.2 Kaip pašalinti: Lentynų atramos
	12.3 Kaip išimti ir įdėti: Durelės
	12.4 Kaip pakeisti: Lemputė
	Galinė lemputė


	13. TRIKČIŲ ŠALINIMAS
	13.1 Ką daryti, jeigu…
	13.2 Naudojimo informacija

	14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
	14.1 Informacija apie gaminį ir informacijos apie gaminį lapas*
	14.2 Energijos taupymas

	SPIS TREŚCI
	1.  INFORMACJE DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	1.1 Bezpieczeństwo dzieci i osób o ograniczonych zdolnościach ruchowych, sensorycznych lub umysłowych
	1.2 Ogólne zasady bezpieczeństwa

	2. WSKAZÓWKI DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	2.1 Instalacja
	2.2 Podłączenie elektryczne
	2.3 Sposób używania
	2.4 Konserwacja i czyszczenie
	2.5 Oświetlenie wewnętrzne
	2.6 Serwis
	2.7 Utylizacja

	3. INSTALACJA
	3.1 Zabudowa
	3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

	4. OPIS URZĄDZENIA
	4.1 Ogólne informacje
	4.2 Akcesoria

	5. PANEL STEROWANIA
	5.1 Chowane pokrętła sterujące
	5.2 Pola czujników/przyciski
	5.3 Wyświetlacz

	6. PRZED PIERWSZYM UŻYCIEM
	6.1 Przed pierwszym użyciem

	7. CODZIENNE UŻYTKOWANIE
	7.1 Jak ustawić: Funkcja pieczenia
	7.2 Funkcje pieczenia
	7.3 Uwagi dotyczące funkcji: Termoobieg wilgotny

	8. FUNKCJE ZEGARA
	8.1 Funkcje zegara
	8.2 Jak ustawić: Funkcje zegara

	9. KORZYSTANIE Z AKCESORIÓW
	9.1 Wkładanie akcesoriów
	9.2 Używanie prowadnic teleskopowych

	10. DODATKOWE FUNKCJE
	10.1 Wentylator chłodzący
	10.2 Termostat bezpieczeństwa

	11. WSKAZÓWKI I PORADY
	11.1 Zalecenia dotyczące pieczenia
	11.2 Pieczenie ciast i mięs
	11.3 Grill
	11.4 Turbo grill
	11.5 Rozmrażanie
	11.6 Termoobieg wilgotny – zalecane akcesoria
	11.7 Termoobieg wilgotny
	11.8 Informacje dla ośrodków przeprowadzających testy

	12. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE
	12.1 Uwagi dotyczące czyszczenia
	12.2 Sposób wyjmowania: Prowadnice blach
	12.3 Sposób demontażu i montażu: Drzwi
	12.4 Sposób wymiany: Oświetlenie
	Tylne oświetlenie


	13. ROZWIĄZANIE PROBLEMÓW
	13.1 Co zrobić, gdy...
	13.2 Dane serwisowe

	14. EFEKTYWNOŚĆ ENERGETYCZNA
	14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*
	14.2 Oszczędzanie energii

	CUPRINS
	1.  INFORMAȚII PRIVIND SIGURANȚA
	1.1 Siguranța copiilor și a persoanelor vulnerabile
	1.2 Informații generale despre siguranță

	2. INSTRUCȚIUNI DE SIGURANȚĂ
	2.1 Instalarea
	2.2 Conexiunea la rețeaua electrică
	2.3 Utilizarea
	2.4 Îngrijirea și curățarea
	2.5 Iluminarea interioară
	2.6 Service
	2.7 Eliminare

	3. INSTALAREA
	3.1 Încorporarea
	3.2 Fixarea aparatului de mobilier

	4. DESCRIEREA PRODUSULUI
	4.1 Prezentare generală
	4.2 Accesorii

	5. PANOUL DE COMANDĂ
	5.1 Butoane de selectare retractabile
	5.2 Câmpuri cu senzor / Butoane
	5.3 Afișaj

	6. ÎNAINTE DE PRIMA UTILIZARE
	6.1 Înainte de prima utilizare

	7. UTILIZAREA ZILNICĂ
	7.1 Modul de utilizare: Funcție de gătire
	7.2 Funcții de gătire
	7.3 Note cu privire la: Aer cald umed

	8. FUNCŢIILE CEASULUI
	8.1 Funcțiile ceasului
	8.2 Modul de setare: Funcțiile ceasului

	9. UTILIZAREA ACCESORIILOR
	9.1 Introducerea accesoriilor
	9.2 Utilizarea ghidajelor telescopice

	10. FUNCŢII SUPLIMENTARE
	10.1 Suflanta cu aer rece
	10.2 Termostatul de siguranță

	11. INFORMAȚII ȘI SFATURI
	11.1 Recomandări pentru gătit
	11.2 Coacere și frigere
	11.3 Grill
	11.4 Turbo Grill
	11.5 Decongelare
	11.6 Aer cald umed - accesorii recomandate
	11.7 Aer cald umed
	11.8 Informații pentru institutele de testare

	12. ÎNGRIJIREA ȘI CURĂȚAREA
	12.1 Note cu privire la curățare
	12.2 Cum se scot: Suporturile pentru raft
	12.3 Cum se scoate și se montează: Ușa
	12.4 Cum se înlocuiește: Bec
	Becul din spate


	13. DEPANAREA
	13.1 Ce trebuie făcut dacă...
	13.2 Date pentru service

	14. EFICIENȚĂ ENERGETICĂ
	14.1 Informații despre produs și Fișa cu informații despre produs*
	14.2 Economisirea energiei

	KAZALO
	1.  VARNOSTNE INFORMACIJE
	1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb
	1.2 Splošna varnost

	2. VARNOSTNA NAVODILA
	2.1 Montaža
	2.2 Električne povezave
	2.3 Uporaba
	2.4 Vzdrževanje in čiščenje
	2.5 Notranja osvetlitev
	2.6 Servis
	2.7 Odlaganje

	3. NAMESTITEV
	3.1 Vgradnja
	3.2 Pritrditev pečice v omaro

	4. OPIS IZDELKA
	4.1 Splošni pregled
	4.2 Pripomočki

	5. UPRAVLJALNA PLOŠČA
	5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete nazaj
	5.2 Senzorska polja/Tipke
	5.3 Prikazovalnik

	6. PRED PRVO UPORABO
	6.1 Pred prvo uporabo

	7. VSAKODNEVNA UPORABA
	7.1 Nastavitev: Funkcija pečice
	7.2 Funkcij pečice
	7.3 Opombe glede: Vlažno pečenje

	8. ČASOVNE FUNKCIJE
	8.1 Časovne funkcije
	8.2 Nastavitev: Časovne funkcije

	9. UPORABA DODATNE OPREME
	9.1 Vstavljanje opreme
	9.2 Uporaba teleskopskih vodil

	10. DODATNE FUNKCIJE
	10.1 Ventilator za hlajenje
	10.2 Varnostni termostat

	11. NAMIGI IN NASVETI
	11.1 Priporočila za pečenje
	11.2 Peka peciva in pečenje mesa
	11.3 Žar
	11.4 Turbo grill
	11.5 Odtaljevanje
	11.6 Vlažno pečenje - priporočeni pripomočki
	11.7 Vlažno pečenje
	11.8 Informacije za preizkuševalne inštitute

	12. VZDRŽEVANJE IN ČIŠČENJE
	12.1 Opombe glede čiščenja
	12.2 Odstranjevanje: nosilcev rešetk
	12.3 Odstranjevanje in nameščanje: Vrat
	12.4 Zamenjava: Luči
	Žarnica na zadnji steni


	13. ODPRAVLJANJE TEŽAV
	13.1 Kaj storite v primeru …
	13.2 Servisni podatki

	14. ENERGIJSKA UČINKOVITOST
	14.1 Informacije o izdelku in informacijski list o izdelku*
	14.2 Varčevanje z energijo

	İÇİNDEKİLER
	1.  GÜVENLIK BILGILERI
	1.1 Çocukların ve savunmasız kişilerin güvenliği
	1.2 Genel Güvenlik

	2. GÜVENLIK TALIMATLARI
	2.1 Montaj
	2.2 Elektrik bağlantısı
	2.3 Kullanın
	2.4 Bakım ve temizlik
	2.5 İç aydınlatma
	2.6 Servis
	2.7 Elden Çıkarma

	3. MONTAJ
	3.1 Ankastre montaj
	3.2 Cihazın mobilyaya sabitlenmesi

	4. ÜRÜN TANIMI
	4.1 Genel bakış
	4.2 Aksesuarlar

	5. KONTROL PANELI
	5.1 Hareketli düğmeler
	5.2 Sensör alanları / Düğmeler
	5.3 Gösterge

	6. İLK KULLANIMDAN ÖNCE
	6.1 İlk kullanımdan önce

	7. GÜNLÜK KULLANIM
	7.1 Ayarlamanın yapılışı: Isıtma fonksiyonu
	7.2 Pişirme fonksiyonu
	7.3 Notlar : Fanlı Pişirme (Nemli)

	8. SAAT FONKSIYONLARI
	8.1 Saat fonksiyonları
	8.2 Ayarların yapılması: Saat fonksiyonları

	9. AKSESUARLARIN KULLANILMASI
	9.1 Aksesuarların yerleştirilmesi
	9.2 Teleskopik rayların kullanılması

	10. EK FONKSIYONLAR
	10.1 Soğutma fanı
	10.2 Güvenlik termostatı

	11. İPUCU VE ÖNERILER
	11.1 Pişirme önerileri
	11.2 Pişirme ve fırında kızartma
	11.3 Izgara
	11.4 Turbo ızgara
	11.5 Buz çözme
	11.6 Fanlı Pişirme (Nemli) - önerilen aksesuarlar
	11.7 Fanlı Pişirme (Nemli)
	11.8 Test enstitüleri için bilgiler

	12. BAKIM VE TEMIZLIK
	12.1 Temizlik hakkında açıklamalar
	12.2 Çıkarma: Raf destekleri
	12.3 Çıkarma ve takma: Kapak
	12.4 Değiştirme şekli: Lamba
	Arka lamba


	13. SORUN GIDERME
	13.1 Bu durumlarda ne yapmalı...
	13.2 Servis bilgileri

	14. ENERJI VERIMLILIĞI
	14.1 Ürün Bilgisi ve Ürün Bilgi Formu*
	14.2 Enerji tasarruflu


