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Piekarniki parowe Electrolux

Poznaqj linie
piekarnikow
parowych

Szefowie najlepszych
restauracji, wyroznionych
gwiazdkami Michelin,

od lat korzystajg

Z niezwyktej mocy pary
- dzieki niej uwalniajq
nowe, nieznane wymiary
smaku.

Teraz Electrolux, lider

\ ) - Czy wiesz, ze gotowani
profesjonalnej techniki zy wiesz, ze gotowanie

) . na parze:
pleczenia parowego,
przenosi ten wyjgtkowy - uwydatnia smak potraw,
Sposob gotowania - pozwala zachowad soczystose
do Twojego domu. dan zapobiegajgc ich
wysuszaniu,

- zapewnia rownomierne
dopieczenie potraw,

- pozwala zachowac wiecej
sktadnikow odzywczych,
witamin i mineratow,

- redukuje ttuszcz w potrawach,

- skraca czas przygotowywania
potrawy,

- zapobiega przenikaniu sie
smakow i pozwala
przygotowac danie gtowne
i deser w tym samym czasie,

- nie wymaga wczesniejszego
rozmrazania sktadnikow.




Piekarniki parowe CombiSteam Deluxe (3w1)

Magiczne
dziatanie pary

Poznaj piekarnik parowy CombiSteam Deluxe (3wl)
Podobnie jak w profesjonalnej kuchni mozna w nim
piec, grillowac, poddawac potrawy procesowi
dtugotrwatego pieczenia w niskiej temperaturze
oraz gotowac na parze.

A jak sprawic¢, aby dania byty idealnie soczyste

w $rodku i chrupigce z wierzchu? Znamy odpowiedz
- najlepsze efekty osigga sie przez potgczenie
dziatania pary i gorgcego powietrza. Cata sztuka
polega tu jednak na korzystaniu z tych technik

w odpowiedni sposob. Tylko idealne dobranie
Proporcji pary i gorgcego powietrza do danej
potrawy gwarantuje otrzymanie kulinarnego
arcydzieta.

Poznaj modele
CombiSteam Deluxe (3w1):

EOB8956A0X

EEB8585POX

EOB8751A0X

(([;) PureSteam 50-96°C

100% pary (gotowanie na parze)
Zdrowo, smacznie i szybko.

Wykorzystujgc 100% pary mozna
zachowac wiecej witamin oraz
naturalny smak sktadnikéw, a potrawa
jest naprawde zdrowa.

Idealne do: gotowanych migs, ryb, ryzu,
kaszy, owocow, warzyw ,al dente”.

SoftSteam 50-130°C

Y
P

50% pary
Cudowna soczystosc.

50% pary i 50% gorgcego powietrza to
metoda na soczyste dania zachowujgce
caty swoj smak i delikatnosc.

Idealne do: $wiezych i mrozonych dan
gotowych oraz odgrzewania potraw.

¥
WP

CrispSteam 50-230°C

25% pary
Delikatny $rodek i chrupigca skorka.

Potqczenie tradycyjnej metody
pieczenia i odrobiny pary dziata
cuda. Podczas gdy para gwarantuje
zachowanie soczystosci potrawy,
gorgce powietrze nadaje catosci
wspaniaty, ztocisty kolor.

Idealne do: domowego, chrupigcego
chleba, drobiu, zapiekanek oraz wielu
innych, sprawdzonych przepisow.




Piekarniki parowe CombiSteam (2w1)

M Poznaj modele (n;Y
O d ro b I n q pq ry CombiSteam (2w1) \I¥ CrispSteam 50-230°C
r EOC6851A0X 25% pary

Soczystose wewngtrz potrawy,
chrupigca skorka na zewnatrz.

wspaniate rezultaty

Najwyzsza temperatura idealna

do przygotowywania:

mies, pieczeni, zapiekanek, pieczywa,
ciastiinnych wypiekow.

Poznaj piekarnik parowy CombiSteam (2w1)
Co zrobic, zeby potrawy byty wyjgtkowo
chrupiqgce i kruche? To proste. Wystarczy EOB6850A0X Najnizsza temperatura idealna
odrobina pary, a Twoje dania zyskajg smak,
zapach i konsystencje jak z najlepszej restauradji,
wyroznionej gwiazdkg Michelin.

do przygotowywania:
delikatnych deserow i terrin
oraz do odgrzewania potraw
bez ryzyka wysuszenia.

Piekarnik CombiSteam (2w1)
zostat wyposazony w generator
pary, ktory moze dziatac takze EOB6631A0X
W pOWIQzaniu z gorgcym
powietrzem oraz nawiewem.

Dodatkowo dzieki funkcji
pyrolizy mozna w prosty
SPOsSOb wyczyscic piekarnik,
bez koniecznosci stosowania
detergentow - wszystkie
zabrudzenia w temperaturze
ok. 500°C zamieniajg sie

W popIodt, ktory z tatwoscig
usuniesz $ciereczka.




Piekarnik z funkcjq PlusSteam

Poznaj model ((Iqu Funkcja PlusSteam

Para dla doskonatych . T e
efektéw pieczenia

z cienkg chrupigcg skorkg,
zachowujqgce $wiezo$c¢ na dtuzej.

Pieczenie z funkcjq PlusSteam

Czy myslisz, ze para jest dobra tylko do warzyw? - krok po kroku

Podobnie jak profesjonalni piekarze, dodaj troche pary
do pieczenia chleba, a uzyskasz wspaniate efekty.

Krok 1
WIlej 100 ml wody na dno piekarnika.

) ) ) Krok 2

W ciggu p|erWSZyCh ]O"]S m'nUt Wybierz funkcje Termoobieg/PlusSteam
para generuje odpowiedni Py " i ustaw odpowiedniq temperature.
poziom wilgotnosci. Dzieki temu Nastepnie wcisnij przycisk PlusSteam

ciasto ros$nie, a jego wnetrze i pozwdl, by urzgdzenie nagrzewato sie
staje sie wilgotne. przez 5 minut.
Nastepnie, w dalszym trybie Krok 3

Dioda na przycisku PlusSteam
pokazuje, kiedy funkcja jest aktywna
(tworzy sie para).

pieczenia suche, gorgce

powietrze zapewnia ztocisty

kolor oraz odpowiednig da
chrupkos$c¢ wypiekow. ’

Idealne do: pieczenia chleba, ciast,
buteczek, rogalikow.




Piekarniki parowe Electrolux

Przeglqd najwazniejszych cech

Piekarniki parowe Electrolux zostaty wyposazone
w wyjgtkowe funkcje. Poznaj skrocony opis
mozliwosci naszych urzgdzen.

Wyswietlacz Zbiornik na wode
TFT* lub LED
oraz sterowanie
dotykowe

tatwy w napetnianiu
pojemnik piekarnika
dla wiekszej wygody.
Elegancki wyswietlacz

i podé$wietlane przyciski
umozliwiajg szybki
dostep do inteligentnych
funkcji. Uproszczone
kroki zapewniajg
bardziej intuicyjng
obstuge.

Termosonda

Pozwala ustawic
temperature wnetrza
potrawy gwarantujgcg
upieczenie oraz inicjuje
wytgczenie piekarnika
po jej osiggnieciu.

UltraFan Plus

Duzy wentylator z lepsza
cyrkulacjg powietrza

dla zapewnienia
rownomiernych efektow.

Bezpieczny w dotyku

Wielowarstwowe
drzwi zapobiegaja
Dzieki nowej konstrukcii nadmiernemu

drabinek oraz prowadnicom nagrzewaniu sie frontu.
teleskopowym mozesz bez trudu

wktadac i wyjmowac potrawy.

Prowadnice teleskopowe

Oswietlenie punktowe Pojemnos¢ XXL VelvetClosing®
Lepsza widocznosc Duze wnetrze Wyjatkowo wygodny
przygotowywanego dania z najwiekszg dostepng  system delikatnego
dzieki skupieniu catego na rynku blacha. i cichego zamykania
Swiatta na potrawie. drzwi.
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* W modelu EOB8956AOX




Piekarniki parowe Electrolux

Przeglgd oferty

PlusSteam CrispSteam SoftSteam PureSteam
Poziom uzycia pary Ud:;zre;,me 25% pary 50% pary 100% pary

Piekarnik
CombiSteam ° ° °
Deluxe

e
Piekarnik o
CombiSteam

Piekarnik LT
z funkcja i °
PlusSteam

Zalety korzystania z réznych
pozioméw pary:

100% pary
Zdrowo, smacznie i szybko. \

<

50% pary
Cudowna soczystosc.

%

25% pary
Delikatny $rodek i chrupigca skorka.

%

Uderzenie pary
Wyrosniete, wilgotne ciasto, cienka
i chrupigca skorka.

%

Aplikacja Let’s Taste

Pobierz aplikacje z przepisami
@ do stosowania w piekarnikach parowych:

Odwiedz www.electrolux.pl

[6N) Android




