E] Electrolux

Poznaj prawdziwie intuicyjne
piekarniki Electrolux

1. Perfekcyjne pieczenie wspomagane parg
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Co zyskasz dzieki parze?

Piekarniki parowe Electrolux pozwolg Ci rozkoszowac
sie doskonatym smakiem i konsystencjg ulubionych dan.
Dodanie pary do Twoich potraw zapewni:

- potrawy soczyste w Srodku i chrupigce z wierzchu
- mniejsze zuzycie ttuszczu i oleju
- zachowanie sktadnikow odzywczych, witamin i mineratow
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3 / ,,:.!F‘f - petnie aromatu za kazdym razem

Wybierz piekarnik parowy dla siebie

Seria 600 Seria 700 Seria 800 Seria 900
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2. Linia Sense - maksymalna wygoda dla zapracowanych

Srednio Dobrze
Krwisty wysmazony wysmazony
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Connectivity Gotowanie Termosonda

Wybierz swdj ulubiony przepis wspomagane Zapomnij o niedopieczonych

w aplikacji MyElectrolux, czy przepieczonych potrawach.
a piekarnik sam dostosuje Piekarnik sam kontroluje
wszystkie ustawienia. Mozesz temperature wnetrza potrawy,
tez wybrac¢ model z kamergq, a gdy jest gotowa - sygnalizuje
ktora pozwoli na zdalng zakonczenie pieczenia
regulacje postepu pieczenia. i wytqcza sie.

Pozwal asystentowi gotowania
zostac Twoim szefem kuchni.
Wybierz jeden z wielu
zdefiniowanych przepisow

i ciesz sie doskonatymi efektami
za kazdym razem.

3. Linia Flex - gwarantowane efekty bez kompromisow

Doskonate positki

Tradycyjny Piekarnik W krétszym czasie
iekarnik k kt
F< c%%pb?@%% Oszczedzaj czas z piekarnikiem kompaktowym

CombiQuick, zachowujgc walory smakowe.
Kombinacja dziatania termoobiegu, mikrofalowki

i roznorodnych trybow zapewnia dwa razy szybsze
pieczenie w stosunku do standardowych urzgdzen.

4. Dlaczego warto wybrac piekarnik Electrolux
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\/ Czystosé \/ Bezpieczenstwo \/ Komfort \/ Intuicyjna obstuga
rozne sposoby front bezpieczny prowadnice sterowanie dostosowane
czyszczenia od w dotyku teleskopowe do potrzeb uzytkownika

pyrolizy po parowe



